LE VINTI GIORNATE 
DELL'AGRICOLTURA, 
ET DE' PIACERI 

DELLA VILLA, DI M. 
AGOSTINO GALLO, ... 

Agostino Gallo 



ITI 



E V I N XI 

G I ò R NAT 'E 

DEL L AGRICOLTVRA. 

ET DE' PIACERI DELLA VILLA, 

' Di M.Agoftino Gallo, 

Noiiamentc riftam^ate . ^ 

CON LE FIGVRE DE GL'INSTROMENTI 
pertinenti • Et con due Tauole, vna della dichiarationc 
di molti vocaboli, gl'altra delle 
cofe notabili. 




IN isNETlAy Apprefo Camillo Borg^minerhi 
Al Sc^no di S.Giorgio. MDLXKXIIH' 



AL SERENISSIMO, 

ET MAGNANIMO PRENCIPE 

EMANVEL FILIBERTO. 

DVCA DI SAVOIA. 




AGOSTINO GALLO- 

APOI CHE tointefiySerenìfimoPren- 
cipcycon quanta benignità fofe dd voflrd 
Alte^ accettata, & letta qf/efìa mia hu 
mil fatica, chefrefentai tofio chefuftam 
fata ad alcuni frincifali Signori della 
Corte fua: Et cli io fui medtfimamente 
informato , che fra l' altre fuevirtù, ella 
prende grandipma dilettfitione dea Agri 
coltura, mi nacqtte fuhito vn ardente defiderio di confecrarle 
(come faccio al f repente ) quefl a nuouamia editione delle vin- 
ti Giornate, sì per moflr arie qualche fegno della diuotiont mi a^ 
verfo di lei , & di gratitudine per quello fuo tantofauore ; 6^ sì 
ancorayperche dalla luce del fuogloriofe nome fojsa ejfcrtllu/lra- 
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ta qa csid mìa ofcuvA opera , L i quAÌt fe non t degni per 4ltr$ , 
di fer^enirxji' còfi ho^orAtc mjrù ^p4rinì ^hneno , »t)e il Juf- 
getto di ej^clU pofa coprire gli altri Juoi molti difetti : Poi che 
lo Hudìo della Agricoltura e tanto nohtle , & degno , che egli 
merita d*ejftre amato ^ & pregiato ( come fu fempre in ogni 
ficolo ) da ogni faggio ^ & valor nfò Prencipe al par di (jualun- 
fju€ artey fcientia homrata . Concio fi a che fe tutte le arti » 
& fienile fono fiate ritrcuate, accioche o giouino al corpo y J 
dilettino ali animo, p armi ^ che quesla dell'Agricoltura le com- 
prenda fcp ir abilmente tutte due: percioche quanto alla prima ^ 
chi non sà che il Mondo perirebbe quando non fi fofile efi^erci- 
tata di continuo, & con ogni diligenti^ , da noi mortalt ? ^an- 
to foi alla feconda , qnaV e quello cefiroT^o^ che non feinuaghi^ 
fca della tanta diue^fità di herbe ^ di frondi, & ài fiorii di frut- 
ti i& d altri in fi fìtti effetti ammirabile che ella ci dona tuttauia^ 
c^n grandi fimo contento no[lro ? Oltra che ci va eleuando 
l intelletto alle fpeculationi nat tirali, & fopranaturali tanto,che 
lo conduce alla confideratione di colui, dal quale la vita , ; coftu' 
miylc f icn^y & ifiefia Natttra hanno dependentia . Di qui e , 
che li come t huomo che non ha alcuno fpirito di amore^verfò 
quc scarte nobilifiima , non pare veramente huomo, poiché man* 
ca di quello , donde lavita , & la felicità human a deriuano\ cofi 
chife ne diletta fommamente , & ne ha piìt che meT^na cognit io- 
ne , può effere Himato in molte parti ,piìt che huomo . Hora fe la 
cognttione dell Agricoltura e di cofi gran lode ^ & di cofi gran 
fplen dorè nelle perfine digrado pr i/iato^ quanto maggiormente 
farà illufirei & ditiina ne i Prencipi con ftit ulti in dignità fupre- 
ma ? Non e adunque marauiglia , fc vofira AlteT^a , come pru- 
dentifiimo Prencipe^gradifce tanto quefia cofinobilcy& coficom 
piuta profcfiione\ dalqual diletto^ sì come la vita fu a fintamente 
poficde quelle rare doti, che dal benigno Cielo in grati e le fono fi a 
te concefile : cofi li Hatifuoi fior tifimi, & copiofifitmi di ogni com 
tnodità, & giocondità diuengono ognhora più beliti & fiù abon 
danti di tutti quei doni che fi poff ono defi derare. Et queflo auuie 
ne,perche la Sauoia,ilPiemonte,e gli altri fiati fi sforano d imi- 
tare 



tètre il loro Jlngol^r Prencìpe , come ccnctdutù adep pergr^tù 
di DÌ4i : llquaU non foUmente è Adornato di valore^ & difcim- 
tia mUitare^mÀ etÌ4pdio di così eccellemteJlHdiOy^udoto ho w#- 
Hr4to ef^fr quelU dclt Agricoltura • Di q^nelU n< f4nno chiaro 
teJlimonio le fuc molte vittorie y & U eJpMgnationi dei luoghi 
inefpugnabiliin FrAncid^ &Altrouecon lantA fifa gloria ^ che 
hà ofcurato quella de f in grandi Guerrieri antichi^ & modernu 
Et da queflo nafie la ficure^a & la bellez.z,a de ifnoi Itati fc^ 
licipiwi • Percioche dùvx e copia di hnonùm i>alorèfiy gmdatK 
fretti da Prencìpe forte , gtuslo y magnanirttOy &figgÌQ\ & 
douee abondantiadi quelle cofe^che fino il mantenimento de 
tfopuli \ quiuift può dire che fia la slabilitày& l'ornamento de 
gli fiati. Lequalt dotiy & conditioni tanto fino particolari di 
'vo Bra Altera, defudditiy & de i fior tifi imi paefi , che emuiaif' 
do ella con generofia concorrentia la gloria di quel grande & 
perfetto Re Ciro tanto celebrato da XenofontCy vuol cheifuki 
popoli all'arte della guerra congiunta con lo filendore delle let^ 
tercy & allo fi udio dell' Agricoltura^ fiano inclinati \ premiaH^ 
dò & efialtando (come faceua il detto Rè) chi , o nelfvna , i 
nell'altra acquifti eccellentta : Di maniera^ eht i paefi y & gH 
(tati per virtìi di VoHra Altera y vficitida quelle angu[iie&. 
calamità , doue la lunghe'^a delle guerre y &la dura fieruitu 
dei Principi foreftieri gli haueuano condotti yfi allegrano per 
efifete poHi in fomma felicità y & fp erano di douer lunghifii^ 
mamente godere la gran bontà del loro Prenc/pe con le ali r^ 
mole e virtù, che non fi partono mai dal dikino animo di fué 
AlteT^a . La giufiitia ejf empiati fi tma^y la carità vèr fi i popò* 
iiy la prottttione di tutte U vdorofi perfione^ £ ardente amore 
che mofira a i profefori delle ficicntie f & fipra tutte f altre 0 
quella virtù > che rton fu mai operata ne conofiiuta da CJré. 
{laqual'è poi il fondamento di tutti gli Siati) la Religione Cby%*. 
ftiana , dellaquale voftra Alt£Z.z.e è talmentt^^affettio^a^ 
anz,t infiammata à conferuare & aft^pliarene tfuoi p ypeh i chi 
ella non ce f a mai di ridurr eal vero culiOy& allvbidnntia della 
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"édntaChiéfakomanà imi còloro , che pey prof ria wj^kàà 
àmbi fio ne han 'voluto allentati arfene • Attiene njer arri ente di- 
gmfsima&Jantipnia del Sereni fs imo & ChriJUanr/iwaFren- 
^ipe Emanuel Filiberto , Hquale n$n feUmente emerueutìufin^ 
fuccejfore de gli Stati degli amie hif imi Auoli: ma ancora } 
fr6miJ?imo ad efponere la vita prepria per defenftone della Sath- 
4ipmaFed€y come fecero efi , I quali, /r a le loro glori ofe impre^ 
fe due volte (aluarono dalle mani degl'infedeli Rodi,& Conjlan- 
tinopoli : onde di commune confcnfo de PrencipiChnHiani ot- 
tennero l'tnjègna di Chrifto.cioe la Croce bianca in campo ver^ 
tn glm^ b quale da loro inbemfcio della Santa Fedele on molta 
felicità fu ftmpre [piegata . Oltra che da quefia Chriftianifi^ 
ma difefa ne nacque anco C origine di quella lllkftrifmafchie- 
TAdi Caualieri honorati della Annontiatay inflituitida^ Ama* 
^diaSefio per memoria di tanta Religione .colmotto efprefsiuo 
della fortt^a del primo Amadio , che tenne Rodi . Per quelle 
tante virtù , & gratie fingolari hauute dalla cortefc mano del 
fupremo donatore IddtOy certo è cheinvofra Alte^anon rejla- 
napiuchepoterfidefiàerarein que fio mondo ferCaJfoluta feli- 
cità f^a , fuor che due cofe, dellequalif infinita fra bontà cefi 
henthapot prouifla^ Scontentata. La prima eia fanttfima 
vnione della Sereni/ima Madama Margherita di Vahiscon U 
per fona fra : pere teche fe mai fu alcun fecole illuslrato dal va- 
lore , & dallo fplendore delle gran Dame: il noJìro da lei tant$ 
riceue di gloria^ che adombra quella di tutti i pafati . Ne tan- 
ta e lagrandeT^a di lei per ejfer figliuola del maggior Re, che ha- 
titfemai la Francia , fon Ua del piti belli c(fo che cene fi ef e le 
armi,& ^a di quello che con la fua prudentta ha ripieno gli ani- 
mi de gli huemini in quefia tenera fua etàdigrandc J}eran\a: 
quantÀ per lenjtrtìi di lei ^ che in ogni fcientia, & in ogni fa- 
coltà e gìftdictoftfima , & ef ere itati f ima : per dir di tante al- 
tre che vnit amente in quel di u ino anime fino accolte. Et U 
feconda l'hauer moltiplicato cefi fanta^ & cofifamefa prole\ 
$0» donar toro per particolar grafia il Sereni/imo Carlo Ama- 
dio 



Mù Vrencìpe di Pìewopite per figliuolo , U cui grande"!^ di fpf^ 
rito , & di concetti gtdndi in quefla, tenerij^md etéì e cofi fkbli* 
fnt che chidr Amente lo 'vedidmo il 'inno Ritrdtto , non pnr dell a. 
imagine, md delle virtù , & dello fplendore de i fcrcnij^imi fuoi 
Progenitori. Laonde per conclftdere,fcreniJs:mo Vrencipe^ non 
ì merauìglia fe io acce fi dalla chiara fama di tanti ineriti \ di 
tantevirtùy & di tanti fplendori-, mi fin mojfo a dedicar co- 
me ho detto') avoftra AlteT^d qttefia opera mia : non perche io 
fi imi che fia per apportarle diletto , lo giou amento alcuno, poiché 
e compofia da cofiro'^ Auttore , & ripiena di quei doctrmenti , 
che da lei fono conoficiuti , (^poHt in pr attica meglio^ che non 
gli ho faputi /piegare : ma dccioche la fatica mia fia inalz^a^ 
ta^ & illuUrata dal fauore del fuo alto 9 fumofijfimo &chid^ 
ro nome i la doue non può da fe medefima peruenire : ac^ 
cicche ancora il mondo eonofia che e/fendo la profefdont della 
Agricoltura abbracciata j limata, & hauuta per molto cara 
da cofi alto Prcneipe , racquifii quello fplendore , che confeguì 
già dal primo InHitutore^che fuilfimmo lddÌ0y& dal primo ope 
rat or che fu Adamo, Spero adunque fitto cofi gran Protetto- 
re vedere a guifa di Fenice ritrouataqucUddnticay & beni* 
gnifiima Madre : Laquaky dllegrandofi d cfier ritornata ingra^ 
tia de fuoi nobilifstmi & genero ft figliuoli y fecondo che fu a! 
tempo del felice Imperio di Roma yfarà tanto più liberale da qui 
innanzi a farci copia de frutti [uoiy quanto pare che per molti 
anni a dietro ^ quafi [degnata di cofi graue ingiuria fattale da 
Signori^ & da t Nobili^ ella fia fiata contra la natura fua^ par- 
ca trofpOy& auara. In tanto non fi [degni tAlteT^ uoHra d ha* 
uervn altro Br e fidano (ma bafiOy& h umile) cheleferuai& riue- 
ri fica cofi di lontano^ commetta (i troua hauer prefio di fi lllluftrc 
Conte Pietro Auogadro mio Signorcy&valorofo figliuolo di que- 
lla iHefia Patria^ & come degno figgetto d efi tre adoprato da lei 
intorno à tutte t operationiciuili,et à gl'importanti negotijysì di 
guerraycome di pace Je qualif per efierndte di sì antica^à* illu- 
jfirt famiglia^ bora fiorifiepiu chi mai d h uomini fi renui^et ma 
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f^n animi i } fommamente tnfotmAto^& fojfrjsore : An%ì con U li 
n 'tgnìtà dell'animo fuo, fi pieghi ad accettar l'operay& la feruìtk 
mia\ e tener wi nel numero di coloro ^che più dejiderano^che'l Si* 
gnor Iddio U doni lungo &projpero corfodifelicità^ & digran^ 
dc^ per la conferuatioìie fua & difetti i/koì fiati . 

pi Venctia , // ^tim<i di Luglio , u ^ L X l X* 
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Ceto come fifa diue- ^Ihercoeole frutti. il i 

nìr jorte, MbcrihcfiyComCt & quando ft pUn- 

^cetofayó^fitequu' tane. III 
lità. ìió ^mh'ittone quanto dixnno fa* rt'jó 

.ytcqua fouercJyix , ^ncto jae qualità. 135 

"l^antodanno facàa al campo. 7 umtreconHsalkuhtOyefttegono.iw 
jlcqua riforgente, come sefi 'tngua^ . ànitre Indiane come i'allcuino . 21 1 
fottio "1^7 P'iynaur'^ifortc^. 311 

<atqu€ che conuen^ono à dìuerfifjtidi ^nno bìfejiilc^. 7 7 

ciflerne&éiyo^* 10 ^piqualfitoro^liono. 288 

lorù,qualità & natura , fecondo i , Jjoroalucari come vogliono efferc^ 

. fitì. *^iP- /^#^ 

^c/^i pom'h&hro bifìoria, 146 Jipn fi demo <tmma':^aTe,& cicche 
'^erecattitioinrilUyCp' pertuttodeu s'ha da far quando] damano. 294 
f/?crc fchifato . 4 Cerne fi pacificano , quando fono fra 

^9U&&fit^tdità-. »Ji loro difcordia, 295 

H^mstli quai fi deono alleunre . 139 Come s hanno àpafcer e . 196 
Quanta. & come (icaliraììiXye da che Come fi pofiano maneggiar fen's^ e f 
. tempo fi te fino. 239 fsreoffcfo. 197 

r^ra come fi faccia. 216 Iqto offici. 298 

-Agricoltore che partidèhauere. 1 1 Come fi conof cono ammalate, & c o- 
,^gricoltor buono che cefaolferui nel- me fi [anano . 298.199 
c l'arare ladiuerfuà de teìreni . 14 Dtliorconcipere.etchefono'peìgim, 
■ agricoltore quanto dee fardimefein con vncafonot andò fuc ceffo in^e 
mefejecondoi buoni eti-cattiuitcm rona. 299 
pi , yò/.3 I Q.eìr fegut^ ordini che iofferuano tutto Canno 

. jl^icdtm da Kouato,ciò che effcrui- per beneficio d\ffc^. J 00 

G. .no nel fare ipratì. 203 ^pio&fue qualità, I35 

-ji^icoltori Bimani lauorauAno bene tranci & loro bìfloria.i$Ar.&fegk€ 

/^rerr^. . 1$ ^rar vero come fi fà, 2* 

• 24grieoltura,&fuelodl ^^^fe^t^ Urarc Àtratterfom* eampi vignati m 
Ulbaraè peggiore cbe'lfalice. 7 che modo * 23 



Z^rar bene come fifa, • 175 fono certi. 7 
àrbori fruttiferi come fi platino. 100 Bergamajchi piantano ben viti . 6 5 
^Arbori fruttiferi come incalmino. Betonica, &fue qualità, 117 

/òjj/io 1^0 Btadcyfe fi Jctniìiano meglio Cotto, òjo- 

àrbori chejian ben* appreso l e viti . pra^ . 41 

' 74 Bìatfeyperchen^fcono sì poche. 41 
àrbori quando ftdeono fcalimef^ Biadeycomc fi (cmrnanoper famena- 

quando nò. 115 fcerpiuchefiapoffìbile, 45 

àrbori troncati , quando, & come fi Biade, quando fi dconovendere, 217 

</ro;7d piantarci, 216 ^^/fri ricordiperlc biade ^ & lino/è, 

àrbori d'armclla fono migliori per foglio i ^7 

incahitarecheifeluatici, 102 Bieta,&fue qualità , 116 
àrbori deboli come fi fortificano , ^6 Bifolco deuc conofcer ben' i terreni. 13 
àrbori fruttiferi, &che beneficiri^ Bifolcovalente per qual cagione deue 

cercano, loi effer pagato bene, 16 

»/<rf per battere le biade,come voglio- Quaì cofe fegli deono dare, 1 7 

nocjjere. 216 Buragtney&jue qualità. \1$ 

^rmoniache frutti noti, ilo Borgo di Voncaràleyftrcht fia lodato 

^rtichi 0 cebi, ouerocar ciò ffj. ijS ilfito. $^'^'35 5 

^fparagi. 117 m)tti di più forte che fidèbaner^^lOS 

\Afina,&fuo latte lodato, 179 Botti,Uggiy afelli, 'v 
^fino &fue qualità , quando dèmon- Boaro quai cofe deuc riceuer dal pa- 
lar e,e quanto tepo allattare, tyj tronc, I7 
Conmiodità che fe n'hanno • 174. Bref ciani quanto fono indufiriofi nello 
eh* è di poca Jpefa. 275 accumular le graffe , «2 p 

tfiempiinhoHor4effo, 278 Brefciani fartbbono lodati da Colu- 

Stimato da gli antichi, a 80 mella, 389 

^fjentio, &fue qualità. 1^5 Brefciano quanto é fertile per natur/f, 

duellane, ò nocùuole,& lor qualità, foglio 3^9-390 

& natura. 117 Brognedamaf chine y^gofline,Mirabo 

Aurora , & Sole, che contento appor- lane,Catelane,e Brognonigroffi .no 

tino À dn vede i loro effetti , 3 44 Buche come vogliono ejjere per piata- 
li tare le viti, 67 

B./ifilicò,& pie qualità. 118 Bue come fi fftanfca delle fue tnjer- 
Becchi,&caprebuomcomevQ- mità, z^o.&i^o 
gliono eJJerc^, 145 Bugolofa, & fua qualità, i iZ 

Benaccie perfvue & vini, che deue BulUccio è perfetto per ftr germo- 
hauere l'agricoltore, 104 gliarele radici alle viti • 64 

Benefici neceffarij intorno alle viti. 69 Sua lode . 1S9 
Benefici che/entono i campi, quando Buoi in Italia mig/zorf de gli altri arU 

ntdlì 



tavola: 

^ mali per arare. 1 7 5 Cani per guardia come yogUono cflc- 

Buoi con che cura fi dehhonn tenere r^. , ^99 

dentro,^ fuori della lìaìla. ip7 Canone h cantine come deuono ej]erc 
Jtuoì come vogliono c/fere ^' ì 9% fatte^» S8 
Buoidi chequalità & pret^^ deono Capitoli fra ipahomyetilauorateri.ii 

efferprejij & come gouernati. 17 Capo di latte come fi faccia. 22 
tuoi , che beneficio jentano ne' campi Capre fono buone da tenere yC doue. 24 3 

corti. 8 che fono di poca jpefa. ^43 

Murla fattaal Cauaccio . 3^0 Quandodeuono efferc ac :ompag/tate 
ButirOf ^ ricotte come fi fanno, al becco. 14+ 

foglia 2 2 4. 1 2 5 D/si capretti d'vn fol parto come fi 

C aliai ano . 27 $ 

C^cio,leggi Formaggio, j^o Cheallatande ifancitdtì . 145 
Caccia generale. 154 Capre con che ordine fi fanno pa* 

Caccia da lepri j& al pianerò 5.369 fcerc^ . 24^ 
Cacio come fi caui . 228 Quanto late produchko , 246 

Calcina quanto fia buona per ingraffa Ciò che fi fa della lorpelle^ & di quel- 
ti re campi fblai& accopagnata. 17 8 la dei becchi . 247 
Calcinaccto buon f ìngrafìar cipi.ij^ Capucci, &lor qualità. 1 2.9 

Calme come fi deuono pigliare. 103 Carriole è meglio che'lritolo . 204 
nodo di portarle lontane . 105 Cafamenti di villa come vogliono effe-- 
Calmi a feffolo come fi fanno* 104 re accommodati per liUueratoriy 
if/i coronata. 104 & altri. ^ 

ranelle^. zo 5 Caflagne^etfue quaUtà^et natura. ì 1 7 

^ ^fcudetto , I o 5 Caua ìli con che auuertenxefi dè com-* 

Campi con quai regole debbono effere pera re^et con che cura tenere. 2 9 S 
ben coitiuMti. 28 Caualli^e lor*età, come fi conofca.260 

Campi con quali graffe debbono cffcre Caualli & loro commodità • 250 
- ingr affati. 3I Mododicafirarlì. 2$$ 

Campi come, & in quanti modi fein- Caualle quando hanno àriceuerifial- 
graffano . 31-32 lomi&quantoaIUutano.%sO'2$l 

Campi deono hauere i foffi intorno, Cauallo,& fua bella forma, 261.261 
& di quali alberi hanno da ejfer Sue doti; quanto puòviuere^O" le 
ripieni, 7 qualità de i Cuoi mantelli. 261 

Ltbbono effer corti y ^ per quai ca- Sue infermità come fi curano , 2 64. 
gionc^. 7 C^ualìeri della feta di quai tempo fi 

Campi fcopcrti che beneficio hanno, 8 faccian nafcere . 5 07 • &fegue U 
Campo come dtbbe effere pratato per loro hifìoria fino a car. ^ 1 8. 

fimpre^et ingraffato a piumodi^'ì-'] Ceceri come fi feminano. 5^ 
Canape come fi fmina* i^i lornatura virtù p 

Cedri 



TAVOLA. 

Cedri & loro hiflor'm . 1 4^ Criuellarla terra è jnegUo che tarare 

Cenere, & cenerate da ingranare i eH vangare, 23 

campi. 1 7 9 Curato del Borgo &fuclodi, 580 

Cenjorifopra la coltiuatìone della ter- Carato diviedemontebiafimato, 38^ 

ra CI donerebbe ejferc^ .15 D 
Cenfori [opra i campi mal coltiuati , V'^Annodcl padrone^ & non dei 

che beneficio apportarebbono fr ft j J maffArì, 184 

crcAjfero, 71 Danno del patrone c ornatile del maf' 

Cerbolo&fne qualitL ili {aro, ^9i*&\9\ 

Cerlode come fi pigliano cqh le pareti . Damo del patronef& in parte del mal 

foglio 31^ fi^f»' . 194-195 

chi vuol bene empir latina :(appiilmi Dimanda fatta a Scaltrito malglkfe 
glio in orechina, 47 intorno gU armenti. 219 

Cicerchi come fi femina. . 5 1 Dragone hcrba & Jue qualità, 12 S 

Sua natura. 5» Dugo & fue marauigUa, & come fivc 

Cicorea & fue qualità. 1 16 celli con lui. iì7\ 

cipolle &lor qualità* 151 E 

C'iregìe & calmi, lop I.^ economica della vii la . jpp 

Cittadino con più vantaggio che*l con- ^ Erpici come vogliono ejfere,20% 
tadinopHÒ fare lauorarla terra a6 che fe ne deue tenere vnofen^a den- 
Citrona & fue qualità , 125 ti. 20J 

Citronella & fue qualità • 1 2 5 Errore che commettono coloro che non 
CocumeriyOuero citriuoli. 132 fono liberali verfo le vacchf, 
Colle per che fi fanno larghe^ 5 ^ Errori di molti nell'allcuar le viti. 6 é 
Colli &lorofitif naturti & ciò che vi Errori che fi commettono nel potarle 
debba metterci, 20 viti, , y, . 71 

Come debbono effer coltiuati ,& ac- 
conci, & quanta vtilitàfe ne caua- T^^ci^>44/^M*c^f^iv/rrf. 5J^ 
rebbe^effendo ben lauorati . 2 1 J^^ Falcone &fuo v 'ccellare, et prc- 
Colombare come vogliono efiere, 1 1 2 cedere . .Ì7^*Ì17 
C olombi cafalenghi come fi deuono te- Sua guerra con C airone. 7 
ncrc^ . 114 Falconi^ & lor nomi dìuerfi . 37^ 

Columella lodarebbe i Bref ciani per FamigliaMaytinengaquanto]fiaricca 
buoni Agricoltori, 389 &illuftre. 3J4 

Conte di yirtu caftìgò vn mal Cura- Fafoli come fi fermano . 5 1 

to, 380 Natura&virtiìjìie, 51 

Cofeabomineuole della Città, 347 fauabouentanoy&fff^ qualità. 130 
Cofe flupende del Cauaccio. 552 Faue come fifeminano . 49 
Cofe (ìupende d'vn canda rete , 358 Come fi piantino . 49 
'Crifpini,& fue qualità. 140 Comefi conjeryano, 50 

Wdui 
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Fani dell'api , come fi cautno meglio Frumenti come fi confcmno . 5 $ 
che in tutti gli altri modi, 2S>Z G 
Di che tempo Tic aliano, 2pJ /^^sAll'inc ^di chefortefe nedehlA 

Fichi & loro qualità, ^ ^ ^ V T t<^neYey& a che modo 207 

Fieni come fi debbono t agitare y ordì- Galli indiani come fi tengiito&fial" 

nare,&conf€ruarc^.. 37 leu'ino, 2 10 

Fieni quanto danno rìceuono quando Callo che qualità debbe haucre&pìu 
. fitno fen^portichi. 10 [uedoti. 209 

Fieni, comei& quando fi debhono "pen- Gambarefihi lodati . . 358 

dere, 218 Garofani da tenere ne ivafi. 128 

FenUi,& Jialle come vogliono ejjere.p Car^i come fi feminoìio . 1 6^ 

Finocchio &fite qualità . 1 J4 Catti fono dvtilità in villa, 199 

Flftjfo del bue come fi rifìagna^ 151 Cauaccio,& cofeflupenie di /«i. 3 5 2 
Fontana de i.CaT^T^tghi . 1 24 Giardino & fuo fitOj & ciò che debba 

Formaggi nofirant perche non fi fatino produrre, 98 

più che di due ptfi , 2 24 Giar(Uni come fi denon ferrare. 98 

Formaggi come ftordinanOi& comefi Giardini come s' hanno a piantare. 99 

conjeruano lungo tempo , 1 26 Giardini della B^uiera di Salò, cJr loro 
Formaggi, buttiro, & ricotte^ come fi coli ura . 1 47 

fanno, 224.225 Giardini che commoditàrccbino.S9^ 

Formaggio fatato di dui pefi quanto Gigli &lor qualità. 141 

/ atte vi vuole à far lo. 224 Giorni fono più lunghi in viUa,che nel 

Formaggio di vacca & di pecora è la Città. . 344 

migliore che non ò quello di vacca Giouan Battifla ^uogadro intcrlocu 

fempiicc^, 227 tornelCoperaprcfente, 3 

Fr ance fi ciò che fecero intorno al bollir Sua vita. ^ 40. 3 5 o 

dei vini. 80 Giouenchi come fi domino per conto 

Frumenti d i più forte & le loro qualli deW Agricoltura . 229 

ri. 44 Gni ferirò carote^. 135 

Frumenti t & altri grani come vera' Gonfiatura del corpo del bue, che 

mente fi feminino, 45 mcdiohabbìa. 13 1 

Frumento cofi fi può tagliar mal ma- Quella della copp/t. 2^1 

turotcome maturo, 57 Quella del collo, 232 

Frumento roffoneiterreni ottimi cofi Quclladei piedi. 2^2 

fi può fcminar di FebrarOjComenel Granari come vogliono efieì c per con 

lo Autunno, 48 firuarlcbiadc^. 58 

Frumento barbellato ì come fi può ri Grano & grani : Leggi frumenti. 

flaurarc^ . 5 9 Graffe buone per li campi. 2iJ . 2 9 

Frumento ifegala yfcandellatmaT%uo Guado fi fmina. 16 5 

la comefifcwnino, yi Quardiano dell'Api : leggi Api . 
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• H Qnal fu migliore fer filiir e fottìi' 

T "f gr^^ buona. 1J4 mente, 5^ 

\ Herba flella^e Jue qualità, Lì no -perniilo come fi fmìna, 5^ 
Herbe ^eciU;lor qualità e natura, 115 Da che fare ftaituno. 5 j 

Hei be bianche ^ lor qualità . 127 Lodt della cafa Camharifca , (<r del 
Hìfìoria de i cedri , de i limoni , degli Conte C'iouan France/i 0, ^58 
.Adami^ de gli tranci , delle limo- Lode de gli horti . 1 1 f 

n ey& di ifltre piante tdi.\^i'& Lode dell' incalmare, 205 
per tutta la detta giornata . Lodola ^ [merlino , ^ fuoi cafi sira^ 

Horti comuni e lor herbe e frutti, ng ni. 375 
Horti come fi fanno belli . 122 Luna uecchia e nona cfuoì benefici,! 5 
Horti commendati . ì7i Lupe di graffe ne i vufi correnti di ac 

HorcopcfihÌ€rey& fontana de' conti di qua. aS 
Barco, 114 Lupini cerne fi f min ano. 51 

I M 

I^calmareàpiù modi. loj A ^ggìorana,& fue qualità et 
Inchiodatura del bue come fi gua- X.VJL futura. 171 
rifece. 2 il MJ^g:orana,^fue qualità, 118 

IndiuÌA&fue qualità, 125 Magone Agricoltore , che cofa dica 

Infirmità diuerfe che uengono alleuac della cafa della Città , 1 1 

che,&lorrimedif. aj2 MaiolCyò fragole» 140 

Inneflarc . Leggi incalmare . Mal dellancoycome fi guarifce. 23 i 

lugero,che mifura fia. 6 Mandole & fitc qualità & natura.nó 

L Morene alta & baffe . 109 

L.Attemclle come filaccia. 128 Marinelle,& marafche . 109 
Lattuga,& fue qualità . 124 Martinenghi,& lor lodi , ^ 5 4 
lauanga, & fue qualità , 141 Majfuri dannegiano i patroni con le ccl 
Lauoratore. Fedi Mafiaro . le [frette . 5 4 

Lenticchia come fi femina . J 2 Mafiaro buono in che modo dcbbe effer 

Come fi mangi , & che è cibo cat- trouato,& accare^^to . i $ 
tiuo. $1 Come fi conofca , fe vuol mantener 

Libertà dì ytUa differente da quella quanto promcttt e. 14 
della Città . 3 46 1» che modoje ha da portare H pa- 

Leprii& lor natura. 367 tronefeco. 1% 

Letame frefco miglior del uecchio.ì7y Mafiaro fedele che cofa faccia . 5 4 
Lettera del Moro . 282 Medica herba , e fue qualità, natura % 

Limoni eìr limonce, & loro hi fiorici» & modo d'allenarla. 3 4 

1 4 3 . 1 46 Meli che doue fia meglio feml norie. 46 

Lini con che ordine fi deuon feminare Danno che fan ne i campi . 4^ 
perhaueme in copia. 52 Mellone, & fue qualità, 1?* 

Mei- 
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Mcllcm come fi facci ah nafcer to- Oglhcome fi caui della femenxjidtl 

Ho. J89 Uno. 17^ 

Mcnta&f'^ if'a'ttà . 127 DAlUfcmtnx^a delfina. 172 

Mercantia buona de Ca taccìo» j 73 D^iUa fcmcti'^ delle dradclle , 172 
Migli mannari . 4 5 Dulb fcmcn'^ delle rape . 17 3 

Af/;j/i come fi deuono fcminare (jr no- D^lii fcmen'X^ del Fiorauantì . 17 ^ 

dr'iYc^. 45 Dalle noci. 174 

- Cewf fi facciano nafcer bene .181 Da pìit arbori ,& fpecialmente dai 
MigOofpargftlo. 45 faggio. i74 
Miglio nano. ^6 Oline, fue qualità & natura . 118 
Afoarf C/^ verghe y& di che cofji fia Oni'j^ non fi d euono por, /ff «ow i« tor 

lodeuole. 345*34^ no ai prati. 7 

Montone di die tempo yer ardente fi Opere pejjìme d'alcuni della città. ^^7 

deucd^re alla pecora. 2^7 P 

Motoni belli come uoglìoneffere .236 ^</re di famiglia come deue ha^ 

- Come fi deue tener . * ^ ^ JL ^^^^^ habitatìone in uilla. 8 
Vno a quante pecore baHi. 237 Tadre di famiglia che cofa ojferua per 

Morì nerìy& bianchi. 114 firfibenjeruire . Il 

Morì neri & bianchi piccioli y come fi Taglia perche fi debbe tenere al co- 
feminano in quantità. 114 perto. 9 

Mori tcr%a forte. 1 1 5 Taglìuccìarfi pingrajfareicapi . 180 

Mori bianchì come s'incalmino ne i Taludicomeftafciugano . i%$ 
neri. 1 1 5 Tanico , ò miglio doue fi deue femi- 

Mortell a, &fue qualità, 118 narc^ , 48 
Muffa come fi leuì al uinpy& non alua Vanna di latte per quanti modi je ne 
fello. 96 puòferuìre. 228 

Mulo &fua natura &hi!ìoria. 283 Teflinache. 14^ 
Sua vita^ & forccT^a . 185 Taft ori come uiuono fobr tornente. ^ 41 

Suoidìffettì. 486 Tu/lori ùcrche tengono cani bianchi, 

N e uejton ofe flejji di quel colore. 14 1 

NLui che ruinan le biade^comc fi Tatroni che contendono co i maffari , 
caccino, 282 che error facciano. i| 

Nf/?/. Legi calme . che capitoli debbono far con effi. 1 3 

Noci & lor qualità, & natura . 116 Come fi debbono informare & gouer 
Hicciuele. Leggi duellane . nar con loro . i 5 

O Tiitroni non credano a i maffari fe non 

O Ceche come fi tengano. ii\ fono più che da bene. 196 
Occhio del patrone ingrafìa il Tccora che tempo debbe hatierc 
caual lo, 5 nani^i che conofca il montone .2^7 

Ociofi della città, ^ lor uita . \ 7P Vecore di quanta vtilirà fono» 1^4 

Di 
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Dtf(.vttc forti fe ne trou'mo di Bre- Tefcare,et fuoi effetti dìUtteuoli.^^i 
fcianc^ . Vcfce cotto vino non hà comparationc 

Come yo^Uono c/fcre le beile .2^6 con quello che fi cuoce morto, 2 44 
TecorecomcdcHono efer trattate nel Tcjce marauiglìofo & cofe flupende 
loroparto» -257 diluì,' ' 35^ 

^mft per le pecore, & agnelli . 2 j Tefchiere come debbono cffet C^. 2 1 4 
Tecore d a (jiul'hora dcuono ejfer cac Vetrofcmolo , & fue qualità, 1 2 6 
fiateapjfcerc^ , "Pioggie di quanto danno fumo, 217 

TecoreÀtrtcrfamentercndonolalana, Vifciafangite come figuarifcc. 2jo 

2^0 "Polenta come fi facciéU, 241 
D'alcune loro maggor infermità .240 'Poi larojcome deue ejfer pojlo, 208 
Vt:nioH piantati intorno a i campi con ^Itri ricordi» 208 
le riti fono d'vtilità, ^ y Volledri come fi domano . 254.257. 

Teponc.comefificciano nafcer tojlo. Loro goucrm & ordine di dargli il 
foglio 1 8p fuoco, d i tagliar le narici, ^ di cd' 

Veri moflatelli & loro qualità . 1 06 trarli . » j 5 . i j 5 

Catialieri, jq^ ToUiàni come fi poffon far goucr nave 

Chiacciuori, J06 da yn cappone • zoZ 

cicognini. | o5 Come fi pojfan'hauer pertempo. 5 09 

Signorili. 106 PoUi ere che fi raccoglie per'f e flrade 

DaGrionello. to6 di quanto beneficio fia , 2% 

Mofiatelligrofù, 106 Tomi dolciani,e di S,Pietro,loy ,10% 

Turchefckì. 106 I^ffogrcfio. 108 

Title arancic^. to6 Taradifi . 108 

Bergammi. 106 Bjiggincnti. log 

CaraucUi. io 6 Calamm . 108 

Ba^^aucr efebi , 107 Tupinì. Io8 

Eon Chriliiant, 107 KofiaiuolL 108 

CarT^ì^noli, 107 ^ppioli, jo8 

Viridi ff ma, & lor natura, 107 Tomo cotogno,& fue rare doti. 108 
Veri & poì%i come fi conferuino, 107 Tomi granati, come fi piantino, alleni' 
Teri , perche fono più toflo piantati no & conferuino, n J 

che ipmi,& per contrario, 100 Toncarali Borgo,douefiaf& comedet 
Teri fono più delicati dei pomi,& di to Anticamente^ . 3 
piuprctio, ,00 Sue belle doti, 548 

Ternicitimorofe & lor natura. Torci èben*hxucme ,& come fipofiò* 
Terfichi come fifaccian diuenirgìoffì, nopafcere, 206 
f^.'^o III Torri &lor qualità. 105 

Terficbi come fi conferuino gli arbori, Vorrini herba gentile per tinfalata . 
foglio " IH faglio Ii5 
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TortuUca&fue qualità', 126 Incotte, & hutho come fi fànnó, 
Toffejsionc con quali auuertcn%e^& 224. 215. 

cojlderitìonìdeue effer coperata. 4 J{icotteJ.ìhte qualìfiunomglio, 12% 
Vojfefsìone adacquar ora è migliore che B^ft ioue fi debbono femiuare, & come 
quella fcn'^acqua . 6 coltiuare , 

Deue rflet comperata m'ita . 6 Riuiera di Salò , & fue lodi . 1 44 
Deue eljhr ben quadrata . 7 j^t^o cr pergoUno comi fi femina cJr 

Tojfefiione nellaquule fono nati i la- raccoglie. i6y 
voratori è felice^ . 1 $ ì{pfe & lor qualità . 141 

Tratt fe fi deon'abbrucciarc^ò nò, 3 8 KofmwrinOy& fite qualità. 1^6 
Trati in che modo fi agguaglìa/io be- B^ifocon che ordine fi pìnntt, 

nc^, 29 I^ita fiie qualità , 135 

'Prodcx^Xef^vnpanore. 241 ^ 

THleggÌHolo&[ue qualità. 127 

Q_ (^sJlice ha t ombra bu^na, & poche 

^Vaglie come fi piglino in quan ^ radici, 7 
titàco' quaghotti, . ^61 Saluia(jr fue qualità , 14^ 
Quaglie come fi pigl'n co la flrufa .261 Scalogne & fue qualità. 1 3 i 

Quaglie come fi piglino con la piom- Scandellamarxuolajcomefifmint.^i 
bina. 361 Sciami quali fi deuonocomprarey& co 

Quagliotti come fono pregiati in re- me s*hannoà portare , 297 
netta . 159 Schiara^ & fue qualità . 2 27 

Quagliotti come fi pigliano con lacan Segala mar'j^tola come fi fcmini. 5 r 
• sarei la. 559 Scgre-j^uola. ij 

Quagliotti come combattono in J^a- Semente come fi facciano nafcerenel 
poli, 160 gran caldo. 181 

R Si danno più a campi magri y che a 

Radicchio & fue qiuilità . U6 g^afii. i 
^ l{pmulaccij e loro qualità. 1 ^ 5 Sententia cantra le male donne . s£j 
J{ouaiotto& fue qualità . j SerHÌtù della Città & libertà ddla 
J{auandU & lor qualità . 154 villa . J 4 ^ 

Kapc,&lor qualità . 130 Siti difficili d:l Brefci ano con quanta 

I{efi come fi biancheggiano . 15?^ artefianobene coltiuuJ. ^89 
KegolCy lequali fi debbono ofjcruarc nel Smerlino^ e cofeflttpende di lui, 3 7 j 
coltiuare bene i campi* 24.25 Spdrauiere^can€,& cauallo cerne vo- 
J{icola, & fue qualità. 125 giia ejjtre per ycceilare . 56^ 

RicoltobuonCyòcattiuo, come cono- Spcfa alcuna non fi deue fare fcl*r ti' 
fcer fi poffa, 2 1 5 . 1 1 5 Utà non c maggiore. 196 

tricordi per beneficio del vino. [90 Spcfa poca rende alle volte piò che 
Incordi pL-r beneficio de igiardmì.^j9 U molta . 1 9^ 

*^ Spi' 
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tpmu, & Uró qtidità • I M$dì p far ucnir leuuchta luì, ti $ 

StalU^ft ftìììli come vògiMc[fere»9 tìaUnìlo che cccorfc al Sig, Valerio 
SuHoììi come debbono cpErCi & to^ OrfmOé 3 7^ 

me s'hurmo à getter narc^ 251 Tr.ifìnìì dclU Qtianfmd, ì*j9 
SuderCy quarti^coppìiCaucxxh ^ id- Treppogcniiledcl Borypndìo . 57 > 

tre cofe per l* Agricoltura che ft de Trifoglio come fi (emina , z6 

mno haucrc^, 10 $ ilif rUità & aimnticd della femcnxa 

Strame pi) che ft dchhe tenere al co- d'e/fo, 26 . 

perto . 9 Scniiìiato nel l'inQ, 1 08 

Stì émentipcrt^grìcol dìifu^nte far \ T V 

tiy& come -pcgliono eJfcTiL^ . 20^ y Accheytbenchaiicrne, 205. 
Sufmey leggi Brogrc^ . Che fi deue off tritar in (operarle» 5 21 

T Vacche non uoglióno eff ir tenute trop 

TEdefhì CIÒ che fanno alle cano- po calde nel tempo del verno, 1 2? 
«e, & vafcelli, 8p i/na quàti pefi di latte deue fare. 124 

Tempera , come fi prohibifce che non Loro infermità , & come f/gnarifca - 

Tengane' campi . 185 no. 

TemaaljAffinata da ro^^ cotadtni.i^ Valor della luna come fi cono fc<L^ 5 y 
Terr acquante coje ricerchi, per cffere yagar la i erra è meglio l Ixe ararla. 2 5 
ben coltiuatiu . 2 1 Vafcelli come fi purgano dulia mujja^ 

Terra ben ordinata cFcntrata dìa,^ i òdi catino odore • 9 5 

Terreni di quante forti, & qualità fa Vccellar co i fparaiiierì . 365 
noy&comefi conofcona, 5 Vccellar co' Ican darete, 3j8 
Terreni diuerftconofciuti fra noi , & Vccellare con la ciuetta • 367 
loroforti,& e/faminationì , 18 VccelLvre co*l ter^f^olo , 575 
Terreni malìgniycome poffono ejfere ri vccellare in diuerfi modi , i ^6 
dotti à qualche buon grado. iS V cecili diuerfi come fi pìglian nel 
Terreni quai fono buoni per piantare gran freddo • ? 7 1 

^vitii& quaicattiui, 6ì V ocelli inuifchiati che yarij eletti 

Tinacci quadri fono migliori deglial- facciano. 37 1 

tri. io$ VcceUimffifon'vn*iflcpìonnoì.i6Z 

che non/òno buoni dì quadrelli. 205 Veccia & vena quando dvue effir fé- 
Tiraanie d'alcuni cittadini. j8i minata^. 25 
Topine per quali uie fi diftruggono. 3 o veccia come ft femini . 5 i 

Tordi come fi pigliano à più modi col vena& veccia come fi femini . 29 
T^fffolo . 3 6S vena come fi femini . 5 i 

Tori quali fiano buoni , &per quanto Vermi come fi diftruggono . 5 o 
tempo, 2 2 1 V^^xj & cauoliy & lor qualità. 192 

Vnoàquatevacche può fatis fare* 2\2 vicini cattiui in villa debbono ef/cre 
Quado fla ben darlo alle uacche.iz 1 JJnfati . 4 

VÌlliL. 
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villa pfrche cagione donerebbe ejjère yitelli,& vitelle quanti giorni fi pc- 

habirata . 3 48 ciano lattare , perche jtano pe rfvtti 

Ficena^o Maggio inteilocutormltope daman^are^ 220 

ra prefeni o> • | Cagioni perche non fi alleuano fimiii 

y ini dinerfamcnte bolliti. 79 animali come ftfoUuano. 210 
yìnì come fi conferuino. citelli come fi alleuino , & quando fi 

y inì guafli come fi riducono in aceto cafìr 'ino . 119 

bianco, 9^ y iti quali fi deu:ìnofcìegUeref& come 

ym quali fiano da ejjcr lodati, 80 piantarci, 52 
y^ni bianchi^ cime fiz fanno di yue yiti cmefi dcuono pigliare^ &pian^ 

nerc^. Si tarc^. 6t 

y ini con che ordine fi deuono fare,ac' yitt fanno miglior rìnì quando fitno 

ciò fi confi ruino , 8 2 xapatCt che letamate , 6 y 

yini come mantengano il piccate, 8 2 yiti come facilmente fi piantino , ó* 
vini di più fjrte come fi fanne, 85 fialleuino, ^3 
ymo troppo bollito di che natura yi^i co che modo -ptiUfs^fi pia tino. 6 $ 

qualità fia, yiti come preflo fi alìcuìao, 66 

yìno come fe gli dia buon fapore, 8 % yid nouelle perche non fiamo pafc'm- 
V ino che buone proprietà habbia, g 9 te come fi ha da fare . 6 7 

y ìno in yn medefimo vafello è diuer- y i^i come fi potino . 70 

jo di bontà , 90 y iti de' colli come fi potino. y i 

yini come fi conferutno , yiti come s'incalmino fotto terra, 7 2 

Vlaoguafio come fi pofia far (fogni yiti con quanti modi ppoffonoingraf 

tempo diuenir* aceto, 93 far^ . y% 

yhio guaflo come fi pcfla ridurin yìn yiti quali finno migliori tra noi per 

buono. 94 far delle Hue affai , 74 

yino quando comincia a patire come yiti che pfotterano . j S 9 

fiì ifani . 95 Viuaio di uiti come fi pofia fiire per 

yìno torbido come fi ri jchiari, 96 piatamc poiogn'annoinquatità.6% 
yiole da tenere ne iyafi, J28 Vngia caduta come fi rifani, 232 

yifcH>le,&Loro qualità. 109 yfan":^ cattine delle donne uane, 3 46 

yita paflorale, & juelodi. 141 y^a marina è fingularijfima . y6 
yit e come c difsimile da tutti gli altri yne come fi uendemiano , 7 1 

albori, 60 Z 

yit e perche fu fatta da Dio difiiml'e f X arano come fi colth'J, 291 

dagli altri arbori . 6 1 JT^ Zolle groffe quanto facimente 

y ite a^feffolo come fi incalma. 71 fi rompano. 182 
yite come fi incalma con la trìueiU Zi4Cchey&lor qualità. i j 2 

gallica. 71 Come fi facciano nafcfrerofìo, 

Il Fine della Tauola delle cofc notabili. 

2 . TA- 



TAVOLA DEI VOCABOLI 

ChcpotrcbbonocITcrcofcuri ad alcuni. 
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H.yf è U dyue fi fan fifìra ìgra/ù Mo'^ ài legno e queUa cor. laquale Ji Jft^?^ 

« — delle pA^lic . i le^ni & caccia i j ' ' t rra. 

Strane fin qtteìt herbe yfht U ftlceriéice nel MefcUo di ferro e fi m,. u ^r^ijjt m.teftiraf'-. 

tagliale in lince . T)^/rf^ /rgJM i ^Mf/A* imljq.iate f' pur^- 

BLnacàc l quella con laqnale ji contlttcono le L noie liMÌe nel tr.irle co nya al m.mo . 

njit ene i tinacci . Prodotta e :uno Ji)io perpoiar le viti, et 

Ji-yCie fono le fimature fittili ài Ic^^no clj^o- conciare arjori, detta altrotte pannato . 

n -^daSa fiona^ è pianino , o piotta . A f^itrta c la rniJÌHha delie noflre biade , 'ne 

Bianca c quella quantità di hcrbai o di //no^ ò di ^"-^i^ l'^'w /''•«'•■» CreMonefe , fei al 

altra co fa che fi riceìte in mano, k' tneuano^no^e al ficco itantoatto, & dods- 

Cy^4 naia detta da molti cantina . ci alla nofira fma . 

jCarrttadid»ero:teajelUcljeconvjip>aio TJ ^^'^f^"': fn^ i rami tron:hi dc'jrajcpm, 

dt buoiìO con im canaio conduce ocr lo cam- xX. che fofientano U 'viti, acciocheipampi- 

fo la terra canata nelCabbaffnr le fne ripe . ni poffatto attacarfi di mano in man; fuotKh 

i^écfiaUo e il fattore Uqual^mma i (ampi & che vanno ere fendo . 

ilamratori* Hedabolo dafceda fbarger lebiade al Sole * 

CatttiT^ e Cajìa di fei braccia dotte mifuriamo per adnnarìe,cr offendo di f^o efer motéer 

la terra & altre cofe . le grajje delfond'j deltacqn e correnti ; mglio 

ColU t quella tèrra arata fa dui fichi mae- no per Cordinario-ejfer Utn^ivn braccio i*r 

ftralit (ietta da altri njane^aì ò porca . largi)i quotai, ottcie fin a fei . 

Coppo per mìfi$rare i gram , e il nnarto àmifn- Kitoto ir la humidità Jel fieni quando e poflo di 

ra di "una qttarta . frefco fnl fenile, ^ amo qioan.io per lo calar 

Cuneo di ferro > » di legno e quello che fi caccia della fialla, diuiene poi mHjfoUnte . 

nelle fiffttre de i legni /»«• j^e^j^li con la Rnfia ì quella parie del fieno troppo matterò mar 

ma'^. le ordinato che auanjità^li animali . 

I lipice di tre legni di quattro braccia Cuno, ^Exiaccio e quélo , col fi fedaccu la fa - 

_j con denti dseciiO'vndeci di ferrotper ogni »3 rituburatata . 

legno per tirare e mimtcciar baujftm) la ter- Solchi maefirali fino queUi.che fino tra unM 

colla l'altra , accioche le acque traforrt' 
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Flochello e fintili alla fiocca.omtffora, conia no,& nonrefiino fopra qut.ìf . 

quale fi tagliano Ubiadi , detta, oLtroue *-T^ Amelie fono lefcor^ejmr den.ro giacctn^ 

falce&foLino. 1 igramdeilegiimtJetudaltrtbaceM.- 

Frumentata mcfcoUni^a difumento edi fittala. Tibiare À il far andar fuor i grani dalle pagUe 

GK^TE divua fono le grafpe, o graffi. Tinacci , fono vafiprr forni bollir 

Iygero t la mifura noftra della terrajetta noi Torcalo e machina grande p'er cauart i Vtm d4t 

garmente fio , à Vadoua ca>npo, À Man- le iu:.& l'agito dalle oline . r ì A ' 

touahiolcu. ariorefi\a tomatura ,&À rw Traina e jlrumiiitj d vn affé groffi, tnafattle d t 

Tino giornata . .Iwìgohraccia due & me^ , & ^g» 

Lino fa U femenx^ che produce il lino , & mei^j.colqualeficomiuce con un pai» 

iora e quel vafo cl>e fi pone fopra i liofel- di bue, la terra m->fpi delle ripe perquatcro 

li.jer loqnale paffa il lim é>e v' entra . • canexjti dentro del carneo, &fij-t qt*at 

LoUd èquel per^ di terra beneherbof, canato tro -vdte più opera dfenonjt fa coti lacaret^ 

09*0 tre,o quattro dita , & largo vn palmo , t t di due mete . 

•étero vn piede . rjQlUo glaba , dot quelU ttrrM che fi troté^ 

Jjf .Affato quello che piglia à lanorare i cam Z- à*ri, & feccia dal SoU . 

ftf^ ^me i frutti col poiront» r\ r T * 




DELLA MISVRA DEL NOSTRO 

IVGERO, O P I DI TERRA. 

VESTA riga clalonahcz- 

za dell'oncia , con la quale minutamente fi milurala 
terra, grarbon,& le fabriche,& altre cofc,adopcran- 
doui il palmo,il braccio,& il cauczzo . 
Il palmo , c longo oncic fei . 
Il braccio clongooncie dodici ► 
Il cauezzo è longo braccia fei. 

La tauola di terra e longa dui cauezzi, & altrotanto larga . 

La pertica di terra è longa cauezzi venti, & larga cinque, ouero longa 

venticinque, & larga quattro , laqualc fa venticinque tauole , 
Il iugcro,ò piò noftro di terra,c longo cauezzi venti, & altrotanto lar 

go, ouero longo cento, largo quattro,ilquale fa quattro pertiche à 

venticinque tauole l'vna, che fono ccijtoiauolcal iugcro, ò piò» 

come ho detto • 

T)clU mìfuTA de i mjiri granì 

ìt fomma di fromento è quarte dodedi. La quarta e quattro coppi. 
Et il coppoèquatro ftopelli. Laqualmifuracpocomenodidue 
ftaradiVenetia, e pcfa per l'rdinario trecentocinquanta libre di 
GcnouciI>& di Venecia, ducétotrcQUtrjailag^oira,& oncic otto. 

n)cl pefo noflro . 

L A tioflra libra e d'oncìc dodici di Cenoua, & alla grofTa di Vcnetia 
è folamente oncic otto . Et ilpcfo noikoèd'venticiiKjuc libre 
delle noftrc. * 

n)€lU moneta nofira . 

I L noflro foldo e giufto col foldo di Genoua, diFcrrarajC di Bolo- 
goa • £t cofi la liora c giuda con le fue • 
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Argomento di tutta l'Opera; 

A Prima Giornata infegna quai terreni fi debba" 
no comprare , & come ih unno da ordinare , & 
lavorare. 

La feconda tratta dellherba Medica , del pratare 
i campi , dr dell' abbrucciarli . 
La terz,Jt delle vitiy & del modo dipiantarle^ & alleuarle . 
La quarta del vendemiare , del far e i vini t delconfcmarliy di 

ridurrei guafli in buon efere , & delle canone , ì> cantine . 
La quinta del fare i giardini y delpiantarlii& incalmarli co» 

più fòrti di frutti, 
L a fi/la de gli or t ice! li vaghi , & d: vtilità . 
La fettima del gouernare i cedriy i limoni, gli arandogli adami^ 

& altre piante tali • 
La ottaua del canape, de i guadi, della ro\a, del pergoUnOt dero* 

fo^ della maggiorana, & del fare di uer [io gli . 
La nona di piìi c o fedi uer fe , ì più toHo si raua ganti . 
La decima di più ricordi co nu enienti all'Agricoltura , & é^ltha- 
bit are in villa • 

La vndecima de i vitelli ^de <?iouenchiJe huoiJelle vacche^ de- 

formaggiai d alt re co [e di latte,co^remeài per Nnfrmità loro. 
La duodecima delle pecore, delle capre, & de" lor pani con la cura 

delle in fir miti loro ^ 
La decimater^a de i cauaUi,& delle caualle, di buona ra^a,, & 

del modo di guarire i loro mali • 
La decimaquarta de gli Afni, & de f Muli. 
La decimaquinta del gouernar le Api > & di tutto quello che ap 

partiene a quefta cognitione . 
La decimafefla de i Caualieri^ o Bachi , o Vermi delU feta . ' 
La deeimafettima di quanto deue far l' Agricola diwefe in mcfe: 
Ladecimaottaua.ch'e meglio habitar nella villa,chenUCittà, 
La decimanona dell ve celiar e, del cacciare, & i altri jpafi tali, 
La vigeftma ef alta i piaceri iella villay & V Agricoli urai& im 

bill Brefciani chela efer citano con buona intelUgentia, 





PRIVILEGI- 

I diuiet^i per priuilegi de i fottofcritti Po- 
tcntati,chcniuno Rabbia ardimento di 
llampaie nè fare (lampare per X. anni, 
^ ^ nè alrrouc (lampara vendere rAgrìcol 
tura del Gallo nei loro Domini] fenza licentiadeU 
l'Auttore, focto lepene in efsi priuilegi contenute;, 
NotiBcandoàgli accufatori cheoltrcalla terza par- 
te della pena che haueranno di priuilegio in priuilc 
gio,eglidona loro anco auclla^chea lui perucrcbbc. 

Del [ommoV oritele e. 

Del Re Fhilippo per lo Reame di Napoli , ^ 

JDucato di Milano , 
Dell* Jlluftrifs. Signoria di Venetia per anni xx. 
Del Duca di Sauoia . 
Del T>uca di Fiorenza . 
Del Tinca di Ferrara . 
Del Dtica dt Mantoua . 
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A 1 LETTORI, 




Aeoftino Gallo • 

0 1 haffcretc Jinhor^, T^eduto^henignì 
Lettori y mie altre editioni dell'Opera,' 
m 'u dclt zAgrkolturAy quanto Jia fia- 
to foUcitoinueJlìgatore di tutti quei' 
più ytilt pereti ^ che per beneficio yo^ 
probo potuto trouare in quefla così^ 
gioueuole (sr cojt honorata prcfefsione . Hora fé mai in 
parte alcuna fatisfeci a i dcfideri uojiri yfpero che mag^ 
giormerite refi ar et € fitisf atti nelle fette Cioncate ^ che di 
nuouo ^tprefento fra quefie ucnti . Conciofia che nel 
ragionamento folo dellzApì^ de i Caualieri della feta 
delle cófe firauaganti ^rttrouarete tanti fecreti ^ che mai 
(al creder mio ) non'T^edefle in alcun antico y ò moderno 
Ruttore si quali nou come Filofòfo ^ ma con la pratica da 
puro ^Agricoltore y con ogni affetto a// pdlefo . Oltra che 
njidì) molti miglioramenti nelle tr edeci Giornate , che al- 
tre '^olte public ai y iquali conofcerete doue farà ilfegno di 
quefla picciola fiella * . "Diamo adunque di tutte quefie 
cofe la gloria all'infinita bontà d Iddio donatrice di tutti i 
beni y ^ degnateui d'amarmi y poi che fin hora non ho ri- 
cufato fatica alcuna y ne perdonato à qual fi coglia fpefa 
per giouarà tutti coloro, che fi njoranno feruire di quefia 
mia Opera nello fiatOy ch'io la dono al mondo • State fani, 

^ . PRO- 



PROEMIO DI M- 

AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

Nelle Jue Vinti Giornate delt Agricoltura, 
^de T laceri della Villa. 

VANDO i» vo fra me Uef^o confi» 
dtrdndo quanto fia nobilt^& ecal" 
ientey& quanto gioconda^ & necef- 
farla t Agricoltura à noi mortali , 
molto mi marauiglio , onde nafca , 
che da così pochi Nobili fìa liimata 
& efier citata • Per cloche fc riguar- 
diamo t antica fu a origine y ch eli 
fondamento della nobiltà^ trottare- 
mo I ddio hauerla da principio infli 
ittita y & data al primo padre nostre Adamo , quando , hauen» 
dolo creato à fua imagtne y& formato di terra , lo pofe nel deli- 
tiofifimo Paradifoterreslre^ accioche oper affé {come dicela di- 
uinaScrittura)&lo cufiodifie^ nelqual'egli doucua fen\a duh- 
ito compiacerli con grandi/imo contento. La onde.fe bene meri 
to di effernefcacciatOy rimafe pero per diuina mifcricerdia^con 
efso lui la dolce Agricoltura ^ come compagna: accioche oltre il 
'vittereneceffarioy lifuf e refrigerio , e trafittilo nelle fuegraui , . 
& acerbe calamità , dateliper penitentia delcomefil> fallo . Ef m^. 
fendo adunque quefta benedetta art e la più antica^la pih giu/la^ 
& la più vtile di tutte l'altre, per qual cagione la maggior par- 
te de gli h uomini non la pratticano^ non l'appre'^no\ & non la 
effaltano: viuendo fpecialmente ( come per lei fidine) lontani 
dalle ambitioni^dalle cupidità y& dalle vane occapatioftiì Etpe- 
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- ro iegnumente Jì fojforjft chumAre felici coloro^ i qtiali fortù tal- 
mente vaghi di lei : che non foj^ono volger Vanito ad aUtì f en- 
fieriyìif dar opra ad ^Ure atncrji^conefcendoper ejpericntia non 
efer altro diletto m.iggior e di quel che fcntono^meìitre che intcn 
ti fono alla cura de loro horti^r e lor giardini^ & de /or campi , 
Come ben furono per li pafattfecoli Principi moUt(^tmi^ cofi ar- 
dentemente infiammati m q ne ita prof fotone ^ che lafciate le loro 
delitk da CÀnto^con le proprie mani fi die dtt pad effercitaria^ve 
dendo chiaramente eJJ'er differentia grandiftma.tr a queir alt a^ 
tratéagHofay& pericolo fa vita , & qìtefia htimileitranquilla^ & 
Jicura . che certamenie egli è pur co fa mirabile il vedere da vna 
fomenta vfcir tanto numero di grani : da vna fottìi verga,grof 
fi fimi albeti : & dd vn tenero infirto^ fporofì frutti • Accrefce 
poi più oltre la marauiglia il cotifiderare l'interna virtù di qua 
lunque feme^germty & radice, & gli effettiy& le cagioni loro: 
& quindi falendo più alto con la meni e ^ fcorger checolut che 
femina^incalmayche adacqiéayingrafay& in qualfi voglia modo 
cole ina la^ terra» non è principal cagione di quegli effei tipieui di 
rnarauiglia^che noi vediamo : ma iddio e quel filo chefrodu^ 
ce^accrefcCi moltipUcay& mantiene ogni co fa che cinafce:& che 
guida ancora ^ &gouerna quello isleffo da cui quefii eflrinfeci 
aiuti dipendono. Per la qual cùfa confi der andò io AG OSTI N O 
GallOyCon quanta proni denti a la fu a infinita bontà babbi a ordi^ 
nato l'Agricoltura per fuftentatione dell' hum4no genere , & ha- 
uendone io da primi annt della giouentu , fino à fet tanta (nei 
quali hora miritrouo) hauutogran dilettatione^ & '^ngheT^^y 
ho penfato , per giouare al Mondo tn quel poco che pcffo^ di puhli 
care vn raggionamento fatto tra alcuni noftri Nobili ^nella dilet 
teuole villa del Borgo di Poncaralcynelqualef fe non m'inganno) 
.amt' fi potrà vedere la grande vttlitày& il gran diteti Oy che fi caux 
del coltiuare la terra ^ laquale come benigna Madre^non filo ci 
rende fipra modo de' frutti fuoi, ma ci fa conofcerancOy che l Si 
gnori ddio amay&fauorifie particolarmente tutti coloro, che fi 
occupano virtuofamente^ & con nobil animo in colti uarU • 
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DELL* ACKICOLTVKA 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

I 

GIORNATA FRJMA; 

V^lUquat ragionano i nobili M. GiorBattifla tAuogadrOy 
(y* M.VincenT:^ Alaggio della qualità de' terreni y 
che jì debbono comprare y ci^ del modo d* ordinarli > 
coltivarli • 

12 L Territorio Brefciano copiofo di amene & delì- 
tiofe Ville, fi ritroua cflcre il Borgo di Poncarale, dct 
to anticamente Ponte Carraro; doue, come in vn ri- 
dutto pieno d'ogni dolcezza,^ quafi centro l'atto dal 
laNatura di tintigli altri circonuiciniVillagi,foglio- 
no ragunarfi quei Gentirhuoniini,chc la maggior par 
te dell' anno uì dimorano,pcr godcrfi ne i loro lionorati diporti. Acca 
dcndo adunque un gìorno,tra gli altri, a Menfcr Vincenzo Maggio par ^l^** 
tircdaunfuò podere fuburbano, & andar collàpcrvifitareM.Gio. ^^f, 
Bactifta Auogadro,fu all'hora non mcn deiraltre volte caramente rice '^yd^f "^!^ 
uuto . Douc,poichcaIquauto liebbcro in fiemcpaflreggìato,dirpen fan fi f^cfi- 
do i ragionamenti loro nelle lodi dcllaerCjC dell'amenità del firo,fi po ^» ' 
fero a federe nel uago giardino fotto un gran pergolato ; & dopo al- '^^ 
quanto di filentio,M.Viccnzo,ripigIiandoleparole,cominciòa dire. ri^Lil' 
Veramente, quantopm io miro quella uilla, &: qucfto fito; c<: che grìcda- 
confidcro lo flato uoftroM.Gio.Kartifta, tanto maggiormente ho da 
portami una dolce inuidia^uedendomafiimamétclauicajclieuoi fate 
con tanta contentezza d'animo, efsercitandoui intorno ali'Agricoku 
ra; merccdella molta intclligcntiac'haucte di nl'artc. Mi confide- 
randojchea comparationc de' tanti nollri ciccadini,chcgrandemc.i:e 
fcncdilettanojionchabbiapochirsimacognitioncjfion poTso fc non 
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4 GIORNATA "PRIMA 

pregami che |> voftraco«^tefia,vi degnate infcffnarmicjudlc v ic , che 
IbnoncccfTarieinsì nobil prolcsfione, acciochc f^l'aucnirc io faccia 
Coitiuure i mici campi d'altro modo di quel , c'ho fatto pcrlo paHato. 

CIO. DA T. Quantunque M. Vincenzo mio, l'opinione voftra 
vi potrebbe ingannare, per faperne io manco de gli altri affai; nondi- 
meno vedcntloil voftro defiderio, mi offcrifcoa manifeftarui tiitfc 
quelle cofe,che faprò,fecondo che mi chiederete. 

VIN C. Mi farà adonque caro,fc voi primamente mi direte le Con 
ditioni, & qualità,clie fi ricercano nel comprare vna pofTcsfIone,giu- 
dicandoioelTerquefta (fe non m'inganno) la maggior cofa, & la più 
importante di tutte l'altre/ ^1 ' \ ' 
7«4 GIO^BAT. Voi non v'ingannate pùnto.Èt però da quefto, come 
j capo cominciando dico,chcà comprare vna poficsfionc, la prima, 

frarc v- * P*^ importate cofa e,ch ella lia pigliata m lito di buon aere, perciò 
nafopf. che quando ben fuflc dottata d'ogn'altrabuoua qualità, mancando di 
fimtj & quefta tanto nccelfaria, farebbe troppo cran pazzia a comperarla . Et 
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glia cofa tcrrcna,ò temporale. Poi dcbbe torla fana di fondo,percio 
che giacendo in palude infanabile,ò c*habbia il gcffo,ò la creta,ouero 
che ila di crudo,di afpro,di duro,ò di fegatofo tcrrcnp,faccialili pur 
quanto può humana induftria, ch'ella non riufcirà debitamente buo 
na.Ma perche i fiti fono diuerli,ò piani, ò montanino che particmano 
<lcirvno,& dell'altrOjlodo che lì accetti quella polfesfione che n tro- 
ua unita col collc,pcioche,e(rendo da Oricte,ò da Occidcte,ò da Me 
zodi,^ no verfo Tramo. rcderà maggior copia di frutti, che non farà 
fejtutra fuffc piana,ò tutta in collina. Perche le poffesfioni fìtuate co i 
colli bc vcftiti di bolchi,d'oliuc,& d'altri arbori fruttiferi, fono le più 
accommodate,&: vtili di tutte raltre,attefo chegene/alméte rendond 
d'ogni cofa,che fi polfa raccoglier nel paefe.Ancora nò fi copri in uil 
la,ò in altro luogo di mala fama,pciocne è dura cofa lo ftarc sépre in 
cótétion co cattiui vicini,^ liquali infiniti huomini hano veduti i lor 
poderi,abba donata la iftelTa patria,p uiuer'altroue in pace. Pariméte 
dico, <he ogni poifesfione vuorelTcr lótana almeno due miglia dalie 
fortczze,dalle humare,ò torrcti,&: più da quei che tirancggiano. Per 
cioche,p le fortezze sépre fi dubita di qualche nouità danofa, p le ac 
que groflc bifogna cótinoamcte fpendere nel riparare, & co i tiranni 
tutto dì fi rcfta có molto dano.E ben vcro,ch*io lodo quei fiti, che fo 
no no molto lontani da i fiumi piaceuoli,& dailaghi,o d'altre acque 
nauigabilijpciochcfipo/Ton'códurrcntrate altroue,e c6 pòca fpcfa, 
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Similmente non fi può fallare a comprar iiicino alla città, conciofia 
che l'entrare, per l'ordinario, fono di più ualuta di quelle che fi troua 
no di lontano.Oltra che habitando il patrone nella cittù, può andare 
fpeffe volte a ucdere fe i lauoratori lo trattauo bene,ò male. 

VI N C. Tutte Iccofe, cheuoihauetedette fono d'importantia; 
ma quefta del ucdere molte fiate i fuoi campi, fempre fu importantisC 
nìa: Percioche , quanto più fono ueduti da'giuditiofi patroni, tanto 
maggiormente diuengono buoni, &: belli. Come ben fi dicepcr pro- 
uerbio. L'occhio del patrone ingraffa il cauallo. Tmiery 

CIO. BA T.Poi^cofa da prudente a non comprarpofsesfione, 
non folamctc in aerc,doue fi ha da far ragiona di giorno in giorno co 
la morte,bcnche fia fertile,nc fterilc,ancora che fia in buon'aere, 'ma. 
fi debbe inuclligar benisfimo che forte di uéti ci regnano, lo (lato di 
luogo in luogo,& quello ch'ella accetta, ò fprc22aper natura. Cofa 
ueramentc importanti$fima,perche chi non mira,&: non confiderà bc 
bene quefto,mai non diuerrà buon'Agricoltore. 

VINC. Stan do che qui confific tutto il nero coltiuare, vorrei fa- 
pere comefi pofsono conofcere le tante diuerlità de* terreni,percio- 
che non folo ue ne fono di mediocri,di buoni, &: di ottimi, ma anco di 
cattiui,di peggiori, & di pcsfimi. .» 

GIO.BAT.Sihadaconfiderare,chclepofsesfionifono indiucrfi ^ ano. 
fiti,come in piano,in colle,in móte,& in ualle; & che ciafcuna può ha f^'l*^* 
iwr fci qualità di terrcno,cioè grafso,&: magro, raro,& fpe{so,hurai-. "J^^^/ 
do, & fccco,& che quato più fi trouano mcfcolatc quefte qualità, tan 
to più fanno diucrfe nature di terreni buoni,&cattiui. Onde fra i tri 
fti fono peggiori iledofi,crcdofi,gefsosfi,crollL,duri,afpri,&: troppo 
forti, i quali fono da rifiutare sépre, come terreni ingrati, maligni. Se 
pcsfimi. Et però fi conofcono i buoni,quado per natura,& non pe rar 
te del bc coltiuare,ò deiringraf$are,producono belli arbori, morbide 
biade,floride herbe , & ottimi frutti . Ancora fi conofcono, quando 
non fono arati, ò feminati,ò altramente coltiuati,& che vi fi ucggono 
gramignc,ebuli, rumici, trifoglio, galba &malua, fra le quali herbe 
non ucn'èpoi alcuna che dia maggior inditio di bontà del trifoglio . 

Parimente fi conofceogni terreno nel cauarlo,& ritornarlo fubito 
ivcUa medelìma fofsa,chc calcadoio di man'in mano, fecòdo che fi git 
ta détrOjfe auazerà fuori dapoi che ella farà picna,q(lo ferà pfctto da 
frumcti,ma fev'entraràvgualméte tutta, farà bono |) viti, & pafcoli. 
Et fepcafo egli macarà nell'empiria, tato più moftrerà il fuopoco ua 
lore.Mcdcfiniamcnte fi conofce ciafcun terreno fe e buono,ò nò,ncl 
pigliar'una lotta di terra bcn'hcrbofa,& bagnarla leggicrmcnte,per- 
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doglie ritroiir.ndola tcnacc,& graifa nel palparla con la mano,tii fi àt- 
tacarà come fc fLilfc pecc,& piu gi tran dola ù terra, Se non rpargcii Jofi^ 
qJxcrrc-doJì f arà conofcerccu cjllc due uc, ch'egli è di buona tcpru. : 
Apprcflbfì conofcc fe'l tei reno è dolce, òjiò ; pigiilj vnazollaiii; 
cpiclla parte douepiii firofpctta,5(: pongafi in un ua(o d acqua dolce, 
ik disfatta ch'ella tzrhylì faccia pallar qucll'acc^ua per un panno di lino- 
& fi cufti dapoi che farà diucnuta chiara , psrcioche quale farà il fa- 
por luo,tale firà anco quello del terreno. 

Si poflono non meo conof'ccre i terreni nel colore,bcnche fia cofa. 
difficile a conofccrli tuttl,nondimcno fc ne conofcono alcuni,che fo 
noancor imigliori,come fono i eh fai f ni, i ladini, &c ineri. I cnfalini fi. 
cqnofcono alle reliquie delle pietre coite,)&: fpc22ate,pcr effere ilari 
habitaii quei fili . J ladini al coloic della cera noua , 6c i neri alTiftefio 
fuo colore,i quali li hanno fempre per terreni gras(i,&: buoni; ccccr-. 
toiefuficro lamiui,ò paludof],|)che in quel calo ualercbbono j)oco . 
Vero è, che io lodarci, a far'il faggio di pezzo in pezzo con la uanga , 
• cadàndo in diucrfi luoghi per ueder quanto fono aiti di polpa quei ter 
J tni,& fe hanno fotto geflo, creta, leda ( che fono i peggiori )ò ghia- 
nache padifcaracqua^perciochc ucn'e, che chiamiamo ghiaione, il- 
qualaa pena i] può trappairare,ò cauarc co i picchi beneaccialati. Ut, 
■ qucfti faggi fono d'importania, pcrcHerui de* capi, clic non pur fi uc 
Incero, e dono catiiui,ò poco buoni nella lupctfìcie loro,ma degl'altri ancorai: 
u mi/ìt- che paiono buoni,& che fono fotto pieni di uaric forti pesfimeTit ti 
rade fo pj jj ^ ^^^^^ quefto,quanto che ui ògran di0'erenEa in bontà da un in 
feifioni. gcro di terra all'altro, da vua pciticaairaltra,& da vna tauolaall'altra. 
che 'e mi Lodo poi,chc piutofto (ì pigli la poflcilioue dotata d'acqua, che al 
llicre U tramente. Percioche,adacquandofI abondantcmemciite (eflendobuo 
/'#/y^J'- na difondo,bcn'vgualc,bcn quadrata, & ben coltiuata) cquafì impof 
tptatir^y fibilc, che noQ fc ne caui il doppio di quello ^ che fi fa di tutte le altre. 
ihe fen- Cóciofia ch'cgli è altra cola raccogliere d;l lìcno,del lino,dcl miglio, 
V Se delle altre còfc col foccorfo dcU'acqua,che hauer tai frutti ne i ca- 

friUpof Ancora,e(Iendoposfibilc,fì compri lapoflcsfione unita: perciochc 
fejjion v- oltra, ch'ella lì uedc da capo a i piedi benisfimo,fi può anco commoda 
nisa, mente diuifarc nel feminarla,nciradacquarlà,ncl quadrarla,& nel pia 
Di qim, tarla. Et più dico,che fi può meglio lauorare con un folo aratro, &: car 

tiìt non • . ... * • • I ... I /' • 1 • r 

l'r^liono ro,quaranta lugcri di terra uniti, che umticinquc che liano in diuerii 
ciiiarti pe22Ì,& lont.mi in piu Contrade. 

€ajnfi co VI N C. Sempre ho defidcrato d'appezzarelaMiadi Pompeano, 
> vicini. per mia mala forte, mai non ho|)otuto farpartito quatD fi uoglia 

largo" 
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-hrgoacoloro, chcmiclouercbbono pregare per loro bcncfìdo, che 
habbiano voluto accommodarmi . De' quali , alcuni rcftanppcr fola 
dapocacinc,& altri accecati dalla inuiJia. ri i r 

G I O. B AT. Seguitando pure come debbono cfrerelcpofTcslio- 
.ni beUc da ucdcrc,xommodc nel coltiuare,& che rendano maggior co %f"^j^^ 
pia de frutti ; dico,che fi quadrino di pezzo in pezzo nó più lunghi di dra'4. 
quaranta cauczzirvno,ncmancoditrcnta,òdivinticuique,faccndo i ch<i «. 
fosfi attorno, piantando da ocni lato gli arbori, i quali fiano più to- f ^'^'^>^ 
fto falici, che aibare. Pcrcioche , fi come per natura la falicc ha 1 om- . ^^^^ 
brabuona,& poche radici,coGralbararhafemprc cattiua, &:produ- ^ ^i^, 
ce radici lù^hc,groffe,& in quantità.Vcro c,che la falicc non vienc,nè raù 
fi manticneYe non nel buon terreno,© che fìahumido, ótTalbaradi- '^fj^^j^ 
luien bella ancor nel trifto, àncilarido. dlbjr\ 
.? Poi nó fi piantino mai onizzi intorno a i campi,chc fi arano,& maf f;,^ 
.fimamcnte daMczodì,da Oncte,ò da Occidentc,attefo che per la lor f^ni^na 
4nalisfimaombra,mai non fi veggono belle biade,beilcgumi,lini,ò mi ^^'^''^V 
gli,tanto quanto oliavi giunge . Stanno folamcnte bene a i prati, che 
mai no rópono^percioche quelle herbe végono più belle, fotto a quel ' 
lapartc,doueroinbraarriua,che nonfannónel rello , oltrachelefo 
glie loro rendono buona grafla,quando fono ben marcie, & fparfc fo 

pra quei luoghi. • rrn- 

V I N C. Per qual cagione vorrcfte voi, che i campi non paflaflfero 

in lunghezza quaranta cauezzi ? 

T. Perche,fe'Jcai 

luczzi ,nciradacc^ , , • „ - -v , 
jcquare l'altra metta, conuien che quel! a parte giù adac ^ 

quata riccua altreunta acqua,infino chcquefta feconda parte iia bene 
adacquata.Chc fe egli fuflc in dui pezzi,adacquato che lulTc il pr mo , 
fi leuarebbe fubito quell'acqua, & fi ponerebbe fopraal fccódo . Età 
quello modo ciafcun pezzo hauercbbe folamente il fuo bifogno. ^ p„:,„„ 
. Che dano credete ha poi di quegli altri capi, che fi adacquano cfsc ^^f^** 
-do lunghi ccto,cétocinquata,a^ più cauezzi ? 1 quali, fefuflero in tre, ^/ ^^^^^ 
ò quattro pezzi e cioè alla rata come ho detto) fentirebbonograndif tr^f- 
fimo beneficio.Perche, dando ad ogni capo quell'acqua, che vi cóuie ì'^^^r* • 
ne, egli l'accetta fempre per buona madre, ma quato piula ticncadof 
fo, tantomaggiormétclapruouaperpesfiraa matrigna. Pcrcioche la ''^ 
troppo acqua fempre rende freddi, fporchi, & duri tutti i terreni, & ^^"/^^jj' 
-ctiadiofi fmarrire molto la grafl'a,menadolapartealtrouc,& parte ca 
dandola ogni hora più fotto terra..01tra che eflcndo il campo ciurto, /• 
non folamcntcfi adacqua prefto, &: fi fpcnde aliai manco acqua a tato w • 
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per tanto di quello, clic fa vn'alrro lungo, ma ancora abafTando di fo- 
* difetto le ripe, /ì conduce commodaméte quella terra iìn'a me 

2o,& per ogni luogo. Ma quando è lungo cinquanta, fettanta, céto,& 
più cauczzi, mai le carette non lonoconduttc ai luoghi,chefonoin 
mczo; onde nó e poi marauigJia fcvi fa vallcper raratro,chcnecódu 
ce via scpre,& mai nó ve ne ritorna, & fe l'acque innódano alle valli-, 
Jlhsrtft Ancora, fi come vn campo lungo cauc22i cento non ha ft non due 
ciò , che ripc,cofi facendolo in tre pc22Ì,ne haucrcbbc fci, che rcndcrebbono 
ììA ìl anco maggior bcncficio.Ccmc per efpcrictia fi uedc, chcpaflàndolo 
fo^ curto aratro da l'vna ripaairaltra,fcmpre fe gli attacca la più graffa terra, on 
rettori " degiontoin capo,nettandolo l'Agricoltore ( come femprefa^ ella re 
fta tutta fopra di quella ripa, la quale poi ogni trc,ò quattro anni fi ab 
baffa,& fi conduce quella terra per tutto il campo per ingranarlo ogni 
volta più. Et medcfimamcntc cagionano i fosfi arborati, che vi fon'at- 
torno nel curar le graffe di foglie, & di acque intcrracciatc che vi en- 
trano,quandoperò fiano chiufi: douc l'acqua hauelTc da vfcire;per- 
ciochc cllale condurcbbe altroue, ^ i fosfi ac reftarcbbooopriui j 
quando fodero aperti. 
Il bene- Appreffo aJIc vtilità,chc fi veggono ne i capi curti, vièancoraychc 
fìaot cÌK i buoi lauorano cóme fatica,conciofia che non pur fi allegrjinoséprc 
^hointici 8"''d^^^ dall'vn capo airaltro,ma ripofano etiadiomctrc enei 
{icmti . bifolco netta l'aratro, ^ che poi lo porta a far l'altro fcgucntc folco . 

V I N C. Solamcte adefTo io conoTco il dano,che patifcono i mici 
campi si lunghi della villa di Pompeano , per adacquarfi tanto come li 
fa ma delibero di ridurli quefto verno al modo che haucte diuifato • 
. Otranto G I O. B A T. Tanto più vi lodarò fe farete quefto , & fc Icuarctc 
htne t à anco tuttc Ic viti,lcquali vi rendono più danno affaijchc utile: che bea 
aTw/ ^' faceffero il mcdefimo ne i campi buoni, & masfimamétc iti 

Cam ^"^^ rendono gran copia di lini,& migli,& piantaffcro vn vigna- 
fi buoni, le fpcflo in luogo mcn buono de gli altri, chcmainonfiadacauaffc, 
percioche,oltra che fi cauercbbe maggior quantità di vua,& cheli vi 
no farebbe affai migliore, fi coltiuarcbbc anco con magciorcommo- 
dità,& fi cuftodirebbe con più facilità da gli animali,& da gli huomi- 
nijchcper l'ordinario danneggiano le vue, & fimil* arbori.Et qucflaè 
la uera pcrfcttione d'ogni vero Agricoltore ( comcho detto) quando 
fa produrre ogni terreno quel frutto, che più gradi fcc per natura . 
il bftirfi VlNC.Nontantovipromcttodicauartuctcle viti,&opij aidet 
th.c'iM- ti campi,ma anco gli arbori grandi,chc vi fono attorno^pcrciochc cf- 
mi Mpi fendo bene fcopcrti , sò che maggiormente haucranno beneficio dal 
^o/rrw. Sok,daivcnti,& didi'ararc per lungo, per ijraucrlo. 

GIO. 
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CIO. RAT. Mi piace che conofciatela importantia dell'àrarc 
per lungo,& per tniuerfo , & il beneficio che fanno i venti a i terreni 
fcoperti nello fpoluerarlj,& nel diffenderli molte fiatcdalle nebbie, 
dallcbrinc,& dalle tempcfte. 

VINC. Horachevi reftoobligatodi qucfli vtili ricordi, vi pre- 
go, che mi diciate appreflb, come li debbono Tabricarc i cafamenti 
perrhabitarc,&pcrlo coltiiiarecommodamcnte le pofTesfioni, 

GIO.BAT. Debbe il padre di famiglia fabricarlil'habitatione in ^J^"" 
fitorano,& commoda ampiamente per l'entrate della poffcsfionc, fa- p^^/^/;^ 



'4 

one 



,perciochc le i venti, cne entrano no pot 
vrcire,racre loro non farebbe cofi fano,comc fcmprc e quello di Le- 
uantei&Mezodìpcrcagió del primo fole, che giouafpeciaimétc nel ^ 
verno a fcacciar'i freddi humori. Ma effcndoposlibilejfì fabrichinel- periapof 
la poflcsfionc, ò almeno non molto di lontano ; percioche non ^ì può pffi^ne . 
cfprimerelccommodità,&:bcncfici,che apporta il cafamcnto quan- 
to più è prosfìmo,& quello che fi pati fcc quanto più è di lontano. 

Ancorafiaaccommodatalafabrica, parte perla ftate, firparteper cht Uà- 
lo uerno, accioche maggiormente il patrone fia inuitato ad nabitarui P^^fi-* 
da ogni tempo.Et non manco fian'accommodati i cafamenti dc'maffa '^^J^ 
ri>lauoratori,malghefi,pccorari, &gaftaldi fecondo la conditionelo u m.ijfa^ 
ro;perciochccfrendocofi,uiueniranno,&habrtaranno(emprcuoIó- r'h&aU 
ticriAccómodando le ftalle per la quantità de gli animai i>chcui fono 
per dimorare in parte,ò tuttol'anno.Le quali fiano più tofto maggio- 
ridclbifogno,cne minori; facendo le fencftrc a Tramontana, &:Me- JtrUpai 
2odj,ò da Oriente, & da Occidente; perciochcpaffandoiuenti, refte U-.&if* 
ranno fcmpre più fané d'ogni tempo ;facendouii uolti, & non fola- 
xìi attefo che faranno sépre più hcufc dal fuoco, ma che ui (imo più 
buchi no maggiori d'un palmo, accioche polTa penetrare il calore de 
gli armenti altépodel uerno ne ifieni,& altre pafture, perche ftaran- 
no co più humorc^fi: pcferanno piu,che no farebbono scza buchi.Ha 



uendo poi i fenili fopra tato gradi,che habilmente ui fi pollano gouer 




glia,& altri Icrami per farli lugamétc letto. Etqucfto dico per coioro //e 
che rtc hano careftia,pcioche rio c proportione dallo ftrame afciutto F^i^i^ « 
aqllo,cheèbagnaco,nèdal fu fpcfo, a quell'altro che è calcato ne i pa "^^I^"* 
gliari. Apprclfo ftanno bcn'i fenili àMezodìjCÓ Thaucr dinanzi in iun 
ghczza altro unto portico , ilqualc fia largo undcci > ò dodici brac- 
cia 
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'eia di dentro da pilaftri. Pcrciochc non è di minor comfno'dit'à vh bel 
.portico,qiianro c vn bel fenile, folto al quale (ìpiiò confcruarc le co- 
ile da battere i frumenti, &c altri grani; & niasfimamenrc al tempo de' 
migli, perche venendo Icpioggie, comcall'hora facilmente vengo- 
no, vi li poffonotùr fuori, fcccarc, & ordinare. Oltra che vi i] poffo- 
iìOtenerc,5cconferuarci tinacci,lc bana4:cic,&.' altri v.'.fi per fari vini; 
& anco i carri, gli erpici, de altri llromcnti neccrt'arij all'Agricoliura. 
jl danno diremo poi del gran giouamcnto,chc fcntono da que'portichi 

che r:ce- ì fieni, & altri ftrami nello fcaricarli, nel pefarli, & nel trarli in terra 
uomifie per darli a gl'animali ? E,t percontrario il cran dctrimento,che riceuo 
pj,<juMi- noi fieni, quando ne fono priui, pcrciochc (i tfouano talmente arfì 
nn aù^r dalSo!e,&: da.i venti nella partcdal mc20inn«i2Ì,chcpcrdonoLiloro 
bontà, & reftano molto leggieri. * < ./ 

VIN C. Dapoi che mi hauete cofi befi diuifato delle neccflartc fab- 
briche, che vi ho richiede, dcfìdcro che mi ragionate anco delle ac«- 
quc,chcconuengonoa diucrfi fiti. . • 

^^ ^] le crfteme,per riccuerle acque piotane, poi che fono le più leggieri ^ 



qtée a 



fitrwc^ lcmigliori,& lepiufanc di tutte Icaltre, co h'^cn^cralmcntc facciamo 
ì pozzi nelle valli, 5r per tutfo il piano. I quali non folamente non cori 
ucngonoapprefTo allefofTe, doucfi tengono i letami , né alle ftalle, ò 
porcili, &: altri luogi doue|;li animali poffano loro nocere co'l pifcio 
(fenon fuffcro molto profundi ) ma bifogna anco farli pìà totloal 
copeito,chc in altro luogo, acciochc non fiano penetrate dal Soldi 
.* fiate , nèof^cfe le genti dalle pioggie nel cauarc l'acqua . Vero c che 
quanto più qt!cftc atqac fonoproisfìmealla fupcrficic, della tcrrA^ 
tanto più fono di Hate calde, di verno fredde, & d'ognitempo crudci 
DtUè ac ^^"^ quc'^« de' fonti corrcnti,lequali, fuori chcordinariai- 
quedei Hicnte fono crudc, fono però defilate frefche, & di verno calde. Ma 
fónti di- fon tanto piùbuoncqueiraltre,che iiengonodaimonti,& c^^uato pin 
««r/i>i jiifccndono da alto; perche fono maggiormente rotte dai fasfì . 
U^hiy& ' ' Parlandoparimcntcde'laghi, dc'iìumi, & d'altre acque correnti; 
delle fa- dico chcqucUe generalmente fono buone, accerto che diftatc fono 
lud:, calde, & di verno fredde. Kefta, cheli come fempre fono cattiucan^ 
coquellc,checorronoperlcpaludi,cofifonopcsiimcquciraltrc,chc 
non fi muouonomai. 

V I N C. Perche fon chiara benisfimo di tre clementi , & che non 
accadedomandarui del fuoco,cheè ilquarto,poichc ogn'vno sa il fuo 
valore,pcròmi manifeftaretc quelle cofc, che debbc far l'huomo per 
cflcrcitar ben l'Agricoltura. , 

GIO. 



/ GlO.B Al .Chivuol faiTi buon'Agricoltore, cl;W)Huir:rpri - 
mail delìdcrio cVimpararqueirartCjil modo di cfTcrcicarlajU diligtiH f'^''^ 
tiadicncquirU&ladilcttationccontiiìOuadicoiìorcerclaiut'jrado j*^"^^/ ' 
i.campi,cheeglihàda coltiuarc. Ptrciociic quella cofa e di canta im- ri 
portanza, che (come non-mi fatiodi dirla) chi non lì difponeadim- cì^il 
pararla bene , mai non haucrà ricolto buono. Maperlar rifplcndcr ^f^f''. 
magc^iormctc il Tuo ingc-gno,& le Tue bricht, dico che no accetti mai ^^Z^lr 
più terreno diquel!o,che fono le fuc forze^pcrcioche chiaramente fi 

riM dì hi 

vede,cli€ più rende un picciol campo bcncoltcuato, clic un grande il th; fUm 
doppio,lcntamentelauorato. , ♦ lyut^ 

Ancor Tcpurcgli non uol ucndcrlacaraJcllacitti, comccfTorta 
Magone Agricoltc eccellenti flimo, al meno non li parta dcTuoi podc- 

dica Mèi 

ri, (e non rariifime volte,dimorando maslìmamcte al tempo del piatar gonc dv- 
li,dclì acquarlijò*: dciracquarli,i5c del fcminarli . Che ben ucramcnte '•'^ '-f. 
fono mil'aucnturati quei campi,di cui il patroncnon fa niente di quel r^^'' * 
lo,cheuifabirogno,& che Tempre lì rinaette al uolcr de' Tuoi laiiora-, * 
torLUt però fono da commendar coloro,che conuerfano con gli huo 
niini di qucfta'proFesrione,pcrcioche non tanto acquiftano de* fccrc 
li da quei,che fono ualenti, quanto aitai uolte etiandio dagli altri,ch^ 
fi hanno per ignoranti,poi che li uedc,chc'l prouQrbio non mcntilTe ^ 
Vrt fol'hlJomonò,mattittiglihuominÌ5Ì,fannoognicofa. p^w.-r-. 

Lodo poi grandcmentc,chc egli impari le regolc,chc olTerua il buu ^'^^^ 
padre di famiglia nel coltiuare i fuoi campi . Ilquale primamente non ^^.^i^^^. 
comanda ad altri quelle cofe d'importancia, che commodamcntc può 

non comi 

6ir per fcmedcfimo,nè mai tarda fin dimane,potendolefar'hoggi, co di ai al- 
nokendo che'l tardare èquafi fcmpredanneuolc;sìperche il tempo *ri ><iutl 
che e tanto prctioio,continoamentc palTa : come anco, perche molte 
occafionijchc più uolte foprauengono centra i difegni, interrompo- jieffo^nk 
no tal cofe. A» 
f Aricoraogni fera egli difcgna a ciafcnn della famigliaquellecofc, '^'^'^"^^ 
che fi hanno da fare il fcguentegiorno,che quando mancalfe di que- II' 
fto bell*ordine,airai uolte farebbono operate confufanicnte. : y^^;; 

ApprelTo non manca a leuarc , nel far del giorno, & anco più rodo. Mmìttl 
quando è bifogno,per vedere fe csfi fi drizzano a gli oflìciidcdgnatt;: 
Miradopoi con disigcntia,quali fono foUeciti nel lauorarfedehnxitc, ^'^^^ 
& quali ufano poca difcrcttionc, prouedtdo femprc a queftì con pru ^ p^^. 
dcntia,fecondo i tempi^Ondt,ri come nò lì dcbbe mai pigliiirclauora 
torijò feruitori cattiui, potendone luuer de' buoni,bcchc coftalfero 
di più:colì fi dtbbc farquato fi può coi no buoni nel Ibpportarli mc- 
ire c fqrza far^if co/c.inipoj:r 4 ti che w Ji fii^^ 



Il GTORNtATtA PRlMtA 

, VINC. Voi mi fitchora con ofccrbcnirsimo la pa2:2ia di mólti f 
iqualipcr fcacciarc con colera ilaiioratori,&: ifcruirori, &:nontro- 
uarne poi de' biioni,nc de* tnfti,quando vi bifognano^cntran talmen- 
te in dirpcrntionc,cheal fincgittano a terra il m iraiicnturatolauoro. 
^tetcLe GIO.BAT. Si vede ancora, chc'l prudente padre di famiglia^ 
!/rt7;/tf! ^<^'Tìp»'ebeni[^no,amorcuolc,& liberale verfo coloro,chelo fcruono; 
m!i^I:aof accarczzando i fedeli,& quelli chcpiìi tempo l'hanno feruito. Vfan- 




mentino,chc lacofafìacara,òchenon fiabona. Etfcpurnevoglio- 
no,li fcruebene,&più torto per vn fol do manco del precio corrente, 
che vn folo quattrino di più. Che per certo s'ingannano grandemcn- 
tc,coIoro che cercano di arrichirò con fìmiJi pcrronc;percioche,pen 
fandofi di guadagnare vn carlino, fi peggiorano à bei ducati; come 
chiaramente ne mortranoi loro campi, che Tempre vanno di male in 
peggio. Etcertamente,quando nonfufTe mai per altro, che per l'ho 
nore, ciafcuno douerebbc Tempre pagare liberal mente tutti i merce- 
nari;. Oltra che efsiferuono più fedelmente, & non vene mancand 
a i tempi neceflarij . 
jntrt a- Similmente l'amoreuol padre di famiglia dà Tempre alle bore dc- 
morem - bitc il mangiare,*: beuere conuenienteà quelli ch'cobIigato,& mcn- 
Uyc ch" tre che maneiano,non comanda loro coTa alcuna, Te non per gran ne*v 
ceTsità,fìn cìic non Tono Tatisfattidcl lorbiTocno. Etqueftaclavera 
^ ùia per farh feruire con amore , & non quell'altra di molti , che non 
TAttiri» pur diTcommodano fimiliperfone per ogni coTarcllIa quando man- 

fiano: ma più uolte ancora ui Ttanno preTenti, quafipcr numerare i 
occoni; onde,comepa(ranopiudiquello,ch'cTiihandiuiTato,fi at- 
triftano, come Te gli mangiailero il proprio cuore . 

Non manco il diTcreto padre di famiglia hi gran rifpetto ù non 
mandar attorno i feruitori quando piouc molto, ò neuica, ^ Tpecial- 
mente di notte, Te non per co Te importanti; ne anco dice loro mai uil- 
lania. EtTepurncm Tonoapropofito, lipagaprima dogniloroauan 
20, & poilidabuona licentia. > 
QHdcì» VI N, PoTcia ch'io ho inteTo qucfli buoni documentiVafpetto che- 
àtiht mi ragionate etiandio delle coTe importanti,che fi defare co' ma/Tari. 
h^Jnn ^ ^ O.BAT. Chi non uol coltiuarci Tuoi campi, debbeac<juiftarfi 
hm maf buon maflaio,*: farli buona compagnia ; non mancando però à Tol 
faroepoi lecitarlo, & maTsimamente nelle coTed'importantia. Sopportan-. 
cofirmr dolo poiquando dice qualche parola da Tuo pari , ò che piglia qual- 
^' che 
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che CO fetta oltre la parte Tua. Pcrcioehe per cfpcrientia fi ucdc, che ^'^^'•••(s 
coioro,chc uogliono contendere tutto di con tali huomini, non Iblo [{"iTO^'j 
non fcàjfeco in pace,ma fon sforzati ogn'anno a cambiari i.Onde il più ^^.^f^c co 
delle uoltCjpcnfandofi pur di trouarne di buoni, òdimcn cattiui,s'in i mafftri 
ciampono in altri pegc^iori.Et però non c inarauiglia fe tali poflfesfio- PJ^c^co 
ni vanno ceni hora più di mal in pcrrcio', & meritamente , dapoi che ^f* f'"'. 
non 11 aucggono,che quanto più mutano iauoratori,tanto più perdo- ^ 
no illor credito. Come ben fi ucde, che i buoni maffari non uogliono i)uMìto 
1 loro campi,ancorche fiano buoni,perciochefon certi, chenó li col tìngan. 
tiuarebbono più d'un'anno.Chc a dir poi il uero,ui fon'alcuni patro- 
ni tanto ciechi, che per uolcre un careggio di più, ò altra fimil minu- {/^^?|^ \ 
tÌ3,pcrnó poterla hauere da un buon mafì'aro,lo cambierano in un tri gUono or 
fto,perhauerla. Errore notabilisfimo, conciofia che per guadagnare rkchìrfi 
regalie perunfol ducato, ne perderanno'cinquanta d'entrata. Onde 
fe fuffero circonfpetti a capitolare folamcnte quelle cofe,che fono di 
beneficio alle pofl'csfioni, f una parte, & l'altra ne ftarebbe bene. 
VINC. Quai capitoli intendete uoichc'fi facciano co'imaiTari, 
GIO.BAT. Principalmente fijdeono obligarli ad a rare, arpica re, CU h 
& nettar benisfimo icampi,&: poi darli quella quantità di belle femcn 
2C,che cóuieneaJla lorpofl"an2a,& che oprino ancor di tempo in tem ^Jy'J^ 
po lecofenecclTariealle viti,a gli arbori, ai prati,& alle altre co fc,fe- fare co '$ 
condoil lor bifogno. Specificando fcmprc di capitolo in capitolo mAjparU 
ciò che debbono tare, & a che modo,& a che tempo , & quante volte 
all'anno, accioche più chiaramente fappiano quello, che hano a fare. 
Poi fi debbono obligare a zappare benifsimo, non folaméte i lega 
mi,meliche,panichi,& migli,ma etiandio i frumenti al Marzo, fe non 
tutti,almeno quel più che polTonorperciochc non fpcnderanno mar- 
ceIlo,che non migliorino il patronepiu di quattro,&feftefsi altro ta 
to. Et quella parte,chc non zapparanno (cofa chenon douercbbono 
mailariarc, mafsimamente coloro, 'che non hanno da zappare grani 
marzuoli) obligarli a mondarla al principio d'Aprile . Et quefto non 
c di poca importantia; percioche molte nate le cattiue herbe fijtfoca- «t 
no quelle biadc,& le tiranofaciimcnte aterraj&rmafsimamcntequa- 
do fouoriuoltatedaivcnti,òdal!epioggie. Etperònonè granma- 
rauiglia, fe vnagran parte di quelle fpiche reftano vote di grani, ole .^ij 
glihanno fono mal maturi, &: imperfetti. Oltrachequanto più fono 
accompagnati di veccia,di quaciuola,di loglio , & d'altre cattiue hcr- 
be,tanto maggiormente il pane refta trifto , mal fano , & maccato : di 
maniera,che alle volte non pare la metà di quel chemoftra Taltro fat« 
to di frumento netto. Et olerà , che non iolo tre fomc di fimil biada 
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non rendono qucH'utilc, che fanno due , & manco di grano netto f 
quei campi ctiandiopiù uolte non producono la metà del frutto,chc 
fjnnoquefti altri mondati» 

VINC. Quantunque io non habbia mai udito ad obligare imaf 
lari in quefta cofa di tanta importantia, nondimeno per cfTcr di gran- 
disfimo bcncficio,tanto aloro,quanto ì i patroni, no dourebbe mai 
alcuno mancare a ponerqucllocapitolo,& congran pena. 

G I O. B A T. Dapoi quefti capitoli sì honcfti,^ utili, fi oblighi- 
no ancora à carrettare,& trainare tanti giorni all'anno, & non meno 1 
curare i fosfi,à nettare gli adacquato ri, 6c altri uafi, &. anco à rimette- 
re gli arbori, & uiti doue mancano. 

Parimente che non pofìfan carreggiare ad al tri nel tempo delle face 
de : cominciando al Maggio,infino che hanno fcminato le biade,per- 
ciochc alle uolteper guadagnare un ducato,pcggiorano fcmcdeilmi, 
il patrone quindcci,& ucnti. Et però fallano non poco quei patro- 
ni,che fi fanno condur delle robbcalla città coi carri a quei tempi , 
che doucrcbbono fcminare i grani, & fare delle altre faccude neccfTa- 
rijifimc. Percioche non fi può giudicar'il danno, che ne fcgue per lo 
tardare da una fettimanaairaltra,^: daan fol giorno all'altro.Etquc- 
fti fono 1 necefTarij capitoli per lo beneficio del patrone,dcl malfarò, 
&: della polfesfione, ma non giamai quegli altri, chefolamentefono 
utili al patrone, & dannofi femore al malfarò.!! qualc,per ucdcrfi an- 
gariatOjò più toflo fcorticato da lui,non tanto non lauora con buono 
animo quei campi,anii,comc trifto,fcmprc uà chin\erizando da par- 
tirfi,quanto più toflo può trouar miglior partito. 
^ ceffo- A conofcerpoife un mafl'arohà da mantener quelle cole che pro- 



n>afj^ mcttCjOlferui il patrone nel legger li capitoli fc egli contradice,ò nò, 
x'uol mi masfimamente à i più importanti. Pcrcioche,fi come cótradiccdo me 
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masfimamente à i più importanti. Pcrcioche,li come cótradiccdo ma 
tener ql- ftra che non uuol p Tomcttcre fc nó quel tanto, che'l penfadi fare co 
mme ^^'^"Oj^ofi promcttedo di uno in uno fenza diflìcolta, è da credere, 
che egli hà nel c cuore di uolerne far poco,ò niétc.Et però fono male 
auucduti queipatroni,ch accettan cotalihuomini,cóciofiachefipoa 
gon'àpicolodi prouare in parte lepcne del purgatorio inqfto mòdo 
fl^^ VINC. Certamente quefto ricordo non è meno importante de 
efrilt- S^*^l^",c'hauettc detto. Percioche non sò la maggior difgratia d'un 
patrone, che hauere un lauoratore, perfido, negligente, c rilfofiD, coi 
m^étro qual tutto'l giomo bifijgna gridare,protcftare,minacciare ,& alle uol 
fc''?»- te uenire a certi garbugli,ch e non è ii modcfio huomo, che finalmen 
te non perdcifcla patientia. 

G10.BAT.Lodoancora,che*l patrone pigli informatione di quel 

malfarò 
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mafTaro che ricerca haucrc, & non folamente da quel patrone donde /r^.; 
ha dapartirfijCome anco da*uicini,& d'altri che lo conofcono. Etri ìnfjr 
irouadoio cattiuolauoratorc,&: dimala natura,patifcapiutofh) ogni ^^'-^f 
intcrc(re,chemaiacccitarlo.01trachcnon fermi mai alcuna, fc prima '^f 
mente non ha f^iiona licenza dal proprio patronc,acciochc maggior- Zi J:ejì 
mente fìa (iciirod'haiicrlo al tempo Ìuo,(cn2a litigare, come più uoU acco-ù . 

te occorre . ~ ^'^'J!'!} 

Lodo poi a farli i Tuoi comi almeno una uolta all'anno; pcrcioche, ^f%'* '* 
il come j1 maflaro lauorcra con maggiorammo la poJltilionc, non fg„-,h^^ii 
manco il patrone acqiiifterà buon nome. Senza ch« egli darà occafìo- trt'u dal 
ne a quel maffaro di non p^rtirfì mai , ma di perftuerarencl coltiuprc f^^rom, 
allegramente ogni horan.cg1^o,poi chcucdrà, cheli uien latta buona /'^'"^^ 
compagnia dall'amoreuol patrone. Lt da qui fi potrà dire quella fcn- {^„„- 
tentia,che dice.rcliccquellapo(rcsfionc,ch'ccoltiuatadalauoratori tnmo v- 
nati in lei, pcrcioche l'amano come fua, de conofcono bcnisfimodi "'"^olu 
luogo in luogo la natura di quei terreni. ^^^1^'' 

VINC. Dapoi che diffìcilmente fi trouano maffari fedeli, A:ua- ^^^^ 
IcntijCredochenon uifircbbe meglio, quanto che noi altri coltiuaf- 
fimoi noftricampi,&: fpccialmenicchinon ne hà molta fonima. Pcr- 
cioche , oltra che non c'intrica resfìmo con lauoratoti cattiui , ho per 
fermo,che farcsfimo anco quefto con utilità. 

CIO.BAT. Beati noi,&: beata la terra, fe fuffc lauorata da noi co 
quella purirà,& diligentia,che faccuuno i nobilisfimi Romani . Per- ^f-^'* 
cioche,oltrail viucrfclicc,chefarcsfimo,ella parimente produrrebbe ^,^^1^^^ 
aflai più di quello che fa, pcruederfi un'altra uolta accarrezzatadai Kor».c>'^ 
giudiciofi cittadini,&: liberata da rozzi contadini, contradciqua?i è àelUtar- 
talmente fdcgnata, che non è marauiglia fe nó rende quei buoni ricol ^•'"JJ^ff*, 
ti,chc foleua a quei felici tépi.Etmeritamcte,dapoicncnonconofcc 
do esfi il ucrocoltiuare,uogliono ancora prendere il doppio,& trop tadìni, 
po di quello, che doucrcbbono farc,pcnsado i ciechi di arricchirfi in 
capi alfai con poche fatiche. Onde nó è marauiglia, fe tali fgratiati fta 
no scprc poueri,& fe apportano dani infiniti à i lorpatroni.Chc fe fi .q^,, 
coflumalfero i Cenfori fopra qucfta mifera natione , come faceuane bm fareb 
quei fapiétisfimi Romani,nóc lingua, che efprimeffe mai l'utilità gri htìàytvi 
deche ufcirebbc dalle tate po(rcsfìoni,c hocf»i fon cofi mal trattate. f'*JJr'* 

VINC. Ogni hora uengo più in cogniiione, che uoi coltiuarc ;/^, 
qucflauoftra polTcsfione con magior utilità di quello, che fanno in- nor^rw 
finiti malfari. ter- 

GlO.BAT. Chinonsà checiafcunparnoflro puòfarlauorarei 
fupi poderi con altro wataggio,di quel, che polfono i tanti contadini 

I ài 



Konfui- ai quali ò pcrpouertà,òpcrdapocagine non vai lo feudo etto carli- 
'Jirif o"? ni?* Et quello dico perche douc (percfsépio ) iodòa gIihuomini,chc 
fHo Uuo fcaluano gii ai bori, &: acconciano le viti, marclìctti otto al giorno, & 
rare U non altra cofa,csfi li danno quafi tato bé da mangiare da pari fuoi. 
c^arif l^tqi'clmcdcfimo potrei dire del tagliare, & ordinarci fieni, & altre 
nhchU cofc,chc occorrono alla giornata. Et è cofa marauigliofa che più vo- 
totadiro, lonticri feruono a me (benché non dia lor da mangiarc,comc esfi fan 
no fcmpre) che non fanrtoadesli, perciochclipago col danaro di fe- 
ra in fera,doue per contrario fono dentati da loro néll'hauer la mer- 
cede a fcttimane,& a mefijfcnEa clic il piti delle uolte fono pagati con 
robba per più prctio di quel che uale,& della più trilla. 

Lafciando da canto delle pcrfone inutili da cafa,& altre cofc affai, 
chcgli apportano dannogrande,quati credete fiano gl'intcrefsi, che 
occorrono ogni anno nel c6prarcbuoi,caualli,panni, & altre cofeaf 
fai a pagarli al nono raccolto? Che fc pigliano per cinquatafcudi,fra 
il collare di più del prctio correte a danari, & il darli tata biada a quel 
.tépo,che ordinariamctcualcmacodi tutto l'annOjpiù uolte nepaga- 
no più di ceto. Et ui farebbe da dire anco de'danni grandi,che patiìco 
no p lor carreggiare ad altri,p Io morire de' beftiami per fua cagione, 
^ lo mal lauorare,p lo mal fcminarc,ma lafciado da parte, ritorno a di 
re,che fe molti cittadini coltiuaffcro i fuoi poderi,non folamcte hauc 
r<;bbon doppie intratc nella parte dominica,ma ancor nella colonica. 

V I N C. Dapoi che mi fate certo di quella sì grande vtilità,ui prc 
gomi diciate quelle cofe, che mi conucrrebbono per coltiuarci mici 
campi fuburbani. 

Quanto ^ 1 0. B A T. Primamente ui bifogna* un iialcnte bifolco , non 
im^tl gu^^"d^<io di pagarlo bcne,pcrcioche da lui depende tutto quell'uti- . 
« fAgar l««che fi può afpettare dall'Agritoltura.Chc ritrouadolo da bene, no 
bene U taiito amorcuole a' bunni nel darli da mangiarc,& bene con mifu 
^to' ^^'"^*^^'^"^*°^^^r^g^«rà la fera molto bene inanzichefi colchino 
nel buon Icttofattodalui con paglia,ò con altro flrame, & la matti- 
na per tépo li netterà, &: llreggierà benisfimo,okra che li laucrà fpef- 
fe uolte la coda con aqua tepida, per effcrcofa, che li giouaaflai . Et 
gli haucrrà nfpetto a non farli lauorarc nel gran caldo,né quando pio 
ue,ò ncuica,fcnon perla giannecc:fit.ì,nc anche li caricherà, nèfati. 
cherà per lungo uiaggio,non battendoli fc non rare uolte, & con di- 
. icrcttionc. Et come faranno giunti a cafafcalmanati,lifpruz2arà del 
uino in bocca, & non li laghcrà alla mangiatora,fin tanto che non ha- 
uerannoloroceflato di fudare, & di anfare. Dandoli dapoi il lo- 
ro cibo , fecondo che di mano in mano lo mangiano , & come ne 

hauc- 
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haucranno mangiato una partc,li condurrà all'acqua, accioche beua- 
no fecondo il lor bilbgno . 

Ancora egli arcrà,erpicarìi,& fcminarà fc-^prc con rngionc.Et no 
meno farà diligente nel Icuar per tempo; &: mafsimamentcnc ligran 
caldi, per arare nelle horc frcfchc fino a tcrzajò poco più; &: dapoi vi 
ritornerà paffate le vinti horc, & arerà lino all'Aue Maria; pcrcioche 
a quello modo lì mantengono fani i buoi per lungo tempo. Et come 
haueretc vn'huomo fimilc, pigliarctc ancora vn'altro per boaro, ac 
ciochelo aiuti agoiicrnare, & a cacciare i buoi, & i caualli ; &anco 
a caricare, & fcaricarc i carri, & in altre cofe afl'.ii. A quefti darete b 
cafa doue ftà il malfarò con l'horto , &: le cofe nccclfarie per lo uiuer 
loro,comc faccio ancor* io a i mici,fcn2a hauernc altro iucommodo, 
& con lor contento ; perciochc'raangiaranno alle fuc hore , & fcnza 

rifpctto alcuno. 

VlN.Ditcmi,quato falario date loro,c la quatità,e forte di uiuere. 

GIO.BAT. Primamctc io dò al bifolco q^ndici feudi ogn'anno, le cofe, 
&: al boaro dicci : Et per lo uiuere dò a ciafcuno fome tre di farina, 
ouo brente diuino, & tante libre di carne falata, di formaggio , di ^"^/^m 
oglio, di file, &: le Icgne che li bifognano. Mafappiate, che io fon lìfjco , 
amato da loro, mi fcruono con diligcntia , perche ancora efsi ueg- f. -?/ 
gono, che hanno buona compagnia dame, coli nel uiuere, come nel 
pagarli liberamente. 

VINC.Mipiaceqfto bell'ordine, che uoitcnctc, &: che trattate 'J^^J^J 
cofì bcqucfti uoftri feruitori. Che fc molti oiferualTcro quelle cofe, p^*; 
onó ftctalfcro nel darli.la lor mercede, ònó minacciaiicro di dar 
lorincabio dioffadcllcba{lonate,ò delle ferite, nó gittarebbono a troni ai 
terra il coltiuar dei loro capi, comcfmno. Ma lafciado quelli tali,ui '^•♦«"'•»- 

* - * tori. 



prego che mi diciate anco la forte de i buoi, ch'io debbia comperare. 

G I O. B A T. Vi cófiglio, che nó fpendiate i cinquata, &: fc!fanta Cme fi 
feudi il paro, come collano i Bologneli per eftcr grandi ; ma che pi- ^''^^T^,^ 
gliatebuoime2ani,giouan!,bc quadrati, robufti, tk inluoghi fterili, £f/^',;J// 
&aprichi;perciochc fi mantengono in ogni luogo, benché fia morbi 
do,ò molto caldoi Ma fe li potete hauer nelle contrade uicmc,cj nel- r^r U 
lapropria terra, lodo che li pigliate più tollo per qualche prciio di 
più, che de i forcilieri; attefo che non patiranno, come faranno lial- 
tri.Et fc pur farano d'altri pacfi,& giouani,per lo primo anno gli ha- 
ueretc rifpetto a non faticarli molto, i*^ fpccialmentc nel gran cal- 
do : Tenendoli più rollo a buon fieno, che farli pafccrhcrba ; pcr- 
cioche non fololì mantcneranno ad ogni fatica, ^'temeranno man- 
co il caldo ; ma dureranno anco lungo tempo fani , & fpcnderan- 

13 no 
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no poco pili, conciofia che, per non pafcolar'i prati, racogliete più 
fomma di fieno,& mcgIiorc,chc non farcftc fcfulTcro pafcolati. Au- 
ucrtcndoparimcntea non predarli ad altri, & manco a mandarli in 
careggio di lontano , perche li goderete poco tempo . 

V I N C. Poiché io ho intcfo quefti fi vtili precetti, dcfidero,chc 
mi diciate la natura de' terreni diucrfi, che fi trouano ne i colli,& nel 
piano noftro, acciochc fappia quanta differcntia vi vole nel coltiiur- 
li, per farli produr quei frutti che meglio appetifcono . 
De terre G I O- B A T. Mi piace, chc nó mi dimadiate la grandlfsima varie 
tiiòuerfi tà, che di cono gli autori antichi; & però vi ragionare folamentc de' 
ccnofau^ noftri pretiofi,gerrofi,rabbiofi',ladin!,&: cafalini; & poi dc'forti,cru 
utranoh ^-^^^ duri;tacédo quegli altri,chc fono paludofi,ledofi,ge(rofi,& ere 
tofi;pcrciochc queftiibno (come ho detto) da fchifarccome peftc. 
t>»tnre Cominciando adunque a narrare di quei, che fono contiguialli 
r.i vicini ttìonti noftri,quaIi ordinariamente fono più tofto forti, chealtramé- 
41 mcn- te ; dico che abondano di uini,difrumenti,& d'altri frutti. E ben ue- 
• "«A'' ro, che quei di Franciacurta, & delle terre vicine, non fono in tutto 
cofi, come quei di Piedcraonie, ma fanno i miglior vini di tutti gli al- 
tri; rcferuando però molte ville della Kiuiera di Salò , che auanzono 
tutte le altre del pacfc . 
De terre Poi parlando de' terreni forti , dico chc producono frumenti afTai 
tti jiru. quando vi và il tempo fccco,&: particolarmente di Maggio, A: poche 
altre rcnditc;mafevàpiouofo,fanno molta paglia,& poco grano. Md 
DeHrre ^{ quei,chc fono crudi, afpri,crolli, ò troppo forti ; dico che fono di 
m'(ùpo- P°^^ valore; percioche,fe nó hanno le fi:agioni temperate di fecchcz 
co véUt- za, &: di pioggia,malamcntc producono frumenti. Scaltri frutti.Etol 
r#. tra che quali fono difficili da coltiuare,ancora non bifogna adacquar 
li mai,pcrche l'acqua vi farebbe tanto veleno . 

ViNC.Nó vi farebbe qualche rimedio,pcrgiouar*a fimili terreni? 
Cmefi GIO. BAT. Sipotrcbbono arare,& erpi care più volte benifsi- 
;fcò ^io. mo;percioche,quantopiufi riuoltalTcro con l'aratro, & tritaffero co 
*tfrr«/i rerpice,tantopiufarcbbonodimefticatidal Sole, dalgelo,& daiven 

ti; & anco dal letame quanto più fomma vene falfe dato. 
Audi f VI N C. Chc rimedio farebbe a quelli altri terreni, chc fono tal- 
riótri mente maligni,che come fono aflaliti dalle pioggie,refta l'acqua nella 
fupcrficic,finche non e confumata dal Soleioucro come fono percof 
" £1 fi dalla fecchc22a,fi felTano di tal forte,che vi fi nafconderebbono del 
^rlJ^ra- Icpri,& forfc maggiori animali , 

tto biéQ- G 1 0. BAT. Si aiutarebbonoqueftiterreni,quando fi coducefTc 
lor fopragran quantitatà difabbia, & mefcolarlaconfcco ncll'ararc, 

come 
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come fcfuflc tanto letame: Et Tela prima volta non fiiflcromìMiora- 
ti almeno in buona parte,far il mcdcfimo vn altra volta, & vn'altra fc 
tanto bifognafle . Che facendo ben quello, non pur fi molifìcareb- 
bono, & fi coltiuarcbbono con qualcnccommodiià, ma ancora di<Tc 
rirebbono maggiormente leacquc pluuiali, & quelle fi danno loro, 
quando fi adacquano. Vero c,chc qiUdo/c ne irGualTero^chc haueflc 
ro dellafabbia,ò ghiara minuta fotto vn braccio,© due(comc ne fo»- 
no) in quel cafo farebbe forfè meglio a far de' fofsi non molto lonta- 
ni IVn dall'altro, & tanto alti, quanto bifognaffepcr cauarc,& trarre 
tai terreni in cima da vn lato,& gittarpoi in fondo altro tanto del cat 
tiuo, perche cofi fi mefcolarebbono infieme benifsimo . 

V J NC. Dubito che a farquefta(pcfa,ellanonfu[remafirgiorc del 
la vtilità, che fi potefTc hauere . 

GIO. BAT. Anchoraio farei del voflro parere, quando fi facelTe 

3ueftoin moltipaefi,doueilor terreni vaglionopocoprctio.Mavc- 
endo che i nollri peggiori vagliono otto , & dicci feudi Ìl iugero, 
come fulTero conci al modo detto, non ualerebbono meno di cinqui 
ta,& cento.Maquando non fi faceflferoquefte fpefc, lodarei almeno 
che ui fi piantaflero degli arbori piutolro,chcfeminaruibiadc,òpra 
ti;& fpecialmente delle viti fpeflc, quando fuffero della mcdcfima tri 
fta forte di alcuni terreni di Cottolengo, i quali quanto più fonodi- 
fperati da coltiuare,producono però le viti talmente belle, & buone, 
che fanno i migliori uini di tutto il piano. Et quefta è la maggior vir- 
tù, & più importante d'ogni Agricoltore(come non mi fatio mai di re 
plicare) a faper cauar quelle rendite più utili, che fi può raccogliere 
da tutti i terreni, fecondo la lor natura . 

VI N C. Pofcia che a uoi mi riporto di quatohauete dctto,afpet 
to ancho che feguitiate nel chiarirmi degli altri terreni promcfsi . 

CIÒ. BAT. Fra i leggieri di qucftopacfe,ui fono ifabbiofi,chc neUtrrt 
iono i più dcboli,& i più magri de tutti gli altri terreni; |>ciochc,quj nifMo 
tunque fc li diano grdrieaGai,non fonoperòcofi tofto fparfc,che fb • 
Ilo arfc dal Solc,ò cacciate al bafso dalle pioggie,&: più fc fi adacqua- 
no.Ma u encndo a i terreni ladini, & cafatini; dico', che benché fiano ^' ^ 
la manco parte del paefe no firo; fono però il fiore di tutti gli altri: 
De'qualièanco il più perfetto il ladino per efscre più molle, & più t^^tm 
dolce d ogni altro da lauorare. Il quale, per cfscrqucllo, chcar- "fàlmi\ 
ricchifce la nollra patria di umì lini, A: che rende tanta copia di fru- 
menti, megli, fieni , & tante altre rendite, però non è marauiglia fcta 
più ui Ile fi uende cento cinquanta feudi il iugero . Onde , fi co-- 
me oon errano coloro , che comprano tali terreni , cofi s'ingan- 

B 2 nano 
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nano grandemente c^iict^li alrri,chc li pigliano cattili i,ancorc he cò(ì{ 
no poco prctioiattclo che quanto più fpcndono, tanto più ii difper. - 
no per non uedcruimaiunbcl ricolto. Lodo ben'a comperare i cam- 
pi rouinati,ma buoni di fondo, & ben fituati: pcrciochc in poco tc- 
po fìpoflbno ridurre al pari de' migliori. 

Vl NC, Hora che m'hauctemoftratobenifsimo la natura de' ter 
reni principali del noflro piano : mi farà grato, fc mi diuifarctenon 
meno le qualità de* colli, & come fi debbono coltiuarc. 
DcIUm GIO.HAT. Bifognaprimamcntejch'iovidiftingua Icquattrapar 
foilT tide* noftri colli, & dare a ciafcuna quei tanto che le conuicnc . Per* 
^mì che ciochc,altra cofa volc il fitOjchcvcrfo Tramontana, altra quello 
t/\/?<if-.deli'Auftro. Altro vuole qucll-j, ch'cvcrfo Oriente, & altro vuole 
ue meut qucllo dell'Occidente. Oiuìcparlando piima dcl fito, cli'cuerfoTri 
X i /cró • proprio Ilio e piantarlo di caftagnc,acciocl>c fi 

habbiano i loro frutti, & lìpolTa fcruire di quegli arbori, fccódo che 
fono atti per fabricare, o per far'altre cofe neccflarie : pcrciochc da 
qucflifihaucrà altra utilità, che non s'haucrebbe da altri arbori, o 
L-da i pafcoli al tempo loro'. Ne vi fono da poncrui altri arbori frutti- 
feri ,& manco da Icminarui grani'; conciofiachc fi haucrebbcpoco 
frutto. Et quanto alle tre altre parti; dico che ui fi piantino delle oli- 
ue,& più tofto al Mezodì, chcall'Occidentc ama meglio all'Orictc» 
percioche fimili arbori amano il primo Sole . Etil mcdcfimo dico 
delle mandolc,dc'poTni granati,u<: de* fichi- / 
VlNC. Confiderando chei colli vicini alla città fonohabitati 
dai Nobili,credo anco uiftarebbonobcnifsimo da Oriente, &:Me- 
2odiiciprefsi,pini,lauri, mirti, & altri arbori gentili. 

G I O. B AT. Lodo ancora io queftiperbelle22a;ma per utilità è 
meglio piantarui de ipomi,pcri,moniache;& brogne,ouero(com'ho 
detto) mandole,ponii granatiicfichijpercioche quell'arbori ricerca- 
no fimili fiti. Non manco lodo a piantarui delle viti buone, cfpccial- 
méte delle uernaccie gentili, & delle mofcatclle,fe però qi fiti produ 
con'vuc delicate, pche ([to più farà bonc,tato miglior beuàdc farancfc 
Cerne fi VI N C.Qual modo lodate voicirca il coltiuar bene il fondo d'o- 
«///«r 23pparc,oucr vangare ? 

re t colli. CIO. BAT. Si coltiua perfettamente CO la vanga, ma perche mol 
ti colli fono duri di terra compagnata di pietre aflai;pcrò bi fogna la- 
uorarli con zapponi lunghi, ma non larghi, & dahuominigagliardit 
percioche lauorando valentemenie, uifaran produrre de'grani in 
quantit.ì, fen2a che quegli arbori renderanno de i frutti in copia. H 
vero, che quando uili potcìTe arare, che fi farebbe con minor fpcfii : 

ma 
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ma quel fondo non reftarebbc cofi ben concio, come farebbe da i 
zapponi a bracio . Et pur chi volclfc arare , non ari mai su e giìi ; ma 
folamcnte a trauerfo,&: con tal modo,che l'acque pluuiali nel difcen 
dere,efsédo ritenute da qi folchi, no poflano códurle graffe alt rouc. 

V I N C. Non vi farebbe qualche rimedio, che quelle pioggic non 
mcnaf sero tali grafscin altre parti?* 

Gì O.BAT. Si potrebbono fare i fo (legni aiti, larghiabàchcin a» ebene 
fila, fccódo che i colli tufseropiu,& meno erti, & mafsimamcnteaql <«.t6m/^ 
Ii,chchanfottoifafsipiani,pcrciochc,fpe22jndoIi,&cauandoli,fìta ' 
rcbbono tai foftcgni di muro fccco, cioè fenza calcina;facendoIi den ^•'"^'** 
tro delle fineftrc penetranti in quatità, mano piularghe d'un palmo 
di mano in mano in quadro, de lótane vna dell'altra per fila non meno 




l'vna dall'altra : Che facendo quefti muri di mano in mano conbcl- 
rordine,& con le dette fineftre,non folamenle fi raccoglierà ogn'an- 
no gran copia di cappari, quando habbiano uigore della terra di die* 
tro,& dal Sole dinan2Ì,& fenza nocumento di Tramontana, ma anco 
fi potrà empir fopra d'artichiocchi tutto quel fito piano. Mi potreftc 
dirC) che fimili muri farcbbono di qualche fpefa 5 magandola gran- 
de vtiliti, che rcndcrebbono i cappari, &gliartichiocchi, fi farcb- 
bon'anco con gran uantaggio. 

y VI NC. Non è dubbio alcuno che quado fi facefsero quelle cofc Qhsm^ 
con diligcntia,rcnderebbono altra forte d'vtilità,chenon farebbono l'tiliùfx 
levite,oliuc,madolc,&altriarborifruttiferi,che vi fufsero.Ma, &al * ^ 
l'vno & l'altro modo fi cane ebbe da quelli colli non men'entrata di coHj^fTi 
quellojche fi potrebpe fare d'ogni altro buon fito del piano. ro i colti 

G I O. BAT. Molto mi marauiglio,chc no fiano pregiati i colli bé ««iW- 
Ctuati,afsaipiu di quel che fono.Perciochcnó pure ogni fpirito gen 
tilevipuò goderla foauità dell'aere, l'amenità de' fiti, la uaghezza 
delle profpetiue, & i tanti piaceri, che vi fi pigliano ;ma ctiandio 
quelli luochi piantati di arbori fruttiferi ,ne capifcanoquatro uolte 
più, che non tanno i luoghi piani , perochc , fi come quelli piantan- 
doli fpefsi fi ombrano l'un raltro;cofi quegli altri fi trouano ( fecon- 
do che quei fiti afccndono)d'arborain arbore fupcriori a gl'altri no 
occupandofi in modo alcuno. Che diremo poi quando fi ponefscro 
quelli colli ad argini, cioè a banche, com'ho detto; che non efscndo 
troppo erti crcfccrcbbono quei mcdclìniifondiaimcn'vn quinto di 
più? Che in vero apprcfio alla grand*utilità,chclicauarcbbc,quello 
augmcnto pagarebbc quanta fpcfafufst fatta. ^ 

^?\euctfC4 /fc^^ B j VIN. 
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VlN.Non mi marauiglio dell'accrcfcimcnto che fin gli arbori ia 
tali iìti nel numero; ma ben mi riupifco di cjucl che ditc,chc gli argi- • 
qacicioè fucti a banche,crcrcano inmiCura vn quintv-) di più. 
. G 1 O. HA T. Non è dubbio , che qucflj cofaè ccrta;perciochc* 
mifiirandolo rp;iiiodc' muri inpiede, & de' terreni fpiiinati, fa che 
crefcequcl che ho detto. Et qucflo ccl monftrano bcnifiimogli fca- 
lini d'ogni fca!a, i quali mifurandoli in altezzj, & larghezza, lono di 
più, che non c niifiirar quella per drittura in lunghezza . 

VI NC, Vi farebbe da ragionare ancora della diucr/ìrà de* tanti 
menti iioihi; ma perche vi vorrebbe tempo affai, farà meglio che mi 
ragionate djL* modi, che C ricercano a coltiuarc bcn'i campi . 
le cofe , . G I O. B Al\ A]auoraj bcnJaterra,vi bifognunotre cofe. L*huo 
the b:f- di giiidicio,i buoi a propofito, & l'aratro bcn'ordinato.Ma fopra 
^e 'i^are ^' ^^''^^^ córirte,chc'i bifolco conofca bene la natura dt:' terrcni,& ton 
betlater dì rarauo^quanto può in quci che fono di buon fondo, & neglialtri 
M. untoqiwnto fcnc troua di buono.Perciochc,ficonTC fondano l'arac 
tjo ne i-bùoài^ riuoigc feraprcquella miglior parté^che fi troua graf- 
fi pjrr non huucr fruttato y come ha fatto quell'altra, ch'eradi fopra : 
cofi quando fi fondafle troppo nei cattiui,poirebbe volgerne di quel 
cheì vt- chcmai non fruttartbbc. Vero è, che nò fìnuòcrrarca pigliar fein 
^fi fU^con p'Cpocatcrri con l'aratro: perciochenon lolo quanto più entrari- 
inini.r(ye ncllabuona, & la taglierà fotplmence, tanto maggior copia di frutti 
Jjj&ccn renderà : ma anco con molti campi douc vogliono quattro buoi, & 
fiit'jttU-^ ducpeffonc per ararne malamente fci, oucrotto pertiche al giorno, 
'-J''l vene baceranno due, & il bifolco folo perararnc perfettamente tre, 
„ v Icquali renderanno anco più trumcnto con quattro quarte di lemen- 
j^ij.i . 23,chc non faranno le otto dette, con quarte dodici . 
iV/W VINC. A quello modo, voi mi fate veder'il gran vantaggio, che fi 
rjrbrtu ncli'arar bene ; perciochenon tanto fi rifparmia la metà delle pcr- 
fonc^dt' buoi,iJx: della femcnzaima fi raccoglieancora tanto con uin- 
fo^iju. u iugeri di tci;raben'arati, che coftino due mila ducati, quanto fiù' 
con qiiaranta,chefiano arati malc,& che codino quattro niilla. 

G IO. BAI,. Hora, fi come uiho d:tto, che l'ararbcn'importaa 
prender fempre poca terra con raratrD,^: fondarlo quanto più lì può 
te,cofi pcuhc ordinariamente non fi fonda la prima voltJ, comebifo' 
gncrebbeper trouar la terra dura,liano fondate l'altre quel più, che fi 
Tjfettom può:non fondando però tanto IVlrima, fopra dcilaqualc fi fcminano 
ttiklj del iarnnj;ouero che fi riuolgono fotto con l'aratro : percioche,fi come 



*}Hand' fi ^'^^^^^ Agricokori,mentre chc'l tempo è doIce,arano prima il campo, 
jlmhuìu, & poifubito feminano fopra il frumento : erpicandolo talmente, fin 
lebmtU. eh e coperto con due, ótre dita di terra, coli venendo il primo frcd* 

do, 
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do, fcminano primamente i grani, 6c dapoivi riuoI^^o^o addofTo non 
men d'impalmo ditcrri. Etperò no cmarauiglia,fcpqucfto no pof 
fono vfcir fuori cofi facilmétc,comc ranno,cj*n fono coperti con poca 
tcrra,& fé nafcono cofi rari, pciochequato più tardano a nafcerc,ta 
to più vi fi guaftan grocchf,e fono roduti da gl'animaletti fotterranei, 
VINC. Io non fochi potcHe mai biafimarequcftiaucrtimenti, 
poiché qucfti tali coprono (per clfcmpio) per tutto Settembre i gra- 
ni pon due dita di terra nel feminarli fopra : & il primo giorno d'Ot- 
tobre vi riuolgono tanta fomma nel ridurli fotto con l'aratro . 

GIO.BAT. Poi il buon'AgricoItore,oltrail fon dar l'aratro, pi- ^chtm^ 
gliar fcmprepoco tcrrcno,lo rompe prima perlungo, &:nel ritaglia- f\ -^^ 
rcjlo ara per trauerfo. Dapoi fi come la terza voltalo fende ance per Z'^/'"*'" 

per trauerfo, cofi l'vltima, che èia 



lungo, & la quarta fimilmentc p 

qumta,uolcndo feminarc ritorna ad ararlo perlungo. Et non oftante 
ch'egli erpica di aratura in aratura fcmpre per Iongo,&- per trauerfo, 
tritando le dure con crpicegrande ben fornito di denti lunghi di fer 
ro ; caua parimente le cattiue herbe co i raftclli di fcrro,& le brufcia 
in monticelli, come fono ben fcccjtc dal Sole.La ond^,arando,& er- 
picando, raflcllando; non pur netta beni fsimo ogni campo fporco 
in tre,Q quattro arature,^: erpicaturc-.ma il frumento, che nafce,pro 
duce anco più lunghe radici,che non farebbe quando nafcefl'e in altro 
terreno Jauorato baffo, fcnzache l'acque pluuiali non lo poffono of- 
fendere: a ttefo chctrapaffmopiu facilmente difbtto, lequali per eoa 
trario vi rimanerebbonoaddoffo,quando le radici hauclfcro fottò,3: 
attorno quel terreno duro . 

VINC. Q>Je fio modo d'arare, & d'erpicare mi pare perfetto ne i 
campi fcopcrti, ma non fo come fi potcflc arare, &: erpicare a trauerfo 
in quelli che fono vignati . 

G 1 O. B AT. C'hagl'arbori,^^ uiti,che rifpondonoper dntttira c«m: f 
ben giufli in ogni parte,può imitare gli agricoltori di Rouado, &■ d'ai f!*^ •^'^ 
tre terre vicinc,iquali arano, & erpicano tanto per trauerfo ne i vipna 1 
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li quanto per lungorlcuando leniti con le mani, o CO dueforccllctal- fiJi caj^ 
incnte,chc gl'animali vipafTano benifsirao fotto,fcn2a danneggiarle, vi^u^i. 

VIN. Pofsiamo adunque afTomigiiar que.'le cinque ara turc,e peri' ^^^'f' 
mature al uangareabraccro,pere(Ter'il miglior coltiuare che lì fr.cciu:^ T'//"*^ 

GiO.UAT.Non è dubbio,chc'lvang ir la terra è cofa di ma^^or l"^ 
coltiuationc, che l'arar'aqiial fi uogliamodo: ma fjppiatc, clì'c:;li e '^!kr dcU 
d'altra perfettione il criucllarla co i criucJli-di fil di rame,- opiu to- ^^.^'^ \ 
(lo di ferro : perciochejjon tanto ella trita, fi netta quanto fi può 
dcfidcraic; nu anco ìxìIa tal lutiate ibf])cfi tutta per un palmo , „a«., 
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quelpiu in altc2Za che fi noie ; che nonni è fcmcnza buòna che non 
renda più del doppio,che non farebbe in altro campo, perche cófìdc 
rando, che quella terra fi troua come cenere,fi può credcre^chedouc 
nenifccrebbono cento nelle altre, in quclVa ne nufcerebbono più di 
cinquecento. Vero c,chc non farcbbono buone quelle terre,chchan 
ro dclJc pietre afìaijò che fono dure,ò crude,ò molto forti; ma Ci ben 
qutli*altre,che fono a propofito,&: cheall'hora fi trouafscro.ifciute. 

VJNC. Credo, chcquerto fi farebbe ccmmodamcr»tcall'A£:o[ìo, 
al Settembre, & alJaprimauera: & mafsimamcnte perpiantaruinfpa- 
ragi,f riichiocchi,zafrani,& altre cofe gtntili^che fono di utile anai. 
G I O. B A T. Seguitando pur quello che fa il buon'AgricoIaore; 
j^weZ che (JJco che non ara mai terreno alcuno nel tempo che è talmente ba^na- 
^C^^Ta <;heneli'ararlo refti pezzi grofsi; & fpccialmente quei che Iòne 
gricolure niolto fortijò duri,òcrolii»etperciochediucngono tanto ferrati, che 
nell'ara^' poi non li poffono ridui'in poluere, & manco riceucr in fela femcza 
le d!u.-rji ^ darle uigordj nafcerc,ò da ^dur'al tépo ficuro fnitto.Er chemai 
uiittir- ^j.^ I terreni fangofi;pcrche fc nó fono afciutti^rcftano diffìcili da 
' maneggiarc,t\' manco habili a feminarc per più tempo, vfa ogni dili- 
gcnnaanconclfararfempre tutti gli altri quel migliore (tato, chefia 
pofàibile. Poi quando ara a canto delle viti,& altri arbori, non trapaf 
fa;i^l'i;npediir.enti delle lor radici, con leuarc l'aratro, &: paffare fopra 
ogni volta che le fente, come fanno molti;ma fcmpre fi ferma, & lera 
glia con l'acceta, fcnza (tracciarle a pericolo di fpezzar Tara trottò: du 
ncggiar'i buoi. Cofa in vero vitupero fa di coloro,che non le tronca- 
no : conciofia che ingroffandofi, & allungandofi ogn'horapiu, fan- 
no notabil danno alle feminate: sì perche diuorano le loro grafTcjCO-. 
me perche impedifcono l'aratro^ che non può mai moucr quella tan- 
ta parte del terreno, ch'elle occupano . 

V I N C. Perche vi fono alcuni che dicono cffer molti terreni, che 
quanto più fi arano, tanto più diuengono magri, te fanno manco frut 
to:però vorrei faperda voiquello,chene fentite . 

Gì O. BAT. S'ingannano nel dire,che ve ne fiano molti. E ben 
uero,chc fe ne trouano alcuni pochi,che fono talmente leggieri, che 
quanto più fono arati nel gran caJdo, tanto più fono trafitti dal So- 
Jcionde reftano poi deboli nel produr'i grani . Ma però l'efpcricntia 
le redole uedere,che fuori di quefti pochifsimi, quanto più fi arano gli al- 
eÌKjìdeb tri a i t^mpi debiti, tanto maggior ricolto producono. 
hono ojjer VlNC. Parimente dcfidero, che mi diciate de gli altri riti,che fcr- 
^titufe "^"^ ^ rioftri buoni Agricoltori nel coltiuar diucrfamente i campi • 
heruicL pXO.BAT. Parlandoui primamente delle noftre cótrade, Icquali 
fi. parti- 
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particfpano deUanaturadi tutte Taltrc de! pafcjtji'co, chccjUì'.ndo iin 
campo ha fatto uiì lol fnimento,o altra biada grotta, che lìa per fur 
ne vii'altro il icgucnte anno: Icuaca che ha tal bi;:da in paglia,fià A.ga- 
tò la Aipula più tofto che lì può, & poi arato quelle volte, A: erpicato 
al modo c'ho dctto,non mancando di fcminarlo per tempo, & per Lii 
ni nuoua,enendo porsibi]e,pur che quel terreno non rema i iiermi,o 
che non ha molto {ortc,pcrciochcpiu ricolto renderanno cinque fta 
radi femen2a,chc non faranno fettca fcminarli tardi ; comepcr pro- 
uerbiohdicc: Si come il feminar per tempo inganna alcune volte, p^^^ 
coii fcminar tardamente inganna quali femprc. 

Poi non ritrouando il campo ben netto,ancor chefufle ben* arato, 
& graflo,dico chcnon h fcmini,perche produrrà affai manco d'ogni 
altro che lufic magro, ma ben coltiuato, & netto . Et d'un'altro,che 
habbia fatto frumento per dui anni continui, & che nel ftguentere- 
fti uoto rleuatafuor^ le coue, ha leuatofubitolo fìipulo, femina- 
10 di miglio,inanzi che finifca Ciiugno: perciochc hn'^ quel tempo e 
ilhordi feminarlo, & dapoi ha ben zappato per due uolte. Etap- 
prclfo San Martino liabcn carrettate, poi bcn'an'to. Et cotto da 
gran gelo, ha alla hnedi Gennaro ritagliato, & erpicato. Et Icta- uà inj 
matolobtncj hafcminato di ucccia, &c licna per metà nella terza jra- • 
tutafattaal principio di Marzo , dandoli laiftcfsamifura, che h fa 
del frumento. 

V i N C. Non farebbe mcglió a ponerqi più ueccia, per efser*an- 
comigliorpaftura della ucnaf 

GlO. BAT. Ho detto di fcminar qucftc due cofe per metiì;accio* 
che maggiormente ha fuftentata la ueccia dalla uena nel crcfcere ben 
alta ; benché la uena e poco men buona in tal cafo, che la ueccia . Et 
pafsati i quindici di Maggio,cfscndo quah compiuto il grano di que- 
lla paftura, ha tagliata; & come farà fccca ; farà anco perfetta per li 
buoi, & peri cauall!,i quali ftarannografsi fcnza darli altramente bià 
dà , & oitra che ella non danneggia quel terreno , renderà ancor'affai 
più hcrba d'ogni trifoglio. Onde,Icuata del campo, ah'hora ui fi po- 
trà fcminar fubito de' fafoli,oucr del miglio mtorno a gli otto di Giù 
gno; E uero,che feminandoui fafoli, quel terreno produrà l'anno fe 
guentepiu frumento,che non farà a fcminarui miglio . Pcrcioche,iì 
come qucfto Io magrifce fempre, cofi quello i'ingrafsa . 

V I N C. Adefso io conofco la gran dapoccaggine di tanti,che fan 

no colture per feminarui a quei tempi fafoli , ò migli: non auifandofi 

afcminareprimaqucfla pafturj,laquale fi raccoglie da untempochc 

quel terreno dorme, òpofa. 

^ GIO. 
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Dtlfivii GIO.BAT. Sappiate che n« raccog^ io unta da tredici, ò quat- 
ti^ il tri tordiciiugerijch'clla mi mantiene tutto l'anno lei animali, ch'io tcgo 
jvglio, per la coUiuatione, fcnza darli ficnOjO biada. 

VlNC. Poiché fiamo fopra il pafccrc gli armenti , defìdcrochc 
mi diciate,come fi fcmina il trifoglio, perhaiier del fieno aflai . 

t j I (). \ì AT. Q^incunc|uegcneralmx;nte fi femini di Marzo ncllè 
rbìade; tutrauia mi piace più a feminarlo da S.Bartolomco fin'a i dieci 
xli Settembre nel terreno feminato di fegaia erpicata. Perciochc£;irta 
do allhora quella Temenza nella poluerc, 6c erpicandola almeno "due 
volle dentro, oltra l'erpicature latte alla legala, s'nicorpora talmente 
■ in quella terra,chc ue ne refta poca che non b'appigli.Ma feminando- 

la diMarzo,nonianto,nonpuò nafccrsì bene,coine fa ne' detti gior- 
ni (percn'crgittata fopra la terra dura) . Ma muore anco tutta quel- 
lu,c ne rimane fopraje foglie della biadi^JIt ol tra che qucfta d'Agoftó 
& de' detti giorni di Settcnibre,c più alta al S.Mart. feguence,che no 
c della primaucra, quando fi tagliano le biade , non tenie ne ancho Je 
pioggic,ifreddi,& la fccchezzapcrclTcr bcnifiimo radicata.Laondè 
fegandoLi dapoi fubito che faranno tagliate quelle biade , non pur fi 
farà vna buona ftoppia trifogliata,ma produrrà etiandio due fcgate di 
ilcno, fcperò il tempo non le farà molto contrario. EtqueftopolTo 
dirperlunga pj-attica, benché fin'ora pochimihabbiano imitato. 

V I N. Qual femenza ui par migliore per feminar quefto trifoglio, 
qudia dia attorno la gufcia^oqucH'altra chen'c fenza,&: ben netta? 
chtUfe G I O. IJ AT. Non è dubbio, che quella della gufcia è aliai migiro 
fitfydti re, pcriiauer'igranipiu uiuaci, & perche uiprella aiuto nel farli na- 
ff-ifoyo fccr^'.Et coloro,che la fanno fuori della bulla,non per altro lanetta- 
ntigliordi nojcncper conicruaria m poco luogo, & per commodarc x compra- 
<ptclÌM e tori che la portano di lontano. 

fatufwf- VI N C. Quanta fomma dell'una,© dell'altra femenza ui parc,chc 
fe ne dia a ciafcun iugero di terra ? 
^ GIO.BAT, A far che un terreno ben netto di tal mi fura^ produ 
fitii^a chi del fieno afl'ai, non bifogna fcminarui màco di cinque pcfi di buo 
l'i xMole n^bulljjouermezo di bella femenza netta; & fpecialmentc al Marzo 
frr (.tre perle cofc dette.Pcrciochc,quanto più fene fpargerà di manco, tan- 
/roi-in-* to più ella nafcerà rara,&: le cattine herbe maggiormente uiucniran- 
^r""* no in luogo del buon trifoglio.Ht però:fi come fono dabiafmarque-* 
ftj,ché icminano tai fcmcnzc fcarlamen te, benché i terreni fiano ben 
netti;cofinon fono da lodar coIoro,chc la fpargono abondantcmcn- 
te il) quei che fono fporchi , perciic tutti raccoglieranno poco fieno* 
VìNC. Pofciache m'hauetc moArato chiaramente quanto impor 

ta 
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taqiicdo fcminar di trifoglio; vi prepo chemi diciate anco del mo- 
do, che fi tiene a prarar'vn cumpo per fcmprc. 

primamente nel verno vgualarlo bene, cv. Ja v<Lr*- 
poi ararlo lULto fGttilmétefcr.za folcili macftrali almeno due volte ^^runU 
pcrlun^iìo, ^: pertraiierfo, & erpicarlo anco ogni fiata bcnisfimo. f^f^^*"- 
t)ndc tficndobcn netto, & bcn'ordinato, ^ ben letamato, bi fogna ^l^'/J^''^^* 
parimente ararlo, & fcminnrlo di vena, purfcnza folchi nucflraii; a fin tu» 
& erpicatolo vna volta, feminar fopra la fcmcnza di trifoglio abon- di. 
danrcrnente, perle cagioni che huiieic intcfo; erpicandola almeno 
due volte dentro. Et come farà tagliata la vena alla fine di Giugno, 
ancor'a mero Lugio fia fcgata lafioppia per gli animali; &dapoi il 
fieno chevenirà. Non mancando mai a letamare cjucl prato ogn 'an- 
no, ^ ma fsimamente quando non vi c acqua per adacquarlo ; ma ha- 
ucndola,pa{Tato il primo anno, fia cacciata addoffo tutto il verno per 
ogni luogo : pcrcioclic a queftomodo fi fata fi:mpre più graffo, più 
fpeflo, ik piuabondantc di herba. 

VlNC. Haucrefte altri modi pgiouarmaggiormctcà limili prati? 

GlO. BAT. Per farchcabódinod'herbe,nó viè cofapari al leta 
mcmcfcolato co la poluere; pcrcioche, oltra, che colla maco del pu- Jbél^^ 
todiftalla, fiprodur'ancoaflaipiiipaftura d'ogni al tra graffa . Et pe chela^vt 
refi raccoglie prima la poluere per levie frequentate al tempo del 
gran caldo, ben fecca, & fi conduce nel cortile, ò più rollo nel prato '\i !"'^f 
che fi ha da letamare, laquale ha tuttauiacon fcco dello ftcrco de gli ^prlu, * 
anijJiali, della paglia, & dcU'altre graffe. Et feminate che fianolc bia- 
dc,tutto quei letame che fi caua dalle flalle,fi conduce di uolra in uol 
ta douc fia tal poluerebcne.ammucchiata, & qllo fcaricarlo fi mefco 
la bcnifi»irao còlei di mano in mano per metà, tin che uièda crefce- 
rc cotal materie. La quale fi lafcia cofi fin che c dalle acque, & dal ge- 
lo bc trafitta,c ben matura. Onde fpargcndola al Génaro,ò al Febra- 
roper lo prato, réde(comc ho detto) affai pm herba, che nò farebbe 
altretanto letame puro di ftalla; pcrcioche quefla miflura elfendofi 
fitta cofi minuta, penetra più alle radici d'ogni herba, che nó fa quel 
letame, ilquale rcftando grofTo , gioua manco a i prati , che a gli ara- 
torijpernonpotcrfi incorporar inquelli cofi come fa in quelli, 

VINC.Chi non haucITc letame da componer con quella poluere, 
non farebb'clla anco buona per far produrdell'hcrbam copia, quan 
do fi fpargefl'e cofi pura inanzi il uernof* 

G I O; B A T. NO folaméte farebbe perfetta a i prati,& alle biade, 
quando fe gliene dcHl- almcn t dicci carra per iugero, fpargédola cov- 
ine li fa lo itcrco de* colombi j ma alle uiti ancora , dandone una pa- 
lata 
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lata per gamba,quando fi colmano all'Ottobre. 

VI N C. Mipiaccclieclla fia cofibuonapcrleviti, poi chcfifpara 
c;na il letame puro , il quale c perfetto per li terreni aratorii ; ma nó sò 
come lìa bene a darla allcbiade,^ cfrcrsi potete nel far ^pdur l'herba . 
^ìtrimo CIO, BAT. Voi haucrcflc ragione quado fu (Te arata fotto, come 
^•r^Jrc'i ^ ^'^^^ letame, ma a fpargcrla fopraal S. Martino, fi mortifica talmente 
ran'ip^ freddo,che ella non può fare, che nó le fia di giouamento grande, 
VIN C. Vi prego che mi diciate ancora quantegralTe (apete,oitra 
quelle dette, accioche fappia con quante viepofla farprodurrc a t 
prati dcirherba in quantità. 

Gì O, BA T. Primamcte ui fono buone le curature de gli adacqui 
tori, & fofìiloro, le quali fianopò pof ite à muchi per qualche mefi* 
Oltre che lodo a curar le ft rade nel uerno,& lafciarquel fango amuc 
diio, fin che fi conduce al fin di Marzo per li prati. Ma fono migliori 
le curature dell'ara, delle corti, le fpazzature delle cafe,lo fterco de' 
polli, de quello de' colóbi,lequali cofe giouano tanto piu,quato fono 
ben marcite. Vero è, ch'egli è gran bencficio,& co poca fpefa, il folle 
citar le acque il uerno nel farle correr fopra giorno, & notte('ponten 
dolo fare) & particolarmente quando le foglie cadono, fregando & 
rcdabolandopiuuolte a quel tcpo iuafimaeftrali co i raftelli di fer- 
ro, redaboli, raftri, zappe, erpici, &altri{lromenti attiacómouerle 
gralTe che fi trouano fui fondo di quelli, accioche maggiormete cor- 
rano inficme con le acque per ogni luogo. Facendo quello di Nouem 
bre,di Decembre,di Gennaro,& di Febraro,ma nó mai a' prati trifo- 
gliati,che fi arano il fecódo anno per feminarui i lini, & frumenti;pcr 
cioche morirebbe ogni forte di trifoglio. Auuertcndo ancora a non 
far correre l'acqua l'oprai prati vecchi, quando fono gli cccefsiui 
freddi, fetllanonhada continouare, percioche, quan<io mancalfc 
quclla,la cotica patirebbe molto per il gelo. 
Diqygn- lo commendo non poco gl'inuentori delle lupe di graflc, cTic H 
tonùU fo fanno a i cantoni de' uafi, tanto profonde, &'lungne, che nel uoltarfi 
noUUipe le acque, checontinuamentc corrono fopra,ne adunano dentro tan- 
nelU vali taquàtita, che nel curarle all'Autunno, & carrcttarleallaPrimauera 
McquA. peri prati, open campi, quando li arano, ne reltano con poca Ipela 
i^uumo molto beneficiati. Facendo etiandio di qucfte lupe nei folsi macfira 
'x;ùU ap- che corrono di acqua tutto l'annojlequali fiano lunghe almeuo un 

jf caucz2o,& lontane una dall'altra trc,oquatro. 
nU^raf VlNC. Non manco fono da lodar coloro,chc hanno drizzati tati 
fe fur le poucrini,che per la città noftra racogliono tutto'l giorfio ne i gcrlet- 
*'trade. ti lo ficrco, fccondo chepalTanoi cauali, buoi, di contrada in con- 
trada 
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trada, ilcju ale npporta grande vtilitu a i campi fiibiirbani, & bcneffcio 
a quei fanciulli che lo vendono dui quattrini il gerlctto, coiach'jn* 
co vàcrcfccndoogn'horapiìi per le ville. 

GIO.B AT. Da qi ì lì vede quanta è grande rindu(lria,chc s'vfi 
tranoinciraccumulardiuerfc gralTc, perlequaii non èmcrauiglia ic ^]X/v7 



i noftri campi (bechc generalmente lìano per natura ftcnli)produco , irr/a.f 
jio i)iu ricolto d'anno in anno, di quel che fjn'i buoni di molti paelì '. ?« m//*- 




qui,ftanben*vguale,& piano; maggiormente qucfto conuicnad ogni 
prato, & fpecialmcnte quando fi adacqua. 

GIO.BAT. Per abbaflar vn dofib non mólto largo, & lungo, di- ]\ìrAif 
jCO che fi taglia la cotica del prato in tanti quadretti, che fiano lun- 'viudar 
ghi,c larghi^non più d'vo braccio, & non mcn grofsi di quattro dita, i .s'* 
quali non folllltuano con tal modo, che non li rompono nel ponerli 
•dal latomia cti»ndio,cauato via quel terren fuperfluo,fi ritornano da 
poi di mano in mano al Tuo luogo co si bell'ordine, che quella cotick 
non rcfta di produrterhcrba,comc di prima. Ma fc'l dolio tiene fpa- 
tioalllii , per manco fpefa fi leua via la cotica a pezzo a pezzo col ter- 
•renOjOpiu tofto fi ara,& fi riduce l'voo Gl'altro in piumucchi,acciò 
chcfi cuocano dal gran gelo,& dal gran caldo:& che dopo vn'anno fi 
fpargano al Dcccmbre,o al Gcnnuro,doueèpiu magro ii fondo : per 
cicche vi produrannopcr più anni dcli'herbain copia.Etfe per forte 
quel doflb folle alto aflai,allhora fi conduce quel terreno ctonia coti- 
ca ne i piubafsi luoghi, & fi raflella poi al Fcbraro co i raftelli di fer- 
ro benifsimo d'onde clcuato,& anco vi fi femina il trifoglio, fpargcn 
.doui dapoi del letame minuto, & non mancando a raftellarc, à fcmi-^ 
nare al modo detto , tanto, quanto farà condutto quel terreno nelle 
.valili attcfo chcrvna& l'altrapartefi pratcrà più facilmente. 

Quanto fia poi dcircmpire le valctte, & fpecialmcnte doue giace 
Tacqua : bifogna prima empirle con quella, & dopo ficcarui allhora 
tanti baftoncelli , lunghi, & curti , quanto fi troua l.i larghezza,^; al- 
tezza fua : ponendoli lontani l'vn dall'altro non più di due braccia co 
lie cime di fopra dell'acqua, come è groffó vii dito, & non di più: nc« 
i cloche Icuandola via,o lafciandola fmarrirc,fi ucgga da quei bafton- 
. celli la quantità di terreno chcui bifogna,ilqualalid condutto iiiiuo 
go in luogo, fin che a pena fi ucdano . 

VIN. Perche poco mi varrcbbono quefii fccrcti, fc poi non fapci 
fe proueder'alle topine,che tanto rouinano ipraii,& 1ìih,c i giardini 
nel gictar la terra fuori delle loro tampc: pero mi farebbe cai o fcn i 

mo- 
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moftraftc qualche modo di poterle ellcrminare. 
Tre vie GIO.BAT. Trc vic CI fonopcF pigliarle.La prima c,che bifogna 
fSjhrug farle la guardia, quando comincia a comparer'il fole ne i luoghi doue 
j^trtleto gittata vltimamcntcla terra , pcrcioche in qucU'horamedcfima 
i""'* foì^liono regittaria fuori. Che hauendo che li attende, ò badile,© van 
ga in quel gì ttar che fanno,facilmcntc le leuarà fuor di quelle buche. 

La feconda c, che doue han cauato di frcfco, fi mandi l'acqua; per 
che tantofto che la fentiranno, vfciranno fuori per ridurfi fopra qual 
chedolTo, onde all'hora fi amazra ranno. Se fi pigliaranno anco viuc. 

La terza c,che pigliatone una uiua nel mele di Mar2o,al qual tem- 
po uanno in amore,fi dcue porre in un bacile, ù paroletto la fera do-^ 
po l'Aue Maria, il quale hi primamente fotterato in tal modo, che 
l'orlo fiavgualc alla terra, cnc vi fi troua attorno , acciochc poffano 
faltarui dentro, qtiando la prigionera griderà la notte , onde quelle, 
chela fentiranno(perhaucr rvditoperfetifsirao)caminando al mo* 
do loro,cntraranno nel vafo ad vna ad una per aiutarla Et quante più 
ve n'cntraranno, tanto maggiormente gridaranno ; ne pur' vna potrà 
vlcire,percfrcr quel vafo di dentro lifcio. 

VIN C. Polciacheio rcfto fatislatto di quefta bella inuentione, 
non poH'o fare,ch&non ui preghi anco d'un*altra,benche fia diffìcile. 
Etqucfta è la fpictata crudeltà, che fanno i ucrmi alle biade, dopo 
che fono nate un che fi tagliano : il che è d'altro dolore, che non eia 
tcpcftaipcioche quefta rouina in un fubito, & quelli p molti mefi no 
ceifano di roder le biade,& quafi il cuore al|i fuenturati Agricoltori. 

G lO.B A T. Io non mi marauiglio , fe gli Agricoltori hcbbero 
£emprc quefta maledittione per cofa difperata ; ma ben mi ftupifco 
delle città, caftelli, &uille, che non pongano taglia addoflb a quefti 
peftifcri animaletti, i quali fono la ruina dimoiti maflari. Se patroni, 
&alleuolteaccrcfconole careftic : Che fefifaccffe qucfto , fc ne 
raccoglierebbono lemigliara di fa echi, come più uolte fi è fatto del- 
le fanfogne che rodono talmente i pampini, che le uiti, & vue paio- 
noabbrufciatc : Maperche uièpoca fperanza di tal prouifione, di- 
rò almeno quel poco, che poftbn far'i diligenti Agricoltori per di*- 
ftruggerli • 

Primamente fi sa che fra i vermi, che rodono le noftre biade , i più 
di/h'A^ dannofi fono quelli, che noi chiamiamo zaccarole, grofsi , Se lunghi 
gereiutr poco men dVn mediochredito:! quali , perdfer di natura frigidilsi- 
mti eh* mi j non efcon mai fuor di terra; ma , quanto più crefcc il caldo, tan- 
Zaii^^ topiuapprofsimano alla fuperficic: Et però fi diftruggono con più 
facilità nel gran caldo, che d'altro tempo • Bifi^gna adunque, che 

I-Agri- 
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rAgricoitorc fondi aJrhorararatrcs& arifotiImétc;perciochc,n co 
roc nella prima aratura fi fcopriranno la maggior parte ; cofi nella fé- 
coda, de più nella terza, pochi faranno, che nò fiano ucduti.Ma per- 
che egli non potrà tutt'a un tcpo arare, & ama22arii;però farà bene ha 
uere una perfona,chc lo feguiri co un caneftro,& mctcrli dctro uiui, 
òmorti,lecódo che l'aratro li fcoprirà,.p darli poi alle galline, le qua 
li diucràno graffe, & farano de gl'oui affai.Bafta che, chi farà bé quo, 
ucdrà,che in due, ò tre arature, no vene reflaràno fe nópochifsimi. 

Ancora fi polTono amazzarc a vn'altro modo ne i campi, che fi ad- 
acquano, chcraranno rotti con l'aratro di Giugno, ò di Luglio, Se è, 
checffcndoben'arfoqucl terreno dal Sole, vi li pógadopo nona adof 
fo racqua;ma con fi fatto modo,ch*clla vada lentaméte di mano in ma 
no per tutto il campo , & fi lafci fufo fin tanto (8c non più) che quei 
uermi fian uenuti fuor di terra per fuggir la morte . Onde non pur ef- 
fi ui fi annegaranno,& faranno beccati da gli ugelli,© fi potranno rac- 
cogliere con le mani,òpale,ò con altri ftromenti,mah diftrugcran- 
noiluccrtoni, mufoni, forzi,topinc, & quanti animaletti danncuoli 
fono fra due terre- 

V 1 N. Mai non intefi qucfti fccrcti. So ben che molti fcminano de 
i lupini per ingraffar i campi , & anco ( come alcuni credono) per far 
morir quefti animaletti , ò almen per farli ritirare al baffo . 

GIO. BAT. Lodo ancora io il fcminarli di Luglio nella feconda ^Itrl 
aratura per ingraffar i terreni magri; ma no già in quelli che fono frcd mcdicvn 
di -jpcrcncreftano piccioli, & manco fan morir i uermi .Ebcnuero, ^^.'J**^ 
che per quell'anno non molcftano le biade fe minate ; perciochc, an- ^^^^ff. 
dando per rodcrle,& trouamioprimai lupini cfferamarifsimi, fi riti- f„ liei 
ranoalbaffo.Ma fappiate,che per ingraffarc icampi,è d'altra utilità il p- 
fcminarci fafoli, fubito chc'l frumento, & ftipulafon leuati fuori; 
percioche non ui un fc non due quarte il iugero, & de i lupini cinque 
ò fci -, Et douc qucfti non danno frutto alcuno, quelli andando buon 
tépo, redono due, & tre fome per iugero;oltra che per zapparli, fi net 
taanco quel terreno. Poi uoltandoli, fcnzafegarli altramente, fotte 
terra con l'aratro, & feminando il frumento, non manco beneficio li 
renderanno, che fi rcbbono i lupini. Et benché i uermi fi nodriranno 
in quelli(pernon effcr amari) però non moleftcranno il frumento. 

V I N C. M i piace quefta inuentionc de i fafoIi;percioche,apprcflò 
quello che uoi dite, fi faanco fcnon unaaraturaper fcminarli • 

GIO.B AT. Vi e ancora un'altro rimcdio,che lì come,douc è ftato 
il miglio , feminandoui il frumento , ò altra biada ; qucfti animaletti 
non ui danneggiano cofa alcuna; conciofiachcfi pafcono de fcftu- 
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chi 5 &: pcJuzzi che ui rcftano fottcrrati dall'aratroV dapoche'l mi- 
gJioclcuato del campo, & fegato il migliarizzo; co/i lì conduca qiic« 
ito nel capo coltiirato,& fi fparga talmente foprajchc rclìii ben coper 
to:Chc iioltandolo poi fotto terra con lo aratro,vi fi può ficuramen- 
tc fcminarc ogni biada, attcfo che fi nodrianno in quel mcdefimo . 

V 1 N C. Se hauetc etiandio degli altri modi per ingraflarc, i cam 
pi,mt farete cofa grata fc me li direte tutti . 

GIO.BAT. Il primo modo per beneficiare ogni terreno magro, 
^ piugcncraìc,ca lafciarlopo fare almeno un'anno, ò due, ma ararlo 
più uoite di ucrno,&: di ftate,fin che fi iemini di biada. 
' Il fecondo e a cauarc le ripe da of^ni lato del campo pcrduccauez- 
di per in ^* uerno (abbafllandole uerfo a fofsi almen due uangatc) & 

^j(]ltr / buttar quel terreno a modo di un argine, mcfcolarlo di mano in 
mnno con calzina nuoua,poi che fi cuocerà tahncnte, che conduccn- 
dolo per tutto il campo al fin di Fcbraro, farà produr più ricolto che 
Jion tara quaMi uoglia letame. 

Il terzo modo e, romperlo a San Martino fcqucntc al frumento tei 
to fuori, & poi ararlo un'altra uolta alla fine di Gennaro , di Mar* 
20, & di Maggio anco dopo San Bernardino , per feminaruiall'ho- 
ra i fafoli, & dapoi un'altra volta quando li fcmiaarailfrumcnto,ò 
altra biada. 

11 quarto c,letamarlo bene con letame, che fia'piu fofto fatto di frc 
fco,cne uecchio,&darIoper Luna crcfcentc poco innazi del fcmina 
re; & fottcrrarlo con Taratro quanto più prcrfo fi può, acciochcr^on 
Zia arfo dal folc,& da i uenti; pcrcioche quanto più è fparfo, & riuol- 
tato fotro frcfco, tanto maggiormente morbidifce, &: gioua a tutti i 
grani,^ alle altre femenze. Vero c,chc'l produce più copia di herbe, 
che non fa il letame vecchio, laqual cofa cbiafmata da gl'antichi ben 
che da noi Brefcianilalungaprattica fa olTcruareil modo detto. 

Il quinto c, che elTcndo il terren lcggicro,fi faccia andar di cótinuo 
al Fcbraro dell'acqua buona fopra la biada , almeno per dicci giorni^ 
perciochc ui giouarà, come fe ella fu (Tclctame. 

Il fcfto c,brufciarui le ftoppie,&: altre herbe, dapoi che è mictato , 
Se per maggiorbeneficiobrufciarui delle legne,chi nchaabondanzj, 
empiendo i folchi maeftralidall'un capo airaltro,& poi dargli il fuo 
co, perche cllabrufcierà tutta in poco tempo, & bcncficiarù quanto 
farà giunto quel fuoco , & anco doue quella cenere farà fparfa . 

Il fcttimo c,lo fpargcrui della calcina,la quale ingrafTagrandcmcn 
tc,&: netta benifsimo ogni terreno dalle cattine herbe . 

L'ottauo modo c,lo fpargerui ancora la terra cauata perfar'il faU 

nitro, 
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;nitro,quando è finita di cuoccre,& ch'egli è finito di farcT 

Il nono è (come ho detto)il dare fopra le biade dopo S.Martino la 
polucre raccolta nel gran caldo perle «rade frequenti. 
- Il dccimo,'& vltimo modo fbcnche ne potrei dir de gli altri) è il Ce 
iTìinariiinon folamente de'lupini,&farohXcomehoanco detto) ma 
ctiandio della vcccia,faua minuta, & fcnauro;& fottcrrarc qual fi vo 
glia cofa conraratro,quandoiì feminaoolcbiadeJitqui faccio fine, 
per effer rhora tarda,'&" perche mi pare, c**hàbbiam ragionato affai • 

V 1 N C. Tutte queftc cofe fono di gran bencficio,cccetto che fa 
rebbc più la (pcfa del brufciar lclcgae,& del ipargcrlacalcina(pcr cf 
fcr'a noi di.tanlo^ofto) che non farebbe Trtilità dell'ingralfar la ter- 
ra, &: brufciar'lecattiue herbe con le loro radici t'Etnon meno fareb 
bcilbrufciar le ftoppie quando è mictato; percioche è d'altro bene- 
ficio al noftro paefe (ilqualepernaiuta è coUfterile) aconfumarle 
fotto a gli animali ; compartendole poi bene ftcrcoratc a irampi, che 
brufciarle, come fi faceuano già più anni ; aticfo che allhora non vi 
era la buona intelligcntia del ben coltiuarc, c'hora fi vedc,3c tuttauia 
va crefcendo di bene in meglio.Nc quefto ho detto per contradirui, 
anzi viringratio di quante cofe mi nauctc dettosi cortefementc in 
quella honorata profcfsione . Et che quefto fia vero.vi prometto di 
tornar dimane;fperando che non manco mi fiate liberale nel chiarir- 
mi dell'altre cofe,che io fon perdomandarui. 

GIO.B AT. Etioancoram'obligodiragionar di quanto farà il 
dcfideriovoftro,e tutti quegli altri giorni, che voidcfignaretc, 

IL FINE DELLA L GIORNATA. 
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RAND EMENTE dcfiofo M. Vincenzo Mag- 
gio d'offeruar la promcfla fitta airAuogadro,n(3 hcb 
bea pena dcfinato, che andò al fuo bel luogo ;douc 
/montato lo ritroiiò nella molto bella capclletta ^a- 
bricara in capo del giardino, laqual riguarda a Tra- 
niontana,& àrimpetto del gran Dergolato,chclo diuidc: Onde falu 
tatifi prjmal'vn raltro,& poftifi à rederc;dòpo ch'hcbbero ragiona- 
to alquanto della vaghezza di quel fito, òc delle figure dipintc,che vi 
fon'attorno; il Maggio, per non perder tcmpo,cominciò à dire : Hor 
checiritrouiam'inqueftofrcfcoluogojcaro mifaràjchcvoiM.Cio. 
Battiftamtdiciatelcqualitàdcllavoftralloridjhcrba Medica, poi- 
ché non ho mai intefo la natura Tua , nè il modo d'alleuarla . 
Tréttuto . ^ ^ ^: ^A^- Voi non potei^ate chiedermi cofa più grata, che il ra 
dell'her- gionar di qiicfla prctiorapaflura;perciochenon folamentc c fcmprc 
hA Me. Tana à gli armentijmacfTendopofta in terreno conucnienteà lcj,rcn- 
«^V-*. <lc brutto totalmente per vinti &trcnt'anni,chc(comc dice anco Co- 
lumelb)vniugeroKomano,pcrrordinaPÌo, dcbbe farlefpefcvn'an 
no à tre caualli : & mafsimamentc quando è accommodato d'acqua 
per adacquarlojò efTendonc priuo,chc'l fia ahneno de migliori,c ben 
graffo ; percioche quanto più farà morbido, non meno quefta ilngo- 
larpaftura, filegara (fuor del primo anno) cinque, c^fei, & anco fin 
fette volte ne gli altri feguenti. 

VIN. 
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VIN. EiTcndo qucfta cofi vtilc hcrba co fa antica, perqual Cagione 
none in più luoghi dell'Italia ? & particolarmente in qucftopacfc, 
ilquale è potato delle migliori cofc, che fi pofTano raccogliere per 
conto del ben coltiuar la terra. 

GIO.B AT. Quella delicata paftura fu dtflrutta da i Cotti con le 
tate belle cofe della infdicirsima Italia; onde, per elTerfi cóferuata in 
puochi luoghi della Spagna, & poi tardi ritornata a Napoli, a Volterà 
a Scandianojfinalmétcè giùta in grembo d'alcuni noftri citudini,chc 
l*e(raltano;erpeciaJmcteilnobilM.Hcrculano, Agricol.molto raro. 

V 1 N C. Quai terreni ui paiono migliori ber fcniinarla,& per farla 
nafcerebenifsimo^ 

G I O. B A T. Ella uicn folamete bella ne i lcggicri,cafalini,acla- 
dini;manó fi può fallare a feminarla in tutti quei capi, che ^ducono 
bel lino,aradoli,ò più tofto uagadoli p Luna uecchÌ4,« in tépo afciu t 
tQ,acciochc l'hcrbc muoiano.Ma poi perche fi debbe far'ogni pofsi- 
bile per farla nafccrc fenza altre herbe, bifognaprima che quel capo 
fia benpiano,netto,grafro;bcn'arato, òc ben erpicato per lùgo, &per 
trauerlo a prefc fenza folchi macerali . Cominciado al Giugno, &c da 
poi airAgofì:o,airOttobre,al Decembre,«:al Fcbraro,acciochequeI 
terreno,* herbe fianobé mortificate dal caldo, & dal gelo. Et pafl'a- 
toS. Giorgio,© almeno mezo Aprile fia caricato diletame uecchio, 
& fotterrato fubito co l'aratroiEt come è ben'arato, 6l erpicato tutto 
piano s^za folchi ql capo fi fparga la femcza mefcolata col panico, 
dapoifiraftelibenifsimocoiralbclidi legno no troppo rari di denti 
lìemica del Ferro. Ne p lo panico patirà;pciochc nella prima 
riufcirano sczu caitiuchcrbcicóciofia che ritrouadofi ella bene fpef 
fa,6c htta potete, nópotran'hauer luogo di nafcere,comehaurcbbo 
fotto,quaaonó uifuflr ftato ilpanico.'Auertcdoperò,chequeI terre 
no fia in amore: perche altramente tal femcza nonnafcercbbe fc non 
con dilficiiltà:& anco qua do non fulie preparato quel terreno al mo- 
do détto, tarcbbccofa perfetta a criuelarlo, & far poi le altre dette. 
!v VIN.Quanta fcmenza ci uuole a feminar quefta sì buona paftura?- 
• . C^fJ' BA T. Vi bifognano almeno tre once p^ tauola^chc fanno 
uincieip|uc libre al iugero ; ma chi ne dcffe anco di più , farebbe me- 
glio. Pcrciochequatopiunafce fpclla, t3ta maggior quantità produ- 
ce d'hcrba ; oltra che (come ho detto) nòn ui nafcono altre herbe$fe 
non con difhcultà: Non mancado però a feminarla per Luna nuoua, 
Acnell'hora tarda; pcrciochc, cifcndoinhumidita dalla rugiada, na- 
fccrà con facilità,& fcminadola nel caldo< crcparebbc quali fempre , 
ppi clfendoui acqua, bifognalaprimauolta adacquarla pian piano: 

^ . C X perche , 
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perche quando fi adacquale con impeto, facilmétc fi flerparcbbcm 
parte:Et maco bifogna adacquarla dopo Scttembrcvin fino chcc paf 
f^toAprile. Vero c>che potrebbe cfTcr tata rccche22arOttobrc,& al 
principio d'AprilCjchc farebbe bcn'abagnarla,maleggierraéte. A ué 

che vi fon'alcuni noftri cittadini, che reftano di adacqirtirla, pchc 
1« danno tanta copia di letame perfetto , ch'ella è fcmprc morbida. 

V I N C. Vorrei faper'ànco quando è da fcgare ,.c come fi- debbc 
ordinare . 

GIO.BAT. Sitaglialaprima volta ogn'anno, intorno a gli otto 
dpUa luna;percioche,pcr l'hordinario, fi fcga anco ogni trcta giorni. 
Mjnon fi lafcrmaitarherbaamucchiopiu d'un giorno, firmedefima f 
mcntequclla del trifoglio ; percioche, comefti di più ni un luogo, fi 
fcalda di tal forte,chc la morire tutta quell'ai tra,che fi troua fotto,Ia 
qualcpiunonrinafce. Et però non folamcntc ftà ben'a farla feccar 
piutoilo che fi può; ma quando non fi poteiTc, non fi manchi ogni di 

^ 3poncrqueimucchiinalcriluoghi.*Aduertendoanon lafciarlapa- 
fccrc,pcrchcpitifcc tanto dal diente, & dal fiato delle beftie, che ella- 
non produce , ò crefcc fe non malamcnte^ò che del tutto muore.- 

QManto poi al raccoglier la fcmcnzadiqucflaMedicajdico cheno- 
fi puotcìier'il primo anno (pelTer debile) ma gli altri ?i, tcnédolafc 
condo tagliata,pcrche matura nel' caldcrdi Maggio, diGiugno,&: di 
Lugiio;come ncTn ui uuolemanco tempo; Béche quella parte fa anco 
facUmétcdapot due fcgate. Ma bifogna^che i cornicelli douc ella il 
troua détro,fiano taimcte fecchi,chc nello fpczzarliui fi ucggano bé 
maturi, cioè quàdo fono diuenuti gialli. Et pche le herbe medcfime, 
neproducono alle uolte delle altre nuoue(p tardar tato a fegar lepri 
nic)le qual i faciimétc fi piegano,& qualche uolra uan'a rerra,però hi 
ibgna ufar buona diligctiu nd tagliare con un fiocchcllo bé ragliéte, 
tutte qUecLme cbchann'ifiorniccUi, &poncrlcdimano inmano ne 
i facchi,&: notarli nell'ara bé nctta,faccdolc feccare, & battm;& da^ 
pof,leuato uiaqucl pagliu2Zoi,fi criuellerà trd criuel minuto tal ferpé 
2a,& i no bé rotti cornicelli fitornaranoabattcretantcuolte^firiòhc 
reftino ben diifatti. Scdacciando poi quato farà palTato dal criiielloy 
percioche quella polucreandcrà in terra, & la femcnza rimani dea 
tro co la bulla,la quale nel ucnir'a cima» fialeuatadi uolta in uolta có 
lamanOjfin chela fcméza redi ben moda. Ma perchcnd fi può cauar 

. tuttalafcmczada i cornicelli ritorti, ne rimane nella bulla,pòèbe-. 
ncaf<fruarla>òi: darla (opra alla feméza, che farà primaméte fparfx,& 
pcji raftcl^^re bcnifsimo ogni cofainfiemerChe facendo ben queftc 
cofcyQt^niÀ raccoglierà manco di cento libre di fcmenza per ingero, 

• & 
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iV due cara di paftura tagliata con la falce , la quale non farà inferiore 
al fieno fuori che farà più matura . 

VINC. Credete voi, che qucfta hcrba (ìa cofì buona verde a gl'-ir- 
mcnti,come quando c fatta in fieno \ 

GIO.BAT. Anzi che ordinariamente la mangiano più voìonticri 
verde, ma bifogna dargliela vn dì dapoi eh e tagliata ; perchiochcpo- 
tv^bbono patirep la troppa morbide2za,ch*èin lci,qn la mangiaflero 
frcfca,&nó paffatMa dddolaal modo detto,nó offende gl'anmialijco 
me fa il trifoglio, e altre herbe frcfchc ,an2Ì K- raantic fani e gagl iardi, 
VINC.Hora che rcfto f^tisfatto di qnefla pa fiuta, vorrei fapcr no 
mcno,come fi debbono tagliare,^: ordmare,& anco cófcruar'i fieni. 

GIO.BAT. Efrcndopofsibile,dico che fi taglino p Luna nuoua; Trattato 
pcrcioche quei prati produrranno più lacilmcntc rherba,chc non fa- ^' f*^* 
rebbono quàdo c vecchia;tagIiandoli anco più tofto tcneri;che irop 
po maturi;conciofa che reftano più faporiti,& ingraffano più gl'ani- 
mali:Et oltra che fanno produr gran copia di latte,&: quei prati ritor 
nano più prefto a crcfcere . Quando i malghefi,& pecorari vengono 
al principio d'Ottobre aUecafsine, ritrouandol'herbcaltedapafce- 
re,i fieni fui fenile ben'ordinati . Et fimili huomini pigliano mal vo^ 
lonticri fieno molto maturo;pcrcioche no folo non fa abondar di lat- 
te i lor bcftiami,& lo mangiano malamente ; ma fa della rufia affai,!* 
quale non c buona d'altro, che da farne letto • 

Poi nel fegati prati, fi ano fparfe qucll'antanc folamctc chefipofTa 
no rcfiellarla fera, & ridurle in mucchi . Perciochequcll'herba che 
farà .diftefa,& percolTa dal fole,&: poi non ammucchiata alianti la not 
te, farà danneggiata molto dalla fcguenic rugiada , la quale rode tal- 
mente il fior fuo,chele uacche,&: altre beftic la mangiano malamcn- 
tc,quando è fecca, oltre che fcmpre nel pcfo refia non poco legicra , 
Ancora fi faccia ben fcccarqucl fieno, chehan da mangiari caual- 
li,c buoi che lauorano;attcfo die darà loro'piùfor2a,& li farà manco 
lubricarci^: quell'altro che han da mangiarle uacche,& lepecorc,fia 
alquanto mal fccco, & mafsimamentc le due prime fegatc; pcrcioche 
lo mangiano meglio, & fa produr loro del latte affai . 

Quato fia poi a quel che ditte di cófcruar'i ficni,che no fi marcifca -^con- 

feruarc i 




tirerà qucfie cofc taimctca fc, che niuna particella di quei fieni pcrf- 
rà,& quefta eia vera via del troncar']) gridare co i malghefi, e pecora- 
ri,! quali piOn ccfTano mai di gittar dapartc quel fieno, che fi troua vn 

C i poco 
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poco miifroIcntr,o alquanto humidv%pcr Io ruoto,o per Io calor del- 
la flalla. Ilqual fieno, con l'importunità del gridare»^ lamentar^ vo- 
gliono finalmente per niente * 

VI N C. Tanto più m'c caroquefto rimedio della paglia ,C|uantof 
chcipaftori, & i bergamini ni'han più uoltepoflo in difj)erationedr 
non trifogliar campo alcuno, òc quei pochi vecchi di farli arare . . 

Gì O.B AT. Non facellc mai arare fimili prati,che fepurnori Vi 
piacelTero cofi,meglio farebbe farli brufciarc . Inucniionc per certo 
vtilifsimaaquci luoghi,chcfono a propofito,& c he non producono 
fieno. Percioche fi raccoglie più anni tanto ricolto di fegala, di fru- 
mento, óc di miglio, che quafi e cofa da non credere . 

VI N. Quali ordini fi offcruano nel brufciarc qucfti prati, co- 
me fi caua tanto frutto? 
frattata GIO. B AT. Non ogni pratc(benche trifto)è buon da brufciarc, 
^f/ brH- come i ghiarofi,o gcffo(i,ò cretoli, & quelli che non hann'in cima al- 
amiche "^^"^ ^^^^ ^' buorl tcrreno;ma fi ben s'han d'abbrufciarc gli aridi, 
^on'Tf^l & che producono poca hcrba o che fon ben coticati, & ben radicati 
foftto4 d'herbe più torto catti ue, ched i buone.Pcrcioche tagliando le Ione, 
ftann'inireme come fe fiiffero tante pelle di pecore. Et quefto fi fa nel 
gran caWo, cominciando all'Aprile fin pertutt'Agofto .Ma meglio è 
all'Aprile per feminarui il miglio, & dapoi la fegala, ofrumentara. Se 
non h umento per li due primi anni ; perche andarcbbe a terra per \jl 
troppa morbidezzajaquai vi fi caua col miglio per più anni, fecondo 
la polTanza di quel terreno ; conciofiache le ne trouano alcune volte 
di tanta grafl'ezza, & potcntia che fopportanopcrotto&: dieci anni 
continoui miglio,& fegala,! rumcntata,o frumento Poi abbrufciarli, 
bifognafare come fan gli huomini eccellenti aquefto. Iqualieflcndo 
forniti di zapponi ben taglienti,^ ben fatti per fimircffctto, tagliano 
la coticadel prato in lotte , lunghe vn braccio e mczo , & larghe non 
più d'vno,e poi in altezza non men di due dita. |Onde pigliandone co 
me farebbono dodici braccia per quadro,la tagliano per dritto da vn 
capo all'altro', & dapoi vn'altra fimile tagliata lótan da quella vnbrac 
cio'jtagliandonc vna per ogni bracccio e mezo, e drizzandole in piedi 
di man'in mano,finche fon finiti tutti quei dieci, o dodici tagli per ql 
la uiaTacendone ancor poi per trauerfo,c lontani l'vn dall'altro non 
meno dVn braccio e mczo . Le cjuali lotte, oltra, che refiano lunghe 
vn braccio e mezo,& larghe uno,le tagliano,& leuano,&: cóciano(da 
■ dole col piede , & riuolgendole a dietro) di vna in vna a fila u erfo il 
fole in piedi,& aperte:dicocon tanta agilità,eprcftezza, ch'egli è vna 
tnarauiglia da mirare» Onde,fecchc in otto, ò dicci di ben dal fole,lc 

bru- 
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brufciano comò dandole però prima di min*in man'a giuTa d*un for 
ncl'o tondo con un buco d'un lato , in fondo, p potcrui dai 'il fuoco, 
il quale fia largo di dctro nò mcn di due braccu.Poncdo il primo ccr 
cliio di lotte doppiat'amodo d'un foglio di carta, e poi dall'altre fcé 
pie con rhcrba di fotto; facendo quelèo di cerchio in cerchio, fin che 
ogni fornello liaaltoun braccio e mezo. M :ttéJo dctro poi un poco 
di paglia,e fopra a quelle lotte due fafcine a trauerfojpcr inuoltar me 
glio có Icaltre che ui uanno ; reftringcdo però di cerchio in cerchio, 
ogn'hora più, fin chehan finito d'inuoltare con quelle lotte, che ba- 
ftano.Et hnitiquei fornelli,ch*efsi diuifano, li danno il fuoco,ilq'ja 
Icbrufciandolapaglia,tafcine,&lotte,dura uinti,& uintiquattro ho 
re innanzi fia finito. 1 quali fornelli no fono mai abbandonati da quei 
lauoratori con forche di tre denti di ferro nel có JÌar'il fuoco, ò lotte 
cadute,lcuado le mal brufciatc,& quelle che fono doppie in fondo, 
& rimettendole tutte diftcfc fopra a i detti fornelliper lo fuoco, che 
afcendeinsù^Etbrufciati che fono, lilafciano raffreddare pcrfci,ò 
l'ette giorni, & poi fpargono tutta la cenere di mano in mano per tut 
to il capo, nó lafciandone alcuna parte in quello Ipatio doue fono fta 
ti quei fornelli,pcrcioche per effer bé cotto quel fondo, frutterà affai 
più , che non farà ogn'altro luogo coperto di cofi perfetta poluere. 
Ne altro vi fanno, afpettado folo che pioua vn'acqui per tutto Mag- 
gio,accioche ella tcpri,& incorpori quella cenere nella terra;aradola 
bjfla,nó pigliandone có l'aratro più di quattro dita, quado s eper fc- 
minar'il miglio intorno a gli otto di Giugno-,& nó accadcrà a zappar- 
lo per quattro,& più anni; attefo che nó vi veniran'hcrbe cattine, mi 
lolo vibifognerà cauarecóla zappa quel miglio, che tal'horfoffe na- 
to troppo fpcfro,e fcminar'airOttobre,e nó più prcflo della fegala,ò 
frumentala,com*ho detto ; percioche vi venirebbe troppo morbida. 

V I N. Quanta fpefa vi può entrare a conci i re vn iugero di prato ? 

GIO. BA r. Ordinariamente fi fpcndono dodici lire,opocopiu; 
ma è fpcfa fatta per vna fola volta . 

V 1 N. Benché il grandVtilcpoflTaportarequcfla fJ)era,non fipo- 
trcbbc però ritrouar'vn'altra via , che non fi fpcndeflc tanto ? 

G J O. B AT. Vi fon'alcuni,chc nuouamétefan códiligétia lelot 
te con l'aratro, &: poi le partono, & cóciano pur'in fornelli ai modo 
detto. A i quali,aucnga che paia,che non auazino molto, per andarui 
più legna nel brufciarie; nódimcno,oltra che s'efpedifcono affai pi» 
tofto,qaeflo modo e anco più vtilc del primo, pcroche (i come i lap 
poni non tagliano la cotica più di tre dita : l'altro trouando terreno 
buono di polpa, fonda almeno il doppio; ondejclTendo ben brufcia- 
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to, rcfta talmente morbido , che non mcn di dicci anni frutta tanto, 
checcofa molto marauiglio fa . 

VI NC.Nó credete voijchciutali campi vi vcnirebbcbcniGimoIa 
Mcdic.i,pencregrasrisfimi, &pchcnó jpdurrcbbonohcrba alcuna \ 

GIO. 13 AT. Non tanto vi vcnircbbc floridamente qaefta (ingoiar 
paftura , ma chi delle tal terra agli afparagi, a gli artichiocchi,aUi ce- 
dri, &c alle altre piante gentili, non è dubbio ch'ella auazarcbbc ogni 
altra graffa pur'alTai. VIN C. Perche fi vede anco l'utilità grande, 
chcricfce a icminar'irifinei capi magri, &fporchi, poi che (indu- 
cono in bono ftato,mi Tara caro, che mi diciate i modi che ofTcruano. 

GIO. JJAT. Seminando ne i campi detti,tanto più ncproducono, 
quanto fon più potenti quei terreni , i quali voglion'etiandio man- 
co acqua de' dcboli,& leggieri, laqualc non può giouar loro, fc non 
fono bcn'vguali , òalmen non lia fomentata con gli argini. Si ara 
adunque il campo auaJitj il gelo, & poi fi ritaglia al lìn di Genaro!, fic 
s'interza,^ fi fcmina al principio d'Aprile con quatro quarte di bel- 
la femcnzapcr iugero, laqualeiìaftata nell'acqua vn giorno, accio- 
che nafca più preiio, anzi ui fono alcuni che la pongono dentro of- 
fendo nei facchi, & lalafcianocoli, fin che quei grani germogliano, 
8c dapoi la feminano.Haucndo però fatto prima gli arginctti ^er lun- 
^o,&:pcrtraucrfo,fpefsi, & lontani l'un dal'altro, quantopiu,& me 
ne quel campo è pieno. Gofa che ogni efperto Agricoltore vede eoa 
J'ac(|Lia, che di luogo in luogo li niollra à qual modo ui uano fatti tue 
ti quelli, che uibi fognano. Etoltra ch'gli è diligente nel lafciarla di 
quadro in quadro non più alta di d ue dita, con l'inondare ugualmen- 
te tutti ; fa anco che ella non ceda di correre (eccetto in alcuni cafi 
che ui dirò) fin che foumaturi i rifi.Etancornon mancaafollecitar 
JafpelTo, ucdcndo come ftan gli arginetti, &:bocchctti di luogo in 
luogo, & prouedcndo fcmpreà quanto fa bifogno.Ma quando s'im- 
morbida troppo il rifo, egli la lena, & non la ritorna fin che non ue- 
dc, che'i Solel'hubbia mortificato; 8c comcuede checglic pcrfar la 
fpica(fapédo anco che airlwra fiori Tee, & produce tutto ad un tépo 
il grano) fubito raddoppia l'acquaperasficururlo, che no fia nebbia 
to, comepiu uolte amene, fcnonè diffefo da lei. Bada, chifa4>eii 
qucfte cole, può ftar ficuro di raccogliere le dicci , le quindici , & le 
vinti fome di rifo per iugero.Et olfra,che fc ne può feminare il fccó- 
do,& terzo anno (ftandocbe non produce minor ricolto del primo) 
è anco gran giouamento a quel campo per trouarfi ben graffo, & ben 
netto di quante herbe cattiue, &animale:ti danneuoli, che ui era- 
no . La onde ficur^mente per due , & tre anni coiuinoui 9 ui fi può 

fcminar 
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feminar de! frumento, ò frumcntata , che femprc vi vcniranno belli; 

Veramctc fc qucfto frutto nò cjgionaflc coli cattino acre, come fìi 
per l*jcqua,che vi volc di córinuo ^ cinque mcii, lodarei che fe ne fc- 
nìinafscquatro volte iato,comc Ci ra;pcioi.hc fi vede quata fouétione 
rede a queflo paefc nelmigiarlo in mineftra,& più nel macinarlo có 
la fegala,c miglio inficmc,ò còqlla foipfar'il ]).me có magior'vtilità. 

V 1 N C. Qua!* vfanza ui par migliore circa il feminar le biade, fo- 
pra tcrra,ò volgerle folto con l'aratro? 

CIO. BAT. Non canto fon'alcunichcpnidentementcfcminano fi^i 
fotto, & fopra come conuiene a i fiti,.& a i tempi tardi, ò temporiui ; 7^*" ■^"^ 
mai più feminano fecondo leloro ufanzc, Icquali poflbno ellercofi Ig ftJJl 
cjttiue, come buone. Vero è, che quanto più fi feminapertempo^ 
tanto più fi dcbbc feminar fopra i .'i perche i grani nafcono più fa- 
cilmente, per e(r«r coperti con poca terra,chenon fan quegli altri, 
che fono fcminati fotto, chcnchano fopra maggior fomma;&£Ì 
anco perche oprano più cinque quarte nel ngliuolare, che non fanno 
fci,&: fettca feminarle tardamente. Ma fe'licminar fi tarda finche fo 
pragiunga il freddo, all'hora fidcbbe generalmente in tutte le for^i 
de' terreni feminar fotto, de coprire il frumento con l'aratro cofi leg- 
giermente, che non fia coperto più di quattro , ò cinque dita dal ter- 
reno, ilquale fi debbe anco erpicar come di fopra.E però fallano uri 
/demente coIoro,che hauendo fcminato fopra, métre che'l tépo e (ta- 
to dolce (com'è cofa ragioneuole) coprendo di terra i grani con Ter^ 
picenonpiudiduedita, comcpoi comparii freddo feminando fot- 
to(comealihoraftabene)>'ene uolgono adolFo più d'un palmo, onde 
fioAc merauiglia fequeftipoucri grani quafi femprc muoiono ingra 
difsiraa quantità per non poter fpuntar fuori di terra fe non malamen 
tc,per trouarfi fotto di crfa troppo fcpolti: Et tanto più occorre que- 
ilo,quanto più fi tarda a feminarli . 

VINC. Qiitntequartc di bel frumento credete uoi chcnafcano 
di quarte fei fcminate in vn iugcro di terra bcn'ordinata ? 

GIO.BA. Apunto ioafpettaua,che voi mi domadaftequeilii cofa ^r^.-; 
tanto nccelfaria, poiché tutto il mondo non s'auedc d'vn sì grandc da fochì^a 
iio,€h'cglipatifcetuttauiapernon feminar le biade, come dourebbc 
fare,lequali nafccrcbbono fparfc come fa il lino,e nò a hnee dritte, fi: l^i^-j^ 
lontane i\na dallaltra quafi un palmo,e più ancora, fecondo ch'è ara- mtruxu , 
togroffo quelterreno.Ilqual'crrorenojii pur cagiona, chefraqutiic 
no lì ueggooo fe non pochi,o ninni grani; ma fa che quei primamente 
feminatifparfi,corrono infiemc ; onde per ritrouarlì futfbcati l'uno 
dall'altro, non e poi marauiglia fc ne nafce cofi poca parte, come fa . 

VINC, 
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VINCA che modo mi moftrate , che non nafcono tutti,ò almeno 
lamap;gior pjrtc ? 

GJO.B A. M juctc prima da faper, che a feminarquartc fei di fru- 
mcnroin vn terreno di mediocre bond , egli non rende (per l'ordi- 
nario) più di trenta quarti pcriugero, cioè Tome duce meza; che vie- 
ne a darper ogni quarta, cinque quarte, che fé nafceflc tutto bàfogna 
rebbc ancho cheogni fpica non producciVc più di cinque graoi. Poi, 
fi come dando le rpi che dicci grani per (pica, nafcendotutto^urcb 
bc dar fcfTinta quarte, che fono cinque fomc , &nò facendone più di 
<)«ccme2a, è chiaro che non nafce più della mctìi ; cofì producono 
vinti grani, & non facendo le cento vinti quarta ( come dourebbc fa- 
re quado nafceffe tutto) che fono diecifomc, ma folamentclcduc c 
meza, c certo che non ne nafcc più della quarta parte. Ma quando le 
Qiichc rendono quaranta grani rvna( come generalmente poflbno 
fare in quei campi ) Ci comcquando n;ilcclTc tutto quel frumcto ren- 
derebbe ducentoquarantaquarte,che fono vinti fome ; & non Uccn 
done fe non le due e meza detteci uedc che non nafcc fc non l*ottaua 
partcìChcèpoi quando la niiggior parte de grani che nafconn figlio 
lano anco più fpiche ? Ch# producendjne almcn due per grano, & 
non palTando le due^ue fome e mez i,è cofa certa,che nò nafcc fe nò 
di fcdcci l'uno. Pcnfatc poi quando molti grani producor^ le quat- 
tro, lefci, le dicci, & piufpiche; &cheperquefto quei lugeri non 
paflanole trenta quarte , quanta parte di frumento debbe nafcere. 

VI N C. Pofcia che mi haucte tatto capace dVn tanto danno, uor 
rei etiandioche mi diccftc, donde procede quefl'errore. 

GIO .B A T. Certamente non prouiene da gli vccelli;ch*alle uolte 
beccano qualche particella di quei grani che rcllano fcopcrti, ò dai 
vcrm i, ò d'altri a.nimalettj,ch c rodono gl'aliri fotto terra -, perciochc 
qucfto molte fiate falla,come fi vede,che quando il granoè riuoltato 
fotto dall*aratro,gU vccelli noi polfono bccarc,& m5co roder i ucr- 
mi quadocfeminato co i lupini, òcoitafoli,ò migliarizzi, oucr che 
iteftrfh ^^^^ ' E.^ rò la magior colpa di qrto, è fcmprc di ql bifol- 

najcano CO chcara,& fcmina: Pcrcioche, volendo chc'l grano refti fotto ter- 
>i poche ra,gitta prima via il frumento bene fparfo, & dapoi nel volgerlo fot- 
Lude. ruratro,lo fa corrcr,a fila fecondo, che uà arado;come ben fi ne 

de,chc nafcendo egli, cfce dalla terra femprc in tante righe dritte fri 
vn folco, & l'altro quante lono anco le arature fatte grolle, o fiottili. 
Et medelìmaméteauienc quando fi fcmina il fruméto dopo chcèara 
tala terra.pciochc fpargédolo fopra le arature che nò fi trouanopia 
nc,ma à collere, & vallctc fatte p dritturadali*aratro;& quella parte 

cne 
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che cade nelle vallette, vi fi ferma, ^ ttitta quell'altra che cade fopra 
le coftc della terra più Iellata fubito fi vnifcc col detto , checabalfo: 
Di maniera che , erpicando dapoi non folamente fi coprono qucc^Ii 
• iftcfsi grani,che fi ritroiianVniti in lince, ma trouadonc qiialch'vn Ai 
l'altrojl medclìmoerplc<^g]i vrta giu,e li caccia adoflo a tutti gl'altri. 

V I N C. J n qual modo fi debbon'adunque feminar le biade per far 
le nafcere rparre,come fa il lino, & non a righe drittt? 

GIO.BAT. Volendo feminar fopra, bi fogna prima arar la tcrra,e FU ftr 
■ fpianarIaconrcrpice:& dapoi fparla la fcméza ritornare ad erpicarla '»^- 
bcnifsimo|> longo,& pertrauerfo, poi raftellar di colla in colla pu ^"Jj^ 
re a trauerfo,ftado vna perfona da un lato,& vn 'altra airincontro,ac- ^he 
ciochefia béraftetlata. E vero, che fon migliori raftelli co i denti di fi* fojjì- 
fcrro, che quei di legno , j>ciòcbe ficcano i grani meglio nella terra, e ^''«^ • 
maggiorn>entela tritano; & anco cauano benifsimo le cattiue herbe. 

ViNC. Chiofreruafl'ebcnqueftccofenó tanto non fi fuffocarcb 
bono i grani Tvn raltro,ma credo che fi auanzarcbbe il quarto,& for 
fepiu della fcmenza. Ma però non fo quanto farebbe beneiraftcllarc 
ne i terreni molto forti ; attefo che nel tirar'i raftell i a fe , fi tirarebbe 
;HKola terra di mano in mano ne i folchi mAcfirali ;Iquali come 
trouano fpianati,è dubbio che'i frumento non perifca per le pioggie*, 
G I O. B A T. A quefto è riparovpercioche cominciado a raftcUar» 
nei folchi maeflrali, & tirarafcla icrrà fin'» mczo delle collc,& non 
piu;non folamente non fi fpianarannoin modo alcunojma fi uotcran 
ROySc fi alzaranno ancor'i colmi di quelle colle;lc qu^li finiti di raftcl 
lare da ogni lato al mododetto,lì potrà coniarla terra di quelli col- 
mi fecondo che vi fa bifogrio . 

V 1 N C. Che rimedio farebbe a quei terreni , che fono talmente 
deboli, maligni,chefcminandoui le biade pwr'al^modo detto, dal 
granfrcddo,& daìl'ecctfsiuo caldo,farcbbono moite quafi fempre? 

G I O. B A T. 11 rimedio è, che eflendo arati,ac erpicati quei terre 
ni,fifeminino primamente le biade,&: s'incorporino di tal forte den- 
tro con l'erpice, che l'aratro nel riuolgcr fotio non polfa farle corcr- 
re a mucchio in fila, come fempre fa; erpicando, &: raftcllando dapoi 
benifsimo al modo4etto. I-glic il vero, che queAo non fi potrebbe 
far ne i rerrcn i me<klìmi, quando vi fuflero t.igliati i migli, ò fafoli, ò 
altre rerdite,concio{<at'b<;ron (i arano fe non dopo che fono fparJe 
le biade. Et però il meglio farebbe a feminarle in quei pagliuzzi, co- 
me fi trouano, & poi ararli calmente fottili , che facefìero almeno un 
terzo di più arature del folito; non fondando lo aratro fe non quat- , 
irò dita, ò poco più, 5: erpicando parimente beQÌfsimo, perciochc 

non 
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non fipotrcbbonorjfl:cllarc fé non malamente, perii tanti feftuchi, 
cheuifarcbbono. Eben vcro,clì*aféminargliaÌtn terreni che fono 
prima arati,& erpicati, non folo debbono fparger prima le biade,& 
incorporarle benifsimo con Tcrpicc, ma riuo) tate che fono fottocon • 
l'aratro,!] erpichino, 8c ii raftcllino anco ben'al modo primo . 

VIN. Che rimedio uifarcbbectiandioperfarnafcer le biadepre 
flo,ucdcndo che quanto più tardano, tanto maggiormente fon becca 
ledagli vccclli,rodutedavcrmi,o diftruttcdagli ecccfsiui freddi . 
• • GlO.BAT.Non bifognafcminar'igrani,fcprima non fono /lati 
in acqua per alcune hore,&: dirteli dapoi all'ombra fin che fiantalmc 
te afciuti,che corrano ben nel feminarli; perciochc a quello modo fi 
poflbno Icuar tutti quei guaflijchc reftano in cima,pernoncnerbuo 
ni da nafcere,o almeno da fìgliolarc, & valcrfenc in altri modi, come 
farebbe,farli macinare per cauarli quella poca farina, e femolachcvi 
fu{re,poncrli con gli altri grani,oucro darli a polli.Seminando folo qi 
bclli,chereftan'in fondo, iqualinafceranno facilmente in tre, o quat 
» tro dì.'^Auertendo aircrrore,che fanno tutti quei, che fpargon'i gra 
niatrauerfodiduc&ditrccolle , douccoprendoi fol eh imagi (Irai i 
nel curtarli poi con l'aratro, radoppiano la femenza d*ogni folco con 
quella,chc coprono fopra l'orlo di c iafcuna colla.E però per fchifar 
queflo danno, fiano fparfi i grani caminando perlungo di colla in col 
^ la, 6c non gittarlinc' folchi, fenon queipocni chcacafouifaltano; 
percioche,oltra che v'anderà manco femenza, nó Ci fuffocherà nicte.* 
VINC. Vi pricgo ancora,chc mi diciate,qual forte di frumento ha 
uctc per miglior da fcminar*in quello paefe . 
Jy* pti G I O. B AT. Lafciando da parte il frumento, che fi coftuma nella 
^^""'tr M3»"^aTr«uifana,& il tofcllo in molti luoghi nella L6bardia,dirò fol 
qtutUtl. niarzuolo, & corczuolo, & rodo, iquali fi fcminano tra noi,ben- 
chcil marzuolo fi femina fol di Marzo, & per occafionc quando i ter- 
reni non fon potuti feminar'all'Autunno per cagion de' topi cótrarij. 
llqual pefa bcne,ma è minuto più de gli altri, & non figliola fe non po 
chif.Et però iolodoa feminar'il corezuolojperche vicn facilmente^ 
ogni capo,& fa più bel pane di tutti gI*altri:E vero, che'l proprio è di 
feminarto più toflo ne i terreni leggieri,che ne i forti: Tuttauia io lo 
do più il roflTojpcrciochcproduccpiu paglia, più grano, & (làpiufor 
te in piedi, &piu faldo alle nebbie, & alle brine, che non fi il corre- 
zuolo.Etoltrachevienpiugrande, epiubellonci terreni forti, che 
neileggieri, ladini,^' altri fimili; ha non meno bella nida per cf- 
fcregrono ,& kiftro, & a,nco pefa più d'ogn'altro qua fi fempre un 
pcfo pcrfomn . Ha vn contrario folamente , chela fua fcorza c al- 
quanto 
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quanto più grofieta, & non fa il pane moltojjianco. 

f V 1 KC. Vorrei faper le particolarità»chc fi dcbbon'olTcruare in- 
torno al vero fcmioar de' grani . 

i G 1 Q. B A Primamentenon fi femioi i terreni magri il frumen '^'^ 
to, & fcgidanaci ntigrafsi.Ei peràfalJano quei nufTari , che partcn- ^n-'Ufru 
dbfì da i campi grafsi, Se andando a coltiuar'i magri,portano con fc- 

mento, et 

CO il frumento raccolto da quefti,per feminarlo in quefl'àllri.Poi fai altri grét. 
lano ctiandio,chc fcminano il frumento, & altri grani dopo il primo 
aàno,&rpiu quando paffanaiJ fecondo, &: il tcr2o;perciochcquanto 
più fon Tccchi,tante più malamcnrcnafcono. Et medcfmamente fal- 
lano quanto più fi tarda a cauarli della paglia, conciofiacheallevoltc 
fitfcaldan talmente,chccuocono gli occhi loro.Oltra che fallan'knco 
iBoito quei che non fcminano i grani buoni,bclli,c ben netti^feparati) 
di glaltri faluatic hi; pcrciochc non è poi marauiglia fe ne nafcon de* 
trifiii&re fono fulfocati dalle cattiuchcrbe.Che perveritàc^lùtanta 
ìniportantiaaftminarlibuoni enctti,chc fefuffcpofsibile, fi doureb 
bon'agran'agranofcicglicrtutti i migliori. Parimente non tato fi do 
urcbbon feminar folo quei grani che fuflcro nattio un fol terreno,^ 
nó mcfcolati co altri nati in diucrfì luoghi; ma ancor quido folTe pof! 
fibile, (come anco farebbe fcmprc facile airAgricoLeccclIcntc perle 
grtnd'vtilechcncfeguircbbe)(idourebbonfeminarlichefu{rer'vfci- 
tidapiu£piche nate da vn folgi-ano.Pcrciochcjfi comcogniprudétc 
.AgricoL ricerca le migtior forti d'animali^d'arbori, & d'hcrbe per ha 
uemcmaggior'vtilita^cofì fi, de pigliar fempre miglior femc2e;lequa-- 
Uffa anco atte ne' terrcni,douc i\ leminano;perche,mancando di quc 
fto^non èmerauiglia fenon abondano fecondo l'afpcttatione, 

VIN C. Dapoi che m'hauete detto più di quello ch'io afpettaua, 
vf ]jregoanco> ^hc mi diciate, qual miglio hauctc voi per più vtile da 
lèininarr*.'>: r.\ 

- tGIO.BAT. Ógni forre è tato migl io re,qiianto ch'èpofta in terre Dei mi- 
no jpportionaio alci. Vero è,che lo ìpargolo no teme cofila fccchei S^^,^^ 
zajComef^n gl'altri. Et però fi feminanoperlordioario ne'capicbe 
tK)n adacquano., ilqual produce mediocre ricolto fe è ben'ordinato ► 
♦ :<ìuafi«poidtqp«ichcnóucngon belli fenza l'acqua, dico 
foivlenhic forti dclmdzaro^oc|uab fon fimili di gambe alte, di manze 
grandi,di grani belli,& Tuoi renderneicampibuoni,Jcfci,lefette,& 
Icoitaìomcil iiigcro^raafoha difsimili nelle gufcie, & nelle foglie ; 
pcrciochequcÌlachescpres'cvrfata,producelefoglie»elegufcicgiafc 

l«,arquefl'altranuoi»leproduceokurc,&ncttci Laqualcnonuiea 
bcccita cofi dalle paIlÀre,£orac qu«li'alxia,pcc nC olTcr conofcmta da 



4« CIO RNAT A TRIMA 

loro quando c mctuta; attefo che la pare Tempre ucrde.Mi cflTendo il 
campo ben netto, ben graffo, bcn'acómodato d'acqua, & atto a prò 
dur'il miglio nano ; dico chccjfto palTi tutti gli altri nella bellezza, & 
Trattai) nclpefo.Et oltra ch'egli dincggia mÌco ciTii il capo dc gli altri,& ma 
ilt:l fui . tura più tolto di quindicij&umti giorni (cofapercerto da (limare,^ * 
^lio «4- nó dar tanto fottoa i mali tcpi, come fan gli altri ) no teme ne anco i 
frcddi,lc nebbie, &lc pioggiejanzi (igodcin quefte,pur che'ifcnti 
il caldo. Oltra che per elTer cofi baffo, nó è ofFcfo da i ueati,da gli vc- 
cellato ri , nè dagli animali ; conciolìa che facilmente fono ueduci . H 
uero,ch*cgligradifcedicirer*adacquato più fiate, quando non piout 
afrai,& di circrraro;percioche figliuola le trenta, 8c quarata gabc bel 
le:Etperò non e marauiglia, fc alle uolte ne i campi buoni produce le 
dieci,& le dodeci fome il iugiero:Et anco fc'l fcaccia il miglio moro; 
pcrciocheèconofciuto quando Ci zappa, per effer'alfai più fVrctto di 
foglia, chc'i nano; oltra cnc quando ha fatto il grano> è doppiamente ; 
alato , & fi può tagliar di gamba in gamba, & darlo da becar'a i polli. 

VI NC. Mentre che è coraparfo queflo miglio nano,non folamcn 
te ho fempre intefodaglicfperti Agricoltori,ch'egliportala corona 
di tutti gli altri;ma mi flupifco di molti , chepotrcbbono commoda- 
mentc feminarlo, & che reflano j dicendo, chepcr cfTer cofì baffo, 6c 
difatica nel tagliarlo, & che rende poca migliarina non mette con- 
to a porlo ne' lor terreni. Ignorati che fono,non confìderando la gra 
utilità del grano, ch'egli produce ; & che quella poca migliarina fa , 
affaipiufattioneaibuoi^-aiugcroperiugcro , chcnon fi ogni altra- 
fortc,poichc la mangiauo tutta, & di quell'altra poco più delle cime^ ' 
Malalciando cofloro nella lor'ignorantia], ui prego che mi moftriate: 
le uie per fcminarc quefli migli . 
Come ft GICXBAT.Si f4minano,& fi erpicano nelle bore ftefchc,ctlca<k>-/ 
'debbotn li Japoi con l'erpichctta di uimini con molto pefo fopra , accioche Ut 

offenda cofinel nafcerc, come farebbe quando il terne- 
re imù- no fuffcfofpefo: oltra chela mattina feguentefiritornaperri^iadai 
^//. accalcarli; & chi facclTc quello anco le due altre fegucnUi^^^ii- 
rcbbe maggiormente, perche quanto più fono calcati, tanto car- 
dano a nafcerc, perlogcrmogliar'utile che fanno prima follo feUNf 
innanzi che efcano.Et però chi manca di ciò> non è marauiglia £r dal 
calore crepa, & fi fecca tal fcmenza» 

VIN. Non credete uoi,che fi farebbe bcn'a metter quella femcn-. 
za nciracqua,quandoc'cofiarfala terra» 

j GIO. BAT.Non tanto lodo in fimilcafo a poncr la detta femenza 
nell'acqua ; ma anco le altre ad ogni tapojpciochc fcmprc nafcercb- 

bono 
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bono pili ficuramcntc, & più prcfto.* Et però fallano grandemente * 
coloro,chefcnon vogliono far qucftoofìlcio, fcmininaalpieno pri- 
ima il miglio la mattina per Io frefco, Scpoilvliimo fubito fotto ter» 
ra con raratro,perche non farà percoflo cofi dal Sole, come vicn fat- 
ica quello che lì fparge fopraJa terra arata. * * 

V I N C. Che vie fi debbon'oflcruarejper 2appar ben quefti migli? 
. GIO.B AT. Perche l'antico proucrbio dice: Chi vuol bcn'empir XVowm 
la tina,2appi il miglio in orechina. Adunque fi debbe zapparlo quaa 
to piuto/locfuorditerrajperciocherionpurui fileua da doflo ogni 
hcrba faluatica(laqualcmcntrecheviue,li[diuora lagraira)maanco4. 
*ra, fentendo le radici la coltura fatta loro dalla zappa, cominciano - 
adallargarfì fubito. Lcquali,quanto più fi dilatano, tantopiudiuen- 
gono potenti per produr le foglie, ingrandirle gambc,& far de* grani 
in copia . Et per contrario, quanto più fi tarda a zapparlo, tanto mag- 
jgiormenteThumorc rende a farlo crefcor'in altezza, &:nona giouar 
aUcradici.che fono deboli per hauerattorno la terra ferrata. Etqucr» 
fio che dico del zappar'i migli per tempo, fi douercbbe anco fare a 
tutti ilegumi,panichi,&: meliche, benché patifcono manco, pernoc^ 
jcfl'crcofi delicati,come fono i migli. 

VIN C.Adedo io conofco benifsimo la cagione, per la quale i tri- 
ftimaJTari raccogliono si pochi migli ;percioche Quando doucrcb- 
bonhaucrli Zappati la fecóda volta (come fcmpreu debbono zappar 
rofi)è ben'alfaijfeairhoracomincianoazapparlila prima. 

.Gì O.B A T. Mi piace che voi conofciatela rouina di sì fatte gen 
ti:che fi comécfsi fon'infclici nel far le loro cofeal contrario di quel 
che doucrebbono; non meno fon mal'auenturaii quei patroni, cheli 
tengono apprelTo di fe. 

ViNC. A quali giorni di Maggio v!parc,chcui fi fcminino imi 
gli di coÌtura,& quelli del ucccialc ? 

GIO.B AT. I ualcti Agricoltori mai no li fcminano di Maggio; 
cóciofia che 4> maturarli à tcpo,fon'i primi beccati da gii uccelli, sc- 
2a che no ^ducono tato frutto , quàto fan qucgl'altri fcminati da gli 
otto di Giugno,fin*agli otto diLuglio:Pcrcioche fi come quei gior- 
ni fono il fiorcp feminar'i migli; cofi quanto più participano delle ru 
giade d'Ago ]io,t.itQ maggiormCtcabódano di grani in copia.Et que- 
llo p efpcriccia fi uede,chc mai il miglio nongranifcc bene, fc prima 
nó ha la rugiada liigj,c tcperata;laquaIcallhora c perfetta, per elle r le ^ 
notti più lunghe,e più frefchc,chc nó fon quelle di Giugno, & di Lu 
glio.Vero c,chc ne i luoghi che nó patifcon'il frcddo,come fon le no 
Itrc va!li,ftà bcneà fcminarli diM iggiojpcio jhc tardado a maturarono 

VlN. 



Dtl Cernì VINC. Lodate voi a fcminarc tanto il panico, quanto il miglio ? 
nlr ilfi G I O. B A T. Quado il capo è buouo,bcn netto, ben grafTojbenc 
nic'j , l ordinato,&accómodito d'acqua per fcminarlo, lodo più tofto a fcmi 
narui il miglio, chc'l panico;pcrciochc;nómagrifcetato,f^ miglior pi 
ne,& fi vende di piu.Ma chi chi vuol leminar panico,lo ponga ne i ter 
reni leggieri,Q;erriui,pctrofi,& di colli,& anco douc non fi adacqua; 
perche efscdo per natura caldo,vi vie più facilméte,chè no faliniglio. 
• VI N C. Olta che in Franciacurta li feminano ^jLnìchì in^tirà, 
>(per cfTcrui terreni come ditc^ vi pongono ancora in copiale' lafoli, 
& della incHca . 

<jl O. BAT. No lodo ffià la melica in quei fiti, perche vi renda frut 
to aflai (perciTerqueftofalfo) ma fi bene per giouarc alle viti fpcfTe, 
quando è diucnuta grande; per difenderle dal gran caldo.Maa femia 
narla per vtilità, non e meglio che porla ne i campi buoni di polpa, & 
lpccialmcntene|;li humidi;perciochenó mancando loro il caldo, ré 
cera più frutto una pcrtica,che non faranno quattro in altri luoghi. 

VINC. Semini pur chi uoglia la melica, che da me non farà fcmi* 
natane' campi, conciofia ch'io conofco, ch'ella fcmprc fa fporco,8< 
magro ogni terreno ; fon certo fe in luogo di quella feminarò lega 
mi,ò vena,ò vcccialc,che anco raccoglierò dapoi più frumento . 
Del fmi GIO.BAT. Non folamentc e beneafeminarpiu tofto iccofe, 
^J^'"^ che dite, chela melica, poi che danneggia tanto ixrampi pcraualché 
tempo;ma vi fi può feminar'anco del frumento marzuolo, della fcan- 
éclla,della veccia, & de' lupini;oltra che fi può feniinarc del frumicto 
^offojefTcndoui buon ter reno, che fiaben'ordinato, &ben letamato 4 
VI N. Come, fi può £eminarc di Marzo altra forte di frumento v 
chedel marzuolo detto? ) 
'Cheljh* i GIO.BAT. Nò dirò chequefto frumento rofTo fi poflafeminare 
meta ro/ ^^^^ j^^fj. j j \f jfzo, ma fio ben veduto a fcmioarlo dopo S.Ant. 

JO II tuo f T'I • -1 »^ 1. - 

co^fmi nn per tutto Febraro nei terreni morbidi, &particolarme te nella co 
wtfT m i trada de' liuclli della fpinatadiBrefcia,pernóeirerben*ordinati quoi 
terreniot capi innan2Ì il uemojonde, con la folita icmenzajnafccua & figliola^:. 
F^4tfo' ^^lnicnte,ch*egli rcndeua di più, che no faceuano i vicini icminati 
miito lì <liScttébre, & d'Ottobre. £tbcnchequefto frumento non venga in 
ì'-iutH' quei tempi fe non ne' terreni detci:nondimeno molti poffono fare il 
niedefimo, hauendo tcpo aflai.peratare, per erpicare, pernetrarc,fic 
per ingraifarc quei lu0|;hi, ch'erano malamente ordinati afiTAfttùno j 
Che 

veramente fono pur troppo pa72Ì còlo roj che-a quel tempo fcm4 
nano molti terreni,, ancor cheli veggano fporchi, magri, t mal colti-* 
4iati ; e però nò e nacrauiglia fc ali? volte raccoglion'a pena la femi 2» . 

VIN. 



no 
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VI NC. Vi prego, che mi diciate ancor'il tempo più commodo per \ 
/«"minarle faHc. 

. GIO.BAT. Si come tutte le cofc vogliono efrcrfcminate fecodo ^'^""^ 
la"naturaloro,& il ualorcde' tcrreni,& la diuerfità dell'acrc:cofìcia 1^7^^* 
fcvmo debbehauergiudfcioa fcminarlefaiic da un tempo proporrlo 
nato più che da un'altro. Er però iolodo,chencl noftro p.iere,crsédo 
i terreni forti, fi fcminino l'inuemiccic al principio d'Ottobre , più 
tollo,che le comuni alla Primaucra; pcrcioche non tanto quelle veni 
ranopiuper tempo,chequeft*aItre,chefi raccogliono diGiugno;ma 
Tederanno anco più frutto,e rcflarano più groflc de* grani.Ma efscdo 
i campi leggieri, o deboli, e bene a- fcminarui le comuni, o le altre più 
minuti, che rédono maggior fomma, feminado queflc due forti per ! 
Luna vecchia,&fpecialmcte in quella diGcnaro, pciocheproduca ' 
no più frutta, che non fanqu5doc nuoua;oItra che no viucgonoqup 
gli animaletti chiamati polcioni, i quali alle uolte le diftrugonodel : 
tutto.Non mancando a zapparle benifsimo, come fono fuor di terra. 

-VlN.Lodate uo i coloro,che feminano le faue a quel tcpo nella pri 
ma aratura, &nó nella terza, oquarta^come fan qgli altri all'Autuno? 

GIO.BAT.Non e dubbio,ch'egli c meglio ad arare quei terreni le 
tre,e quatto ifiate,che una fola; rompendoli però inanzi iluerno,ac- 
cLochc fi cuocano ben dal gclo;ma perche la più parte de gl i Agricol- 
tori non attendono alla maggior utilit^nó folo(per men fatica) fpar- 
gono le faue nella fola aratura;ma dicono, che ne fclTc di piu,che non 
uerrcbbono belle ; adduccndo che quelli , che hann'arato tre uoltc^ 
han parimente ricolto fempre pochi grani; ma tacciano, che qucfto' 
auienc pernonhauor fatto quella aratura fenon dopo i dieci giorn 
di Gennaro, pocopiu; onde per non cfferui flato tempo-4« pofar 
quei terreni, tra Tuna, & l'altra, come ui uorrcbbe p maturarli bcno. 
non è marauiglia fc rendono poco ricolto , 

VI NC. per efTere utile quefto capitoloa runa,& l'altra parre,i pa 
troni dourebbono porlo ai malfari, & non quegli chehieri diccfte, 

Vogliochc tami dia per regalia quefta,& quell'altra cofa. 

^ GlO.BA.Non fòlamentefarcbbonno bene fcfacefferoIe.iratUre Dtl plah 
itt ì tempi, che ho detto;ma più ancora fc piaceffero le faue alla Prima' f*' 

ucra, comefanno alcuni Cremonefi, & Mantoani,iqualincpianta*' 
no a uintine di pertiche; pcrcioche raccoglicrcbb->no il doppio, 5c 
auanzarebbono poco me che la mctù della feméza. Balla ch'a Icminor 
queftefaue nei luoghi buoni, be letamaci, & bene ordinati, fi racco- 
glie del frutto in copia ( fc'l tempo non lù al contrario) & lo anno fc-^ 

gucntcdel frumento in quantità ;pcrciochecllu ingraffano maggior 

D mente 
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mente la ^irra,che non fa Ogni akroicglihic* ' 

VIN C. Haucrcflc uoip forte fecrcto alcunor p cóferuar le faue 
dai nei'micclH, che non nafccflcro dentro come fanno |) lordinario. 
teiam* . ^ ^ ^-A T. Bifogou comc fon fatte fuori dello tauclic,ò reg/i«, 
fnn^rte ùvh bcn fiBQcaie fubito; percioclie, quanto più fono ben fccchc, & 
l'oHc. c^iuacc per Luna vecchia dalla tèn1a> tanto più tardano quegli anima- 
J«tua ucnirui clciìtro . Man ficurarfich«non uinafcano, none poi 
meglio, che a fcparar'i grani neri da i bianchi * Et refecatoli tutti bc- 
nifsimojmandar'i neri a frangere (per effcr'ipiu duri da cuocer*in mi 
nc(lra)o farli macinare perfardcl pane mefcolato con altra farina,^ 
ibianchiportcrii fopra una tau jla, 3c fregarli talmente di man'in ma- 
nocOnlc manibe.n'onte d'oglio d'oliua, tinche tutti rcftinoonti;per 
ciocheh confcruaranno con poca fpe fa, &: reftaranno ottimi per mi 
giare in mine/Ira conlegufcie d'ogni tam^o^S ono le faue "perdi y&fisC'- 
che dìletteuoli da mangUrc, ma ftrejjér d'i natura fredde , getìcrano bumori 
graffi, (aufano doUr di tefta, & fono Jtmpre di cattiua digefiione, 
V- ViNC. Poichchointefòciò che deiideraua intorno a queftolc- 
gumcjui prego che mi ragioniate ancora de gl'altri grani, che uan fc- 
niinati dii ebraro,,di Mario, &: di Maggio, 
tei femi . GlO.BA'f 4 Pjrlandovn'pnmamcnt^ dc'ciccti,dico che fi fcmina* 
*<*r'i C/^ no diMar2o,& per Ij.unfi.crc/cetej ne i capi ben letamati, & ben'ordi 
**** • CMi.ti;:Che efTcndoafciutijò Jcggieriyòdicolie,taQtopiu reihno per- 
fetti per mincftra; Ma bifogna nel lapparli lafciarlirariypcrchc i ra^ 
ipi loro fi fpargono piu , che non fanno quelli de ^lialtri legumi . Et 
oltra chela femenia uoreflfer grofTa, per fruttar piu,è anco bene a pa: 
oqrla nell'acq^ua aimcn per una nottei^ipcrche nafcono più facilmcn-» 
;te i grani: Manco perche, eflTcndo di natura falfi , lafciano ahncn'in; 
parte quella falfuggine.Et però non e marauiglia fe pioiiendo,quclU> 
àcqua che defccndt da i rami grandi ^nuoce talmente alle radici , chc^ 
a^i uolte fec'cano.Sowt) ì ceà per natura caldi &humidiy&accrejc ano il 
fangue,& la coler a.Qndeejfendo ben lottigli brodo loro aumenta il latte alle: 
donne, prouoca ilmenHruo^ comnioue l*orinaf& rifchiaru la Vece . 
X>*t fimi Qiianto fia poi della cicerchia, db co che eflcndo fcminata , & zap- 
B«r U 0 pgj.^ conditioni medefime, è buona per cuoccr'in mineftra:dcr 
migliòre della fcgala p mefcolar col miglio nel far del pane • Et pchc 
è oftcfa da i uerraicelli della faua» pò iu cauata 0 luna uccchia,& fatta 
fubito bé feccare.Ma meglio è frangerla;pciocneèanco buona da mi 
feJarc in pane^& in mineftra,come di prima. Quefìo grano fuori cWagliè 
buono ntlirìcftolar col migliore ornilo detto ^ è poi ycntojo ^ di poco fapore, 
Mtdciimamentcafeaunarialcntichia, dito^ chebifognalctamar 

molto 
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molto bcn'il campo, i& poi feminarla di Fcbraro, & zapparla colf Ta- Delfe^n'^ 
gionc;pcri:ioche nonunto dia non vien bella , fe non ne i terreni "^1^^ 
grafsi, &bcn'ordinati: ma cuocendola in mincftra non èmaibuooj 
fe non è accompagnata con graffo affai di carne, ò conToglio buo no. 
Et altra ch'ella è sipre cibo diffidi da digcrireytiuoce molto allo jiùm4co, gofi'a 
le budella^ìn^offiia uiflaiiduce fogni fpauctcuoli^e cagiona altri daniall huo^ 

VIN C. ScmpremifuefforoqueftoleguDiepcrpiu caufe-,&pcr6 
4o lafcio aglituomini, & allejdonnc fuecliuti • 

.GIO .BAT. Seguendo pura i grani, cnc fi fcminanoneMettinicfi, Dtl fimt 
dico che fi femina la ucna coi medcfimi modi dell'arare , del letama- »^1*»k 
rCySc dell'ordinare il terrcno.E ben nero, ch'ella non fi zappa, come fi 
fanno tutti gli altri legumi,cjuanto più toHo fon fuor di terra. 

Aquefiimedefimimodi fi feminanoilupin i di Marzo, i quali auc- 
ga che nonfi2appino, nondimeno chi li 2appaffe farebbe molto me- j,^-, 
glio,perche la zappa gioua Compre atutti i fcmi, -alle piante. 

Vi N C. Lafctando che quelli grani non fi mangino fc non cruài, 
•& per appetito;nondimcno quando neho ferainati per raccoglierli al 
fuo tempo, & fpargccliper ingraffar i campi, non lolamcntc mihan- 
nogiouato intorno deYrumenti,ma mi Jian fenduto a tantoper tanta 
più vtilc, che non è flato il valore d'ogni legume. 

CIO.BAT. Venendo al feminarla vecciaperfardeIpanc,oucroa 
compagnarla ron la vena perpaftura degli animali, dicochcfi'può ^* 
feminardiFcbraro,ò di Marzo con vna fola aratura;ma meglio è rÒJ. 
per quel terreno inanzi il verno, &: al fin di Genaro ararlo benVri*al- 
tra voUa;& caricatolo dapoi di letame, "fia fijminata nella ecrza aratu- 
ra al fin di Febraro,ò al principio di Mar20,comchieripiu largamen- 
te ui difsi ^ Veroècheiuor del noftro paefi? eli a fi femina d'Ottobre 
fola,pcrmangiarlamefcoIatacon altri grani in pane. 

Poi chiuolfcminarrrumcnto marzuok),òfc^alamarzuola,ouero T)él femì 
fcandclladiMarzo, bifognaropcr quei terreni auanti iluerno,&r-p3Ì ft-are jin- 
htaeliarli,c erpicarli dopo S.Antomo, acciocTicairhorafiano nrepa 
rati,& be letamati per tarui la terza aratura, alemmarui quctgnmi. ^jt„,gr 

Parimentechi voi reminarifaroli,dico che vogliono cffer polli in t^hoU, et 
buonacolcura • Et però bifogna rompere quel terreno al Marzo , ò f^^ '^'l^'^ 
più tofto al Febraro, 3c chi faccifo quello dopo fan Martino, farebbe I'T 
anconieglio,& riragliarlo,oucr'inter2arloairAprilc,&:al fin diMag fj/, 
gio,cffcndo ben letamato feminarhVBc dapoi volgerli fotto con Tara- 
tro,machcfianonriraamente flati nelPicqua, atcefo che nafconomc 
jlio: fi zappano due volte, &poifecondo che maturano,$raccoglio 

no i comicelli le tre, & quattro voice* 
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* Qiiefli vogliono Tempre poca remcnzajingrairan'i capijfannofruc^ 
to in abondanzn», fi conlcriiaiK) kingo tempo, crcffcono nel cuocerli» 
più de gli altri legumi, &piacciorto vniuerfaimeccatuiti. Evcrochc* 
generano afTaivcntofìtà nel corpo, &: fi digerifcono malamente. 
I VI Ni Stando che m'haucte detto a fufhciehtia di quefti grani", &* 
che {ìmilmcnte fi feminano i lini d^a tali tempi, pcrò dcfìdero, che ini 
cagionate de' modi,chc fr debbono tenere per hauemc in copia . 
^'j*!:'*^' Ciò. BA. Lafciando da parte più riti,c]ìe gli antichi ollt ruarohoè 
'iàt'i fini femiriar'i liiuVepartitolarméte doue erario ftarelc rape, con zap- 
et'dtitn- parliqiiàdo erano grandi,& altre co fé ad contrario nortrojdico c'Jiab 
dmarfi. biumogrand'cbligo aqucl nobi'cBrefciano, che trouòJa vera via di 
fcmina» li; Cominciando prima a fpargcr di Marzo la Temenza del tri'» 
>fbgl io nelle biade, & fcgar poi la (topia trifogliata intorno ai dieci lii 
Luglio, & il fieno al fin d'Agofto'.lctamando il detto prato auantìKa 
talcjO poro dapoi.Et fcgatolo tre volte dal Maggio fcguctefin'al Set- 
^^mbrc ararlo dopo mczo Noucmbre,accioche ììa cotto dal gclo,con 
non fbndnrui fé non poco l'aratro ; percioche il proprio del lino c di 
venir bello,doue fiano fpeffe le radici del trifoglio,lequali fi trouaiio 
in quella parte riuoltata di fi^pra dall'aratro, che vien'ad elTcr molto 
fpimgofa:onde co facilità vi fi dilatano le fuetcnerifs.radici, e vi ere 
Aono bcnifsimo.Ilt venamére ch'egli e bel vedcrrAgricol'tore negli 
vi timi cidiFebraro, ò ne i primi di Marzo a fpargcre le dieci, & più 
jquarte di linofii per iugero di tal terreno conciato in larghe colle di 
.octo,di dieci,& più fi:ìlchi,bé zappate, benVgualate,bcn'erpicate, de 
ben raftcllate,perraccoglierui poiixv.ixx.& piupcfi di lino bé fatto 
come ordinariaméte ne gl'anni buoni,fi raccoglie ne i capi,che fbn'a ' 
propofito.Etancocbel vcdcrc,qfi egli adacqua elfo lino al tépo fuo^ 
di luogo in luogo lentamente; haucndoprima fatto ncifolchi mac-;> 
/Itali, le chiudcite,o argini dcli'iftcfla terra, non molto lontane Tvna 
dairaItra,accioche quell'acqua fi lieui fopralc colle piacc,&: cofi lar 
che. Poi oltra, che follccita quel lino, come nalcc, come crcfce,&: ri 
fa cièche con uiene di tempo in ttmpo[; non meno come comincia a 
colorire lo netta di iurte Iccattiue htrbe,accioche nel peftarlo,nel'o 
fpadolarlo, & nel filai !o non vi fiano raTimmonditicScza ch'egli vfii 
cgni di'igentia nel canario mentre ch'cgii èin perfcttione, £f nel cou^ 
diirloa tafabcn recco,& dapoi cauarliia fcinenzarPerciochc, quatot 
più fi tarda a farla fuori,iàto più i forici la magiano, erodono il lino ,| 
oltra che Tacque diuengonomaggiormare crude, douepoi non fono 
cofi buone pc r ammollirlo,comc fono d'Agofto,c più di Luglio. Oi^ 
de «. liédo moi bido,nó lo lafcia dctropiu di due giorni interi; ma qui 
-'Cd ^ * do 
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do è duro, nonio caufafin dopo tre dì,c tre notti ; facendo anco que- 
fio in tempo, ch'egli non tocchi di due Lune; percioche in quel cafo, 
andarebbe in niente ne lo fpcdolarlo. Et cauato dell'acqua ben lauato 
Io pone in vna malfa tonda, & larga tre,o quattro braccia, ponendo le 
radici di fuori, per tanto tempo, quanto è flato dentro ; coprendola 
con l'afsi caricate di pietre,o d'alrropefo: Etpaifatoil detto tempo^ 
lo di ftende al Sole in piedi aperto di brancà in branca , fino che egli ^ 
ben fccco,&: dapò raccolto i mazzi legati in TÌmini,Io códuce a cafa . 
Onde, com'egli e ben peftato con le mazze, lo fa fpadolare quanto li 
piace, ponendolo di giorno in giorno in vna pila, i in luogo a propo 
fitOjCon le afsi fopra caricatepur di gran pcfo,accioche miggiormcn 
tele refche , che fono di dentro, fi confumino di tempo in tempo, 8c 

che'l lino diuengaogn'hor più fino da filare; come raafsimamcntc fa * 
quefl:o,quanto più anni (la cofi ferrato inlìcme. 

V 1 N. Qual lino è miglior per filar fottilmcntc, poiché ve ne fo- 
no di più forti ^ 

GlO.BAT. Sicomeilfoctile(bcnchefiapiucurtodcglialtri)èil S^ual Zi- 
migliore, per e{fer molle di feta; cofi quanto è più lungo, tanto più è 
groffoj&piuafpro da filare. Et però fono da commendare quei Brc- 
fcianijc'han trouato nuoua via di fare i refi con maggior facilità bian- u fac% 
chif$imi,& fortilifsimi.Iqualihauendo prima fcelto iWìnOj fenza fe- ù dibiS. 
menza,piufottilc,piu bianco, & più bello,lo fanno ftar nell'acqua cor 
rentecinqucofeigiornial tempo detto; non ponendolo altramente 
in malfa,© pila;percioche,eirendo dapoi benifsimo fpadolato, & fila- 
to , diuien bianchifsimo con minor artificio di quell'altro, ch'c flato 
inpila,laquale,per lo fcaldarfi infieme, lo fa venir ofcuro . 

VI N. Perche m'hauetc detto più di quello ch'afpettaua , mi fari 
grato, fe mi diretcancor* i modi, che fi conucngonoaf ai Mini inuer 
nici, auenga che tra noi fc ne feminmo fc n on pochifsimi . 

GlO.BAT. A feminar quello lino detto Calabrefe, bifogna farli DelUm 
la coltura l'eftate; & letamato quel campo , fi fcminadal principio di '^«"•wV- 
Scttcmb.fin'al fine; dandoli quarte fci, o fette di femcnzaper iugero 
di terra, fecondo che più e meno è graHo quel tcrreno.Ec quello Imo 
vien'in affai copia,quado no è danneggiato da'freddi,o d'aljuni ucnti 
fpecialijche foffian di Primauera . Ma è fol buono per l'ar tele grolle, 
cne duran'alfai maco dell'altre. E vero ch'egli vicn più alto, epiu grof 
fo di gamba,c di fcmcnza, che non fa l'altro, laqual produce anco più 
oglio,che non fa la nollrana . Del re/lo vi fi fanno tutte quelle cofc » 
che fi fanno airaltro Fino. VINC. Per qual cagione dire, che fi fal- 
cinole colle cofi larghe per fcminaruiinoftri lini i 
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fa-i y che uifon'in contrario) percioche fi raccoglierebbe maggior q 
^nty robbc, che delle ftrcttc. Etpcròfragli errori notabili de* ma{rari(par 
gian tfa folo dc' cattiui, & non de* buoni) qucfton'è uno del non far le 
7^U^Rrt co^^c larghe: IquaJi, benché i terreni liano fanf,curti,pendenti,& nò 
t€. maligni, & che potrebbon farli di otto,& dicci folchi con utilità lo- 
ro,le fanno di qtiatro ; di tre, & anco fc non di due, danno folamcntc 
del patrone, ilquale hauendo obligato il mafTaroa feminarli , come 
farebbe fcfl'antaiugeri percento di buone biade; per haucr fatte le 
colIepiccolc,& aflai folchi maeftrali, haueràquel ricolto, chchaue- 
rebbc di quaranta fatti con ragione, ò poco più . Ne perauefto pati- 
fce quel malfarò: pcrciochc caua di biada alla portione, che ha gitta- 
ta in terra, ^ anchor'alla rata delle arature , & altre fatiche fatte per 
lui. Ltdiquafi ucde 1 a fua malignità, chcprifparmiarcun terzo di , 
fcmcnza,^' un terzo di arature, non pur egli non ha cofcientia a dan 
ncggiar tanto l'ignorante patrone, & fenzafua utilità,maetiandio fi 
compiace della miferia nel tagliarle biade più facilmente ( perefTer 
le colle cofi r£rcttc)<X: nell'adacquarquei camj)i;non facendoui altro, 
che lafciar correre l'acqua fra i folchi maeftrali,finche quelle fgratia- 
te fono trappaffate dairuna a l'altra parte. 

VINC. Sono tanto manifcftiqueftiingani, chcnonui uorrebbc 
altro, che bandire dalla patria quelUperfidagenerationc; pcrciochc 
fc compralTcro eglino i campi buoni a ceto feudi, pm il iugaro (ca 
me coftano) non farebbono quelle manigolderie» 

GIO.BAT. Sappiate pur, che'l fedcllauoratorefnó hauendo i ca- 
Ucofey pi in contrario) mai non manca a farle colle di bella larghezza; per 
'^f^ ciochesà,chcfcmprc raccoglie maggior ricolto, che dalle ftrettc,6c 
fto <^he [ara maggiormente la terra per non farui tanti colmi: Non per 
quefto refta di adacquarle bcnifsimo;attefoche innanzi che ui pon^a. 
l'acqua adolìb, ha prima cacio le chiudette,© ftoppate di folco in lol 
co,& tanto alte,chc giungendo l'acqua di una in una,c forza che s'in- 
tilzij&inop.di ogni larga colla;Etoltra ch'egli non mane* aftringcrla 
cuolgcriaconognidiligcntiaperfarla andar pia piano infino che ue 
de cfkr giunta all'altro capo ; la leua anco, &: la conduce fopra le aU 
trccollcjche ui fono acanto.Et co qfto bell'ordine uà rimouédo,& 
rimettendo l'acqua di luogo in luogo, fin ch'èben'adacquato il capo. 
Per tanto pofsiamo conchiuderc,cne non vi èproportione dali'ecccl 
Urne Agncolioi calmiftro maflara, perche «jucfto non fa mai co fc 
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con ragione,&qucllononfoIjTncnte ara, ordina.^&fcmina conpru- 
détia,ma ctiadio fcalua gli arbori,pota le vitijfega i prati,Ictama i ca- 
pijgoucrna i lini,efa tutte le cofe importati ne i buoni dì della Luna, 

V I N C. Come intendete che fi debbano fare le cofe dcll'Agicol- 
tura per conto dc'benefici; della Luna ^ * 

GlO.BA.Nóafpcttatech'iouidicaciuclleregolc, chcdiceilgra ^"^'^ 
Poeta Mantoano, che fi debbon'offeruarc nell'Agricoltura nei tépi l^r^drc^ 
di celefti pianeti , ò di ftellc fiffc : pcrciochc oltra , che fono cofe da u iMtut 



eccclente Aftrologo,&: nó da femplicc Agricoltore; farcbbono pari- nujiuiytt 
mentevnChaosà volerle rccitare.Et però, parlandoui folamctedel- 
la Luna, la quale peflerpiù prosfima a noi di rutti i pianeti, & corpi 



celcfti,fai fuoi cfìfctti fopra di noi (quanto al corpo^&fopra delle co . 
fe tcrrene;dico che cffendo nuoua, ferue bejjisfirno a piatargli albo- ' 
ri,al fcminar le herbe, al tagliare ibofchi per brufciare , a^alfcgarci 
prati per gli animali; & ancora i letami,che fi danno a fimil cofeper- 
ciochenonminor vigore ella prefta a queftineirinimorbidire,chc 
agliarbori, & alle fcmenisencl germogliare, & nel crefcerc. 

VINC. A confi rmatione di quefto,nonpur*JiabbiamorcscpIó nd 
tagliarfi le vngie, li capelli , de la barba; ma anco pel cótran'o nell'ara- ^ 
mazzar i porci, & altri animali. Percioche amozzadoli per Luna fcc- '^'^ 
mate,quatopiu fi tardaamagiarli cofi falati, tanto più, fuoco vi vole 
a cuocerli. Ètperò nó cmarauiglìafevn falciccione, ò altra carne dì 
quelli rimangono in lunghezza, affai volte, il quarto manco quando 
fonocotti;& fc ancora io nongli amazzo,nèli copro per allcuare , fc 
non fono nati in Luna crefcente; pcioche malamétecrefccrcbbono, 
&verrebbono di conucnientepefo , Ma poi che mi hauctc narrato 
diqucfte cofe , che fi debbono farepcr Luna nuoua, ui prego chcmi 
diciateanco di quelle altre, che uanno fate quando è vecchia . 

GIO.BA. Si come è bcn*à potar le viti magre per Luna nuoua, cofi 
fiano potate la morbide quàdo è vecchia ;pcioche produranno affai 
piùvua, che potarle quando c refe e, per attendere all'hora a farle im- 
morbidare (oidi foglie & di pampini : Et potandole nello fccmare, ^- 
ogn'ora più reftringere il legno,iiquale maggiormente attcde a ^dur 
del frutto in copia.Etmedehmamcte fi debbono ordinare, & calèrarc 
i cedri & tutti gli altri arbori fruttiferi;pcrcioche produrranno fem- 
pre frutti affai; Et effendo pofsibile, e ben'a vendemiarc per Luna fce 
niante;percioche qi vini faranno da lei rifh^tti,& conferuati, i quali . 
fiano medcfimamente tramutati alfeguente Marzo in fimil tempo. 

Ancora fiano macinatele biade: conciofia che fi confcruano le fa- 
rine lungo tempo ^ Vero è che'lpane crefcc maggiormente, quan- 
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4I0 fono macinate per Luna crcfcentc . 

Apprc(ro(chi piiò)è ben'a mieter le biadc'per Luna vccchia,cauar 
i linijOcrparc i legumi, raccolglicre i pomi, & altri frutti.E vcio che 
i legumi n cuocon più fiicilmentCjfc fono cauati per Lunanuoua . 

Lodo fìmilmétc che ù quel tempo fi taglino tutti i legnami p caù^ 
niétarc,farctorcoli,póti,& altre cofe fimili; &: fpccialmentc intorno 
a i vinti<ette dì, Se più torta la fera, che la mattina;|>cioche,fi come di 
notte rhumore tende andare in cima dell'arbore, cofì di giorno il So 
le lo tira alle radici.Come ben fi vede, chetagliando dui legni di vna 
medcfima qualità, di natura,di forte22a,&: di gro(re22a,& pofli anco 
in vn tcpo fotto vn mcdcfimo carico,i quali fiano tagliati in vna iftef 
faLuna; ma l'vno quando crefcc, & l'altro apprefso aitine, dico che 
quello della c re fccntc mai non reflarà di vaporare per la morbide22a 
non digerita, che fi rroua inlui;dcbilitandofiapoco a poco, finche 
del tutto farà rotto, & fracafTatoiLt l'altro perhauer gli humoriben 
diserti della Luna vecchia, rtAarà anco più forte, & più gagliardo p 
foìlcncr ogni pefo conucncuoU-, & quello fi vedrà benifsimo s'egli 
mafsimaniéte larà tagliato più tofìo all'Autunno, ch'alia Primaucra. 

VIN. Che rimedio vi farebbe a fortificar quegli arbori, che fono 
deboli, i quali alfa i uolieper necefbiià fijtagliano per mettcr'in opera, 
ben che fi fappia che dureranno poco tempo ? 
^er for- G lO.B A T. Perche taliarbori fono cofi teneri dalla cima fin'al- 
sificart le radici perla troppa aquofità , chela natura loro tira a fe con grande 
wfo/io gli auidità della terrj,però chi voi fcruirfcnc lungo tepo,li tagli da quel 
«r^eriii^ iato,onde vun tagliati, vn poco più dc'la metà apprefs'al fine della Lu 
* * na,&4i lafci cofi in picdep vn giorno,ò dui: & poi li finifthi di taglia 
lc:Percioche ftando cofi mc2i tagliati,in quel tempo vcnirà fuor tut- 
ta l'acqua che non vfc irebbe, fenel tagliarli fulTcro gittatiatcrra.Et 
cliinoncredeficqucflo, pongafi a tagliarina roucrc, òcaftagna(per 
eflcr de* più forti,& de* più durabili arbori che fiano tra noi) & cofi 
vn'albara,opomo,oucr onÌ22o(chefon de* più deboli) & lafciarli al 
lTJododctto,vedràquata copia d'acqua vfciràfuordiqucfti teneri, a 
rifpetto de gli altri:Ma come fono purgati,& ridotti a terra, bifogna 
leuarli fubiro la fcor2a,& lafciarli dapoi cofi al Sol€,al véto,& al frcd 
do almeno p fei mcfi inna2i, che fi pógano in opera,mcttcndoui però 
fotto dc'l egnijò pietrc,3Cciochcnó lianodanegiati dalla terra. Et fe 
bifognaflc quadrarli fian'ordinati come fi farano fcor2ati,pcrcioche 
s'induriranno in quel tcpo, come s'haucifero il propro ncruo. Vero è 
che uogUono effcr poftiin opera al coperto, pche quado fuiTerooftc 
iì dall'acqua (benché fiano facci duxifsuni)durarebbono pochi anni. 
^ ~ VIN. 
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VIN. Per haucr'intefo le cofc, che fi debbono far in Luna nuoua; 
& quelle che uan fatte quando è vccchia,defidcro faper'ancora la ca- 
gioni diqucgrcffcttijch'cllafacflcndoncirvno & l'altro flato. 

GlO.lì AT. Qualunque qucftacofa non appartenga a gli Agricol Come fi 
tori,nc a me,ma folamentc a gli Allrologi,o à i Filofoh naturali,non- 
dimeno non rcftarò dinarrarui breuemente quello, che altre volte ^i^^^dU 
io ho fentito difcorrcr fopra di ciò,ad un letterato mio amico. Adun zjwm'. 
quclafciando che la Luna facciitinmaco d'un mefe tutto quel cami- 
no che fa in vn'anno il SoIc,& che fia calda,recca,hunìida, òc fredda; 
dico che ella non halumealcundafc,maloriccucfcmprcdal Sole, 
& lo riflette alla terra tanto maggiore , quanto fi allontana da lui , & 
per ccntrario,quantopiù fi approfsima alla eongiuntionc, tanto man 
co lo riflette alla terra » Et di qui e, che diciamo la Luna crefcerc , & 
fcemare, non che veramente in lei crefca , o manchi il lume (eccetto 
quadoecclifla) perefler fempre illuftrataadvnmedefimomododal 
Sole, ma folamentc crefce, & manca quel lumc,che da lei fi riflette al 
latcrra.Ilqualc,fccondovacrefccndo, &mancado,haparimctepiu, 
& mcforzadimouer l'humoredcllecofe naturali a fari fuoi effetti (: 
Pcrcioche,quantopiu egli crcfccjtanto diu il detto humor'abonda,e 
fi diffonde alle parti cfteriori:pcr contrario,quanto più manca,tanto 
più il mcdcfimo humore manca , &fi reftringe alle parti interiori: 
AlquaKefFctto concorre vn'altracaufa, che quado quel lume crefce, r 
medefimamentc crefce lo fpatio della notte, nclquale la Luna fta fo- 
pra della tcrra;&: quando il detto lume fifa veder minore,fi fa fimil- 
mcnie minor il detto fpatio di tcpo.La onde pofsiamo conchiudere, 
che fi comcil Sole nella prima ftagioneucftc gli arbori,nella fecon- 
da produce i frutti,nclla terza li matura, &c nella quarta li sfronda;co- 
fi la I-una nel primo quarto è potente a morbidare,ncI fecódo a frut 
tuare,nel terzo a maturare,& nell'ultimo aiconfcruare. 

VI NC. Perche fra i termini della Luna mi hauete fatto ueder be- 
nifsimo la differentia eh* è, quando fi moftra mcza illuminata dal So 
le nel cópiuto.primo quarto, cffer'ugualmenteqnè illuminata nel fe 
códo, e che'l primo morbidifcc tato,quato il terzo rcftringe,ui pgo 
che mi dite anco qualche fecreto da conferuar'ifruméti dailetarme. 

CIO. BA. Innazi ch'io ui dica qfto, mctre chemi ricordo, uoglio Cmeft 
dire come fi pofTono mieter le biade, ancor che fuifcro i parte mal ma ^VfJ-J 
ture, lequali fi tagliartbbono uolóticrip hauer copia di lauoratori , pimiento 
. iqualinon fipotrebbonopoihauere, fefufserolicctiati;oucroan - mai nut- 
cora quado li miete wn capo, A: che una parte no è matura, fcnza farli turo qua 
jluc upltej fipotrcbbe tagliare in quel mcdcfimo tempo . Sitagli 
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adunque cofi il frumento mal maturo (quando però ha compiuto il 
graoo^quanto il maturo; percioche mentre che i mietitori anda ranno 
tagliandojclegando le couejfianoparimcntc di mano in mano fubito 
gittatepcr terra con le fpicheverK) Tramontana, e non manco di die 
ci inficmel'vna fopra all'altra, acciochc non liano trafitte dalSolciE 
com c fparite, fiano drizzate in piedi , & laflate cofi tutta la notte, ^ 
poi la mattina fcguente inanzi fiaalto,fian ritornate per terra almo- 
<lo detto: Facendo queflo fera, & mattina; finche faranno diucnurc 
mature: ma fe non comparilTe il Sole, non accade a ponerle per terra. 
Cme «uo quanto a conferuar'il frumento; dico che i granari voglion'ef- 

ll'ono'f fgf^on le fineftre da Settentrione a Mezodì, odaOrienreadOccidé 
né^Ffn te;percioche fe i venti non pofTon correre,e trapalTare dallVn lato al 
coferuM- l'altro,èdubbio,chenel gran caldo non patifca molto. Vero é,chetl 
U biadi, ^uni noftri eccellenti in quefto,lodano molto quei granari che hano 
d ogni tempo folamentele fincftreverfo Tramontana, perche quel 
verno tiene fempre frcfchi tutti i frumenti. Senza che dicono,chc fot 
te a i tetti non fiano polle le afsi,& manco i tauclloni,accioche i venti 
poffano liberamente penetrare fra i coppi , & che quei luoghi ftiano 
KegoU frefchi. Ma io lodo, che quanto più tolto fi puote;fi faccia fuori il fni 
fer con- mcnto dalle couc;perciochc quanto piu fi tarda, tanto più facilmente 
femore i fcaldan fra fe ftefre;onde non è poi marauiglia fe quei frumenti abó 
^nunti. j^j^ jj barbclli,& confegucntemente di tarme.E vero che fe fuflcro 
feccatc nei campi lecoue in piede al Solealmenoper ticgiorni, che 
pochifsiuc uolte accadercbbefimilcofa:Ma poichenon fifaquefto 
come fi ficcua innanzi alle tantcprefcnti carcllie(per efler'hora rub- 
bate) fiaadunqucpalatoilfrumcnto,&: ben feccatoalmenpertreho 
renel più ar dente Sole , & poi cofi caldo fia criuellato , & portato di 
mano m mano fui granaro, nelqualc fiano prima ben chiufi tutti i bu 
chi con calcina,&dapoifpazzato,&: nettato da ogni parte,&:fottoal 
tetto da ogni immonditia ; fpruzzando di buon'aceto con vna fcopet- 
ta in quel luogo, doue fi ha da mettere il frumento in vn mucchio, & 
non meno attorno a quello, & in cima al modo detto . 

Vn'altro fecreto potente per conferuar'ogni frumento vi voglio di 
re :Che per dieci Ibme di ben fecco, vi fiano mefcolate almeno quat 
ro di miglio bcn*ordinato;pcrcioche non folamente dalla fua frigidi- 
tà farà confcruato per piu anni dalle tarme, & non fi potrà fcaldarc; 
ma ancora fempre fi cauarà fuori tutto col criuello. Io vi potrei me- 
defimomcntedire degli altrifecrctiaqueftopropofito; ma perche 
quefii fono certi & ficurì,pcròfaròfinc,poichepcradeflbiiabbiamo 
ragionato a fufficicntia • " . " 

VIN. 
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. VI'N. Inanzi che ci lciiiaino,dclldcro che mi diciate ancora vn'al 
trofecreto importanteCfe però lo fapetc) cioc,che riparo fi può fare 
aqucIfrumenio,nclquarc venuto dentro granquantità di barbeUi • 

GIO. BAT. Parimente douetc fapere, che mai non v*cntrano,fc ^ rìflM^ 
non dopo pochi giorni,ch'egh è flato battuto : Etpcrò, tantofto che ^^^'^^^ 
quel frumento comincia a fcaldarfi, o produr barbclli, fia portato di ^/^ja*^ 
mattina fu Tara a farlo bene fpoluc rare col criuello, & poi di man'in 
manodiftendcrlo benifsimo,& cofi fparfo,lafciarlo all'ardente Sole 
infino eh e paflato l'hora di vefi)ro;& riportarlcxdapoi cofi caldo ben 
ncttatOjponendoio in vn mucchio più alto,che fi può.Percioche q ua 
to più fi trouarù alto, tanto più maggiormente quel gran calore affo- 
garà,& ammazzarà tutta quella eeneratione : Oltra che in tre, o quat- 
tro giorni tutta quella malia rcftarà talmente frcfca , che più non pati 
rà cotaj ruina ; anzifi conferuarà per lungo tempo • 

V 1 N . Si come mi fono piaciuti i primi duo remcdij contra quc 
fti animaletti : cofi m'c ftato caro queft'altro, perche non haurò più 
quel tanto dannojchc più volte ho patitp . Kefta folo che dimane fu- 
mo inficmcper ragionare dell'altre cofe, che defidcro fapere, fc tan- 
to ui farà grato . 

G I O. B A T. Anzi mi farìl gratifsimo , & però ui afpcttarò mol- 
to Yolontieri • 

IL FINE DELLA IL GIORNATA. 
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DELL' AGRICOLTVRA 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA TERZA-, 

Intorno al pianure, e> allcudr le nuiti in foco tempo \ 

.EN VTO il terzo giorno M.Vincenzo andò neirhò 
ra folitaacafa dell'Auogadro, etroiutoloapalTcg- 
gitre nella bella loggia,cne guarda a Tramontana, & 
per mczo dVn diritto viale accópagnato da due bel- 
le fìepi di fanguini , ilqualediuide il giardino delle 
cafedc' fuoi lauoraton ; dopo le loro falutationi, fu 
pigliato da lui per mano, & condotto dipaflo inpalTo, fin'in capo fot 
tod'vnagran caftagnafoltifsima, laquale per trouarfi accommodata 
di frefchczza, & di feggi attorno, fi pofcro a federe. Et dopo ch'heb 
bero ragionato della mirabil vaghezza, ch'efsi godcuano dj quelle di 
ucrfe verdure, & del dolcifsimo cantar de* tanti wcccWiy che tutta uia 
v'erano : Il Maggio,poncndofi la mano deflra al petto, diflc . Pofcia 
che voiM.Gio.Bittifta mi fiete flato cortefc nel chiarirmi qucfti due 
giorni paffati di quante cofc ui ho richicfto , ui prego che mi diciate 
anco le qualità delle viti, fecondo la natura loro , 
Quatuct GlO. BAT. Qj^mtunquelauitcfia domandata arbore da gli an- 
difjimle tichi,& da i Giureconfultijin niuna co fa è però lìmira gl'altri arbori, 
tarbvre eccetto ch*c di Icgno, & atta a brufciar comclofo . Perciochcfi uede 
deUdxt' primamctc,ch'cllaèdif5Ìmilcpcrclfcrdi detto porofa,c piena di fpi- 

te A Min ^ rrrr- . . * . ,,,, n K - , i • 

gli altri "coli lpclsiJsirai,€minutifsiminell halta,neUc braccia,ne niadcri,c 
4irbm. papini,erc nò men'è difsimile nella fcorza,nella dritcura,e nel colore; 
di maniera che non sò oual'arbore nó fia più bello affai di qucfto.Séza 
che, non folamentc è difsimile per non poter ftarc in piedi, fe non è 
bea foftenuta fecondo il fuo bifognojma ancora,si coma i rami de gli 

altri 
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altnarbbri fruttiferi fi drizzano fcmp re in alto co i frutti*, cofi per 
contrario i mjidcri,palmiti,& pampini di lei co' friittiyO fcnza, non cf 
ftfndoappogiatia'lcgns od eunnc,o tirati per longo, oirero che ram- 
pichino fopra gli arborijO d'altra cofajfcmprc coint: teneri, & languì 
di,tcndonoairandar*al baffo, & per terra, 

, ; VJ N. A quel che voi dite effcr quell'arbore cofi languido, cofi de Vercl^ 
bok,ecofi diffoymcidobbiamocredcrejche'l Signor'Iddiolofacefft; Dio fcct 
cofijacciochenó fuffcbuó peraltro, che per produrre vn licore tato 
pretioro,c tanto neccllario,quanto ca noi mortalijperciochc quando ^ ^^^^ 
futfcro altramente, non è dubbio che ne farcbbono confumati tati, leny/al 
clic poi i vini farebbono fcmpre in maggior prctio di quel che fono, tri» 

G I O.B A 7\ eh t- poi della diflomiglianza del loro frutto a com- 
paraiione di quei degli altri arbori conofciuti tra noi ^ 1 quali fono 
fodi,& tutti d' vn pc2zo,& quello della vite e fcmpre molle, tenerifsi 
mo,&: ih più pezzi : Come h vede,chcigrafpigrandi,&: piccioli han 
più numero di grani diucrnfsimi,& dita! fapore,chc non ui e lingua 
cheefplicaflc mai la varietà delle delicatezza, ch'cfla uitc fa guftare 
cel mangiarli,& nel beuerc i uini, le uernaccic,le maluafie,& altre in 
finite beuande,che per tutto il mondo fono prodotte da lei. 

VlNC. Benché ui haurei da domadare più cofe circa alla natura 
di qftcuici,n(5dimcno mi còtento,che più torto mi mofiriate prima.* 
terreni, che so da fchifar nel piatarla,c poi gl'altri che 5Ó buoni p lei» 

GIO.B AT^ Primamente non fi. debbono piantar neiraltczze de' 
monti noftri,e manco nelle parti loro Scttentrionali,nè de'colli,pcr-; ^^'J^-"^ 
cioche non ui fruttarebbono per cagion del freddo. Come anco non qujiflno 
fono da piantare ne'tcrreni maligni, &.fpccialmentc ne i falfi, amaci, bmnifer 
paludofj,& Icdofì;|)ciochc Luini ui ucnirebbono cattiui, c facilmétc ì- 
lì guallarebbono;ponédo ne' campi graffi le uitimagrc,c U fertili ne 
magri; òcsxó meno ne' fi*eddi,0(hiimidi quelle c'hanno po<;a midolla» 
& i grani fodi: &^poinc* caWr, o fecchiValtre che n'hanno aUai^Óc i 
grani molliiNó ponendone forte alcuna ne iterreni,c*habbiaiK> in ci, 
ma delle pietre ingràdifsimaquantitàjpcrcioche vinuoconodi (late 
per lo troppo caldo,& di uerno per lo ccccfsiuo freddo, ma eflcndo- 
nc fin'alie radici,norijt4nto giouaranno loro nel tenerle frcfLhc Te ila 
te,ma faranno etiand ìq ohe i uini faran migliori . Non piantando ui^ 
li in ualli profondo, ancorché pFodutfolTcro deH'uue in copia;percio 
che,non p<)tcndofi maturare, far.cbbon uini garbifsimi,& di poco ua 
lore: Et pjur chi ne uoltfìcin fimil hti, uc ne ponga di quelle,thefac- 
ciano talmente 1 grani rari, chc'i Sole polfa penetrar tra efsi bcnifsì- 
mo. Sirai}méte^chi uoi piataruiti^debbc; fct^lier delle migliori; & uo 

Icndo 
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Vello fce tendone diucrfe forti,lc ponga tutte rcpaFataraentenierciochc,flanIi 
glicrUttt jio^^iìclcgentiliproducono curri pampini, & le grortelùghi, non fola 
y^Tl mente fa bcn'a metter qiicfte più lontane IVna dall'altra, chenon vo- 
tate. glion\ncTpofte le gentil n ma ancor ha maggior commodità nel vcn- 
dcmiarrvuc ,che fcfuflero ne ifìlimefcolacc; conciofia ch'egli può 
diuifarcfiel far'i vini fecondo che le forti fi trouarannod'vna in vna. 
Se anco accompagnarle come gli piace : 0!tra clic nd potarlc,pnò co 
minciafad ordinarqucllc,chc ricercano cfTcr le prime(cioè le morbi 
<lc)& farpoi il mcJcfmo al tempo delle piu tardc.Et a queftomodo 
. lì beneficiano tutte di tempo in tempo, f econdo lunatura loro; cofa 
chenon vien fatto cofi, quando fonodiuerfc forti mcfcolate infìeme* 
Et però nonè merauiglia, fein tal cafo ve ne fon'afsai che patifcono 
per elfer potate fuor del tempo loro.Etcjuefta cofaèdimoltaimpor- 
tantia,benche pochi ni fiano,chepenfino advn tanto ilanno. 
IRegeU f Anchora chi voi piantar viti, riebbe confiderar la qualità dell'aere 
fi^harye ^ (Ìto;pcrcioche eflendo tlaMezodì : pigli ancor imaderi da quel 
^xL^uZi 1^ P^^'^c ^^^^^ uite,che'l voi piantare. Et fe^l lito e da Oriéte,fì pigli pa 
4/. rimentc da quella parte;c fe voi piantare in luogo alto,pigli nó men'i 
ipaderi in fitoalto;& fe abafTojm balTorà cofi piantandoli in fitohu 
inidOjO freddo,o fccco,o caldo,femprc (effendo pofsibile)li pigli da 
imedcfmiluo^hi,perciochcofreruandoquefto beirordinc, quei ma^ 
dcri pigliaran piu facilmente, Ce farà miglior frutto, Zc anco piu cofto^ 
Aucrtendo femore a non piantarli ne i luoghi freddi , fc non alla Pri- 
manera,neicaldifenonairAaeunno,c ne* tépcrati tanto all'Ottobre 
inulto al Fchraro. Ma perche le uiti gradi fcono più i luoghi caldi che 
i freddi ; & piu i fecchi che grhumidi;&: anco più Taere «reno, che le 
pioggic; però non fi piantino ne* terreni c'hanno Tacqua profsima al-» 
la fuperficie loro,mane anco ftan bene ne gl'altri che s'adacquano •: 
perciochc oltra, che non producono buon vjni, & facilmente fi gua-^ 
ttanQjcfreparimenic vi durano poco tempo. Et pcrò,ftando che foni? 
offefe tanto deiracque,4odo che fi pongano ne' luoghi afciutti,&: an- 
co piu torto ne' colli, che ne'piani: Et auéga che quefti ordi natia mete 
abódino più di vino;tuttauia quellilo fan migliorc,per eflcr maggior 
mente beneficiaci dal fole: Come ben fi vede, che ii come ogni capo 
^ro piu è gra{ro,e piu potete di fondo, tato piu aboda di vini, ma noa 
buono;cofi ^to piu fi tro uà magro, tato màco nejpduce,ma migliore; 
f /;r w*. App re fio, perche miglior vini raccogliono coloro, chezappano 
lUot^^ hcn le viti più volte all'anno, chenon fanno quegli altri, cheincam- 
»/Tcfc*^j'^*°^* zappare, Tingraifano col letame, ò altra cofa atta a farle im- 
Udmur ifhorbidare^)erò ì fiti producono le vue(quautoallabontà, & quan- 
^ tità) 
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Utà) fecondò la natur3,& Tartc ufatj, 

VINC, Hora,chc io ho intcfo bemfsimoqucfti Hcordsdefldcro, 
che cominciate a parlarmi intorrio ai modi, che debbo tenere nel 
piantare, &: allcuarele uiti cofì facilmente al modo uoftro. 
i> GlO.BAT. Perche principalméte fi debbepianraruitf,che faccia Mtriri- 
no dfcilc uue affai, ui ricordo che pigliate di quelle, che fiano di poca 
ijjidollajpcrciochcqueftcnon tanto ne producono in copia, quanto 
chcnon temono cofi la nebbia, & la brina, & la ferfj, come fanno le ti, 
aJ tre forti. Ma pernon piantar uiti cheui difpiaccino,uoi prima ccr- 
carete al principio di Settembre quelle uiti cariche d'uue , fecondo 
l'intento uoftro;& fatto un fcgno a le gambe con un podcttino,quan- 
do uorrete piantar'i lor maderi,pigliarcte i più grofsi, che fiano tonr? 
di,(pefsi d'Occhi,^: chehabbiano fatto quell'anno deiruuaaltàiCco-rl 
mcfacilméiefi conofconoa'piccancllidc'grafpi tagliatijchcui faran 
reftaci)i?c no mai de gl'altrijpcioche ui farebbe dubbio,che no faceflc 
tD frutto, per clfermadcri fterili ; ncpigliaretediqlli , che fono alla 
gaba,ò allebraccia;|) no elTer fj>cfsid'dcchi,& maco di cjgii altri, <^c 
fono piofsimi alle ciflic;pchc fono troppo fottili,& curli,ugliandoli 
fcmpircnel crcfcer della Luna, (k dopomezodìal tardi., & piantadoli 
anco quàto più toflo fi può nei primi giorni di elfa .Et fe per cafo uoi 
madafte a torre tai pianiazzi di Ìontano,li ponereee fubito nell'acqua 
&lipiantarcte quanto più torto; facendo il fìmiU(quanto all'acqua) 
a i cagliati di frcfco,&: mafsimamcte quando il terreno c molto fecco. 

Ancora per cflcrcofa naturale, chealcun'arborcnonpuómaicre- 
iccre^fcnóèamtatOj&quatopiu fono deboli,tato più la uerg^a pati- 
fce,pòbifogna far loro tre prouilìoni, che quado cominciano a ger- ^'^-'^ 
mogliarejpoffanofacilmeht^ trapafTar la terra.Voiadùquc farete pri- *^ 
inaifo/Ià)telli(cnóbuchc)Urghi un braccio e mc2o,& alti altrotanto. 
airOttobre,uolcfldo piàtar'al Febraro fcguenic;ma piacando inazi al 
Vcrnojli farete airAgono,pciochequcfli dal caldo, & quelli dal ge- 
lo diueranno come cenere, facendoli trapaflàrla ripa,douc maggior^ 
mentcpcndcil campo, acti. Jie l'acque j ch'tntrarano, difcorranno 
fotto tcrrafìnnclfo(roprofsimp,fiiccndo!inon meno con l'aratro 
manco fpefj)lìn che fi può fondare, &: poìfìnédoli conla uanga, git- 
tandoil terrcn migliore dàll'uh laro, «Se il rcflo dall'altro : ma qucito 
lontano dalla ripa non meno d'un bracciojacciochenel piantar'i ma- 
dori, pofsùteprmianoncrfopra il graffo cauato,& dapoi quello del- 
Icducripenon moflc tanto quanto farà buono ; fpianandout etian- 
dio rutto il rcflojbcthcfuffcmagrojperchc col tempo fi fari buono, 
JaitLadiiiiquci folfatelli a quello modo , noi coprirete il fondo di 
• ; pietre 



pietre non piii grofT; d*an panc;pcrciochc non folo lc radici dctfc'vP 
ti-vifbarannoncr^ri?iCjTdo ftcCchcy & le acque p">M uic ,& leadac- 
qn inH, oucrlc nforgenti vi fi purg.iranno;mi ancoiM i vini riufciran-^ 
no mif'liori, & li occhi delle medcfiTis vit- tardapanodi anno in^n^, 
a ^rcrmogl lare; co fil in vero vtilifsimi , pliche liibrirta, òfrèdHo 
' ' V^v^ndeiioniedahnegj^iaranno, come fan ne» moke fiate quando efco^i 
^ nò fuori per ccRH>o: Coprendo quelle picrre di buona tcrra,chc non 
•lì v'c^5;ano,ponendo dapoi ibpra delle brocche, ò rami di Icgne .Ve- 
ro CjVhepcrmlnore rpcfa^potretc mettcrui de ricci di caftagnc,ò me 
ììf^tt'uò più tofto de gli Ipini di rouere,&: di qucfli in quantità , per- 
cK)che leniranno quel terreno talmente forpc ll^chelc radici delle vi 
ti non haucranno impedimento; che non crefcano commodamctc ia 
ltin<'he2a,&ingrofre2za,trahcndolc poi adofTo tanto terreno del pili* 
Quanto grafro,che no fi vegga cofa alcuna.Et fatte ben qucfte co fc, pianta rc- 
0 perfetto te per Luna crefccnte le viti,& opij,ouer' altri arbori,& poncretc i ma 
il bnliéic Jcri lontani l'un dall'altro quafi un palmo; accioche fi polfa zappare 
CIO ffar . j quali coprirete có terreno mefcolato col letame uecchio; 

Ù ò per manco fpcfa con le uinaccic,o gufcie d*uua:ouero col bullacio, 
réuiici al chiamato locco da molti,che fi caua dulie biade qua do fi fanno fuori 
Jt viti, biella paglia; & è perfetifsimo fc'l fi troua ben marcio d'un anno , o di 
due;conciofiache fa talmente germogliarle radici(per effcr di na- 
tura caldifsimo) che molte fiate in capo di due anni quelle uiti fi cari- 
cano d'uua.Et però farebbe cofa buona a ponerloogn anno in qual- 
che luogo fcparato,allo fcoperto, &c non marcirlo lotto a gli anima- 
.iT(comefifa) per feruirfisne poi nel cafo detto delle uiti.Et anco per 

far na fcer tofto le zucche . 

VIN. Ancora io credo il ualor di quefto bulIaccio,come più uolte 
V ho veduto a mettere col rofmarino,co i cedri,limoni,ara2Ì, e altri ar 
bori delicati,qn fi piotano séza radici,c venir qlli in poco tépo bellifs. 

GIO.BAT. Poi non piantaretc più di dui, ò tre maderi apprefifo al 
l'arbore 5 pcrciochc quanto più fono infieme, tanto manco ciafcuno 
participa della graifczza di quel terreno. Lodo bene, che ne poniate 
nel va lo tra vn'arbore, e l'altro; ma lontani Tun dall'altro mczo brac- 
cio, ò poco più; attcfo che voi gli ali euarete con ql medcfimo zappai 
re, chefareteagli altri principali: ftando che quando fi zappano quc 
fti,pcr l'ordinario fi zappa anco qllo fpatio,cheè fral'un'opio, e l'al- 
tro.lquali maderi fuperflui,comc hauerino due ò tre anni,li potrete 
ripiantare in altri campi, & quefti faranno più tofto della vua,che li 
sbarbati . Piantandoli però Tempre tutti diftefi in piano, òc più luti 
ghi che potrete; ma che le cime non rcftino troppo fottili foprx 

terra 
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terrajpefciochcquato più faranno diftcfì per lunghe, tanto più nume 
rodi radici produranno. Etpcrò commendo coloro che piantano di 
ftcfamentc Je trofc intere coi madcri intrecciati, le quali perhaucr 
copia di radici affai, fpiogono a fruttar più tofto quelle uiti, d: (ì man 
tengono potenti lungo tempo. 

Lodomcdcfìmamente gli eccellenti Bcrgamafchi, che piantono ^^n.-t 
le uiti ne i terreni potcnti,col farui fofs'i alti due braccia,&Iarghi al- htn yiha 
trotanto,&poiui pongono imadcri lunghi in fondo bendiiteiiia 
piano ; gittandoui fop/a non più del terzo del terreno migliore caua r^^^*""' 
to,& lafciando il refto delle duo ripe a maturare, per trarglielo adof- '* 
fo d'anno in anno, finche fiano fpianatiquei fofsi in tre, o quattro an 
nijcofa molto gioueuole a quelle uiti; fi percagion di quel terreno co 
fi poluerofo, & cofi grafso,& ii anco perlo Sole, che ui pcnetra,& le 
beneficia come fa. Et oJtra che lafciano il primo anno fe non duioc- 
chipermadero fopra tcrra,non mancando etiandio a ncttarli,a zap- 
parli, &:orxiinarli di palletti,ofrufconcellidi tempo in tempo,fecoa 
do il lor bifogno; di maniera che quando comminciano a tirar quelle 
urti, non folaraente producono ogni annopiugran quantità di uua; 
ma fi mantengono anco belle a centinara d'anni. 
. VIN.Btche i Bcrgamafchi gcneralmétefiano in queflo più da Io 
dar de*6refciani:nódimeno nel refto dell' Agric.fono poi inferiori. 

GIO.BAT, Piantati che hauercteimaderi,nonlafciaretefe non 
dui occhi per madero,5f come i germogli! farannolunghi un dito,le- alUu^rì 
uarete uia co i diti.i| men bello, & non mai con ferri mondandopoi i^-ttU h 
quel che refta da ogni altro germoglio, che gittaffe fuor i,faccdo quc 
Ito al maggio,^' più ancora fin cbequell'occhio, o madcrolo farà m- 
uiato a farii lungho;perche all'hora non più germoglia rà. Et al Ecbra 
ro feguente tagliarete uia quel poco legncto,che »uan2a fopra al ma- 
dirolo colppdettino^o tenaglioiaben taglicnte,accioche crefccndo 
la gamba, & quello di compagnia , diuéngonoùna medcfima ucrga. 

Ancora non mancarete a zapparle dctte^ambc almeno tre,e quat- 
tro uolte il primo, &aitrianni;ma meglio farebb'a zapparle ogni me 
fc,cominciando al FebrarqiiapQr turt'Ouobre; ma ritornami parte 
.d^l lor tei^reno artoroo da Maggio firt per tutt'Ag. acciochc no fiaQ 
.ti;ahttQl^/;Klici dairecccfsiuo*aldo, epoi colmarlo ma^gioiTnciirc 
^on l'aratro inanzi ilijcrnoCfc tato fi.puo farcpmifior fpcìjJ.V aprir 

JcancorfuorcQnqujeiJoailJaPriaiaucrazappadole, &: nettandole aJ^ 
i'J^ora bfllufsirao;coii tagliarina tutte le raJici.che faranno fopra ter 
ra;raa lungi un 'poco dalla gaba;jf>erciochepatirebbequato fi tiglia-f 
fotpo, <,:ma&imaméie<hi iaccflt quello «1 Maggio,o Jicl gran 
(10^ ^ H caldo 
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ca1do.1»bft#flÌHft!'apj>!rò^al detto Feferar<> dui pal-ctti co i ramo feci l'i 
troncatMCciochcquci ma^fcrolf fipkrhihò dì t6pt> krtépo. Mi ^chfe 
qiicflt uitihauf afino tlai anni al Seguente Fcbràro, l« rroncarcrcnd 
niiouo fopra dtiiocch!,e^iA^ ponci^te loro quei pìiletri neccffari/, 
&gradctti,pcr foftétarlc fccódo il folito.Et come qi dui occhi fan?- 
no lunghi vn dito,E;irtarctctia il mìébdl«;ma fc li p^amba farà potete, 
lafciarctelitu ti dui;tencdoli ben netti da ogni altro madiro1o,chc vi 
'^crmoo^iiaflTe.r tir^iiado Jìico via quel legnetfo che aUfrrurà di fopra, 
acciochc Ctonie ho dctto)cjllo,&:l:i r^.1h i dinétiffo vnarrt<?ddìin.t alia. 

Ap'>rcffo, perche le dette viti haiiranno compinti tre anni al l-c- 
braro pur fulseguente,cfrcndo ftàtc ;?appate, & Ordinttt<:di tempo in 
tempo al modo detto, Scuramente pofretctiraT*uno ,oduinrradcrip 
gamb*, fecondo che faranpotervti;&fpoid*annoin anuo crefceretfc 
iafomma quanto abondaranolc forte loro, ttqticftaòlauerauia |» 
allcuar tolto ogni uigna, rnanongi<ì qucll'alrra, che generalmente H 
òlfcrua per tutto il Brcfcfano : pcrcioch^ coloro fallano irt due cofiK 
Emridi La prima è, che quando han piantato le urte, non fohmcnte per 
molti mi (lui,otreanni non lefann'ahro cheUfciarlaandaf perterra;milela<- 
t allcuar fcianoancora quanti fi^iuoli,ò rami ni nafconojiquali quanti più fo* 
^^'"* no, tanfo più tirano a ie rhumorc, chcdourebb^ andar'alle radici. 
f La feconda ^,chc paflan tre anni, o quattro tagliano tra due terffc 

fa «*.tl:>a della sforturrata ijite;&: no cótetrdiquefta,la tagliano il quin 
lo% a>lc tìolte il fefto,& fcttrmo 5nTio,lefvcdo fcrmamente,chc qua-- 
te più notte la tagUanc» a quel modo,che rito maggior beneficio ri^e- 
uano le radici. Etquefto è falfifsimo^pcrciochctagliàdo aquel tcpò- 
cento <tambe fra due tcrre,ne periranno alm«it> otto, o diec?. Ma ta- 
gliandone a migliara nel nuono legno, for fon ccrtifsimo, chepur'una 
fola ndperi rà: Come d i ciò fi può far giadiciafiel ragliar'im pidtofi^- 
di falice béfróduto di tr<anni,o quattro.Cht ragliidolo m quei raj- 
mi fi fa che no perirà,- ma chHa taglralfc di fotttodiqtielli (cioè ncll* 
hafta) gri mcrauiglia fa rcbbc fc no fctfcaffc.Ma penfa,fc'l Mappatore 
debbeclTercircÓ^ettonel zapparea non ferir le uiti nelle parti da 
baffo (ftando che temono afiài più che nó fi n:ima)ch€ dobbfamopoi 
■ credere quanto fw H danne», che fi fa nel troncar tutta la nerga lor€^ 
VlNC.Perchefiuedc,chepcrrordtrrario,neiraHcuirieUiti,fOnò^ 

talmente dannegiatc da' buoi,& iracche,che "tfome fono pafcuite,'o 
morficate, o folamente fentano4ltìaio loroy tardano affai inanzi che 
ritornino nctprimoftato: p ero nor rei fapeirfeuic riparo alc-uftòjw 
difenderle da queftamalcdittione? * 
ClO.BA. Non è dubbio aIcuno,che a bagnare quefte uiti nouelk 




con 
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con l'acqua pura che rcftancluaro,doucfonpftjcc anvollirc IcpcIJi- Secreta^ 
fecchc de' buoi, uacchc,& d*atl ri animali piccioli, u*afsicuro che no 
ui fi approfsimaranno per la granpu22a,che,abhorrircono4i (jucU'ac 
qua.Et però hauendone uoi in un uafo, bag^iarcte di gamba in gamba tt^He . 
Quelle uiti con una fcopa, come hauran giuaco fuor'i pampini con le 
K>glic;facendo qucdo aJ tardi, acciochc per Io frcfco ella s'incorpoii 
meglio in efle,che fc fuflero fpruzaatc la mattina, & poi arfe dal Sole, 
^. VINC. Qijantc uoUe fi dcbbefarqucfto ? conciofiachc crefizen- 
4o tutta uia queipampini fin che roninaturi,uinarcono, ccrefcono 
parimente de gli altri, i quali^per non elTcr bagnati, non dourebbono 
/le anco patir'in modo alcuno , 

. dO.BA. Ancorché i primi papini puzzino talmente in quella par 
te doue fon bagnati, e che non ribagnandoli altramente non pcrdino 
ibnon pocoql puzzorcjnondimcnoperafsicurarfi che non nano dan 
ncggiati fecódoil folitOjlodo che fi bagnino un'altra uolta, come fi» 
<iocrcfi;iutiaflai,& fi faccia quefto qua to più uiroffe piouuto foprfc 

VI N« Vorrei fapcr'ancora come fi debbono far le buche, ò fbflc 
in quei luoghi , douenon fipoflbnofar'ifoflateli, 

GIO. BA. Non le farete meo lunghe di braccia tre, &larglic uno ^"«w ^•• 
e mezo,& altrotanto alte,accioche pofsiatc piantare due,e tre gambe ^'""**' 'Z" 
di uiti con l'arbore fijparatamétc l'una dall'altra almcn'un palnx). Sen 
2a che quant^piu harann'into model terreno modo, tanto m;iggior- jj^^/^ 
mente uerranno belle. Ma non macarctc a metter dentro di quelle co " • 
fe,c'ho detto de* fofratcllipcr maggior beneficio delle uiti, & arbori 
che fi pianterano facendole lontane l'una dall'altra, piu,& meno fecó 
do la forte dell'uue, e de* terreni; perciochcpiantando uua gentile in 
terreno magro,che fia fabbiofo>gniarofo,o d'altra natura fimilc,non 
palfaretc fei,o fette braccia; ma piantando queft'iftcflTa forte in terre 
oograCTojldponercte noHJncnodinouc,o di dicci.Effendo uua grof 
jfa, & piantandola in potente terreno (pcrcheprodurràpiu lùghinui 
deri) tanto n>aggiorniente la piantaratc lontana Tuna dall'altra . 

VlN.Pcrqual c;^ione hauete uoi fatto tanti pendoli,o ftropclletì fian 
di (iiVìCC attorno i uofìiricapi araci,col far* andar fopra i loro cerchi ta f«r / / «i 
IO belle uiti, che pendono con sì bell'ordine alFin giù cariche di uua^ doUinf.r 

CIO. BA. Vcdédo il gra dano,chc dauan'a i mici campi gli onizzi 7 rdlJ 
con l'ombra loro,li cauai con tutti gl'arbori grofsi, & piantati in luo viu\ 
go fuo delle uiti, &c piatonidifalice per incalmarli poi com'ho fattoi 
dai quali non tanto ho cauato quell'anno ducati tréta, &piu cauarò 
perl'auenirdiftroppe, e ftropcllijchchouendutiaquefioFcbraroj 
Qu fpero> che le uiti, che ui rampicano fopra daranno il uino, che mi 
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bifogna per la famiglia . 

VI N. Non rolamcntenon è marauiglia, chcuoi ciauiate molti dk 
nari ogni anno djqucdc ftropciletè , poiché tuttaiiia crcfcono iuf- . 
...» gnalipcrtuttoilpacrc;niaèda'loda'rcquéftainucntione» ucdendo.i 
tanti palmiti carichi divucaprcndcr'intomoaquciccrchi'cofi ben 
ordinati fcnza danno delle biadc,o<l'altri frutti, 
/f wV» GIO.BAT. Dapoicheditcd'inucntionijuoglio moftrarucne urf 
ihtaivtU altra per far'unuiuaio di iiiti, che in capo dicinqueano^ui darà ogni 
liti }er anno tate gabe con le radici qiiatedcfiderate dipiatare, ^«ruendere. 
pgnior- .^oi^^dunquc diuifarctcprimamente un luogo accoramodato a que- 
y,rJSn fto,& li Farete i fofl'atclli lontani l'un dall'altro nó più di otto braccia 
in tfuétn- & di queli*alte22a,& larghezza che ui ho detto:& poitc anco dentro 
«'w* Jemcdefìmc cofe,ui piantarete quelle miglior uiti fenza arbori, che 
ui piaceràjponcndole lontane l'una dall'altri non meno d'un piede,e 
•allcuandole di tempo in tempo al modo pur delle altredctte; & ui po 
ncrcte i Tuoi f rafconi fecondo il birogno,acciocht poflano rampicar 
i Jormudcri fopra i ranfioni non più lunhgi d'un palmorE come nauc 
rano cópiuti tre anni,fi come fi dourebbono tirare al Febraro i made 
ri per far deiruua,uoi uolgcrcte all'hora fotto terra dui,& tre di quel 
li per gaba ; crefccdoli poi di anno in anno fecondo che uerrauo po- 
tétii fotteradoli nó più d'un piede,cp Uìghezza nó più di braccia tre. 

Poi cflendo le uitiper drittura da Tramontana a Mezodiji uolge- 
rcte la prima uolta con cimcdaOccidéte,&li ìroncaretetalmete,che 
nó auanzino fopra^terra fe non dui occhi per madcro, accómodanda . 
Ji con tal mifura, che fi poflano zappare, òc infrafconare,& che l'uni 
cima non ipmedifca l'altraiCioc fotterrado il primo madero lótano 
della gaba un braccio,il fecondo duc,il terzo tre, & poi il quarto fola 
mete uno,il quinto duc,& ilfefì:otrc;&séprepcr drittura. Etaqfto 
modo, alcun madcro nó occuparà l'altro*, ne cima di due occhi fopra 
terra nó impedirà raltra,anzi n vedrano diftinte Tuna dall'altra infra 
fconate fiècódo le qualità di quei madcri. Et quando crefccranno m 
maggior numero,gli fotterrareteanco più fpefsi final doppio,lafcia 
douipcrò fempre da gli fpcroni,cheproduconomadcri per l'anno Te 
gucne,che fc ben farrano lontane le cime un piede, omezobraccio^ 
il zapperanno facilmente.Ma come haùreteinfrafconato le gabe gfra. 
di,accioche ui pofTano rampicar'i mideri,che fi uolgerSno al Febra-^ 
ro fegucte da Oricte al modo de graltri,2apparetelc cime prouanate 
cowlcgabeaYuoi tcmpi,& poi all'altro Febraro cominciarete a caua- 
re lutti imaderi daOwCÌdente,i quali, per haucrcópiuti dui anni, fa- 
ranno talmente grandi,& barbati,chc pi aitandoli altroue,& non mi 
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Cidolidcllecorcncccffaric, vi darano dcllVua incapo<Iiduianni;p ' 
Cloche qua do li Icuarete pcrpiitarli, faranno più bclJi cheipiaràtt 
sbarbati di quatro anni.Ec come gli hauerctc cauati tutti daqucl lato; 
prouaretc anco quei quatro,o fcijO più ma Jeri per gamba. Olìeruan- 
dopoiaqfto, & agli altri che volgerete, & cauarctc d'anno in anno 
quei mede/imi modi, che hauerctc tatto a i primi, perciochc,piatad» 
voi duce to viti in rna pertica di terra al modo detto, come {arano in 
prolperità, vi renderanno ogni anno almeno mille cinquecéto piate, 
che faranno perfette da piant^ire in ogni luogo: Senza chele potrete 
vender' almeno dui marcnetti luna, che faranno d'entrata ducati vin 
ticioque. Che fe fulfer'un iuecro,ne cauarefte ducati cento all'anno»; 
VIN. Chccofafi dcbbefarallcuitiperhauer delle vuc in copia. 

f » GlO. BAT.Frale cole che ui potrei dir intorno a qucfto,folamc 
te ne dico cinque,per cfTer'anco Jcpiu importanti: 

« La prima è, che zappiate Jcuiti più uolteairanno,comìnciadoqu£ • 
d i> fi aprono fuori al Febraro infin che fi colmano all'Ottobre, facédo 
qllo nel fccmar della Luna;pcioche fi feccano più facilmétc Therbe. 

• La fcconda,chc tagliate airhora uia tutte le radici che fi fcoprono 

nel zapparle quafi il) cima terra, aJ modo detto; & le nettiate di ogni jy^^^ 
gramigna, & d'altre herbe che fuircroapprcflò alle gabc che fufllcro neceffo-H 
nel uafo,o fpatio tra l'un'arborc, A: l'altro. fn- bene- 

La terza,che teniate ben nette le gambe d'ogni madirolo che fia di fi''".^^" 
fotto delle braccia,© lega me, & anco d'ogni uermc, o caruolo^o d'ai- '"^'^^ 
trccofe,chc le noialTcro ; perciochc fono alle uoltc ridotte da tali 
animaletti in niente . ,j 

Laquarta,chclcuiate uia al Maggio tutti ìmaderi fuperfluijchefi^ 
trouanofralebracciedellcuiti, &lafciaruiqi foli che fon più belli, 
& neceifari; p tirarel'anno feguente,& perfaredc gli fperoni, come 
uenc uoglionopcrtenerbalfeleuitiiperciochea qutflo modo uégo 
no affai più belli,& nel potarli non occorc a farli altro: Leuando uia 
non meno tutti quegli altri madori, 8c panini, che non han produtta 
uua;perchccfrendollerili,non iU bene che tirino afe qucll'h umore 
che dcbbe andar'a gli altri, che han fruttato . 

• La quinta, che alla fin di Maggio cimiate tutti qufeimadcri che h^ 
nol'uua, acciochequeli'humore, chetuttauia tcdcallugarfi,fi uoU 
ga ad ingroffarmaggiormcte Tuuajoltra cheFaferfa nonpotfà olfcn 
derla, come fpefse uoltefa,laquaIcpla foucrchia morbidezza, corre 
fempre alla cima di quei madcri nò caftrati,& non a beneficiar fuua. 

' VINC. Qiial tempo giudicate uoiefscr migliore per potar le uiti, 
la Primaucra,o l'Autuno ? 
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Tratuto Q I O.B A T. Moì fccgf ìerctc,^' pòtarctc leuitf ftia{»rc(erscdo paf> 
Htlfotar Ubile) ncirappariHa Luna di Gennaro, fin'a i quindici <iì; ma quanta^ 
pili fullcro morbide , tanto più tardarcte uerfo il fine; pcrciochc per 
ciperi cfia (ì v£dc,che quefta fa produr più vuad-ogni altra : OlFeruan 
doperò qucfto nfìedefimomodo in tutte le altre Lune : Pota rete po<- 
iuap^i il ucrno quelle,chc fi trouano ne i coili^ouicini a quelli talincnp 
, te» che non fian'offefe dalla Tramontana; . pcrciochc non patifirono^/ 
Del fctA n^s'indcbolifcono per conto di lagrimarcycome fanno alla Primaue- 
''*/' I*/.'* rii,& producono ctiandiomaggiorquanticà di uua,& migliore; Non 
^ potandole maijcomc comincia a gelare, ma fi ben fubito che fono fpo 
gj iate delle toglie ((Kr effer allhora maturo il legno) nè anco alla Pri-^ 
maucrjj,Q d'altro tempo quando tirano uenti molto trcddi,o chcpio- 
u«?fHa folamcnte quando l'aere è temperato 5f afciutò; fia poi'Soltf,o 
nuuolo, che fempre e buon tcpo: potandoleperò fcmpre inazi che co 
nlinicinb a far fcgni di gittar fuori cofa alcuna; pcrciochc in fimtl cafo 
ptttirebbono tanto piu,quanCo che gli occhi fuffero più allugati. Aucr 
tcndQ poi * lafiiiar alle uiti molto morbide tanti maderi, quanti fiano 
atti p^r di fptn fare quella fuperlìuità^chc in lorfì troua: perche quc- 
fijèla u^ra uia di mortificar la fcrfa, iaqualc perla troppa morbidcz 
zadiftrugge Icuue. Et però fi come falla colui,ch« impouerifce fimil 
uiti di m.ideri,poiche quelli che rimangorio,reftano talmente carichi» 
dì ni0rblde2ZJ,chc non pOifono produr fruito,ma folo tendono alxS 
darogn'lìorapiu quelle di pampini & foglie, cofi quell'altro fa bene, 
che non folamentc LÌlafciat4ntim3deri,quantifadimeftiero,mauc 
dcndo che fono d'affai numero^tira co i pali da i Jati delle gambe tutti 
quelli, the fofìodipiudelI*ordinariov& in quella lunghc2za,ch'cgli 
conofceilbifognoloro. Oitra che per e/fcr pratico, liciia dalle uiti 
magre tutti quei madera che Iafciandoli,far<bbono cagione di roui- 
tiarlc ; mafsipamente quanto più fi faceffc qucftodc gli altri anni . ^ 
Ancor farete difcreto uerfo le uiti,c*han fatto deiruua più dell'or 
dinario a non caricarle di maderi Tanno feguente,ma ui lafciarete fo-> 
lamcntequei foli,thebifognano fecondo leloroforze. Efarctecir-» 
confpetto nel conciar le uitigiouanì differentemente da quel chefir 
fan Taltre forti,percioche,fi come aquelle c'han fruttato piuanni(pcr 
l*ordinario)ponono portar più numero di maderi per bruttare l'anno^ 
feguenteiallc giouani ne lafciarete pochi il primoanno, & poi li ere-* 
fceretcditcmpoin tempo, fecondo che diueranno patenti . 

Primamcre quando tróuarete alcuna uite talmente uecchia,& fra- 
Cidajlaqual fiadubbiofadi ridurfiin nicte,allhora (eflcndo di buona 
ferie) nòmacarete,prinouarlajaprduanarcfotto terra qualche nia-e 
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d'cro^fiaapropofitò, &:non cfTcndonclc darete nel più bel luogo 
dell'afta,uno,o dui tagli,acciochenafca da quelli qualche farmcnto, 
il quale farà poi atto perprouanarc, & rinouarla in poco tempo, & 
fenza fpcfa alcuna. 

Similmente imitarcte gli Agricoltori efperti, i quali nel pourlc ^'^^^'J^ 
uiti,lcuino uia quei m^dirolimifcri, che fi trouano lotto, ò apprcflb j)^^-^/^,' 
ai belli,che fono per produrdcUVua in copia; manon fcguitaftc mai 
quegli altri innumcrabili, che rouinanolemefchinclle uiti co lafciar }>otare U 
ui affai fsimi raadcri , chenó fon'apropofito, &: leuanouia quelli che 
\ dourcbbono reftarCjò alme farli in fperoni: Sczachepiuuoltclafcia 
rano un braccio di uitc trafcorfo, per haucr dui,ò tre bei maderi, on 
de poi è forza priuarfi del frutto alme per un'anno,ò che la pouera ui 
te uadi di mal'in peggio. Et però lodo a fare degli fpcroni al baffo, ac 
ciocheella non trafcorra,& no lafciare pru di dui occhi per fperone* 

Veramétejfelcpouercuitipotelfcrocfprimcrepartedc' torti, che 
loro uengono fatti, & che trouaflèro giudici,che lor faceflcro giufti^i 
tia,io fon ccrtifsìmOjche di uillani ignorati, fi fornirebbonole centi 
nara di galcretcaltigo in uero cóueniente a fimil generatione, poiché 
no fapcdo,non uogliono ne impararc,nè ma co cófeffarei lor'errori/ 

VINC. Certaméte,fc i noftri illuftrifsimi Signori imitaffero gl'an 
tichi Romani nel fare iCen fori fopra alle mal coltiuatc poflcfsioni; 
non ui è lingua chepotclfe mai efplicare l*abondantia, che haurebbo b<,jcino 
DO i lor fudditi. Se con beneficio grandifsimo del loro Dominio. Ma JìriSiint^ 
perche dubito di non ucder mai quefta/fantifiima prouifione,dtfide j'^^^^f 
ro che feguii late pur nei dirmi dell'altre cofe in beneficio delle uiti. 

GIO.BAT. Quanto poi a potar le uiti,le rirarctc giù da gii arbo^ri* e: /^af 
quando piouc,o che fono humidc ; pcrciochc non ii rompono, ma fi ct..,>».i:i. 
ben quando il terado ò afciutto,o molto arido. DilcttandouMempre' 
d'hauer ferri ben taglieri,^ fottili, perche ta^lietercbcnifsimo ogni 
cofa, & con poca fatica; non lafciandoui mai ran tioni, comefannoin 
finiti gnoranti; ma tagliando, & radendo a canto alTjfia ogni niadc- 
ro, che uadi leuato;ondc non e poi marauiglia, fc 0'!^!lcuiti fono ro- 
uinatediiuermi, che ui entrano, & fc clsi acqiuiuno nome d'clìcf 
ualenti per farranfioniin copia, pcratracarui bottazzi,^' fial'coni . 

VI NC. Afpetto parimente che mi di*:iate,conxf fi pofsonoincaJ* 
mar Icuiti ftcrili, o uecchic, ochcfaccianoc-auiiii frutti. 

G IO. B A. Di quanti modi, che fi leggono ne gli Autori at)ticLv 
i piuJodati fono la triuclia {^IJica, & ii fcfsoio. 
i VlNC.Hopiu uolteueduto ad incal marca fcfsolojtrocand.") la ga 
bffdoue cpiu nctta,& più rotond j,& fcodcndolaal modo mcdclimo 
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Ccmei*in che (ifcTìdoTìo gli arbori fruttiferi, ponendoui duimaderi propartio 

'l. natia lei. M.i benché io habbia letto Columella , che parla di quella 

filo. triuella Cjallica'; però non ho mai intcfo la forma fua. 

Come sin GIO.BA. Qucfta è fimiraquelljjche fa i buchi in cima alle botte, 

caltM te pcrponcrui dentro il vino, laqualc tat^ia fenza far niente di fcgatura, 

*"w/^ &: e giraffa quanto bifogna far'il buco, per metterui il madcro. Voi do 

cluìM, que fcnza troncar la gamba della vice, lo forareteprimacon vn triucl 

• lino folito in luogo ton Jo,li(cio netto, £c grofl'o infin'aila midoll;!, fa 

ccndo dapoi maggior quel buco con h gallica ,.ii quale anco rcftarà 

ben netto. Et tolto il madero tondojbcllo, & alquanto più grolTo del 

bucojlo tagliarete dou'è più groflello,facèdolo ben tondo in lùghez- 

23 tanto quanto poffa entrar gtuihracnrcin quel buco; & troncando 

lo poi talmctc,chc non habbia a rcftar fuori,iìc non con dui occhi nel 

batterlo con qualche legno, ò martello, finche fia ben ficcato, & ch« 

anco non {] vegga del tjgIio:Facédo quello dal Marzo fin mezo Apri 

lc;hauendo riguardo femprca fiti,& ai tempi. Vero è,ch€quello nort 

me riufcito nelle mie viti qui, benché fiano crcfciuti i papini vn brac 

ciò; conciofia che Thumor dell'acqua c talmente abondato in quei bu 

chi,che finalmente fono feccati, nondimeno ho per fermo,che riufci 

rebbc ne'coIIi,per efl'cr'afciuiti,& non humidi,comc fono i noftri ci 

pi;oucro chitaglialTc di fotto della gaba per due dita;perche quel l'hu 

! mor'vfcirebbe da quefto uglio,& non dal buco della calma. Ma ui uo 

/- ' rIìó dir' vn'infallibil f*creto,ilquale,oltra che non è in Autor'alcuno^ 
Comes in 9 ^ ,. . ,. r*. 1 j 

calnu la ^ ^nco nu liora da pochi conolciuto.Voi pigliarcte adun quc vn maac 

l'ite fon0 ro de' più belli , de' più lunghi , & de* più bafsi che fiano nella uerga 
della uite,ilquale fenza fpiccarlo da lci,lo troncaretein cima douc è 
tondo,& groffetto; &lo lafciarctc talmente lugo, chcarriui fotto ter 
raalmcn'un palmo ; ik felfatolo per mezo non più d'un dito lungo, co 
fottigliar dentro alquanto le cimc^jigliaretc poi quell'altro che uor- 
rettcincalmar'in quella fcQura, che fia lungo un braccio, e conforme 
aquello ingroffezza, & in tondezza: Etlippatolodaduilatia modo 
d'un conio lungo quanto è la detta feffura,lo cómettcrete dentro tal- 
mente che no nueega taglio alcuno;ma folla fcorza dell'uno, e del- 
l'altro madero. E fatto bc<juefto pigliaretc uno ftropello feflb,comc 
fcuolcftclcgar'unafcopetta, e con quello legarete, e coprirete tutta 
la parte fefla, & lippata congiunte inheme ; mettendo poi tal legatura 
in fondo della folla larga un braccio, & altro tanto lunga , & altana 
canto della uite, fecondo ch'è commodo per drittura a filo delle al- 
tre uiti,& che ui fi polfa zappar'attomo . £t fpianata che hauerctc la 
detta folla col terreno graffo, tagliarete la calma fopra dui occhi.Ve- 
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ro èjche forfc f;jrcbbcmeglio,in cabio del feflarjA: lippar qucfti ma- 
.dcn'jche fi fcflaflcro liuti dui pcrmczo, come pur farebbe un ditolu 
go,c tagliarli poi per traucrfogiiilli da una parte fìn'alla midolla: lic 
Icuata uia quella metà tagliata u ciafcuno li commctrerete>& legaretc 
com'ho anco detto, perciochc rcftaran più uguali in qucfta legatura 
'chc nell'altra prima.Ma inanzi che (Icrpiatelauitc uccchiajakiarc- 
te paflare almeno quattro anni,accioche la C3lm.(in quel tempo)diué 
ga potente, laquale potrete tirare dopo dui anni, & la uite uecchia di 
cotiniio fin che la cauarcte. E quello è il ucro modo d*incalmar*ogni 
uite,5Ì perche non fi perde niente del fruttole sì anco pcrchcla calma 
diuicn potente preAo, per l'humor ch'ella riceue dalla gamba di quel 
la uite.Cofa chc non auicn cofi alle calme del feflblo. Se della gallica, 
Jcquali duran pochi anni, per cffcr pofti nel troncon ucc chio,che lut 
tauia fi ua ^ruggendo per l'humor che corre fempre nelle tenere cai 
me,lcqu%li crefcon talmente, che uengono affai più groflc del tronco 
-nelorojfenza molte fiate cadono,o fi fcauezzano il primo anno , per 
-^cagion deglianimali,de'ucnti,operaltrcdirgratic;&queiraltrc ra- 
xìk\ meuoltc,onon mai pericolano, per cflcr'incalmaie fiotto terra. 

fViN. Horache rcflo farisfattodi qucfto bel fccrcto, defidcro an 
co, chc mi moftriate con quati modi fi poflbn'ingraflarle viti magre . 

GlO.BAT.Primamcntes'ingradano col letame uecchio;ma bifo Tmrraf 
^naponcrlo lontano dalla uerga, & dalle radici poco men d'un pai- fe che fi 
ino;percioche quato più le tuffe uicino,tato più le nocerebbe col Tuo «^-^ 
calorc.Poi,permaco fpcfa,rono buoncle gufcie deiruua,delle noci, 
labulladellino,raficaiuradegliarbori,&la cenere delle fornaci. 
. Ancora e buona la poluere raccolta per le Rradefcome difsi)la ter 
ra auazata del falnitro,la graffa delle cloachc,& il letame dc'caualie- 
xi fcruato, per darlo all'AutùnOjCome allhora fi dcbbc dar loro tutte 
le graffe auanti,chc fi colmino. 

. Non meno è buona la poluere de'pratibrufciati;c quella delle lane 
uerghcgiare , & il calcinaccio minuto comodato col letame uecchio. 

Appreflb è buono il bulaccio bé marcio,chc tato ui ho lodato,e Io 
fterco(purbenmarcio)de*polli,dc' co!ombi,c d'altri animali fimili. 

Parimente fono buone U'tagli«ure dc'farti,dc'pelliciari,dc*calzo 
Jari,& la fcgatura, ò limatura dc'corni;Ma fappiatc cheque/le graffe 
£ dourebbono più toflo darcalle uiti nouelle, acciochc maggiorme 
te factfseroprcfto dell'alia, &nonallegrandi,pcrciocheaqueftc è 
d'altro beneficio la buona diligentia del ben zapparle, poiché proda 
conomigiioruino,& fi mantengono belle più lungo tempo . 
• V IN.^uali arbori fono più a propofito per piatareapp rcffo alle 
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uiti.acclochc rianofofTchtatc fecondo il lorbifogno ? 
Chuv ar:;i <jlO.BAT. Sccondo rufanzanoftrajfìhapcrmiglioftopTj ditut 
b.,ritìan gjj altri arbori; perciochc durano più lungo tempo, & producono 
^'^'t/Cpiu minuta foplia,& più picciolo radici . E ben uero, che nei luoghi 
moiuuori,faflbfi,gicrofi,aridi,ò magrifsimi,fta ben piantarli dcfraf^ 
lìni;perciochc prendono, & crcfcono più facilmente degl'opijjqua 
li,bcnchc durino manco a(fai,& fìano fottopofti a gelare quando gc- 
Jano le loro uiti;nondimcno fono d'apprc22arc;conciofia che i fcrpé 
ti non (1 profsimano mai tanto quanto giugno la ombra loro. Ondo» 
non folo hanno queft odono dalla natura, ma producono i fiori auan 
tichcqucglicfcanofuordi terra, ne mai lafciano le frondi, fe prima 
non ritornano nelle caucrneloro.E taccia le ciregiefaluatiche,atte- 
fo che non fi coftumano,comc fi foleuafare, & manco lodo gli olmi; 
conciofia che ucngono troppo grandi, &: fanno grandifsima copia di 
radici,che rouinano i terreni ;& medefimamentc fi può dire delle 
noci,& delle pioppe;nc ancor mi piacciono le falici;pcrcioche le ui»- 
.tiprodiKonopocauua, laqualcfa parimente il uino debole; & pur 
chi uol piantare, le faccia in pendoIi,per le cofe dette • 
74 «»f/» VINC. Quali Ulti fono migliori tra noi, per far dcirauealTai? 
radi fin GlO.BA. Lodo parimente che fi piantino quelle che produco*- 
1 «f , cht rto le une croppcUe nerc,morbide, per rendci nepiu delle gctili,Iequa 
jij>tfm |j f^jiipo bcn'acompagnatccon tutte l'alte uuc nerc,& bianche. Vero 
f tentare ^ -^^^^ cropellc gctili fono piu delicate da magiare, fanno miglior 
uino,bcnchefiapoco,mapatifconotac)lmcntcimali tcpi, «la terla. 
Poi fono mediocremente buone le ucrnaccie nere; perciochc non 
fiillanoaprodur frutto affai^; Ma il proprio loro è di acompagnaric 
con le trcbiane bianche,ò con le crepelle dette,pc rche altriraéti noa 
farebbonouin fdporito,ncpotcnie,& farebbe anco carico di colore. 

Ancora fono buone per piantar le fchiauc nere grolTc di grano: 
perciochc abondano di uue, che fanno uini aDTai, benché fia debole, 
^ & fumofo;ma migliore, accompagnandola co'l croppcllo. * Le quali 
ficonferuano molti mcfi,fpicandoleper Luna uccchia, <li mezo gior 
no.ardendo ben'il Sole,& picandolc non molto niaturc.Et qaefto oc 
^ correancoad alcunealtre,facendouìcofi. * 

Apprcifo lodo l'uue mar2amìne,chc fannno i grafpi lunghi, & i gra 
nigrofs,i,pti-abondardi uino gentile, chetien deiramabilc,ma cari- 
co di colore, il quale fi ac commoda con ogni altro, pur chenonfia 
infipido. P-u imentcò cofa utile a piantar delle uoltoline; perciochc 
oltra chje produconoin copia uino lodato da tutti perla bontà,& bel 
^lore, fi può beucr anco iccopli ce, e accompagnato Jit quelle viti fo 
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3 chiamate uoltollriè*;p<^rcioche il nino loro fi u<ilta più fiate all'afì- 
3-parendo guado, auengache in un t!},odui ritorni, duripiu lun,- 
r> tempo ci ogn*altro . Traq'sieGc forti, non u'c una miglior delle €ro 
c Vero nell,lequil i non ta :i to *prod ucono fémprc dell'uua in quan 
rtà^mii fanno ancor'ituino fapontOj^ dj pòco colore* Poi, perche i 
uoi nuidf ri fono di poca mi dolla , non pitifcono ii geTo , la brina, la 
crfa^nè i4 gran caldo* Etoltra che per cadere le lue foglie inanzi che 
maturino icuueper più giorni, ii Sole le fa più facilmente maturare ; 
di manicrach'è poi bel uederc^ueigrafpi grandi, neri, & in gran co- 
pia a pender da i madcri coli fpogliati .Io ui potrei dir'ancora dell'al- 
tre forti, che non fon buone da mangiare, ma perche ho detto le più 
utili^dirotrtu delle biache,cheproducon'a{Tai frutto,c*I uino buono . 
VINC. Et quello mi farà grato. . 
- dÓ.BA. Io lodo piantarle Ulti trehiane, chefann'i grafpi gran- 
di, & i Gerani e;rofsi;pcrciochc abondano di uino,ma potete, & con fo 
ino,& fpctiaìmcnte fe (ì ad iqua: noi^dimenoèpfetto proefcoUrlocd 
i dcboli,che fono carichi di colore.Egli è ben uero,cnefe quelle ul- 
ti fono delle migliori, & pofte ne i colli,che non fiano morbidi di ter 
r^nO,producono tanto pfu uino del icato,quanre più fono ben percof 
fe dal Sole : come la pratica cel moftra in più paefì. Et oltra che fono 
buone le fchiauc bianche da piantare , Icqual i maturano innanzi le al 
tf e,& fanno frutto a{Tai,& il uino gentile.Sono buone parimete le bo 
nimperghe, per ^dur quantità di grafpi lunghi coi grani grofsi , & il 
uin gcntile,e le albanate,attcfo che fanno uin più gentile d'ogni altro 
bianco,ma perche tardano a maturare, no è perfetto fin*al grancal- 
do,& più quando ha pafTato un'anno. Ma taccio le altre uucbianche, 
perhauerui ragionato delle migliori • 

VlN. Hauendo uoi detto dell'une che fi piantano rte i campi, afpe 
to chi mi parliate ancor di quelle , che conuengononei giardini per 
mangiarc,pcr feccare, & per farne buone beuande* 

GIO.B A. Lodo primamctele uemaccie; perciochefon'oitimc 
\jerdi,fccche,& per far beuande delicate, lequalipoffonoftar'alpari 
delle maluafic, & d*.iltre beuande conofciutc tra noi. Vero e che in 
queftopaefe il proprio loro è a piantarle nclle^colline jcomefiucdc 
ffiafsimamcntc in Cellatica, & in Limone. / 

Poifipiatino delle mofcatcllebi5che,per efserepfctteda magia- 
r«,&faruino tanto migliore, quanto che quell'uue fono trafitte dal 
Sole,ò pofto ne i colli da buona partc:E bé uero che le nere fono più 
delicate da mangiare, ma dubito che'l uino no fia cofi buono. E fi pia 
Uaoaoco delle aiiauc,per efltr le prime che maturano,& che fon deli 
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catealU cIiLiiglio:&anco più tofto fecondo i tempi. , ^ 

Parimente fono dolcisUnie le maluafic bianche, mail lor vino c 
difFcrcntcin bontà daquel di Candia;<2^perqucfto noa fcnevfano 
tra noijcccctto ne i giardini, 

Medcfirajmctc (ono da piatarlebrumeftcnerc;béchetardino i 
maturarcifunno però bel uedere,|) haucr'i grafpi lùghi,e i grani grof 
fi, i quali fono duri» & buoni da magiare p piumeh : Ma più lodo le 
br urne fte bianche fe fono nei colli, ò al tri luoghi aprici; conciofit 
che foiK) più delicate delle nere, & fi conferuano più lungo tempo, 
^ ftrtgo Frale tante viti,chefin'hora viho narratc,n(5 vièpoi che merititi 
Iwriùdel i«lodi,quanto la marina nero; poiché e piìi delicata ael magiare, & fi 
r^nu nutura facilmente. Etquefta vua,oltra ch'è fingolarep non haucrc i 
vinaccioIi,ouer'accini ne i grani, &c che non offende gli huomini nel 
xnagiarla verde, anzi chepiu uolte è conccfla a gli amalati , nò ha pari 
in bontà quando è fecca.Laquale non folamen te e perfetta per lubri- 
carci! corpo,p acconciarlo ftomaco,& pcrrihaucr il gufto,ma èmol 
to delicata per metter'in ogni forteditorte,di sfogliate, diofirelle,& 
altre cofe fimili,&: non meno ne i pefci,negli vccclli,& in altre carni. 

Apprefrocfingiilarcneirordinare,&goucrnar la vite: pciochefi 
come l'altre fi tengono balle quando fi potano, altramente an da reb- 
bono innicte^ quefta non farebbe vua in copia,fe ogni anno non tra 
fcorelTc, Et però commendo più coloro,che ti ranofimili viti intor- 
noanecafe,òallecorti,ouer che le fan rampicare fopra gli altri ar 
bori,che quegli altri che le tengono ne i pcrgonati . 

VJNC. Mi marauiglio di molti,chc haucndo in copia di quefta be 
ncdettavua, nonne tengono conto nel fccarla a beipefi, per feruir 
fenc in cafa fecondo le u fanzc noftre, onde per difwparla verdc,fpé* 
dono poi le decine de' marcellinel cóprare la levantina, laqualc non 
ccoCfaporita, come quefta nelle cole che fi cuocono; benché fi* 
più delicata nel mangiarla fe mpl ice, dell a noftra. 

G10.BAT.Mipiace,cheuoi conofciatcla dapoca£rgine di molti, 
& nwsfimamente di quei che habitano in ViUa,iquali potrcbbono p-j 
walcxfi di molte cofe, che lafciano più tofto.confumarc, chchonorar 
fpnc con gli amici. ^ 
VlNC.Métrc che io mi ricordo, vi pgo che mi diciate se co fa bu<^ 
n^apiantarc, & incalmarcleuiti, Scaltri arbori fruttiferi Tanno del 
bifcJlo, fiado che molti credono, che no fruttarebbono fe nò vn'anr 
no m\& l'altro nòrctnédo anco,che molte dòne & altri animali difpet 
danp,&: che gli oui cauati dalle galline,& d\iltri vccelli vadino la più 
parte a malc.Scza che ui fono alcuni huomini, che ha qft'anno p tdtd 

sfor- 
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rfaftunS^Hìe'natìrToIam ente non piglfaréBBoifdqtiarfi uogtia mo-r 
glic,pcrricca,& bella, & ben creata che fufTcCmentre che dura)ma^ 
ò'atichcnon comprarcbbonopofsersione, pè altJrccofc pcr póf^ede- 
^c;& mancofiporrcbbon afarlunghiuiaggi,folcar*ilmarc, comin- 
ciar fabrichc,o altra lionorataiinprcraj -tenendo femprc, di nonha- 
iier mai allegrezza alcuna. « > . 

GIO.JÌ. AT. Qiieflo anno ooa^èjctto bifc/lo, pf rchc prP^eda da Tfcìr^m- 
al'influf?! 'ccieftì ,ma folamentc tiall'ordine hiimani>i- come' fi legge, nodMl hi 
che non piacendo a Giulio Ccfare quel c'haueuu ilatuito Numa Po- A^^" • 
pilio(ancorchefursc miglior di quel di Romulo fondatordi Roma) 
li piacqnécól mcZD di molti fapicnti,di ftabilrrc Tanno a giorni trece 
to lefsantacinqué, còme femprc Ci è ofsefuatò ! Ma perche cgli conob 
be,che ogni anno correuano fei bore di piu,ordinò che ad ogni quat 
tro anni lì aggiungcfsc un giorno, il quale è detto bireftojpcrcioche 
in tal'anno due uoltc fi àicQ^Sexto Calendas Martij'jpcr cfser tato nomi 
nato fcxto il uigcfimoquinto di Fcbraro, quanto il ùigefimoquarto . 
Come percfempio fi cofscruato fi:mprein Roma,Che fc quell'anno 
morifsc Pietro a uintiquatro,&: Giouanni a i uinticinquc, ciafcun di 
loro farebbe morto Sexto Calendas Martif.Et neramente fcqucft'ordi 
ne non fufse,ogni cent'anni trafcorrcrcbbono uinticinqucdìiOnde 
(ì come il Natale di noftro Signore uiene nel fine del uerno, in fette 
cent'anni ucnirebbc al tempo del gran caldo . Et per certo qucft'òr- 
dine auanza ogn'altro de gl i ant ichi Greci , Egitij', Caldci,& d'altre 
nationi, che diucrfamcnte regalarono gli anni, fecondo Iclor'opi- 
nioni; come di ciò narrano Hcrodoto,Scruio, Plutarco, Macrobio, 
Suctonio,& altri Autori. Laondcfipuòconcludcre,chc inquclTan 
nononpuòeflercofacheoftial piantare,airincalmare,nc a fareqiia} 
fi uoglia cofa necefsaria. 

VIN. Pofcia che fon chiaro di qucfto bifeftoi mi far^ caro fc mi 
ragionarete delle ofseruationi, che cóuengono a uendcmiare le uuc; 
&mafsimamentcquarèmeglio, o fpiccarlc ben mature, o acerbe, o 
mature mediocremente. 

GIO.BAT. Per adefso io no pofso parlami di qucfte cofe,pcrcio 
che mi conuien'andar'in luogo importante: Ma ritornando quindi - 
mancairhora folita ui ragionerò diquefte, & d'altre cofe fcco^Jd 
ini richiederete. 

r VINC.Iomi rimetto a uoi di quanto ui pare, & piace. 

IL FINE DELLA III. GIORNATA. 

D E L- 
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DELCAGKICOLTVKA 

DI M. AG OSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA QVARTA; 

Intorno al fz/endemiare, & fare i njiniy conferuarlh 
con altre cofc ^ào ferimenti . 
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AVEN DO TAuogadro accompagnato M.Vinccn 
zoforfc per un miglio^, & inuiuto a dcfinar fece per 
lo'reguentegiorno,non pure no mancòaritrouarfi; 
ma haucndo finito di m5giare,{i ritirarono in un luo 
^ goopaco,crrerco,per udir il dolce mormorio deU*» 
icquìTchccorre a Tramontana nel giardino;douc fattofi portar da f« 
écrc,il Maggio cominciò a dire : Perchehicri difsi a uoi M.Gio.Bat- 
tifta,chc miVarebbc ftato caro, quando m'hauclte ragionato dcU'of- 
fcruationi,c}ic conucngono a ucndemiar le uue; però afpeito,c'hori 
aiftintamcntc mi diciate almen quelle, che fono più neceflfa rie . 
rrmM GIO.BAT. Perfatisfaruidiquefto che mi domandate, dico che'l 
dd vtn- tiero Agricoltore ufa Tempre ogni diligcntia per iar'i uini migliori 
che può : Et perciò non manca a fpiccar le mie mediocremente ma- 
ture; pcrcioche,fìcomc ucndcmiidolc molto acerbe,fannoi uini gar 
bifsimi; cofi clfendo troppo mature, re ftano men faporiti,&meno aC 
ti aconferuarfi. Oltrach'eflTcndo pofsibilejnon folamcntelcuende- 
mìa non bagnate^ma anco dopo che la rugiada è rifbluta,& che l'acre 
(ìupiu toftocaldo, chcfreddo-,percioche quel vino refta miglio re, & 
più atto a durare : Come fu veduto nel felice anno del 1 540. Ilquale 
per non cffcr piouuto fin*al S. Martino,abondò di tanti frumenti buo 
ni, 8.' di si delicati uini, che mai non fu jì gran ricolto a' tempi noft ri. 
Ancora, elTcndopofsibile, vcndcmw dopo i diciotto, o uinti dì del- 
la Luna ; pcrcìocnc i viai dtucngono più potenti , & più fi conferua- 

noy 



ncschcnon fanno nella crcfccntc . 

- Punmcnteufaogm dilig«ntb nel fcprarruuaagrelTa, lancbbia- 
taja temperata, & la fccca, o marcia. dalla buona; & non meno a non 
lafciarui non pure delle foglie, o paglic,o afcri fporchezzi, ma affco^ 
ta che le tine^o- altri uafclli,doue hana'j bollirc,fiaji beniKttc di tut- 
te l'ìmmonditic; pcrcioche mancando di queftc prouifioni, facilmcft 
tefipotrcbbonoguaftar'iuini . ^ 

- Appt^fl<y*pertarli perfetti, egli non ma^nca à fcrcglic re tutte 1 uue 
gratili dalle grolTejlc bianche dalle nere; non mefcoiando più di due 
forti delle geritili infiemc , come farebbe una faporita con una dolce 
c la bi3ca,pot6tc c6 l'altra debile, e carica <ii colorc;ponédo poi tutte 
Ugro^c infieme, perfir de' uini per U famiglia, o per eentc bafTa* 

Similmente nel ucdcmiarc,egli di mano in mano lafcia le uue muc- 
cbiaie in terra al mena per tre di fcopcrtc all'acre; pcrcioche migliora 
tìòalTaifcnotì ui piouc frtpra ^ pcrtagion del Sole, & della rugiada 
c4vc le affinano; ^ anco della. teff?, dì<e le caua ogni cattiuo humorci 
hfciandole poi nelle fine non men di duegiorni , o rreinanzi chele 
fàctwpcftarc,ac<-iovhfc quei u^ni crefcano in potcntia, 6: inbantà» 

VlNC Horache io hointcfoqucfti precetti, afpctto chemidi- 
ciatela uoftra opinione irvtorno al bollir de' uini» 

z. GlO.BAT.Queftaè lamaggiorqucftione,chc (latragli Agricol "^f^f' 
fon : pcrcioche ucdendo le tante diuerfiiA delle uuc,de' pacfi,de' ter ^^/^/^ 
reni che fona differenti fsimi di acre, di frcddo,dicaldo,e d'altre qua 
HtM impofsibilca dar'un fol'ordme che fiauniuerf^lc.Et però non 
èmarauiglii delle ti te v fan ze, che tuttauia tìcoft umano <LiU'una Pro 
«incia all'altra, dall'un paefe all'aitror dall'unaterra all'altra ,e <falL'- 
unacafa all'altra. Come fi uede in quefta Villa, che moiri li fan bollir 
ainti,c trenta giorni,& iocon altri pochino pafsiamo quattro, o (éi • 

VINC. Qual cagione ui mouc a farli bollire cofijìoco? 

GIO.BAT. Voi douetc iàpere,che quinto più bollono i uìni,tan 

to più diucngonoduri,grof$i,<n(ìpidi,& alle uolreprofsimi uU'ticVto 

& fìrnili nel c©4or airinchioftro: Iqóali fono d'abhorire d*ógni tépo; 

sì perche nel bete fono come medicina; anco perche oftufcano- 

irinrellettO) empiono le ucne, legano i membri, aftogàno il fegato, & 

<ft erano talmente ogn'uno: &nrwfs ima mente elfendo di fpiritó gonti- 

4»,ch« non può man f»iarc,nè digerire fc non malamente. Et perciò fo 

Tiodalodar'ruinichiari, rofsij cheaflomiglianaa i rubini orientali, 

^erciochc non tanto (Idigerifcono facilmcntc,qutnto che nd metter 

ui dentro dell'acqua, reftano mcdcfimamcnte faporitiicofa che non 

auicnc alla maggior parte de gli alch detti. 

''^ * VINC, 
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VIN. Quantùque i uini pieni piacciano al uoIgo,nondimeno i tra- 
fparcntifurno femprelodatidagliliuomini giudiciolì , & maftima- 
j|nentc da eli eccellenti Fifici. • 71 

G I O. B A. Per un'altra ragione e cofa dannofa il far bollir tanto» 
-i uini,comc per cfcmpio fi può conofccrc . Che ponendo in due tine 
'trentabr^nte diunamcddimauua ben qualificata, per ciafcuna tina, 
òc che una bolla quatro,o cinque giorni,dourebbon daralmenouin 
-ti di uino, & bollendo quell'altra i uinticinque,o trenta , e certo che 
tt»onpailarebbe diciotto, &forfc manco quando fiapollita con gran 
-calore: E qucfto fiuedc ne i pacfi douc fi fan bollir*! uini colfuoco 
tpcrfaluali;perciochereirantabrentenoni:eftarflnno più di quaranta- 
.cinquc.Qiialch'un potrebbe dice, chequefto non c a propoiito,fi:an • 
-do chcil uino , che bolle coi grafpi nelle tine, bolle lentamente, 8c 
quell'altro con gran forza di fuoco . Et io dico, che egliè più uerifi- 
mile,chcinoftri uini,bollendo i uinticinque,& trentagiornihabbia 
èlio a fcemar la decima parte,che quelli,chc bollono al fuoco la quia- 
:^oquarta;poiche bollono a quarti d*horc,& noni tanti giorni^ 

ViN.Qual modouiparemeglioperconfcruar'iuini,ilfarlibollir 
poco,o il bollire adai. . 

GIO.BA. L'opinione mia fu femore, che i uini^ì conferuino, non 
|) boUir'i uinti, o tréta di, ma più tofto quato maco bollono,Si come 
pf r efpcricntia io ho ueduto,chea bollir'i umidn che ceffano, che p 
quefto no fimatcgononiudegl'altri.EbcuerOjche quato più fonia 
Iciati nelle tinedapoi che fon ucnutifreddi, tato più fono p durare. 
oNè qucft'auienc, perche habbino bollito affai, ma fol per cffcrfi fatti 
willa cimai grafni, i quali hanno poi ridotto quei uiniquafi confor- 
mi all'aceto. Che fe fulfe ucro, che fi cófcrualTero per bollire fin che 
.cclTanOj&nópiujnonpuregliAinichii'haucrebbono detto, ma non 
haurcbbonoiafciati anco i tanti rcmcdij; comchano fatto p faluarli. 
•Quelch*-: . Parimente, fe qucfto fuffc, uero, loihto deMiJano che fi dilletta 
fKorFri <li I>cn bere più d'^ni altra nationc, non haurcbbe mai abbandonai- 
m7bd t?ii^^'»rlil>oJi»rci^»n«icinquc, & trenta giorni,per bollir folamentc 
lirtivh- trc,oqu^iro, come ha fatto da^i che Lodouico Re di Francia 
>iec€ Signore di quel florido pacie. Che per clfer u fanza dc'Franccfi 
^idi ooabercfcnon uini dareti (iqUalj chiamano cofi,pcchaucr poco 
fitolorc quanto miinco bollono) ^ ritròuando alla uenutanloro quc- 
ftialiTii tanto grò fsi^& a fpri, & tanto càrichi di <?olore?rìon potcua^ 
.i[>ft|Kirj»*a.bcuerU ciQ^Ì fatti , La onde cominciando a farli bollire 
al BJodo.loro di Francia « i MiJanefi. d: altri,,fuoi.|i04}olijiicdiio- 
fccndo che qucfta uia era «itti migliore della ufata prima «da. cfst ^ 

hanno 
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hanno poi perfcueratoi farli bollire quel poco tempo, clic vi ho dee 
toiScnza che mcdcfimamcnte ha fatto il Ducato di Sauoia , Picmon* 
te,SaluZ20,Monfcrrato,&:quafi tutta la Lombardia:Perciochc veg- 
gono , che i virri reftano con più bel colore , con miglior faporc > Se 
con maggior bontà, & che anco fi confcruano maggiormente, che 
nonfaccuano. ' «! 

Che diremo poi di tanti vini pretiofi, che raccoglie tutta la Volto^ 
lina, fenza farli bolirnienie> ò poco, i quali fi mantengono nella lor 
boti a vintine d'anni ì Et nó fanno forfè il rocdefimo tutti i pacfi del- 
la Gcrmania,dcirVnghcria,^& altre Prouinciealfaijche potrei nomi 
nare ? Ma che bifogna cercare teflimonij cofi lòtani , poiché tati de' 
noflri Brefciani (mafsimamentc quei che adacquano i fuoi capi^ gii 
piuanninò fanno bollir nictc quei vini, che vogliono cófcruare,facc 
do torchiar le vue fubico,che fono códutte;percio che vcggono,che 
durano lungo tempo, & che rcftano migliori, che a bollir nelle tinc • 

VINC. Dittemi vi prego, che via fi ticn nel fare qucfti vini? 

GIO.B A T. A far perfetti qucflijchc noi chiamiamo vini cifiolì, jt 
osforzati^erefTcrdi vue nere,bifogna primamente come fono con- «-"m 
dutte, pcffarle co i piedi nelle bcnaccie fin che fono ben peftate, & 
poi inuafcllarfi più nctii,chc fi può;benchefi poffono ancor torchiar 
quelle vue,ma meglio e peftarle,conciofia che vicn fuor'il vin miglio 
re-jfacédodapoibollircon racqua nella tina quel vi no^ch e rcfta nel- 
la benaccia,il quale redarà buono per la famigliaiMa chi vuole, riem 
pie più volte al giorno quei ùafellidelmedefimo.uino, riferuatoper 
qucfto in altro vafo^finche ccffa di gittar fuor l'immonditie dal buco 
ili cima,* Vero è, che a tramutarli iina,o due uolte,mcntre che bol- 
lono,*: leuar la fecciache fi troua fui fondo, rcftano più amabili,che 
a ftar fin al fan Martino, & peggio (come la maggior parte fanno) fin 
alMar20.*Et queftiuinireftanopiccati,perpiu mefi,& alquato dol 
ci quando le uuc non fiano mal mature ; oltra che durano lungo tcpo 
(come ui ho dctto)& rcftano ben bianchi,e(rendo poftiin uafelli net 
iti. * Ma a farli ben dolci l'anno fegucnte, & che reftino cofi dolci, & 
'piccanti tutto l'anno fi mette nel uafclloil terzo di mofto dolce;fatto 
al modo detto di uue nere ben mature, il quale non può bollire , per 
cffer maggior fomma il uecchio, chc'l nuouo •* 

Poi molti tengono, checrcfcano una brenta per carro,per non ef 
falarnel bollire,come fan gli altri nelle tine; & anco per nonclTcrro 
duta da i legni , & gofcie di quelle grafpe. E ucro, che alcuni dicono 
non digerirli bene,fin che non òpafHìto Giugno(ancorche io li prò» 
uoil contrario ) pcrciochc quanto più fcntono il caldo y tanto più 
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diuengono gentili: &: più crcfcono in bonr^ quando è pafTato TannOr 
Mà bffògna trafmurarli in uafclliben netti dopo mezo Noucmbrc, 
àr:t^n>cno'ncI rfleredi Mar2o,acciochc fianolcuati fuori della feccia 
che haucranno in fondo, & che fi confcruino lungo tempo. 

VIN. Che rimedio hauctcuoi per confcruarc anco gl'altri vini? 
G lO.RA.Ionon hofecrctipcr confcruarli tutti, poiché uc ne 
fono Mtrunìi di tanta mala natura,chc brcirchciì faccffe loro ogni gran 
rimedioimai non fi confcruarebbono* Vi dfrò bcn'alcuni ordini per 
giouara gli altri , che alle volte fi guaftano|id!uerfecofc fatte in rat 
' alarne Hialefìcio. Voi'adunqj douctc non folo fpiccar Ic vueconquelieoffcr 
regole f ùationi,clic ui hodetto;ma ritorno a dire che facciate lauar talmente 
y^nifUio fé tinc,che non ui rcfti bruttezza aIcuna,pcrciochc,come il uino boi 
'w;w. rporco,n6c marauiglijjfe no fi conferua.Poi fecondo che giunge- 
ranno le vuca cafrfjlefarcte ben peftar coi piedi nella benaccia,& da 
poi'dr mano in mano le farete gittarc nelle fine comodate al coperto, 
acciochenon ui pioua dcntro,ncui aggiunga il Sole, il quale daneg- 
giarcbbc nei fa ri ebollir con impeto;pcrciochc il uino diuien miglio 
requadaboUc Icntamcte.Et circa del bolliri uini tanti giorni, & no 
manco, qucfto nò fo determinare perle cagiorii>chchauetevdite;nó 
dimcno,permiaopenione,non fi douerejjhcpAfTàr più d'otto giorni. 
' VlNi ChifaccflcqueWoin molte terre noflre, certo è, che non 
pur fi cauarebbono poco chiari,ma torbidif^tmi; cofa che fu femprc 
biafinwta da noi Brcfciani . 

Gì O.B AT.iEtiodicOrchefcqucftaufanzafufTe degna di biaf- 
mo,5'ingannarebbono ancor'i tanti paefi,emolti de' nofìii cittadini^ 
chcJi cauano talmente torbidi,- che affai uoltc fono chiari folamcnte 
tpM * al Natale : I quali rcftano fi piccati,chequaii fempre fan Jagriroar chi 
diojchet libeuc;oltrachc fono di cofi rubicondo colore, che brillano ne i bic 
chicri . Effetto per certo d'inuitarea beucrli (come fi dice) inCn'a i 

Silfio pie , J ... . . 

corti nel morti.Ef pcrò fcquefti uiniricfcono cofi diletteuoli quanto meno 
trauéfar fono da oiraperarcqucgraltri, chelì'cauano un poco mé che chiari ? 
. Ebé ucrOjchc alcuarqucfti uini fuor de'uafclli,perdono la uirtù del 
piccare;machi li uuol condur'altroue,bifogna prima róperli bcnifsi 
mo có un^baftone fin'in fondo,c,poi códurli,& inuafellarli cofi torbi 
* di;pcrciochc in quattro giorni faranno chiari, perla feccia chcritor 
nera al ba{ro,la quai'è quella cheli dà il lapor mcdcfmo del mordere. 

ViN. Afpctto che mi diciate anco quegli ordini, che uoi tenete 
nelfari uini diucrfi di fapore, di colore, dipoteDtia;& l'arte di farli 
^arbi,piccati,faporiti, & dolci,ò almeno chenehabbiano una uena . 
G 1 0. li AT. Douédoui parlar di qucftc cofe,dico pariméte che 

molti 



n:> E I VID^I. il 

molti pedano dopo la prima fera Tuuc nelle tine co ipiedì,ò co le dì. 
ghealmeno due, ò trcuoltcalternatamcte, e poiceCCnoperduialiri 
giorni inazi che gfinuafTellinoiOltra che uifon'alcunialtri,ehc taua 
no dalla iin j,come farebbe la metà del uino,& lo j)ongonoin muht 
nacciafin che han ben pcfta tutta qucU'uua, & poi Jo ritornano dea- 
tro;faccndoqucfto non meno di duc,ò tre fercpuralternatamciice; 
perciochc perc/perientia fi uide,che non tanto egli diuicn miglior^', 
t<. dipiu bel colore, ma ui fi caua ctitndio il cjgaonc (come noi die- 
siamo) di morbidezza « 

V I N C. Tantopiu mi è cara quella cofajquanto chclcmic uiti di 
Pòpeiano producono uini molto morbidi,sì p l'ad?cquare cojì fpef- 
foi campi,come fi fanno,& si anco perlo terreno ch'c troppo gralFo. 

ClO.BA.Quanto fia poi circa al far diuerfamente buoni uini^di- Tratta^ 
coper edempio, chefipone tantafomma d'uuabuonain una dna , 
che renda quattro carra & come farà bollito dui, ótre giorni, bifo- ^^J^ 
gnarà cauar lutto il uino, & ponerlo in un'altra di grandezza fimile,e 
dapoi empirla d'altra buona uua,maben pcfta coi picdi:Et come fa- 
rà uenuto chiarojfia fubito inuafellato , conciofiache farà anco pcr- 
fetto,& ben piccante . Et sì tome cauato che farà il uino dallaprima 
tina, fi potrà mctterui dentro due carra d'acqua , e poi empirla d'altra 
uuaben peftata; non meno fi potrà far nella lecóda alla ratadcU'uu^ 
che primamente ui farà, Sclafciarle tutte due bollire fin chc'l uino fa 
rà purgato, il quale fi chiarirà tofto, &: reftarà racentc. Ut quello, che 
dico d'una tina, che renda quattro carra dì uino (clfendo dipiu,ò di 
meno)ui fi ponga femprc alla rata l'acqua, 5c la feconda uua . 

Poi uolédo uoi fare uini mefcolati cò aqua(per efferpiu fani,epiu 
faciliper digerire chegraltri)dico,pollo che hiucrete ic uuc nelle ti 
ne,gittarete dctro l'acqua fecódo la uatura loro, ch'cfsédo buone nó 
ui uorrebbe men del quarto, ò quinto d'aquj,bcnchc no facreftert£ 
to il uino,quanto è ftata poftt dentro ; cóciofiach'una partefi perde 
nel bollire,e nell'clfalare.Et palTati tre,ò quattrogionii, l'inualellart 
tCjChc farà chiaro,e gentil da bcrc.E qn ui piaceffc di farne di più pie 
ciolo,farctefollar co i piedi benifsimo tutte qllegrafpe, ch'ui rclèa- 
no, e ui poncrete tat'acqua, quant'cra la quarta parte deli'uu a, che fu 
porta in qlla tina.Etpafiati trc,ò quattro giorni,inuafelIaraequel ui 
no, che farà fanoda berecosì,epcrmefcolarc<;o i gran di, che iaià mi 
gliore affai dell'acqua cruda.Ma a farlo molto delicato, fi pógain una 
tina d'uua ben matura , la quale fia ftata in terra almeno, cinque,ò ft* 
giorni, & lafciatolo dentro un giorno, fi cauaràpfetto,& farà faito.' 

Vn'altro bel modo ui uoglio dire per far'uino, che farà d'utilità , 
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come fuflc quattro volte tanto, dilcttcUolc ; mabiTogrta cairamc 
ognidì fin che farà fìnito.Sgranarccc adunque quella quaptita 4'utia, 
<:hc ui piacerà ; olTcruando icmprc che per ogni diccc brente d'v-iu 
ben matura pofta in tina, ui poneretefopra non mcn di due brcnjie 
<l'acqua ben bollcntc',& coprirete Tubilo co vn copcrtorio d'afsi fat 
to apofta . acriochc coli caldajfaceia meglio il fuo effetto. Ma tacen- 
do qacfto va fello di dui fondi, nón occorre porui fopracofa alcuna; 
ma^folo coprircil bucco di cima col coconc;Chc fe cauaretc quel ut- 
no dopo un giorno,ò dui,lo trouarete molto dilcttcuolc. Ma farete, 
jch*x)goi noha coloro, che ne cauaranno, empiano il fiafco,ò altro ua 
fo d'acqua nctta,&: la gittino fppra quei giani,d: che poi cauino il ui- 
no.ll quale fi domanda beuanda de' poucretti ; poiché con poca fpc- 

fa, rende afifai, ^ non fc ne bcue fc non poco per morder la lingua co 
jTiefa.Oltra che ui potrete giunger qualche uolta del uino, per con* 

feruar più il fapore,& colorcj & farà buon'il uino fatto con acqua. 

Ancora uogjioui moftrarc vn'altro modo utile.Che efiTcndo caua- 
-to il uino dalla iina,uoi Icuarcte uia fubito i grafpi afciutti,chc faran 
no in cimadcgraltri,&: farete peftar dapoi benifsimo ircftanti.On- 
<le eiTcOdo ftata l'uua brente fdTanta , gliene metterete fopra dieci, ò 
dodici d'dcqua.Et coperta ben quella tinajpotretc bere quei uino do 
poquattrogiprni,che farà gentil difapore, & fano; &anco fi cófcr- 
liafi jp piu mcfi la fua bontà in quelle grafpc, fc rqftaranobé coperte» 
^f' ApprcfTo uoglioui moilrar'un'altro ujno diletteuclccon acquai 
Che ponendp uoi in uoa tina brente feitanta d'uua ben matura,lafcia 
rctela dentro cinque,ò fci giorni fcnza farle cofa alcuna;& dapoi ca^ 
juarcteil uino,chc uenirà fuori , & poncrcte in una bcuaccra , ò altro 
vafo 'y peflando fubito quell'uua co i piedi , òc gittandoui fopra uinti 
brente d'acquajà piu,& menOjfccondo la fua qualità ; Et fatto que- 
fto,ritornaretc dentro tutto quel uin cauato, & follarcte poi ua'altra 
voltra co i piedi ogni cofa bcnifj>imo;& dapoi trc,ò quattro giorni in 
4mfclIarete!o! putto , che farà molto delicato . 

y I N. Flora che qucfti fette modi fono per fare nini utili , uorrci 
fskpòr ancorleuie, chetenete nel farli diucrfamcnte dolci . 

. GlO.BA.Inanzi che ui dicaqucfto,uoglioui moftrar come potre- 
te far i uini séza fumofità alcuna, bcche fiano d'uua trcbbiana,ò altra 
de' campi grafsi,ò che fi adaquaffcro più uoltc. Dico che giunta l'uua 
a callo, clic n do bianca, la farete torchiare fubito; ponendo quel uino 
in una tin.i,ò più torto in una benacciajacciochepolTa maggiormente 
eCTalarc; M ipchefarà della fchiuma affai per otto,ò dieci giorni,non 
ma carete a Icuarla col mefcolo forato più uolte,lin che ceirarà;& poi 

caua- 



*2> E I z>r^f: 8$ 

caoaretclo con tal modo^che non pigliate niente della fccchy che fa- 
rà fui fondo; &:cofirinuafcl!arcte,pcrciochercftarà talmente fenzi 
fumo, come fofulTcaccompagnatoper metà con acqua. EtmcdcH- 
mamcntc potrete far quefto con tutte le uue nere, che hauelfjro del 
morbido, ancor che haucffcro bollito fecondo il folito. 

Quanto lia poi al far uini dolci primamente con acqua, uoipone- 
rcte cento pcfi d'vua buona, ben matura nella tina,&:pcftata bene^ 
li metterete fopra trentapefi d'acqua;compartcndolain cinqueòfei 
mattine cón la caiza intorno a i grafpi leuati; cauando dapoi il fe- 
guente giorno tutt'il uino,il qual farà chiaro, dolce, Appiccante. 

Vn 'altro modo uoglioui dire; Fonerete trenta brente dVua ben 
matura nella tina; & lafciaretcla cofi per tre, ò quattro giorni inanzi 
che le peftiate,& peftata benifsirao,incttercte fopra cinque,ò fei brc 
te d'acqua bollente coprendo poi fubitola tina, acciocne quell'ac- 
qua fìapiu potentenel fargliaffctti fuoi. Et dopo uintiquattrohore 
-cauarete quel uino che farà chiaro,& molto dolce. 
• Ancora un'altro fccretouoglioui dire benché fia d'un poco più f* 
tica de f^li altri dolci con acqua. Etquefto e, che feponerete(per c€* 
fempio) il lunedì nella tina trenta brenti dVua buona, ben cernita, 
ben matura, Se non rotta; il martedì fera le metterretc fopra almeno 
dodici brente d'acqua, ^la cauarete la fera del mercordi feguente» 
ponédolacofiuinata in una benaccia,ò altro uafojacciochepolfaef* 
ialare.Poi il giouedi fera la ritornarete fopra la detta vua,& un'altra 
uoltala cauarete la fera fegucnte del uenerdi; ritornandola fimilmctc 
la fera fegucte del fabbato, & cauandola anco la dominica di fera, la 
poncretepqftauoltancl mcdefimo uafo:Etpoi ultimamente (pefta- 
ta ben quell'vua^la mattina del lunedì feguen re trarrete fubito fopra 
Ja meUelìma acqua uinata; lafciandola dentro fino al mcrcordì,la 
quale cauandola tutta , hauerete un uin chiaro, & molto delicato. 

VI NC. Dapoi ch'io ho intefo,come fi fanno quefti uini, deCde- 
ro che mi ragionate ancor de gli altri dolci fenz'acqua . 
^ CIO. BAT. Ilprimomodoè,cheuoipigliate (pe(rcmpio)dieci 
brente d'vua buona, tenuta perquindici, ò uinti giorni fopra lapa- 
glia,ò fopra le afsi; Se pelatala ben co i piedi nella tina,gittaretele fo 
pra dodeci brente di buon uin nouo, Sz btn chiaro; paflatc dieci , 
ò dodeci horc, inuafellaretc tutto quello che ucnira fuori il quale re 
ftarà dolce tutto l'anno. 

Il fecondo modo è, che pigliata quella quantità d'vuachc ui pare 
rà,la quale fia buona ben matura, & afciutta; & portala non rotta nel 
la tina, non le farete altro per otto, ò dieci giorni, accipche, cal- 
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onJofibcn'infieTìfc, rcn<Ia del nino affni, ilqual'inuafcllaretethnto» 
c^uanro iienirà ahiimentc;&: reftarc liolcc lungo tcmpo,rompcndo da 
]ioi tutta qutHa parte,che i\ troiiaii nella tina, dopo tre, o quattro 
^orni cauaiictc quel uinOjchc farà anco dilcteuolc. 

11 terzo morfo per far uin dolce, pi"liatcrc com,e farebbe dieci bré 
te d'-Aiua c/opella Dcn matura,chc Zia iuta almeno per diecidi fopra la 
pagliaio aliai al Sole; & portala nella tina fcnza romperla, dapoi dui 
giorni poncrctc fopra cinque, o fci bren.tc di uin nuouo,chiaro,buo 
no, non carico di colore;& paflatc uintiquattro horc, cauarete tut 
to quello,chc potrà uenire,^' inuafcllarcte. E fatto quefto, rompere 
l e alquanto la detta una , & poi gittarctc fopra altrotanto uino fìngile 
al primo, il quale inuafcllarete dopo uintiquattro bore. Rompendo 
aucorun pocopiu la detta iiua,& poi mettere fopra altrotanto del 
mcdefimo uino, lafci^ndolo cauadolo'al modo detto. Poi laquar- 
ta, & ultima uolta peftarete benifiimo la mede/ima vua, &l penerete 
fopra altrotanto dcli'ifteflb uino; il quale lafciarcte dcntro,ctcaue- 
retc fecondo ho anco dctto.Per tanto,fc farete,ben queftc cofe, uoi 
haucrcte in quatro uolte iiiticinquc,Q trenta brente di uino molto gc 
tilc con una ugna di dolcc,& che farà fano,il quale potrete inuafellar 
lo tutto inficEne,& feparatamcnte,perhauerncdipiu forti. 
. Il quarto modo,pigliaretc otto,o dieci brente fecondo che ui pia- 
cerà d'uua buona, ben matura, &la pcftarctebcnc;'& poi empirete 
unabotticclla di quel uino che uenirà fuori,Ia quale cffcndo ben cer- 
chiata , & ben chiufa (porta coli piena nell'acqua talmente, ch'ella fi 
bagni tutta appreffo a quatro dita della cima) lalafciaretc dentro per 
quindici,& più giorni ancora, fecondo che quel uino farà potentc;& 
poi condurrete quel uafellocofi pieno nella cancua , il quale ui darà 
un uino bianco(benchc fiad'uuc ncre)che rertarà dolce tutto l'anno 
per non haucr potuto bolire, 

Ilquintomodopigliarctcdcll'uuabuona,beh matura, (Se bene fcel 
ta,& tagliarete ad ogni grafpo tutto il piccolo di legno,& tutti i gra 
ni gu.irtijò non maturi,con le for/ettc; & cofi mondo , li ponerete di 
mano in mano fenza romperli in una bcnaccia,che fia fopra d'un car- 
ro all'ombra fotto a un portico, & la mandarcte di fera allo /coperto 
per riceucrla rugiada almeno per otto giorni;Et dapoi cauarete tut- 
to quel uino,che uenirà abilmcnte,ilqualcrertarà tuttol'anno dolcif 
fimo. Facendo torchiare poi tutta qucli*uua,chc ui darà ancor un ui- 
no alquanto dolce, & picante affli, 

Ilfcrtomodo per far uin dolce, & buono, uoi ponerete dell'uua 
buona fopra le grati, ouer'afsi nel forno tanto caldo, che la fi gonfi;. 
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8c gonfiata la ciuarete; mettendouene poidell'altra fecondo che uo- 
rctefardcluino affai. Et pcftata alquanto, la gittarctc foprailuino 
inuafccllato, ilqualceflendofubitoben chiufo, in capo diquindicì 
giorni farà più & mcn dolcc,fecondo la qualità dell'una, che ui huic 
rctcnofta.Mail fuo proprio è di poncr ogni cinque brente di uino, 
una di detta uua ben qualificata . 

Il fcttimo moda è poi il miglior^ far uin dolce, clie'duri tutto Pan 
no in quella perfctione. Etj>erò,uoi pigliarerc dieci, o più facchettì 
di teIa,o più tofto di lana,che habbiano il pelo di dentro, Se non più 
lon^hid*un braccio Tuno, fatti a modo d'uno fcartoccio, cioè acuti 
in fondo con un cerchio di legno in cima cucito attorno , accioche 
fliano aperti quafi un braccio. Etaccommodata una fcalafopradi i 
caualletti alta da terra quattro braccia folamentc, ui ponerctcifac- 
cheti pcrgrinteruallitalméte, che i cerchi fi appoggino fopra quelli 
fcalini di legno; ponédoui poifottouna canalctta di due afsi larghe 
un palmo bc cómolfc,laqualc fia lunga quato e lo fpatio di qi facclieC 
ti,& ftia in cortcllo alquato di fotto,accioche, riccucdo il uino,cada 
in un maftellOjO altro uafo di legno pofto in terra . Et accomodato 
ben'ogni cofa,poncrcte ne i facchctti tanto uino torchiato di frcfco, 
che nó habbia bollito,quato ui potrà ftare.Il qualc,métrc ucnirà tor 
bido, rito rnarcte dentro fin cheufciràben chiaro;& all'hora nólifa 
retealtrojfin che qi facchctti nó ceffaraho digittarnefuori,iquali(la 
uati benifsimo) ritornareteli anco pieni al fuo Iuogo;hauédo però in 
uafcllito primamctc tutto il uino,che farà ufcito chiaro . Ofleruado 
qucft'ordine, fin che haurcte fatto quella quatità, chehauretediflc- 
gnato.Ilqual uino non farà sì opilatiuo,nè mal fano,come fon gl'altri 
dolcijches'inuafcllan torbidi,e che fi beuono,bcche fia malpurgati. 

L'ottano modo voglioui moftrarc, & non piìi,col qualepotrete di 
un fol uino fatisfare a ciafcuno , & fpecialmente quando farete qual 
che conuitto , cecine fc fuffe di uarie forti. Etoltra che farà piccante, 
farà parimente affai, & poco dolce,fecondochcuoiuorrcte,& caua- 
tofcmpre da una ifltelfa botte; facendo però talmente che niuno di 
quei conuitati non fi accorgano di tale artificio. Voi pigliarete adun- 
que tanta quantità di granì di uua buona, bc matura,& non pcfti,co 
me frarcbbono in una botte fecondo il diffcgno uoftro; laqualc fia 
benifsimo cerchiata , & empiutala di quei grani fin'aun palmo alla 
cima, la chiuderete molto bene,puntellando il coconc con una fran- 
ga uerfo il folaro,o uolto di quel luoco,acciochei detti grani nò boi 
latio fe non difficilmente. Etcome fcntiretechenon bollano, piglia 
rete un uafcUo di dolcifsima ucrnaccia,& tcnerettcloapprcflÌ> della 

r 4 bot- 
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bottc:Ordinan'Jo poi a coloro,che haurao da cauarc quefto uin pie-» 
caute, chcncr la prima voltalo diano cofi puro. Poi quando li direte 
che diano di quel che è alquanto dolcc,chepongono nel {ià.(ci.') un pi> 
codi vernaccia,& d.»poi l'empiano di quel vino. Et quando li direte 
che porcino di quell'altro più dolcc,chc crcfcano la vernaccia. Simil 
mente fc direte che diano del più dolce d'ogni altro portato,chc an- 
cora vi mettano più ucrnaccia. 

VINC. Quantunque mi fiano piaciuti qucfti fecreti, non ho però 
voluto interro.npcrui^ecccttopcrqucflovltimo; perciochcmi pare 
Ornile airvfanza de' perfidi ho(n,iqualifalfificando una brenta di ui- 
no,chc hauran folamcntem cal'a, fingeranno di far bere a' forcfticri 
più diucriìtàdiuini. 

GlO.liAT. QMcflo modo è molto diucrfo da quel degli hofli:|> 
cicche noi non mcfcoliamo fc non due beuande ottime, & efsi pógo 
no folamétc ui.i tuttr(ch'c fpelfo come inchioftro)ò mele pcraddol 
cir il vino,& aceto per farlo piccante:Cofe,pcr verità che rompereb 
bono ogni gagliardo Aomaco. 

VlNC. Vorei faper ancora qualche fecrcto,p dar buó odore,© fa 
porc al vino,comc più volte ne no beuuto in Roma,e in altri luoghi, 
-4 dar GIO.BA. Più cofc potrei dire,nondimeno dirò quelle fole,che 
l-Aon fa- uolte mi fono riufcite co fatisfatione di moIti.Chcper dar l'odo 
vw/ ' mofcatcllo al uin nuouo inuafelato, chiaro, ui pongo dc'fiori di 
fambuco fecchiqll'anno all'ombra, in un facchetto,o pezza di lino, 
come farebbe piena la mano per brenta, bcnchiufi, acciochc i fiori 
non efcano fuori, & che il uino poiTa riceue r quel fapore di mofcatel 
Io ; ma ligatelo talmente con lofpago al coconc, che non pafTanok 
fnctà di quel uino , poi li leuo come fono palTati otto giorni, facen • 
do il fimilc quando ui pongo le femcnze di ccK;iandoli, 

Poi per darli gétil fapore,fi pone prima nel uafcllo,come farebbe 
la quarta parte di bufie(comenoi diciamo)fate col pionino fottilidi 
legno fccco di nociuola,& metteuefi dapoi il nuouo;che benché no 
f u(Te chiaró,diucrrà in dui giorni lucido,& molto faporito. 

VI N. Pernon occorcrmi di domandarui altro intorno a i uini, ui 
prego che mi moftriate,comc fi debbono formare, & lltuarcie cano 
ne per conferuarli bene. 
Come fi GIO.BA. Efscdo posfibile,lodo a fabricarle con Je (Ineftrc uerfo 
debbono tramótanajprciochcqrtauétonó mai nuoce,an2Ìgioua loro nel graa 
far /c .V- £j f, come ogni canoua fta bé fotto terra col uolto fopra, non 

noM*,oca j^^f^Q ^(fj-rcofcura, fredda, afciutta, & con le muraglie grò (Te 
Poi nò pur e bene ch'ella da lontana dal fole> dalle fornaci, dalie flu- 
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fj, dalle ftalle,da i porciJi,polIari,&: altre cofe di fcttore,o d\ caforc; q^^^^ 
maancoiadaiutti ftrcpiti,clìe potefrcro far trcmar'i uini. Etptanto yW/Vc 
fono da lodare gli Alemani; conciofiachc tengonorcftate ben chiù- defdji d 
fe le caijouc, jcciochc non Ili entri iJ caldo, ne forte alcuna di aere, /"^'»»*»*« 
ilqual ciionmanco lo (limano per ncrpico del uino, di quel che fan- 
n'ogni gran caldo. Et più dico, che fanno le cantine fcnzaluce alcu- 
na, eccetto un folo fpiracolo picciolo per sborro folamcntc , fìano 
poi follo terra,o di foqra; di maniera, che cauano il uino famprc con 
la lucerna: Vfanza per certo non tanto ficura per confcruare ogni ui- 
no, ma per beuerlofrcfco nel gran caldo, &nel ucrno non freddo: 
Senza che(mcntre il caldo dura) lauano con lifcia da ogni Iato tutti 
ivafelli,chehannovino:ogni giorno una volta, & piìi fe'I caldo mon 
ta,chc paiono tanti fpecchi.Et quefto fanno,percioche quella humi 
ditàrifrefcaihiino,& fa che non fiaoi'fefo dalla poluere, o d'altra co 
fa fporca:Eperò non è marauigliafc inoftriuini patifcono moltefi:i 
tcde'cattiuiodori,& fcancofiguaftano per tener cofipoluerofì ,& 
fporchi i uafeili: conciofiache alleuoltene ho ueduti talmente co- 
perti di lordezza de' polli,de' colombi» & di altri animaJi,che m*i no 
hauei beuuto di quel uino, benché fuife delicato . La onde , fi come 
egli fono da commendare,pcr tenere ben nette le loro canoue,ouero 
cantine,comcfefu(fcro tante camere;cofi fìamo da biafìmarcnoi,per 
tenerle alle uolte più lorde,che non fono le ftalc. 

VIN. Veramente uoifatc uedcrla gran negligenza, che noiufia- 
mo inquefla cofiprctiofa gioia; conciofiach'eliaè più ftimata d'o- 
gni altra da noi mortali. 

G IO. BA. Per più ragioni è d'apprezzar grandente quello be- Lduane 
nedetlo licore : Perciochc(come dicon'i fapienti) egli ha gran con- Kf ' 
uenientia con la natura humana; attefo che yejjendob c unto conmifura, ^ 
conforta il calor naturale, chiarifica il [angue torbido , apre tutti i meati del 
cor pojeua ogni opi lattone del fegato, & le tenebrofe fumofità del cuore gene 
rat tue de ognitrijìex^', dimofìrando la fna granrirtunon pure nelle mem- 
bra dei corpi nojiri, ma etiandio ncUUnima\facendoL fiare aliegrayacciot he 
fia maggiormente capace da inuefìtgarle cofe fattili, & difficili . Ma quando 
pei contrario è beuuto fcno^modo, oltrache abbrufcia ilfangue, acceruieL" 
ira,fmini4Ìfcele fofj^, indebolifccineruì,gcncralagotta,& altre infrmità^ 
non m no lena la mmoria,offufca i'i>itelltttoJmpcdiJce la lingua , e finalrr.cn 
te fa perder la vita con Chonore infime^ . 

VIN. Stando che quelle cofe fono troppo uerc,ui prego parimen- 
te, che mi diciate ciò che debbo far a'uini inuafcUati, per con feruar- 
li nella lor bonU • 

GIO. 
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jiìami GIO.BA. Lodo primamente, che ncirinuafrelarc i uini nuoui,la- 
ricc^rS Teiste tuttì quelli uafclli co i buchi aperti in cima, & li riempiate d'ai 
perbene- tro uìno Ogni giomo, fin che haurancclTato di bollire; chiudendoli 
fido del dapoico irocom,cJi non mouendoli fin chc^anfmutareteefsi nini a 
"^"^^ fuoi tempo ; fìa al fan Martino , come alcuni pochi fanno , o al Mar- 
20 fegucnce, quando fiorifconoi perlìchi ( benché gl'Antichi loda 
no quando fiorifce;!* vua) 5: fubito che fatta la Luna;pciochc, ftan- 
tio hn ch'è fcemantcf parlando dcVini potcri)fi mutarebbono più lo 
(lo in ogni altra cola imposfibilc, che gaallarli mai ; ma ne gl'altri èi 
meglio tramutarli per Luna vecchia, cóciofia che, cfsédo potete per 
mutar'i gradi in aceto,non mcn farà potete per cóicruar quefti altri. 
VIN. Credete che fìa cofa nccelfaria a tramutar tutti i vini nuour? 
GIO. BA. Parlando folo della natura de*noftri,non e dubbio ch'è 
bcn'atramutarli,& fpecialmcntequci che fono canati da vigne graf-* 
fe per natura,o per elfcrc ftate ad^acquatc,o letamate,perciochc fem- 
pre fanno ne ivafclli più fecciade gli altri. 

VlNC. Non credete anco che d'ogni vino buono non fiamiglio-' 
re quella parte che fi troua nelmezodcl vafcUo , che quell'altra che 
fia in cima,o fui fondo? 
Q GIO.BA. Non folamente è fempre miglior quel vino, ch'è nel me 
€Hiuerfo d'ogni vafello pieno, ma ancora fe pigliafle quefta parte, & no l'ai' 
ilwmin tre, farebbe più atta a conferuarfi. Etpcrò dicono bene gli Antichi, 
-vn mede che dcll'oglio il meglio è quello da alto , del mele quello ch'è più di 
/m4> ra- ^QffQ^g^ Jel nino quello ch'è di mezo. 

Poi fcguc'do il primo parlare,vi ricordo quandovcngono i gran dif 
fimi tuoni, che fubito sborriate tutti i vini, col càuare da ogni botte 
il borronc,ch'c più in fondo, & anco in quel fubito, rifìcarlo dentro. 
Percioche,còmouendoli a quefto modo,non patiranno perquei ter- 
rori,nc per calore, che vi fulTe entrato. Tenendo parimente vna fpi-- 
na,o fpincllo prelfo al fondo d'ogni vafello a quel tempo, & cauarcte 
quafi ogni giorno vn bicchier di uino,perche fe gli gioua affai . 

VIN. Vorrei che mi dicefte ancora quei fecreti,che potete fapc- 
re,perconferuariuini d'ogni tempo. 
. GIO.BAT. Il primo modo è, che uoi pigliate tante oncic di allu- 

cr^f^ me di rocca ben peflata,& fedaciata in tanti fcartoccini,quiitebrcn- 
c^ferna tc di uiuo fietc pcr conciarc,& per ciafcuna cheinuafcllarete, gitta- 
rc i vini, rctele dentro la poluerc d'vno fcartoccino',facendo cofi di mano , in 
mano, fin che haueretc finito . Ma fe*l vino fuffe debole, o fatto con 
acqua., poncrctcui vn'oncia c mcza per brenta. 

il fecondo modo è,chc volendone conciar brentcdodicijpiglia- 
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rctcneuna delmedefìrno,&: poftoiii dentro oncicdodcci dialluiney 
lo farete bollire j) fuoco ; & lo fchiiimarctc di continuo (ino che ha- 
tìerà fatto quattro,o cinque boIli;&: come farà raffrcddato^lo gittarc 
te fopra le undici bréte che haucrcte prima tramutate.Ma meglio fa- 
rebbe fefaccfte quello inanzi che ni mecefteuino; efsédoqucl uafct 
lo ben*afciutto,faccndoJo poi andar'un pezzo attorno, ep ogni Iato: 
Et come farà freddo ogni cofa,empirttc il uafcllo di quel uino,chc fi 
mantcnircberufsimoperlacompofìtionc.chcfarà entrata nella fec- 
cia fccca,& nel legno del uafclloicofi che no può far male a quei che 
bcuerà quel uino,comc fi tiene che fa,quado l'allume è pofto crudo. 

Il terzo modo cjchc nel conciare un uafello di brente dodici bene 
afciutto, pigliaretc una dciriflcfTo uino con dodici oncic di fale co- 
muncjofTeruandopoi i mcdcfimi modi, come ho detto.Ma meglio fa 
rete,feuiponerctc oncic fci di falc, 6i d'ali nmc. 

Il quarto modo è,chc uolcdo uoi acconciar dodici brente di uino 
quando laueretc tramutato, pigliarcte oncicocto di fale, equattra 
<Ìi folfopeftati feparatamentc, Agitatoli fopra, chiuderete fubito il 
uafello>acciòchc non cflali da niun luogo. Et dopo quattro giorui,nc 
potrete bere ad ogni piacer uoftro : 

Il quinto modoc,chc elTendoil uafcllo di dodici brente pieno di 
uino tramutatOjpigliarete otto , o dicci pugni di pietrine di torrente 
he lauatc,& poficlcui détro, Donerete una icudclla di tccra netta col 
/ondo in fuifopra il cocone,chiudédola benifs. attorno c6 h creta, ^ 
che uoledoeflalar'il fumo di quel uino,&:nópotcdo ufcire, »ritorna- 
ràperuafcUo, & conferuarà il detto uino ; come fcfuflcacquauita, 
' ^ Il fello modo (poiché ho dettoacquauita)c,.che uolcndo uoi eoa 
ciare dodici brente di uino tramutato, uiponerctc dentro tre oncic 
per brenta d acquauita di quattro cotte, la quale non tanto lo confer 
iurà,ma ancora gli accrefccrà il fapore. 

Il fettimo modo è , che cfTcndo il uino debole , piglirctene una di 
<luclmedcfimo,eloponcrete al fuoco co dodici oncic di fale; ^;:boI 
lito,c bc fchiiimato che lauerete, lo ponerete cofi boUétcnel uafcllo 
afciuto,bcchiufo,cbécoconato,&poi lo farete per un pezzo andar 
per ogni luogo. Et come farà raffreddato', &: empiuto quel uafello, 
ui mctcrete trconcie di acqua uica di quattro cotte. Et qucfta ricetti 
oltrach e potete percóferuar'ogni uino,èanco fana,edibuò fapore. 

L'ottauo modo c, che feuorretc acconciar fei brente di uino tra 
mutato, pigliarete dui libre d'argéto uiuo,in un'ampolletta di uetro,, 
. che fia ben chiufo con cera roffa,o uerde;& mcteretene ancor'intor- 
no al collox come farebbe un ditOj de poi faretcui un capello di carta 

peco- 
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peconna,l.i quale fi attachi a quella cera, con legarla ben attorno con 

10 rpapo,accioche non ui entri il uino ; & dapoila mandarctca mczo 
deluarcIlo,& Icgarctcul buco del coconc , accioche non cadcfrcal 
fondo. Auuerrcndo, che fecondo che*i uafello fi andarà uotando, ca- 
larctcanco dimnnoin manoPinipoletta, facendola flare quafifem- 
prc a mczo del uino,chc ui (ì troua. Et fe uorrete conferuarnc mag- 
giorquantirà, ucnc ponerctc ancor femnrc quattro onciepcrbren* 
ta . Nè bifogn? rtftarc per dire che'l colli un olocenico la libra,per- 
cioche è femprc buono,^ di qucll'ifteffo pefo.Rafta che non offende 

11 vino,& lo con ferua benifsimo per la granfrigidità. 

11 nono modo c,chcquado tramuterete i uini,ui metterete fopra al 
meno quattr'oncic d'oglio comunep brcta,il quale ftarà incima come 
fc filile un pano che 1 coprifre,& nó lafciarù entrarui i'aerc,nè altra co 
fanociua;&: non lo cauaretc fin chc'l uino non farà ridotto in poco, 
poncdo runo,craltro in uaf.),& poi cimaretefuori Toglio có vna cac 
eia, ò altra cofa fottilc,& loponerete nelle bocale di uetro;pciocheri 
manerà in qi colli liighi,&: il uin'in fondo. Onde uotadolo di mano in 
mano,1o raccoglierete tutto, Affari buono per gli altri anni. Etfe'l 
iiinofuife debole,nó uiponcrete manco di leionciepbrcta , Auerté 
doperò, che fei uafelli fuffcropiu larghi,ò piubafsi dell'ordinario 
tatopiu fomma d'oglio ui uorrcbbe, aitefo che l'u ino farebbe anco 
più largo in cima,cne nó farebbe quado i uafelli fufiero alti,&r ftret- 
ti. Che l'ogliofia potete p cófcruare d'ogni uino fi uede che nó fola 
mente gli Ipecialicóferuano ogni forte di fugo cóquefto licore, ma 
"Ctiandio il uin granato,ch*è tanto debole. 

Il decimo, & ul.modoè,chcpigliaretc il folfo bé di Airutto có foco 
lcto,oncietréta, garofani oncie una, incéfo un'altra , &melcghctti 
<lue:poi un quarto d'onc.di cinamomo,un*altro di pepe lùgo,& un*al 
trodigcgcro biaco, co cinque noci mofcatc. Etpeftatc bé qflccofe 
•infieme Icmefcolarete có quel folfo, e lo ponercte in una pignata col 
fuoco léto, fin che faranno dileguatc,& incorporate infieme,piglian 
do poi dclkbugie di legno fatte col pionino fottili , & larghe duedi- 
ta,le farete in aneli in tódezza a moclo d'vn marccllo d'argcto: i quali 
inuoltarete,có moietta di ferro ad uno nella cópofitione,e tinti bcnff 
fimo,li ponercte da parte di mano,in mano fin cheThauranno riceuii- 
ta tutta. Onde eflendo il uafello di dodici brenti,pigl!arete feide qlli 
anelli , Se gl'infilzarete con una catena da cani , ò filo di rame , &r poi 
mandarcte ogni cofa in quel uafello, ben netto, & bcn'afciutto, ma 
che non tocchi il fondojtrnendo l'altro capo in mano , accioche noa 
cadeffe dentro tutta, & dappili darete il fuoco con un cindclino, ò 

con 
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con altri cofa chiudendo fubito il buco di cima co un Araccio talmc 
tc,chcì fumo nó cfTali per modo alcuno; dopò un mifererc, Icuarc 
tela catcnajcliiudédo parimente fubito quel buco al modo detto, fin 
che poncrcte la cana'deila Iota détro,intorniata però di tcla,ò,di /lop 
pa con tal modo, ch'entri ben fcrrata;gittandoui poi il uino coi fcdcl 
lijo fecchie l'un détro all'altro, talché lalora ftia fempre più di meza; 
accioche nò cffali nicte quel uafello.Et Icuata la detta Iora,chiuderc- 
tc fubito il cocone. Onde paflati tre giorni,potrete beucr di quel ut- 
flo, benché fcntite per otto,o dieci giorni alquato di quella còpofitio 
ne. Ma ch'il concialfeqn s'inuafella chiaro damofto,reftar€bbefen- 
zaodor'alcuno. Etqucfta ricetta è potete per cóferuarogni uino,an 
cor chefulTc mezoacqua.Ncbifogna tcmere,chc*l folfo offenda nel 
bcucrlo,poichcp natura è fanojma folamcte fcarica il colore.Et ui fi 
aggiungono quell'altre cofe , p fminuir'al folfo quel tufo, che ha dd 
jpprio luo odorc.*Ma credo che fia meglio l'opinione del noftroM. « 
Gio.Bat.Nazario;il quale piglia il folfo non dileguato, ma peftato co 
idetti aromatici,c dapoi mcl'colati có l'acquauita a modo di falfd,i|n 
bratalc dette bugic,& procede nel rcfto al modo detto. Etdequi gli 
aromatici rendono perfetto odore, & non prcualc il folfo col fuo ^ 
V I N C. Come ricuperate uoi i uini guafti. 
GIO.BA. Voi fapete,chc d'ogni tempo dell'anno ui fono diucrfc 
Qualità d'uini difettati^cioè alcuni che fono marci,altri guafti, e altri 
lolamentcflremiti^che hanno dell'amaro, o che mordono alquato fa 
lingua . Onde quato a i marci dico,che fe fono molto deboli,nó ui fi 
faccia altro che trarli uia,acciochc nó marcifcano i uafelli; ma fe fo- 
no potenti di fumojo che habbiano corpo,fi uédino a quei dall'acqua 
uita,o più tofto fi caccino in aceto;perche fe ne cauarà maggior pre ^ 
tio. Et pcròqn haueretc fatto torchiare quantità di grafpe,chc non 
habbiano hauuto acqua,Ic tornaretc per metà in due cine; e nel trarlc ritbt. 
dcntro,le fepararctc di modo, ch'elle rcftino bé fofpcfc. Etfcaldate 
infieme per quattro giorni,ponerete in una di quelle tine tanto uino f^'^JJ 
guafto,quatouiftaràfenzapa(rardi fopralegrafpc. Et come ui farà 
nato uintiquattrohore,lo cauarete tutto,&: lo riponerete fopra l'al- 
tre dell'altra tina^lafciàdolo mededmaméte cofip uintiquattro hore, 
&ritornàdoIo ancor'un'altrauolta nella prima tina per lo detto tcm 
po.Faccdo fimilméte ogni uintiquattro bore, fin ch'egli fia diuenuto 
oc biaco,& acctito. Et beche nó fuffc molto fortc,non reftarete d'in 
uafcUarlo ; pcrcioche in poco tempo fi farà perfetto . Ma fe uorrcte 
dell'altro aceto di fimili uini,continouarete a metterne fopra a quel- 
le grafpe nere • o bianche ogni giorno al modo detto , che fempre ui 
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riufcirà bianco , forte . Ut volendo pur fcguitar'a firne deiraltro 
con le mcdcfimcgrafpCjvi gittarctc ogni pochi giorni dcli'accro ben 
forte in cambio del uiiìo,& lo lafciarete dentro l'iflcfo tempo,accio^ 
the fi riniorzinopcracetirmaggiormereqiicl vinojche fi ponerà da* 
poidcntro.Vcro c,cheper la prima voltaceli fcemerà laier2a,òquat 
ta parte*,ma come farann'imbcucratclcdecccgrarpc,ogn altro vino , 
che metterete fopra non farà niente. Bc quando vi piacelTc di tor-», 
chiarlc,ncrifcattarefeaiicovnabuona parte. 
jil^a Si può far'ancora acero di vin guado d'ogni tcpo,ma cala poco me 
modo frr no della metà. Fonerete adunque quel uino al fuoco,& lo farete bois 
ftTMctu lire fin che farà fchiuraa,la quale Taucretc di mano in mano, & dapoi 
^^V*'*^ metrcreteperogni brenta vnoncia di pepe pcfto,& una libra di fale, 
C smI^ ^ tratto ancor un'altro bolJo, ponetelo in uafcllo che ftia al Sole,($c 
Jh, ven irà forte in poco tempo. 

V I N C. Ancora,come fi può far'ogn'aceto ben forte? 
^ far CIO. B A. EffendobrcteUodeci ne farete bollire vna al fuoco,c co 
uentrtbc [j^n bollcte,lo gittarete fopra l'altre ijndici;crcfcédo,e minuédo al 
farté i-ata,fccódo che faranno le brete di quell'aceto no forte, & ucnirà 
* * perfetto.Et lo farete anco bc forte co una lama lijgad"acciale affoga- 
ta benifsimo,e la cacciarete dentro più uolte,ma fcmpre^rifFocata, fc* 
códo che fatano le brete di <jueiraccto no forte, & uenirà perfetto . 

VIN.Haucteuoi fccreto alcuno per ridur*iuiniguaftf,che fi pof 
fino bere,fen2agittarli uìa,ò darli per poco pretio, ò per niente ì 
A rìdur ^lO.BA.Parlando di fimili uini,& no de* marci,dirò come fi pof 
re iltjm fo^o ridur a tale fiato, che fi potran bcre,finche farà finiti,ma nò gii 
gn0jiom confcruarli lungo tcpo.Etperò,cauato che hauerete quel uino nouo 
•vinbm- buono,che uenirà dalla tina con impcto,gittatele détto il guafto, ma 
• di minorquantità del cauaio,accioche quelle grafpcfianopiu potcti 
a farlo boilir'infiemecon queiraliro,che ui farà reftatojLc quali fia- 
no fubitoben peftaie,nófacédole altro fin ches'abbaffcrannoj&al- 
rhora farà d'inuafellarqpercioche credo ch'egli farà chiaro, e purga 
to d'ogni amarezza.Efepur n'haue(reancor'inpartr,lo ritornaretep 
dui,ò tre giorni lopra d'un'altratina fimile, chenó haue0cpiu uino 
<lella prima;e qllo lo cauaretc poi,che reftarà purgato d'ogni malitia, 
Vn'altromodo uoglioui mofirar'ancora per un fimi! uino . Cioè 
piclìarcte due pefi della prima uua ben matura pcrbrenta, & ponete- 
la Dtnc fgranatain una caldaia al fuoco con tanto uin buono, che fi 
pofia bagnare tutta, A: fatclla bollir Hn che i grani fiano ben crepa- 
ti, coiìbcn bollenti gli gcttaretc fopra quel uino, tramutato pe- 
rò in altro uaftllo buono, & tanto grandc,chequelli col uino bollito 
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vr filano , ma fc lo uorrcte ancor miglioi cgittarelo in vn'altra t/na , 
che (ìa poco più di meza d'vua ben matura, la quale fìa Aata détro no 
rotta almcnop tre giorni inazi che vi fi paga il detto ;& come visura, 
flato dentro dui,locauarctedcIicato,& lo beuerctc mentre ch'i tcm 
po farà freddo, acciochc non facelfc qualche mutationc. 

VINC. Vi piace dirmi ancora qualche rimedio p aiutar quel vina 
che hafolamentedcirAgofto, acciochenon uadidi mal'in peggio* 

GIO.BA. Tramutato che hauerctc prima fìmil u/no in un uafello ^ p,„^ 
buono, pigliarcte tati buoni aranci non dolci, quace farà lebréte^^c re il vi- 
fattoli in quattro quarti runajgl'infilzarcte con Io fpago,&gli attaca no 
rete al capo difetto una pietrcHa tanto graue, eh ellaraccia ftaregU 
aranzi dalla cima fin'appreffo ii fondo;Icgando talm^tc quello fpago, ^J*^ 
che quella filza non tocchi il fondo.Et dopo cinque,o fci giorni,po- 
trete bere (icurameae ql uino,chc fai à buono come di prima.Ma non 
ili lafciarcre dentro tai aranci più di dieci giorni, accioche nonio 
•danneggia 11 e roym a lo ucndcrete , o beuercte finche farà finito, 

VINC. Vi prego parimcntCjchc mi moflriatcquaiche rimedio per 
<auar la muffa, & ogn'altromal'odorc a tutti iua felli. 

CIO.BA. Volendo uoì purgare una botte di dodici brente, piglia Sei medi 
cetenc una di I ifcia molto forte,con libre dodici di feccia di uino ben ffr cxua 
fecca;Et fc fuffc di più tenuta,pigliarctene più fomma alla rata.E po- ^'^''*"**f 
&o ogni cofainima caldaiaal fuoco, come farà bollente,, la gittaretc y^/J 
nel uafello ben'afciuto, chiudendola talmente fubito,che'l non pofla 
«ffalare; & poi facendolo andare per un pcz2o in ogni luogo. Ma fep 
<afo non fufTc ben liberato, fiiretc un'altra uolta il fimilc &reftarà 
netto. Cauando però tal compofitioneinanzi che fini fca di raffred- 
dare perche ftando dentro cofi fredda, & il uafello non tutto pieno 
fubito ritornarcbbcla muffa ncllaparte uacua. 
■ '^ Il fecondo modo, che canato il fondo al uàfelQ,chc uorrcte (anarc 
empiutolo più dimczo di paglia afciutta, lo farete ftar*in piede,& da 
toui il fìioco,ponercte fubito il fondo fopra,ma non Io coprirete tut 
to,accioche non s*eflinguefle tal fuoco. Girandopcrò quel fondo a 
poco apoco,pandarben*ogni parte in frtta, & poi nettando tutto ii 
oafcllo d'ogni cofa brufciata con una rafparola di fcrro:&: leuandolo 
-benifsirao, sfregandolo con una fcopaiEtdapoimcflo il fondo be- 
•ji*aIfuoIuogo,pigliarctccomcfarcbb*un fccchio d*uino,opiu torto 
d'aceto forte, & più e meno, fecondo ch'c graiidc,o piccolo quel u a- 
fello;&r cofi ben bolIente,lo gittarcte dentro,^: chiufi bcnifsimo i bu 
chi, lofareteandarpiu uoltc per ogni lato. Ecfepcrcafononfuflc 
ben purgato di quel mal'odortjO del bru fc iato, fa re ce quel medcfimo 
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un'altra,&' più ancora,per fino che rcfti ben netto. 

Il terzo modo c,ch'cmpiuto d'acqua cruda quel uafello che uorre 
te conciare, lafciarctela dentro per dui giorni, & leuatoli il fondo, 
rafparete per ogni luogo talmente quella feccia, chc'l legno fiuegga 
ben netto.Faccndoli poi una incenerata bollentifsima, & fregandolo 
molto c6 una fcopa tutto, Et lauatolo bene, uoltarctelo fcnza fondo 
co la bocca al Sole, che ptre,o quattro giorni ui batta détro; &poi 
l'empirete di grafpc torchiate di frefco,& coprirete con l'ifleflo fon- 
do.Et notatolo dapoi quattro giorni,& accóciatoui il fondo,mcttcrc 
teui détro dcTaccto bé bolléte,e faretelo andarp ogni lato,e poi caua 
tolodopoundi, Tempirctc di uino, ch'ai ficuro rciiarà fenza difetto. 

Il quarto modo è facile da fare. Pigliarete tante libre d'allume di 
rocca,quante fon le bréte che tien'il uafello , & faretelo bollir'in una 
caldaia piena d'acqua.Et coli boHcte, la trarete dentro;& chiufala be 
ne,faretcla andar per ogni lato, fin che farà raffreddata, ma cauaretc- 
la fubito, acciochc non riccueffe il uafeflo no ben pieno un'altra uol-» 
ta la iftcfla muffa. Ma fenon fuffe bc purgato co queftabolenta, fare- 
tcne un'altra , 9c un'altra fin che refti ben netta d'ogni mal'odore. La 
quale acqua farà anco buon a per far'il limile ad ogn'altro uafello. Ve- 
ro è,chc per minore fpefa potrete torre dell'acqua de tentori^ quaa 
do han'ailuminato i panni(poiche la gitcano uia) & farà quel medeiì- 
moeftcro, chefalaactta, cnc cofta quattro o cinq; marchetti la lib. 
^ tduA Nonpolfono macare, chcnóui dica ancora un modo del cauar la 
r li ^^^^ wìno^ & no al uafello. Adunq; pigliarete tanti araci buoni n6 
tM>enon àoìc'ì^ quante brente fono del uino muffato; Et datili quattro tagli p 
al vafel pomo poco piu dcUa fcorza^gl'infilzarete co lo fpago,e ponerete una 
^ • pietrella in capo della fil2a,accioche uada prelTo al fondo;attaccando 
la tal mente al cocone, che non tocchi il fondo;&lafciando quegli a- 
ranzi nel uino,non piu di dieci giorni, & poi beuerete fenza diftctto. 
' VINC. Dapoi che di tate cofc mi ficte ftato corte fe,uiprego, che 
mi diciate ancora, come fipuòrifchiarare nn uino che uatorbido. 

GIO.BAT. Qiicftacofaèfacile,poichecontantioui,quatefonIc 
brente di ql uino^lo rifchiararete in un giorno,o duitma bifogna,chc 
t<,rkido. fiano co i gufci ben battuti col cucchiaro , o altra cofa inanzi che li 
gittiate nel uafcllo;hauendo però Icuato primamente quella pellici» 
'na, ch*è di dentro del gufcio; perche marcendofi , danneggiarebbc 
facilmente il uino . Ma fe egli e molto to rbido , non tanto lo Icua- 
rete fuori del uafello, &lo penerete in un'altro ben netto, ma ui 
aggiungerete un quarto , o terzo , d'oui piu , & una oncia di falc per 
brenta,& mettete anco un limone,ouero arancio,fefsi con una o due 
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mani di ghiara beni auatj per brenta di nino; écDoi mcfcolarcte con 
un baftonc bcnifsimo tutte qucftc cofc,ch^ paflati quattro giorni Io 
trouarctc ben chiaro . 

VINC. Vi ringratioparimentcdiqucftacofa, Arleuiamociauo 
ftro piacere,con patto pcrò,chc dimane non manchiate a ragionarmi 
di quell'altre, chedcfidcro d'intendere . 

GIO.BA. Non mancate pur uoi a ucnir a Thori foh'ta, che ancorai 
io non mancarò amanifeftarui ciò che faprò, fecondo il folito. 

IL FINE DELLA IIII. GIORNATA. 
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DI M. AG OSTI NO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA dVlNTAi 

Come fi può ffirun bel Giardino . 




S S END O ritornato M.Vincenzo iJ quinto gior- 
no nell'hora folita dall'Auogadro , & ritrouatolo 
nella falctta della pefchicra, lotto alla colombara di 
mczo, douc non fole fi compiaccua nel mirare per 
lefineftre che ui erano d'ogni laro, ilgrnn pcrgola- 
to,il eiardino,rhorto,& i capi fuoi, che fono d'O- 
rictc; maancor'una infinità dipcfcijchc uanno , & guizzano tuttauia 
pcrTacquaiondc falutatolo,& poi marauigliatofi grandemente di co 
lì bella profpettiua, entrò a i parlamenti foliti,diccndo • 

Co niìdcu'ando io, che fra le cofe,che nell'Agricoltura dilettano al 
rhuomojvna delle maggiori che ui fia,fono gl'arbori fruttifcri,pcio- 
che non folamcntc Icfrondiloro rendono dalle amene ombre foaue 
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frcfchczza, i fiori diucrfì molta allegria, & i frutti mirabili no poca 
delicatezza; ma ctiadio quelli fono i proprij albcrighi d'infiniti ucci 
Ietti, i quali col lor dolcifsimo gorghcf^giare, ci fanno tantcmaraui- 
gliofc mufichc,chc più no fi può dcfidcrarc.La onde,cflendo cofa ho 
noratifsima,& degna d'ogni fpirìto gcntilc,& d'ogni Principc,diiet- 
tarfi di bcigiardinf,defidero cheuoiM-Gio.Bat. mimoftriatc con 
quai modi Ic nepofTafar* unodc'piuaccommodaii, che trouar fi pof 
fa fecondo i noftrì riti. 
Ccmt G I O. B A. Non iii prometto già di dire tutte le còditioni» che u t 
dehbe ef- uorrcbbono;ma ui mortrarò almeno quelle, che io fVimopiunecdrA 
ftr ilji'.o ^ ^.j^g pgj. i*ordinario fi ufano tra noi. Et però chi uuol fargiardi 
i'wof*^ no,dcbbc primamente confidcrarc,chel fito non fu paludofojgeffo- 
fo,ledofo, ne cretofo • o non fia ben foliuo rpcrciochc grarborinoa 
riufcirebbonofè non malamente • 

Poi cftendo pofsibiIe,ro ponga appreffo al cafamcntojsipcr la cont 
modica di goderlo maggiormente, come anco perche non faràcoft 
danneggiato,quanto fc TufìTclótano; Ponendolo eciandiopiutofto a 
Tramótana,che a Mezodì,accioche fi pofsa goder bcnifsimo dalle 
ncftre la fua uighezza; comc fimilnrcntc giace quel cofi bello del no- 
ftro Gallo.Egli e ben uero,chc quado fufscancor'a Mezodì farebbe 
più foliuo,ma non di cofi bella prò fpcttiiia,mentre che fi giace in ca 
Ìa;non oflantechc farebbe danneggiato dalla poluere, & bulla,che 
efconodairar£(q*iidocuicinajneìoattcrlebiade,cofapcr certo n» 
ciua a grrborijthòafsai uoltes'inrognagnatarmcntc>chépcrifcono. 
Del fi- Apprefso lodo a farli una fofsa di tal larghczza,& altczza,chend 
r^gi^' tato ui pofsa ftar femprc dell'acqua afsai ; ma anco cheno ui pofsano 
' cntrar'i Iadri,nè gl'animali,la qual fi potrà fare ancor'in una pefchic- 
ra. Allaqualc fia allenata una folta fiepe di fpini biachi di trc,o di quat 
tro fila, che ufandoci dilfgentia,diucrri di maggior uaghc2za,chc le 
fufscmuror 

V I N C. Benché le fiepi fliano bene,nontfimeno lodo più i muri"; 
pcrcioche fono più forti,& fi fàbricano in poco tempo;olrrachecf- 
fcndo politi,© dipinti, fan medefimamentc tjel uedere , 

GIO.BA.Dapoi ordinato il fito,fidcbbcconfiderarc quella, che 

che deb- piucouìcn'a quel terreno |> cauame maggfo l'entrata; Pcrcioche efsé 
te^dur- dopiuattoa ^durdcirhcrbj,clw:<!elIcbiade,lodoapratarlo,sipchc 
^ rédcrà più utilir^,e maggior uaghczzaisìancopchc nófarà cofi daneg 
ino, giato, come l'altre cofc da i frutti checadono. Se che fi raccolgono» 
VI NCr Et iodirci>chearandolaognianno,gliarborifruttareb- 
bofiomeglio perla coltura, che ui fiiarcbbc* 
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'GIO.B A. Ancoraché vi fiapratOj non ofta però, che non fi pof • 
iano zipparquegli arbori diic,o trc^yoltc l'anno, come conuienc. 

V 1 N. Vn'altra oppolìtionc mi nafce, che adacquando il prato, fi 
nuoce a iimili arLori ; ot non adacquando, fi può operare folamcnte 
j)oco fieno, & rpccialmcntejiclle fecchczze;, 

GlO.BA.Nèpcrqurfto mi rimouoipcrcioche adacquando Apra ^j^y - 
to,fe no quandopatiiccgran rccchczza,^: no lafciandouiadoflbJ'ac ct,r!w 
quafc non quanto èbifognp,fon certo, che quelli nópatiranno^anzi 
ncrcntirannogiouaraento, &particoIarmentcneli'ingra{rarc,fic ma- 
turare i frutti. Vero c,chc quando vi fi faccfFerorrer l'acqua^comc fi ''^^ 
fa a gli altri pratipcr ingranarli , fimili arbori patirebbono ailai . Ma 
in luogo di qucdo, fia letamato ogri'anno cjuel ^rato co letaoiebe mi- 
nuto,© copofto co lapoluerc.-perchcC come vi difsi) jpdurrà più hcr 
ba,chc nó farà ogniiiltra forte: Senza chc,quanto più eli arbori faran 
no grandi,tantó più vi giouarannoper lo cader delle foglie, A frutti 
-marci.Et ancora i frutti, che uengono doue non fi adacqua,fono più 
faporiti,& durano più tcpo degli altri,che fi adacquano . Egli è ben 
«icro, ch^alcuncuolce p la gran fccchczza rimangono Jiianco grofsi, 

VIN.Che uiuuolenel piitar.tal'arborijcchcmifura fi debbetene 
:ic nel poncr'i fili lontani l'un da laltro^e un'arbore appr^froall'altro^l 

»CJO.BAT. A piantare un giardiuo,fidcbbcprimamenTex:ófidc j^oii f 
Tarcla natura di quel terreno;percioche, ef$cndodolce,^ra(Io, &ad futgrei 
^equatore, bifogna metter ogni filo lontano dall'altro non meno di g'^rdini, 
braccia trenta fei-, & neimedcfimiiìlipiantarui un'arbore apprelTo 
all'altro non più di braccia <liciotto;&JTiafsimamente quando fono 
la maggior parte pomi,pcrcheproducono più quaticà^i rami, firpiu 
grandijchcnó fanno ipcri,le circgic,& altri frutti fimili.Et chili pia 
tcrìi più fpcfsi,quando farannograndi,nó folamenteoccuparanno fc 
mcdefimijmaadóbrcranm talmente il fondo, chefene cauarà poco 
o niente. Perciochc nó tantofabel ucder'uni'arbore carico di frutti, 
quanto a mirarlo grande, & con bella,& larga capigliata* 

VlNC. Per quaUaeionc adunque haucte uoi piantato cofi rpcffo 
*queflo giardinojelfenaoilfondo cofi jnorbi do, come cclmoftra quc 
uà bellifstma herba l 

GIO.BA.L'^lTcr^rofi florido que]flopraro,Tioprouicnc perche il 
fondo fia grafTojanzi rh'c magro, ife molto ghiarofo;ma procede dui 
la quantità del letame, che ui do ogni anno jJicfcoL;to con lapolucrc 
laquale lo fpinge aprodurre affai più di quel che può per -natura. 
Onde, conofccndo ioqucflo,pofi i fili lontani Tun Uairaltrouinti- 
-quattro braccia, &^ii arbori non più di nome^ 
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V I N. 'Perche hauctc voi piantaro mnti peri, A: cbfì pochi pòihi) 
Verchefi C10.BA7 . Sapendo io,clic i pcrrlbno più f'rjgiii,piu doki,&: di 
pi^r.unt maggior licore de* pomijó^: che gradi fcono il tcrrcn fabbio(o,giafo- 
fìH toJ}o fo, o the fìa afciiitto,& arido;pcrò piantai più pcri,chepomi,aucnga 
f""*'^^^^ ch'ancoqucfli {ianolapki parrc ro(hu'oli, che vengono non più gran 

f^T'cwT peri.Etmèdefimamentc il Magnifico M.Giuliano Gallino fece 

irxrh . ben'a piantar'il Aio cran giardino (come hauctt veduto) di tanta co-' 
pia di pomi , & pochi peri ; perciochc , come buon'Acricoltorc eh© 
cgliera,conobbc che i pomi fono per natura fodi, & che uengon bel 
Jt,egTandi nel terreno graffo, mol le, & humido,com'c il fuo.Però nó 
tanto fu prudente nel poner'i lìli lontani braccia trcntafei,& gl'arbo 
ri fedici ; con non poncrui tra mczo marcne,ciregie,perfìthi, & altri 
fìmili, comehofatt'io j ma li piantò nel giardinetto appartato fenza 
ilicttcrui alcun pcro,o pomo. 

VlN.Hauete uoi per più delicato vn buon pero,chVn btio pomo ? 
GIO.BA. Non fi può negarc,che i peri comuncmctc nó fiano mi- 
rifnnl^iH D^^^^^ gufto, che Ì buoni non fi uenaano più prctio de' pomi. E ue- 
dtlicAù ro,che non fono cofi fani, ma fono più comodi nel mangiarli a i fuoi 
de i fo- tempi crudi, e cottij&pcrfar buone compofle,&buonctorte. 
nù.&di VlN. Efì'endo ucroqueflo,per cjual cagione non fi piantano più 
w'ó* pcri,chcpomi,^ non più pomi che pcri,comcfifa ? . 

GlO.BA.Non folamcte fonoda biafmarcoloro,chehaucdofiro 
proportionato a peri piantano più tofto de' pomi , ma più quelli altri 
ancora, chcpiatano peri,epomi trifti,pontcndonc piantar de* buoni. 

V I N. Forfè che non fi piantono,ncs*ineft:ano più peri,chepomi, 
perche non fi conferuano tanto tcmpOjCome fanno i pomi . 

GlO.BA.Non manco tcpo durano i peri, per cóparir'a mezo Mag 
gio i piccioli mofcatc'.Ii, & poi i delicati caualicri, ghiacciuoli, cico- 
gnini, &: altre più forti, di mcfc in mefe fin'al SanMartino.Nc pen fa- 
te ,*chcquci cicognini fiano i lunghi di collo,^ rofsi, c gialli, i quali 
fono di poco valore^ma dico quegli altri che hanno il colo re, & lieo- 
re fimili a i ghiaciuoli,& l'odore de* mofcatclli . Et oitra che la mac^- 
giorp arte-di quei, che fi raccogìiono ali'Autùno co le circolane de 
bite, che durano fin'allaPafqua,& più ancora,pcreflcrcoiìpretiofi, 
iì ucdono a pefo co maggior* vtilità de' pomi, che fi uédonb a mifura. 

Ancora,quarà quell'arbore fruttifero, che lia cofi bcIlo,cofi drit- 
to,& cofi alto,com*è quello delpero ? 11 quale non pure non occupa 
tanto con l'ombra, quanto fanno i pomi ; ma fa ancora quali ogni an- 
no i fuoi frutti, 6c quelli folamentc un'anno fi,& l'altro nò. 

yiN.Bcnchcipomi fruttino come ditc,tu£tauia ne producono ti 
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tiqiicll'annojchc fon'il doppio de* periti quali oltra che fono più dif 
fìcili nel crcfcere, & più duri nel tener le calme dei pomi; fono anco 
più rodutti da i vermi di tutti gli altri fruttiferi. 

CIO.BAT. Lafciado da canto le oppofitioni,chcn potrcbbono Tfoxtxtm 
dedur per l'vna Se l'altra parte, e bene che parliamo del piantar gli ar f"" /"j'/* 
bori,come mi hauetc domandato, Onde^cominciado dico, che lifac Jo^^,*?" 
cinole folTc almeno dui,o tre mcfi innazidel pia tare;|)2rcioche quel tifiri, 
terreno li di fponerà talmcnte,che^iouerà aliai alleradici,facendole 
piu,6i: meno alte,5<: larghe,quanto importa laqualità del terreno, Se 
fi;randcz2a de gli arbori . Vero e , che non uogliono cflfer men di due 
oraccia iu ogni lato a' pericoli, & a i grandi tre, inlln'a quattro,pone« 
do il miglior terreno da un lato, & quello non coli buono dall'altro 
per gittare prima nel piatare, il buono attorno alle radici^ & il rcfto 
di mano in mano dietro. Piantando poi ogni arbore fotto terra piu,^ 
Si meno fecondo la fua bontà ; Se accommodando le radici talmente 
con le mani, che niuna rimanga fopra all'altra; coprendo però prima 
il fondo di pietre non più grolTe d'un pan comune , accioehe ( come 
difsi raltr'nicri)Faccino quei medefimi effetti alle radici,che fanno a 
quelle delle ulti. Non piantando mai quando fa gran freddo,o gra cai 
ao,o eran uento, o chepiouermafolamétcquadoè dolce il tempo,o 
che uapiuto(lonuuoio,che ardente Sole, & anco per Luna crefcen 
te. Et quando fi piatano per ripiantare, (i faccia un fegno nella uerga^ 
come giaceuano, acciocne fi ponga quella parte ch'era in Oriente an 
cor'in Oricnte,perche le altre parti daranno come di prima. Cauado 
li non meno dopo ucfpero,& per luna nuoua, & con più radici chef! 
può, & effendone di {pezzate, o guade, fì taglino uia« £t quando d 
portano di lontano,fubito che fono cauati,!! ponga un pano attorno 
alle radici co la tcrra,pcrcóferuarlcdal ucto,e dal Sole;perche preti 
deranopiufacilmcte. Calcadonelpiatare detti arbori di mano in ma 
no la terra fecódo che fi gitta adoflo alle radici , con un palo di legno 
bé vgual in fondo,accioche qucgl'arbori ftian più laidi cótra de'uéti, 

VlN. Qiial tempo lodate uoi nel piantar gli arbori,innanzi il Ver 
no , o alla Primauera ? 

GIO.BA. ElTcndo fatto IebuchediLuglio,o d' Agofto, mi piace 
più il piantarli di Ottobrc,o di Nouembre,chedi Génaro,o di Febra 
ro; percipchc, piantando in quei raefi, la terra fi commoda talmente 
attorno alle rjJici da gli arbori, cheall'hora fono come morti, che 
poi nel prim® germogliare li giouano affai più, che fefufsero ftati 
piantati nella PrimaueraX uero,chc fc i ram i fono troncati, o che le 
radici fono molto rotte, o molto tagliate, lodo apiatarli diFcbraro; 

Gì ma 
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ma che le buche fìano fitte inanzi Natale. 

V I N C. Che e meglio a piantar'! peri, o pomi faluatichi, o quei 

d'armclla per incaljTurlì poi? 
chtgTar GIO.BA. Quantuncj; ira noi G piantino gli arbori faluatichijnon- 
hori ìay dimeno lodo più quei d'armcl!a;percioche,tncalmando vn f.iluarico» 
meli Co- ^ YU domcflico,qucfto produrrà frutti più grofsi,piu faporiti, &Ci\i 
*** ^ ma£:gior licore, che nò firà quell'altro. Comcperefpcrientia fi vede 
^tJmsì^^ quando è (lato incalmato unfaluatico, ^ che comincia a far'i frutti^ 
deiftlujt che incalmando un'altra uolta quegli ftcfsrrami con calme del mede 
ticfìi, fimo arbore,li produrrà migliori,&: piugrofsidi prima. Etpcrònon 

c marauiglia fela Germania, la Fiandra ydc altre prouincie, non pian 

tono mai altri arbori, che qucftì d'armclla . 

■ VIN. E da credere ciò che dite, percioche quefti arbori fono più 
pieni d'humor dolce de gl'altri , & crcfcono con più facilità in grò f- 
fczza,& in altezza; Ma e pericolo rhe non durino ii lungo tempo co- 
me fanno i fai uatichi. ' 

GK^.BA. Si come i giardinieri doucrcbbono (al parer mio)itten 
derpiuallVtilità, ^ alla honorcuoIczza,che alla pcrpctuità;coii,mi- 
rando alle buone qualità de gl'arbori d'armclla;non doucrebbono re 
ftare a piantarli per dire, che non dureranno! ducento, & più anni, 
come fanno i faluatichi. Bafta che viueranno non pur l'età del pianta 
tore,& de' figliuoli; ma ancora de i nepoti, & di più afCai. 
, ViN. Vi prego che mi diate qualche regola pcrgiouare afimiliar 
bori,& fpecialmente per tenerli morbidi, & ben ordinati . 
Jhmtfc^ GIO.BA. Primaméte fiano zappati almen due volteranno, & par 
chetK>gl:9 ticolarmentc iperi;& pomi,pet c(Ier*anco i più prctiofi de gl'altri. Et 
J^/j/*^' elfcndo m terreno magro , fi dia loro all'Autunno del letame minuto 
gil-g^iJ*' to fopra le radtci,ma mcfcolato col medclimo terreno, & lÓtano dal 
la verga almeo'un palmo.Veròc,chc per minor fpefa è meglio a darli 
vna palata di poluereper arborc,raccoIta perle vie nel gran caldo. • 
Pòi li tagliano al Febraroi rami fupcrfluipLunafccmate,emafst 
mamete quelli,che fi riuolgono all'in gÌLi,& che fi incrociano nel me 
zodcirarb3rc;lauàdoncquel piu,e mcno,fccódo che fono morbidi. 
B^fta chequaco più faran'ordinati có ragione , tato più abonderàno 
di frutti migliori,e vìuerano più lungo tépo. Acconciandogli però q«i 
nó fa freddo, ne gran véto,o pioggia,e fempre có ferri ben taglicti; ta 
glia do i rami grò f$i in pédcrc,& vicini al tronconc,acciochc inacqua 
'piouana nó ui fi fcrmi,ac la fcorza pofTa nel crcfcere coprire il taglio. 
AuuertCvlo però s6prc a nó farli alcune di qucfte cofcqn fiorifcono, 
pciochc facilméte lì potrebbono fcc care, come più uol te ho ueduto. 

Si- 



'Similmcntcaqucl tempo fi Icuinolcfoglic fccchc, che hano den- 
tro gli oui delle gattolc, o d'altri animaletti che co fumano le buone 
foglie co i frutti iniicme : Senza che alle uol te fan fcccjrgrarbori,& 
particolarmétc iperi,epomi>per cIFer fottopofti a quella malcdittio 
ne più de gl'altri: purgado ancora itronchid'ogni piaga fatta da i ver 
mi,& dal!cformiche,chc più volte li fanno feccare . Non mancando 
iqn l'arbore nó crefcc in grofTezza, a tagliar |> lungo U fcorza di tuttt 
la verga in quattro o cinque luoghi, fccódo che piu,& menocgroffa, 
perche egli crefccrà in poco tcpo co marauiglia.* Ricordandoui an- 
co per cofainiportante,che quando li arbori fon carichi di frutti più 
deirordinario(come alle uoltc fono più delle foglie) di fcarìcarlidsl 
la terza partc,o della metà, pcrcioche non foio quelli che reftaranno 
vcniranno belli, ma ancora quegfarbori ne produrannopiu Tanno fe 
gucntCjche non farcbbono lafciandoli con caricati . 

VIN. Si come mi fono cari quefti ricordi, vorrei anco, che mira- 
gionafte deli'incalmarc fimili arbori, & quai modi fono migliori . 

GIO.BA. Benché s'mcalmi p più vie, nódimeno qnella del felfolo 75, r/»- 
^piucomunetranoi,&piu ficura di tutte l'altre, qnmafsimamente è calmaa-e 
fatta alla p.rimaucra,comc gl'arbori cominciano a fudare ne i tróchi, 
nei rami,& fotto terra;incalmado ne ifiti freddi diMarzo,o d'Apri- /^W*»*- 
lc,& nei caldi folaméte di Febraro,& fempreinnazi che le calme get 
tino fuori.Et qucfto e il ucro modo,chc fi dcbbe tencre:percioche,(ì 
come il caldo apre,fucglia,& fpingc ogni arbore a produre le foglie, 
& i fiori;cofi il freddo ferra,addornìcnta,& ritiene ogni fuo vigore. 
Ets'incalmi più tofto dopo vefpero,chc la mattina;c fi auuicini poi al 
k radici,chc a i ramijpcioche quato più le calme fono poftea baffo, ti 
to maggior vigore riccuono dalla terra. Et quanto all'incalmar^ Lu- 
Ranuoua,o vecchia,! più incalmanoqn crcice,per le calme chcpren 
dono ^ crcf cono più facilmente. E benuero,cnc incalmando qn fce 
ma, & mafsimamcntedopo il tondo circa ivintiquattro di, le calme 
producono più frutto:Nódiraeno comedo coloro,chc fcmprc incaU 
mano per Luna noua ne i terreni magri , & ne i gra fsi qn e uecchia « 

VJN. Quanto più fono da lodar quei che incalmano ne i mefi che 
dite, tanto più fono da biafimargi'altrijchc cacciando figurc,incalma 
nogi'arboridi Natale al fuoco, pcrpiantarli in quello cofigran l i ed- 
do'.Ondenon e marauigliafe rimangono tanto tempo cofi mefcbini^ 
ofc inpochi giorni mancano. Solo uorrei fapcr quali calme, &da 
^ual lato dell'arbore fi debbono pigliare . 

GlO.B.Lodo che fi piglino di qlleche fono d'Oriente neirarbo- 
rc,& chcfianoproportionatedi bellc2Za,& digrofre223,ec*habbia- 

G 4 no 
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CctKTf occhi Vigo rofi,& ipcfsi,6c s'incalmino più frcfche che fi può . 
dcbbonfi Et ucncndo dilótJno,fian porrate co un poco di tcrrj,&: inuolrcnc i 
^liar ie paQÌ,o altra cora,acciochc neirincalniarc fi trouino in amorc,&' non 
^"^^lo 'di "^^^ Tecche dal ucnto,o dal Sole. Vero è, che fi portano beBifsimo 
!!wLZ. ne i canoni pieni di mcllc bc chiufi. Ma fiano cl'arbori nel luoeo do- 
di louu- uc lì uol incalmare rani,nouelli,vcrdi,tondi,neLti, no torti, lenza no 
^ ' di,&: di belcolore,acciochc maggiormente piglino quelle infcrte . 

Incai mando a fefToIo, fi lega nel più bclluoco dell'arbore, ma che 
"/Sl/ff. ift-»*" fi jno ben taglicnti,pcr meglio tagliare,& polire il taglio;rendc 
do quato c birogno,hauódo ben ligato il tróco , acciochc il legno nd 
fi fpacalTc troppo;accómodando talmente le calme nel fciTojchc nó fi 
vegga niente del loro taglio, & chc'l primo occhio refti a pena di fo- 
pra dcltuglio,&difuorifoprala fcorza del ramo,o tròco,iIqnale fia 
ben Iigaro,& ben coperto con la cera cópofta col largato,per cfler mi 
gliore dell'altra nel coprire,^: nell'empire ogni feirura,& perche an- 
coi'c di manco fpcfa.Legandoui dapoi attorno della paglia di fegala, 
& mettcndoui dentro un poco di terra,acciochc più facilmcte le cal- 
me polTano gcrmogliarr, le quali non fiano più lunghe d'un palmo . 
. VlN. Vi prego che mi moftriatc ancora ilmodoperincalmar'aco 
renetta, ouer'info^liare come altri dicono. 
DilVhv- GlO.BA.Non fu mai molto in vfo tra noi quefto modo d'incalma 
calmare |-c,benchc fi può fare d'ogni tempo che gli arbori rudano;non dimc- 
nos*incalmapiudiFcbraro,&diMarzo,che di Luglio, & di Agofto; 
perciochegli arbori fono piuinamore,& l'acre più temperato. S'in- 
calma meglio nei tronchi grofsi, che ncifottili,& incjuclli che ha U 
fcorza gro(rj,& dura,che ne gli altri che l'hanno fottile,& molle; 8c 
ni fi pone le calme alquanto gro(rettc,& fpefTc d'occhi, & pigliate da 
Oriétc dell'arborcEt tagliato dapoi il tronco con fegga fottilc, fi ra- 
de col coltello fin che rcila ben netto, ben lifcio, &vgualc talmente 
che la fcorza non fia offefa in parte alcuna ; & poi fi lega preffo al ta^ 
gliojcon una cintola accioche nel ficarc il conio frala fcorza, & il le 
gno, ella non fi rompa. Ma meglio è vn chiodo di cauallo che babbi* 
limato uia da un Iato i dui catoni,& agguzzatolo bene, fi fica quello, 
oil detto con io, fra lafcorza,&illegnocódeftrezza;nonmcndidue 
dita, & con !a parte tonda ucrfo la fcorza , & la piana uerfo il legno. 
Ut accómdate le calme alla forma di quel conio,o chiodo per due diw 
ta,& fenza la fcorza prima,lafciand jui la fecóda fottilc uerde,fi pori 
gano talmente d'una in una,ne i buchi fatti co i detti flromenii,chc 1© 
Icorzc loro,&: il tróco fi bacino, & nó fi ucgga niente del taglio,o del 
oudo,ini folo decce fcorzc»£c fi può Ufciarc la fcorza prima alle cai 
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mcdaqiicl lato, che non fi lippa, ma fpiccarla però per due rfita^pcr- 
ciochcpollcnei luoiiuoghi^ogni fcorza difenda quella dcJ noncoa 
guifa d'un cape* l^. ìit acconciate attorno al tronco quelle calnrc Jon-' 
tane vna dall'altra non nmcn di quattro ditta, fi copra fubito tutt'il ta. 
glio del tróco, & le feffurc della firorza, & delle calme co cera nel mo 
do detto . Poilcuatalacinto!a,fi rileghi la fi:orza del tronco,© uerga 
nel medefimo luogo có un uimmc,o uropello fclTo tato lùgo, che cir 
condi il tronco almeno quattro volte, acciochc 1 e calme ftiano falde 
cótra il uéto, Se altra cofa.Et oltra che vi fi ponga un paletto al tróco, 
p fortificarle, fi Icuino ancora i germogli, che venincro dall'arbore ; 
Ijfciadoalle colme uno odili de* più begli occhi pcrciafcuna;percii> 
che, quanto più farano pochi, i'Jiumorc li farà ucnirpiutofto gradi. 
: ViN.Vorrei che mi diccllc ancor* dcirincalmarcacanello,ofpo- 
ktta(com<: noi diciamo) per cffcr più facile del detto modo • 

GIO.BA. Benché fipoiri incalmarcacancllo d'Aprile, & diMjg- j)fij*ì„^ 
gio, tuttuuia par cheua meglio alla fin di Giugno, o al principio di calmare 
l.uglio;hauendo però riguardo a farlopiu tofto,& più tardi fecondo ^ f^»'^ 
il freddo, & caldo de' pacfi; & anco a Ipiccarlecalmcin tempo , che 
gl'arbori fono in perfettione,& ch'elle fiano nette, lifcic,&: tolte pur 
d'Oriente. Vfando ogni diligentia poi nel torcerc,& cauarcogni ca- 
ncUo dalle calme lenza romperlo , & nel farlo della mifura medefima 
del ramo nudo di fcorza, acciochc nel ponerlo fopra fi confronti tal- 
mente ben ferrato, ch'egli paia una ifteflacofa col ramo, llqualeca* 
nello non habbia più di dui occhi, ponendo quel numero più, & me- 
no fecondo che l'arbore fi troua affai rami o pochi . 

VlN.Parimente dcfidero che mi dicciate dcli'incalmarc a fcudet- 
tOjpcrelTcr cofa che ha dciringeniofo,& del polito. 

GIO.B.Aincalmarc a qucfto modo bifogna prima Icuare ogni oc 
chio dell'arbore co coltello bc tagliétc in pùta a modo d'uno fcudet- calmare 
to,& porui un'altro fimilc con l'occhio,ma alquanto più grandetto , a fcndti- 
acciochc empia il luogo uacuo , &: fipoffaficcar'un poco fotto alla 
fcorza, legado poi d'occhio in occhio pofto có legame di fcorzclun 
ghette intorno al ramo, o tróco incalmato,Iequali nóoccupinonicte 
gl'occhi pofti;pchc nò potrcbbonogcrmogliare.Ma meglio c coprir 
quell'occhio cóla medefima linguetta di fcorza non tagliata uia nel 
la parte infcrio re, & legarla có altra fcorza fottile quanto è il taglio ^ 
& dopocinque,o feigiorni,ilegar'ogni cofa; attefochcTocchio farà» 
attacatoall'numor del tróco o più to(lo(ppiubreuità)lcgarla detta 
lingucttà folamente di fopra nell'occhio con un lìropcllo , che per 
qucfto egli non rcftarà di mandar fuori i germogli. Noumancantìo à 
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trocarcogni fiipcrfluitl de gl'occhi no incalmati, & Iciiar tutti qi clic 
nafcono di rcpo in lépo, fin che i buoni fiano diucnuti potenti. * Et 
^llomodo d'mcalmarc fi fancirhaflamctrcch cgiouanc;ma comcé 
fatta dura & groffa,s'incalmano i rarni;pchc oltra che apprcdono bc* 
* nifsimo par cU'crc teneri, vi fi fann'anco maggior numero di calme.* 
L'idi dd ViN. Veramctc che l'arte delPincalmar e vna delle più belle cofc, 
tincd- che fiano nell'Agricoltura, poiché tramutano gl'arbori fcluatichine 
m:tre. i clomeftichi,gli ftcrìli ne i fruttiferi, grifipidi ne ì delicati,! tardi ne 
i téporiti, & i tcporìti ne i tardi. Oltra che no tato fi tramuta una fpc- 
cic nciraltrj,e s'accomodano più frutti diucrfi fopra d'vn arborc;ma 
anco fi trafportan le forti forclliere a noi,c le noftre ne i pacfi alieni • 
GIO. BA. Chi potrcbberaaiefplìcarle vtilirà, lecommodità,& i 
^an contenti che fi prendono nelfincalmare, & nel raccogliere i prì 
mi frutti con 1 e medefime mani, che gli hann*incalmati, nutriti,& al- 
leuali? Chefedouefsi dire quanto fu fcmpre celebrata qucfla cofi 
gloriofa arte di' Principi,da' Duchi,& da' primi Signori del mondo, 
non ibquand'iopotefsi finire. 

VI N C. ElTéndo detto aliai di qucflo,defidcro che mi diciate de* 
frutti migliori, che fi raccogliono in queffo pacfe . 
ììeifcri GlO.BA.Cominciarò a ragionarui primamente de' peri mofcatcl 
tnojcAul jj^ che vengono buoni al fin di Maggio: I quali benché fiano delicati 
al gufto; nondimeno molti li rifiutano per li Medici che li biafima- 
no, & perche a pena fono fpiccati, che fi corrompono . 
Dei peri Poì al principio di Giugno comparonoi peri caualieri, i quali me 
tjualie^ rireuolmentc fono degni di quel nome, per clTerdilctteuolialgufto» 

. per non hauer niente del maligno . 
JJlc7m l^ictro a queftì immediatamente ucngono iperighiacciuoli,iqu* 
^. li fono delicatifsimi nel mangiarli crudi. 

Ve i peri Similmente nel finire queftijCÒparo no i peri cicognini bclli,& n5- 
-TgiM- boni^dapoi fubito i non cofi belli,ma delicatifsimi, che alTomiglianoi 
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dx P». Dopo quefti fono buoni i peri da grumcllo, i quali fono grofsi, 5c 
tn:lÌ9 . pieni di licore delicato . 

Dei peri Poco dapoi de* detti fono maturi i peri mofcatelli , che fono non 
utfJ^ men grofsi de caualieri detri,&: anco faporiti,& delicati pcrrodore 
del mofcatello . Io ui potrei dir'ancora delle altre forti anai,ma per- 
che quelle balla, ne dirò un de gli migliori dclfautunno. - , 
Dei peri Fra quelle forte di peri, vi è ilbcrgamoto, ilqualecforfeilpiufa- 
Ber^Amo porito,&: piu delicato d'ogni altro;ma non fi confcrua molto tempo, 
• fc non è fpiccato alquanto immaturo,&: pollo nel buUaccio • 

Poi 



. a i detti ghiaccinoli, ma hanno piu odore,& fapore de* mofcatelli • 



DE T GltARDID^K 107 

Poiuic il però garaucllo,il quale c pretiorocrudo,& cotto com'è Deliberi 
pafTito Njtale;ma c talmente oflfcfb l'arbore da i vermi,chc alle uolte ^^-f^^^ 
?àiii fracalTo.Etpcrò èben'amazzarli con un ferro fottile,chearriiii 
in capo de' buchi,doiie nafcono: & fare il medcfimo a tutti gli altri ar 
bori'quando fon'offefì. 

Ancora ui è il pero bjzauarcfcOjil quale oltrach'ègrolTo, &c deli- perà 
cato, fi confcrua ctiandio lungo tempo. ba^au^ 

Parimente ui e il pero buon chriftiano, che per effercofi buono • 
<rudo,comc cotto,qua{j ogn'vno ne ha ne i fuoi giardini . biJn^i 

Similmente piacca tutti il pero garzignuolo;perciochc oltrache J/iani. 
è delicato crudo, dura anco per tutto Marzo. Dtftri 

VIN. Qiicfti peri furono fempre apprezzati più de gli altri in Vi j^^"* 
netia, &ncllealtre Citta, che fonouicine. 

GIO. BA. Poi quanto polfo lodo i peri di fpina,percioche ucngo TrAiuto 
no in copia ogn'anno, & fono delicati cotti, & in compoft3,& più ef de i feri 
fendo coditi col mele,o col zuccharo; Et gl'arbori capano le cctina- <^ * 
ra d*anni,& uégono più alti di tutti gl'altri jS^xu Oltra chc,pigliando 
cfsi peri ben maturi, fcben fuffe i caduti dali*arbore,& cauaJo tutto 
illorfucco,&: facédo bollire fin che haaiquatodi corpo, all'hora fa- 
rà di tal delicatezza, chcauazera digra lugail fapore che facciamo di 
uue migliori co fpicieriep magiar'a tauola tutto l'anno. c qfti badino. 

VIN. Vorrei faper qualche regola per cófcruarquefti buoni peri. 

GIO.BA. Bifogna primamente auertirea non fpiccarli,fenon ui blenni 
è caduto adolfo almeno,rre,o quattro uolte la brini, perciochc quel f"' 
tagli crcfcc in bontà,& li fortifica nel conferuare. Et fi ufi ogni dili- i^Ztef 
geritiancl raccoglierli in tempo,chcnó pioua,e che fiano bcn*afciut tm. 
ti dal Sol€;& nel raccoglierli che non fi machine . Et però fi fpicchi- 
no ad uno ad uno con la pommaruol a , o gabbiuola tagl iente in cima 
'<i'una pertica ;o per men fatica piglinfi ne i Icnzuoli; Icuando tutti i 
marci,guafti,o che fianooffcfiperqualchemodo,& ipcri beUi,& fo 
diponerlifopralapagliane i luoghi, doucnon poiranocfrerolTcfi nè 
dal ucnto,nèdairacrc.Etilmedefimo fi debbeolTcruarc nel racco- 
gliere, & nel confcruar i pomi; Ma a cófcruar i'vna, e l'altra forte fin* 
a Quarefima,eta Pafqua,corae fc fulcro all'hora fpiccati dili'arbo 
re,dico, raccolti che fiano de' più fodi al modo detio,ct nó molto ma 
turijfi caua in fondo di fopra ad una botte in piedi di quella grandez 
za, che bifogna alla quantità di quei frutti ; ponendo ori'na un fuolo 
dipaglia,etpoiun fuolo diperi,opomi,faccndoquerto fin che tal ua 
fello lìa pieno; ritornandoui dapoi il detto fondo talmentc,chc l re- 
di ben ctiufo col co conc, et ogn'altro buco che uifufse. 
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VIN. Vi prego, che mcdcfimamcntc mi rigioniatc dei pomi mi- 
gliori, che fono conofciutidanoi. 
Ve pomi GIO. BA. La prima forte che cópartranoi,èqlla de* pomi dolci» 
Hnlaani , ni,nani,c mc2ani>i quali fono in pfettione al tcpo de* peri mofcatelli» 
^ di Sa. Poi fuori chc'l pomo San Pietro, no vi faaltra forte buona infina 
Ttctro . ^ji'QjjQjj^g, nclqual tempo fono anco maturi, flc buoni tutti,2; maf 

fimamente, come fono indurrati dalle brine • 
Delparr.o Anco TIC delicato il pomo ro{rogro(ro;percioche per eflcr frange 
rojjogrof tc,c molto-buono crudo & cotto nella pignatella col zuccharoper U 
p- fani & per gli amalati', ma non dura moltotempo. 
De forni ApprefTo è buono il primo paradifo per confcruarfi affai, Scotti 
faradjfi • j^jq dopo Natale ; Et uc ne fono due forti, uno lungo più dell'altro • 
De forni Vi fono fimilmantc dua forti di pomi ruggincnti,ma fono in mag- 
Tiéji^irfcti gior riputationc i garbi , che i dolci ;'pcrcioche , fi come i dolci fono 
buoni da mangiare poco più del Nitale,pcr cfserdapoipafsÌ,6c diue 
nuti piccioli, cofi i garbi cominciano ali noracfser perfetti, & dura- 
no più mcfì. Et oltra che fono piugro{$i,piu fodi, & più faporiti de' 
dplci, fono ancora molto buoni per farne comporta d'ognitempo. 
Ut "o^M Sono buoni i pomi calamani,poichc no folamcntc piacciono a tut 
m//w4- ti, per cfser delicati fsimi, ma durano anco non meno de gl'altri • 
ri. Medeiimimcnte fono prezzati i pomi pupini,^t perla bontil,comc 

i)r pomi anco p«r lo mantenerfi buoni lungo tempo. 

^f,^' ^. Non manco,anzi più fono grati i pomi roftaioli, perciochc di bel 
r»Q»Ju. ^cniydc di licore paflano tutti gl altri. Et però non è marauiglia fe al 

Carnouale ii uendono tanto alla gioucntìi , & fpecialmcnte quando 

fi mafcarano,& ballano . 
^ . ^ . Poi ui fono i pomi appioli,i quali fumo ffrademéte (limati da gl'an 

Vf pOttU ... — ..< • t !•• Il* "J* "l'I*.* 

é>fftoli, tichi,e fono m pgio appfso i moderni p li più delicati di tutti gl altri. 

Io potrei narrarui ancora d'altre forti,che fi trouano nel pacfejmi 
perche ho detto imigliorijè ben che parliamo de gli altrifrutti. 

V 1 N C. Innanzi che pafsiatc oltra , dcfidcro che mi diciate anco- 
ra le qualità dei cotogno. 
DelUrd. GIO.B A. Quefto pomo è difsimile a tutti gl'altri nella forma,nel 
ridoti del la fcorza,nella fodezza,nctrodore,c nel fapore;ct perche non ha pari 
forno co- percópoftare,per farecotognat3,diuerfigeli,et diuerfcpafte.Etol- 
'^i?*'- tra che è (ingoiarli frutto,nómen'è (ingoiare rarbore;percioche ta- 
gliando i rami d'un'anno,o dui,et piantadoli di Noucbre, o Febraro 
per Luna crefcéte,producono i frutti in poco tempo. Scza che incal 
madoli di pomi,pcri,brognc, armoniachc,e d'altri fruttigli produco 
no più delicati de gl'altri incalmati in altri arbori della loro (peci e, p 



haiicr*in fc vn certo humore fpcciuJe pietio di dolcc'zz^.I quali CipoC 
fono poi Icuarc, taglia do quei rami dopo il primo, o fccódo anno,ét 
piatirli al Fcbrarop Luna noua,& faranno frutti delicati a* Tuoi tcpi, 
V I N. Credete voi che i peri habbiano vcrfo i'huomo quelle pro- 
prietà medcfime, clic hanno i pomi ? 

GIO.BA. Nóui è molta dificrcntia tra la natura loro; percioche-, 
quafi tutti i peri flringono tanto più U bocca dello ftomacho, quato 
più fono fihiaticbi, acerbi, &:auftcri, ma fono buoni a fermar*i uo 
miti i flufsi,& refrigerarla fete. Et il medcfirao fanno ipomi,quan- 
to più fono immaturi. 

VI N. Dcfidero che fcguiiiatencl dirmi anco delle altre qualità, 
fecondo che vi piace. 

GIO. BA. Ditemi adùq; delle ciregic; porche fono i primi frutti, DtUc cp- 
checópareno al fin d'Aprile,ouer*al principio diMjggio,Ic qualijbc ^ 
che fiano pregiate, qua to più fono belle, però fono scpre m<>l fane,p 
generar caitiui humori,nel ftomaco, e de' ucrmi nel corpo,c fono dì 
poco nodrimcto come fon'anco i calmi,che uengono fubito dietro é 

Poi dopo quefti,fi veggono le marene deiicate,perparriciparc col T>eUems 
dolcc,c co racetofo,o garbo,le quali cuocédole in pignatclla col zuc ^^^^jS* 
charo,fonQ delicate p li fani,e p gliamalati-,feruédofi di quel licore, ^ 
che allhora producono cofifoaue; Et no meno fono delicate códite 
pur col zuccharo',& ancor'accòmodatc in marinara.Ma fono da loda 
re più gl'arbori bafsi,chegralti,pche jpducono fcmprc delle marcno 
in copia, & anco p germogliare dal piede affai; ma chi incalmalTc di 
quelli fopraqueUi,nc produrcbbonoancomogn'anno maggior qui 
tità,&:piu groQepcr hauer più fomma di rami grandi, che non hano 
qucfti bafsi.Et più dico,chi poncfTe le medcfime calme nclli detti ar- 
bori alti con gli occhi uoltati in giù, quelli rami penderebbono etian 
dio aquel modo,& farcbbono bel vedere. Et quelli arbori ba^s.i /lan 
no ben piantati ne gli horti, per ombreggiar poco ; ma non già i>ellc 
corti, o altri luoghi, onde i polii poteffcro beccar*i loro frutti . 

In queftomedefimo tempo fono mature le marinelle, le quali, ben- T^tìl^nm 
che fiano più piccole delle marene, fono però buone crude, ma più * 
fecchcfìe i polli, neglivccelli,(ncipaftclli, Óc in altre cofcfimili. fii^^^' 

Parimente non fono da tacer le uifciolle , le quali fono comparfe DelUvi" 
nuouamentc,& perche participano col fuoco delle ciregic, & mare- fiivU. 
ne, fono molto delicate . S'incalmano fopra le ciregic, ma meglio e a 
ponerle fopra le marinelle faluatiche,o più tofto nelle dvjmeftichc • 

Rettami di dire delle marafche,lc quali, ancor che non Ciano buo- 
ne da mangiar crude, per effer troppo garbe, però fono ottime per 

confcttare,& per mangiarle fc cchc. 

" VINC. 
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VlN. Hora che hauetc detto di qucfti frutti, che fono quafìcl'uni 
medciìma qualità, alpctto che miparliace ancora delle migliori bro- 
gne,o fuflnejChciianoTraTioi^ 
T>9Ìì»hr9 -^^O^V^ A l'. Vi fono primamcntcle daimfchine,lequalf auenga 
gtu da^ chefìano più picciole di tutte raltre,fono però bclIc,faj>oritc,& fa- 
mtjìhi - ne per mangiarle crude, ma più cotte, o fecche,^ fpccialmentenei 
t>olli»& altri uccelli:Sen2a vhc fono buone perfar lubrico il corpo^ 
nauendo in prima tratto -un bollo con poca acqua, & coli molli mai^ 
gitrlcjrfTcndo boncin2uccherute.Vcroè,chcle groffc dolci,^ ben 
mature lubiicanoaflaf pìu;matuite crudc,&^otce,oiierd2>&iecch^ 
poflc nell'acqua tq>ida,cTcinguono la fetc, 
J>eUelro Poifono buonrlcbrogneagofrancjlequalinon pur fonobellc,^ 
gne ago. alquanto Junehc, ^grofic^ mafono ^tiandio iàne nonmen crud^ 
jUnt . ^.j^g cotte, o lecche • 

g^,^ Ancora fono buoni i brognonfgror$ì,tondi,& ben maturi;ma più 
^ojji, anco «ffen do cotti fotto la cenere calda; inuoltatì però nelle foglie» 
& poipclati,& caricati di zucchero; o più lofto è bene pelarli crudi, 
te cuocerli lentamente col zucchero nellupignatella, 
ì>dUhrt> Pcrmangiarefanamctcbrogne, che no hanocotttc, fono perfette 

fntmiréi quelle tre forti^chc chiamiamo mirabolani bianchi, morelli, e gialli» 
'^ra Sommamente fono poi <la lodare le brognecatelane ben matunc, 
^ crude; per eifer anco le più pregiarceli tutte le jdtre;fiano poi Je 
bianche,o ucrdi,o morelle, ouer le creme/ÌTie,^ 

VIN. Certamente io non conofcofrutto,che npona aguagliare 
a quefto di dolcezza, & di tanto licor delicati fsimo^ri cheliadicoli 
gran coforto alPhuomo,quando fi trouapieno d i calore,^ di molu 
leicChe diremo poi del refrigerio, che lente Thuomo afflito 4alU 
febrc,&daU ardente fete;quandogiiè conceflfo dal Medico una<atc 
lana ben maturajponendofelainbocca fcnzapclle, & guftandola co 
fi frefca con tanta foauità dell'abbondate licore,perlo quale rcfta te 
perata quella gra de arfura,có ricuperare alquàto del gufto perduto? 
VtUtmù GlO.BA Vi farebbe da dire delle Ago ftane bianche Settembri- 
wMch9, ne nere, Mafsimane, Pcrniconc, Gierufalemc, & altre forti buone : 
maperche ui fono molti altri frutti da ragionare(tacédoqucftr)iirò 
deUcvarmomachc^le quali fono <ii foauc odorc,bellc da ucdcrc(p vcf 
fcr ÌJmiliaUolordeiroro)& delicate, Tono bielle incaimare;ma no 
cofifanecoinc generalmente fono ic brogne;tié fi co feruaiio molto 
tempo i fuoi arbori; &mafsimaméte quaixloibnopofti fopraiperfi 
chi;ma ben (i cófcruano lungamente fc fono incalraare fopra le bro- 
gne,& più aucprafc fono fopra le mandole, o fopra i pomi cotogni. 

VlN. 
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ViN.Ho scprc amato qfto gentil frmto,p cflcr fìngularc nel jpdur 
dui frutti buoni ; l' vno è l'armoniaca , 5: l'altro che ficaua djiroflò, 

GlO. B A. Vi fono ppi gralbercocol i,i quali quanto al frutto fono De 'glid 
^uafi fimiliallcarmoniache, &:partcaipcr/jchi, ma non alle foglie, i ^«'"«/»* 
quals'incalmanofopralcbrognc, c meglio fopralarmoniachc. Ma 
pchc pigliano con difficultà a fcffolojlodo che le calme habbiano del 
vccchiòjopiu torto incalmarli a canellojpcheprédono più ficilmcte» 

Ancora vi fono i molti delicati albcrgcfr, i quali beche fi poffan^in Ve gìt M 
calmare a i modi detti fopra i per/ìchiA' brogne;nódimcno fono più ^'^i'fi • 
ficuri a piantar'i lorò ofsi più tofto all'Autunno, che alla Primancra» 

Voi lapcte poi di quante forti deperfichi fono tra noi, & quafo fo De^erf, 
fì6 facile nel nafccre. Se nel crefcerc, ma nel matenerfi molto deboli: ^ 
pcrcioche in quefti paefì s'inuecchiano torto perii freddr,p le brine; JT* ^ "J* 
t per le nebbie , che fpclfe volte vcgona dopo che han gittato i fiori. {^T^rif * 

VI N C. Non faprerte qualche rimedio per conferuarli più lungo 
tempo,& che non temelTero le dette maledittioni, come fanno^ 

GIO. B A. A cófcruare qucrti arbori,s*incaImano (opra i pomi co 
togni,o più torto fopra le madole. Ma quando fono naturali,li raglia 
no non pur*i rami più alti (ftando che quantopiu fi tengono bafii,tan 
to più tempo durano) & nel mczo quelli che (i trauerfano;ma anco fi 
tronca la ucrga appreflb terra,quando è come il dito grofro;accioche 
ella faccia prima le radici, auanti che uéga altajlafciàdo uenir'un fol 
ramo, dal quale defcendano gli altri. Ma a ricuperare ogni arbore di 
•periìco,qn moftra fcgni di fecare;fi tagliano uia tutti i ramì,lafcian- 
doui fofamcte i tró chi, come fi fa alle lalici quando fr fcaluano>& ri- 
tornano ben fróduti al modo di prrma.Oltra che fi fende la fcorza di 
tutta Iauerga(comehoancodetto)laquale,p ftringerli troppo,mol 
te fiate li fa leccare . Lodo poi a ripiantar'ognipcrfrco quando non è 
più d'un dito grofso,e ponerlo nella fofsa perliìgo, come fi fa la uite 
auazado un fol ramo fopra terra che diucga in ucrga.Et a qucrto mo 
do egli durerà lungo tempo per le x9lÒ\z\ afjai,che farà.Tagliandoui 
però primamente quella più lunga di tutte Tal tre,che»efcc perdrittu 
ra:Cofa che fi douercbbefar'ancora a tutti gli altri arbori fruttiferi^ 
quando fi piantano; perche è quella ch'impcdifce il fruttar copio fo • 

VIN. Qua! cofa fi dcbbctare, acciochc iperfichi uengano mi- 
gliori, & più grofsi dell'ordinario \ 

G lO.B A. Quantunqueui fi giouifemprea letamare, & zappare Vtr fétr 
ogni arborcfruttifero, nondimeno m.iggior beneficio fentequefto unnrgnf 
dituttigli aItri.Adunq;chiliuuolegrofsf,& buoni^lizjppi almeno -^J^-^" 
tre uoltcranno,& li dia inanziiiucrno del letame minuto>&niafsi- *^ * 

. ma- 
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inamente Ji quel di porco , perche quello li farà ucnir più grofsi , & 
più d'ogn'altro . 

Tutti i per fichi fono nociuì allo llomacho.per corroperft ficilnjeteytperò fi 
debbonomangiar iunanxjpufl^]» Et mangiando ifuoijiori a digiuno lubricano 
UcorpOyflringono il vomitOjConfortanoil cuore, ^ammaT^T^no iyemti* 

VIN. Vi piaccia di ragionarmi anco delle buone qualità de* fichi • 
Tratta- GlO. B AT. Tutto il mondo sà,che'l fico è de' più pretiofi frutti, 
^jjg fianotra noi,& che fono più e meno dolci^Sc fa por iti, fecondo U 
- lor natura, A: fitidoue fi trouano: Etquefto c per cagione dell'acre 
freddo, o caldo, o temperato, ouer per li terreni afciutti, ohumidr, 
grafsi,o magri,afpri o mo li i, fo rti,o leggi e ri, faCTo fi, o cafalenghi-.De* 
quali,per eiieruene di grofsi,& piccioli,tondi & acuti, bianchi & fcu 
* ri, uerdi & beretini,ogn'uno fe ne compiace fecódo che ha il gufto.* 
I quali,an cor che fiano de gl'ultimi frutti che noi mangiamo,non fai 
lano però a produrne fempre in copia, conciofiache i frutti loro non 
poffono eOer danneggiati dalle nebbie,dallc brine, o da i freddi, co- 
me occorc a tanti altri, 

VIN.Sempre ho udito dirc,& uedo per pratica, che'l fico,il perd- 
co,& IVua fono la corona di tutti i frutticene efcono da gl'arbori. 

GIO.BA. Certamenteilperfico inpcrfettionefufcmpregratoa 
tutti, ma però fu anco fempre in maggiore ftima il fico,e l'uua. Perciò 
chc.fi comcquefii dui frutti fono fingolari di pianta, di midolla, di ro. 
xni,difog!ic,&: di frutti;cofi fonofingolari della lor bontà. 

'None iingolare l'arbore del fico, poiché egli fa ogn'annodueuol 
te fruttorCome fi uidc che non puri fuoi fiori fono buoni da mangia 
re,mafimilicncora ai fecondi frutri di fcorza, di colore, di grani, & 
di forma,benche fia più grolfa,^: però ciafcuno dourebbe hauerlo in 
grande ftima, & mafsimamcntc perche produce frutto di fuftantia,c 
lubrica il ucniTc Jen's^a che (Jfendofecco è buono alle durex^j& allefca"^ 
rantiegargarii^to : & anco impia^ìrato alle toJfi,catari, & ajini . 

VI N. A quel che dite,che i fiori fono buoni, dico,che più medici 
gli han per talmente mal fani(efrcndo tutta la malitia dell'arbore) che 
mai non li conccderebbono a gl'amalati , come alle uoitc fan'i fichi, t 
quali efcono dai rami teneri,& i fiori da qi che fono d'un'anno.On- 
deaconofcercheqfti fiano catiui, uediamo che i porcino ne magia, 
no mai (come per efperiétia più uoltc ho ueduto)ma fi ben de* fieni . 

GlO.BA.Crcdendo ciò che dite,dico che uoglioi/eflcr pofti qfti 
arbori in tcvrcnoafciutto,o cafalégo,© pietrofo,ocalcinofo,ouero 
ncllcrouincdtllecafe,&ncUGmuragIicmcdcfimc,quatopiu fon fcT 
fcomc2ecadutc,perciochcui producono miglior frutti, & fi confcr 

uano 
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nano maggiormente ne i fin caldi, che ne i freddi : Ma per afsicurarli * 
che non gclinojbifogna iiunzi San Martino coprirli ben di paglia, o 
di gaia di lino,'& legare con tal modo quefte cole attorno ai rami, & 
alla verga, chcnon fi vegga niente della pianta. Si piantano poi cofi i 
fuoi piantoni di dui anni tagliati belli,tódi,& ben l'otto terta, quato 
fi fanno le iierghe co radici. Mapcr fargli meglio prendcre,ui fi lieua 
la fcorza d'intorno per lungo nel fondo dcll'liafta , come farebbe', vn 
palmo, &: fi lafcia attaccata per conucrtirfi maggiormente i radici . 

VlN. Haucndo intcfo c io che defideraua di quefti fichi, ui prego 
che mi ragioniate parimente de' pomi granati • 

- GlO.iiA.Bcncnei granati fiano di tre forti, cioè dolci garbi, 5: di ' 
mezo faporc;nondimeno tutti uoglionoaore caldo,© almen o tempe- ^'^^""^ 
ratorpcrcioche in luoghi freddi nò fi poflbnoalleuarc,& manco con 
feruarc,o haucr frutto alcuno.Si piantano per Luna nuoua nel melTc 
di Fcbraro,odiMjr2o,inanzi che producano le foglie;& prendono 
facilmente con radici,& fcnza,i rami che fono lifci, &giouani. 

VI N. Haucteuoifccreto alcuno per far che quefti arbori faccii- 
no ifruttijche non fi aprino? 

GJO.BAT. Aucnga che gl'antichi dicano più rimcdi;nondimcno 
per nóhauerliprou:tti,oQcruo a piantare, & incalmare quei folamen 
tc,chc non crcpano, 6c fempre de' più belli, & de' migliori che fi tro- 
uano . I quali a fai li venire groGi, non folamente è perfetto illctame 
diporco,ma anco quanto più tempo fi daloro,tantopiu di garbi che 
fono, vengono dolci, f^ero t^che i dolci ^ioiiano allo flomaco^ eflingnono U 
fctCyfefmano i ifoniniy& mtdefimameìitc ì fiuffi . 

V i N. Sempre amai i buoni granati, ma non potei mai confcruarli 
fino airAgofto,comc all'hora fono tanto dcliderati da gl'amalati. Ol 
tra chc'l fucco loro è perfetto fopra i rofti,i pefci,& fopra altre cofc 
affai, per cffer più delicato di quello de gli aranci,& dc'limoni . 

GIO. BA. L'eccellente Mathioli dice, che non pur fi confcruano 
tutto l'anno a torcerli il picolo,o ramufccllo full'arbore quando fo- 
no matMri;ma altri dicono , che attutandoli nella creta diftemperata 
con ncqu3,& faccdoucla poi fcccar fufo dal Sole,fanno il mcdcfimc. 
Oltre clic fi cófcruanoa fpiccarliperLuna vecchia quando fono mc- 
zanamcnte maturi, ben afciutti,&: fi póganoal Sole pertrc,o quattro 
giorni fopra un'aficcol picolo di fopra, e col fior di fotto,e fi girana 
almcn'vna voltaaldì, acciochc fiano percoli da ogni lato dal Sole, 
ma nò mai il fiore, perche crcparcbbono, & dapoi fi attaccano fotto 
iuolrijO folari. lit alcuni altr< li cóferuan facédoli dar prima al fumo 
per quiiidccijO uinti giorni,fin ch'èben feccala fcorza loro,c poi gli. 
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appiccano al mo Jo detto. Et io, che fono fpiccatr: ne t mcdcfimi ma 
di, de (lati al Sole col fiore di fotto per un giorno,o dui , li metto in 
vn;^ollj. di terra ben'afciutta,&: col coperto talmente chiufo con pe- 
gola,o con cera,che non ui poiTi entrar'aere, fin che ii cauano fuori . 

VINC. Poiché ho huuuto da uoi più fccretijchenonafpcttaua^ui 
prego chjcmi diciate Icqualita del moro nero, e del bianco ancora. 
Dei mi- GlO.BA.Qiiantunque il mo ro nero,c bianco fiano fimili nel pro- 
ri7ìtrh € diirlc fcr^Jiepiu tardi degl'altri arbori,tuttauia fono dirimili di frut 
hiMKiìi, to,difoglic,ed'altrequalità;percioche non folamentc e d'altra bon^ 
nel mangiare il nero che il bianco,mi ancora e di più grofle22a,di 
più licore,& di più fapore ;oltra che la foglia c più dura, & più gran- 
dc,& anco l'arboree più difficile a i)rendere,& a farfi grande. Lt pe- 
rò none marauiglia fe ne fono pochi, per non efifercofi attiadelTer 
piantati in piantoni, &c ad ciTcr prouanati fotto terra in chioccia , o 
madre,come fonoi bianchi,i quali crefcono grandemente nel pacfc, 
parte perquefto, ma più pcrlcmigliara, che ogni bora più fi fcmina- 
no perla inuentionc che nuouamcnteècomparfa, 

VJN Dunque fi polTono feminar quefti mori in tanta quantità \ 
Come GlO.B.Certo e, che fi feminanoconfacilità,&nafconoanco be- 
fìfemitu nifsimo nella terra buona,6: ben'ordinata.Eben vero,che pochi mo 
0^ /ci» hano la Temenza, la quale vi fi conofcc qn il frutto c maturo (il che 
7itiMn' ^"^^ principio di Giugno)ontie haucJo denrropiu granelli, ne hauc 
cii, erte- ranno anco gPaltri di quell'arbore; i quali fi piantano fubitocofi ver 
rificcto' di,cofi intieri in terreno ben graffojben netto, e polucrofo in belle fi 
^' la, lontane vna dall'altra no meno di quattro dita, accioche fi poflano 
zappare, & nettare tra rvnalinca,& l'altra.Che permettere quel ter- 
reno inpfcttione, nò ò.pieglio chea criuellarlo altonó men d vn pal- 
mo có un criuello di fil di ferro no troppo minuto. Ma p far nafcerò, 
fi coprano di ftoppia,accioche nó fiano trafitti dal Sole,& che ncll'a- 
dacquarli leggicrméte fopra,nó fi ammacchi quel terreno;facedo q- 
flopiu ferejfincheqllc feméze nehan bifogno.Nó macadoacauarli 
alla primaucra,& ripiatarli p drittura in altri luoghi grafsi, ben'ordi 
nati,c tato lótani per quadro una gaba dairaltra,quato fi polTono zap 
par pm volte all'anno. Vero c,chefi polTono ancolafciare in quel me 
defimo fito: ma fé fono fpefsi leuar i fupcrflui folaméte, e ripiantarli 
in altri luoghi al modo detto ; intornidoli conlcpcrticheitedifuori 
via a guifa di fteccato, accioche nó uadino p terra,nc che fiano daiìcg 
giatti dagranimali;ma volédoli fcminareallaprimauera,birognachc 
fubito raccolti i frutti,fi gettino in vn fecchio,o altro vafo pieno d*ac 
qua,fregandoli, e rópendoli talmente có le mani , che le Temenze mi- 
gliori 



giiori vadino al fondo, e le cattine rcflino in cima con le fpoglic rot- 
te de i mori minuzzati ; facédo dapoi andar fuori l'acqua pian piano», 
fino apprcflb alle femcnzc,che faranno in fondo;le quali (ìano caua- 
tc,& fcccate all'ombra fopraleafsi,&poi conferuatc fin cheilfcmi- 
Daranno per Luna crefccntc al Marzo,o in quella d'Aprile,& di fera, 
-che tanto balla, poi che non nafcono fin che non fono^lpintcdal cal- 
do;on"eruadomcdcfimamcnte i modi detti della ftoppia, & dell'adac 
quare fe farà bifogno, & del zappare : Che a fcminarlc in qiiefti dui 
tcmpi:dico che feper cafo fallallcro quelle de* frutti piantati al prin- 
cipio di Giugno, forfè non fallaranno quelle della primauera; oitra 
che Pvna, & l'altra forte produrrà fcmpre le femcnzc . 

V I N C. Q^al foglia haucte voi per migliore per far più fina feta, 
quella del moro bianco, o quella del nero l 

G.B. Ancorché qlla del nero f accia miglior feta, nòdimeno no è sì 
buona p li caualieri piccioli, p effer dura.* Ma è pfetta la foglia delU 
Badia nel Polefinc;la quale,oltra che ne abonda di più, e fa miglior fe 
ta;produccanco I fruiti alquanto rofsi, ma nó maggior de* bianchi.* ^ 

V I N. Non farebbe bene a incalmare i bianchi di quefti df,poichc 
pigliarebbono,& abondarebbono più facilmente di morigrofsi > 

GIO.BA, Ancora io !odareiquefto,quando fi troncaffcro Icuar- 
ghc de' bianchi,purchc fufTero grolfc non men dVn'hafta d'vno fpon 
tone, & poi l'anno feguéte s'incalmifTero al fin di Giugno quelle am 
polle a canello . Modo in ucro,che farebbe abbondare in po eh Ianni 
gran quantità di qucfli perfetti mori, & mafsimamentc quando le cai 
me fulfcro pigliate da quegli arbori , che producono i frutti pieni di 
feinenza,perciochc raccogliendole poi d'anno in anno,fi farebbe ab 
bondantein poco tempo tutto il pacfe, 

VINC. Dapoi che n pofl'ono incalmarcquefti al detto modo,non 
•credete, che i neri grofsi fi potrebbono incalmare medefimamentc 
fopra i bianchi , benché fia co fa difficile l'hauerne in copia ? 

GIO.BA. Perche quefti grofsi nafcono,&crcfcono con gran dif- T^cìrin 
ficoltà , lodo ancor'io l'incalmarli a canello fopra i bianchi al tempo "''"^»;« 
detto ma che nò fiano più grofsi d'vn buon dito: Et pigliato che hab 
bianobenlecalme,fi ripianti alla Primauera fcguentc tutta la uerga, y;7* 
& parte della calma perlungo comcfi piantanolc viti; pcrciochca 
tjueftomodo ella refta fopra terra, & poicrcfccin bel/arbore di rem 
po in tempo,& chi non facclTequeftojla ueigadel moro bianco fareb 
bcfuffbcata in groffezza dalla calma, perlroppainorbidczza. Si pian 
tino però quefti arbori tanto lontani dalle haliitationi , che i milioni 
di mofchc chcvi vengono qua do fono maturi ifrutti,non diano noia 
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a gli habitanti ; ma però in tal liio{7,o,chc i polli non li pofTano bccca- 
-re,quando cadono matiiri,pcr clFer loro cibo pcrfcttifsimo . 

VIN. Afpetto che mi ragioniate della naturj,e qualità delle noci. 
Tr.xt:ai9 GlO. B A. Quefto arbore è chiamato noce di noccndo,come fi uc 
de'U no- dormcndoui fotro qua! fmoglia pcrlbna, fi ieua cÓ dolore di 

"* tclla,& di tutta la uita,comc rcfulTc batcutoifenza che nò ni uicn fot 
to Frutto bcllo,pcr l'ombra pcl"sinia,&: |>ic radici qri fono tanto fi;ran 
di che impcdifcono tutto qu^:! tcrrcno,che prendono. La onde fono 
da biafmare molto coloro, che tengono {imili arbori nei lorocapi,e 
mafsimamétene i buoni; cóciolìache douirbbono piantarle folamcri 
rea Settentrione in queJli,&; nelle ripe delle ftrade, o negl'altri liioi- 
ghi doue nó vengono altri frutti; c piantare di quelle noci, che ne fan 
no in qi:atirà,Ic quali finno fottili di gufcio,bianche,picnc,&: groflc. 
Sono ortmicaliflomachideboliy buone perponcrleprflein dittcrfi cibi ,0* 
anco per condirle col mele,& col xj^c ebaro quando fono mei^ noci colpijcio^ 
e fcoY^J* Ohra chejono perfette per far dell'oblio per dipingere, per luminare^ 
n e mangiare ycome coflumano più paefr. e T arbore òfnoltoapropofttopcr fcure 
^na infinità di belle cofe^per ejfer cofi lijcio,e polito* Et più fi vede per p rat 
tica,che quelli arbori tanto più producono copia di noci,quanto piit 
ogn'anno fono battuti,e rotti i l'uoi rami. Et però none maram'glia, 
fe molti Agricoltori fono diligenti, non pur'a caftigarej&caftraréfi 
mili arbori; ma ancora a cacciare nella ucrgagran quantità di ferri . 

VIN. Per hauer'intcfo lebuonc,& cattiue qualità di quello arbo- 
tcdelidcro che mi parliate anco de la mandoIa,Iaquale generalmen- 
te è cofi grata per lo fi.io fruito . 
VelUìui GiO.liA.Queflo arbore nó produce frutto in copia fenò ne icol 
d^f' li aMczodì, & da Oricnte,o ne i luoghi profsimi ai monti nclicmedé 
/jmcparti,vlouc liano terreni faflbfijOghiarofi. Che fe quelli arbori. 
producefTero frutti in ogni luogo,come fanno de gl'altri frutti feri, e 
che nó fioriffe cofi per tépo(ondc il più delle uolte quei fiori reftanò 
dancggiati dai freddi) certo è,cheabbódarebbonotalmente,chcnaL 
valcrebbon la quinta parte del pretio,che vagliono.Voi fapctc la pcr- 
fcttione di quello fruito,il quale non tanto fi mangia crudo d*ogni té 
po perle cafe, ma cotto ancnor nel far le madolate,fapori,torte,mar 
2apani,& altre cofe alfai.Et però ui efrorto,che ne piatate affai,c del- 
le miglior,fi pche liauetc fito fuburbano molto a jppolìto,& fi anco 
perche è frutto dipoca fpefa,di buona utilità,edÌTninordano d'ogni 
altro;an2Ì che a quegli arbori vcgon fotto delle biade, & altri frutti; 
attefo che producono poca foglia,e minuta. Ma nó macate di zappar- 
li,eietaniarliogn'annoj5ccauarlii rami lecchi, Si: i uerdi fuperrtui,&: 
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poi aiutarli anco quando fono ofiFcfi ài i ucrmi. 

VINC. Che frutto vi pare l'uellana, & lunocciuola ^ Iodate uoi 
che fe ne piantino ne i giardini in quantità > 

GIO.BA. Non folamcnrcmi piacciono qucfli arbori,poichc prò DdU 
ducono frutti fani,& faporiti,& che ogn'anno fc ne accommoda; ma autlU— 
etiandio fta ben'haucrne in copia ne i luoghi conucncuoli, come fa- ^ 
rcbbc nelle corti, douc habitano i polli, accioche fi accommodaffcro ' 
fotto all'ombra, <Sc fi faluaflcro anco fra quelli da gli uccelli grandi, 
chcgl'infidiano; Oltrachellanno fimilmente ben'intorno ai giardi- 
ni per modo di fiepc; conciofiache rendono buona utilità, & fanno 
anco bel vcdere,quando fono ben'o rdinati • 

VI N. Come intendete che fi debbiano ordinare? 

GIO.BAT. Volendo acconciare qucftiarbori,acciochc facciano 
frutto aflai, bifogna zapparli ogn'anno allaPrimauera,& cauarli tal- 
mente i germogli, che non ui reftinofe non tre, o quattro uerghe per 
luogo , le quali lìano ben nette di rami (in altezza) per tre, o quattro. 
braccia.Et qucfti arbori,oltra che ricercano ftar'apprelTo alle acque» 
o ne i luoghi ches*irrigano;percioche ui producono frutto in copia, 
& duranno più lungo tempo; gittano anco tante ampole, o germogli 
da i picdi,che fe ne può ripiantare quati fi defidera,fcnza fcminarli . 

Pertruttoutile,nonuièpoitranoipariallacaftagna diforma, di Trstta% 
natura, & cheprefti tanto nodrimento airhuomo,come fi ucdc nelle dtlU 
montagne noftre,che infiniti popoli non uiuono d'altro, che di quc- ' 
fto frutto;magiandolohoraarrollito,hora allc(rato,hora fecco,hora 
fatto in pane,& hora in farina cotta,ouer nel latte. Et certamcte che 
la natura nó pur'ha fatto fingolar qfto arbore nel produrre egli folo 
frutto buono ne i colli ucrfo Tramótana, ma ancor'ha fauorito il me 
dcfirao fruttop beneficio di noi mortalì,facedoui una fi forte armatu 
ra,chc nè animalc,nc.ucccllolo può magiare, mctrc fi troua inqlla fpi 
nofa uefte.Et olirà che nó fi è cótcntata di cóferuarlo con quello ri- 
paro p qualche tcpo, halli fatto anco una fcorza bella, & un'altra più 
fottilcper còpiacerfi di qucfta mirabile arte.Etbcnche quefli arbori 
naturalméte fanno caflagne,che fono fempre utili, nódimcno incita 
doli di buoni marron i a fcudetto, o corronctta,o a candlo,produco* 
noancoadai piugroHb, più bello,piu faporito.e più delicato frutto. 

VIN. Che via fi debbe tenerep haucr'inquatità di qucfti arbori? 

GIO.BA. Per hauernc copia affaijè meglio feminarli,che piantar- 
li, & ponerli in fito che più tofto habbia dell'humido,& Tramótana> 
che m altro che lia ufciutto,o uerfo Mezodi:percioche ricercano più 
ombra che fole, uallc chemonte, & terra molle che dura : Facendo 
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queflo di Marzo in terreno ben zappato, ben netto, e ben letamato^ 
^ ponendone (lue,o tre, fin quattro caftagnc; ma fcpararcconlajMjn 
ta di fopra, perogni luogo lontano dell'altro almeno un braccio 
mettcdoui appreflb una bacchcttd,o canna,accioche fi ucgga,doue fi 
dcbbe zappare, & cauarcl'herbe. Poi paffuti tre^ quattro anni fi ri- 
piantono in ogni buon luogoipcrchc crefcono di tempo in tempo di 
Dcn*in meglio. Voi fiipete di quanta commodità ci fi^no quefti arbo- 
ri per fiircquantivafirFIi bifognano in tomo ai uini,& all'altre beuan 
de,e non meno per fare ponti,canuli,colone,A: altre infinite cofe per 
conto degli cdificij,dclle fabriche,dc* uignali,& per chiuder corrili, 
giardini, & altri fiti : Dimodo,chenon fia cofa in contrario,cccctto 
che nel brufciarli fanno talmente cattiua la loro cenere, che nel far 
bucato folamente con quella, fempre quei panni rcftano macchiati . 

ViN.Hauetc uoi fecrcto alcuno per con fcruar le caftagne,& mar 
reni ucrdi rutto l'anno? 

GlO.BA.Chi uol conferuarc quefti frutti,bifbgnafpiccarli me- 
diocremente maturi per Luna uecchia, ben'af<:iuiti,& poncrli in luo 
go frefco nella fibbia, o in qualche vafo pur'alfrcfco; ilqual fia tal- 
mente chiufo, che permodo alcuno non uipofià entrar niente di ae- 
re; percioche in poco tèmpo da quello farebbono corrotti * • 

VIN. Perche habliiamohoggt ragionato aflai,dcfidero ohe mi<!i-^ 
date folamente dcUe oliur, A: poi facciamo fine. 
Tr4tutt9 GIO.'B. Voi fapctcil fingolarlicorejciie ^duccqfto dioinoarbtJ 
dilU oh- j.^^ j| quale è tato neceflario a noi mortali p lo viuerc,plo medicare, ^ 
**** lo cóferuarpiucofe, eppreftarci ilgratifsimolumeneltépo deUcte 
nebre. Vuol qfto arborc,nó folaméte tcpo affai inanzi che taccia frut 
to,& uiue molti anni; ma nójpduceoliue fe nó è pofto in fito caldo di 
inóti,o coli i,ouer*al piede loro,esépreuerfoOriéte,oMe20 giorno. 

VIN. Non credete uoi,che fia meglio piantare i piantoni di quc* 
fti arbori, che i germogli,o fcminar le offa ? 

GIO.BAT. Quefto non e dijbbio,quando però quei piantoni fia- 
no profsi non men d'un manico di uanga, & ben tondi, ben lifci, ben 
^ politi di fcorza,& fenza rami, & anco tagliati di frefcoperLunanucv 
«a,&Icuatoui circa un bracciola fcor2agroffa,elafciarlila uerdcfot 
liIe,pìantandoli di Nouembrc nei luoghi caidi,&neiiéperatidi Fc- 
braro,o di Marzo; effcndo però fatte le fofle almeno per dui mcfi aua 
ti,lequal! fiano gradi, A: poftoui de* fpini di roueta,o del letame bea 
jnarcio,5i: mefcolato nel medefi?no terreno, che fi ritornerà dentro e 
calcando ben'attorno d'ogni piantone, fecondo che fi trarrà addoffb 
<li mano in mano,có unbailoncgroffo,come ho anco dcttoJSon man 
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cjnJo a zappare tutti quciìi, i gradi jJmcnVna uoltala pn'maucra, 
&arco ingraJTarli col ictamc minuto mcfcolatoncl terreno , che fi 
troiia a torno quei tronconij&r portarli non meno ne ì luoghi cai di,al 
Febraro, o Marzo; &: ne ìfrc<lJid'Aprilc,o Maggio, 5c Tempre có fer- 
ri ben taglienti, tagliandoli anco ben fotto al tronco granae,opiccio 
lo,p Luna vecchia in tepo arciutto,& fercno; leuando con diligenti» 
folaraente i rami variati e fuperfl ui, rotti, & fecchi; òc non menoi ger 
mogli,che ui nafcono, rifcrbando però Te la pianta non fulTe talmétc 
vccchia,ofracida,ch*clla hauclTc bifogno di rinouarla,perche all'ho- 
ra farebbe da lafciarui uno,o dui dolli più belli.Nó macando a cauar* 
ogni marcio,oche fecco, o tarlato che fi ueda nella uerga,o nei rami 
grofsi alla primauera,con ferri conuenienti a tal effetto, infìno che fi 
fcoprail buono; percioche quella infirmiti no paffarà piuoltra;& in 
poco tépo fi coprirù con nuoua fcorza clTendo di fuori, ma non détro 
on è fcllatala ucrga; Vngcndo però in fimili luoghi ncrtati,con mor-^ 
cnia d'qglio commun e ; accioche quei legni non patifcano, come fa-- 
cilmentc farebbono quando non fulFcro medicati al modo detto . 

VINC. Qual forte di qucfti arbori fi debbono piantare, per ha- 
uerne maggior vtilità • 

GIO.BA. Non fi può fallar'a piantare, ^incalmare delle più grof 
fc forti, & che ne facciano a(rai;conciofiache abondano più d'oglio, 
che non fan no le minute; Et oltra che elfendo belle, fi ucndono più 
pretioperc6poftare,& mangiarle cófettate:hanno etiandio maggior 
polpa di tutte le altre del noltro paefe.*Aucrtendo che quefti arbori 
s'inoUmano folamente di Maggio, & a quc i modi del fcudctto,comc 
ui ho detto.Et incalmati non ui fi tagliano uia i rami che fono di fo-,; 
pra delle calme fin'al Marzo,o all'Aprile fu(rcquente,&: fempre netti, 
& a canto deUt medefima calma. Et a qrto modo cUc non uengono a 
patire, come farebbono quado i rami detti fuffero Icuati più tofto. * 

VI N.Defiderochemimoftriatc, come fi debbono raccogliere, 
& da che tempo quelle oliue . 

GIO.BA. Ordinariamente fi raccogliono, come fono la maggior, 
parte ncre,& più torto con le mani,che batterle con le pertichc,per-»': 
cicche có quelle fi fraccono, & fi rompono de* rami aflai,con danna 
del fccuenteanno.Etueramentech e bella cofa il ueder quegli huo- 
mini ioprali fcalipcrtighi lunghi trenta,equarantacinq; braccia,tal- 
mcntc diligenti nel tirar con le mani ne* fuoi grembiali di corame, di 
ramo in ramo le oliuc,che paiono tati fchiratti,chc cótinuamétc ruo»: 
tino.Ebcn ucro,chequei rami,chcnó fi polTon'haucr con gli uicini, 
^ forza batterli con le pcrtichc;ondc fono poi colte quelle dalle gen- 
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fecondo che cadono in terra . Ma confettarle ucrdi fi pi^^^liano quan- 
do fono jìrofsimeal farfi nere, & con tal diijgcncia che non tìam- 
machino in modo alcuno . 

VI N. Che uiafi ticn nel condurle in pcrfcttionc . 

GlO.BAT. A confetarlein pocotcmpo,& che rcftino bellc,bcn 
Ycrdi,^ buone^fi pigliano raccolte non più di tre giorni afciute,per- 
ciochc altramente patifcono nel conciarle.Etperò cffendo una quar 
ta colmr(come fi uendono cofi tra noi) G pigliano tre coppi di buona 
cenere ben criuellata, 8c mczo di caUina nétta (bagnata, & nò,) & Ci 
ponc'ogni cofa in un uafodi uqua , laqualc fia tanta, chcui poffano 
inondar le oliuc. Et mefcolata ben la detta ccncrc,c calcina, ui fi pori 
ghino,& fi mcfcolino ben'inficmc,sì che non fi amacchino.Et lafcix 
tele cofi per otto,o dieci hore,fc ne pigliano alcune, Se lauatclc bene, 
fitagliano per ucderfela polpa fi diftaccha dairolTo ; perciochcdi- 
ftaccandon,cfcgnochc fono concie, altramente fi lafcianoquel po- 
co piu,fin che fi diftaccano.Poi fatto quefto,filauano fuor diquelU 
compofitionc fin che reftano ben mondc,& fi pongono dapoi in ua- 
fo netto, &: ui fi fa la falamora;mettcndouideI policiolo,o lcrpilIó,o 
femcnti d'anefi,oucr furti di fenocchio.Ma chi-defidera di conferuar 
fimili oliuc,ui fi cambia la <lctta falamora almeno ogni tre mofi, per- 
cioche altramente pcrdercbono la bellezza, fx: buon faporc. 

VlN.Mi piacepiu quefto modo chc'l mio della calcina nuoua;vn- 
de dubitando chc'l mi DoialTcro nel mangiarle,fon ritornaDO a tagliar 
U,8c purgarle folamentc con Tacqua corrente . 

GIO. BA. A confettar Icoliuc, come ui ho dctto,non pure non Co 
no mal fane,ma ancor fi conciano più facilmcte*A' aflai più torto, fen 
2a che reftano più ucrdi, &: più belle . 

VlN.Lodateuoiil conciarlcoliucbcn mature, come in alcune ca 
fe ne ho mangiate di groffe delicate ? 

GIO.B. Non folamctc cómcndo queftc ofiuc ben nere,poiche fo 
no più fané, & migliori dellealtre;&: mafsimamentcfefono ordinate 
con ragione;ma etiandio perche fi cóferuano moltote'mpo fcnza po - 
nerle neiracqua,o nella falamora, le quali a cófcttarnc una quarti fia 
no fcccate all'ombra, doue CoCCi il vento,& ui li pone una libra di me- 
le, vna d*oglio,unadi falc,\^n*oncia.di pepe, vna di garofani, vna di ane 
fi, vna di fcmenzadicoriadolibenpcftateconleoettccofe, & il fuc 
co di otto,o di dieci limoni,o di buoni aranci di mczo fapore.Et co- 
me fono bene ordinate, & mefcolate querte cofe infieme,fi mettono 
in una olla al frcfco,& durano|pcrfette tutto l'anno, 

YlN.Hauete per mcgliorrogUo fatto coi piedi, chc'l torchiato ? 
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' Gip.BA. Noèdiibbiojche'ifatio co i piedi, refla fcmprc meglio 
rc,piu dolcc,piu chiaro, &piu dilctteuolc permagiarlo nelle infala-» 
te. Ma farebbe impofsibileafarlo tutto co ipiedi; si perche nó fi po» 
trebbefupplire a tanta copia che fi raccoglie (per efler più difficile, 
chc'l torchialo )& iì anco perche farebbe non poco danno, ftando 
chc'l torchio rende fempre pili oglio, che non fan'i piedi. Bafta che 
vi haurei da dire ancora cofc affai intorno a qucfto arbore, & fpccial 
mente quanto è bello da lauorare,ottimo da brufciare, & che gli of- 
fi fiioi fanno perfetta cenere; ma perche habbiamo ragionato aba- 
Ilanza, e ben che ci Icuiamo di cjuà , & che ui ritorniamo dimani per 
parlare di quanto vi farà grato , 
- VI N C. Io mi riporto a quanto uipiace • 

IL FINE DELLA V. GIORNATA. 




DEL L' A G R I C O LT VR 

DI M. AGOSTINO GALLO 

, NOBILE BRESCIANO, 

GIO RNA-i:.A SESTA; 

Come fi fojjono f^rOrtiper uaghcT:^ ^ ^ per ytilità^ 

OLENDO M. VinccnzoMaggioritornar'il fcfto 
giorno acafa deirAuogadro,purneirhora folita;c ve 
dédo cominciare una rugiadella,dubitando di mag. 
gior acqua afccfe fopra il cocchio copto di corame!; 
onde giótoui entrarono pia pioggia che tuttauia cc^ 
fceua, p ragionare in un bel camerino a canto la fak 
gradcjche guarda a Leuatc,& p tutto l'Orto ornato di molte caffè i.% 
cedri,dilimoni, d'araci, &d*altribeiuafi pieni di diuerfe herbe fiotv 
t€,che rcndeuano uaghezza mirabile. Onde haucdo il Maggio primi 
ben cófidcrato il bcirordine di tutte quelle cofc^cojninciò^diccdo 
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Pofcia cheliicriparlarsimo delle cofcche coniicngonoa igiardi- 
iii,io defidcro che hoggi raggioniamo de gli horti,chc lì fanno per ri 
creationc, & degli altri ancora, che fono di commodità, & dVtilità. 
I* iodi ' GIO. BA. Nó è dubbio alcuno, che fu sépre di gra cótento l'haue 
xUii^orti revibcll'OrciccllOj&piuancora fecódo il potere, & volere d'ogni 
animo gétiIc,comechiaraméten veggono per tutto il modo nelle in* 
finite fabriche antiche, <5d moderne-, & non tato nelle Città,& Caftcl 
l«,quato nelle Vile-, fccódo ch*hcbbero gii principio dalfamofo Epi 
curo,nclla gra città d'Athenc,ilqual dopo i fudori de gli ftudi, v'an- 
daua ogni di per ricreare, & fortificare! la fsi fpiriti dcH'animo Tuo , 
Che diremo poi d'Alcinoo Re de' I-eaci ? ilqualchauendo più Or 
ti vaghifsimi,& copiofi di frutri,di hcrbe,& di fiori,dopo i graui ne- 
gotij cotidiani del fuo gran Regno, vi cntraua per ifgombrar da fe le 
lantafìe, che lo prcmeuano molte fiate fin'allc uifcere del cuore. Et 
mcdefimamente pofsiamo dire di Mecenatc,il quale haueua in Roma 
Orti di tanta uaglic2a,chc fpefi'e uoltc ui andaua Ottauiano Impera- 
tore folamentc, perche fi ricreaua ,& compi jccua più di quelli che; 
d'ogni altra bella , o maggior co fa . 

Quanto maggiormente habbiamo da penfarcdi Diocletianolm- 
peraiorRomanOj&diCir o Re de' Perii, iqualicon le proprie mani 
coltili auano,& ordinauano i lor'Orti ? dico con tanta diligenti*, che 
faceuano ftupire tutto il mondo , Ho detto quefli pochi fblamcnré 
(lafciando altri infirHti)periTioftrarw,<he fcmprc lucofaiiiolto ho 
noreuole,& piaceuole il dilcttarfi de* begli Qrti» 

VI N C. Quanf o più mi hauctc allegato quelli huomlni cofi gran 
di, cKc fi diicicarono mirabilmente de begli prri, tanto piùmicre- 
fccPanimodtdo(Bandiiruj,come H ppHonp drii cjuali^tifono 
buoni, ^ commodi per farli belli. 
Trattato ClO.B. Si come hicriui ilifsi I che nxido fi debba porre un giardi 
tifi fécre no,n6 meno fi dcbbe far d'ogni Orto;& masfimamenteCcCTendo pof- 
gU hirti fibile) che'l fia da Tramoatana ucrfo l'habitatione del patronc,accìo 
ifelU. che daJlefineftrc fipoffa còmodamente goder per modo di jpfpetti* 
ua;& fpccìalmctequado è fatto più tolto per allegria, chcper utilità; 
comcpcradcfso intendo che ne ragioniamo, ii: dapoi parleremo de 
gli altri, che fi fanno per qualche beneficio . Tiouato adunque il fi- 
toàjppofiio fi poga parimente l'Orto giullop quadro; &:fi cinga di 
bel muro, odi folta fi v ,^ -^'lalc fia potcnic,di belli fpini biachi,o di, 
uerdi fanguiui,o di aiti ^ ii. i iforti,che fiuno cimare, & politea* fuoi 
tempi:llqualc fia bc uguaU,& nó molto pédérc,acciochc i*jcque pia 
^ uanc nó portino au le grafsc,a(: che la terra fia buona, ben trita,& bc 

nette 
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nette di pietre, & di maleIicrbe,con darli poi a fuoi tempi del letame. 
iiCCchio,& aflai. Ma lodo, the qucfto Orto fia partito in quattro para- 
ti co i uiali per mezo» & attorno, i quali fiano larghi non meno di tre 
braccia,& faicgiati di quadrelli bé cotti^có una colla attorno, che (ìa. 
a canto dc'muri , e larga circa due braccia c mezo : col uialc però tra 
qiicll J,c i quadri.Che a far ben polito queft'Orto,(ìa ben che la detta 
col la, quadri fìano fatti co imureli non più ahi d'unbraccio,& co-*' 
peni di belle laftrctc di pietra,comc uc ne fon molti nella nodra città». 

VIN. Ccnamcnte ch'egli c bel ucderc un'Orco come hauetc diui»», 
fàfojtuttauia mi par più vago un'alro,chc Ca ordinato in varie forme, 
di arme, di ruote, di quadri, di triagoli. Oc d'altre cofe uaghc da ucde-. 
rc:'ll quale fia anco copiofo di piuhcrbicincf.t]>oricc, digigli,cli ro- 
sette, e di uiofc di diucrfi colon nò meno co egli (ia adornato fo, 
pra, dattorno di murclli,di bei vafì, ne i quali (iano cedri, garofani, 
inJgior^fn3,bafilicò,& altre più forte d'hcrbebellif-jimec odorifere. 
. ÒiO.BA. Mi piacene poco la forma, la bellt22a,& il bell'ordine 
èhe ditc^A" maf$unairctc,quaudo vi fono i muxi dipinti con ragione» 
tk chctai*Ortohabbiauna bc fatta porticellacò la fua capcUctta be 
dipinta alPincótrOjche corrifpóda in capo per profpcttiua, nella qua 
le fi polla ftai'a leggere, a canta re,a fonarc,a ragionare, Se magiare c6 
gramicì.Ho poi veduti alcuniOrti circodati di ficpe foltifìime, e co 
eie talmente che cime alcunt,&: ramufceili nò fpótauano in altezza» 
o nel co rpo fuor dcii*ordine ; Le quali tato più faceuano bei uedere» 
€|uanto ch'erano o tutte di fangu ini,ò di lauri, o di mirti;& oltra che 
•Jiaueuano i uiali intorno, ik per mezo a modo di croce ben falegiari, 
l>aucuar>c> pirimcnte in luogo dc\murclli,le lìepi di !auanda,o di rof.* 
marino/) di buffe ,o d'altre foni fìmili,mabellifs.pcr nócffcrpiu alte 
d*un br;^ ccio e mczoje quali erano concie có tanto magiflcro,che co 
^ era pui Vna fogli. ,nó che ramo,che fi vedelfc fuoi idei fuo ordine» 
-fi quale le fuceua parerquadre,& grofle^comc fe fuffero tasti murelli 
hi 'ratf. Et tanto più erano qiicftecofcuaghe da mirare, &€la go 
xlcre vó allegria mirabile,quato che ui fi ucdeuaeffer l'albergo d'in^ 
•Tiiti Mcceliini,checótinuamétegiorno,c notte a gara catauano,& ga- 
Tulauanogorghepgiado più chepotcuano códiucrfifsimefoaui uo«t 
<i.E apprelTo di qlrc cofe,u*crano tre pergolcttc in forma di capellct 
tt,mutoltedi belli gel fomini o di lofe o di mirti odilauri,cioèunaal 
j'jncótro della poiticeMa, doues*emraua,& l'altre ona pi aro, &: tutte 
•ti c in capo de' uiali, che andauano p mezo,c cógionce cóJc dette Zìe- 
pi che cniudeuano tutto l'Orto. Che lìadoui detro>parcua ^pnSmé 
•te che li fulTc inxaic unghc grotticcllc fatte folo per filofofarui ame- 
na» 
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namcntòcon fatisfatione d'ogni intcIlctro.OltrachenonpoiTo man. 
care che non ui dica ctiandio d'alcuni altri horticelli, i quali non fo- 
lamenrc erano circondati di belle fìcpi; ma hauéJo i quadri fenzamii 
rellojiaaeuanopcròlepcrgolcttedi rolc, o di gcifamini, o di lauri, 
ó di mirthi,che coprkiano con gran uaghczzj tutt'i uiali mattonati, 
ch'erano in crocc,& attorno-,lcquali palFeggiandoui fottOjrendcua . 
no mirabil uaghezza/éc commodità:& benché non fulTero molto aU 
tcnè molto larghcnondimcno per la lor bella forma,& bella ucrdu- 
rt, dauano gran fatisfatione a coloro che le mirauano;&godcuano.' 

VlNC. S'ofafsi, io direi clfcr più belli gli Orti fatti con fiepi, c per 
golette uerdi ben ordinate, che quegli aUri co i muri,fic murellijftan- 
docherédono maggior'allcgrczza,^ amena ^fpcttiua, & chc(come 
dite) ui fi gode la dolce armonia de gli uccelletti, che ui dimorano. 
Deltor- GIO.BA. loui potrei dir ancora de gl'altri diuerfi Orti bclU,poi 
to.o- f« che ue ne fono d'altre forme pur'afrai;fra i quali non pofTo tacer qllo 
fchicr4 , cofi fmgolare d^'Mignifici Coti Martincghi di Barco,p li sgolati de' 
<^f^['^t limoni, |> le uic falegiatc, & per li murclii forniti di pittari, Se d'altri 
TJì'b^ bei vafi pieni di varie gétilezzc, che redono grà fatisfattione a tutti p 
ce • gli odori,chc gettano; lenza che è accópagnato da più riuoli corrcti, 
dalla lim.pida pefchicra, & dalla bcllifsim i fontana : La quale ^efTer 
fabricata-cò mirabil'arte, forfè che no ne ha un'altra fimilc tuta Italia. 
DtlUf^ VlNC. CófeiToancorio^chcqucll'Ortoè bellifjimo pcrpiu cau- 
tarut de fe,ma parlando della bcllezza,& grandezza di quella fontana, per ve 
» n'Mi rità mi pare non mcn marauigliofa quell'altra dei nobili Cazzaghiin 
c.::^V- Botefino ; Si mafsimamenteper cflcr'accompagnata d'alcuniorticcl- 
^ livaghi,pieni di cedri,di limoni, &: di aranzi bellifsimi;^ anco per cf 

fcr hto fuburbano,&: circondato d'alcuni colli molto ameni . 
Tratu-. GIO.B AT. Venendo poi alle herbe, che abbellifcono ogni Orto , 
IO delle & che fono commode per conto de i fapori,& dell'in falata, comin- 
hcrbege ciarò a paHarui dclla lattuca, laqual'è pregiata perla migliore di tut- 
"'Vc 'n te l'altre herbe dainfalata, SI perche è grata al guilo, come ancoper- 
2"'(UIU che rifrefca,mollifica il corpo, fa abondar fanguc buono,gcnera af- 
lamc4' fai latte, & preda foaue fonno;& mafsimamentc efifendo mangiata 
per quefto nel fin della cena cruda,da i fani,& cotta da gl'infermi;oU 
tre ch'èmigliore per li colerici, che perii flcmniatici,& raaiinconicù 
Et ben che uc ne lìano di più forti,pcrò tutte uogiiono terreno grafZ. 
fèjpol uerofo, netto, & leggiero,o cafalino. 

VlNC. Sempre mi piacquero le Itttuchc per trouarfcne in copia, 
d'ogni tempo. 

G10.BA.Qucftoauicnc,pcrciochc fi fcminano d'ogni mcfc,fuo- 
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•ri però ndi'tccersiuo freddo, & fi ripiantano, come fon crcfciiitc fci 
condo ch'cbifoeno . 

l„ QiKuito (il poi dcH'indiuia, dico,chc per mangiarla criida,ò cotta ryelU In 
; ncirinfalata,è quafi fimilc alla lattuca per conto di bontà, Se di rinfre- d'wj . 
fcarc, & mafsimamcntc quando è fiata legata, Se diucnuta bianca. Et 
.oltre ch'è ottima per lambiccarla, & beuer l'acqua coli pura, & ne i fi- 
ròpi;c anco buonn, & Tana in mincftra . 

• Purj^enccper mangiare ncU'infalata, no folamcntce buona l'her- Vctdr^- 
ba detta dragpn^r, maè fuporita talmente, che morde la lingua, & con ^ónr. 
foaiif^odorc,f9i:-,l<jpprc, la quale è bella per eflcr ben verde, & di minu- 
iivfbgliJ, & è anco delicata per condire ncU'aceco: Ma per non far fe- 
menzi, fi ripiantano le radici , e fanno facilmente de i germogli affai . 
Vero è, ch'ella non viene fc non nei terreni buoni, Ik al foliuo, & fl:ì 
fcmpreyer<le, fuori che la foglia muore nel gran freddo . Hà virtù di 
dunlnm Um'ili^^ aprir le oppillationidel fegato ^ confortalo flomacOy ^ il 
cuore, & induce bel colore nslU f.tccU,& per tutto Ù corpo. 

Parlando poi dell' hcrb;i citrona detta baficchia, melifla inaltri DdU ci 
paefi, dico cfi'ellac il fiore d'ogn'aIrra,pere(rer odorifera, faporita,& «"«^ • 
ottima ncU'infalatta, Scondita nell'aceto; & anco pcrponctla ne i fi- 
roppilabiccata. Eben ucro,che fi mantiene fe nó nel buon*aere,e ne 
i terreni qualificati a lei \ Ls qualenon [oh è ottima centra la pcfle yfando 
la a qual fi voglia modo itna anc6 quando fi dttbitajje dì qualche cofa venenf- 
fa mjn^ìatay come alle volte occorre nel m visure i funghi , o altre cofe fimlt , 

VlN.'EGcdoqfla gcntiTherbadifficiléamarcncrfi ne igrà freddi, 
lodarci a tenerla nelle calTettc, & poi a quei tempi ne i luoghi chiufi . 

G I O. B A. Vi è ancora la ciironella,laqual*c gentile, bella,& buo T>elU ci 
na verde nell'infalata: Et benché fcmpre fa fcmcnza, fi può anco ri- tron<lU. 
piantare facilmente . Beuntoil fucco quattro, ò cinque onde ne i corpi gran 
diy& tre nei piccioli rimedio mirabile ai morfi dei ferpcnti-^ dei fcorpioni, 
deira^nì (2!^ al mxn^iar dei funghi . 

meno viòla fcgrezuola detta da Diofcoride fatureia , & da t)cIU fi 
Plinio culinajlaqual'è di odore fimile althimo,ma minore, spinte- gre^to^ 
ncra.Etoltra, ch'ella è di fapore dclicato,&: molto odorifera per man l** 
giare vcrdc,e fcccain diuerii cibi,canco bella da vedere ne ipittari,& 
altri beiuafi . Si femina al princ^ipio di Fcbraro,o dapoi, fecondo che 
ifiti fonoraldi,© freddi.* 

Ancora c buona ncU'infalata l'hcrbi flclla, la quale oltra che fiori- DelTUer 
Tee due, & tre uoltc l'anno, dura anco lungo tempo in terra . bajìtiu. 

Non manco è buona la rucbla gentile, la quale fimiimcnte fiorifce ^'jl^^*^ 
due, & tre uolte Tanno, & fi mantiene per molto tempo, fenza che 

, . è per- 
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è perfetta per lambiccare, ^ poncrla ne i firopi , Beuuta la dccottioJKy è 
buona alle oppillaiioni del fegato y& alle rene. 
Deirher Si può medcfìmamcntc lodare i'herba acetofa per cfìer buona nel 
hét acci- rinfalata, ^' bella da vedere . Etoltra che fiorifce, & fi mantieneai 
modi detti, & c buona non meno pcriambicare, & perii fìropì. 
Mangiandola a miai fi voglia modo, è anco ottimaallefebridì fiate, & maJJU 
mamenteallepepUentiali, 
Dellabù Per mangiare poi in mincflra, nelle torte , tortelli, & altri modi, è 
raglile, buona,& Tana I'herba borragine,& anco neirinfalati mctreè tenera: 
La quale è ftngolare nel mangiare le foglie crude^^ cotte^ma più ifiarìypoicbc 
allegrano il cuore^purijicano il fangue , confortano ifprriti uitali, et corrobora^ 
no ti polmone : ^ tale eh' ella può dire quello cbe fttroua fcritto. 
tgo fum borago,qua gaudio jempcr ago . 
Del fe- AnprefTo dico, che I'herba pctro Temolo ha molte proprietà ; per- 
trofrm»- ciocnc ella fa bel vedere per cffer minuta*, bafla, & ucrdc d'ogni tem- 
^ • po;&:c perfetta nell'infalata, nel farla falfa, de cotta in più mincftrc, 
negli uccelli , ne i pefci , Se nell'altre cofe . Onde tenendola cimata, 
dura longo tempo : mail primo anno non ha buona femenza, & 
gli altri fi . £t oltra che e perfetta per lambiccare a benepào delC huomo^ ge» 
nera anco Janguc acuto, di maniera ch'ella énjigliere per gli flemmatici , che 
per li (olericiy& funguìf^ni:Senxa che mangiandole/ueradici cotte con buon* 
carnCflòno perfette alle oppillationi del fegato jdelle reni j& a coloro che pati- 
fcono le (Mie f & pietrelie . 
Della Parladopur di queftc herbe p magiar nell'infalata al tépodcl caldo» 
portuU- cbuonzìaportiihcsi: la qualenojòlameterefrefca il fegato^^ l'ardore delle 
• reni ma rejìringe il flujjo del fangue^ & fpecialmente quello c he prouien dal 
pffro. Vero è ch'ella ii digerì fcc con diffi col til,^: dàpoconodriméto. 
Dtl rn- Sapete poi quanto è fano il radicchio, del quale lì mangiano le fo- 
^cc\ìio. gliccofi crude, come cotte, nell'infalata, cuocendo parimente le fuc 
radici : Onde mangiando, oheucndo la fua acqua a qual fi uogìia modo , apre 
le oppillationi del fegato , cìr della mìil^a , O" conforta lo Homaio , Et quefta 
herba è meglio ripiantarla, che fcminarla; percioche uien più bella , 
&:fale radici più groffcv che fi acconciano purnell'infalata. 

VINC. Haucte uoiil radicchio,& lacicorca pcrunamcdefimahcr 
bj,conie generalmente tengono i noflri Speciali? 
Della ci GlO.BA. Quantùque lacicorca fia disfimilene i fiori al radicchio ; 
corea, èpcrò di natura una mcdcfima cofa : eccetto ch'ella è auuta per fai- 
iiatica,&: egliperdomcftico; &: haleillcflcuirtù, the ha il radicchio. 
D^i por Sono ancora buone herbicinc i porrmi con le altre herbe ntli*in- 
•^'«'- falata,i quali fcno beili da uedcrc,pcr clfcr fottili di foglia, 8^uerdi 

tutto 



DE GLI 01{TI CEDRILI. iij 

tutto I^anno,et anco dilcttcuoli quafi a tutti.Si fcminano al tempo dei 
laPrimauera,quar.doli Icminano anco le altre baonc herbe. 

Mi reftau parlami ctiandio della be onica, laqualcnon pur'èbuo 

napcrman^iarneh'infalata, ^nellamineftraj&ancorainaltracofe; DelL ht 
m.x è ottima jlmilmente per fanar te ferite ddU tesiate cffà rotte, gli occhia f^^<^^' 
la flomr.co,il ffgatùiilpolmon€,lar»il':^a,& altre /ifaiinfirmità. 

VIN. EiTendoquc/la herba la corona di tutte laltre, fi può anco 
dire quel volgato proucrbfo.Tu hai più uirtò che nó ha la betonica. 

GIO.BA. Hora io ho detto maggior parte dcll'herbe gétili,che fi 7Vo»#r- 
maglano per infalatjjvoglio nò meno parlare dciralrre finiih,chc fo- 
no buone p mincftra,c che abbelifcono ancora ogn*horticcllo.On- 
de cóminciado prima dalla mta odorifera, & faporita, dico eh e buo 
fia la gétilc per poncr nellaltre herbe che fi mangino in minellra,nc i D"^'* 
lcgumi,nei cibi fruttti.^ in altre cofc-jla quale fi piata,enó fifemina. 

Similmente fi può pfr de Thcrba detta polcggiuolo, la quale per ef 
fcr mcdcfimamentc odorifera, &: faporita; e buona quafi in tutte le Del />o- 
mi n c ft re, & 1 n al t re co fe. £r o/r r4 che pr cuoca ì meH ruì, & [calda lo Jlomx ^ .25"^" 

& Cogito è perfetto a i dolori colici, & della nutrice . ^'^ * 

Ragionandoui poi dell'herbe bianchc,dico che fono fané, & buo r>*/r/jrr 
neinmineftra,ncirinfalata, & nellaltre cofe, fcnza che fanno bel ve 
derc periodare verdi rempre,6c per fiorire d'ogni tempo. ''^^'* 

Ancora fono molto buone le fpinaccie pcrmangiareleflc, & frit- Dellifi>i 
tc,& anco nelle torte, tortelli,&: in altri modi, & mafsimamcnte al te ^^"'^ 
po del Verno,del Carnouale, & della Quarefima infin*al Maggio . Si 
fcminano di Agofto, & ftanno belle fin che fanno la fcracnza , quan- 
do fono feminatc al principio , ma ritardando a feminarle fino a 
grultimi giorni,non la producono, le qugli mangiate inam(iagUltri ci 
bijubricanoit corpo^manuoconoallofìomaco . Onde a farle nafccr bene a 
quel tépOjbifogna feminarle dopo vefpero, & coprirle co la ftoppia» 
& nó co la paglia, perno ftarcoli fofpefa ncH'adacquarledi fera co i 
fccchi pian piano, almeno per tre fcguenti giorni . Et chi faccffc que - 
fio mcdefimo fopra Taltrc fcméze feminate nei tcpi caldi , nafccreb- 
bonoancofemprebenifsimo.Maa cófcruarle fpinaccie da igeli,cori 
uicn coprirle ben di foglie di noci, inanzi, che cadano alcune brine . 

Nó meno fonobuonclebietein mineftra,in torte,in tortelli,^ in ^^^^'P'*^ 
altre cofe d'ogni tcpo, mabifogna feminarle di Quarefima, Òc fral'an 
no,|>haueroe fempredi uecchie,& di noucllc;Tcncndopiu tofto del 
lebianchc,chedclleverniccie;perciochcfonopiubell€ da vedere,& 
più xznQxc.Toì lubricano ilventref prouocanolo fi ernuto, purgène U tejìa 
da catarrii& lakadolacoUlifciua loroja liberano dalle fauame della cotica^ 

Voi 
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Poi p hcrb:» odoritcra,e fiporirj^cbuona la fchiària in min<'(\ra co 
DclU altraherbajaciualc fi fcmina di Qiu; clima,& d'altri tempi per haiier 
fóùarU. ne tutto i'anno-.Ondc fecandolaail'omhm, & mcttt-ndola poi ne mi- 
ni qujndo bollono nelle tinc, li d à pei fetro odore di morcjicllo, &. il 
meddimo hnn'i fiori bollendo dentro, cSc lo libc rano delia muffa. 
j>tl cer- A pprelTo per hcrba buona ui é il cerbolo mefcolato con altr'hcrbe 
bolo . in mineft ra,ilqual fi filmina di quarcfinrìa,c fra Tanno p haucrnc scprc. 
D 'UIh Mcdcfimamcnte per hcrba lana,& buona ui è la bupolofa , la guale 
glfa . fi mangia in mineftra con altre herbe, & ncll'infalara . Et come fiori- 
fcc,è tempo di lambicarla;concioha che l'acqua è perfetta m pm co- 
fcmedicmali. Si fcminadi Quarcfima,& fral'anno a chipiacc. 

VINC. Dapoichcuoihauetc detto quafi di tutte le noftre herbe 
gentili, che lì mangiano diuerfamente,defidero che mi ragioniate an 
co di quell'altrejchc fi mctono ne i bei uafi per ornar fimili hor licelli. 
GIO.BAT. A far politi tali horticelll,comcdite,lodoparimétcla 
J^oìJm mac^iorana,poichc è fcmpre odorifera, & ben ucrdc^ onde per cfTe- 
»4. refpelfa di ramifcclli, & di minute fogl ic, non tanto fi può conciar- a 
più modi nei uafi belli, maancorc buona da lambiccare : cìT 
boilita nella lìfciua difcaai catarri &U p^^liuolc, òpjuammc dtlU teflafen- 
7.1 chel fucco tirattoper lo nafaja flaì fiutai e , \& iopnrga bevigìmo . 
P,l u Nó meno è gentile il bafilicò,pcr cflcr odoriftro,c ftar Tempre ucr 
fUid . dc,oltra che i ramicelli con foghe fpeflc, &: minute,(i acconciano con 
facilità in diuerfi uafi belli , che fan bel uedcrc. Et medcfimamcntcfi 
fadcl morbido detto citronato»quando è cócio ne i pitari,o altri uah, 
De)U Parimente per ponci'in fimili uafi è buona la mortella -, pcrciochc 
motrrl. èodorifera, & ftalùgamcntcuerdc,& anco è tacile da accommodarla 
con piubei modi: Onclc,c{rendolambicata, i Profumieri ap.j|^22aao 

molto quell'acqua, i r j • 

VINC. Vcramétecheciafcunofi allegra mo!to,quando ti uede m 
bcli'horticello più forti di uafi porti con ragione fopra i quadri con 
fimilihcrbcttebenformatcafigurc di fontanc, di torrete, di pirami- 
di,di nauicellcjdi pallc,di huomini,di uccelli,^ altri animali . 
mllt US G lO.BA.-Pcr bellezza naturale ui fono le uioic comodate per te- 
fi/'- ncr ne i pittali , & altri bei uafi, le quali ftanuo lungo tempo uerdi,& 
fiorifcono per più mclì,allcgria in uero molto uaga,& mafv ime quaii 
do uecgono più fiori diuerfi di colorc,come uc ne fono di tate forti. 
Dc'g^o Apprcflb fanno bel ucdcr'i garofani nciinedcfimi uafi , sì nerche 
flannofcn.preucrdi, come anco perche più uoltci'anno producono 
fiori ucrmigli,incarnati,bianchi, & mcfcolati;. i quali non folamcntc 
fono i più uaghi , che tra noi fi trouino; ma ancora tono i più odorir- 

fcri- 
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feri, & più gentili pcrtcner'in mano . 

^ VINC. Pofcia che hauetc parlato affai di queftcgentilc22e,arpcc 
to che mi ragioniate ancora deirhcrbc,& frutti che fi fcminano,&fi 
piantanonegliOrtipcr vtilitàji quali fi tengono, ò affittano, oucrofi 
danno alla mctàjcome molti fanno . 

DE GLI ORTI COMMVNI. 

IO. B A. Lafcìandoui da parte leregoIe,che fi ofTcruì 
no nel far bc crefccre, & diuenir belle tutte le herbe, 
et frutti per elTer note a tutti, che fanno cjucfta profcf 
fionc, cominciarò a ragionarui de* cauoli, ò ver2c(co De «*rw 
me noi diciamo) pcrciochc ne fono in gran copia tra > " c4- 
noi;I quali vengono in ogni luogo nctto,gra{ro,& Icg 
gicro,& più ne i paefi téperati,che ne i caldi;come fi vede,che nel gr2 
caldo non tanto non fono diletteuoli da mangiare, quanto cheallho- 
ra fono mal fani;ma folamentc fono buoni la Primauera,ouero l'Au- 
tunno mafsimmmétc quado fono mortificati dalle brine. Et béche 
cjuclli che fi adacquano nel gra caldo, fiano bé vcrdi,^ bclli,tuttauia 
fi vede, che d'ogni altro tépo fono più faporiti gli altri,che non fono 
mai adacquati. Et oltra che ne fon di crefpi,di capucciati,di uerzi fio 
ri,&diver2irape(dc* quali fe ncpiatan'airAprilcp lo verno, c all'Ago 
fio p la Qiurenma^ ui fi taglian'ancor* allhora le cime delle lor radici. 

VIN, Sempre mi piacquero i vcr2Ì a fuoi tempi ,& fpecialmcn te 
quado fono capucciati, o Uati legati all'Autunno in cima delie foglie, 
perche uengono di dentro in pochi giorni bianchi, & frolli: Ma è me- 
glio a piegarli di gamba in gaba, & coprirli di terra,poichc fi fan mag- 
giormente bianchi, & delicati. 

G I O. B A. Non fi femiminOjO piatine mai ucr2Ì apprcflb leviti; 
attcfochc Le fono tanto efrofi,che fi ritirano da loro, come fa l'un nx: 
mico con l'altro; Sen2a che l'efpcricncia ci fa uedcre, che feminando 
le fue fcmcn2cuccchie di tre anni , producono fcmpre tante rape, & 
non vcr2Ì. Voi il brodo dei -pcrirì cotti beuenioCinmxi pa^lo con l'ogliomol 
-tifica il ventre, & gittato via qMeflOi& fattoli bollir in vn altro, qucfto rifta-* 
gna i flusft. Et oltra che'l fucco loro con lo i^iccharogi otta alle tojfe^ a gliafim 
ttci,&a i tifici: le femenxe ancora fono perfette per dar'a i fanciulli nel bro- 
do, quando fono molesiatì dai vermi. Et chi fi lauaffc latefìanellalìfciua ftit 
•ta con la cenere de i lor coHonìy netta latigna,&le volatiche . 

Venendo poi a' capucci terrati come palle rotondc,dico che ancór Vei ca- 
che fiano in parte fimili alle ucr2e, fono però difsinjili ncU'cflcr buo- ^hcó. 

1 ni 
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ni per noi,fuor cHe di Mjggio-A' di Giugno; benché in Vcnetia fona 
pregiatine! verno . Ma vengono belli foiamcnte in certi terreni par- 
ticolari, &: letamati più dell ordinario. 
TìelUrx- ù Ancora ibno di gran commodità le rape, che fi feminano diCiu- 
f*. gno,&'di Luglio, per cflcr buone Le fu e foglie per molti mefi:Ma qua 
do piufono fpog'.iate , tanto più rimangono picciolequclIerapeiLc 
quali non vengono belle in grotrc22J,&:ìn aboudanza^fcquel terreno 
non è qualificato allalor natura, & anco letamato pur'affai.Etqucfto 
frutto iu fcmprc grato a tutti in mincftr3,in torte,tortelli,&altrcco- 
fc fimili.Ec oltra ch'c perfetto arroflito nell'in falata,& lefTatoin có- 
podto^proitocal'orinjtygtoHa alle renelle,& dà buon nodrìmento , magroffo ; 
&bs<icf?<; wnce 'U) Homtco perejjtr vento fo, pnr c conceljh alle volte a gli 
amrn il^ttK lefue fcorzcefl'endo fccche, fono buone fritte nella Qua- 
rclìma.Ha folamente vna malcdiitione , che non falla in Quefto pac- 
/c,che douefi ft mina quello frutto, mai nonuivien bel frumento, o* 
nitro grano , ancorché ui fia dato quanto letame fc gli pofladare.Nè 
4>ifogiuvlire,chenon vi fiacofa pari alla melica per fmagrire ogni ter 
reno;j>eri.iochc ja rapa dannegia affai più di lei . Eben nero, che lodo 
coloro,che frminan negl'Orti delle minute,& tardamente, accioche 
lafciandolc in terra, poffano mangiare al tempo del Carncuale,& de 
la Qj.ircfjma,perchcallhora fono delicate • 
Velreux lafciando i naqoni, che fono fimiItalTc rape, eccetto che fo 

iuto. no alquanto giali,&: più fodi;dirò lequalità dclrouaiotto,dctto in Ve 
ne eia bifi,il quale e delicato nel mangiarla più modi: Sipiataamczo 
Febraro,&: poi ogni quindici giorni, pcrhaucrnc di mele inmefedi 
uerdc,fccondochepiu fc ne ua piantando , & anco fe ne fa feccarc 
al Sole per mangiarlo alla Q^urcfima, 6c agli altri tempi . Vero è, che 
fempre èventofn, & muouei vcì mi ai fanciulli, ptr effcf ajsai dolce. 

V INC. Sómamente mi piace quefto frutto verde in mine(lra,& 
cotto nell'acqua femplicc, & poi concio con le taucllc ne i piatti,coa 
roglio,accto,fa!e,& fpeciarie. 
DelUftt. GIO.BAT. Non manco è da commendare la faua brouenta, che U 
piata ne gli Orti bcn'ordinati,\li Ottobre,di Nouembre,& di Dccem 
breCpurche latcrranon fia gelati)^ìer mangiarla alla Primaueri ucr- 
de,& cottamaggiormcntc in diueilìmodi» 

Poipercofa utile c bene a fcminarc in copia de* pori al principio» 
di Fcbraro, Se ripiantarli all'Agofto, tagliandoui le cime delle foglie: 
percioche,si come quelle fi mangiano tutto l'anno in mineftra,& in al 
tre cofe;non meno fi mangia il frutto uerde, & cotto per più tempo. 
£ vero, che tutti i porti nuocono allo fiotnaco per cfier veatoJì,ma cotti nella 

fi' 
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fUéfiia. AcqUAfonofan'uSenx^ che h^.iiìti nell'oglio alenano la djglia delle Or ce 
chiey&le femen'j^e fono a più modi ottime a i veicni . 

VIN C. Ancorché per jnoltianni io nchabbia mangiati di corti, 

di crudi: nondimeno è anco qualche tempo chcioglihj lafciati, 
per non elTercibo per lo mio flomaco,mapiu torto de' contadini. 

CIO.BAT. Horachefiamo entrati ne i cibi rurticani,voglio che Deir 
ragioniamo dell'aglio, il quale par l'ordinario ii pianta di Fcbraro,ma 5^- 
meglio èdiNouembre per vcnirpiugro(ro(fe però il tcrrenoèapra 
polito) c Tempre per Luna nuoua,ma bifogna zapparlo quando è vec^* 
chia, & ch'egli e in tre foglie: percioche non ritorneranno cofì corto 
rherbc,comcfarcbbono quando è buoua. Età cóferuarlofi cauaqua 
do è vecchia ben maturo,e lì fa ftarcal Sole fin ch'cfecco-,& poi fi tic 
ne in luogo, che non fia humido,& chcnó ui giungail Sole; perche 
durarebbe poco tempo. Ef ifueflo fruttoha molte proprictàjCirfpecialmem 
te contrai vermi: Et peròfla bene ch'egli fiachiamxto Triaca de contadini. Si 
mangia cotto per letoffi vecchie, & firetture di petto^ cìr crudo per li vermi. 
Et il brodo doue fono cotti ifuoi codioni con le foglie fattone clificri, cddd 
lo fopra il ventre^libera da i dolori collida ^ f caccia le yentofità . 

VIN. Sempre mi piacquequcftofrutto,pcrciochcfi mangia crudo 
tutto,mentre fono tenerine,e morbide le foglie col fale, e nell'in fala- 
ta,& anco in minertra, & altre cofc: Oltra che elTendo maturo,^ bua 
nocotto,pefto, à intero, fecondo il coftume de' paefi,& delle cafe. 

G 1 0.BA. Vi fon'ancora le fcalogne,le quali,bcnchc fiano funili al j,,//^ 
l'aglio nell'odore, & nel fapore,&ncl piatarlc: tuttauia fono ih altre L^ie 
cofedifsimili;perciocheproduccndo vna fpica d'aglio più fpichc,fa 
nafcere fopra terra folovnfeftuco co le foglie lunghe, &alquaro lar 
ghe:& pcrcótrario fi uede,che quacunq; vna fpica di fcalogna produ 
ca piufpichc,n6 ^duce però fopra terra fcftucoalcuno,ma fa nafcc- 
rcperogni fpica vna fola foglieta niinuta,& tondctta,lc quali poi pep^ 
«fler fettc,&: ottD,o più notte inficine fann'un bofchetto bello, che du 
ra perpiumtfi. Etquertemcdciimc foglie fon buone crude ncU'infa- 
lata,& cotte anco in mineftra có l'.dtrc co fc.BaJìu che l frutto ha le mede 
fime virtù che ha l'agUo,ma è più noiufo allo flomac o per efftranco più acuto . 

VIN. Sempre le fcalogoc fumo grate ai contadini, onde per mante 
nerfi fotto terra tutto l'annojle mangiano crude e cotte d'ogni tempo* 

CIO.BAT. Per frutto che fia forte, & alle voi e dolce ui fono le ci ^^/^^ 
polJe, le quali vogliono terreno fimiie, &: ben'ordmato a quel del ^ j//. 
l'aglio. Et tutte le bianche, àrofTc, rotonde, & piane, fi feminano 
d'AgortaA fi ripiantano fin'alIaPafqua,& femprc rarc,acciochcpof 
faho diucnir più groflc. 

Il VIN. 
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. aViN. Ancora chcqucfle cipolle r-Ttno cibi di contadini, da chUc 
m ngidno cofi faporitamcnteucrdi in più modi cominciando quan^ 
do mietono le biade fino alla Pafqua; nondimeno fono buone anco p 
nobili dopo Settembre colte nell'infalatajnelie frittate, e ne i guaz • 
2ctti,comc lì coftuma; M a perche durano poco tempo in quefto pac- 
-v'.* fe, fi fanno brouarc neiracqLia,& poi fi conferuano nell'aceto tutto 
l'anno, percfler anco perfette ne i mcdefimi guazzetti. Te/ìafidoìTt 
(ìppolla^crudA , & ponendola coftfoprao^niltiogo del corpo fcottatoa qual fi 
•vogUeL modo ykualar don, & ogni dolore. 
De cocH < GlOJiA. Pcrfrutto f rigidifsimo ui fono poi i cocumcri, i quali f\ 
nter'h det xhangìano nel tempo del gran caldo crudi nella infalata,& nella minc- 
u '«T**-. tagliati fottiJi, Si piantano Icfcmcnze di Marzo, come fi fanno 
»-3r lc2ucche,& meloni,&: fi mangiano di Gugno,di Luglio,6i: d'Agolto; 
ma uogliono terreno moUcjà groflo. 

ii.V'I N C. Mangi pur chi vuole di qucfto frutto, che per me uoglio 
credere all'Eccellente Metthiolo, checonfigiia a rifiutarlo, concio- 
fia clic'Lnutrimento fuo fi accumula pian piano nelle uenc noftre;on- 
deputrefaccndofipoi,có ognileggerctta occafionc,generalcbri cru 
dclifsime,& marauigliofamente pertinaci. 

T)d mt' - GIO.BAT. Stando ch'io fono del uoftro parerc,uoglio che parlia 
mo del più grato frutto che fia fra noi nel gran caldo, cioè del mcllo- 
nc,il quale no folamcntc ricerca luoghi caldi, ma terreni ladini, o Icg- 

^ gier i, che fiano netti, & ben letamati; Si piantano le fcmenze di 
Marzo feparate con la terra al tafopra, & non in luoghi ombrofi; &r 
fi letamano p'U tolto con letame uccchio, che con frefco,&: dip eco-* 
ra,o di capra,che di beftie grofTc. Le quali femcze fiano tenute bc net 
te d'ogni nerba fubito che fon nate,inimo che hanno prodotti i frutti. 

VlNC. Quantunque! melloni fiano in bontà fallaci in queftopac- 
fc; nondimeno chi ha terreno a propofito, ne fcmini per la utilità 
grande,chefe ne caua;&ma{simamentc piantando delle zatte: attcfo 
che non fallano in dolcezza . Ben'èuero, chei meloni furono fem- 
pre mal fani,mai medici biafimano maggiormente le Zatte. Vero c> 
che le fcorze di quefti frutti fono buone per rinfrefcarc , & ingralTa-^ 
rcicaualli. Et oltra che fono ottime per confettare col mele, o col 
2UCcharo,&: per compofi:are,& anco per mangiarle fritte di Quarefi- 
nin(cfrcndo tagliate ucrdi, fottilmcnte,& poi ben fcccatc)!^ Jtmem^e 
io»f€ttatcpurcol:^icchero,fono delicateper Ujanì, & per gli ammalati: per 
ci$chenonpurrinfrefcano, & acconcianBU flom4co,tna prouocano l'or ina et 

Delle rnondilnano le rene ddlh rena , & dalla pietra . 

W'*- GiO.BA. Per fjiutio di ortaglia non ve ne è alcunojchc fia miglio 

re 
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re delle zucche bianche, le quali fono fané in mincftra ncirecccfsiuo 
caldo, & nelle tortc,&: ancp fritte nciroglio;oItrachc i colli fono per 
fcttiin compofta,per condirli col mcle,& col zuccharo.SipiantanQ 

fcmenzcdiMar^ofeparatc al modo de*incloni,& nei luoghi bea 
grafsi, ben netti, ponendole però neU'acqua,accioche non (1 pian- 
tino quelle che rcftano in cima, & le buone che andaranno a balio na- 
fceranno bcnifsimo. Ma meglio farebbe a metterle nel latte per uni 
notte,perciochc fi uedercbbe il medcfimo effetto, & farebbono i frut 
ti dolci. Si trafpiantano come hanno tre,© quattro foglie,& fi pongo- 
no doue facilmente pofTano afcendcrc in alto, perche diuengono mi- 
gliori,che non fanno quando uanno per terra. Vero c, che quanto più 
fono lunghe, & fottili,fono ctiandio più tenere, & più faporite:però (ì 
piantino le fcmenze cauatedai colli lunghi pon le punte ucrfo ilCie- 
lo;perciochediuenirannoanco tutte lunghe.Mabifogna fpuntare tut 
tii fuoiccfpugli, come fono alquanto crefciuti, acciochegittinopiu 
rampolli, & quelli più quantità de frutti. Et oltra le fue buone qualità 
che fono note a tutti, fon'anco migliori per li colerici, & afciutti,che 
perii flemmatici, & malcnconici. 

Taccia le zucche marinc,per elTcr di uaric fpecie,& le turche anco 
ra,le quali fono buone per mangiare in raineftra, in torte, fri tte nel- 
l'oglioal tempo del Verno, della Quarefima; & uanno piantate al 
^modo dell'altre dette. 

VI N C. Non tanto mi piacauero fempre le zucche per le cofe che 
haucte dette: ma etiandio perche quando fono ben mature, &fecche 
li fanno in fiafchi per poncrui del uino,& dcU'ogliOjCome fanno i pe- 
regrini, &: ilauoratori della terra. - 

GIO.BA. Per frutto ancora d'ortaglia fono buoni i gnifcri , ocaro • 
te(come altri dicono) pcrciochc fi migiano tutt'il uerno cotti nella in feri,t 
-falata,c in copofta al tépo della Quarefima, Iquali fi feminano di Mag- rtu.- 
gio 1 terreno bé nctto,c be letamato e poi fi zappano,e fi tégono bc net 
ti d'ogni herbachc uicnc,métrc che fono tenerini;c fono buoni dal'Ot 
tobrc finoaPafqua.Mabifogna cauarlidiNouébre, eleuarli le foglie, 
fcdapoi cófcruarli fotto la fabbia; pciochealtramctegclarcbbono. 

Parlandoui poi delle paflinache, dico che quantunque uoglianolc DelU 
medcfime qualità de i terrcni,.& altre cofe , che ricercano i gnifcri, o Jfirutch 
carote in radici, che paiono alquanto fimili di forma, tuttauiafono 
difsimili di colore, di fapore,&: (li lunghezza. Si feminano di Maggio 
& di Giugno folo, & in compagnia de i gniferi, & delle rape; & fi 
-mantengono un'anno, & dui in terra :*ondc per lo cader dei liori, fe 
nctrouanodi uccchie, & di noucllc, che fono buonenel ucrno,&: 
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tìclla Quircfima in fritellc,& fritte in altri modi. Le quali man fiandd'é 
le prouocanoU orinale imenflrui, &U foglie trite, & pcfle fopra le piaghe, 
the vengono nelle gambe a icontadinìy fono pcrfettifs'nne a qnel male. 

VINC. Per cffer qucfto fruttopiu torto cibo per contadini, che 
per nobili, mai non ne tenni cónto. 
rx- GIO.BA. Ancora fono buoni iramo!acci,i quali fi feminanod^A- 
m>Ucci. ^n\Q',^(\^^^^^^'^o2LV[\QZQCA\xp\c^', &:marsimeda coloro, che taglia 
no le biadc:Ma perche fanno toffo femenza^ fi feminano un'altra uol 
ta al fin di Luglio, per mangiarli al Setcmbre fin dopo Pafqua. Cauan 
doli però inanzi il gelo, & fotterrandoli nel fabbione fen za foglie. 
£f quefìo frutto mitngUtoìnnaìi'xìpafiOi promca t orina, lubrica il corpOy&' 
eccita l'appetito. 

Ve i ra- Mcdefimamcnte feminando i rauanelli all'Aprile, fono buoni a me 
uatKlU. zoGiugnorma perche fanno altresitofto fcmenza, & può feminar 
di Luglio , & conciandoli poi nella fabbia, fi mantengono buoni fin 
dopo Pafqua . EjfehdocottìqHefli a modo dellerape , liberano l'huomo dal 
l'orinare con brujore, & fanno vfcire lepietrelle dalle rem^& -peffìca . 

VINC. Parimente quefte dui forti fono buone per li mctitori al 
tempo loro, ma non già per lo mio ftomaco. 
T>cl fi' GIO.BAT. Pefchehabbiamo detto affai diquefli cibi rufticani,è 
nocchio, b^c, che parliamo ctiandio d'alcuni altri gentili i fra i quali comin- 
ciarò dal fcnocchio, frutto in uero d'ogni Orto, il quale fi fcmina di 
Febraro nel terren leggiero, o cafalino, & con femenzc non più d'uà 
anno. Che ponendolo per una notte nel latte,o nell'acqua mehta,ric- 
fcc tanto più dolce*, ma bifogna tenerlo ben netto finche farà fatto 
grande: altrimenti rcflarcbbc affocato da quelle cattiuc herbe . Man- 
giatoli frMttoaqtial fi voglia modOyfcaccÌA la vantofità, & fa abbondare il 
latte, & il mede fimo effetto fa la /uà poluerc^ . 

VIN C.Fu femprequeftogcntilifsimo frutto ottimo per mangiar 

10 uerde al principio d'Ago fi o,^«: per condire anco i fcftuci tenerifsi- 
mi,&iramufcelli carichi di grani con l'aceto, &:fale, ne iuafi di ter- 
ra per mangiarliil'ogni tempo,&mafsime nel gran caldo. 

Df/rW GIO. BAT. Pcrherbafana,& commoda nonni e che inan2ila 
bM buo^ herba buona, detta da altri herba fanta: Et però non cmarauiglìa 
fe tutti ne uogliamo ne gli Orti noftri. Et benché il frutto finuò fe- 
minare, nondimeno per produr ogni gamba più figliuoli, lene pi- 
gliano,&: fi piantano in ogn'altro luogo, & fanno facilmente frutto, 

11 qualcoltra,ch'c buono crudo in diuerfi effetti,fi mangia anco fcc- 
co intiero, & pef^oin cofe affai, fenza che fono buone le foglie,men- 
trc che fono tcncrine nell'in filata, nella mMicftra,& iieDc tortc,c tor- 
telli. 
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telli. Sipiantadi Fcbraro,o diMarzo, ma rara ; pcrciochcftà lungo 
tempo in terra, & produce d'anno in anno più ngliuoli; onde come 
c troppo rpcfTa, fi riuojgonole radici 1* una contri Taltra, &figuafta- 
no. Et però c bene a mouerc le gambe , e fuc radici ogni trc,o qua- 
troanni,& ripiantarle in altri luoghi.Pwytfa4/4/wi4«i^i<z/^*ow^r4,f^;f 
do ben pefiata,e perfetta à più infermitèiOltra che beucnio il fucco a digiuno 
con vn poco d'aceto , impedìfce il [angue che vien dalla bocca ^ & Jenx^ accet9 
éOfima':^ i vermi, gittandolo nelle orechi unitiga il dolor fao . 

VIN. Per più caufa ho Tempre amato quclta benedetta hcrba;dclla 
quale me ne fcruo in polucre, ponendola d'Aprile neimici drappi 
attefo che li dà buon'odorc,& li confcrua per quell'anno dalle tarme. 

GIO.B AT. Medefìmamente in quelli Orti grandi,ui debbono fc- 
iiiinare,& piantare lattuche, fpinazze, bicte, & altre herbe gentili, 
c'habbiamo detto: &que(le altre ancora , cominciando dalla ruta, 
laqualefifemina la Primauera, & fi mantiene uerde un'anno ficdui. DtUdrm 
I.t benché ella fta amara^ nondimeno molti la mangiano di Maggio per medici'' • 
na, mangiando piamente i cuori teneri col pane, &fale: Olir a che e perfetta 
nelfardel'ogUo, che gioua ai dolori de' fianchi, & delle orecchie . 

VIN C.Nó folamcntequcftaherba è ottima anco contra iuclenf; 
ondelanìangianole donnole, quando fono per combattere con le 
fcrpi, ma Ce ne feruono gli EflTorcifti contra i mali fpiriti. 

GiO.BA. Non manco fidebbe tenere dell* a (Tentiojilqualc fi fe-f DelP^f 
xnina di Fcbraro, ^ diMarzo nei terreni comodo a lui, ma fi poflb^ firuto. 
no piantare ancori Tuoi germogli barbati , Se ramicejli primamcn 
te ritorti. Ff ancoraché quefì'hcrbafia più amara di tutte le altre ^tMtaui^ 
beuendo lafua decottiònejiberagl'hidropici: €2r i'oglÌQf & fucco fH$ amma':^ 
^i vermi, che vengono nel le OKecbÌ€, .. ,.; .,>..).« 

VlN, Lodo^morio qi4efl'a!fcntiopji,cbei rxmiifctlli,& f0glifv^4if$^ 
no perfettiad ogni percoffa dei corpo humano. Et oltre ch^ù ottìmp JeccOitt uer 
deal maldi fltfnifc^ife ne fa an<heoglio,t fuc caper medicar pìà infim^t^,. 
] G J O. B A. Tafimente lodo l'apio^ percwche feminandolo nella Vrìmaue DtU*4f$9 
ya, è perfettoalle maccature, ^liutdc^^e delle pevcoffc, Jenxa che l'aglio j($o ^ 
è ottimo a piulnfirmua^ & fpecialmenlc alle fcarantie, che vengono ncilago- 
• la,vngendola però fpeffc volte . 

Apprefto per hcrba Tana è buon l'aneto , ilquale fi femina la prima pj/»*»* 
uera . Et oltr^ che l'ogliojiio è perfetto a varie infermità, miti mangiano. le to . 
fogl te in mineHra con altre herbe infime^ . 

; VJlNC. Diofioridc dice,chebeuuta la decottione delle frondf fccehe,ft del 
fme fuo, alla donna ritorna illatte,rifolu€ la ventofitàj.eua i dolori del cor- 
pajeìma i vonùti, provoca l'orina,^ allegerifieUfin(io'^o . 
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' GIO.BA. Io vi potrei dir'ancora dell'hcrba detta marrobio,&: fué 
qualità, A: fimilmcntc Jcll'herba turca, hifropo,&: altre fimil ,chc fo- 
no più tollo medicinali , che buone da mangiare; ma perche quelle di 
che habbiamo ragionato ballano, è bene che parliamo 4'alcunc altre 
|)oche, & poi faremo fine . 
DclUftl * Diremo adunq; della faluia,laquale,pcr cfler di commodità, &di 
w4. fanità (fuede anco che ve n*è in copia in tutti gli Orti. Quefta bene- 
detta herbu uten pia ficibriCntc beila ne i luoghi aprichi, & caldi che 
^ègli ombrof! & huiViidi*'Et pur ch'ella no fiapofta ne i terreni afpri, 
trctn*n,'gefrofi,opaludofi (tjenche fulTero poimagri,o fa(rolì)vienflo 
TÌda,6c fcmprc vi fi mantiene. Et oltrr. eh ella ricerca efl'cr ben zappa- 
ta, & tenuta netta di tutte le foglie, o ramicelli guafti, &c che fi può fe 
minire di Marzo, & d'Aprile,nondimeno è meglio a piantar i germo 
g^icon radici, & ancor iramucclli, & cime (effendo prima ritorti) al 
' tempo detto,oalfOrtobrc. Per rimouerlafi ritaglia al Fcbraro ugual 

meivte alla terra, & uien piii bella , & più tenera, & piìifolta in poco 
tempo . Et quella gentile herba è pertetta con le carni,uccelli, & pc- 
fciche ftarroftifcono in più modi, & nelle cofe che fi mangiano irt 
mineftra-,fenza eh e ottima fritta nciroglio(efl'endo tenera)e condita 
co! iuchero,& nelle diu^rfe compollc, &ancù perejjèr 'coftfana motti 
il pongono abonélunt emente nel pane che mmgUno , & nel yino che beuono , 
ptrtìmediariL i càtariy & attrehumidità. Et fatta in conferua di fiori, (jT fa . 
gllé'/mltohuona'ulh ^iomuco, eJr alUtefla, llcheeffèndo cotta nel yino(Kt 
aandofi iabàtcn)mo*tdai dentice le ^engit*ey& fa buon fiato, (jr UuaHdo gli 
j occhi conl'acìfua lambtcata^ chiarificata la yifla . 

y^ '^MìH.Ffakbmnefue proprietàd'tceil Matth'iolò.cbebeutndoitdonnd rn 
Vicchier del fuo jucco con -pn poco di file^dopo ch'ella farà fiata quattro dì fe 
pirata dalCh'uómo^congìungendoft poi coH lui fubko s'ingrauiderà: Et per ef- 
fènipio dice che gli Egittj dopo yna gran pefìilentia , ordinarono che le donne 
heneffero dì qttcììo jucco accioche gcncrafftro affai fìglimli . 
ptl rof GIO.BA. Parladoui fimilméte del rofmai*ino, dico che oltra il bel 
marino, vcdcr, ch'egli fa ne gli Orti p elTersépre verde è fuporitop magiarlo 
ne i mcdcfimi modichefi fala {aluia,canco fanop molte rnfirmità.Si 
piata ne i luoghi caldi, 8c alme foliui ehe nó fiano percofsi dalla Tra 
niontana-,pcrcioche no può patir gran freddo. Et però fi dcbbc piatar 
di Mirzo a mczoc?i, & a cato a qualche maro,&: nel terreno graffo ; & 
Cu co radici, o con rametti nouelli ritorti^ perche facilmcte prederà. 

VI N. Frale molte [uehnontqualitày l'acqua fua conforta tutti i membri 
ddihuomoy &cocendo le foglie in pinobiancOt&lauandofenela tefìa^induri 
fic Ucotica , conforta il ceruello^ ^ ritiene i capelli che fufscro pe)' cadere : 
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Oltt-a che i fiorì fìtti in conferua, confortano il cuore,& jono buoni agli hud- 
m'tni melane mici , 

• GJO.B. Per frutto rano,&: delicato, [odo gl'afparagibell^c tene- De gli a 
ri,i quali végono grofii nel terrea foliuojO ladino, o cafalino, oucro fl'^^^l** 
fpógoro,qn fiano tcruti ben grafsijC ben netti. Si fcminano di Fcbra 
ro,o di Marzo |) Luna nuoua;Tia per meglio c pia tar Jc radici, pcrciO' 
che fi fruifcono più tofto, chele femen2c;llando che bifogna ripian-r 
tarle il fecondo,o terzo anno. Ma perche quato più fono poflc le radi 
ci al baflbjjpducono rato maggior copia d occh i, c uengono piugrof 
fi grafparagi, però, fi caua in altezza vn braccio tutta la terra di colla 
in colla, c fi pone tra l'vna, e l'altra in manco fpatio , &: in altezza pili 
che fi puote.Coprédo prima il fondo di corni d'animali,! quali copcr 
ti di terra perfetta per tre,o quattro dita, e porti poi fopra gi'arparagi, 
giouaranno molto t le radici nel tenerle morbide , nello fcaricarle 
dai'acqua piouana, le quali fiano pofiein piano, ^ in tal modo,che'l 
corpo d'vna gaba fia locano dall'iltra almenVn piede di nuouc onde, 
percioche quanto più (ono le gabc grandi , tanto maggiore fjxitio ui 
vuole tra l'una e raltra;altramctc,cnendo fpeHcjin poco tcpo fufFoca 
rcbbono fc medcfimc,c jpdurebbono il frutto picciolo. Le quali fia- 
no poi coperteci la terza parte della medcfima terra cauata, ma cri- 
nella ta nel gittarla fopra,e no piu;accioche'l Sole pofla m?ggiormen 
te trafiggere,^ tirar gl'afparagi a fciNon faccdoni dapoi altro che te 
ncrli ben netti d'ogni herba,&: all'Ottobre caricarl i di letame be mar 
cio,opiatoilo di fegatura di corni,e fopra delle gufcie d'vuc in qui- 
tità.Trahendoui addolTo al fcgucnteFebraro vn'altja terza parte del 
la medefima terra,e criuellata,laquale fia netta di pietre,e caricata fi- 
milmentc all'Ottobre bcnifsimo al modo dctto;& poi all'altro Febra 
rogictarli ado{rotuttaqi!eiraltra,chcuifitrouerùcaiiata,!equaIcn5 
folamcntc lìa criuellata (come ho detto) con^ crinelle di filo di rame, 
o difcrro,pcrciochcreftaràbcn nefta,& ben fofpcfa;ma ancora, che 
gliafparagi fputino di fopra con più facilità. Non tagliandoli piato* 
Ilo del terzo anno,nc anco com'è pafTato Maggio, cóciofiachequato 
più fi tagliano,tatomaggiormétes*indcbolifcono.Auertédoa tagliar 
li bé fotte terra; pche tagliadoli di fopra, qi coftoni nel crefccre,fru 
Aano le radici sézavtilitàaicuna»Tencdoli poi caricati depredi buo 
ne graffe ali'OttobrCjCnettati al Febraro d'ogni letame groiTo, di pie 
.trc,e d'altre herbe che vi fuffero; zappadoliaó mc .orma nópiubaf» 
lo di quattro dita,accioche fpuntino più facilmente fuor della terra.. 

VlN. Si come mi fon piaciutequeftc regole, vorrei ancofaperfe (i 
.può dar'a gli afparagi altre forte di buone graffe. 



G IO. BA. Oltra a quelle che ho detto , è buon*anco lo Aereo pur 
di caualIo,dipccora,dicolombi,^i: di polli,ma marci de piumefi;ma 
meglio è la grafìa che fi caua dalle cloache,& lapoluerc cne cade dal* 
le grati quando fi battcno le lane . 

V I N. Credete uoi che fia bcn'a cauar, & ripi antar le radici de gli 
afparagi ogni otto,o dicci anni,come fann'alcunijpcnfando che pro- 
ducano più grofTo, Óc miglior fruito > 

GlO.B A.Mai non fi dourebbono mouer dal Tuo luogo; ma quan* 
do fono troppo fpefsi,fi fcoprano le radici al principio di Ottobrc,e 
fi Icuino tutte le uiperflue,6c fi ripiantino alcrouc. Che facendo ben 
quedo ogni tre, o quattro anni,non tanto fi cauaranno tutte l'ingar- 
bogliate^&: fracidcjma fi netteranno quelle che refteranno,lequali fi 
potran coprir di gamba in gamba con vn capcUctto di letame ben mar 
ciò mefcolato con altra tanta terra criuellata,criucllando fimilraen- 
te la rcflante,& ritornarla di mano in nrano fopra,com'era di prima ♦ 
Et quefta claucra uia per far che le radici produchino gli afparagi 
erofsi, fenzafterparle & ripiantarle un'altra volta, comehmnomolti 
fuori di propofito; errore in uero notabile, &ma(imamcntc quando 
alcuni le portono;pcrciochc non fi dourebbe mai fpezzar fimili gam 
bc , ma fi dourebbe ufar fcmpreogni diJigentiaper piantarne delle 
più fpelTcd'occhij&chenehaueffein quantità.Ejfendo gli afparagi de* 
iìcatii&fania tutti: & maffimamente quando fono groffi^ teneriy dolci, c no» 
troppo cotti mangiandoli innanzi paJlo,rendono il guflo agliammaUti, gio*- 
uano al mal di pietra^ al dolore dello Homaco^ almal del fianco, & fanno bel 
€olore,& buon'odore a tutto il corpo» 

VlN. Per cfTermi piaciuti qucfti ricordi , ui prego parimente che 
mi diciate con quai modi fi può far uenir gl'artichioccni grofsi i 
De gtor CIO. B. Chi vuol haucHi belli,bifogna anco h jucrni la fcméza de* 
tichtoc più grofsi che fia pofsibile, e piantarle di Marzo p Luna nuoua in ter 
^'^ ^ reno buono ben grafTojcbc netto. Ponédo quei grani in cinque,ofei 
cgruofp, j^y^i^i circolo dVn pan comune, accioche facciano un bel ccfpu 
glio,& poi metterne fimilmctealtretanti lontani da quelli almeno vn 
braccio e mezo,p far che quei cefpugli nó s'ìmpedifcano. E bé vero, 
ch'è meglio a piantar* i germogli, ò parte delle gàbe,che le fcmcze;p- 
^xiochcfan prutoflo frutto: Senza ctie piantandone di mcfcinmefe, 
"cominciando al Marzo fin'al Nouembrc,fc ne raccoglie anco da più 
ftagioni il primo anno,&: poi gl'altri fecondo ilfolito,&: piu,& me- 
no fecondo che fono più morbidi, omjgri-,&in fito aprico, oucro 
humido^o terreno duro,o d'altra forte,che nó fiaa ^ppofìto. Auerte 
do a piantarne fempre dc'piu belli, & che facciannoalfai frutti; come 
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ve ne fono de diuerfc forme in groffczza, in lunghezza, in tondezza» 
di piucolori,& dipiu faporiti,& chchanlcfpinc,& nò. 

VIN. Quantunque gli artichiocchi fìano inferiori di bontà> & di 
fanità a gli alparagi,& che non durino fi lungo tempo in terra» & maf 
fìme perche facilmente fono roduti da i topi , nondimeno, oltra che 
ordinariamente fono grati a tutti, fi rimettono etiandio con più faci- 
lità, & producono più toftoi loro frutti. 

GIO. BA. Non folo generalmente piacciono a tutti quando fono 
frcfchi,&tencri,maui foQ*aIcimi cheli mangiano crudi,& fpiccati, 
tcnerifsimi la mattina col pane,& fale;&: per cibo molto delicato. Et 
però fallano coloro che li mangiano troppo maturi , pcrcfler fcmprc 
infipidi,ma più quegli altri chehan qualificati, che non ne tengono; 
poichefonodi tanta vtilità, come ogo* anno fi vede con Teflcr venda 
ti cofi bene in qucfto paefe . 

VI N. Haueteuoi fecreti alcuni per confcruarli da quei topi, che 
li rodono in diucrfi fiti \ 

GIO.BA. Secreto certo non vi faprei dire; tuttauia ho veduto al- 
cuni, cheintorniano i cefpugli di baftoncelli verdi di fambuco; ficca 
doli in tetra ró men d*un palmo , & facendoli auanzarcaltro tanto di 
foprajlontani l'uno da l'altro non più di quattro dita,dicedo che quc 
/li animaletti non entrano fotto terra, ne fopra a quei cefpugli, per 
l'odore , che abborifcono di quel legno mentre e uerdc , ma bifogna 
cambiarli come fi feccano . Altri fanno un ftecato fpefsifsimo intor- 
no ad ogni cefpuglio,dei più acuti fpinifecchi che fi trouino,taglia- 
doli non più lunghi d'un dito,& ponendoli fotto terra non mcn d'vn 
palmo,& poi di mano in mano fi che arriuanoin cima;percioche,co- 
mcquefti topi fi prefentano,& fi pungono,fubito fi ritirano.*Etme * 
defimamcnte per pungcrli,fono perfetti i rizzi di caftagna ponendoli 
però al modo detto, &: ui durano non meno di dui anni,"^ Ancora aU m 
cuni altri per cacciarli , gittano per ogni ccfpug! io duc,o tre fecchic 
d'acqua l'una dietro all'altraquido fi accorgono che ui fono,perchc 
faltano fuori fubito,& gli amazzano.Pari mete ui fono de gl'altr j,che 
pongono delle noci,o caflagnc tofsicatc douc praticano tali animalet 
ti: coprendole però con alquanto di tcrra,accioche qualche perfonA 
non fi auclenafre',ficcandolc ne i bucchi dou'cntrano,&: efcono; per- 
cioche rodendoia,fubito s'attofsicano. Ma meglio è a pigliar delia fa 
ua cotta nell'acqua ben tofsicata, & por quei grani ne i mcdefimi bu- 
chijperchcfentendo facilmente queirodore,la mangiano benifsimo. 

ViN.Io afpettaua che mi diceltc anco d'alcuni c'nan'ammaeftrato 
i fuoi gatti a llarui di noite,c com'cfcono i topi, fubito gl'amazzauo. 
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GlO. B A. come è difficile il ricordarfiogni cofajcoferso anco, 
che mi fcordaua a dirui come fi polTono laluargli articchiocchi,'chc 
non gelino,& che apprcffo facciano i frutti più per tempo.I quali pri 
ina fi letamano benifsimo airOccobrc có letame a propofito,e melco 
lato col terrenojche ui è attorno, lì ricazano di ccfpuglio i cefpuglio 
conduci medcfimo nó men'altodVn palmo,& fi riuolgono dapoitut 
te le cime airingiùjC ligatolc inficmc con uno ftropcliino,fi coprono 
con gaia di lino;di maniera che non folaméce non pofTono gclarc,mi 
ancora per qucfti rimedi fi ueggono i frutti jpdutti in molti ccfpugli 
quando fi slegano alla Primaucra.'^^Auucrtendo però a tagliare prima 
i tronchi due dita fotto terra, come più tofto fono leuati i frutti; per 
ciocheributtaranno i germogli molto bplli,perfar'i frutti Tanno fc- 
guétc;oltra che alcuni ne produrranno al Settébre: & inanzi che fi ri 
^ calcino airOttobre,fiano Icuate tutte le gambe nuouc,& lafciarui fc 
non il proprio tronco poiché venirà più bello, &: fruttata meglio.* 

VI N C. Dcfidcro, che mi diciate dell'altre cofc, fecondo che u£ 
pare,& piace. 

Dellema GIO. BA. E benc,che ragioniamo delle maiole,o fra^hcjpcr efler 
loUjojra frutto gentilc,e delicato,il quale uien ne i coHi,& a i piedi de i moti, 
* ^ più negli opachi luochi,che ne gli aprichi. Qidefta hcrba non fi fc 
mina,ma fi trafpianta al Fcbraro,o al Marzo per ripiantarla all'hora , 
la quale produce certi filetti fottili,chc fcrpono per tcrra;comc fono 
lunghi circa un palmo,ficcano talmente la cima dcntro,che produco 
no tutti a un tepo altre radici,&foglic,chc fan bel uedcrcpcr ftar lua 
go tempo uerdi,& vgualmente balle. Non e poi bella co fa da mirare» 
qiì nel medcfimo anno all'Aprile, & Maggio fi ueggono i fuoi frutti 
fotto alle foglie,chepaiono tanti fini coralli attaccati ì Et però ogni 
fpirito gentile ne dourcbbc hauer in copia ne i giardini, & orti a cato 
le ficpi,o fopra le ripe, com'ho io in quella fi lunga della pefchiera . 
- ViN.Non èdubbiojchequefte maiole furono fcmpregrate;fi per 
che ucngono inanzi gli altri frutti; comeanco nel mangiarle fono de 
licate tra le compagniedi donne, & d'altri genti; &: mafsimamente 
quando fi mangiano ne i conuiti ben inzuccharati co i zucchari, co-. 
f'iac fc fuffe canti bifi, o crefpini cotti • 

GIO, B AT. Inan'^ che parliamo de i crefpìnty che mi hauete ricordatos 
dico che beuendo il brodo delle radici, yO foglie di que/iemoiole edotte fono eoe 
tereUagna il fangueychefputatio coloro yche fono caduti da alto . 
D/ ere- Maparlandoui dc'crofpini; dico chcquantunque fiano alquanto 
garbi,lono però grati per uenircofi per tempo,attcfo che fi mangia- 
jio crudi, & anco rotti in mineflra, come hauete detto, 
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VIN C, Aiicnga che fi clica,che i crcfpini fiano cibo di dbncgi m- 
liidc,nondimcno commendo coloro, che ne hanno di belle fiepi,^ he 
compartano i uiali de gli Orti. 

• 'GIO.BA. Perche il Sole ci moftra cflcndo giunto alPhora di uc- DvI'm U 
fprOjC habbiamo jfì'ai ragionato, voglio che parliamo folamente dei 
gigli^&: delle rore,& della Iauanda,la quale non tanto è buona pcrfa- 
re jippi baflc»& uaghc,& che ftanno Tempre ucrdi, cjuanto chccmoU 
to odorifera , & ottima per niettcrfccca fra i drappi ; conciofiacheli 
dà buort'odore, & li conferua dalle tarme, fj ungendo lacinia della te- 
Ita contorno fuo d'ifeccn i catarri & cónfortéV. ceruello . Et non meno un- 
fiendoknHca^è perfetto a ì paralitici y&jpafmuthi , Et oltra che quefta 
herba fi pianta alla Primauera,fu femprcpregiata da molti,& fpccial-» 
menteda i poueri frati Gicfuati, i quali per hauernc in copia,uendo- 
oo l'acque lambiccate(percfrcr'odonfcre)a gli eccellenti Profumie- 
ri pcrqualchc fomma di danari. 

Quato poiallcrofcjV.oifapetechcncfonodi più forti fra noi;cioè VelUK* 
di roìefaluatichc,2ebedee,damafchine,cfcarIatinc,& che delle bian /è. 
che,oltra le faluatichc,vi fono le communi,le mofchetc, & quelle d^ 
cinquefoglie, leqiialibianchc non fono atte per far buon zuccharo 
rofato,nc acqui buona,e maco p poncrc in cofc dilctteuoli, ne medi 
cinali; mi folamentc fono buone p metterle fecche fra i pann i d'ogni 
fortc,& fpecialmcto in quei di lino p la fuauità di quel buon'odore. 

Parlando adunque di qucftcbianchc,ma non delle faluatiche, di- 
co che la prima forte c quella delle communi , che uengono fpefle di 
foglicjbalTc di gamba,& che fono di buon'odore, le quali fanno buo- 
ne ficpi,&comparono alla fin d'Aprile . 

La feconda è quelTaltra, che folamcnte produce cinque foglie, le 
quali fono di gentirodorc,&: fe ne troua fempre,cominciado al prin- 
cipio di Maggio fin tutto Ottobre , &che (ono prodotte da un fol 
troncone, il qual fi fa in poco tempo groflo, & lungo con rami afiQii, 
che fi conciano a diuerfi modi,per ftarui fotio airombra,quando fo- 
no diucnuti grandi . 

Poi la terza forte e qucl!a,che produce le mofchctte, le quali fono 
belle da ucderc per eflcr piccole,^ fpeffe di foglic,& di gentil'odore, 
Se che uengono anco d'ogni tempo nei detti mefi ; oltra che fanna 
riftcffo troncone,chefij)uòcommodarcon bell'arte almodo detto* 

Venendo poi alle roflc, dico, che lezebcdcenon fivfanonel far 
mccha/o rofato; pcrcioche non uenirebbe uiuacc di colore;ma folo 
perfette per far firopi folutiuijdelTacqua rofi,deiroglio rofato,deU 
iVeto rofato,&: per molte altre cofe buone . Eilc daraafchine fona ^ 
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per Tarde dotte co fé, & anco dczuccharo rofato. 

Mapirlandv^ licllc fcarlatinc dì cinque toglie, dico per cffer viuaci 
di coloiCjfonoctiandio le migliori per far tuttequellccofe,chcsìpof 
fono far con tutte l'altre, &: clic Ifuo zuccharo rofato auanzaogn'al 
tro in bontà,& in bel colore . 

VIN. Ancor che mi fianopiaciutele rofette d'ogni tempo, però 
ho tenuto in copia folrmente delle dama(4:hinc,& fcarlatine,per cf- 
fer anco queftc tra tutte l'altre le più vtili . 
; GIO. BAT. Poi ftanno bene i gigli ne gli Orti, conciofìachc fono 
' belli da vedere, buonipei far dell oglio, & dell'acqua lambiccata, 
per valcrfcnc in più cofc fecondo le loruirtù, che fono pur'affai. Si 
piantano le fuc cipolletc(cioèlc fpichcfeparate)ncl mefc diFebra- 
ro in buon terreno, accioche nafcano, Òc producano al tempo i fuoi 
fiori . Vimio dice che le cipolle col uino fonano imorfi de iferpenti & il ut^ 
Unno de funghì: & quefio balìa per adefo . Ma fc ritornarctc dimane, vi 
ragionarò di tutto quello chcmi chiuderete* 

V 1 N. Et io fpcro, che non mancherò di venire, & però Icuiamo- 
■ci, & andiamo douc uoi volete,che tanto mi farà grato. 

IL FINE DELLA VI. GIORNATA. 
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DELL' AG R I COLT VR A 

DI AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

C IO RNATA SETTIMA, 

Intorno algouernare i Cedri ^ i Limoni > 
O* gli tranci.. 

ITO R NATO il fcttimo giorno M. Vincenzo» 
Maggio ncll'hoiiirolita da M.Gioan Battila Aiioga 
dro,& ritroii2tolo,chchaucua dcfinato in mezo del 
fuo belJirsimo pergolato oer goderui maggiormente 
yn venticello fbauc, che?ùttauia facceua tremolare 
i rami de gl'arbori del giardino, i diucrfi fiori dclPa- 
meno prato, i palmiti dell'ampio pergolato, & i cedri, limon], & gli 
aranzi con i'herbe del vago Orto ; dopocbesì hcbbero falutati iva 
Laltro fecondo il folito , & (ì furono poi a fsifi a quel dolce frefco, il 
Maggio mirando fifl'amentc la bellezza di quelle tante piante nelle caf 
fe cariche di friittijfirifolfc d'entrare al ragionamento,cofi dicendo. 

Pofcia che quefli dui giorni habbiamo detto affai de i giardini , &: 
Jcgli Orti,mi pare che confcquentemcntcparliamo de i cedri, de i li 
znoni,&:de gli aranci;poichehaucr.done voi buona copia di gran bel 
lcza,ho da credere anco, che me ne ragionarctc a fufficicntia. 

GJO.BA.Non afpetratcgià da mc,che io ui dica de gli infiniti ar- 
bori,che ve ngono nelle Kiuiere di Gcnoua,di Napoli,&: d'altri paefi 
proCimi al Mar Lcone.I quali dalla natura fono di cutinuo fauoriti,. 
coiTit queliijchcproducono abondatifsimi frutti diuerfi, fcnzu alcu 
na cótrrictà di ncbbia,di tcpcfte,di fi eddi,e d'altri mali lépi . Ma ben 
ui narrerò de gl'arbori, t àz i frutti , the vengono folamète in qucfto 
Jt felle quantunque noi Brcfc iani fiamopriui di cofi felici acri, che 
annoqucl!cprouincic,nicnredimcno ci debbiamo contentare della 
Vibtralitàdcila Naturj,la q^uale ci ha donato ncJla noftra KJuiera Sa- 
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^2 lodiana Citi marauigliofi;! quali,pcrche fono a canto quel gran Lago 
U Riuie Bcnaco, (che contende di terribilità col Mare) fanno vedcr'al mon- ' 
rd s.t!o- dojche VI è (fc tanto fi può dire) il ritrato del Paradifo delle dclitic . 
d/Mia. VfN.Qj^iiuc rpccie di tali frutti fi ritrouano in qucfto paefe. 
Di ian GlO.BA.CrcdochcconofciateRobinodaMaderno, chcè il più 
tar idet f^mofo d'ogni altro giardincro di queftacofi honorata profcfsione. 
ti arho- Il qualc vcncndo Ogni anno di Mirzo ad acconciarc i miti afbori in 
ri eccetto quella cccellcntia che vedete; dice che ui fono cinque forti di quefti 
ll^ aran- frijtti;cioè cedri,limoni,aranci,pomi d'Adamo,& UmoHecEt checf 



^mftmi ^cndo conofciuti i cedri, i limoni , gli aranci, &c in parte gli Adarai, 
n4x/ . non i>erò fono conofciuti cofi bene le limonee y chefoao vnaipecie 
di mezo fra il detto ponio,& il limone . 

VI N. Nafcono tutti ad vn modo foIo,o pure ui è fra loro diffcren 
tia nel nafcere,o nel piantarli,ouero feminarli. 

G lO.BA. Non v'c dubbio,che tutti fi polTono fcminarc,& che an 
co nafcono al tépo loro;ma però non vengono tutti egualmcntejper- 
ciochc,fcminado i cedri,! limoni,gli Adami,& le limonce tardano af 
fai inazi che facciano frutto alcuno ; ma piantadoli in baftoncellibcn 
lifcidi fcorza, e tagliati di frcfco,n6 più lunghi dVn palmo,ei'afchia 
toui una parte della fcorza per tre,o quattro dita,chc prima va ficca- 
ta in tcrr;i,uengono predo belli: Ma che nòpatifcano grancaldo,nè 
gran freddo , attcfo che l' vno & Taltro fono fcmprc nemici mortali . 
Ne fi deuc parimete mancare di piantarli lontani i*vn dall'altro vn pai 
mo fenza piu,accioche còmodamente fi pollano zappare,comc fpelTc 
volte vanno zappati, e di fare che no auanzino fopra terra più di due, 
o di tre cime di dita.Vero è,che végono anco più facilmcte belli pro- 
ginando,o(comc diciamo noi)prouanado i rami,perrhumorcabon- 
dantcche riceuonodal tronco,fin chchanno ben fatto le radici. Ma 
però gli aranci non vengono mai belli per quelle uie,poi che fono dii 
ri di legno, e difficili a far radici ; onde quefti foli vanno feminati in 
buon tcrrcno,ancorche ftanno più anni inanzi che facciano frutto;e 
chi vuole,che nefacciano in poco tépo,nó v'c altra uia che incalmar- 
li fopra i pomi Adami. Perciocheq Iti arbori fono talmente frequéta 
ti gii cinque anni,opoco più ncU'incalmarli de*cedri,de* limoni, e de 
gli aranci, che non fi può narrare la utiliaà grande, che redono quelle 
calme intorno alla quantità,allabontà,alla bellezza, alla grò flezzn,& 
nel produrre i frutti più toflo afl'ai,che nó fanno i cedri, & limoni qa 
fono incftati fopra gli aranci; come già lungo rcpo e flato ufitato , & 
anco in parte si £à*, ma però fi frequéta molto più l'incalmare fopra gl i 
Adami, poiclvc riccuono maggiormente i cedri, i iinioni,gli aranci , 
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ancolelimonee, che nò fanno quado fon'incalmati in femedcfmi 
idcttiaibori.Etpò nò èmerauiglia fcogn'horapiugrccccllétì giar- 
dincri ufan'ogni loro diligctia nel piatarcquati ramiceli i poflbno CA 
uare da i detti adami. Et ueramcnte foleuano effcre in poca riputatio- 
nc qucfti arbori,pof clic fanno fempre frutti,chc no fon buoni da ma 
giare crudi,nè da cófectare,ma folamcte da iauar le mani, o da tenerli 
in uiftapcrla belle2za,egroffe22a che fitroua in cfsi.Ma per cfTerlo 
ro arbori di tanto aiuto a gli eccellenti giardincri,nó v*c ncfluno,che 
TOgliafarVn giardino in Kiuiera,chc primamctenó ncpiati gran co- 
pia,perchc in pochi anni Icua tutti i buoni frutti col mezo di qucfti . 
' VlN. Vorrei fapere a che modo s'incalmano i cedri,i limoni, le li- 
inonce,gli arancÌ9 & quello che fi oflTcrua nel mutar'una fpccic nell'ai 
tra, & quali ricfcono di maggior utilità. 

GIO.BA.Robino miomaeftro,piu uoltemi ha detto, che uolédo Dettine- 
iopiantare,o fcminarequefti arbori, fempre fciegli e fsi delle miglior 
forti,che potefsi haucrc,piu tofto,che pigliarne delle poco buone, p 
ineftarle poi delle pfette.Et però io lodo l'ineftarc un miglior cedro 
fopra Un'altro arbore di qlla fpecic;pcrcioche ue ne fon di quclli,chc 
fono p l'ordinario più belli dicoftc rileuate,cpiu grofjijpiulùghi, c 
anco più delicati al fapore, & all'odore • Et oltra che vi fono alcuni, 
^he ineftano i cedri fopra gl'arbori de' limoni, penfando che uégano 
più gradi,e di più grofla fcor2a,o polpa: nodimeno gli eccellenti giar 
dineri infcrifcono più tofto i limoni fopra i cedri;pciochc ucgon più 
belliafrai,hauédo l'arbore del cedro più humore,che nóqllo del limo» 
ne.Chiamanfi poiqfti frutti limoni ccdronati,i quali fon'anco ftimi 
ti p più ftomacali, che nò fon gli altri naturali, che fempre fon di qua 
lità frigida. Senza che,|> maggior'utilità,ineftano ancor'i cedri, Se i li 
moni (come ho detto ^fopra gl'aranciifi pche fruttano in maggior co 
pia, che no fanno ne* loro naturali tronchi:^: siancorapche n(5 tema 
no molto il freddo, per participar della natura dell'arancio il quale p 
effcr di legno duro, & di poca mi dola; ft a fai do al gelo nella lò'uiera 
noftra, benché egli da ogni tcpo ftiaallo fcoperto.Etperò mcritamc 
te è da lodare molto il Reuerendo Arciprete Setti di Maderno,il qua 
le fra i fuoi giardini cofì belli,nehavno di araci grandi, fìngolari,che 
mai no copre,doue ui ha incalmatovn fol ramo di limone fotto a i più 
bafsi d'ogni arjncio,chefti faldoal freddo, &: no falla ogn'anno a fa 
re i fuoi limoni belli, che diuifano molto bene co i pomi araci. Et bea 
che ucnc fian didolci,digarbi,&di mezo fapore in grand ifsima co- 
pia;nó fon però di quella bótà,che fono iGcnouefi,e quelli de gli al- 
tri luoghi maritimi d'I talia.Et qucft'cp li fiti dotati di felice aere, Se 
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pcrlafciifliben maturare auanti chcfiano fpiccatiVnon dimenò cìCo 
no grati molto; il perche producono(comc ho dctto)gradirsimona 
mero d i frutti romprc-,e fi anco pche fanno molto belli arbori, & che 
non temono cofii freddi,come lamio fempre i ccdri,ci limoni. Etan 
cor che poche volte s'iiicftino gli aranci, nondimeno fta ben'il muta 
revna forte poco buona in un'altra migliorc,ouero affai più bella.Mi 
perche Tarancio di mczofaporeò più vfato nel migiar tra noi, & nel 
feniirfi del fucco in molti cibi,c altre cofc affai; però fon anco molto 
pruvfitatincl piantar qucfti, che non fono i dolci, & manco i garbi. 

App re ffo, perche rarancio,&il pomo d'Adamo fanno fempreifiq 
ri ben picni,il cedro ne produce molti che fonouani,& il limone af- 
iai,chc fono di valore^però è cofa buona, che cjuefte due forti s'incal 
mino fopra i detti aranci , & fopra a gli adami ; pcrcioche (come ho 
detto)!! uede,chc le cai me fruttano femprc in copia, conTaiuto, che 
vien dato loro dal medcfimo tronco indiato» 

ViN.VoIcndofi incftarc cofi gentili arbori, come fono quc{li\che 
habbiamo detto, quale fpecie d'inefti dcbbe ofFcruaifi > 
DtìTlne- GIO. BAT. Qucftifruttipropriamentes*mcalmanoafcudéttoal 
Jiarajcté modo,che hieri vi difsi delle oliue.Ma non bifogna mancare di tron- 
care ogni fuperfluità degli occhi non incalmati,&lcuaremedefima- 
mente tutti quegli gcfmocli,chennfcono di tempo in tempo.Etfepu 
refilafcia tutto il ramo,che fi troua di fopra della calma,non fi man- 
chi almeno di pònefui una cafìctta piena di tcrra,& acconciata talmS 
te, che facendofi dentro le radici, l'anno fegucnte fi polfalcuare, Se 
piantare cofi bcne,che fi polla medefimamcnte ineftarc qucfto ramo 
al]modo detto. Il ^Ualc fi può cofi fare neU'hafta métre ch'è giouanei 
quanto ne gli rami atti di poter*apprcndere le calmc.Incalmando pe- 
rò fempre per Luna nuoua nel mefe diMarzo, d'Aprile , oda Santo 
Ciouanni,^ altri giorni,pur che'l legno fudijo fia in amore . 

V I N. Che uia fi ha da tenere per moltiplicare facilmente qucftji 
bella forte d'arbori . 
Conu fi GIO.BA.Lapiuordinaria,e la più facile è quella, che fanno i gìar 
mltifli' (Jincri detti, quando potcdo acconciano tutti gli arbori al fin di Mar 
^J^ll* *o,o al principio d'Aprile, & più tardi ancora,fecódo cheTacre fi tro 
moìùi li' purgato dal frcddo.Perciochc,fcÌ€gliendo i rami a propofito,pian 
monetitt tano i baftocclli della mifura,e modo che ui ho detto . Faccdone alle 
gli 4d4T volte tanti e tanti,cheol tra il'piatar quelli che ui fa bifogno, ne pian 
tanoamilioni,per ucderlipoi, come ne uendono per tutto'l mondo . 
Etquefti uengono facilmente belli,poiche no ui u manca di zapparli 
fpeU*euolte,& anco di bagnarli quado fa bifogno.E ben nero, eh e vo 
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Icndo ampliare ancora talipiaiuc, fi può iarc,poncndoui non foljnic- 
te (come no detto ) Iccaflctcc iiiroiooairami, piene di buona ierr4 
ftcrcorata;ma ancora delle zucclico boccali di terra cotta,oucro al- 
tri vafichehabbiano il buco infonw]o;mafianoaccÓTiodati di tal for 
tc,chcnocadano;intaccandopcrò alcjuantoprimacol coltello quella 
parte di ramo grande,ome2ano,chcha da ftare nella terra, acciochc 
le radici escano fuori più torto di quc]lo,chc farebbono qu^ando non 
fufTero feriti quei rami. Etqflomodoèmolto apropofito pcrlcuarc 
ogni ramo,nó tanto p ampliare i giardini(come no detto) na ancor^^ 
clfendo di qualche l'ara forte,per donarli a gl'amicijO p piantarli ncl- 
Je cafc,come noi vfiamo,ouero|> poncrli ne i pitari belli di tcrra,poi* 
che fi caricanofacilmentcdi frutti, chefanno fcmpreun bel uedcra. 

VIN C. Quanto tempo ftannoqucfti baftoncelli, & gli aranci fe- 
jninati inanzi che producano i fruui. 

» CIO. BA. Benché fi vfi ogni diligentia a gli aranci fcminati in tilt 
tclccofe,cbc ui conuengono per beneficio loro ; nondimmo non ui 
vuole manco di dodici anni inanzi chcfacciano frutto alcuno^pcnfa* 
ic poi quanto debbono tardare a coloro,chc mancano di zapparli, di 
iiettarii,& di letamarli. Ma i cedri che fi piantano al modo detto(^noa 
cfTcndo impediti dai freddi,© d'altra auuerfità) no è dubbio,chefaa 
no i cedri in tre, o quattro anni, quando però habbiano hauuto i be^ 
iiefici,che conuengono a cofi tcnerepiante. Vero è,che i limoni non 

«(fendo incalmati,ftanno fin cinqueanni ('ancor che fìano ben coUi- 
uati finanzi che facciano frutto alcuno. , 

V I N. Come ù coltiuano quefti gentili arbori? 

ClO.BAT^Pcrlcregolr^chcolTcrua il mio Rubino, bifogna che 
«fsihabbianprimatcrrcnobcn tjualificato,ilquatcfìa dolce, leggie- 
ro, fpongofo , ben graffo, & ben netto di pictrc;3«: anco che'l lìto ila 
fbliuo eminente, & nafcofto dalla Traraoiitatia, la qualfufempre a 
«fucile pianienimicifsinu, 

X)apoibifognaben letamare i terreni de* giardini,con letame inar^ f»^- 
ciodiftcrcocauaJIino,obouino,oueropecorino;d.uidogliclo insnzi .* 
rhc fi zappino le piate,e inanzi, che fi coprano di ail'ai,perlo freddo . ^^^^ ^ 
Et oltracncquefte piante gradifcono femprcilSoie,& fpecialmcntc hìo-a^ 
^quelle de*ccdri,fìadochc le altre fopportano meglio rombra,nondi 
meno ne i gran caldi,nó bifogna lafciarle patir'aJcun difagro d'acqua 
( parlando mafsimamente di quelle, che fono folitccffcrc aJacquatc^ 
benché ui fiano alcuni giardincri che tengono talmente i loró arbori 
fccn ali ordine di terra molto graira,chelal"ciadone un* parte intorno 
a i piedi, non mancano a zapparlo al meno ogni oiefc p dal Marzo fin 
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per tutto Settembre; & poi inanzi che coprano quelle piantele col- 
mano col rcfto;dellaterra,che hanno tenuta da parte nel tcpodidet 
timefi.Ma ragionandoui d'alcuni giurdineri,chc fono folici adadac 
quar* i'ioro jrbori,& clic non hanno ronte,po22o,o ci (Icrna, -per non 
lafciarui patir molta fcieportano con fatica affai racqua,poiche non 
ve ne uolc per pianta men di due brente. Et però fono ben fortunati 
coloro ) che o preffo, o dentro de* giardini hanno buona commodità 
di acqua;conciofiachcanco fcmpre raccolgono più frutti, più bclli,e 
più temporiri.Etpcrqueftopofiiamo dire quel prouerbiojche dice. 
Si come il perfetto terreno è lemprc vero pad re delle piante; co fi l'ac 
qua data loro con raifura,&a rcmpo,èanco fccondifsima madre. 

Si zappano intorno alle piante (comcho dctto^ quafiogni mefc, 
cominciando quando fi aproncf,& fcoprono i giardini,fin'airOtto - 
brc;vfandogran fattura nel zapparle. Et però per moucrle con arte, 
& ordinarle có diligcntia, fi pagano fcmpre un terzo di più al dì gl'in- 
duftriofi buoratorijchc intendono benifsimoqucfto modo di zappa 
re,& di colti uare,chc no fi fanno gli altri,ancorchc fiano più gagliar^ 
di,e più faticofi;oItra che fi accarezzano qfti buoni nel dar loro me- 
glio da mangiar'alle fiore debite . Quanto poi a cuftodire i rami delle 
piantc,(i potano ogn*anno,tagliadolipiu,c meno, fecódo il buon giù 
ditio dc*potntori,pcioche c/fendo delicati gl'arbori, A: i frutti prctio 
fi,non minor diligentia vi vuole nel potarli, enei zapparii diqucJ che 
vién fatto da gli eccellcti patroni . I quali nò foJamentcnó mancano 
di Icuar da efsi le cofc fuperfluc co i loro kvn ben taglienti,di drizza 
rc,c di piegare i rami cóle mani jpprie,ma ancora gii alzanOjCabbaf- 
fano,fecòdo che bifogna.Poi oltra che tolgono uia gli fpini con le te 
naglie bctaglicti, cleuanomoltigcrmogli che vcgono in cima i rami^ 
cimano ancora qlli altri, che afccdono troppo alti,acciochc ftiano al 
ia mifura cóuenientc. Mapchc apprelfo al taglio delle cime di quei ra 
mi nafcono più ramicelli,nóvc ne lafcianopiu di trc,c leuano tutti gli 
aItci,poiche uifirebbono un bofchetto molto folto p eia fcun raùio* 
Si ufa poi ogni diligcntia ncll'imperticare quei rami con pertiche 
leggieri, i quali fi accoinmodano in tal maniera, che poffono fruturc 
fecondoial -ronatura,tcncndo fcmpre copia diftroppe, edi/lrop— 
peli in cafa ai l'h umido, per Io bifogno continuo che fi ricerca a coiai 
cura.Hauendo anco rocchio alle radici,a i tronconi, & a i rami grof 
iJ>che non s'immjrcifcano;pcrcioche mancando di curarli , quanto 
v't nT r c dubbio cheperirebbono. 

y I N C. Da quul tempo fi coprono qucfii giardini, accioche non 
gehnopcrcagioncdcifxcddi? ^ ^ ^ 

GIO- 



DE' CB'DT^T, ET tALT7{I SIMILI. HP 

GIO.B A. Sempre fi coprono nel mefe di Nouembre,hora per tcm ^ 
po, & ho r a tardo, fecondo c liei giardinerì veggono l'aere o dolce, o |i„^r,f^ 
minacciofo di frcddoiNictcdimcno il mio Rubino loda Tempre il co ptU^Ur 
prirli più tofto un poco più pcrtépo,chc ftarctardij&cffci'airiliti da ^'"» & 
qualche improuifo freddo, chclcui poi alle piante tutti i frutti mata 
ri, come alcuni anni occorre a diuerli giadincri^ la loro ncgligcntia. f^J^^^' 
Etperò no folamcnteftabcneii coprirli per tcpo;ma ancora bifogna 
auucrtirc,quado fi coprono, che fiano afciutti,pche ritrouandoli il 
freddo bagn Jtijfacilméte s'agghiacciano i frutti,& gli arbori . Onde 
ch'efsedo bugnati, e sforzati a Ilare fotto a i tetti intorno a tre mcfì,ql 
lahumidità diuétarcbbc talmcte muffida,chc farebbe una propria pc 
ftcai fiori,& a i ramicclli teneri;e qucfti cadédo foprai rami (ancor- 
ché fianogrofsi)gli attofsicano di tal forte,chc li danolamorte. Ma 
gli cfpcrti giardincri,|) fchifarc quefto danno,inan2Ì che comincino 
« coprir'i loro frutti, leuano da i cedrifcome da quelli, che temono i 
freddi più degl'altri tutti i fiori,tuttc le bottole,& tutti i ramucelli te 
neri; preualcndofene poi nel cófcruarli col fale nciraceto,per magiar 
li coli delicati al tépo del Verno,dellaQiiarefima,& di tutto Tanno. 

Poi,perche comunemente i giardini hanno i muri intorno, & i pi- 
laftri di mattoni,o di legnami grò fsi, fi coprono di foprauia co traui 
di caftjgna,o d'altra forte buona, i quali nano proportionati allagra 
dczza del fito/Ma bifogna auertirc,che no ui pioua dentro,& mafii- 
mamentc nel disfarfilc neuijpcrciochcqueU'accquaèpiu cótraria di 
ogni altra a quefle piate. Si chiudono ancora femprelefilTure d'ogni 
qualità co la ftopna,o col fieno minuto. Et quado no ui regnano poi i 
ucnti freddi, & che il Sole fi fa ucdere, fi aprono quelle ulcere, accio 
che i raggi folari rifplendano nelle piante,Ie quali fi recrcano molto, 
mandando uia da fc l'acre cattiuo, &: afciugandolahumidit.^; &da- 
poi come il Sole declina,fi ferrano perlo freddo che non ui entri. Et 
più, in qucfti tempi pcricolofi,i diligenti giardineri no pure fono ui- 
cilantincl uedcrfc'l freddo monta tanto , che ui bifogni accender il 
fuoco ; ma ancora per chiarirli di mcqlio pógono dell'acqua ne i uafi 
fopra le fincflre chiufc,o in altri luoghi della ftanza: & comc'ucggo- 
no generarli il ghiaccio,fubitoui accendono il fuoco di buone legno 
fccchc,come ui fono a ^pofito i ceppi d'oliuo,& ancora i carboni;p« 
chcquefti fanno buó caldo che duraaflTai, fenza far'altramcte fiama, 
che daneggi gTarbori.Vero è,che vedédo anco le foglie de cedri,che 
diucgano come unteCconofccdo da qui che hano del freddo affaijgli 
auicinano alle uoltc tutt'il fuoco cheCper nò eflcr Aate foccorfc a te 
po^ muoiono d i quefto caldo i fjutti,c cadon'in terra.I quali tato più 
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pitifcono ogni forte di frcddo,qiianto che cAihnnnomnggior copia 
di rucco;mantencndo Tempre faldìquclli che in fc ne fono priui. 

P i i prudenti giardiaeri non fono iiettolofr afcoprir'iloro giar- 
dini del tiitto;perciochc,fe ben molte uol te ti freddo fìnge d'cffer par 
rito, ri torna all'improuifo talmente rabbiofc)>chc có pericolo di mor 
te agghiaccia tutti quelli arbori, & frutti, chefitrouano fcoperti. 

Nondimeno come uedono,chc*l Sole ka da (lare dopo terza, apra 
no ogni uolta un'alTefi, e l'altra nò, del tutto,accioche quelli arbori ^ 
& frutti fi sborrino,& godano per due, e tre, & anco fin quattro ho re 
il calor di quQl Sole . Auuertendo,quarido fi Icua tuto il tetto d'affe, 
fcuifono r.imt chchabbiano patito dui freddo, perciociic non foncj 
da tagliare fin che gli altri buoni non gittano fuor'i ramiccllialquan- 
tp lunghi ;>'iltramcnte farebbe un dar delle ferite a chi fufle imalato . 

VI N C. Veramente cheui uanno molte fatiche, & fpefca mante- 
ncr'airordine qucftc forti de cedri , & d'altri arbori fimili; di modo 
che dubitikrei,chc.pochifsimi giardincrincfacefferobene^fe non fuf 
fcjche non conofconationc alcuna cofi giudiciofa intorno gli auan- 
taggi>quanto fono.queflc genti. 

G IO. B.Nó c dubbio alcuno,che fonomoltcle fatiche,eanco pm 
le fpefechcnófi diconQ;maperò vificuro, che fono taJmcte maggia 
ri le utilicà del danaro, che fi Cauan datali arbori, che pochi giardine 
ri ui fonojche nocauinp di netto alme ceto feudi a ragion di iugero « 
PelU f* che diremo poi diqueigiardineriauéturati,che fi trouano naucr 
tka & faluatii loro giardini dai cattiuitépi,quado gl'altri fono pericolati^ 
déuim>f Coftoro doue erano foliti cauare cento fcudi,nc hanno cauati più di 
ft x-tili- quattrocento. Laondenóèmarauiglia, fcmolti inqucllecutrade fi 
1^ trouano ben'accommodati di facoltà. Pofsiamoadunquecócludcre, 
che fi come le fpcfc no fi dicono tutte,chc vano intorno a fimili arbo. 
rj; cofi le utilità che fi cauan da quelli, nó fi pofibn'efplicarc a pieno . 

Si sà,che fi cauano danari nó pochi da tutte le forti delle piate,per 
piatar'altroue;da i fiori de cedri p magiarli nelle ifalata,e p cófcruar 
lincll'aceto,op condirli colmele,ocoI zuccharo; anco da quelli de 
gli aranci, & degli altri fimili,per far delle acque nanfe pretio fi fs ime- 
Poi non tanto fi cauano danari de i frutti non maturi , quanto de i 
maturj;ma ancora cofi de i piccioli (almcn'in buona parte) come de i 
belli.Percioche de gl'immaturi fi fanno molti conditi delicati,come 
anco de gli arancictti fi fanno delle corone belle da uederc, & molto 
grate da odorar. Et i maturi,e belli fi sà quato fono in prezzo ne i co- 
uiti,ncl c6fcttarli,nel darli agl'amalati , e nel ponerli nelle medicine 
comediciògli fpecialipratichincpolfonoparlarea pieno. Etoltr* 
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che fi cauano danari delle fcorzc dc^li aranzi per farcia buona mo^ 
flarda,raranciata,iparadclJi,gliar5cieti,& il pane fpcciato, (i ucndo 
no anco i ccdri,pcr fare del confetto ccdronato a diucrii modi; fcnzd 
cheiì cauano danari fin dei frutti alquanto marzi, &fpecialmcnte de 
.i ccdripercauarneil fucco;&anco dei marzi del tutto per cuuarnc 
la fcmcn2a,Iaqualc elTcndo de gli aran2i,fi femina;& elTendo dc'ccdri 
fi uendc'a ifpctiali.Baftachcfcmpre fi caua utilità, hora di una cofa> 
& horadi un'altra. Di manicra,che si come le fpefe fono fempre con 
tinuc,(conic hodctto)cofile utilità fono anco frcqucntifsimc. 

VIN. Vorrei faper ancora fe ui fono altre forti de cedi i,de limo- 
ni,& d'aranci di quelle chchaucte detto,accioche('cfrendoncjiopof 
fafapcrequali fonomiglioriperoliamalati, & quali per li fani. 

GIO. BAT. Dal mioKobinohointcfochevifono tre fortidice udiuer 
dri,La prima è la noflra bella. La feconda e della grolla GenouefcEt fìtÀ dt i 
terza è de i cedri có la ghianda . I primi che noi uliamo di cótinuo p 
cflt re più delicati. Se più cordiali di quanti conofciamo in tutta i'Eu "'^"'^ 
ropajfono m maggior nputatione quato più lonogroisi,piu lunghi » 
& che hanno le coftc ben rilcuatc d'un capo all'altroiEt di quelli co 
fi belli,qucirarbore ne produce hora airai,& hora pochi; ma ne fa an 
roche fono di forza tóda,altrifen2a co/le, e altri che reftanodiuer- 
famcnte,come ui fono aIcuni,chepaiono fcauczzi nel mezo co i capi 
^rofsijC d'altre figure moftruofc,comc fc ne cópiacc la Natura.I fecó 
di,chc fon'molti grofsi della fpecie Gcnoucfe fon'al gufto di fapore 
più dolci de i noftri,ma nó hano quella fragrantÌ3,ne fono cofi fapori 
ti quanto i detti noftri . I terzi delle ghiadi fono in vero i migliori di 
tutti gl'iiltrijma fono però più piccioli,&: perqujcftonò fono molto 
in ufo . lo mi fcordaua che Robino mi ha tatto ucdcre un'altra forte 
di cedH moftruofi,chc fi chiamano ftrafoggiati,i quali p ciTcr di varie 
forme, fon'maraiilgliofi divedere, c anco bnonijcomegi'altriima^- 
chequcfte piatene jpduconopochi,|) quello nó fono molto in ufo . 

Quato poi alle forti de i limoni, dico che ue ne fono de i comuni^ 
che fono però diucrfi d'una più bella, e miglior forte del l'ai tra; & uc 
nefonodeiccdronati,i quali fono detti colì,.pche hano la forma qua 
fi fimile di bellezza a i ccdri,ma non già in grolfezza, benché fiano in 
calmati^come ho detto che fi ia jfopra quelle piante, acciochc creici 
no in bontà,^- nelle altri parti dette. Etpiu,dicoui, che al prefentc il 
ConteFranccfc«5 Auogadro nollro,nc ha hauuto una nuoua forte da 
Cenoua, laqualenon folamentc l'ha polla con le altreiibcUe piante 
ch'egli tiene nel fuo molto uogo luogo fotto al Cartello della Città; 
ma ancora produce dclicatifsimi limoni per conto di dolcezza, & 
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4il pari de gli aranci molto dolci . 

VI N C. Mai non intcfì che de* 1 imoni, che fóiìo per natura garbi, 

ic ne haucfTc da trouarechcfufl'cro {\ dokij come dite. 

GlO.BA.L*arborc del limone produce fpine affai quato più e gio 
uane, nódimèno in Maderno ne ne fono di quelli, che nò neproduco 
no alcuna forte, laqualcofa e molto ccimoda per maneggiare quelle, 
piante, poiché quelli fpini fono pungcntifsimi, & uelenofi afìaipiu 

li'ogni altro arbore. Ma la bontà de' limoniè tanto maggiore, quan- 
do che efsi fono ben maturi, più teneri,^ honeftamcte qualificati di 
iucco. La onde i limoni di Gcnouacommunemétc fono migliori de* 

'ifioftriie qucfto auuicnc,perchc fono lafciati fopra gli arbori , per no 
nuocerui ilfreddojcomcfaai nortri . Che fenda bella Riuierafìla 
fciaflcro fopra gli arbori da un'anno a l'altro, & non fulTcro molefta- 
ti dai frcddo,nó è dubbio alcuno,chc ftarebbonoal paragone di qua 
ti fi trouano in quelle contrade. Parlandoui poi delle limoncc,dico, 
che quantunque fiano della mcdcfima bontà,che fono i limoni,nó ui 
fi ufitano però molto, percioche non fanno cofi bei vedere, pereOcr 
hmghe,& non dicofi bella forma,come fono generalmentci limoni. 

Similmente uenendo alla natura de gl'arancijciafcuno fa che ve ne 
fono('comc ho detto Jdi dolci,di garbi, &c di mczo fapore; ma quefti 
fapori non fi conofcono fe nó nel mangiarli;eccetto chcda i pratti- 
chiGiardincrifonoconofciuti banifsimo alle foglie dell'arbore, & 
alle fcorze de i frutti. E ben uero che gli aranci di Genoua fono fcm- 
pre migliori, che nó fono i noftri; ma quando fi lafciaflero anco que- 
lli maturare,& che non patiflcro freddo alcuno;facilmcntc ftarebbo 
no al pari di quellijCome ho ancora detto de i limoni. 

Ragionandoui per vltimo frutto dei pomi d'Adamo,dico chcnoa 
fono niente buoni da mangiare,nè da confettare;ma folamente fòno 
còmodi per tencrfi belle le mani, ncllauarfelecon quelliifir anco per 
ciTere molto grò f$i,& ben tondi,& anco di affai bel colo re, & in vero 
orn ano grandemente ogni camera, o altro bel luogo quando più nu- 
mero vene fono.Bafta che in conclufione fono perfettifsimi gli arbo 
ri di qucfti Adami per riceucreCcomc ho detto } non folamente tutte 
le calme de icedri,& de' limoni, & limonee,e non meno degli aranci^ 
ma ancora per produrre tofto i loro frutti,c in maggior bellezza, che 
poffaiarequal fi uogliaaltro arbore. 
"Delle Volendoui poi ragionare de* fiori de' cedri foltra cheuidifsi che 
'^^c* tutti non cfcono picni^ dico che quando in cima d'un rametto fi tro- 
uail primo fiore che fi apre c(Teruano,ficuramcnte fi può leuar tutto 
quel ramctto,poiche tutt) gl'altri farano uoti.La onde à coglier*! fio- 
ri. 
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rljbiTognahauerbuona prattici in conofccr*! uaniche fi h^no da fpic 
carc,&: i buoni che fi hano da lafciarc.Et però molte pcrfone incTper 
te nell'andare in vn ^iardino,pigliano il primo fiore chcuicncloro al- 
la mano, non confiderando chcafl'ai iioltedaranno all'amico danno 
notabile, nel Icuarli tinti frutti, quanti fiori buoni hauerannoleuati. 
Per tatOjsi come i fiori del ccdro(come ho anco detto) fono vani mol 
ti, & quelli del limone fonopieni la maggior parte ; cofi gli altri del 
l'arancio, dell'adamo fono Tempre perfetti tatti. Et c da faperc che 
i fiori dell'arancio tengono il primo luogo nell'odore, quelli dcll'ada 
moil fecondojdcl limone il terzo, &: glialtridel cedro fcmprerultr- 
mo-Cofii talmente marauigliofa,chc elfendo egli il piàpretiofo di tut 
ti nclli frutti , produca poi i fiori molto inferiori. 

VlN. Mentre che io mi ricordo, vorrei faper da vcM,fcquefla forte 
di arborc,dura lungo,© curto tempo, 

GIO. HAT. quello che voi mi domandate, dico ch'cg!i c cofa dif- j)j,j„ra 
fìcileil fapcrgiulhmentc quanto poflbnodurare,nondimcno per lun gnor 
ga efperieiitia molti tengono che uiuano affai tempo. Pcrciochc non bori,& 
folamenteho intcfo da più huomini della Riuicra,che paffano i nona 
ta,'&i cento anni, che non fi ricordano mai di alcune piante,che fuf- 
fero piantate;ma di più alcuni Frati di San Domenico mi han no ccr- " * 
tificato che in Roma nel conucnto loro di Santa Sabina ui è uno araa 
ciojil qual fu piantato dalle benedette mani di SrDomcnico,& che tut 
tauia floridamente produce frutti dclicatiTsimi, di maniera cheforf« 
potrebbe cflcr daquattroccto ^nni che fu piantaro.Et qucfto è da ere 
dere,perche l'arbore dell'arancio non pure è molto duro di legno, ma 
ancora ritrouandofi in terra libera , de gralTu, fa le radici più profon- 
de de gli altri di quella fpecie • Etperìemedefime ragioni uengono 
dietro i limoni,&: confcqucntemcnte i cedri,& altri di mano in manov 
' Parlandoui ancora intorno a i frutti; dico che fono perfetti quelli 
che durano un'anno, i quali non fono llati danneggiati dal freddo, o 
d'altro cafo; &: chepafùto poi qucilo tempo , o che cadono in terra, 
ouero per la vecchiezza perdono la loro bontà . 

Che diremo poi delle altre buone qualità di qucfticofi esentili ar- 
bori ? Iquali non fol fi rendono femprc grati a gli occhi dì noi mor- 
tali,perritrouarfi tanto uaghi di frutti, &: vclliti femprc di verdi fo- 
glie; ma ancora imotifsimi arbori fpogliati d'ogni verdura, paio- 
no a paragone di quella bellezza , & amenità , tanti fgratiatifsimi me- 
Ichinclli . 

Mcdefimamentc ragionadoui della natura delle foglie diqucfti ar- 
borijdico, che quelle dell'arancio fono tal meivcc durabiii,che quali 
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mai non cadono (fé però Tarbore non ha qualche infermità mortale) 
cofachcin contrario facilmente occorre agli altri, & fpecialmentcal 
cedro , ]»er efTcr'ancor il pili delicato degli altri • Verò c, che alla Pri- 
mauera è molto capace a riucftirlì di quantoha lafciaio,&: anco di prò 
durre dopoi i Hori al pari di ruttigli altri arbori della fua fortc.Onde 
non c poi marauiglia,Ìc a quel tempo la maggior parte delle contrade 
della Kiuiera (cominciando da Salò iia'aU'vitima terra verfo Trento) 
fono vaghifsimc da vedere, & delitiofifsime da odorare, & mafsima- 
mcnte per la gran fragantia,chc rendono di lontano le infinite quan- 
tità di quei fio ri bcllifsimi,& foauifyimi . 

VIN. Haueic uoi p cofi buoni i ccdri,che fi fpiccanoliuidi(fegno 
di nò efler maturi) & poi col tépoapoco a poco diucngono bé gialli» 
<juato qlli che fi colgono di tal forte maturi, che paiono inzafranati ? 
Dello fui GIO.BA. No è dubbio blcuno,chc quanto più fi trouano i cedrici 
carifriit limoni, & gli aranzi maturi in perfcttione, tanto piii fono di maggior 
si matn- bontà. Et quefto fi può fare fciegliédogli,& fpiccadoli d'uno in uno. 




^na,neirOngherÌJ,o nella Pollonia,oucro nellaMofcouiarpoi che co 
jìie vi fono giunti, fi trouano quafi tutti inperfetrioncpcr confcttar- 
li,oper mangiarli crudi, come la maggior parte li mangiano, fecondo 
che li comprano. Vendendo poi i maturi quanto più toito pofrono;& 
mafsimamentc i cedri per confettare in Venctia, &per tutto lo Sta- 
to, de anco 1 più luoghi di Lóbardia. Si che pofiiamcócluderejche da 
jioi e migliore un buon frutto frcfco,che un'altro mal mar uro per ma 
giarlo poi quando e diuennto colorito: c mafsimamentc qucfti, che 
;ion fono cofi ben'accommodati ne i cclloni,come fi accóciano i dct • 
ti, che fon condotti nelle parti Settentrionali.. 

VIN. Che uid (i dcbbc tenere,per non lafciar'afcendcrc qucfti ar 
bori,o piantepiù alto di quello,che conuicne alla lor natura,ac che an 
co maggiormente facciano de* frutti ì 
Deltar. GlO.DA.Voi mi chiedete una cofa di molta importantia. Se da po 
cociar^iii chiolfcruata-jperciochc non folo quanto più quelli arbori trafcorro- 
«Tjcw . no in altczza,tanto ma co fruttanojina ancora fanno il mcdefimo,qi\^n 
do non è daclì>ileuatala moltitudine de* rami fupcrlìui,i quali tirano 
a feque'.rhumore che donerebbe andar'a i fiorijacciocheproducclTc 
ro, ik riienelTcro meglio i frutti. Ltperònon cmarauiglia fe le tante 
piante, che non fon'ordinate con rjgionc,non producono anco fc 
jion fiori vani,chc non danno alcun irutto . 

Chi 



Chi dcfìdcraaduncpjc haucr de i frutti in copia, non lafci andar* 
mai le piante più alte del douere,c Icui ancor tutti i rami fuperfluijclie 
Uiinnopcr lungo, & per trauerforAuucrtcndoche quando fi cimano' 
quei rami, & per abbaffarii quanto bifognano^có la tanaglioIa,o có al 
tri fcnri bea taglienti , che produrranno de' ramicelli affai più in cima, 
chcnóuiuoplionojfiano leuati folamctecon ledita, & nò fcnc lafci 
altro chcdujjO tre per ramo cimato;altramcnte ucnc reftano tati,che 
Le cime diuerranno foltifsimc più aliai di prima. La onde non bifognx 
macjire di far'il limile a tutti i rami, che fono p tutto il corpo dej;liar^ 
bori, perciocJicquaiio ui reftaffero i ramicelli nouclJi,o uecchi fupec 
flui,nó cdubbio,chc farebbono talractefolti,che*l Sole no pureui pò. 
trebbe cofi ojiouarc co i fuoi raggi, come fa agliarbori, che (i tro<jano> 
bcn'apertidiramo in ramo, che non habbia fupcHluirà, m^ancora: 
quei rami coft fpefsi non produrrebbonofruttiajcuni^opochifsimf. 

ViNC. Si pofTono fare qucfti offici d'altro tempo,chc da Primauo 
ra,comc per Tordinario ciafcuno fa? 

. GIO. BAT. 'Non fobmcnte il potano,& fi ordinano alla Primaue 
w, & non d'altri tempi tutti quelli arbori gentili con grandifsinMdt 
ligtntia, ma ancora non fi tagliano fc non per Luna uecchia , perciò-* 
che ella non li fa morbidarc, cofi comcfa quando è nuoua: fcnza che* 
(come ui ho anco detto degli altri fruttiferi) li faprodurrc maggior 
quantità di frutti. E ben ucrn,chenon bifogna mancar di Icuar di tem 
po in tempo conle dita i ramicelli fupcrflui, mentre chcnafcono; per 
che a quello modo gli arbori non temono cofi , come fanno quuudo 
che fono fitti grandi, & che poi bifogna tagliarli.Oltia che non bifo-, 
gna mancare di coprirle cime de i rami tagliati, di mafsimamente qui 
to più fono grò fòi; attefoche maggiormente farebbono danneggiati 
quei tjgli dall'acqua che ui entrarrebbc,& dal Sole, che lifcccarcbbq 
quando ceilalTcro ignudi del tutto , de che non fullcro coperti con la 
cera bianca, o nuoua com porta col largato» 

V I N C. aqual tempo c meglio ftcrparequcftepiante, o per mu- 
urui liiogo^o per portarle di lontano ì 

GIO. BA T. I prattichi giardincri non le moueno mai per farle bc- MododA 
ncficio,poichefrutrano meglio nel proprio luogo loro, che rimetter fìAtar^i 
Icinaltro, ccccto che feefsi non lo laceffero per qualche lor difsc- arbori, 
gno; onde in qucfto cafo, o per mandarle altroue,pcrrordinario, le 
ipiantano alla Primauera più torto, chealVAutunno'percioche,fi co- 
me a qucfto tempo illcgno fi ferma per cffcr maturo ,& per l'humo-^ 
re, che cefla per rifpctto de' giorni che fi raffreddano; cofi alla Prima- 
ucra, cominciando a germogliare, come fono piantate naandano fuori 
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le foglie,^ ancori fiori,s*cllc fono poteti. Ma bifogna auucrtire,clie 
quanto più tali piante fono grolTc, tanto maggiormente fi hano da pia 
tare (come anco vi dirsi)qucllcparti che giaccuano vcrfo l'Auftroal 
modo n.cdcfimo ch'erano ; perciochc patircbbono pur'affai quando 
Icparti ch'erano poftc a Tramontana,fu{rcro piantate uerforÒricte, 
o 1 Occidente, &; peggio uerfoTAuflro. Etquefto ricordo e di gran- 
difsima importantia, conciofia che non cmarauigh'a fé a coloro, che 
cadono in quc/li errori,rc ne fcccano,o tardano tato a profperare in- 
torno al morbidare, &al crcfcerc, come haurebbono fatto , quando 
fuflcro ftatepofte al mcdcfimo filo, come giaceuino.Etquefto danno 
accade Tpcfe uoltCjmafsimamcnte a coloro,che tengono fimili arbori 
grandi nelle cafTcperche nel portarli dentro,e fuori ogn'anno no au- 
uertifcono mai d'accommodarli in quello flato medefimo, che erano 
l'anno innanzi. Vero è, che quado ui fuffe qualche cafTa o altro uafo^ 
che haucffe i rami uerfo Tramontana più magri affai di quel che fuffc- 
ro graltri,chc giacen'airAu(lro,airhora lodarci a riuoltarc quella pi£ 
ta;perchc a quello modo i detti rami magri con l'aiuto del Solc,diuc- 
rcbbono uguali a gli altribclli. Ma uolédofi portare di lontano fimili 
piante fopra a i caualli,o alle carrete, bifogna aecommodare in tal ma 
nierale radici nella terra co i panni, o con paglia legata attorno, ch*el 
le non rellino oflefe dal Sole,o da i ucti per modo alcunojpiantadolc 
la fera dopo che fono giunte, non tato in terreno perfetto; ma ancora 
bagnadolc fpeffe uolte lui tardi, fccódo che fi uede la loro necefsirà . 

VI NC. Pofcia che a fufficientiauoi mi haucte ragionato, come fi. 
coltivano, & fi gouernano gli arbori de i cedri,& de gli altri frutti di 
quella fpecie nella RiuieraSalodiana;ui prego, che mi parliate anco- 
ra ciò che fi debbe olTerua re intorno alle forti,che fi tengono nella no 
ftra città,&: in più luoghi delpaefc. 
// colti GIO.BAT. Qnefta forte di arbori fi tcgono a tre modi co fi in B re 
uarfmi. fcia,come per li callelli,&perle uille. Alcuni li piatano a Mezodì, no 
lijhatiin moucdolimai fuor di terra . Altri li piatan nelle caffè grandi di legno. 
Brefiuco £taltriii pógononeiuafi di terra,detti da noi pitari.I primi fi col i- 
m nclU u^n<>fimi''Ticnfc,come quelli della Riuicra;ferrandoli,&: coprendoli 
RmJffj , airAutùno,accioche no gelino, Se fcoprédoli poi alla Primauera, per 
& ffrio che ucrdeggino,& fiorifcano,& accioche i frutti già prodotti tcdano 
fatano . alla perfettione:i quali, beche no habbiano si felice aere,quato hanno 
quelli della bella ÌLiuicra;nódimeno, effendo ben culloditifcome fo- 
no quafi tutti,percirernellemani di pcrfone nobili,cheli tégonopcr 
traftulio, & perricrcatione) ricfcono finalmére tato belli,&: buoni, 
ch'alcune uolte auazan'i coltiuati da coloro, che nafcono in quei fiti, 

(re- 



DE' CERI ET ALTKT Slé^lILl . 157 

(rlfcruado però Tempre i più ccccllcti,clie per gonerofira fc ne dilcr- 
«no)perviiicr Tchnictc cfcirentratc, cJiecauano della loro induftria. 

I iccondi fi pògono nelle cafTc di lance (per cfler legno forte , che Bel colti 
{ki falde all'acqua ) inchiodate a quattro trauctti dirafbgna, per cia-^ uxrliml 
fcuna caflj, che auanzano di forto per piede, vn palmo.Le quali fi fan ^''If** 
no tanto lunghe,& larghe quanto gli arbori fono grand;;ma però qua 
fi tutte non fono men lunghe di corpo dVn braccio e mczo , & poco 
meno d'altro tanto larghe,in qucfle fi tiene delia terra ben minuta, fic 
^cn^lprcg^a^^J,bcnifsimo, la quale ogn'anno fi accompagnadi flerco 
ben marcio di colombi,dipoilr,o di caualli,ouerodicloache,&polal 
San Martino ij portano al coperto fotto alleloggfc, oportichi,accio 
chcgliarborijO i frutti non hanopercofsi dalle prime brinc,chc cado 
no^nonefTcndo però priui del godere il Sole, cneall'horavi aggiun- 
ge) & a Santa Caterina fi mettono nelle falcjo altri luoghi ben cììi ufi 
per lo freddo; no mancado poi di portar loro delle braggic ne gli eftrc 
mi freddi, &anco(comc ho detto) di bagnar loro laterra,quaiidomo 
ilr^no haucx fetc. Ritornandoli poi all'acre fotto al copertoa mezò 
J!yIar2o,accioche pofTano goderci raggi folari,& fi mettono inanziSi 
Giorgio fuori aira|>rico:nc fi manca di darloro dell'acqua tate uoltc, 
quanteficonofccchehabbianofete. Vcroc; che non fi manca dipo 
tarli , & di ordinarli quando fi portano fuori di Marzo , & anco per 
quattro dita nel difcalzare la fuperficie della terra, &di tagliare tut-* 
tele radici che fi trouano intorno all'arbore, accioche le altre Aiano 
femprc a baflro;percioche,quanto più ftanno lontane le radici dalla fu 
pcrncic,tanto più gli arbori fi fanno potenti par fruttare. 

I terzi arbori piccioli,che fi pongono ne i uafi,o pitari,fatti di bel- Lei coki 
la terra colorata, fi coltiuano con maggior'artedi tutti gli altri,i qua- t^i'^^'i 
li rendono molta uaghezza, come quelli, che non pure fono cofi belli i"*^'' 
da uc^cre fopra alcune fineflre,o foprapiu muratclli; ma ancora ren 
dono gcfp marauiglia nel fruttare, comefi ucggono alcuni arbofcel- 
li in quelH uafi,che hanno produtto maggior copia di frutti belli, che 
aon hanno in fe numero di foglie uerdi . 

Non c forfè cofa.da ftupire, vedendo un uafo {imiUy il quale fia no 
più alto d'un braccio , & non piulargo in fondo d'un palmo, & che vi 
fi a piantato un'arbufcello anco non più alto d'un'altro braccio,il qua 
le fi^troua talmente carico di cedri grofM*,che ciaf(;uno,che li confide 
ra, fi marauiglia grandemente , cheqaeiramicelli, chciifullentano, 
non fi fcauezzino del tutto? : 

V I N. Qui neramente la Natura co quefto efcmpip ci fa conofcere 
benifsimo quanta/orza ha nelle cofc vnitc, mollandoci, chcmentrc 

vno * 
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vno di qiic ai cedri (bcche fia groiro)è foftcnuto dal rnmiccllo d'onde 
riccuc rhumorc,cgii col fuo pcfo non lo ura al baflb-.Macfscdo fpic- 
cato,& dapoi ritaccato con lo fpago, fubito io piega di tal forte all'in- 
giUjchcqL-clramicclloci moftw chiaramente non luucrpoflanzapcr 
fun3cotario;cotnefuccua. v rr , ., vr 

Clio. B A. Nó è dubbio alcunojche i'arteo coli limile alla Natura, 
nuanto è la Simia airHuomo, Se pero non vi è lingua human.! che po- 
telTe mai narrare la fua pofTanza^pcrefler iocomprcnfibile a noi,mcn- 
tre che iìamo nel carcere delle mifcrie noftrc. La onde (ìamo obligati 
inftniuucntc a Dio,poichc egli ci fa capaci,d'imiurla almeno in par- 
UyCon gli ingegni noftri, che tattauia ci dona fenza alcun meri'to . 
t VI N C. Vorrei faper'ancora da voi, fe in quclti belli uafi fi pian- 
tino cofi i limoni, & gli aranci,come fi fanno i cedri . 

CIO. B A. Volendofi piantare arbori piccioli di cedri , di limoni, 
aranci,& limonee,bifognaanco poncrli in pitari piccioli con poca ter 
ra,che fiaben graflajdouc non fiano p ercofsi dalla tramontana,^ che 
gabbiano buon'aere,perche farano i frutti in tre anni, ccetto però gli 
araci per effcr molto duri di legno.Ma chi uole che in pochi anni quc 
ili fruttino,grincalmi fopra i cedri, o più tofto fopra gli adami, & fa- 
ranno anco i frutti più grofsideirordinario. ' 

A mantener poi i detti arbori ne ipitari tcpo Iungho,birogna ogni 
tre,oquattro anni leuarli fuori, & tagliami la terra co le radici talmé 
te attorno,^ in fódo,che nó ne ne rcfti più di tre dita.Laqual fia cab ia 
ta molto minuta, & bégraffa^nó macado poi a cimare i rami, acciochc 
ftianobaf$ii2cleiiarcilu|>flui,chcfono p lungo,&:p traucrfo.Nó U 
fciadoli patir fcte nel gran caldo.c nel verno bagnarli leggiermente; 
perche qn ci bagnalTero afTaijfaciJmcnte gclarebbono nelgra freddo. 

V INC. Fate uoi difliercntia di ponei'inqueftiuafi di terra tanto 
un ramo c habbit fattole radici fotto terra, quanto un'altro chelp 
habbiaproduttc in im tronco dell'arbore, con Jacaflctta di legno, o 

i^ol uafctto di terra* 

010. B A. Ciafcuno di quefti e buono t)cr pÌAntaraì;Ma però quel 
ramo che farà fpiccato dal tronco,farà all'nora bel vederc,po.chc ha- 
ucrà i frutti fufo>bcnche ancor l'altro che fari cauato dalla tcrra,pro 
durà Tanno feguentc i fuoi frutti . 

VIN. Si come nji hauete detto laiiia, chciii uokrnci mantener pia 
anniquefli arbori ne i pitari, uorrei ùpci 'ancora come fi poffono ma 
tener nelle caffè in buona forma . 

GlO-BÀ. Come fi ucggono le radici abondarc troppo alla fuperfi 
€ie,& apprcffo alle quattro parti delle afsi,dicochcficauino di Mar- 
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iole piante delle cafla co le corde in altojtencdole cofì Icuatc fin che 
fi habbiiitagi iato uw una parte della terra attorno con le radici alme- 
no per mczo palmo;facendo il medefimo alla parte di fotto, accioche 
ritornando ogni pianta nella cafTajche habbia in fondo alquanto d'al- 
tra terra ben c;rafl'a,fi abbaisi anco con le radici: riempicndr parimcn 
te tutta la cafla di perfetta terra; poiché a quefto modo fi ringioue** 
fiifcono tali piantele quali fruttificano bcnifsimo, quando apprcCTo 
fono ben potatc,& tenute bafle in bella forma. 
' V I N C. QUefèo modo di rinouar le piante, mi piace tato piu,quan 
to ne ho ucduto più uoltc alcune, che rimangono lungo tempo uanc 
di frutti^ & tutto è da credcre,auenghi perla troppo copia delle radi-' 
ci, che diuorano tutto Thumorc, che douerebbe andar'alle piante, 
GIO.BAT. Fra li fpiriti gintili,chc fi dilettano di tener'all ordine 
qiicfti sì belli arbori, nó poffo tacercM.Giouan*Angelo Rota , iJ qua 
lei iene i flioihrbufccUi ne i pitari con tante politezze, che nó flucde-» 
f ebbc un ramo fuor dell'altro, un fruito men bello dell'altro, nè più fo 
gliedalin lato,chcdairaltrOidi maniera chequati gli ueggono,fi ftu* 
pifcono,marauigliadofi che l'Artc,c la Natura fi fianocóucnutc amo 
ftrar quato|uaglion le forze loro.Oltra ch'egli no ha pari p ridurla bel 
Iczzai fimili uafi,diucrfi alali fatti di bafilicò,di maggiorana, di mirtei 
la, e d'altre herbe, che sforzano ogn'uno a mirarli^ cofemoFto rare. 

- ' VIN. Che modi ofTcruano coltoro nel fare, che qucfliarborfcclli 
ftianocofibcn*ordinati,come dite? 

ClO.BA.Non folamcntcfrafe uie, che tengono quefti ingcgnofì 
intelletti^cauano con le mani,o có le forbiccttelc foglie,i rami, i fiori 
t i frutti,chc fono fuor dclfordinCjO che fono doppij;o troppo fotto 
Tun raltro;ma ancora ritrouandofi5cherarbufcello habbia da un lato 
i rtmifccllipiu fottili,opiu biùi dell'altro, uolgon'il uafi> fin cheque 
fti ftiano uerfo al folc,poich€ da quello uégono ingro{rati,& inalzati. 
Etoltrache fon folleciti neiradacquarliquadofabifogno,& femprc 
con acqua ripofata aflai,& ftcrcorata;nó macano pariméte di chiuder 
li bé nel uerno dal freddo,e dar loro per un*hora,o due il Sole fu'l me 
zodì,perciochequello li corrobora moIto,ecauaognilor*humidità. 

- VJNC. Dapoichemihauetcfatisfatodiquanfofin'horauihori- 
thieftro, reftafolamente,che mi diciate qutUc doli maggiori, che ha 
noi cedri)limoni& gli aranci. .;*! •!; 

GlO.BÀT.Doucdouiragionarediqucftf arbori,& decloro fnittf, 
cominciare a dire,chee(rcndo ben coltiuato quello del cedro, nótan 
tò mai non fi ritrouafcnza frutto, come quello, che ne ha femprc di 
maturi, di quelli che fi maturino, & anco de* piccioli,& de' piccolif- 
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mi,cHe tuttauiadi mano in mano s'i n gro/Tinó ; ma ancora cfcmpre 
ben fornito di foglie ucrdi . La onde non è marauigi ia fe unti nobili 
fpiriti di cjiiefìo pacfe,ne tengono apprcflb di fe diuci Tamente(comc 
ho dcctoj per ricrcarfi nel mirarli, c nel nodrii li con le proprie inanf. 

Lafciandoui poi la bellezza; &: la bontà di qiiefli À j)reciofI fruiti • 
pcrhaucrnc detto a baftanza.-fra le prcrogatiue chchannopcr natu- 
ra, mi pare rarifsima quella., che hanno contra i uc'eni, mangiando 
non folumente tutto il frutto,nia più ancora i loro femi come di ciò 
narra Athcnco efTer'occorfo in Egitto al tempo Tuo. Et oltra che te- 
nendo in bocca la loro decottione , fa buon nato ali'hnomo; Sman- 
giandoli conditi, fcaldano lo ftomaco-,& illoroacctofohumorecifpc 
gela co!era,&prefcrua dalla pefte: Senza che i medici moderni nelle 
febri peftilcntiali,vfano i lóro firoppi per eftinguerc la fete. 
i Venendo non meno a ragionarui intorno all'arbore del limone na- 
U]rale,& non delTincalmato fopra il cedro,dico,ch'egIi non teme tan 
to il freddo , quanto fa il detto del cedro ; & il mcdcfimo fanno i fuoi 
frutti niturali. Iquali ,oltra che fono più acetofi,^: più mordenti al 
gufto di tutte le altre fpecie, fono anco di fucco più feddi,& più fec- 
chi affai. Dal quale fi fanno firoppi utili, come fi fanno de i cedri per 
fpcgner la caldezza della colera , & pereftinguerlefebripcftilentia- 
li.Etracquafatta con lambicco di vetro, non tanto e perfetta per fa - 
re il uifol ufi ro, éif polito alle donne,quanto perche fcacciaie uoiari* 
che in ogni luogo della perfona;fen2a che dandolo a bere a i finciallr^ 
ammazza i uermi,c'hanno nel lor corpo. 

Refta folamente, che ui narri dell'arbore deiraracio,& che faccia^ 
mo fine. Il quale(comcho detto) è talmente duro legno, che ftafaldo 
quafi fcmpre a tutti i freddi che ucgono nella città noftra^c nel paefc, 
pur che fi troni in luogo coperto, & non mai fottopofto alla Tramò ta 
na; ma nella RiuieraSalodiana non accade coprirne alcuno , poiché 
fono foccorfi daquel sìfclicc aere,che benché vi neuichi fopra no te* 
mono di rouina alcuna. Etquefti arbori producono diftintamcte tre 
forti di frutti,cioè(come ho anco detto) dolci, garbi, & di mezo fapo 
rc.Ma tutti hanno le femenze più amare di tutti gli altri frutti detti,le 
Quali fon perfette noi far la conferua, che fi adopra a fare buona mo- 
ftarda, & altre cofc affaijcome fi ufi. I dolci fono caldi in tutte le parti 
& gl'altri fono di fucco frigido, fecondo che più e meno fono anco a- 
cctofi.Etperò i medici moderni,con ragione dano qucfti,& nó i /dol-. 
ci a gli amalati di febri calde. Parlaremo dimane di quanto ui piacerà. 
VlN.Et io nó mi caro d'effer co voi all'ho ra folita.Epò Icuia fi di Q . 
IL FINE DELLA VIL AGGIVNTA. 
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NOBILE BRESCIANO, 

G IO KNATA OTTAVJ 

Intorno alcune cofcy che fi canine ddU terra j /equa/i noh 
fono per cibo degli huomini^ ne per ^4- 
fura, de gli animali . 

E N V T O l'ottauo giorno M. Vincenzo Maggio ali* 
hora folira da M.Gio.BattiftaAuogadro,fi:ntroua- 
tolochc haueua dw'finato inmczodcl Aiobclirsimo 
pergolato pergoderui maggiormcte un uéticello foa 
ue, che tutt'hora faceua tremolar*! rami de gli arbori 
del bel giardino, & diuerfi fiori dell'ameno prato,! 
palmi dcirampio pergolato,^ i cedri,i limoni,gli aranci con le herbe 
del uago Orto l'haucrfi falutato l'vn l'altro , fecondo il folito, & poi 
fedutia quel dolce frefco , l'Auogadro mirando prima il Mjggio^ 
che altro no parlaua,di{re. Di qual cofapiacca uoiMefTcr Vincenzo, 
che ragioniamo hoggi, poi checjucfli giorni paffati habbiamo detto 
delle cofe più importanti, che fi raccolgono nel Brcfciano ? 

VIN. Apuntodifcorrendoioqucfto medcfimoncl ucnir<la uoi\ 
ho pcnfato di domandarui d'alcune cofc, che fi cauano dalla terra,lc 
quali auenga che non fiano per cibo de gli huomini,nc per paftura de 
gli armenti , fono però di qualche utilità, come primamente defide- 
ro , che mi diciate del canape; cominciando che terren ui vuole per 
farlo uenir bello,lungo,& di buona fera . 

GIO.BA. Quantunque nel Brefciano non fe ne raccoglia fenon 
poca fomma,anrpetto del BoIognofe,& d'altri paefi di Lombardia, f^^{7j 
nondimeno io lodarci , quando fe nefeminaffe maggior quantità-, ^^/'^ 
3f raafsimamente da coloro, che non hanno terreni per fcminaruii 

L lini. 




Iuii,nc acqua p adacquarli,ma che Hanoi capi bé grarsi,e di bona poi 
b3;pti cioche fi ueJequato fono ncccflarij diuerfamentcncl paefe,& 
the ucngó belli fenza adacquarli. Trouato adiiquc il terreno a propp 
fito per ieminarui il canapCjCiafcuno può effer ncuro,chc quanto più 
continouarà di anno in anno a fcminarlo nel mcdcfimo luogo ( però 
fcmprcbcn letamato di letame buono, & minuto)tanto più quel ter 
reno di,ueniri migliore per produrne maggior quantità. Et per tanto 
fi comiriciaa ropercquel campo inanzi il Verno, acciochc fiabcnma 
turato dui gelo, &: pacato Génaro,fi t3glia,&fi erpica benifsimo;poi 
Tvltima fettimana di Mai 20 (trouadofi bé letamato^ fi ara la terza uol 
ta,& fi fcmina^A: fi erpica quella femcza fin cherefta copcrta.Ma me 
glioca fare,comc fanno alcuni;iquali hauendoletamatoqucl campo 
molto bene nel detto tépo,lo uagano tutto, &poi che l'hanno femina 
to,lo raftcllano talmentc,chc quella Temenza a uede tutta incorpora- 
ta . Et più ancora, come ueggono, che uuolpiouerc, fubito ui fpar- 
gono fi^pra lo ftcrco di colombi , come le fufle tanta fismenza , 
il quale per incorporarfi nel terreno con quell'acqua che uicn dapoi , 
fa ucnir il canape in tutta quella bellezza, & quatità che fia pofsibilc. 
Ma coloro, chcnó hano ftcrco colóbino,come hano tagliato tutto il 
canape c6 quello che ha la femcza, al fin di Luglio ròpono quel terre 
no,accioche fia cotto dal Sole,& poi haucdolo ben Ictamato;fi fcmi- 
nano la faua all'Otrobrc,la quale per ritrouarfi alta al fin di Marzolla 
riuolgono fotto có raratro,o più tofto p maggior bnficio,có la uaga^ 

V 1 N C. Quanta femenza ui vuole per iugero^ 

GlO.BA.Chi ha il capo ben morbido,& alto di buona poìpa,non 
bifogna palTar quattro quartt;pcrcioche produrrà il canape raro,e ta 
xolungo, cgroUodi tutta la gaba, chcpaffaràpiudiuinticinquepefi 
di canape bé fatto, ma perche rcftarà morbido,nò farà da far altro che 
tele grofrc,o corde fine,efpago fottile:Veroè,chcchi hauerà il capo 
mczanamente grafio, &: più tofto alquaro foliuo,chc forfè potrà dar- 
ui quarte fei di bella femézj; percioche,!iafccdo fpeflb il canapc,cófe 
gucntemctcrcftaràpiu minuto di gaba,& manco anco dell'altro; Del 
qua!e,nó folamcnte fi potrà far delle tele grolle per far facchi, tende, 
ue!c,ercti d'ogni forte per pefcareCp'T durar*anai manco ndl'a equa 
quelle di lino )mafcicglicndo il piufottile, fi farà tele buone per far 
Icnzuoli, camifcie, & altre cofe pervio delle famiglie. 

VIN. No lodate voi a zappa r*il canape,béchc non fi zappi il lino ? 

GIO BA. Qniado vi nafce raro,fi zappa có le zappcfolitea zappa* 
rcilegumi;ifruméti,ci migli,nò cffcndo fpeflb nei terreni, ('come ho 
detto) Icninato , cofiacciocheeglì ucnga lottile, C zappa co i zap- 
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paroli ftrcttì non manco Ji tre dir2,'& che limno dall'altro capo diup 
corni acuti,elughivn <iito,pciochcirouaJo(i moho fpcfl"o,vi iìpofji> 
ùno cauar lc herbe con aijelli,& con le mani fcnza danneggiarlo. \\ 

VI N. Chccofauifihijdvipoich'èftato ben zappato. 

G.B. Altra nòvi fifa, fin che no è cliiieniitobiaco;pchcquatopitt 
ui fon poche gcbc, che nò fian biache, tato più debbono airKora ucr 
pare,o più tolto tagliare prefTo tcrr5(comc fan quei pacfi,che ne rac- 
coglion gra quatiia) tutte qlle,che nó hauran la fcméza, la qual èpro 
dotta fol dalla fcmina,&: non dai mafchio.Lc quali gabc fi lafcian per 
quindcci, o ucnti dì,fin che fon mature le fcméze,c nó tato fi t.iglian 
a modo dclTaltre gabc; ma fi troncan uia anco da quelle tutte le man- 
2ettc pieno di firmenza,le quali ponendole al Sole fopralenzuolajco- 
mc fian ben feccate, fi fan fuor le femenze, tritandole bcnifsimo con 
lcmani;Ondccriuc!adolccó crìuellominuto,o piutofto nettadole 
dalla bulla, e da quelle femenze, che nó fon buone con uallo, fi goucr 
nano poi in luogo non humido, finche fi fcminaranoal tépo debito. 

VJN. Che fi ìa poi di quefte gambe che fono troppo mature >. 

GIO. BA. Benché in quefto paefe alcuni cauano qualchepoco di 
{loppa molto grofla per far delle corde di poca valuta,nondimcDo ne 
i paefi doue colgono gran copia di canapi,quafi tutti, per abbrucciar 
fi benifsimo tali gambe,fe ne feruon nel cuocer ogni forte di pane • 

VJN. Seguitate anco a dirmi le cofc,chc uanno fatte alle gabe,che' 
no hanno fem6za,dapoìche fono tagliate, & legate in mazzi piccioli;: 

GIO. B. Si metton qfti mazzi nell'acqua poco corrétc,doue fi fan 
inondar benifsimo per fei,c fette,& fin*otto giorni, che bifognano a 
molificarli in perfettione, percioche v'c diffcrétia gradifsima da una 
acqua cruda,o dolcc,o dal Canape raccolto duro,o mollc,dal tcpo taf 
do,o tcporitOjchcfiagran caldo,otepido,ouerpiouofo,eperqucfto 
nó fi può determinare vn mcdcfimo numero di giorni , ma lafciarui 
que* mazzi fin che le gabc lafcian alquanto le correccicloro:Et all'ho 
ra fon da cauar fuori deiracqua,& farle feccar al SoIc,epoi quando fi 
noie fi fcauczzan di man'in mano co un legno foprad'un'ailon grof- 
/b, o dcfco,& dopo fi tritano ben co la frótaglia più minuto. Et fatto 
bc quefto, s'inuolge il canape attorno più volte d'una cauicchia di le- 
gno forte,& fi tira,& fi ftraccia talméte, chela fcorza fi pa rte, e nó uì 
rcfta a far*a!tro,chc farlo palTarp lo fpinaccio raro,o fpefTo, fecondo 
che fi uolcp poncrlo poi alla rocca,o conocchia, comcaltri dicono » 

VIN. Qua! canape fi adopera per far le corde, & mafsime le grolle. 

G lO.B.Non folamCte fi piglia la ftoppa mcZana, la groffa che fa 
il canape pur'alTaijma ancora quella ftoppaccia che efcc dalle cortcc- 
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dcjC fpcclalmcte nel fcauc2zarlo,c nel flracciarlo dalla cauicchia. D3 
do la fmcT^ del canape all'ìmomo^U rifolue U vlf[ofitdy& dddoU alle galline 
tutto iluerno fanno di gl'óHÌ affai^qH le altre rio ne fanno ndCecceffiHo freddo, 
VIN. Non hauete uoi ancora pergran de utilità il feoiinar'i garzi ? 
irGIO. B AT. Non è dubbio alcuno, che fcminandoli ne i terreni a 
propofitoordinadoli con ragione, fé ne caua in dui anni affai piu,chc 
non fi fa a feminaruifrumcntOjO altri grani. 

» ViN.Qual terreno ui vuole, per raccoglierli buoni, & in quatità > 
Bf/ fcmi GlO.BA. Eperfetto quello,cnc più tolto fi troua foluto che duro, 
Tunrigar Udìno chc forte,graflb chc magro,nerto che fporco, & che non hab- 
biapietrc,ogiara,ouerchenon fia lamiuo,o paludofo. 
. VIN. Che via fi ticn'a fcminar'i garzi , & agouernali be fin'al finc^ 
V GIO.BA. Si rompcprima il terreno inanziii Verno con l'aratro, 
accioche fi cuoca ben dal gelo,&: poi fi ritaglia, & fi erpica benifsimo 
al Febraro.Etcjuado fi uogliono feminareal fin di Marzo, oal princi 
pia d'Aprile(ietamato però prima quel terreno) -fi ara, & fi erpica , Se 
dapoi fi femmano i grazi più torto rari,chc i^^kxy & fi raftellano be- 
nifsimo dentro coi raftelli di ferro. Ma meglio farebbe in uccc dia- 
rar tre uoltc quel tcrreno,a letamarlo,& fubito uangarlo inazi il Ver 
no,ouero quado fi uogliono fcminare i girzi; & poi railellarli al mo 
do detto; Non mancando a módarli con le mani al principio di Mag- 
|;io,z:ipparli ancor'alGiugno,o al Luglio,fccondo èbifogno.Poi ina 
zi S. Michele ii cauano con la uanga, & cimati tutti , fi ripiantano nel 
terreno ben'ordinato , co i cauaicchi dilegno , lontani un dall'altro 
mczo braccio, & fi cacciane i buchi di gamba in g^imba tutta la radice 
(la qual e di forma fimile a i rauanelli) & ui fi calca attorno bene la ter 
ra.Oitrache fi zappano afciutti, quando fono mofsi (cioè come co- 
minciano u germogliare) S< anco al Marzo,airAprile, & al Maggio fe 
cofi è bifogjio;percioche ui fi gioua femprc,pur che non buttino i gar 
zi. Ne altro ui li fa,eccetto che come fono produtti,fi leuano,& fi ta- 
gliano quei foli, chcfonoquadri,acciochcmaggiormèicrhumor del 
la terra uada ne gli altri buoni. Et percioche nel ior firiirccomincia a 
fìorircla maza d'ogni gaba in cima, c poi diman'inmano fin'c fiorita 
tutta;come fono caduti i fiori aj)prcffo vndiro alpecolo,fi tagliano la 
fera, oh mattina coi pccoli lunghi un palmo, &: fi accomodano a die- 
ci,o dodici p£rmj?.Z(),cs*jppiccano fi parati all'ombra, al ucnto e no 
al folc,nèali'h'jmido:ofleruado quello di giorno in giorno, finche fo 
noracco!ri tutti i buoni. Ma raccoglicdonegran quatità, fi pongono 
ne i ccftigrandi,& Criducofjoa cafajdiftenJcdoli al copcrto,&: non 
più alti d'un palmo • Et dopo che fono poiati cofi per ale uni giorni, G 
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fcielgonoCpcr hiiomini periti)! buoni da garzar berctteA' gH altri da 
garzar panni; perche vagliono Tempre quelli quattro , & cinque volte 
più, che non tanno quelli. Ma alcuni Agricoltoriben pratiichi di fi- 
mile arte, feminano i garzi della miglior fcmcnza, chepoflbnohaue. 
re( per cflfcr cofuimporranrirsima afarcofì di tutte le Icmcnze ) pur 
ne i terreni,che fono apropofito,&nc danno mcz oncia per iauola. A 
iqualijbcnchc nafcano fpefsi, non fanno altro chetonerIinetti;epol 
hauendo raccolto quei che fiorifcono il primo anno,lafciano uenire 
gl'altri per raccoglier l'anno fegucteqii (arano fiori ti. Et come gli ha 
no raccolti, li pógono ai Sole per mezo giorno,c la uolgono due, o tre 
uolte,& dapoi li mettono ogni dui mazzi attacca ti,o lopra à traucrfo 
unaptica, come fc fulTero due ftaffe di fella , & in luogni afeiutti,& 
che i ueti polfano penctrare;lafciandoli cofi fin che li fcielgono al mo 
do detto p vedere, Vero è,che vi fon alcuni altri ancora,che pongono 
i medefimi garzi fopra le grati fatte a pofta (pure in fimil luoghi) cócil 
doii in piedi, cioè con le tefte di fopra; percioche a quefto modo no fi 
maccanolcfpineper via alcuna. Et qn li uogliono portare a ucdere in 
qualche città,o altro luogo,li cóciano in bei mazzi gradi in lunghezza 
dui,o tre braccia,e larghi in tódezza uno,o poco più intorno ad un ba 
ftone co i pecoli di dét ro Se co le fpine di fuori , p portarne due di qi 
mazzi in fpalla commodamctc, come fefuflcrodue fecchied'acquaé 

VlN.Vi pregOjchc mi ragionate anco del feminare il guado,c qual 
terreno egli gradi fc e, & poi come fi femina, & da qual tempo. 

GIO.BA. Ogni forte di guado gradifce più in terreno forte, & di Trattatw 
buona polpa,che mediocrc,& maco il leggiero;& poi fi femina in quc ^^if**" 
fto paefc l'ultima fettimana'diFebraro,o la prima di Marzo : Ma non ^' 
uien bello ne i terreni colturati,come fa ne gli altri pacG, douclofe* 
minano in qiielli,chc fono pofati,e Itati uoti tre, o quattro anni,e per 
quefto bifogna feminarlo nelle cotiche di trifoglio, che fiano pratatt 
per dui anni auati,come medefimaméte ui fi femina il lino,le quali no 
lì rompano con l'aratro , ecceto quando fi vuol feminare il guado . 

VIN. Lodare uoi a letamare all'hora quel terreno innanzi che'lfi 
rompa con l'aratro per riuorgcrlo fotto ? 

GIO.BA, Se al Febraro auanci è ftato molto ben letamato quel pra 
to, fi può arare, &feminarquellacottica di guado; nondimeno chi li 
dclfe dell'altro letame buono & frefco, tanto maggiormente uenireb- 
be bello,& di più bontà. Percioche com'egli per natura mngrifcc fem 
pre i terreni; cofi fono pazzi coloro , che non folamente lo feminano 
ncimagri,poichc,fcmpreui vienpoco,&: cattiuo;ma ancora fpargo- \ 
no la fcmcnza in quelli y che non fono a propofitOk 
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VI N C. Quanta fcmcnza ni pare, che ui fi dia a ragion dritigero^ 

GIO. BA. EfTcndobc ordinato quel capo, fcli può dare lìnoquar 
te Tei colme, come fi coftuma,di buona femczarpciohe, quanto pfu na 
fcera fpclTa , tato più ui ii potrà lafciar delle gambe affai , fc faranno 
morbidc:o elfendo magrc,lì notràno cauar lefupcrHuc con la zappa» 

VIN C Quante uoltc ui parc,che fi debba zappare quello guado V- 

GIO» BA. 12 {fendo erpicata la fcmenza fin ch'c ben coperta, & ben 
incorporatane! terreno, come le fue gambe haucranno prodotte le 
foG;liealtcduc,otrc dilta,bifognarà zapparlcla prima uofta, &far'il 
me defimo nella prima fcttimana d'Ajyrilc, &:anco più pvcllo,& più 
cardi fecódo chc'l tempo haucrà fcruiro intorno al piouere,o alla fcc 
chezza.Poi come farano raccolte dopo i quindici giorni di Maggio, 
fi zapperanno laterzauoltalemedcnme gambe , o radici fpogliatc 
delle dette foglie ; facendo qucll'ifteffo, come farano racolte nel me- 
fediGiugno,&poi di Luglio, di Agoflo, & di Settébre, di maniera 
che, fi come fi raccogliono tutte le foglie di gamba in gamba cinque 
uoltc.cofi fi zappano ancor di uolta in uolta ìubito che fono raccol- 
tc;Il qual zappare fi fa fcmpre fette uolte ;cioè quefte cinquc,& le due 
prime inanzi che raccogliono le dette foglie per far'il guado. 

V I N C. Chacofc fi fcrua dimanoinniano,fin che fi raccogliono 
qucftc herbe per ridurle in guado ? 

GIO.BA. L'Agricoltore bé practico diqucflo, non tato come ve 
Je, cheditofcoin tofcolefoglie cominciano a colorire folamcntc 
attorno, & no inmczo,le piglia tutte di gamba in gamba con le mani, 

le ftraccia co tal modo apprclfo alle radici , chcpaiono tagliate c5 
la falce, & le pone di uolta in uolta n« i cafuoli;ma le porta all'ombra 
acciochcnon fiano dannegiate dal Solc,&poi le mette cofi frefchc 
fottoalla pietra grande, la quale egli fa gira r'in piede con un caual- 
lo nel uafofalcgato poco più largo del giro'ch'clia fa nell'andar attor 
hoiOnde macinata tutta quella parte, chcpuò capir quel uafo;ferma 
ilcauallo, & riduce le foglie macinate nel uafo mcdefimo talmente 
da parte, che tutto il fucco ufcito da quelle foglie , fi ritira ncKluogo 
più bado di mczo,ilqual leuatoio ben fuori con la caccia,^ afciugato 
tutto il fondo, ui ritorna le medcfimc fogli e fotto alla pietra, perri- 
xnacinarleafciutte, & dapoi le reduce in palle grolTcd'onciciìintijO 
uintiquattro l'una, & fattole feccar'al Solc,ouero nel forno quando 
fono catiiui tépi,le tien in folaro fin che inanzi al Sà Martino le maci 
na Tultima uolta; & poi riduce quella poluere in mucchio tant'alto, 
quato è la quantità del guado,il quale come comincia a fcaldarfi,eflb 
fpiana tutto il mucchio , & uipon fopra dell'acqua di man'in mano 
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fecondo chedi luogo in luogo lo vauolg«ndo,d:chc*l vede cfTerterH 
peratamentcimbcucrato , perciochcsì come la troppo acqua l'anne- 
ga, co fi pcrlupocaj'abruccia, dipoi lo ritorna a mucchio non molta 
alto, ma lungo; & coHnon mancaagittarloda unluogoall'altro ogni 
giorno,oucr un giorno l'altro nò,fin che comincia a diuenir ircd 
do,& dapoilomoue ancor'ogniquattro,o fci giorni, finche totalmeii 
te è fatto frcddo.Ec qucfto fa con gran diligentia;pcrcioche qii macaf 
fc,il guado fi cuocerebbe in ficnie,-& nó varrebbe niente. Il quale,pcr 
ritrouarfi affinato conleregolc che vi vuole, lolafcia nc'luoghi tre- 
fchi ouc fiano ben mattonati,fin che lo uende ; onde quanto più tcm / 
po ui ftà ammucchiato, tanto più s'affina, & diuien migliore. 

VIN. - Che modo fi tinc'a raccoglie re tutta la fcmenza che vi vole, 
pcrandaruene tanta fomma per iugero, come dite. 

GlO.BA.Poniamo chc'l guado fiaduiiugcri,ilqualc finito di rac 
•cogliere al Settembre (per l'ordinario) fi fcminanodi fruméto,ma uo 
lendonelafciarperfemcn2a,nó palla la quarta, o quinta parte per rac 
coglicrepoialMaggio, oal Giugno fcguctc,la quale com'è tagliata fi 
porta nell'ara dirtela al Iole; ma battuta , & palata fi gouerna hcI gra- 
nare , per feminarla al tempo fuo . Tot nonfolo il -palar del guado è moU 
toncccffario per tìngere i panni neri , & daini colori ; ma anc ora le foglie 
impìajiraterìfoluono tutte le po/ìcme , faidano le ferite frtfce, rìflagnanoi 
fiusfi del fangue,gnarifcono il fuoco Jhcro^ & le ulcere che van Jerpendo per 
tutto il corpo • 

VINC. Dapoi che mi hauctemo (Irato ciò che fi debbe olTeruarp 
intorno al guado buon da tingere, defidcro parimente che mi diciate 
quello cheli debbe fare per fcminare,& raccogliere la ro2a,&: pergo 
lino, per haucr'intefocne fono di maggior vtilità del guado, di mi- 
norfatica di manco fpcfa, , . . 

GIO. BA. Nó folamétc e vero ql chedit€;ma qfl:! vegono in ogni rrattuf 
terreno fano. li bévcròjchcquato più fi trouael]crbuono,& nó for- d«lU ro- 
tc,onon molto leggiero, tato piìiabódano d'anno, in anno, finche le v»' '<^'^ 
radici fon cauate.Si femina il terreno co tata femc2a per iugero,quan f^Spl*- 
to fi fa col canape al principio di Marzo nelle colle bclctaniate,c ben 
arate di quattro,o fci folchi,lcquali lodo chepiu tofto fiano vangate, 
che arate; onero p maggior bcncficio,*criud late; perciochc,fe bcn'il 
criucllare porta più rpefa,& più tcpoadordinar]c,nódimeno (ftado 
che quefta èlapcrfettione del coltiuare ) nó^fi dourcbbc rdhir'a cri^ 
uellarVn iugero,o dui |>er lograd'vtilc,che ne fegue.Et però femina 
tala fcmenza, & poi incorporala bcnifsinio nel terreno con l'erpice, 
6cQ0 i raficlli, nóuifi fa altro che tenerla bc netta dcllq cattiue hcr- 
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be,finchc fi tagli ino "al Scttcbre tutti i rami produttf,ma raccoglierla 
fcmen2a,& poi il coprano tu te le radici di c^aba in gaba con due dita 
di terra, tolta ne i folcili maellrali , acciochcnon fianoofFefii cuori 
dal gcIo,&: che maggiormente le radici s'ingrafsino;ondc ufcédo l'an 
no (cgucteda gl'altri rami tagliati che fìano al Settembre, & raccol- 
tala lorfcmcnza, fi coprano le medcfimegabc al San Martino al mo- 
do dctto;& quello ifteflb fi fa di anno in anno, fin che fi cauano tutte 
le radici, & n riducono in ro2a,& in pcrgolmo . 

V 1 N. QiKinti anni fi coprono quelli tofchi, o gambe,pcr canarie 
poi in tante buone radici . 

CIO.BA. Vi fiDn'alcuni pochi,chehauédo il primo anno tagliati i 
rami,& raccolta la fi?mc23,& anco coperte le gambe al S.Martino, & 
poi Tanno feguctc fatto il mcdcfimo intorno al tagliar'i rami, e racco 
glier la feméza,cauano le radici,lc quali cfsendo prima fatte feccar al 
Sole & poi qn fi uogliono macinare, fcccarc anco nei forni gradi fatti 
pqucfto,le macinano fotto alla pietra medefima, che fi macina il gua 
do,e qfta fi domada roza bona,& nópgolino fino: Ma la maggior par 
te de gli huomini,che defiderà di cauar'alfai più utile del lor terreno, 
nó tato nò fi cótentano pcranniquatro, e fci a raccoglierla femcnza 
di anno in anno, ^ coprir fempre al detto tepo i cuori delle gabc con 
la terra;ma fan quefto medefimo ordine per anni or to,e dicci,c fin do 
dici,conofccdo p buona prattica,chc quanto più tarda a cauarc tali ra 
dici, tato maggior fomma di pgolino raccoeliono ad annopanno,& 
anco fempre più, che non farebbono quando le cauaflero più tofto. 

VINC. Da qualtemno fi cauano quelle radici^ » 

GlO.B.Raccolte che fono Tvltimo anno le fcmczcal Settébre,fi ca 
uano co le vaghe tutte le forti di radici che fon ftate fotterrate;e cop- 
te ogn'anno co due dita di terra fin'aql tépo,lcquali, fcccatcal Sole,c 
bc nettate della tcrra,fi portano poi(qnfi volerne i forni prima fcalda 
ti,e nettatile come so bé feccate,e bé macinate,fi crinella minutaméte 
la poluerc buona,c più fina delle gufcic,lcquali macinate vn'altra vol- 
ta,fi mcfcolaqfta poluerc co qlla macinata grolTamétc dalle radici di- 
diciotto mefi,equcfta fi chiama roza terzana,etutta l'altra pgolinoyla 
qual'ètato più bclla,cfina, quanto più fono itatc le radici fotterrate. 

VJN.C^àto può valer la roza il migliaro,& pariméte il pergolinof 

ÓlO.BA. La roza fi uendcYpcr i*ordinario)rcudi quaranta, & qua- 
rantacinque zi migliaro-,a(: fcllanta il bel percolino . 

VlN.Qnnnti feudi credete voi che fi pollano cauarc ogni anno fot 
tofopra da vn iugcro di buona terra \ 

CIO.BA. lonó fapreidetcroùnarc prezzo ccrtojpcrcioche non 

pur'vn 
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piir'untcrrcno(bcnchc fiabuono^farà piuattoaredermaggior'uti- 
lc d'uiValtro : ma ancora il cauar le radici^ ò piu to(lo,òipiu tjrdi> fa 
che fc ne ha piu,o maco bencfìcio:Nondimcno confidcrado che foli 
mcinc la rcmt2a,chc{ì caua di anno in anno, rende minorVttlità, di 
quel che farebbe o^ni frumento, credo cheli dourebbc cauar'^in fci 
anni, non meno di fcutii nonata di fcmcnzadi ro2a,&: di percolino , 

Vi N. Hflcndoqucftacoltiuationcdipocafaticaidi pocafpcfa,& 
di grand'utiiità per qual cagione non fc ne femina in più paefi,chc fa 
rebbono atti a raccoglierne afl'ai,ò perche rifpetto quei che ne rac- 
cogliono poca fomnia,non ne fcminano in quantità \ 

G 1 0.B A. Per duc:cofc non fi quefèo . L'vna, che fi uede,chc 
ogni pacfc hà certe klinationi à far jpdur'i fuo terreni alcune rcditc 
vedi che gli altri nò fe ne dilettano, come bé fi uede dell'infinite fetc 
chefi cauano da imorari nel Friuli, Triuifano,Padouano, Vicentino 
:Veroncfci&: Polclcnc.^c' nodimcno nel Hrefciano,Bcrgamafco,Gre 
mafco,& altri pacfi vicini che mcdcfimamentcpotrcbbono,dilettar 
fcne,nc raccogliono pochi fsmic , a parjgon* di loro . L'altra cofa è* 
che Ilo fc ne femina maggior g[tità;|)ciochc è molto difficile matcner 
uifi lùgo tépo olii huomini che ftano pfenti a macinarla ro2a„&pgo 
Jino'jCÓcioiiacneqllapolucrcètàto lottile, e di natura penetrabile^ 
ch'ella fi caccia talmctc nel nafo di ciafcuno in un fubito,cherauele 
na,& lo atterra finairaéte i pochi anni.Et pciò noè marauiglia fc ne 
vie fem inato i pochi luoghi, come fi fa,poi che fi hà dliaucr più cara 
la fanità del corpo co poco guadagno,cnc guadagnar'a(Tai,có pder la 
falute,e la uita* V I N.Lodate voi a femanar'vn'aìtra uolta tal femen- 
za in quel terreno medcfimo,douc fono (late le radici cauatc ì 

CIO.B. Perche egli fi troua più graflball'hora de gli altri terreni» 
li Agricoltori prattici vi Icminano il frumcto p dui,ò tre anni per ve 
niruencafrai,cpoi feminan'alla Primauera la fcméza dettai altro Cto, 
acciocheql terreno diucga graifo, il qual fi può dire che ripofa,p<^l 
tcpOjche le radici nófann'altro che i rami della femenza che fi racco 
^lie d'ann*in anno(com'ho detto)ancop le foclie,che cadon da q^Ili, 

VINC. Come fi femina, ò fi pianta il Rufo che comprano i tin- 
tori per tingere ipanni,&i conciatori de* corami? . 

GIO.B. Querta herba no fi femina p no far femeza di valc^rc alcu uLc^'^ 
no,raa fipiatanoiramichchanole radici,iqualip f^rchenc habbia «rdW» 
no intopia,fi prouanano>c fi riuolgono fotto terra di gabcit> gamba '^^^1^' 
a modo di chioccÌQ,come vi difsi che fi ^punnanoi morijoridc alla Pri 
mauera feguéte fi cauano,& fi piantano di ramo in ramo cod le radi- 
ci,!* vn'apprcffo all'altro circa va braccio per lungo, & per traucrfo^ 

accicK 
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tcciochc nel crcfccrc di gamba in gamba fi pofTonobcn zappare, & 
colmare attorno di terra con le zappe,ò vanghe auanti il freddo, 6c 
poi aprirle fuori allaPrimaucra . 

VIN C. Chccofavififadapoiche queftc gambe fonoTcopertc? 
GIO.BA.Non vi fi fa altro, fin che al principio d'Agoflo fi tróc». 
no tutti i rami ben bafsi(cccetto quei che fi prouanano per pia tarli , 
come ho dcttoJ& fecondo che fi tagliano,fi legano in tanti ma22Ì,co 
me fipoffono tcner'in manoj&poi fi códucono nell'ara,»^ fi tagliano 
minuti talmétc,chc niù ramo,ò ramicelio, & foglie nò fia:n più lùghi 
come ègroffo vn dito,ò lùgavna oliua. Et fatto ben qfto,fi fparcono 
cofi ben tagliati al folc,& fi mouono più volteco i rallelli ogni di, fin 
che fon bc feccati;& all'hora fi porta ogni cofa co i facchi ne i grana 
ri;e votatili di man'in mano,lafcia cofi qftoKufo,tìnche lo vedono, 
V I N.Qnato può valer egli a ragió del pefo,comc fempre fi vede? 
>ilClO.B.E(fendo ben'ordifìato,imercati(per l'ordinario) lo paga 
no a marcheti dicci il pefo; che efsédo piatato in luogo a propotìto , 
&bé coItiuato,n6purdurain terra grà numero di anni l>cllo, ma fc 
Tiecauaaragiondiiugero,nó meno di lire viriticinq; delle noftre, le 
quali fi cauano/enza fpcfa di femcn2a,ò d'altra cofa importante, fuo 
ri del 2apparloairautunno,&allaprimaucra, & poi nel tagliarlo, &: 
batterlo bene quando e fccco fin chele foglie fono ben trite. 

V I N. Quando quello Rufo ricercafle terreni,douc fi fcminano i 
lini,dubito che renderebbe manco utile,di quel che fi ha da loro. 

G 1 0. B A. Voi hauereftc ragione fe quefto folTe necelfario. Ma 
perche di fua natura è tale,chc tanto viene ne* terreni molto leggieri, 
quanto ne mediochri, ò ne* buoni;però in quefto paefe fi femina fo 
lamenteinqueipiu dcboli,che forfè no rcderebbono vn ducato il iu 
jgcro;ondc cófiderando che nó vi và altriméti fpefa d'acqua per adac 
quarlo,fcmp re loderò coloro che hanno fimili terreni deboli, il pian 
tarnequantopoifono.Pcrciocheoltrache fene caua affai più di quel 
iOjche fi farebbe a ponerui ogni forte di legume,òdi biada,ò di pa- 
ftura,&che fihafubito il danaro, com'è ordinato; vi fi può piantar, 
& alìeuaranco delle viti,ne'fili perconuenirfi infieme,cofach*c gli 
non conuiene coli con gl'altri arbori perleombre loro . 

VlN. Nó hauete detto cofa alcuna circa il letamare queftoKufo# 
GlO.Ba. Lodaro fempre à letamare il terreno innan2Ì, che fi pian 
tino i rami,& poi anco ogni dui anni adargliene di ben minuto innan 
zi che fi colmino le gambe. Vero è,chc per minor fpefa, vi fi potreb 
be dare all'hora della polucre raccolta per le ltradc,come più uolte 
vi ho detto, che fi raccolglie nei tempi del caldo : perciocne, come 

fufle 
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fbfTe pa^Fato il Verno, immorbidarebbc no poco tutte quelle c^ambe. 

VlN.Hr.ucte!Uoi cognitionc della maggiorana > che fi femina nel Tratu,^ 
Milancfc,laquale(:per quato ho intcfo Jréde groffa utilità p la fcmé- ^'^^^ 
2achc(iuèdcairncrcaii,thc la madar>oin Fiandra, & in Germania? 

GIO* liAT. Io ne ho ucduta di molto bella uicino a Milano;nó di 
meno fc'l tcrreno,non è a propofito, rende poco frutto; oltra ch,è tal 
mente delicata,chc ogni poco di nebbia che ui foprauenga, o d'altro 
mal tempo quando fiorifce, fi caua poca fcmcnza^o nienteiMa fequc 
fta ht j bd c pofta in (ito buono. Se chc'l tempo le proiperi, fapiate che 
non fi racccglic cofa in quello flato che dia tanto utilc^quanto fa que 
Ila; attefoche fé ne puofemiuarea numero di pertiche, come es fi 
chiamano la lor mi fura ; ma perche ui ucngano facilmente delle neb- 
bie quando fiorifcejpcrò non e marauiglia Te rpcfi'c uoltc ui falla, co- 
me fa. Et però ho per fermo ch'ella riufcircbbe meglio in qucfto pae 
fc,pernon effercofi fottopofto alle brine, & alle nebbie, come facil- 
mente occorre a quello di Milano » 

VINC. Che forte diterrcnoui pare ch'ella gradifca ? 

GlO. BA. Non èdubbio,che'l ladino dcbbecfferpiu a propofito 
di ogn'altro per effer molle, &fen2a pietre;pcrò non fi potrebbe, fal- 
lare a ferainar douc uengono i I ini belli. 

V I N. Come fi debbono ordinare fimili terreni, & quanta Temen- 
za ui uàal iugicrro,& da qual tempo fi femina . 

GlCBA.Lfrendo il terreno a ippofito,bifogna roperlo con l'ara- 
tro inanzi il Vcrno,a ccicche fia bc cotto dal gelo,& paflato S.Anto-. 
rio ritagliarlo; & offendo poi letamato benifsimo có letame uccchio 
minuto,e riuoltato fotto con l'aratro, gittarli fopra almeno una libra 
di qfta fcméza la pertica al principio di Mar20,cioè,quattro o cinque 
libre il iugcro;laquaIe fia fparf;<có aJtrotata fjbbia,accioche fi cópar 
ta meglio. Nó màcidopcròareflclarladctro bcnifsimo,accioche ui 
rcfti bene incorporata. Vero è^che meglio farebbe a uagare tali terre- 
ni dopo S.Martin of eden do però prima bé Ictamati,comc ho detto) e 
ijó farli altro fin che fi fcminaflero,e ordinalTero a i modi dctti.Et più 
dico, chi criucliafle qfti terreni vagati alti un palmo inanzi che fi fpar 
gedela femcza,lo farebbe cómaggior*utiliià,per effer queft*hcrba co 
Ji gentile, Se che rende tanto più (cmeiiza,quanto eh e ben ordinata. 

VI N. Quali cofc ui fi fanno fin ch'c raccolta ^ 

GIO.B. Nó folamcte bifogna 2apparla,e ricalzarla di gaba in gam 
ba,com e fuorditerra,maancoraefiédo troppo fpeffajfileuanlcgam 
befuperilue,e firipiatanfinducinfieme,doucfon troppo rare,lcquA 
iiricercano di flar lótanel'vna dall'altra gaba poco mcn d'un palmo ; 



4. 



lyi • GIORNATA OTTUF<A 

perciochecfscdofartc lorolccofc, comMio detto,redcrano maggior 
copia di fcmc2a,chenófarebbono quado fulTcropiu fpcffc. Poi ti ta 
glia,& fi raccoglie di tcpo in tempo ia fcmcnzjjCominciando alGiu- 
gno,al Luglio,& all'Agofto fccódo che lì matura,c fi uedc ch*c fcc- 
ca,comc fi chiari (<c,nel pigliar le cime de i fiori,& rópcrlc tra le ma- 
ni che effcndo bc matura la feméza,raltarà facilmente tuori.Auuerte 
doauòtagliardiuoltainuolta fé no la matura) & batterla fopra ile 
2UoIi,& feccatabenifsimo criuclarlanó folo,ma uaderlaanco,&: da 
poi rcdacciarla,acciochelapoluere cada in terra, e tuttala fcmcza ri 
maga bc netta nel rcdaccio,ribattédopò qlla bulla grofTa che reftarà 
nei criuelOjC riducédola i buona fcméza netta come farà tutta l'altra, 
VI N C. Quante libre di quefta femenzadebbe rendcrVn iugero? 
GIO.BA. Ordinariamctcne dourebbedarcéto,céto uintijincé 
toquaranta,c cento fcffantajlaqual (i ucndc in Milano fei,c fette rea 
li la libra.Oltra che fi vede la bulla afciutta,per efler perfetta da man 
g arpoluerizata nelle mini(lre,& al tre cofepcr effer di buon'odore. 

V I N C. Sapete uoi in che cofa fe ne fcruono quei populi, che la 
pagano cofi bene? 

GIO.B. Peradcflbnó ucl fo dire;n6dimcno no credo chela com 
prinop cofa medicinalc,ma più tofto permagiarlapoluerizata ne ilo 
ro cibijComcf.icciamo anco noi il pepe,&ia canclla , Maitre fpccia 
rie;emafsimamétcpch'efsinon raccogliédo nino, forfè fc nefcruon 
nellclor'artificiate bcuadc,p cCfcrqfta femczi odorifera, e delicata , 
VIN. Vi prego primamente che mi diciate per quanti modi li può 
far dell'ogliOjOltraquel che fi raccoglie dalle oliue . 
Delcana GlO. BA. Voi parimente fapetela gran quanrit3i,che cauiamo dal 
re Olito lafemenza del lino,delqualcnó folamentc nel farci lume,durano ta 
to noue oncie,quanto fanno dodici d'oliua,ma ancora affai uolte ftì 
^lUno, ^^^^ '^^ P*" ^' pretio. Et queflo lo poffono fapcrc i Milanefi,& i Ber 
gamafchiji quali ne comperano da noi in gran copia per bruciare, & 
per mangiare quando l'hanno purgato dal catciuoodorc,ch*egli ha, 
T)elca- 0«<^^/r4/e/»«o;;cdom',c/;c^«ef?o oglioha^ejjenio fatto jenT^ acqua cfuatù 
wtrQ'yli9 piuèuecchiojtanfopiu beuendolo tepidoyfcaccia ottimamente in md di pitn 
iUUétfi. taicome pei' infinite uolte fiéucduto, Etoltre chefapcte lafomma dell* 
mtT^del ogiio che cauiamo da i umacciuoli raflcllati fauor de' grafpi torchia 
tvux. jj^ii qualt fa luce chiara.Sapeteanco,ch'alcuni buo.ji Agricoltori di 
ogl 'io A.^^ piiefe fcminano dclledl-adelle nelle fauc,& altri legumi, le quali 



€UIU fe- effcndo zappate di cópagnia, &: lafciate rarc,crcfccdo alte rendono a 

checiafcun fene 
liaro dabrufciare. 
VIN. 
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rntiAdd gamba pergaba tata copia di fcmenzaal fuo tcpo, 
IcdrAdtL nìarauiglia,ilqualefa dell'oblio affai pfctto,fic eh ìj 
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V IN C, Non credete iioijchc la fcmenza delle rape non dia del 
Toglio a(Tai,comc alcuni dicono? 

GIO.B. Se uoi parlate delle rape,chenoi magiamoppiu mefì, ^ 
che cauiamo alla fin di Noiicbre, <]ftc nó dano l'emcz.i, eccetto fcnó ^'''/^* 
fono poftcdapoi có le lore foglie nella fabbiap il mcfe di Deccbre dMlU f- 
di Génaro,e di Febraro,ripiàtadolc'poi di Marzo có le iftcflc foglir, mè'^cU 
acciochc faccianola fcméza di Maggio, il qual ^duce però poca só- ^^f*-* 
ma d'oglio,a ri/petto d*un*altra chefi feniinafolamétcpqfto;&: che 
nó occorre a flcrpar qfte rape; e ponerle có le foglie nella fabbia có 
tata fatiira, acciochc nó gelino nella terra , come farcbbono le detta 
qn vi rcftalTero.Et però chi uuol calia r dell'ogi io in copia, fcmini di 
qfl'altra forte di rape medefìmaméte di Luglio,nó faccdolor altro,' 
che zapparle al tépo,come fi fan raltrc,le quali nó folamétc vcnirano 
floride alla Primaucra, ma farà graquatità di feméza al Maggio;onde 
raccogliédoIemature,cmaciriaodlc prima alla pietra gràde,douc Q 
macinano qlledel lino,d*altre forti, (i cauaràdal torcolo fedici,e di- 
ciotto lib.d'oglio p quarta, ilquaroltra che farà bella lucc,c farà buó 
da ma^^i ar per gct« popolarc,rcftarà bello, e granirà come ql d'oliua. 

V I N. Che quantità di femenza fi può raccoglier periugero? 

GlO.B.Efsédo fcminata in buó terreno bcn'ordinato, e bé zappa 
to al fuo tépo,ordinariaméte può dare fomc cinque di quarte dodc- 
cil'una di femenza netta,che farebbe circa libre duccnio per foma. 

ApprclTo uoglio ragionarui di quell'herba, che fa medcfimamére Dc/c** 
la gaba alta,cgro(ra della forma loro, ma le foglie più ftrctte,lc quali ^o- 
jpducontata femézti,chc ogn'vn fenemarauiglia,dallaqualeficaua j^^r^ 
gra quatità doglio buó da magiare, da brufciarc,dafar fapone,& da ^J'^^i 
ungere le lanep farpani,comcampiamétenc parla il DottorFiora- rhram 
uanti, il quale in Venetiadatal femenza a chi uuolcfenza danari. «*• 

V I N C. Da qual tempo fi Icmina quefta femenza, & quanta uc ne 
uuoleper iugcro ? 

GIO.B.EiTendo bcn*arato,bé letamato,e ben'ordinato il terreno 
fc ne fparge una libra p iugero nel mefc di Febraro,ò di Mazzo , me- 
fcol ata però có la fabbia,accioche (la meglio cópartita,alla quale ÓA 
poi ch'è bc incorporata córerpice,ò co i raftdli,nó ui fi fa altro che 
Zapparla quado e nata, e poi quando è matura, raccoglierla di notte 
ouero di mattina có la rugiada,c nó d'altra hora del giorno,|>chctut 
ta fi perderebbe nel cadcr'in terra. La quaIe,portata neirara,fi batte 
e fi netta col criuello minuto, e col fedaccio,& dapoi fi fa l'oglio, il- 
qualequato più fi tarda a rorchiarlo,ta:o minorquatiià fcne racco- 
glic.Et però fia quaco più tofto macinala beni isimo có quell'acqua, 

che 
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chele Conuìcne,& poi torchiata fl:retumentc;comc fi oflcrua. 'EtòU 
tra che quello aglio fende grande vtilità, come fi uede,è perfetto ancoraper 
fAHAT colorOjche patìfcono il mal di reneUet& che orinano con difficoltà . 
t^flcd- ViNC. Benché tra noi non fi facci oglio di noci, però mi farà C4 
umt Po- ro,chc me ne parliate • 

gli» dal- GIO.B. Gran pazzia farebbe lanoftra,fcuolefsimoufareroglìo 
in copia diqueft'arbori sì grandi; comeucrrebbonmafsimamcte in 
pochi anni ne i capi,chc tuttauia coltiuiamo co tata induftria,&che 
copriamo a ceto, e ducéto feudi il iugero, pcioche fe confideriamo 
il gra dano che fi haurebbc dalla loro cattìua ombra, dalla gru copia 
delle radici,& qllo,che fi patirebbe neirentrace,che fono i ierra,dcl 
Icgcti qfi cominciano a magia i loro frutti fin che gli hano raccolti, 
no è dubbio,che farebbe affai maggiore il dàno, chcnó farebbe l'uti 
lc,chc ficaualTe.Ebé uero,chc iolodooiattr le buone noci nelle ri 
pe delleuie larghe , nelle capagne fteril i, ne i colli magri, e ne gl'altri 
fuochi dcfcrti,mano maincicapi,che rédono buoni fruméti,floridi 
prati,delicatcvue,&: altre fertili rédite,pchc 1 uero no fi può negare 
che fi cauagra ^tità di oglio da qfti arbori, qn fono di buona forte,e 
che i tempi non ui fono contrari. Il aualc, per cffer lucido è perfetto 
da mangiare, da far chiara luce, & da fcruire in altre commodità . 
Deìcé- Io vi potrei ancor dire dciroglio,chc fi potrebbe cauare dalla fcmc 
usr oglio za delmirafole,delficomoro,de]rcf^hcno,dcllcghiàde di rouere,& 




inete dui 1^ non loUmcnte e perfetto da magi 
ft^i»' fc buonc,ma ancora ella ne rende tata fomma, ch'è cofa quafi da no 
credere. Et però i noftri montanari, che fono uicini ai Grifoni,& a 
grilluR.Cóti di Lodronc,c di Arco dourebbono raccoglier di que 
ila fcmcnza, che cade in terra in quei gran difjinii bofchi di figgi , a 
centinara di facchi,pcr cauare poi il tanto oglio, comcella rende, co 
loro grade urilc,& beneficio anco di noi per effer tanto alti di pretio 
quelli altri che homai non vi fi può uiuere . 

V 1 N C. Mi è piacciuto che habbiatc finito, poiché mi conuìcn ri 
trouarmi in Brcfcia all'horadi ragionc,ad inftatia d'vn mio caro ami 
co;& però con uoftra buona liccntia andarò a montar à cauallo;non 
mancando dimane di ritornar da uoi , accioche mi ragioniate anco 
delle altre buone cofe,comc lin'hora haucte fatto. 

G I O.B A T. Vcnircte pur al piacer uoilro,chc farò fcmpre ap- 
parecchiato a fodisfarui , 

IL FINL DELLA VIH. GIORNATA. 
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DELL* AGRICOLTVRA 

DI M. AGOSTINO GALLO 

« 

NOBILE BRESCIANO, 

G IO RN ATA NONA. 

> 

3^1U quale fi tratta di piìc cofc diuer/l ^ ò pili 

tofio firauaganti. 

IVNTO M.Vincenzo Maggio il p. didaM. GIO- 
Bat.Auogadro, c rirrouatolo ch'egli pafseggiaua nel 
la fala grande: faliitatifi prima amorcuolmétel'un Tal 
tro fecondo il coftumeJoro,& numerato le quindici 
hore,chcallhora fonarono, fi pofero a federe :Oude 
dopo alquanto l'Auogadro guardando il Mageio dif 
fe.Di quali cofe hauete uoi péfato M. Vincc2o,chc parliamo noggi? 

V I N C. Perche habbiamo qucfti orto dì ragionato di molte cofc 
con qualkhe ordinc(quando ui p iaccfle^mi farebbe caro,che dicefsi 
no d'alcune ancora,che ci parelTero da effer propone diuerfaraente, 
fcben'haueffero dello ftrauagante, come anco uenendoda uoi, ho 
penfato di chiederui . 

GIO. BA. Drizzate pur*il parlar uoftro a quella uia,chc ui piace, 
cheuirifpondcrò, pertjuantofaràin me,a quel che mi domadarctc, 
VINC. Io cominciarò dunque pregami, chemi diciate s*è meglio 
arare co i buoi,che co i caualli, ò co i muli,ouer con gli aGni folamc- 
to, come fanno infiniti Agricoltori fuori d'Italia , 

GlO.BA.Non è dubbio alcuno che a noi Italiani fono migliori i cheihti 
buoi di tutti gl'altri animali, perciochc la prattica ci fa uederc, che »'» 
fono più forti,piu dcftri, Se più comodi per coltiuarle tate diuerfìtù 
dei terreni noltri, che fi trouanone imonti,nc* colli,nellc ualIi,co- ^'^^ f 
ftiere,campagne & piani I quali,perche fono Aenli,& fertili,& fbr chegl'A 
ti,afpri& ladini, duri & foluti, crolli & fregatofi,humidi &crctofì, tri ani-, 
ghiarofx&icdoCjgeflfofi&fabbionofijncric bianchi, rofsi e bigi, & 

d'aU 
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d'altre fortl^che farcbbon impoTsibili a raccontare^nóè (Iubbio,chc 
noi nò poGiamo adoperare aninali piti a propolito Ji qucfti,pcr arar 
gli bene. L i ondc,pcr nó cfTcr generalmente limili terreni nella Ger- 
mania, & in iltre prouincic di quei Climi prof>imi,nó è marauiglia fé 
li arano quali tutti icaualli,comcqiiel!i chr ne h m una infinità; i qua 
li fon talmente agili,che arano il doppio di quel che facciamo noi: Et 
qucfto auicne,perche cfsi han ancora gran conia dicapagncrpatiofe, 
le quali fon più tofto di terreni leggicri,chc d'altre (orti. £c però nó 
è gran cofalc raccolgon quei pacli canta quantità di biade, come fan 
noìpoiche fon cofì ricchi di tcrreni,clic li lafcian ri^ofarc,non colti- 
ua doli ogn'annOjComepcr l'ordinario facciamo noi. V^io è,chc hab 
biamo quefto uan raggio, chcquado habbiamo adoperato i buoi nel 
coltiuar'inoftri campi per qualche . tempojlipofciamo ingralTarc, & 
vendere a i becca ri,oucrmangliarli in cafa; cofachcnon poffono fa- 
re quei Settentrionali de' lorcaualli,nè de gli altri animali detti, 

VIN.Pofcia che io rcfto chiaro di qucfta prima domanda;defidc- 
to che mi ragioniate intorno a* precetti del bcr/arare , de' quali (an- 
corché ne parlafte il primo giorno ) fon certo però , che non dicefle 
tanto,quanto fcnc può dire, 
^Aìcune GlO.B.Lafciando la maggiorpartc delle cofcjcheail'horaui dif- 
ragiom ({^^{qq^ che non folamcnte la terra uuol'elTcr minutamente aperta, & 
•l ben fondata beni fiimo có raratro;mabi fogna ancorn,chc fìa ben fpiana- 
*w«r«. ta,bcn nettata, & ben ingrafrata.Perciochc,eflendo fatta bcnVgnalc, 
oltra chele pioggie, & l'adacquare nó la daneggian nel condur'igraf 
fumi altro uc;il Solcparimcte,il caldo,il freddo, & iuéti maggiormé 
te la bonifican. Et più dico, che, fi come ritrouandofi ben'arata,n me 
itola la forte con la folu ta,la graffa có la magra, & ciafcuna di eflc col 
letamcjcofì le fcmézc s'incorporano bcnifsimo fcco; qucfto mafsi 
mamenteoccorre,quando fon ftateben rotte tutte le zolle gTo{Cc,Sc 
che la terra e diuenuta bé trita,minu22ata,& ridotta in poluere.E ve 
ro,che alcuni antichi vogliono che nó fi arino i terreni molto fecchi, 
conciofìache fi corrompono,e nó riceuono i fcmi(cofa che faciline 
te potcua effcr coli ne i loro Climi)ma noi in quefto noftro,ritrouia 
moeffcrfcrapre in contrario, & fpccialmente quando nó fìtrouano 
humidati inazi dalle pioggic;percioche,uenendo dapoi fopra elle a i 
grani fparfi,nócdubbio,chegiouanopcrfcttamctealnafcimcnto 1» 
io,perchefpolueradofìqueiterreni,fubito(comefanno)nafconoan 
co in un fubito tutti i grani che fon per nafcerc.Lodo bcnc,chc nó fi 
arino quegli altri,che fono troppo moili,poichcvCgono talmente da 
ri,chc per più anni nó riceuono ftmenzc.Et quefto non falla maijec» 

cctio 
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cctto pcrò,che aiutano col darli tanu fomma di lctamc,inan2i che fi 
rompano con l'aratro , che per la potencia di qucIIo,producono alle 
volte il folito ricolto.Laonde non pure fono da lodare molto quelli 
Agricoltori, che arano i loro campi, pernonlafciarli indurire in tal 
modo,che diuengano poi afpri pandcmcte; rha ancora che gli apro 
no in tal teir!po,& con sì buona mduUria, che Je lor fatiche partori- 




bagnj 

ji,ò chenó fonopofaii almeno un mefcdopo TunajcTaltra aratura; 

pcnfando difar loro giouaroento,fa il contrario;pcrcioche,ò nuoce 
loro molto,ò almeno gitta il vento quelle fatiche • 

Deuono arare poi gii Agricoltori le terre dtboli,Mcggìeri più to 
fto nel vemojche nella ftate:pcrciochc quello perrcccefiiuo caldo, 
rifoluc quella poca fuftantia che effe hano, & quello incorpora l'hu 
more delle acque che vi giouano con la loro humidità Ma l'altre ter- 
re,&malsimamérelc forti,quato più fi arano, di verno, & di {late,t2 
lo maggiormete maturjno,& s'ingraflano. Oitra che fondandole be 
nif$imo(come ho detto) cò l'aratro, 3: tagliadole minutamcte,n5 
folo fi diftruggono le herbe cattiuc,&: fi riuolgono alla fnpcrficie ql 
TalirCjche poi fon percolTe dal SoIc,dal gclo,c da i venti, talmétc che 
muoiono(& ma fs imamente e (Tendo canate co gli erpici,ò co i radelA 
li,&: abbrucciatejmaancoraper il cótrario quanto più terra piglia il* 
h\h\ co có raratro,e meno raffonda,tato più ella relh mal coitiuata. / 

VXN. Vorrei faper*ancora,quaI letame lodate voi,che fia miglio-/^ 
re per dare a'campi,che uanno fcminati,il uecchio,ò il nuouo \ 
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poiché qucfti producono aflfai più herbe cattiuc, che non fanno quel f^^^, ^ 
li;nondimcno,pcrche i noni hanno maggior poHanza d'iiigi-a(Tarc,io glùHd } 
non ift imo tanto quelprodurdi hcrba,quanto faccio conto deiruti» vtcdm. / 
lc,chc rendono a i frumenti, &g!i altri grani. Come ben col fonda* 
mento della lunga prattica uediamo, che più beneficio rendono due 
carri di letame giouane, che non fanno tre,& quattro di qucllojchc 
più è vecchio, Pcrcioche, sì come quello, qiiantopiu tarda a fpar- 
gerlo nella terra che uà arata, tanto più di tempo in tempo ua per- 
dendo il fuo rigore, cofi quello quanto più è fparfofrerco,c riuol- 
tato fottò lubiro c6 l'aratro , tanto più ha forzi d'ingralTarla . Che fe 
vi fuffc qui li noftro nobilcM. Alouifc Rodcgc Agricoltore eccelc- 
je, voilofcntircftc direaqneftopropofito, chcqujndofulicpofjì 
bile , fi dourcbbe dar*alla terra ogni Ucrco fubito , ch'egli ^ caduto ^ ' 

M dall'a- 
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dairaniraalcjpoichc in lui fpccie ha qlh pfettion di bcncfìciarh,che 
badi giouarcall'huomol'ouo della gallina quanto più è nato frcfco, 

VlN.Chi faceflcqueftojfi fpargcrcbbeinutilmétcla paglia pofta 
fotte a gli animah\poichc t\U i cftarcbbc cruda, & non be marcia, co- 
xncfì trouaquadoè fiata ammucchiata con lo fterco almen'vn mcfc.- 

GlO.B.Pcrchecglièaltra cofaaparlar'della paglia come paglia, 
te altra è a raggionardcllabontà dello fterco,comc ho fatto Perciò 

f che iiolendoh l'Agricoltore beneficiare della paglia, ò deW'altro ftra 
mcfimile,non è dubbio,che biiognalalciarli in mafTajò pila, no mc- 
v no d'un mefc,accioche lì marcifcan bene. Ma fi ha da fapercjche qua- 
/ te fi tarda a fpafgerlij&a fottcrrarlijtanto più lo fterco perde i\ fuo 
uigorc,&la diauirni. - 

VIN. Ho pur'udito alcuni,chc fanno professione dell'AgricoItu- 
ra,i quali dicono, che quanto più il letame è frefco , ch*cgli maggior 
mente col fuo gran calore affoga le fcmenze . 
VvtUitÀ GlO.B.Sc qucflo fuffcuero,farcbbono malamente trattati i capi, 
delfina che ucngono ingrafìati malamente con la calcinauiua in moke ville 
graftr'i del Comafco.La quale rende tanta utilità almeno per tre anni,che.io 
cMni>iyca mi marauiglio,che non fia ufata tra noi,& ne gl'altri pacfi, c*habbia- 
^ nobifognodcllollerco, come hail noflro. 

'&^c6- VlN.Voi adunque lodare ftejches'ingraffaffcroinoflri terreni co 
fa^ttétu, qucrta,benche ordinariamente ci cofba dui,&trc marchetti il pcfo , 
& che ue ne debbia andare buona fomma per iugero . 

GIO.B.ConfiderandojChe a ingraffarne uno per tre anni almeno, 
uene baftarebbeottanta,fin cento ptfial più; io ho per certo che fa- 
Tcfsi mo molto bene a darla a quei terreni, che l'aggradi rcbbono; co- 
ciofia ch'ella farebbe di minor fpcfa del letame, ilqualcF più uillc co- 
fu almeno cinq-, marcelli il carro-,ma in alcune altre cofta non manco 
di otto*,& ue ne uole per iugero almeno cinque carra,& ui dura poco 
piudiun*anno,Perchcnon folamcnichaucte da fapcrchc la calcina 
rcde p u frutto del letame, & che il fecondo,e terzo anno gioua più a 
i capi del primo;ma cuoce anco taimctei terreni, & d i fi rugge le cat- 
tine hcrbe,chclc biade reflano nette quando fi micttono . Senza che 
non è poco utile,chc in tre anni hàiìi a dui iugcri un fol carreggio di 
cento ottanta pefì,o poco più di calcinandone a letamarli di ftcrcoin 
quel tempo almeno due volte, non ue ne uol meno di ucnti carcggi : 
VlNC. Quai fonoquei terrcni,chenoa farcbbono apropoiito 
per riceuere qucfta calcina ? 

GIO BAT. Dandola acreiofì,a ipetrofi,aìghierofi,fabbionofi, 
lcdofi,cro:li,& a i troppo duri,non foJo non ue ne uorrcbbeper iugc* 
ro mcnodi duceniopefi, di uiniicinquc libre allafottile ,ma final- 
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mente farebbe ancora un gittar tale fpcfa ni ucnro , 

V' I N C. Mi piacerebbe lapcr'anco, fé ii può darquefta calcina a 
i terreni con minor fpcfa -da cjual tampo fi debba fpargcrc,& imodt 
chcs'ofTeruano . 

GIO.B. Quanto fiaacolui,chcrhada'cauarpura dalla ceffap co- 
partirlafopraia terra,non folo bifogna che Cu uedito di tcJabiaca, 
& habbìa coperto talmcntela fjccia,chcpcrmodo alcuno nò lipof^ 
fa entrarla polucre negli occhi, ne gli orecchi , nel nafo,c nella boc- 
ca;ma ancora bifogna ch'egli lia feguitato dai bifolco, che di mano 
in mano lariuolga fotto terra co raratro;&: dapoi ui femini foprail 
frumento,© graltrt grani, iccondo che ha difsegnato . 

Poi perche ui fono altri,che nò iiogliono fpender tato nella calci- 
iia,nc pigliano, come farebbe la quarta parte maco per iugero,&rac- 
copagnano al Mag. con la terra cauata da ifofsi,ò dalle npc;efrcndo / 
afciutta; facendo un fuolo diqfta,^ vn'altro di calcina,fin cheThan^ 
no finita,lafciadola cofi tre,ò quattro mefi, compartendo poi queda 
mcfcolanza al mcdcfirao campo innanzi che Tarino l'ultima uplta; fic 
feminandolo fubito che l'hanno araro, onero inazfjUolédo che l'ara- 
tro, riuolgai grani fotto. Ma meglio farebbe a mefcolarla conia pol- 
ucre raccolta nel gran caldo per le ftrade,pcrche fi fparcerebbe me- 
glio, de fi compartirebbe minutamcnteper lo campo, & farebbe anco 
maggior'utilità della detta terra per eflcr migliore . 

Altri per fpender ancora meno,pigliano folamcnte dui terzi di cal- 
cina periugero,& la mefcolano al modo detto,quindici gic^ni inan- 
zial feminare,col letame che fi fa per le ftrade frequentate da gl'ani 
mali.Et quella mefcolanza finifcc di fumare, & di cuocerfi in manco 
di dicci dì Laqual fi fpargeprimapcrlocampo,& poi arano inanzi; 
ò dapoi ch'anno fcminato . 

Vi fon'ancora alcuni altri che trouadofi hauer buoni letami di ftaU 
la, no pigliano più chela metà della calcina per iuE;ero,& poi mcfco- 
ladolapurcó cfsiafuolo fopra fuolo,dicci,ò dodici dìinazi al femi- 
iìnrc,finifce di fumare si mefcolata in poco più di fei di, onde fparfa 
che l'nano p lo capo,rarano,cpoi feminano di quello che piace loro. 




ad 

loppio per lugcro, 

fatisfartialmcn pcrdui anni.Et oltra chequelli Agricoltori copra- dicimcia 
no quata cenere ritrouano nella città,& nelle fornaci, p dar'a i campi '^^^ 
doue laminano i lini,pagano no meno tutte le cenerate eh auaza alle 
dóne nel far le loro bucatc.La onde io fon sforzato a dire, che q Ile gc«->,n.rfuji» 
tiauazano tutte le altre dello flato diMilano in coltiuarillorpcJfc, <'«^<f«. 
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che per natura ha dello ftcrileafraf,coTicqucllo,chcèpi'cno d'una m- 
iìnit^ di collirauali nondimeno có losforzo della lor gride induftria 
fanno fiurcircrcrtili,& abondanridi tutti i beni, fi come apertamen- 
te fi può ucderc dalla bella, dotta opera della nobiltà della città di 
Como, dtfc ritta in dui libri clcgantilsimamenic dal mioM.Thoma 
fo Porcaccht,ilquale,fi come cgiudicioro,& intcndente,cofi perla 
bontà»& facilità de i fuoinobili,& honorati coflumijèd-imefingò- 
larmcntc jmato, & hauuto per caro:c dal mondo perle molte fue opc- 
je horhai e conofciutoA' honorato grandemente. 

VlN.M.Thomafo c neramente come dite, de per tale Tho io cono- 
. fciuro,quandopcruoflra Bontà ne hauere fatto contrahcrc amicitia 
" infieme, dichcuitengoobligo.Madapoichehauctcparlato di que* 
ftabì rara colciuationc, uorrci fuper*anco, perche quegli Agricolto- 
ri fcminano ne i lini più tofto il trifogIio,chc il miglio? 
^j/i^^ ^^lO.B.Qrcfto no ho ueduto fare fui Comafco,ma fi bc appreflb 
/o^i'» *m al!aGon2:»ga fotioMilano,&: fenzaoffcfa alcuna del lino,pcrcioche 
iUìà, com'è diuenutoalto uomo a tre dita, vi fcminano fopra il trifoglio, 
il quale ufcn tato bcllo,che cauato il lino mat uro,lo trouano sì alto, 
che lo fcgano poi inanzi S.Giacomo,di maniera che, quando fonop 
ftminarui il frumento di Settébre,ò d Ottobre(an^orclic fia diuenu- 
to tato .i!ro,fpefro,&: n^-tto d'ogni altra hcrba,che fi pottrebbe taglia- 
re p<:rpaftura^lo riuoIgo»io prima folto per graffumc con l'aratro, 5c 
poi vi fifeminanofopra:CofacKeuienIodatadamoItiintendcrtti,p 
cìTerpiu utile il far'aquefto modo, chcnonè dopo il lino feminarui 
il miglio, il qwale, benché renda più utilità del trifoglio fegato, nodi- 
meno immagrifce di tal forte quel tcrrcno,che nó tanto vi viene poi 
l'anno fcguentca penala metà dcifnimcnto,djquello,che vifa viuer 
il trifoglio,ma ancora fenre di quella rnagrezza almeno per dui anni. 

VlN.Ancora che voi mi diccfte il primo giorno dell'abbrucciar le 
floppic;nondimenomifarà caro,chc mi ragioniate diqu.il fi debbo- 
no aLbrucciare,& il modo che intorno a ciò fi dcbbe tenere, 
I)*fl'*fH GIO.B.Sono da lodare quegli Agricoltori,che nó hano careftia 
f rW/Ia ^' paglicper far letto agli animali,chc le abbrufciano,& fpccialméte 
^ mni4 quelle che fi trouan fporche di più herbe faluatiche:percioche,oltr* 
liiAii, che ingralTano quei tcrrcni,chcfon rcftati deboli per ii lor fruttare, 
abbrucciano anco talmctc le dette herbe cattine, che có effe diftrug- 
conoleradici,& infiniti animaletti, che dancggiano alcune coltele 
biade. Vero c,chcbifogna far queft'ofììcioquado l'acre e quieto^ ac- 
ciochc la cenere nó fuUe portata altroue da i gra ucti,ò che ql fuoco 
nó daneggiaffc i vicini,oucro fe me(!dìmi,accendédolo anco Tempre 
da quella parte I doue fpira gualche poco di aura, Oc mafsimaincDte 

quando 



'VzALCf^.-^iE COSE STRAVAGANTI. I»I 

quando c nuuolo, chcfipuò fepararc qualche pioggÌ3;pcrciochc, fo- 
prauencndo dopo che fulTero abbrucciatCjl'acqua vi giouarcbbc net- 
l' incorporar quelle ceneri có la terra, poiché fono coli buona graffa, 
pergiouar'ai granine! nalcere^&nel produrli al perfetto fine. 

VlN. Pofcia che uoi mi aucte detto del far nafccr bé'i grani, p ri- 
cordarmi anco che mi dede ilfecódo dì alcuni modi ptinéti al fir na- 
fccr bé'i migli, vorrei faperfeIifatefeminarcprima,cdapoi volgerli 
ibttocóVaratro;pchc douercbbono nafccrpiu facilmctc|)nó cflcr 
coflpcofsi dal color dal Sole,come fono efscdo feminati fopra terra, 

G lO.B. Mi difpiacc,chc no ui diccfsi,chc mai no faccio fcminarc ^ 
fopra le arature; attcfoche la prattica mi fa ueder, che cfsi nafcono (i-y^cer bt 
curamateafeminarlidopo ch'è fpartitoilfoIc,& uolgerliindì fegué-«? i mi- 
te co l'aratro più pcrtépo che fi può.I quali,p effcr'humidati dalla ru-S''* 
giada, & coperti con poca terra,c dapoi calcati cól'erpichetta bcpc- 
lcntc,per duc,ò tre mattine fcguéti,nó c dubbi o che no facciano pri- 
mamcte le radici, &: chcno fpùtino poicófacilità,percioche fonodi 
tal natura che palTarebbono ogni grolTa colla d i terreno, che fufle fo- 
pra,nó che la terra cofi bé calcata, la quale (come difsi^quanto più è 
fopprc{rata,tata maco so offefi qi grani dalfecccfsiuo calordel fole. 

VI N. Hor che mi hauetc mollrato con quan ta facilità fi pofsono 
far nafcerc quefti migli ne i caldi grandi, mi pare che ci dourcbbc 
Xcr anco qualche via per far nafcer'allora delle femenzc . 

GIO.B.Fufemprc l'arte talmcte amata da glihuominiingeniofi. Del fan 
ch'cfsi molte uoltefupplifcon'a quello in chela natura ha macato,ò n^rfare 
manca. Ho uoluto dir qucftc poche parole; perche non è dubbio /"♦/^'»« 
chcThuomo giuditiofo può far con l'artificio nafcer'ogni femenza "'^ 
al tempo de',gra caldi,ne uafi piccioli,*: grandi al modo che ui dirò, * 
nondimeno io lodo che facciano folamcnte nafcer quelle che uanno 
trapiantate, & mafsimamcatc ftà bcn*a feminarcle icmenzcdi mori, 
poichoqucfte nafcono con maggior difficoltà, di quel che fanno le 
altre . Onde anarrarui ilmodochcfidebbefarc,dicochebifogna 
primamente fcminare tutte le femenzc nel terreno buono, ben net- 
to,*: ben minuto, ilqualefia pofto (per piucommodltà del fcmina- 
re qualche fomma) in un ualodafTe, chehabbia le fponde intorno 

• alte non più d'un palma,& che fia largo Giungo quanto fono le car^ 
riuole,che fi tengono fotto alle ietticre,per dormirui dcntro,accio- 
chc hauendo quel uafo le rotelle al modo che hanno dettecarrico Jc, 
fi polfa cacciarlo fuori alla rugiada,& come la mattina il Sole comin- 
cia a puntare molto, tirarlo ali'ombra;& come Ja fera comincia a fpi- 

- rare, ri tornarlo alla rugiada.Etquefto fi può far di Maggio,& d'jltri 
mefi caldi^& anco ne gl'altri uafi mc2ani,c piccoli,pcr portarli détro 
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& fuori a brace io. Auuertédo però fcmpre,inan2iche fi fpargono ta- 
li femcnze, di poncrlc nell'acqua per alcune hore; & come fono al- 
quanto afciuttc airombra,incorporarle nella terra bcnifsimo col ra- 
ftrojò raftcllOjbagnandolc con U rcopctta,quando haucHcro fetc,& 
tenendole anco ben monde dalle hcrbe,che foprouenilTero.Nó man- 
cando poi di ripiantar'alla Primauera,pcr Luna nuoua, tutte Icpian- 
te d'herbe,ò d'arbori,chc vi fono apropofito,& fpecialmente quel- 
le dc'mori occuparanno,ncl compartirle più di uinti uoltcfito>& ri- 
trouandofi in buona terrajCrefccranno con facilità . 

V I N C. Come fi potrcbbono far in poluere tutte le zolle grofle, 
le quali fono alcune uoltc fatte tanto dure dalla gran fecchezza /che 
in tempo pulfa del feminare^ 
U facili GIO.B.lonócóligliaròmui alcun'huomo,chc polTa adacquare i 
tÀdelri capi copiofi di qflc zollc durc,che gli adacqui per disfarle,percioche 
f^' ^* vi farebbe alfjijnaggiordanojche beneficio; mali dirò bene che pi- 
ylegrof gi • j^^jj^ mazze lùghc un braccio,&nó più groffe d'una gaba d'huom 
communc apprcffo al piede,có lequaliCcfTendo prima bé cerchiate di 
ferro attorno a i capi , & inaftate nel mezo, com*è groffa un'hafta di 
zagaglia lùga di tre bracia)batta d'un'i una le zollc co qi capi cerchia- 
ti,pcrciochc a quello modo egli lemadari in poluere,e con facilità. 

VlN. Pofcia che mi haucte facilitato quella cofa^che mi pareua 
difficilc,ardifco diprcgarui d'un'altra,ch'c tenuta impofsibile,cioè, 
che mi diciate qualche uia per far dileguaije ncui;quando mafsima- 
mente fono fiate fopra le biade più di trenta giorni,& che finalmen- 
te le di(lruggono,come uidi pochi anni fono. 

GlO.BA.Quantunque fi dica per prouerbio,chc la neue per quin- 
lìeJi^U dici,ò vinti dì c madre alle biade, & come giunge a i trenta, diuicnc 



ncmy che matrign3,& poi come pafTajlc dà al fcuro la mala tigna . Nondimeno 
rcw/M- dico,chc nó folaméte fi può fcacciarc col farle andar'adóflTo Tacqua 
(quando però quei terreni non fiano malignijò troppo forti^ & ronv- 
perla di man'in mano coi retaboli,coi raftelli,ò con altri ftron;éti fi- 



mili,fin che foffedileguataimachinon hauefTe acqua, può erpicarla 
bcnifsimo di giorno in giorno inanzi che'l Sole fia alto;pcrciochc,e^- 
fendo rotta l'agghiacciata cro(la,egli col fuo calore, più facilmente, 
la facciarà.Oucro quando fia nuuolo, ella fi dilcguard per lo tempo 
dolce;ò perla pioggia:ouero finalmcntepcrliuenti. 

ViN.Sc io dicefsi quefte cofe a* mici ma{rari,mi refponderebbono 
che nel fcacciarlacóracqua,fidanneggiarcbbonolebiade,& iterrc*- 
jì'vySi che nell'crpicarla tante uoltc, vi farebbe di molta fatica,c fpefa. 

GlO.B.Quato al danno deiracqua,quefto farebbe poco a rifpct- 
to del gra beneficio che fi farebbe a quelle biadc;& quàto alla fatica, 

& 
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& rpofa dell'erpicarla, non è dubio che femprc fu buono quel ctrli- 
no,chc guadagnò il ducato, 

Vi N C. Certamente qucfto ricordo è talmente buono,chc non 
fapréi pcnfarnc un'altro migliorc,cccctto fc voi non mi diccftcqual- 
ch'unojche fuffe potente conerà alle tempefte. 

GIO.BA.Qii^mtunque mi domandiate cofa,chc none in potedà chtiU^ 
dcU'liuomojnientcdimcno mi pardi dirui quel che fa ogn'anno il no-/'/*" ^ 
ftroJbuonCurato.IIqualcgiàquindicianni non manca di benedire 
i campi confinati alle altre Ville, il giorno di San Marco; per la qual um^*^ 
b«nedittione&perleLetanie catateda tutto il populo,mai il luogo m. 
noilro non ha patito danno alcuno dalla tempefìa, doue per inanzi 
ella ci daua di gran percoife. 

VIN.PercheiononhomaìuedutoolTeruarcquefta diuotione,mt 
farà caro,che mi diciate,d'onde quefto Reucrendo Tha canata. 

GlO.BA.Framolti libri pertinenti alla cura delleanimc, ch'egli * 
ftudia di continuo,hapermolto caro if Sacerdotale , il quale ha una 
rubrica circa ciò,che dice cod.In fefto fandi Marci,Saccrdosf bene 
didurus fcg«tes,exiés cum clcrìcis in agrum cun^ Cruce,& cereis,pft 
ratus cum Iupcrpelliceo,& (loIa;incipit Litaniam,qua finita , dicit. 
Kyrie eleifon,Chrifteeleifon,KyriccIcif. Pater noftcr, &Aue Ma 
ria. Domine exaudi orationemmeam . Et clamor meus ad te ueniat. 
Dominus vobifcum. Etcum fpirituiuo. Oremus. 

Pictate tua quxfumus op$ Deus,ut has primitias crcaturar,qua$ ac 
ns,& pluuì^ téperaméto nutrire dignatus csbcnetdidionis tuae im- 
brepfundas, & tribuaspopulotuodctuis muncrib.tibigrasagerc, 
vt a fterilitate terrae cfurientiù aia bonis aftlucntib.rcplcas,ut egenus 
& paupcrlaudentnomen gloriaetu^.PcrXpm Dnmnoftrum Amen. 

Oipotcns fempiterncDcus arbiter thronijCjmoléterrasex nihilo 
pcndcntcmgubernas,&ad uictumhumani gnis,corporifq; fullcta- 
tionemagros operib.excolcrciufsilh*,mifcricordiamtuam fupplices 
exoramus,ut quicquid in hos agros falubris feminis fatum,atq;plan 
ratumeft refpe(5lu tuae clemcntiaeprofniciasj&aeris tempcricmmo 
derare digneris,utrefccato,atq;abforto oium tribuloru,mfpinaru- 
que fquallovc cfficias;fruges fccundas, & ad maturitatcm pcrfcclam 
tribuas peruenire, ut nos famuli tui uberem tuorum donorù fruétuù 
cum gratiarum adione percipiétes debitas atq; acceptas noi tuo lau- 
dc$ rdcrre mereamur.Pcr Chriftum Dominum noftrum. Oremus. 

Te Domine pcrimusacrogamus,uthosfrudusfeminum, frugù, 
frumenti, filiginis,hordei,aucnx,acaliorumcuiufcunq- generis cxi- 
ftatjtuis oculis hilariq; vultu refpiceredigncris ficut tcftatus es Mov 
fi famulo tuo in terra Aegypti, diccns. Die filijs Ifrac!,cum ingrt fji 
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fucrint tcrrjip promirsionis,quam ci daturus fum^ut primitias frugu 
otfcrant iaccrciotib.& cruni bencdiiflx fiugcs: ita nos oramus te Do 
minCjUtauxilium gratia» tua? fuper nos,& hos fructusad bcnc^dice 
dumprofcrend^concedas,ut nongrando furripiar^non turbo fub- 
ucrtar^ncc uh icmpeftatis dctriincer,nec acris fcrenitas exurgat: non 
inundatiopluiiialis cxtcrminct, fcd incolumes fupcrjbondanrcs prò 
ptcr ufus hominum ad plenifsimam maturitatcm pcrduccre digneris. 
Per ChridumDominum noftnim,Amcn. Oremus. 

Domine fancì^ pateromnipotcns setcrne Dcus,n>itte Spiritù San 
<•«^<^^umtuum cum Angelis,& Archangclis tuis; & cumcisomnes San- 
dos & cle^tos tuo5,vt dcftndai Jcgctcs noftras a uermibiis malis, fì- 
l'cab aiiibus, utrr)agniriccturnomcn tuumDeusin omniloco . Per 
C ijriftumDomlnum noftrum. Amen. 

Tunc Saccrdos circumeat agrum^ ucl partcj ctus, arpcrgcndo ac- 
quambcncdicìam. Et poftca dicat 

Etbencdidio Deiomnipotcntis, Paftris, & Fìtlij» ^ Spiritusf 
fanali dcrccndat,& mancai ruperhasfrugcs. Amen. 

VlN.Kcflo molto Ibtisfatto diqucfta fantaufanza,la quale fi do-, 
ucrebbc fare in qualunque Villa,& lafciarc horaai le molte fuperfti- 
ti6ni,chc fi tanno>quando compaiono alcuni nuuoli neri, cheminac 
ciano tempefta, ò chela mandano i per le quali non è marauiglia fis 
molte uolte prouocano Tira di Dio, uedendo che molti danno più to 
fto fede allcfalfc diuotioni infcgnatc da diuerfi vagabondi, ch'alle 
buone,cheolTcrua laCatholicaChicfa Komana;laqualc non può cr 
rarc,percfrcrgoucrnata fempre dalla fantifsima Trinità. 

GlO.B. Sappiate ancora,chc nonpure qucfto noAro Parochiano 
hatalmétedilpoftoilpopulodiquertaVilIa,ch'cgliha lafciato ógni 
forte difupcrllitionc,& d'incantefimi; ma fpecialmcntc ancora la fc 
fta comandata non balla, nongiuocaacofaalcunadi^peccato,ncma 
co lauora, ò carreggia per qual fi uoglia cofe utile , ò per feruire ad 
alfri.Faccndolicon(lare,chcIeauuerfità (per Tordlnario) uengono 
perii peccati noftri;corac debbiamo credere, per li protcfti, che fa- 
ccuail SiL^nor'lddio al popolo d'Ifdracl , che s'egli oHcruauai fuoi 
commandamenti,gIi haurebbc dato abondanza di frumcto,di uino , 
e doglio con altre cofe ncccfTarie: sfacendo altramente,rhaurebbc 
flagellato con diuerfc maniere di caftighi, come ficeua. 

. VlN.Ritornando ancora a donjandarui delle cofe,chc fono in po 
tcftà dwirhuomo, dico che fi come mi dicefte il primo giorno del pi 
cliarit iopinc,& il modo difarmorirci ucrmiinazi chefi fcminano 
rcbiade,coG(efsédo pofsibile^defidcro che mi mofcriatc come fi po 
ucbbon ammzzarli qri le mangiano nel tépo che non fa gran freddo. 

CIO. 
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GIO.BA. Si ucde chiar.-ìmcrcjchc none molto difficile all'huomo 
ingcniofoil jpiicdeicacofealfaiychepaionoadaitriimpofiibilindi-pr^^^^ 
Agricoltura, purchVgli uoglia cófiderarcil principio', il mczo, il il- 
ne della materia, che ui rnpprcrcnta.Et però, quale colui cofi rozzo, ' "-«^^ 
che,uedédo magiar da i uerm.i le radici delle Tue biade nel cupjrire,o 
neltramórarcil Sole non debbia conofcerc, che ogni uermecuicino J^^^' ''J^^* 
allalupcrfic:ie^ come molte uolte in quel mcdefimo tempo muoucan ^/ 
co le foglie ? Onde no c cofa difficile,che allhora no Io pofTa fcoprirc 
col badile, 3i ammazzarlo . Che veraméic è gra pazzia d'ogn'vno che 
miri ogni giorno il danno chegli uicn fattoA rammarichi come fc- 
gli rodeffcro il cuore, & non ci proucgga mai al modo detto . 

VIN. Perche mi hauctemoftratoqucfto rimedio, defidc»o che mi 
raoftriatc anco qualche uia per afciuggarc i paludi, che non fono^ir 
códatid i' monti,o da' colli,o da* (iti più alti della fuperficic loro; pep 
ciochcaquc/li non bifogna penfarc, non chedifcqnarc . 

, GIO. HA.Si comeuoiditc,farcbbe impofsibiìeafamfcireleac- DcIPm^ 
que che giacciono fra i monti , e i colli , eccetto fc non Tufferò fcarpc 
]ati,o ui fuflcro fatti gli sboccatori fottoi piedi (cofac'haurebbemol /^'''^ 
to del diflìcilcj cof] farebbe anco nei piarli , quando non fi troualfè at4am9 
qualche poca , ogran caduta;come al prcfentcfi uedc c'hannofatto i dj,^Ji, 
noflri Illuftriif. Signori nella palude grande di Moncelcfe, laqual e ""^ 
forfè /lata fcmprc inondata, dal tempo del Diluuio fin c'hannofoi-a- '^'H^'^ 
lo Tufcita alla Battaglia, fotto il fiume della Bréta,& dell a ftrada mae- 
ftra, che uanno di compagnia uerfoPadoua. Ondepallando quelle 
acque con gran caduta iicrfo Oriente, fi caua da quei ritratti gran co- 
pia di frumenti, & d'altri ricolti. Ma perche ui fono pur'afsai paludi 
profsimi alla marina de noftri Illuftnfs. Signori, & del Duca di Fer-. 
rara,chc inondano una infinità di campi,perche non ui fonouiealcu- 
ne da dar loro efito;non ni farebbe altro foccorfo,fuor che doue an« 
dafscro lc acque bafsamentc , farloro de'fofsi afsaf, i quali fuffcro tal 
méte larghi,& alti,che fi potefse con quella fomma di terra cauara,!a 
alzar quei pezzi quadrati di lunghezza,come farebbe i $ .cauezzi fin'u 
trenta, & di larghezza poco dipiu;pcrchcquato più fi trouafseroque 
fti campi di poco quadro , e coi fofsi larghi, e ben fondati, non fola- 
mente il alzarebbono maggiorméte con quella terra cauata; ma ancor 
le acque piouane,o maritime, o d'altre forti, fi goucrnarebbono facil 
mente tutte in quei ioCùy fenza inondare altramente i campi. 

Poi ui uorrebbc apezzo perpezzo un póte,acciochepotefscro pof 
fare dall'uno all'altro gli huommicon gl*animaIi,co i carri, & co altri 
ftruméti che ui bifogna fscro per col ti uarli.OItra che uorrcbbonocf 
fcr ben forniti tutte quelle ripe di falici,di onizzi,c di altri arbori,chc 
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vengono belli in fimili fiti,& mafsimamcnte quando fuflero di terre- 
no leggiero, o di fabbìa, come ordinariamente fono; Etqucfto dico, 
perche quando fi mancalfc di piantarui fimili arbori, non è dubbio, 
che le ripe cadcabbono,& fpianarcbbono quei Msìm 

V I N. Veramente che io confcnto a qucfto che dite;conciofia che 
ho per fermo, che di tempo in tempo fi letiarcbbono ogni bora più 
qucfti fiti;percioche quanto più fi cura{rcro,& fi fondafTero i fofsi, & 
fi conducefTcro quelle curatore fopra, tanto più è cofa certa,chc non 
pur l'acque o maritimc, o d'altre Torti, che uenilTero in quei fof$i,ui 
ridurrebbono contìnuamente delle fabbie, & altre terref come Tem- 
pre tendono a conduruenc, Òc fpianare ) ma anco gli arbori farebbo- 
no tante foglie, che ingraffarcbbono, &c inalzarebbono quelli campi , 
& mafsimamcnte quando di anno in anno ficuraffcro bcnifsimo, do- 
ucfuffero cadute. 

GIO.B A. Oltra che fono buoni qucfti noftri difcorfi,uì uorrcbbe 
ancor'un folfo attorno tutto queflo fito,il quale fulTe molto più largo 
de* delti, che fono fatti per me20 in lungo,è: a trauerfo,perche fi cu- 
rarebbe tanta terra, che farebbe un'argine di fuorauia cofi grande, 
che le acque grolTe non cntrarebbono da tempo alcuno,& fpccìalmé- 
te, chcquefto fofTo pafTaffe unito per vna fola bocca> la quale fi potef 
. fe ferrare con una cniauica accompagnata da dui ftiuadclli di pietra , 
o di legno di roucre,o di caftagna,& dalle catene^come in più luoghi 
fimili il co fiumano) quando mafsimamétc le dette acque grolfe fi goa 
fiano ne i tempi de' Sirocchi,o d'altri uenti potcti. Onde a quello mo 
do non vi cntrarebbono altre acque , eccetto che le pìouanc, le quali 
capite dai fofsi, ecomcfulfc aperta la chiauica,pafrarebbono per lo 
uafo maeflro ucrfo la marinaio uerfo i laghi,o ad altri fiti bafsi . 

V I N. Quando quelli fiti fi ritroUano accommodati a qucfto mo 
do, come giudicate uoi, che fi debbiano coltiuare ? 

GIO.BA, Perchcordinariamctcquefti luoghi nò fono molto Icut 
ti dalle acque, che uì reflano fotto, ne dalle altre,chc ui portano i uen 
ti,o pioggie,fi appartano per fcrapre, o almeno fin che fono talmente 
afciutti, che fi polTano feminare di frumenti, o d*altri granì,lccondo 
che più aggradifcono» lit qn fono pratati,ui fi fa t5to numero di feni 
li cóle Halle fotto,& coi portichi dinanzi, quantaèlaquatità deìfie 
ni,che fi raccogliono,per poncrli a coperto, &- albergarle vacche,o al 
tri animali,chc ui bifognano per mangiarli. Oltra che ui fi accomoda- 
no le habitationi pcr gli huomini , che attendono a quelli befliami > e 
chegoucrnanoi neni.Vcroè,chc fc quelli firi fi riducono in tarcfl'e- 
rc, che fi potfano arare tutti, o almeno la maggiorparte, &: piantarui 
delle uiti, fi compartono in bcllcpollefsioni, & ui fi fabricano di una 
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in unayCafcySc fenili talmente accommocIiti,che i lauoratori,o i maf- 
fari pofTano habitarui volentieri . 

VIN. Come fi potrebbe accommodare ancora in modo chcJcnTc 
qualche entrata c|iiella parte di terra , che vien'annegata folamctc dal 
le acque piouanc,che non pofTono vfc ir fuori degli argini fatti, accio 
che le altreò di mare, o d'altri luoghi non entrino, come faccuano in- 
nanzi che fufTe circondata tutta la fomma, che fu pigliata da funate ? 

GiO.BA. Io non^direi mai che fi fcminafferOjqueftì fiti di grani al 
cun i,pcichc farebbe difficile il raccoglierli, ma lodarei per ficura vti 
Jità, che s'empieffero di onizzi, & fi piantaffcro lontani IVn dall'altro 
vn braccio per quadro;pcrciochc no folamcntc v'entrarebbono quat 
tordicimiliaquattro cento periugcro, ma ancora quanto più flcffe- 
ro, tanto più alzarebbono il l'ondo per le foglie cheogni annocade- 
rebbono,& più per le radici che accrcfcerebbono femprc in grandcz 
za fotto terra co i tronchi loro.Etoltra chequc/lecofc afcinghereb- 
bono di anno in anno maggiormente ifuperflui humori di quei fiti; 
vcrrebbonoancora glionizzi talmente potenti, «cfpefsi, che rendei 
rebbono ogni tre anni le tredici, & le quatordici milia fafcinc lunghe 
di due braccia Tuna, & anco tutta quellaquantiti d'arbori grandi, 
quanti fi uorrebbono perpalificare ogni forte di fabrica, che andalTe 
porta fopra pali. Ma quando nonpiaceffc di occupare tali fiti a que- 
Ao modo, fi potrebbe far de ifofsi larghi almeno quattro o cinque 
braccia IVnOjche cominciaffero dal più alto luogo, & andaffcro drit- 
tamente al più baffo, et fondarli quanto più potcdero, iquali fifa- 
celTero lontani IVn dall'altro non più di vinti braccia,cV fi conduceffc 
ro le rerre cauate egualmente per tutti i fiti vacui,o uallati piantando 
poi le ripe di onizzi,o di falici, acciochc non fi fpianaflero quei fofsi, 
& ponendo tra efsi de gli altri onizzi fpefsi , come ho detto di fonra! 



0 feminandoui dellcqucrcie: ouero facendoui de prati, fccondo^hc 
fi giudicale clTerui maggior vtilità.Nó mancando però di curare poi 

1 detti fofsi almeno ogni dui anni ; perciochc oltra , che fi farcbbono 



maggiormente capacipcrriceuerleacque, che vi veniffcroadoffo, fi 
alzarebbono, &s'ingorghcrebbono femprc piuqucfti c;impi fattia 
prati, ouer'a bofchi • 

VIN. Saperefle mai qualche rimedio buono per eftingucrVn'ac- 
qua no troppo grandc,cheriforgc/re in unaparted'vn campo,la qua- 
le non tanto lo danneggia,ma attrita ancor'jl patrone,chc pcrnon ha 
ucr caduta alcuna,non lapuòlcuarc? 

GIO.BA. No clfendoui uia alcuna p dar'cfito a fimili acque, altro -^^i'fi'f^^ 
no fo,eccetto che alcuni noft ri agricoltori m'accertano haucrle cftin 
lcdcltutto,nófaccdouialtro,chcmadarlcfopradcll'altrcacque cor for^^. 
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f enti, per tanti giorni , che finalmente quelle fono fiate sforzate a pU 
gliarcalcro camino, fcnza alcun detrimento dicfte . 

V I N. Mctrc che io mi ricorda,uorrei faper ciò che fentirc nel fé 
nìinar'i campi airAutunnojpcrcioche molti pacfi d'I talia,e forfè tut- 
ti non crcfvono lamifura delle biade nel fcmmarlc quanto più ritro- 
iianoi terreni grafsi,an2Ì la ritirano duU'ordinario più toftoA' non a 
i magri. Et noi Brefciani/i come diamo a i mediocri ben coltiuati fci 
quarte per iugero; cofi ne diamo fette, & orto, & più ancora a igrafsi, 
& ai magri non pafsiamo quattro , percioche uediamo chequefti per 
la lor dcbolc22a,non hanno forza di portarne piu,& quelliper la lora 
fertilità fono potenti per portare la detta fomraa. 

G10.BA. Perlunga efperiétia fi ucde, che i terreni grafsi ben col 
tiuati,figliuola fcmpre maggior copu di fpichepiu lunghc,c più pic- 
iie,che non fanno i magri,ancorchc fiano ben*ordinati;pcrò è da loda 
^are non folo quanto uoi dite che faritalia,ma ciò che dice ancora il 
famofo Columella,ilqiiale (ìmilmente ordina,che fi dia manco femé- 
2a di biade a i campi grafsi dell'ordinario, che fi fa a i mediocri , & a i 
magri di più; dicendo , perche quefti non hanno tanta polTanza di far 
nafcer'i grani, & di farli figliuolare, come hanno i grafsi , che ui con*, 
uien'anco maggior fomma.Et quelli per contrario,chc fcfulTe data lo 
ro quella femenza, che fi fa quefti altri deboli, non c dubbio che noti 
potrebbono figliuolare, come fanno fempre,enó fi auazarebbon quel 
le ducquartc,opiudi fcmcnza, chenon fi fpargonoperiugero. 

V I N. Poiché uoi lodate quefto feminare forcftiero, per qual ca- 
:gione gli Agricoltori noft ri fanno fempre al contrario? 
DfZ dar^ ClO.BA.Quantùqi quefta cofa paia a molti di tata marauiglia,no 
^'^f .dimeno a gi i Agricoltori detti pare che no ui fia molta differétia (qua 
to allaiitilità) nel feminar'in un mcdefimo tépo dui iugeri uicini, e di 
cIh M i iJQ'ifteflb terreno fcrtili;ftado al primo fette quarte di frumcto,& del 
«Mg»-', mcdefimo darne al fccódo folaméte cinquc,|)ciochc, fi com'il primo 
no può figliolar fe no poche gàbe, |> rifletto che u'è nata molta feme 
za di grani, alli quali bifogna anco tutta la fua graffezza,p nodrirli fin 
.alfincjcofi qfto fccódo iugero,pchcue nefonnatimaco, figliuolari 
talmcte co la potctia della fua fcrtili:à , che aggiùgcrà aql numero di 
-gabe;che no ha potuto far nel nafcere le qual ì faran più gro(re,piu lun 
• ghedifpichojcdipiubeigrani poiché egli fporge folamentetàto 
Koclafuaforzajeqiraltro primo,pchc vi fono nati fpcfsigran!,nó pii 
re ^durri minor Ipiche; ma ancora farà talmcte fottili le gabc, che p 
ogni poco diuctOjO di pioggia andarannoaterra. Laondepofsiamo 
cócludcrc, che ogni agri coltore no può mai errare nel far scprc tutte 
^. . quelle cofe, che la liiga prattica gl'lia moftrato più utilijperciochc aó 
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D'aiCVHB COSE STT^FJGtA:?(TI. 1S9 

è dubbio alciifìOjchequefla iola è la vera mac(lra,chc fcoprei fecrcti 
diuerfirsimi della terra, fecondo che fi trouano i climi fuoi. 

VIN. Pofcia che riamo intorno al feminarc, defidero ancoraché Del 
mi diciate la via di farnafccr torto i mcllonijepeponc, & le zucche. »<yc<r« 

ClO.BA.Si piglia al principio di Miggio del bullaccio(dctio d*al H'^'^^ 
tri loppa,© loccho)di frumcto bc marcio di due anni, & fi pone in im ^^"'^ 
caneftro,a!to tre dita, & poi fi mette fopra quella quatiti delle dette . 
;fcmc2c,che fi di fcgna di far n-rcere;ponédoui altro tatobulIaccio,& 
dapoi altretante femcnzeifaccndo cofi di fuolo in fuolo,fin ch'è pic- 
no.lIquale,poflo nel forno dopo ch'è ftato cauato il pane, che*l caló- 
re reila alquanto tepido ; fubito fia chiufa la bocca bcnifsimo> &vi (I 
lafci coG dentro per dui giorni, èc dapoi toltolo fuori,fi trouano nate 
le femenz.Cjlequali fi piantane nelle buche col detto bullaccio pofto 
prima in fond:ìjrì'. Arolato però con alquanto di terra ben graflajfcn- 
2a porui più di qitarro,o c'nque piante per buco . 

VlN. Ma» nò ho vdito lodartanto queflo bullacio, quanto fate voi 
in qucfto , & nel farVfcire in poco tempo le viti al far dcU'vua . 

GlO.BA. Ccrtamctc fe noi 3refcij»»^)JiQfacclsimoimmarcircquc lodt cUl 
fio biillaccio all'auiuno p darlo fopra i pratf(come facciamo^ & lo te 
ficfsimo feparato in qualche luopo allo fcoperto fin che fuffe ben'im 
marcito di dui anni , non Tola'^ìcntc ce ne feruirefsimo nelle dette fc- 
mé2e,ma ancora nel piantare vna vite a tutti gli arbori,chc fono attor 
no a i pezzi di terra (quando hauelfcro mafsimamente le radici di dui 
anni) Se nel farla afcendcr tanto /oprai pradi,quantoaimezani,o pie 
cioli,poichcfi'cauarcbbono ta.irc vn : fenza impedimento di queicam 
pi, che renderebbono un notabii'ifsimoaugmento divino joltra che 
fi rcrrebbonotalmétcleripe nette con la zapa nel coltiuarle uiti,che 
ni il potrebbe fcminar btnefin'a csntoai fofsi, ogni forte di grano', 
' èc non lafcia rie occupar dalle fpine, & da altre radici nafcenti ò dalle 
herbe faluancht;comc fanno molti Agricoltori ignoranti;chenon (ì 
curano di coltiuarc nèp^r utilità chenccauarcbbono ine per la bel- 
lezza che renderebbe non poco honore. 

VI NC. Perche fiete entrato a parlar di vitami farebbe caro, che 
mi diccfle il benefìcio ch'elle riceuono dagliAgricoltorijchelefot- 
terano per tutto Ottobre,ouer fin'al San Martino « 

CIO. B A. C>uefto modo di fotterare, no fi fa fe non a alle uiti, che Del fot 




tanto quanto fi ucggono fopra terra, e raccolte per abbruciarle àfpet 

tando poi che ribuctirto al piede de gli altri magliuoli perprodur 
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dell' a l'anno fegucn te. Laondcnon folamcntenon fallano quegli 
Agricoltori,chclc fottcrrano ben ceinitc,& ben potate inanzi al Ver 
no;maancora,quantiinque non gclafTcro fe nó più che rare uolf((ef- 
fendo folitc ad cfier fottcjrate) pazzia farebbe a non coprirle di ter 
ra*,percioLhcnon effendo fiate rotte nel diftaccarle da gli arbori,che 
le loflcntaiio,& piegate fopra terra con dcflrczza, &dapoi coperte 
com'hodcttoinon e dubbio, cheleafsicuranochcnó gelano,come 
fanno le altrc,chc fono percoflfc dalle acque,dallc neui,e da i freddi; 
ma per efTer ftate ben'ordinatc nel potarle, (ì accommodano parimé 
te in poco tempo a gli arbori, & fi legano facilmente, & con uantag« 
gto, fecondo le ufanze di quegli Agricoltori • 

VIN. Stando quefti bencfici,che uoi ditc,io mi marauigl!o,che la 
maggior parte de gl'Agricoltori non lefocterino ogn'anno-,pcioche 
fe bénó ui fulfe altro,che*l commodo del potarle in fìmil tempo p cf 
feruipoco da fare,ciafcuno nó dourebbc tardare fìn'alU Primaucra^ 

GIO.BAT.Veramente non ci dobbiamo marauigliare di qucfto; 
poiché quafi rutto'l mondo fa folamente fecondo le fuc ufanze uec- 
chie,non uolendo accettarne molte altre affai migliori^ che fanno in 
finiti paefì,& anco i propri) loro uicini . 

ViN.Mihauetc ricordato della buona ufanza de'refì co fi belli, 
che fi biancheggiano folamente in quella patria a deccne di migliar» 
di fcudi,che uanno per tuttol* mondo; arte certamente degna d'ogni 
granmatrona,pereuercofa molto rara»& molto polita.Et perche io 
fojche le gentil donne di qucfla città ne biancheggiano pur'a{ra4; mi 
farà gratifiimOjChe mi diciate i modijche fi olTcruano . 
Cmfd GlO.B.Lamia cóiorte CO ledózelle,ccó leferuitrici,nc ordina 
hutcheg' nobuona fomma co piacerc;facendo prlmamentcla lifciapiufortc, 
giétm i che poCTonOjp metterui dctro le acci,& poi leuate fuori il lecódo dì, 
le fcuotonobcnifsimojclepògonoivn'altranetta. Etqucflo fanno 

alternatamcte perxv.giorni,ciocun dì iì,&: l'altro nò.E come fon di 
uenute ben molie,ui fanno un'altra bucata;e nel metterle nel uafo di 
legno,detto da noi il folio,e da altri maflello,ò bigonzo, ui tagliano 
del fapone di man'in mano,fecondo chele pongono dentro di fuo- 

10 in f jolojC poi il dì fcguente le fcuotono d'accia in accia e le diflea 
dono fopra le afsi ben nette al Sole,& la ferale ritornano nell'i ftclTi 

11 fcia bc chiara,& có rifleffafaponcfacédo queft'ordine di ciorno 
in giorno, fin che le accie fia diuenutc a qlla pfettionc di biachezza, 
che cóuiene a fimil refi biàchi fsimi. Nó fi debbe pò macar di lafciar 
le accie fopra le affé (fuor che qua to fi fcuotono có le braccia) e di 
far loro ogni dì la bucata p'fetta fin'al fine. Etoltra che fapete,ch'ef 
tédoi rcfibcluflri,e molto fottili,fi vcdòn'amcrcaci,chc il portano 
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in diuerfi pacn,i trenta, equaratafoldi dcnofirì ronciaCcomcnclae, 
ro ne ne fono alcuni di tanta bellezza, e di tanta fottigliezza , che traJ 
paglino la fctj , poi che Hanno al pari de* capelli di donna fotilirsimi) 
fapcte ancora , che fé ne fpendc in qucfla città gfan quantità nel fare 
taiKa Jiueriità di opcrcii cartelle , che folamcnte imcrcati di Spaena 
iì«louanoamigliaradifcudi;j| checgroffa vtiliti,pcrche vilauoranl' 
dentro I<r WiMlle,cpnY pafTano fei anni, non chcauellediniairpior 
erà,lcquaTi guadjguano rtrc;iquattfo,ci cinq; Toldi fle'noftriiì gior 
no,&:ancopuiIebvn pfattÌclic.Etpefòn6èjiiarauiglia,requcfti refi 
fono in tanta nputationcchc homai'nó vi fono, fé nò pochifsimi che 
facciano I^JioF^c ^cj fé^^j <;abif^ c^ atirryanni fottUi eli tela, ò di re 
fo,pcrcioche ucdono, che leoprc fatte di rcfc,fon più durabili,c più 
unghe, chequellcdircta,la^ualcpcrirpcricnzafavedere,chenópur 
perde it colore còme è pofta in lifcia, ò bucata, ma ancora in poco tc- 
po va 111 mente; cofa che nò accorre al refe biancheggiato , ancor c he 
lialirciaro,&: fatto luftro al paro della feta.Eben uero,ch*io ui ricor- 
dò ilmodo,chcui di fsi il fecondo giorno nel trattato de'lini,chc fclo 
o(reruaret^,rirecc anco più facilmente bianchi i refi. 

« VI N C. Dapoi che vi re/lo obligato diqucfto bel prefente, men- 
tre che non vi chiedo fenon cofc fcnza ordine,uiprcgo,chcmi dicia 
te ancora il modo del coltiuarc il za/Faranno. 

G I O. B A T. A piantare le fuc cipollette,^ uanga il terreno pofto ^ 
ali aprico,& non troppo magro,nè troppo graf^^e fi piantano al prin Jl,;^ 
apio di Settembre,lótanc l'tna dall'altra quattro dita & fi raccoglio- J.l faP 
no I fiori aperti nell'Ottobre ogni mattina, e fera, fin che fiorifcono • - 

I qualsfciclti prima dalle foglie, fi feccino al Sole, accioche il zafFarà 
noficonferui .Et lafciate quelle cipoilettc cofi, fi coprono dopo S 
Martino con quantità di grafpi di vue torchiate, e fi cauan'al Marzo* 
dapoi che haueranno prodotti i fiori per tre anni ; Ic quali , fatte fcct 
ctir-al Sole,& conferuate in luogo afciutto,fi ripiatano in altro terre- 
no ben'ordinato nel tempo , & al modo detto. Jìt quefto li fa,perchc 
qiicltc cipollette hgliuolano tanto di anuo in anno, chequando non 

II cauaflero ogni tre anni, non fol nó fruttarcbbono,ma fi fuffocarcb 
bono di tal forte,chc fi diftru^gercbbono del tutto. 

VI N. Quanta vtilita di zaffarano fi può cauarc a ragion di iueero^ 
GlO.li.Cófidera-do che'l Brefciano ual più d ogn'altro fort Aicrò 
fendo in terreno a propo(ito,cbc coltiuaro,nó fi dourebbe cauarme 
no di quindccF,c ueti ducati il iugero.IIt quefto baft.i,poi c'habbia ra 
gionatoafiai. Dimane u'afpettaro, e trattaremo diquàio viGj grato. 
ViN.Et 10 nó fallato a venire,per ritrouarui ogn'hora più cortcfe. 
IL FINE DELLA JX. GIORNATA, 
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D EL L'AGRI COLTVR A 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA DECIMA.' 

jSopra alcuni ricordi pertinenti alt Agrìcoltur a . 

M O N TAT O che fu M. Vincenzo Maggio il deci- 
mo giorno per ragionare ( fecondo il folito ) con M. 
Gio.Bjttifta AuogaJro , un de* fuoi feruìtori lo eoa 
duffe nella groticclla,dou'egli leggcua; la qualc,cfsen 
do formatadi bei lauri, w:gelfomini;dopo le loro falu 
tationi folite,n pofcro a federe fopra alcune antioalie 
di pietra^ che ui erano per ornamento. Ondeu^dcndorAuogadro , 
che'l Maggioeraintcntoalmifarc,it confidcrire la vaghezza, ^fre- 
*fchcZ2a dclluogo,li parfc di dire. Perche fìn*horahabbiamo parlato 
delle più importanti core,checonucngono alPAgricoltun, ho pcnfa 
to che r-gionìamo ancora d'alcuni ricordi necelTariJ ad ogni padre 
di famiglia , che fi diletti di cf« i . Et però cominciando, dico; che fra 
gl'inganni de gli eccellenti ingannatori» non folamcntecdimalafor 
te qucllo,che non è conofciuto per tale dalfhuomo inganato, ma peg 
gior e quell'ai trojchc fi moftra utile,&.' non mai di danno alcuno. Ho 
Setto qucfto,percioche uoglio moftraruenc alcuni,che ufano gli aftu 
timafTari uerfode*iorpatroni) i quali pochi fono cheli conofcano 
per inganni) anzi uc ne fono pur aflai, cnc fermamente credono , che 
lìano a lor beneficio » 

VIN. Perche fu femprecofabuona Timparare lecofe gìoucuoli> 
mi faràdi grancontcnrofemi fcoprire e tali inganni, 
DSmtitl G10.BA.QMàiunq,io ui difsi il fccódo giorno,chc i buoni malfa 
ri (per l'ordinano ) foglion feminarnclle buone poffcfiioni feffanta 
Mfundd iijgeri di frumcto,&: gila per ccro,col fare le colie di otto, & di die- 
»^J*^« ci folchil*una,& trarli quarte fci per iugero di bella fcmenzainondi- 
mcno replico qucllo,chc fa il perfido maflfaro,ll qUide nò refta di prò 

mette- 
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mettere il medcfìmo , diuifando però nell'animo Tuo difartalmcnte 
qllafcminata, cheben fari in mifura i Tcffanta lugcri, per farle colle 
folamentc di quattro foÌchi,& no darli più di quattro quarte di fcmé 
za per iugero;il patrone, penfando di raccoglierle nouanta, 3c cento 
fomc di biada('comc gli dauail ma/Taro paìfatoja penane raccoglie 
feCfan'a. Onde p nò conofcer cke ql dano ^puienc da i tati folchi mae 
ftrali fatti di più deirordinario,&: molti larghi, non ofa lamctarH per 
haucr veduto,chcle biade erano fofficiétemétcrpclfc. Ne pqfto pati 
fceqlmafsaro,p raccoglier fecódo le fucfatichej&ia femcza fparfa. 

ViN. Non è d'hauer compafsion*a fimili huomini,perciochc doue 
rebbono aprire gli occhi; ma fi bene quando occorre quello alle don 
ne vcdoue,oucro a i poueri pupilli. * 

CIO.BA.Chc diremo di quegli indabili, & uagabodi nufliri,che ^^^"^^^ 
no pofi'ono ftareappfso de* patroni fe non poco tépo ? I quali,auenga {^^^ 
che nó dicano palefamctc dopo S.Martino,di voierfi partirl'anno i'c ^ 
guétc, tuttauiamoftranolalorointétione quando ordinano le viti al yiro. 
GenarOjò al Febraro;pcioche nó le cóciano fecódo il folito;ma fcal- 
uado glioppij,ò altri arbori, gli tagliano, che alle volte non vi reftano 
rami p rapare inuoui palmiti, che vanno mirati l'anno fcguéte.Etqfto 
fanno p hauercvn poco |milegna,nóhaucdo difcretioncal tato dan-» / 
no che patifc<e ilpoucro vignale: Senza chcp il contrario, non caftra- / 
no le viti, ne ui fanno fperoni,chc vi vorrcbono per ^dur nuoui ma 
deri, per far deirvua l'anno fcgucnte,anzi che uilafciano il doppio le 
gnime, acciochc producano perqucU'anno frutto affai, non curadofi 
le ben l'altro anno uegncntcnabbiano da produrne poca fomma. 

ViN.Tantopiu fono ciechi quei patroni,quanto,che commendi 
do fimili mafsan,periicderi madcri carichi di uua più del foliro; non 
s'aueggono che quelle uiti patiranno grandemente innanzi che iiano 
ribotte al loro ftato confueto. 

GlO. B« Vn'aliro danno op rano i fagaci maffari uer(b de* patroni, DSttodd 
quando fono perpartirfi da loro, che non pure non colmano il paglia H^'^J 
ro fecondo il folito,maconfumano tutta quella paglia innanzi che fi ""i^p 
nifcanodi fcminare le biade; ponendole abondjnicmcnte forto a gli y^, 
animali, &: nelle pozze de* letami.Onde fc quei patroni confiderafsc- 
rochc quel letame fatto in acqua è femprc di poco ualore, cche ui 
conucrrà comprar dell'altra paglia, o fìi 'me per far letto a quelli de' 
■uoui mafsari , non comportcrcbbono ut tanto in te re fse , anziché 
gli obligarcbbono adordinar benifsimoipagliari,& non porre mai 
paglia , o altro ftrame nelle dette pozze, o fofse. Non facendoli 
ipai buono di quel che dicono; che mefcolandoquefto letame catti - 
uo con quel buono de gii animali, che tutto diuiennouo, percfscr 

N ^^^^^ 
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qucfta cofa fimilc all'altre lorfofiftaric; come auicne quando pongo 
■olclafagncinpiu piatti, & non huuencioformaggio,pcr coprirne fo 
. lamentela metà, benché tritino alirotanto pane, & lo mefcolino per 
ili fupplimento;uorrci fapere^rcper haucr coperto quei piatti di quefta 
?• miltura, accrefcono la quantità , & virtù prima del iormagio. 11 (imil 
••- pofsiamodirc, che non aggiungendo efsi altro flerco di quel ch'eri 
*' nel ucro letame, che per mcYcolarui quell'altro fatto in acqua , non fi 
guadagna fc non la quantitù^ma non già tanta utilità, quanta c la ualu- 
ta di tal paglia,o altro ftramc dccipati vanamente. 

V 1 N. Quanto più è chiaro qucfto che dite , tanto più fi moftrano 
ignorami taipatronijchc comportano limili inganni. 
Daimt GlO.BA.Non c da tacere vn'altro dano gr5de,il Quale non è cono 
grid^iel ^^-iufotj^jmylti patroni danneggiati da qimaflari, che fon'obligati a 
Cùael códurqllcpaglic ,oaltriftramicÒpratipcr li patroni a lire cinq;pm 
■Mjprfl. uoltc,& anco Jli il carro per far letto a gli armcti. Onde uededo quei 
maCfarijchc coftano a loro folamétc la condutta, ncmctton lotto lem 
prc buona sòma,dicédo fra fe mcdefirai.Facciamo del letame in quan 
' titàjchc ci bene ficia alfai (ancorché in tutto nó dicano il vero) e ne co 
fta vn niétca rifpctto di qi,che coftaa i patroni. Et tanto più poflono 
dirqlì:o,qiuto che lo pongono nelle feminate che 2appano,e chc(per 
rordmariojhan'i dui terzi di quei frutri. Che fe tai patroni cófideraf 
fcro,che la terza parte deilctame che all'hora li tocca (perhaucrfol* 
mete dr tre fome vna)li u iene più d*un ducato e raezo il carro, io fon 
ccrtifsimo,chc non lodarebbono qi malfari di qfta aftutia,ma diueni- 
rcbbono dilicéii,nólafciado poncrfotto a gli animali, fenó ql tanto 
ftramc che fuìfc ncceflario. Perciochc,faccndo letto fuperfluamente 
quella fuperrtuità réde fcmpre afsaimaco vtile, di qllo,chc è il colto. 
Per tato ciafcù patrone dourebbe far curar'almcno due uoltclc Halle 
' ognifettimana,&fpecialmentequàdoglianimaliuiflànotutto'lgior 
V co conia notte;attefocheftarcbbonopiu nctti,& fi fpédcrcbbemaco 
\ paglia,© altro ftrame.Et tato più fi dourebbe oiferuar qucfto buon or 
dine, quadoche quegli ftraminó fono nccelfarij principalmentcpcr 
ingraffar i capi,ma fon bc nccefsarijff imi per li bclHami, sì per ripofa 
rc'fopra» come anco perche fi marcirebbono nel loro ftcrco, il quale 
^hZ. (come ho clccto^è quel folo, che ueramStcingrafra i campi-Mafcgue- 
rfin fsr (lo P<'in^-:ini fatti a r patroni, dico che alcuni malfari danncggun qua^ 
"^'^ dor.iciono Icbiade; pcrciochepattcggiano co i lauoratori, che in 
cambio della lormcrcedc habbiano unaperfonj,c diie,che raccoglio 
nolcfpiihcch-scidono in terra^echca poftafan cadtrc; dimoda 
clKg;iad.[ > ildoppio, & più ancora . Et benché quefto fia più 
^joaloi iaaùari , che fcp igalfero quei mietitori a giornata, nondi* 
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mcnoii pire pococoflo , poi chcU nuiàdi quel danno è anco del 
pacronc, 

. YlN.Non follmente uimafTari fanno qucfl:o,Tna peggio è, chcan^ 
co i buoni , A: cattiui nel raccoglier tutti gli altri gr;éni , & nel viade- 
JXiiarelc vue, <Ìannoa faccoalauc i ctori ogni cola per Jion pjgarlia 
danari, per cficr'il tljnnocommuiic col patrone, 

. GlO.BA.Danneg^ianoiniaflàri ilorpatroni,&:fcmedcfimi,chc 
fon obJigati a carettare,c trainare neUcponcfsioni ogni annool'/^tto, 
^c più giorni con due,opiìi carrctrc,e traine;percioclic no tanto fan- 
no quello ne igiorni di Santa Lucia /ìn'ai Natale (per elfer'i piuairti 
dì di tutto l'anno) ma anco comincianoa Jauorar dopo terza, fi par- 
tono fubito dì è Dafifato vcfpero. Et però ipatroni douertbbono 
obligarliafarquelto come han finito di fcminar le biade; conciofia- 
chc farado aqut l tcpo maturcrcbbono quei terreni nel gran freddo ; 
cofa che non maturano cofi , rompendoli al Gennaro , o al f cbraro 
(come fa perlordmariojperfeminarui imarzuoli, 

V I N. Sarebbe cofa buona che i patroni obligafTero i maffari^con 
pena a quefti capitoli, che fon' utili air una, & all'altra parte: Se lafciar 
quelli che folamente tcdono a beneficio loro, & a danno de'maffari. 

CIO. BAT. Vn altro inganuo voglioui parimente dire, che fanno 
molti maffari a ilor patroni quando adacquano iterrcnipcrfarjiafcc '^'/^ 
re le cattine herbe inanzi che ui fi feminii migli. La qual cofa, fico- ^'tj^ 
me apporta in parte beneficio a quei mafTariCftando che nó fpendono ^^rtu 
la terza parte nel farli zappare) co fi nonfolo pati fconoi detti patro- 
iii,perprofondarfi in parte lagraffa di quei terreni, mareftano etian- 
•dio danneggiati più neifrumenti,che dapoi raccogliono. 

V I N C £ N. Qucfla è ben'una garbinclla da pochifsimi conofciu 
ta.Auenga che farcbbono meglio tai mallàri a fpendcr di più nel zap- 
par quei migli ^ che rouinar/imili terreni con acqua non Jieccflaria , 
poiché anco «fsi patifconocofine i migIi,come nei frumenti. 
^ ClO,BAT*Mcdefimamcntcdanncgiano ipatroni,& fe medcfimi 
qi malfari , che letamano le uiti,acciochc ucgano talmente morbide, "^'F'*^» 
che non habbiano cagione di zapparle. Onde, per morbidar troppo i 7jrtd"l ) 
loro palmi,producono manco vua,& il vinonon cofi buono; c^he con iuiJJ^ / 
difficoltà può durare.Che fc lezappaf^cro^ilracno quattro,ò cinque 
uolte benilsimo ognianno,cominciando al principio di MarzoJjnal 
'Setteml)re, &poi colmarle a!rOtrobrc;non folamente raccoglicreb- 
bono maggiorcopiadVua,&buona;maancor*il uinofarebbe'fcmprc 
migliore, & fi conferuarcbbepiu facilmente. 

VINC. Qucflacofanocmaid i co:Tiportare,sì perche fi guadagna 
•quel letame che cóuié maggiormctc alle fcmioate^ 3c si anco perche 
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fi raccoglie più quantità di uino', ft le braccia fanno il debito , come 
hauetc detto. 

Danno CilO.BA Parimente danncgiano i negligenti maffari ilor patroni, 
Helfratro ^ nicdcHmi, cjn tardanno ad ordinarle viti, a fcminar'i grani, a fe- 
*'*y'^'^ gar i praii,a ucliarlc bi;id(*, a fterpar i lini, a zappar i migli, & a farai- 
tre cofc limili. i2t pero quei putroni dourcbbono loUecitarli; perciò- 
che(comc ho anco detto) nó fi puòpéfaril dano,chepiu volte fegue, 
, per tardare da vn tempo all'ai tro,& da un fol giorno all'altro . 

VlN. Ancora queflo ricordo e molto necedario , poiché in qucflo 
confiftc unta la vera coltiuatione. 
che mai GlO.B. Vn fol ricordo importatifsifimo dico ancora,che mai ipa 
teatroni troni (ì lldinodc'lor mafl'ari(^& mafsimamcntequando propongono 
non are- qualche nouità^pcrciochcquali tutti dicono quel tanto,che polla ren 
^dfrJri der utilità a loro. Et però tato più andarannoben le cofe de* patroni, 
fcìicnfo quando cll'efsi con diligcntia intenderanno,^ cederanno i cafì loro. 
no jitt VI N. Si come quello ricordo è anco molto neccflario, cofìfaran- 
ehedale auentuniti coloro,chc lomctterranno alla prattica . 
Theno fi G I C B A T. Dopo che habbiamo detto a baftanza de* maffari , è 
facci ipe bcneche parliamo anco d'altri ricordi utili. Etperò dico ch'ogni 
ftifetté- Agricoltore fia^rudentca non farraai cofaaIcuna,feprima non ucdc 
titità m ^flgr più Tutilìta , chela fpefa;& s'ingegni a far di quelle cofc,checó 
lo fpenderpoco giouinopiù, chccó lo Ipenderaflai. Come per eflem 
Mlle voi- p'<^ mi èoccoiTo al prefcnie nel far otto uetriatc in quella mia habita- 
u lo fpe tione.Che cfllndone fatte tre con ducento occhi communi l'unajthc 
drr feo co/larono viniiquattro foldi il ccnto;feci poi l'altre cinque della me- 
Ihe'l forma con gli occhi più gràdi,chc coftarono vintiotto, i quali 

éUr'ajfJ fuppl irono cò cento uinti otto runa,quanto fecero i ducento. Di ma- 
niera che con cinque foldi che fpcndei di più, guadagnai per uetriata 
fettantaJui occhi,chemi farcbboncoftatiC con lafaiura,&piombo^ 
iettantadui carantani,chcfannocinquantaquattrofoldi,corain uero 
molronofjoda perlopiù utile, perlapiubcllezza, &:pcrla piuluce, 
* ch'cfsi rendonodcglialtri mezani. 

VIN. Qmj li cofe hauetc uoi dette neirA^icMtura che fianofimili 
al coftarpoco,&dimaggior*vtilità^ 

GiO. BA.Parimétc VI difii,ch€ ad arar bene, tanto bafla un paio di 
buoi, & vn'huc>»no(arandocon ragione) ^uantocon quattro buoi ,& 
dui huornini, come per l'ordinario fifa» 

Poi ui difsi dell'utilità grado, che fihaurebbc nel fcminarle biade 
con manco grani,&: che fcnc raccogliercbbon più del folito,quando 
fi facclTero quelle fatture medefime.che fi fan nel fcminar'i lini. 
Ancora iÙùi che fi raccogliorcbbonopiù migli di quel che fi fa qua 
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òo fizappalTero fubito che fi veggono fuor di terra', & non tardarci 
zapparli tin che fon diiienuti alti , ^ bifognarui anco maggiore ipcfa. 

Difsi parimente del Ict^e accompagnato con la poluerc rcccolra 
pie flradcnel gran caldo, ilqualc colta niaco del puro, 6c flprodur'a 
i prati afiai più nerba. Senza clic dado foiamétc quella , come farebbe 
Tna palata pergaba di uitc, Icgioua più che non fa il letame puro, il 
qualcè di maggior pretio,& fa che quel vino refladi minor boi icà. 

Io vi potrei dir'ancora de gli al tri cffcmpi circa ciò (perche non mi 
ro mai ad altro che ridur le cofc della mia Agricoltura a quella mino 
f. fpefa, & a quel maggior vtilc che fia pofsibils:) ma p haucrne de: ti 
à baftanza, dico che ogni Agricoltore non folamente debbo efTci'm^ 
tcto fcmprc à conolcer bene la natura de' tcrrcni(t;omc più voice ho- 
rcplicat(>)&" darli cjuci tanto, ch'efsi appetifcono;ma ancor no può cf 
rcrccccUcntes'eghnon mira di continuo con quali modi può haucr 
naggiorbencficio col manco fpeDderc,& con minor fatica. 

VI N. Veramente, fcfuiferoolTcruate quelle duecofe(comc fate 
?oi)fi arrichircbbono molto eli Agncoltori,3c fi bcneficiarcbbean* 
co aflai più il mondo,di quel cnc vien fatto. 

GlO.BA.Hora,fi come difsi del comprare, A: trattar i buoi, 8c ca- TrjtttM» 
ualli , ricordo parimente, che l'Agricoltore fia liberale nel tener qual '^'^ ^ 
^he bue , ò cauallo più toflo di più , che di manco; acciochc egli poffa ll^f'Ji 
reftaurar quegli altri che alle uolte fi amalano,ò fi fiancano; non man (UlUjiél 
cando etiandio a cambiarli innanzi che s'inuecchino , o ucngano U. 
di poco valore. 

Poi fia diligete nel uederfe vn bue è apropofito per tirar con Tal- 
tro;perciochc effcndonc uno,ò più picciolo,© più dcbole,o più pigro 
dell'altro non pur' il compagno portarà femprc mag|ior gelo, ma an- 
dando tal fatica in lungo,fuà sforzato a crcpare,© gittarfi à terra . 

Ancora e bene ch'ci vegga , fttal'horvn bue percotc l'altro, &m?.f 
fimamcteqn magiano infieme; & conofcédoqucfto, ch'egli proucda 
fubito, accioche nó patifca talmctc,chc in pochi giorni venga al fine. 

Appreffo lodo che vegga fc'i giogo, o ruote,© timone, o altre cofe 
offendono i buoi,che li proucda quanto più torto può,acciocue ql pa 
tir non fia con danno fu© : Non mancando parimente a veder fe qual 
che un paté nell'andare fra le pietre,per haucr'i piedi molli, che lo fac 
eia ferar'inanzi che l'adoperi ; perche altramente fi potrebbe inzopp* 
re,o (Iroppiare per qualcne tempo. 

Non meno lodo, chc'l detto Agricoltore faccia portar'a buo'(meri 
tre chelauorano) le coperte di tella; percioche femprc vi gioucrannò 
nelle piopgie, nei freddi, & ne gli altri m*litcpi,&:anconeic«ldi, & 
failidiofe mofche, perle quali li faccia p©rtar non meno i cordurclli, 
" N 5 agii 
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a gli occhi che fi coflumano; & il cauagnuolo legato al mufo quando 
lauorano douc fia hcrba , o altra cora ucf de , & Ipccialracnte quando 
fip.ifconofolamcntedi fieno. 

Vn'altra co fa importate voglio dir'ancorn, ch'egli ftÌ3,o faccia (la- 
re il bifolco,oucr'il bouaro la notte Tempre appreffo a gli animali, ac- 
cioche no fiano rubbati , o che flongandofi non s'offendano tra loro, 
opcraltt'e dirgratie,comep!u uoltc occorrc.Tcnendo no meno chia 
uata la ftalla, & bene Tcopata; non lafciando pender giù dal folaro par 
te alcuna di fieno,o d'altro Ararne, acciochc no ui s'attacchi il fuoco; 
Cóme più volte s*è veduto abbrufciare gran quantità diftrami, di ca- 
famenti,di robbc,&: di armenti con le perfone inficmc . 

VINC.Pervna volta chcs'c veduto cota! difgratia, iomiraaraui- 
glio, chenon occorrano più aflài in quelle ftallc, che fono ulxncntc 
baffe de folari,che fi toccano con la tcfta. 
Pe'ed- Gì O.B AT. Pofciache habbiamo detto quanto importa haucr 
halli, buona cura de*buoi,c bene, che parliamo anco d'caualli,& caualle.Et 
prcrò dico,che nel comprarli fi piglino giouani, 8c bc qualificati di (la 
tura per l'Agricoltura ncU'crpicare Se nei carrcttare,per efTcr più agi- 
li,&piu vtiliin fimili cofc,chenon fono i buoi; Coltra che fono più 
commodi per caualcare, & portare prcfto cofcaflàidavnlugo all'al- 
tro, & che coftano manco danari , & di minore fpefa, fi pofTono anco 
far pafcere d'ogni tempo fenza rofpctto che fi gonfino, comefacilmc 
te fanno ibuoi,quando mangiano l'nerbe tenere. E ben uero, che bi- 
sogna hauerli rifpctto nel farli fudare, per lafciarli raffreddare fenza 
farli pafreggiare,o metterli de' panni adoiro;pcrche altramente diueit 
gono bolfi.OItra che bifogna uederli fpefTc volte fe fono mal ferrati, 
éc proucdcrli fubito; percioche mancado di qucfto, s'inzopparebbo 
no nel faticarli, & ftarcbbono fu la ftalla per qualche tempo: Non 
mancandoli mcdcfimamcntc aproueder quando le felle, oucr colla- 
ne gli noiano« 

VINC. Perche il primo giorno uoi mi dicefte , ch'io comprafsi de* 
buoi di mcza forte, & taccfte le qualità che debbono haucre, ui pre- 
go, che bora le narriate. 
Come^jó G10.BA.Primamentcdico,chevfiateogni diligentiaperhauernc 
gliom ef de' buoni, percioche non mangiano più di quel che fanno i irifti . Et 
frr\ buoi potrete creder che fiano per uoi, qu3do fono di conucnicnte età,grof 
fi d*o fsi ben piantati,con le giogaglie pendenti fin'alleginccchia, Se 
chchabbiano il petto largo,lefpallc grandi» le groppe tonde , i fian- 
chi lunghi, gambe fodc, le unghie dure, le corna alte, le orecchie 
pclofc, lebbra nere, e che fono di pcloroflb, ofofco , ilqualenon 
lìa troppo lungo, & molle n«l toccarlo,ina con pelle groffa , e paftofa. 

Auucr- 
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am al a ta,&: ma fs imamente q : pioue adoiTo. 

V 1 N. Dcfidcro uncoMrfhc lui diciacc ia lortc de cani, che io deb' 
ho tenercpcrU curtodiaWptoi ii!c,^*c (pccialmcntcpcrlo tempo del 
la notte« 

GIO.BA. Vi cifortOjcheteniatc un cane,ò dui maflinf,i quali fia 
no grandijpelofì^grofsidi tefta,digambe,di fchicQa,& di tutta la ui- 
ta; & che fiano ancor'animofì^feroci, & terribili di uocc, &piuto(lo 
iìcri,ò CcuriiCÌiiiàì pclobiaco^o beretino* Percioche, fi coaieipeco 
rari, & ibergamiaili tengono fempre bianchi, acciochcfianocono- 
fciuci da {patroni, quando di notte combattono coi lupi; perche fc 
folFcrodipelo fcuro, efTendofoccorlidelorOjfacilaicntefarebbona 
feriti in fallo con lebaleftre,o archi,© con altre arme, che adoperano 
peramaziarfimilifere : cofi percontrario uogliono eflcre fcurinei 
cortili,acciocbe,entrandotjiiladri,onemici,pernon poterli ben ue- 
vdcre, habbiaQOpaurad'eflcr morficati. Malodo, cheli tengano di 
giorno incatenati, & cofiflcgarlipoi quando fifa notte;fi per che non 
morficano le genti,ched( giorno entrano nel cortiIe,<:omc anco per- 
che(ftandoallacatena^diuengono ogn'horapiu feroci. 

VlNC.Con quali cofe fi pofTono mantener quelli cani grandi fen 
2a darlipan buono perelTerpiu tofto cibo per le creature Jhumane» 
cheper le irrationaii I 

GIO. BA. Si può dar del panello di linofa mcfcolato col brodo di 
cucina,© di quell'altro cauato dal Jatte,"detto da altri foro: ma meglio 
è una libra di panello di feuo, o poco più per cane al giorno, il quale 
(ancorché fia del migliorc)coftapocopiudel<ietto<lilinofa. Vero è, 
che non efTendocarcflia, m fi può dar «del pane di femola mcfcolato 
<on quakhe poco di farina groira,decra <la noi farinello. 

VI N.Io mi marauiglio, che i cani cofi grandi de* malghcfi,8cpeco- 

rari filano tanto grafsi,non pafcendoU d'altro che di<juel brodo ulti- 
mo di latte, come haucte detto. 

GIO. B. Si comeui ho detto de* cani, cìie fono cofi neceìTarij a gli jy^ -^ 
Agricoltori, cofi ci refta che parliamo de* gatti, che fiano tanto vtili ti , 
per i forzi , che abondano ne i fieni, & altri flrami; & mafsimamcnte 
al tempo del ucmo ne i fenili, ficcafamcnti profsimi, o che fono nelle 
po{refsioni.Perche,non hauendone,fono roduti igrani,i drappi, tele, 
grafsine, & altre cofeneceflarie all'Agricoltura; & bifogna mentre 
che fi mangia o fi dorme,ftarfempre co ibaftoni in mano. 

VI N. Dapoi che fon chiaro 4# gl'animali p cóto deiragricolrura, 
afpetto che mi diciate anco le forti de gli ftromenti,chc ui uogliono, 

GIO.BA. Primamente ui bifogna un carro, &: piu,fecódo la pofTef 
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{ìonc,i quali fiano dimcdiocregrandezi i, & agili nell'andare, béfat 
Y*T° ^» ^^P^^ biJono,£: ben cerchiate le ruoteiperche vanno più facilmc 
mlirne te,che ferrate di pezzi, &: co i chio Ji gr^gl^apclluii, & fi còfcruano 
cfpry4 piulungo tempo forti,^' vnite, fcnzi farmaltra Ipefa, Lcquali fiano 

alte din;5nzi non meno di oncic vintiuna,o vintidue; & quelle di dcn- | 
tro vintifciipcrcioche il c:?rro vi co più facilità, che fc fono d'vna me 
dcfima altezza, come vfano gli Agricoltori delle montagne; perche 
fe fufTero altrimcnti,ncl montare,ncl dcfcenderc, farcbbono di mag- 
gior fatica,& difcommodo a gli animali,chclc tirano. 

Poi fia fatto ogni carro talmente, che fi poffa far lungo, Scorto fc- jMjy 
condn il Lifogno delle robbe che fi pógono fopra, & che Thabbia vn 
paio di fcale lunghe co li fcalini folamcnte permeglio códur'i ficni,li 
nijcoue, doppie, & altre cofe fimili; hauendoncancor'vn altro paio 
più corte coperte d'cfsi, acciochc fiano potenti per condurre biade, 
'vini,lcgnc,pietre, & altro cofedi molto pcfo; Et che tutte habbiano 
la catena dinanzi per legarle , acciochc non carichino le ronghe douc 
fi appogiano,comc farcbbono quando fulfero flegatc • 
- . Si habbia ancora vna carretta da cauall j,chc fia leggiera con le fca- 
le di fcalini fpcfsi, le ruote mcdefimamenie cerchiateci ferro, & 
che quelle di dentro fiano più alte dell'altre, non meno di oncic quat 
tro,acciochc i cauali la tirmo più fffcilmcntcjCon laquale fi può con- 
dur le robbe intorno fcnza moleftai'i buoi , per non cflcr cofi agilia a 
carreggiare di lontano, come fono per arar'i campi. 

Apprcdo fi habbia due carrette almeno , atteacarrcttarla terra 
per conciari campi, &chcognVna fia piutoftopcrvn cauallo, che 
per vn paio di buoi, & c habbiano le ruote alte, leggiere , & ben 
cerchiatcjperchc fi fà maggior'opra , che non ti fa coi buoi, & con le 

ruottcbaflc. ^ 

Sira ilmentc lodo che fi habbia vna traina ben ferrata dm3n2i,& co 
lefuccatcnc, chevan «taccate ai buoi; percioche fi conduce in ua 
giorno più terra mofr.i, che non fi fà con tre,o quatto carrcue;& fpc- 
cialmcnie quando non và più di otto,o dicci capczzi. 

Parimente fi habbia tre,o quattro carriole da mano, pcrcondur di 
quelle cofe che non fi pofibno co i carri,o carrette cofi commodamc 
tc,le quah fiano ben fatte, & cerchiate di ferro le lor ruotcllc. 

Ricordo poi che non fi falli a cóferuarquefl:icarri,carrettc,carrio 
le, & traine dal ucnto,dal Sole, & delle pioggicpcrcioche mancando 
a qucllo,durarcbbono poco tempo. ^ 

ViN.Si come i detti ftromcnti fono femprevtili, cofiui prego che 
mi diciate anco come uoglìon'cffer gli aratri , i vomeri gli erpici, 
per cflcr lutti Aiomcnù imporuntipjìaù all'Agricoltura. 

. GIO* 
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GlO.B. L'aratro voi elTcr talmente ben fatto,chc ncirufare, il bi- 
folco non (ìaolFefo nel tenerlo, & nei far le arature giuftc . Et però' 
bifogna chele manizzc fìano ratre,& porte dentro co ragione, che* 
llano lunghe non meno di trenta oncic runa,^ l'aratro uintidue, ò 
più tofto vintitre,fìn vinticjuattro.Cioc quella parte chimata Denta 
le,che ua fopra terra,& che Ct ficca nel uomero,faccndo l'AfTe più lù 
ga di quello almeno un'oncia, acciochc ella riuolca meglio la terra . 
Et'a quello modo non affatica tanto i buoi,come ic fuffe corto;mafsi 
inamente fe'lVomcroc lungo oncìcvndcci, fin docicioltra l'orrec* 
chie,&: largo apprcffo di quelle non più di fette, Et però s'ingannano 
grandemente quegli Agricoltori che arano con gli aratri corti, &: il 
uomer largo; sì perche quanto più è largo, tanto più carica i buoi 
per la molta terra ch'egli apprende di continuo, come ancora perche, 
cffcndo l'aratro corto ,cicnzacherA{refiaancocorta,la quale affai 
più caricai buoi,per andar maggiormente à traucrfo,chcnonfaqua 
do è lunga al modo detto. Si chf,fcraratroc fornito (come ho diui- 
fato^facilmenic entra nella tcrra,& fonda, & taglia quanto uuol'il bi 
folco;& non ui bifogna i dui,& tre paia di buoi,comc ufala maggior 
parte de contadini con gran danno loro • 

VIN Adunquc,fequefto è uero,s'ingannano ancor'infìniti huomJ 
nijchc commendaijo quegli Agricoltori, che pongono quattro,& fei 
buoi airaratro,credcndo che coltiuino meglio, chcfc ne mcttcffcro 
folaraentc dui i 

GIO.B-Non è dubbio,fi come non fi debbe arare fe non ccRì un 
paio di buoi a propolìto,percioche uolendo il bifolco affondar l'ara 
tro ^comc debbe fare) è anco forzato a pigliar di uolta in uolta tanta 
poca terra , che quegli animali non fiano caricati più delle lor forze; 
coC pigliandone troppo,nonpur fi fa fuperfluamente la fpefa di tan^ 
tibuoi(comcho detto) ma anco fi ara ogni capo femprc malifsimo: 
Parlando pero folo di quei tai terrcni,cne fono a propofito di poter 
far quefl:o,& no d'alcuni altri fpcciali,i quali,pcreffcr duri,ò crolli,ò 
troppo ghiarofi ui vogliono ancor'i quattro buoi,benchefenepigli 
ogni volta poca parte . Ma parlando a coloro che fanno qucjfta vana 
fpcfa ne Tarara grolTamente fette, & otto pertiche di terra al giorno; 
dico che yolédo pur'ararne tata s6ma,è meglio ch'ogni paio di buoi 
& huomohabbiano un'al:ro,pchc arado tre,ò quattro pertiche per 
.aratro fuplifcono a tutte le dette, 6c taci i ano minuta quella terra, 

VlN.Lafciandoui quel che potrei dire a corroborationedi que-< 
fta marauiglia non conofciuta le non da pochifsimiiuorrci fapei c aa 
Cora la cagione che moue alcuni noftri Agricoltori ad ufar i pcrtcga 
xi,& non gluratri al mudo noftro • 

CIO. 
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GIO.B. Certo èjchel'aratro è miglior ftrom5to,chcM pertegato^ 
le ogn* altro modello fimilc.Nc bifogaa dirc,che*l pcrtcgato lìa buo 
no per ararc,pcrchc fia fimilc all'aratro di iuinÌ2EC,di dentale , diaf- 
fe,&: diuomerojinzi p cCferdifsimilcincónìoditàjin utilità, e in p© 
tcntia,èinferiorea(I^i;chcpcrhauer l'aratro le ruotclle,il bifolcolo 
goucrna con minor facica nell'ararc, che non può fare il pertegato,il 
quale bifogna cffer goucrnato per forza di braccia;oltra che l'aratro 
« più utile, e piupotctc p portar lùgo uomero, e per ficcarlo, & affon 
' darlo maggiorméte nella terra.Ebéuero,che'ipertegato,& il rouer 
forc fono di minor fatica a i buoi,perchc'portano minor uomeri , Se 
no mai niotelle,chc li carichino di piupefo.I quali fon'ufati folamc 
ti da quegli Agricoltori,c*hanno i buoi piccioli,ò deboli, & i terreni 
leggieri,© ladini. Poi ilpertegatoèancodifsimilc all'aratro nella bur 
ra, ondepcr nonhaucr timócelloper attaccarlo al cogolo del giogo, 
bifogna che la fuaburrafia Ioga no me di otto braccia, e quella del- 
l'aratro bada effer cinquc,ò poco piu;attefo che fupplifcc il timócel 
lo,che uà attaccato al iefetto delle ruotelle,& al detto congulo • Le 
quali Hano fatte con ragione dell'ai tczza,& nel ferrarle attorno,con 
f ornirle di catene, che leghi la burra col fefetto douc $ó pofte dctro. 

V I N. Lodate voi l'arure co i rouerfori,chc ordinariamente ufa-i 
noi Cremoncfi,Soncinafchi,Cremafchi,& altri paefi^ 

GIO.BA.Non è dubbio alcuno, che fi ara con più faciliti col ro- 
uerfore,chc con altra llromcntofimilcjconciofia che non ha ruotel 
le, & ponapicciol uomero; ma c maggior fatici al bifolco per tener 
la fua lunga manizzafaldamente con le mani. Vcroè,che uoi farete 
ben'a tenerne uno,come faccio ancor'iojpcrcìoche aprirete, 3c cau* 
rete i fili delle viti alla prìmaucra, &ancolicolmaretc all'Autunno 
fcnzaoffcndcrlccomefa raratro,quandononha la coruana, che co- 
pra il capo dciraffeletto dellcTue ruotcUe; oltra che romperete U 
prima uolta quei terreni,che fono molto duri; attcfo che fi licca dcn 
tro con facilità per lo bifolco, che goucrna quella fua manizza co tal 
deflrczza,chefrange,& fpezzaogniafpro terreno, 

VIN.Confidcrando quanto lia di gran contatoli faperele diuef 
fe ufanzc intorno a queftaprofcf:>ionc,mi piacerebbe ch'ogni Agri- 
coltore ingeniofo andaflc almeno pcr^utta Italia a ucder quelle, chb 
fon migliori delle noftre,|> introdurlcpoi in qucAo sì famofo pacfc, 
GlO.B.Nó folamcte mi piacerebbe quefto,ma uorrei ancora che 
ciafcun'Agricokore s'ingcgnalfe a trouarc delle inuentioni utili,co- 
me lodarci, che fe ne offeruafTc una ; facendo i uomeri del più fino ac 
cialc che fij:perciochc farebbe d altra utilità,clic no farebbe quel po 
co più di corto.Etquefto ucggo neimio lauorcrio, pfi uolerui alme 

dui 



D£* R I C 0 \D r 203 

dui iionicri all'anno d'acefale non buono, che mi cedano accommo- 
dati nell'aratro non mcn di foldi ott:int:i,& poi a f»rli aguzzare (maf- 
fìinc quando i terreni fono duri per rccccfsiuo caldo)almcno l'efsan 
ta;pr.rche gli uuole ogni uolta un foldo.Erper tanto ho deliberato di 
farli d'acciale più fino che pofsi rctrouare; pcrcioche fon certo , che 
mi durerano il doppio,& che non fpendcrò nell'aguzzarli più di die 
ci foldi. Senza che no faticarano tanto i buoi, per non attacaruifi la 
tcrra,come fa a eli trifti,pcr reftarquclli lucidi,come l'argento fino . 

VIN C. Polciachcmi hauctc chiarito degli aratri, & uomeri, & 
di quella sì utile inuentìcnc,afpctto eh e mi parliate anco degli erpici 
come ui ho richicfto . 

GIO. BA.Vcramentc che qucfli ftromcnti non fono mcn nccefsa Conude- 
ri; degli altri detti permeglio coUImrc i campi . Come dice il Pro- '/^ 
Ocrbio.Non manco gioua il bcn'erpicare la terra,efrendo male arata, f^'l"*^ 
di quel che fa il bene arare quando è naarerpicata.Et però ogni Agri 
colr.doucrebbe hauer dui erpici di buo legno,bcn fatti,ben ferrati, e 
ben forniti di denti,& che uno fuflc grandc,graue, & co i denti lùghi 
permeglio rompere & tirare ogni tcrreno,pcr tanto quanto giongo 
no fottOjflf mafsimamente quando è attaccato a due cauallc;ò caual- 
li g3gliardi,conrhaucr fopra de' legnami graui,ò che'l bifolco, ò al- 
tro huomo ui Ila fopra ncirandarsù,& giij,& a trauerfo. Poi circa al 
Faltro erpice ; dico che uuoI'clFer più leggiero, & coi denti corti 
Cpur di ferro )per erpicare inanimi al fcmina rei grani, &: dopo anco- 
ra, per! efier più commodo dcl crandcncirerpicarcsìij&giu, & atra 
uerfof fe tanto fi può fare ^finche fiano ben coperti . Oltra ch'egli è 
migliore per feparar quei grani,& non ridurli a mucchio, come fa- 
rebbe il grande. 

VI N.Diqual modello, &mifura debbono efTerquefti erpici ? 
GIO.B.Si fanno lunghi quattro braccia,^n quattro cmezo di tre 
legni quadri co i trauerfi,& fi pongono dentro dieci,ò'undcci denti 
d ferro per lcgno,lontani Tun dall'altro per drittura,quattr'oncie& 
me2a,& che fallandofianco giuftamentc le lince, & denti battano io 
terra folamentc un'oncia, & meza per riga, fecondo che ua Terpicc; 
& a quefto modo egli erpica beni fsirao. 

Poi fi debbchauerc ancora un'erpichetta fcnza denti, Artcfsuta a 
trauerfo di uiminifpefsi,&grofsi,com'è un dito, & chcauanzino di cììt Jìdt 
dietro le cime circa un braccio, acciochcfi pofsa fpianarclafemcza ^/^^ 
del lino,& calcare benifsimo quella del miglio. La quale come non cìnttm te 
i5'adopra,fìa taccata in luogo alto,|) fcruirlcne anco de gl 'altri anni . '^daui, 

ViN.Qual modo ui par migliore a trifogliare i prati , fcnza folchi 
macllrali ('come alcuni fanno Jò alla ufanza^dclla maggior parte ? 
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GIO.B. Lodo il fcminarc il trifoglio ne i terreni fcnza folcili, & 
mafsimc qiundo fono mofsi fette volte in qLUitro arature , come fan 
DO gli Agi icoltoridiRouado,& di Coccalio. 

V i Cliiuritcmi vi pregojcome fi può far queflo ? 
Ow.'/o Ci iO.B.EG'cndoCpcr cfiempio ^vignato quel terrcno,commciano 
<U/^- fare ilcolir.oin mczo della piana conldratro, &poi di mano in ma- 
téantjuJ no aràdo dacgiiiiato,finchc fono giunti a i detti fili, fenza faruifol 
chi roaeflrali *; onde quella prima rcfta, come fcfolfc una fola colla r 
t TL*' ^ erpicando dapoi su, & gÌLi,& per traucrfo tante uoitcqua te veggo 
j// 0O tricobenifsimo quelterreno.Poi palTati quindici, ò venti di^l'ara 
no doppiamente; facendo il primo folco.apprcCTo filo delle uiti nel 
l'andare ifufo,li volgono adoilo il terrcno;come farebbe verfoOric 
te,epoi vcnédo in giufo co l'aratro fra il detto folco, & filo lo riuol- 
gono ucrfo Occidctc-.nt fatto qilo predono dell'altro terreno fcguc 
tealmcdefimo folco fatto, e ribattuto (andadopur infufocó fara- 
tro)uoloono anco da Oriéte uerfo il decto aratro,& come fono in ca 
)o(ritoniado in giufo)!o riuolgono mcd :fimamcte vcrfo Occidctc, 

* ' ' iuolgcdo ogn'ara- 
► pratare.Etriftef-i 

quarta sii, e giìi,qii 

feminano il frumao,ò fe-jb.Hrpicadc etiamdio su, e giù,e a trauer 
fo benifsinio femprcc'hanno arato,&feminato.Scminandui poi al- 
la primaucrail trifoglo,iiqUàlJi'cfce facilmente, Eviene bellifsimo* 
VIN C.Non folamentenon c mixaulglia fe m quei piani mai no 
^ fallano ifrumenti,ò le fcgale,& meno i trifogli-, ma ancora fcquc ito 

^^'^j': modo di arare, A: di erpicare trapaffa quello della uanga • 
fZup GlO.B.Scguendo pure i ricordi utili, dico che ciafcun'Ag ricolto 
fin' fi*on rc.habbia dui rotoli grandine di legno greue, acciochcpoiTa iar bene 
léhiade, fuor le biade có vn caualp rotolo; ma meglio è il carriolo có quattro 
^ ' rotoli có dui caualli,per andar più ucloci,e tritar fuori più faoilmen 
^'^f'^ te ì crani . Ancora dico ; che l' habbia vna benaccia,e più , fecondo 
che ft l'vuc che raccoglie,U quale fia grande,c d'afsi a propolito,per codur 
hahbi i'uue a cafa, & a i torcoli; hauendo anco un benaccictto lungo brac- 
nabeHAc eia cinque in circa , per cauare , e tramutare i vini, & feruirfenefra 
'^IJ^""^ J'annom altre cofe. Apj)re{ro ch'egli habbia delle tine, ò tinacci 
vhi, grandi ; e più tofto di più , che di manco, le quali fiano forti di Ic- 
ch« t\i- gnarae , 6c cerchiate più tofto di ferro, che di legno : Sapendo 
ruiciifM incdcfimamentc, che quanto più fomma d'vua, & uino bollono in- 
f!'"^ fieme , tanto più fi purifica, if^diuicn più potente. Ma meglio fo- 
de f fai- "° itmacci quadri, SI perche tengono più quantità a vun, «manco 
tri". luogo de gli altri: & sì anco, perche quando fi uog'iono adoperare 
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non gli occorre cerchi di ferro, òdilegno, mafol-imcntcdar fopraf 
cogni che danno ne itrauerfì;pcr l'i quali ftringonobcnifsimo. ' 

VlN.Dapoi che lodate uoi quefti quadri,che coftano a(rai,& che 
vi uuolgi ad'artcafarlibene,nó fjrcbbe meglio farli di quadrelli mu 
rati con calcina; poiché colla rcbbono manco,& nóaccadcrcbbefar 
ui altro che nctarii,A: lauarli bene al tempo della vendem/a. 

GIO.BA. Sarcbbono buoni quefti quando i vini non vi uenilTero ^ ^ • . 
più deboli, & di minor colore,chenon fan'in quei di legnorllt qaefto n^c/i Hi 
ccofa credibile, percioche i vini nó bollono cofineiuafi diterraCp qu^iUrel- 
efCcrfrc di) come fann'in quei di lcgno,che fon-pcr natura caldi.E bc- ^* 
uero, chi li fodraHL- benifsimo d'afsi di détro,bollirebbono poi con " ' 
fjcilità;oltra che farcbbono molto còmodirpche fe ne potrebbono 
far pi numero inficme co i tauolati dVn quadrello tra lVn,af l'altro.* 

Dico ancojche l'Agricoltore habbia etia dio fn copia botte gradi,' che H 
mezane, & picciole, le quali fìano buone , Se ben cerchiafe;vcden dò habbiJ! 
ogni feraquelle,che han dentro vino,f€ gocciano,ò fepatifconopcr f'** fi^ 
altra cofa.Manon raccogliendo gran quantità di vini , c ben'hauer le 
botte folamcnte dVn carro;pcrche oltra che fono commodc nel ma- ^ 
ncggiarc,& chevi fi può tener più fotti di uino,non fi patifcenean- 
cho tanto quando fi guadano, quanto fi fa in quelle di quattro, òdi 
più carri. 

Similmétc che egli fianópurcopiofo di gerIe,fogli,barilli;botrac 
ci,fiafchi,efiafchette|> feruirfene d*ogni tépojma ancora che l'hab- 
biavw daterà grande |»pefar'ifieni,«: altre cofegrofsr,hauendonc ^^'^T 
ancovnamezana,^: unabilancia,a:chcfiano fempregiuftcjHauea- ^»Mr«> 
ào non meno una maria per tagliare commodamcnte i detti fieni . «^/'»> <■* 

Anco ra che illabbia vna quarta, &rvn coppo più to dodi ferro, che '2^'** 
dilegiìopcrmifurar"i grani,& altre cofe;Hauédondmcnoimcauc2 fZ,^ 
zo tondo di braccia fei,il quale fia imbroccato,*: con le ucrc d otto- J^iui 
RCyò di ferro ai capi,permifurar tcrrem,fabrii:hc,& altrecofc. & 

V IN. Stanno certamente ben'incafa d'ogni Agricoltore tali dio f* 
incnti,pcr non andar'a cercarli da i vicini quando bi fognano. *- 

GlO.B.Nó macoè necefsario,ch'eglihabbia un palo di ferro gra 
de p far buchcallc piante di falrcc,di albera, «Si ai legnami, che fi p5 
gono alle viti, & in altri luoghi : Tenendo anco^trc,,ò quattro ixìjzzc 
d'opjno bc cerchiate di ferro,e quattro, 6 feiconij pur di ferro lùghi 
vn palmae mczo, p fender*» legni da brufctare.Hauédo aircora bao- 
nc fccuri, & forti fecurorii Intagliar, v^: fender dettilegni, V p tagliar 
Ud^i piede :«&ptrckar,&quadrar*ogni forte d'arbori. Okra che iìx 
bene ch'egli habbia delle falci p fegarc, mcflòre per mietere, podctti 
per fcaluare>& róconi p tagliate (pini>frafchc, tk altre cofc . Et noD 
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meno che l'habbia podecini,coltclli,rjarpclli,rcrcchineper incalmi . 
rc,etanagliuole pcrcóciarc Icuici noaelic,ccJri,& altre cofe gitili, 
Parimc:itc ch'egli ftia non tanto fornito ii rcliche,di pione,& pio 
nini, ;na ancora dWna fccurc perfctca pcrtag!iarc,^i»nanara pcrqua- 
dra,diarciap:r vgualarcjdi zappa fccurc pci:cjiiarc,& di pm triucU 
lf,triucllini,maricll!,tenaglie,fcIli,caccipIe>pio:nbini permarango 
nare. BlTcndopoi non pur cojiìofo di zapp?,. zapponi , ■picchi, ra- 
|lri,badili,van^hc,palc5& forcìie d'ogni forte; ma che l'haijbiaanco 
ra vn luogo aconimodato pcrtcncrui fcp ira tamcntc tali /èromcnri», 
il qu4lc ha fe/nprc chiauato ; & rifcrratoui o^ni ilrumcQto, come à 
i^opcrato al -fuo 1 uogo . 

VIN. Si come mi piacciono i ricordi di tanti ftromcntincccffarij 
"tll'agi icolturaj&allcfabn'cheition meno iolodocjuel luogo,chc di- 
tedi tergerli vniti ;pcrcioche non fono coh facilmente rulibati,& fi 
pofsono aQcor'haucrftiizacercarh'per tutti i luoghi della cafa. 
ch'then GIO.B.Hora che habbiamo ragionato di quelle cofe tanto ncccf 
a tinere faric,c bcnc che pidiamo anco d'alcune altre dicommodità,& di vti 
^i**c liti. Et però io lodo a tener quel più, & meno di vacche,che fi può. 
Perche oltra le vitcllc,& yitclli,chcfìpofrono ammazzare» vendere, 
& allcuar commodamente, ii cauano copia di buoniformagi, butiri 
fioriti, caui di latte, giuncatc,e ricòtte; Cofe tutte ncccfsarie perla 
famiglja,eper li lauoratori pertinenti airAgricoltura.Oltra chcfo- 
ry no di bcncHciopcr lo letame, ch'c tanto ftiniato da noi Brcfciani.Tc 
ncndo però folamentc d i quelle vacche, che fono allenate nel piano; 
pcrciochcjtcncndone di foreftiere, bifognarebbc mandarle in mote 
al tépo del era caldo;cofa che farebbe di trauaglio al patrone,pej no 
poterle veder di continuOjfenza che pcrderebbcancolclorogralfc. 
■tht'lt^ Ancora fi dcbbc tenere dc*porci,peramazzarli grafsi al tempo del 
uehjMir freddo per bi fogno della famiglia, d:xlc'lauoritori:tencdoli però fer 
dtprcii in luogo commodo perlo verno, acperrcfl:atc,il quale ha folata 
J^^^ d*afli di larice fopra itraui di roucrc, ò piutoftodicalbgna, le quali 
j'cttt, fi tocchino apprclTo vn dito,S: nó vi fiail terreno appflb un brac 
^ cio,accioclie ilpifcioloropoflàpenetrare, e fiarmaggiormctcafciu 
ti.ElTcndoui poi vn'albio talmcte accommodaio, che vi fipoifa met- 
ter il lor mangiare fenza aprir''altramcte l'vfdo . A i quali fipolTono 
darelelauaturedellacucina,il brodo del latte,leghiandc dirouerc, i 
frutti de i giardini,la diucrfità deirherbc,le rape cotte co la fcmola, 
te fenza,la melica macinata,ò cotta, & il farinaccio de*pellizzari,ma 
nò già quello de' molinari,perc4oche fa la carne fpógola,cheabonda 
di (puma nel cuocerla.Ma fappiate,che nò ogni porco u buono d'in^ 
grtirare;attcfo che fecondo labuona, & cattma natura ucgono anca 

più, 
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piu,c meno grandi,& gra fsi. Et però quando non fi da chi frano n»^ 
ti, fi piglino lunghi di fchicna,di mufo,di orecchie, e che mangino af 
fai. fcc chi può haucrc il porco mafchiojlafci la fcminapercìochcla 
carne Tua Iminuifce più nel cuocerta, per non eflcr cofì foda , come 
quella del malchio. Aucrtcndo Tempre ad ama22arli in Luna nuoua 
più toflo che nella vecchia , 

• VIN.Fra le cofejC'hauete dette di qAi animali,mi piace che fi tcg* 
liofcrratijpcfochcmiacadodi qftonó folametc nell'andartutt'hora 
qui,c là (com e la natura loro fan di fpcrar qi della famigliaima fpef- 
fc uoltc ancorai vicini, douc occorre poi de* rumori,e tal'hor de' fat- 
ti catiui.E fe pur fi uogliono ma dar*a pafcer nel tcpo che nó s*in graf 
fanelli mandino alla cuftodia dt* porcari foIiciti,ò d'altra guardia. 
' CIO.B.Parimentefi de bbe tenere una copia di buone galline, lé 
quali nó pafsinoxv.fottoadvn gallo;pcrciochec meglo haucrncpo ^« 
cne,ebuone,&pafcerIebcnechehauernca{raidi taliequali;ccjfto è ^'w* / 
occorfoallamiaconfortequadonctcniua 15.C tréta, nó curandofr 
d'alrrOjchefofTerofolamcnte di belle piumc,béchefaccefrcro pochi 
ouiiOndc vedendo io qucAodanOjnctrouai quindici di bella piuma 
ncra,c tutte capcHutc col gallo fimilc, e molto bello, le quali ci fan 
più oui in vnarcttimana,chenófaceuano quell'altre in un mefc. 

VIN. Per qual cagnione le hauetc ncre,&: non d*Jtro colore ? 

GIO. B.Si come le galline biachefurono Tempre biafimate da gli 
intcndentf,per ellcr deboli da alleuare, & confcruare, &: perche fan 
pochi oui^cofip contrario le nere fon lodate,per elTer più forti di na 
tura, più faporitc^piu fané, & perche fanno maggior quatità d*oui, Se 
inigliortdcgl*altri.Etquefto fi uede perifpericnza, che gli Ecce Fieri 
ti Medici lodano a gli amalati , chcpiutofto mangino delle polaflre 
nere, che d'altra fortc(lafciado femprc i mafchi, perche fonmaco tì 
ni di tutte le polaftre^diccndo fimilmcte de gli oui.Aggiungédo che 
ijuelli dc-Uc pcljflre fono più fani,piu dclicati,piu pirni, cpiu copiò 
il di latte, che nó Cono graltri delle galline, e fpeciaJmcte quanto più 
qucAc fono uccchic. Et però ciafcuno dourebbe rinouarle ogni dui 
annni,ò almeno ogni trr,percioche nó folaméte haurcbbou mai'gioi^ 
copia d*^oui, e migliori (per farne femprc manco numero, & malico 
buoni le galline,quanto più s'inuccchifcono) ma ancora farcbbonof 
migliori da mangiare, che non fono le uecchieilc quali alle uoltc foa 
di tanti anni,c he vi bifogna una caualcttu di legna a farle cuocere . 
VlNC. Che cofa date loro da beccare tu tio l'anno ì 
GIO.BA. Io le dò più forti d1ierbc,delle conciature di biade, d[J\ 
migli,& dt'Icgumi.Poioltrachcledò della melica, delle ghiadepe^ 
fie, Si del pabulo raccolto col guadetto di tei 4 né i prati nuou f d ì Lu 
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gliojò d'Agofto Cpcr farle abóJard'oui) ledo parimctc della fcmola 
cotta nel brodo della cucin.i,d:l ri fo co la gu fcia, del niiglio,d: mag 
^iormcnrcdcl panico,& della vcna.Ma per ingraflar qucijc,& icap- 
poni per mangiarle poi,non ui è co(a pari al panello di feuo. 
VI N. Che conditioni commodc vogliono hauere i polltri ? 
Come de ClO.B. Non dtbbc cfTcr poflo il pollaro mai apprciìb alle habita 
'If'^^ rioni del patronc,pcrciochc i polli fono faftidiofi, &: fporcanOjC ma 
^•'i'" leQanodi continiiolafamigIia:& però ftà bcne,chc fia lontano dal ca 
* ' famento,& pofto a Mezocicó un portico dinanzi tant'alto chc'l So- 
le nel Verno pofsi penetrare pcrlefcneftre,& ftarui lettole galline 
con gli altri polli a beccare,& ripofarc.Il qual luogo fia più tolto gra 
de,chepiccioIo,c c'habbia fopra vn folaro buono,oucro vn uolto bc 
ne intonicatOjbcnc imbiancato in ogni partCyC ben mattonato il paui 
mcnto;accioche oc ferpi,nc forzi,© altri animali pofsino noiare i poi 
Miriti- li.Non mancando a loro del becca re,dcl beuere,edcl tenerli netti, e 
frdii'cr accommodati del dormire, & del far ne i muri ì fuoi nidi,pcr fare gli 
$^Ut . oui:mutandoui la paglia almeu ogni duoi mefi,& hauendouipoi vna 
quantità d'arbufcclli fpefsi non molto diflanti dal polaro , accioche 
vi fliano all'ombra al tempo del caldo, & fi polTano conferuare da gli 
uccelli di rapinailquali arbori (lano di più forti,pcrmododi uiuaio: 
come fono oppij,morari, & pomi,peri,& altri frutti, per piantarli di 
tempo in tcmpo,fccondo che fon buoni,& medefimumcntc rimetter 
li ogn'anno.Et come fon nati i pollicini fiano mcfsi più tofto dietro 
ad un cappone, che alla gaUina,percioche fono meglio allcuati,& di 
(èfi da ogni uccello, &: quella fa anco piii prefto de eli oui • 
ViN.Come fi per introdurc caruccello a queuo ufficio ^ 
•^/«•^f GlO.B.Si piglia prima un capone fano,e potente,^ pelatolo tut- 



ne fotto ad un cafsolo di vimini, co un pollicino c'habbia almeno ve 
ti giorni; onde (per l'amore che li piglia^ ui fi dà il giorno fcguente 
quei pollicini che fi unolc.IlquaI,com*c pofto in libertà,fi ucdc cofc 
gradi che fa nel pafcerli, ncirallcuarli,& nel cuftodirli.Percioche,n6 
Ibio s'impazzifcc di loro,quanto fàogn'altro uccello de* figliuoli, ma 
ancorano gliabbadanamainèdi, nè notte, fin che le polaftre fanno 
degli oui,&: ipolli fon deuenuti caponi.Ma p hauer de' polli |> tépo. 
fi piglia una gallina Indiana paffato Natale , laquale(e(rcndofana) fi 
pone! luogo alquato caldo có 20.0 25. oui fotto di galline noftranc; 
Da iquali (clTendo cofi buoni,&: ella bc trattata^ in diciotto,ò uinii 
giorniicfcono tutti ipollicini«i quali fi pógono con lei fotto un calTo 

lo 



10 per giorni jfci , ò poco'piii ; non mancando lor mai del beccare, & comefi 
del bcucrcjfìn che vanno fuori.fotto alla fua cu ftodia. fo/fn'u 

Parlando poi delle qualità che debbe haucrc il Gallo , dico, che fi *«tr* tUi 
pigli non molto grande, ne molto picciolo;percioche non fono cofi 
commodi per le galline, come fono gli altri. Hqualc fia di piuma ne- i^**^'^ 
ra,ò rofla,&con lacrcftauermiglia,&bcn crcfpataaguifad'vna co- ùXedi 
rona,òc non mai pianajpcrcHer cofa che lo dichiara d'animo vile.Ec ttehautr 
cifra c'habbia la tcfta grande il becco groiro,ccurto,rorecchiegi or '^ji'^cs 
fe e bianche,gli occhi neri la barba lunga,il collo alto,il petto largo, 
i piedi grò fsi, le unghie forti,le ali grandi, &la codatant*alta;chclc 
péne fi riuolghino lin'a! c3po;fia anco^lbpra tuttojinnamorato del- ,^ 
le galiine,& audace per afrontar qual fi uoglia animale, che le uolef» 
fc oft'endcre . Et neramente qucfto animale non pur'è necefTario per 
le galline;ma ancora perche col cantare a certe horc di notte.fucglia 
i rcligiofiadorarc,i letterati a ftudiarc,gli artefici a lauorare,t vian- 
danti a caminare, i mercanti a caualcare,ima(rari a carreggiare, i li« 
naiuoli a irpatolare,& gli Agricoltori a preparare gli armenti per art 
re,per feminare,per adacquare, &:p far dell'altre cofc necefsarie.Ec 
però con ragion li dice,Che'l Gallo c Thorologlio de i cótadini; Co 
me anco lo prezzano gli Alemani,i quali Io portano in pugno, Se no 
fole ne i paefi loro, ma ne gli altri ancora quando uanno alla guerra 

Qual'èpoiqlla creatura che faccia fuggire il ferocifsimo Leone 
Cfignor di tutti gl'animali quadrupedi^com'egli fa scpre? Perciochc 
q rto fingolar* vccello ha nel corpo,c ne gli occhi certe virtù fpiritua* 
li,ecerci fotitifsimiipiriti (^comediconoiSapienti^che tatodoche 
fi rapprefentano alla vifla diqflo forti fsimo alale, vi ferifcono talmé 
te le pupille de gli occhi,che li dano gradi fsimo dolore;séza ch'egli^ 
(ìngulare nell'atto generatiuo,ftado che nóv'è altro vccello, chela- 
tislaccia a tate femine,com*egli fa ; nè che sì animofamcte le difendi 
da i nemici loro,& maco che fia cofi amoreuole nel participar có lo 
ro ogni cibo,ch'egli troua. Et oltra ch'egli è fingolare nelle cofe dee 
te,è anco fingolarifsimo nel portare le penne alte come brauo,la bar 
ba come huomo, li fperoni come Caualiero , 8c la corona come Rè. 

VI N.Vcramentc fi può dire,chc si come il Leone merita il princt 
pato de gli animali quadrupedi, cofi queAo rarifsimo uccello c de« 
gno di maggior lode de tutti i pennati . 

GlO.B.Douédoui parlar ancora circa il tener delle gallmc,& gal J^^"^ 

11 indiani,dico che ci uol'un giardino, ò pr Jto apprcflb alla cafa : per ^ 
cloche Oi tra che fi po(ron*allcuare,& tenere có poca fpcfa,fi cófcrua dindHt, 
no anco più facilmente d'ogni infirmiti : cóciofiachc'l jpprioloroè 

di pafccrfi di herbe,d*animali,& d'acrt:Ma ui bifogna vn gallo aud* 

O ce 
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CCj&gagliardOjilqualCjpafsato ranho^farà pcrfcttopqnattrò,è> tift- 
qucgallinc,almcno per dui anni. Et come fononati ipolli,fiano tenu 
ti per un mele in luogo non freddo,& nó lafciati andar fuori,fin che 
fono ben coperti di piuma, òchefaccia caldo , non mancando a pa-» 
fcerli di diuerfe herbe dcll'hortò cottc,di panei& di ricotta. Et ben 
che codino afTaineirallcuarli; nondimeno perché fono delicati d;< 
iTjangiare,fta bene à tenerne, & mafsimamentcadogni pcrfona no- 
bile,pcrhonorarfene con gli amici, quando queftf mafchi alleuoltc 
ne ho donati,& morti,chegiungcuanoa trenta, & trentacique libre 
runo;ondcle fcminefonoapcna la metà, Icqujlicouano ilorooui 
d'ognitempo, & ogn'vna fedici fin diciotro . Etperchcc benechc 
quei polli nafcanoin Luna crefccntc, (da chcucngon torto grofsi) 
però n pongano agli otto ò dieci giorni del na Icimcnto di ella , che 
medcfimamente nafccranno nel detto tempo . 

ViN.Mai nó ho uoluto tener di qiicfti vccclli, partcperche muo- 
iono fàcilméte,metre fono piccioli;& parte anco,|)che fbnfporchi, 
dishonefti, & horridi dauedercp cóto della loro grefi:a*,Etol tra che 
flroppiano,e amazzano molte fiate i galli noftrani;i pollicini loro fpc 
dono anco quattro uoltc tanto nel beccare, che non fanno i caponi . 
''^'GlO. B. Ancora io lodo a tenere de ipauoni colorati foìitf, ouer 
de i bi5chi,pcrcioche n6 pur fono belliYsimr da uederc,& molto buo 
ni da magiarc,ma fìalleuano anco "plu^facilméte de gl'Indiani, Senza 
che i maichiviuono iuinti,&rvinticinqucanni & fonparimcte guàr- 
dia de i cortilirpcrche qiiado veggono gente che non c^nofcono nel 
l'entrare auifano quei di cafa col cridar loro.E uero che Ranno tre di 
fettidannofi a i patroni. L'vno che confimoanò gli horti quando non 
hanno vicini giardini^oiier'i prati. L*altro,chc|> dimorar volentieri 
ne i luoghi alti de' cafamenti,róponò i tetti co i picdi.II terzo perche 
fono molto lufuriofi, furiofamente rópono gii oui alle pauonó quan 
do couano,accioche le habbiano in libertà loro. Et però lodo cheall* 
hora fiano porte in luoghi talmcte fcrrati,chc nó lìano molcftate:Mà 
meglio farebbe a metter quegli oui fotto allegallinenortrane,pcio- 
chclicouarebbonoficuramcte, &ìcpauoncattcdcTcbbonoa farne 
de gli altri in quatità;i quali fiano poftiIcouopiufrcfchi,chefipuò, 
& in Lunanuoua,perciochcefcono gli uccelli, & più quantità dima 
fchi . Non mancando di dar'allc pauone da beccare, èc bere uicino al 
nido,acciochc non fi leuino fuori, & raffrcdifcano gli oui. 
DA une V I N .Quantunake la carne del pauone fia delicata^ & duri più tempo di 
r#*Wfo- o^Ultra,tunauuhointtfoch*èdipocenodrìmento, dìduradigeftioney & 
^* generahimorìmelancolìci . 

GIO.B. Parimente flà bene haucr due»ò trecche, §: vnmafchio 
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( che cofì conuiene^le quali fiano più tofto bianche che bcretine,per 
elTcrla Ipro carne migliore, & la penna piubelladaucderc.EcquclU 
Yccellijtato più s'alleuano facilmcnte,& vcgono belli,quato che fon 
accomodati d'acque correnti. Per tato lodo metterà couare al tcpo 
lorodeerouia{Tai,epiu tofto fotto alle galline noftrane,chc a- l'oche 
pcrciocne r»c fanno maggiorquatità:Non ponédonepiu di fei,© fet 
te per gallina('percircrgrorsi^& alle oche QÓ più di quindcci. Mar- 
che ui fono ddlcochci che più tofto morirebbono di fame, che par- 
tirli mai dal nido;però fi dia loro dabcccare,ebcueretalméteapprcr 
fo, che séza leuarh,po(rano fatisfarfi del lorbifogno. Poi come lono 
nati gli ochini,nó fi dia loro |> dieci giorni, fenó ortiche tenere ta- 
gliate minutamente có la farina,laqual fiapiu tofto di miglio, che di 
frumétOjdàdoli dapoi delle latuche,ò maicole, ò altre herbe limili w 
VIN.Fuoricheleoche fporcano douchabitano,&: danneggiano 
rherbc col beccare,& col ftcrco loro,nel refto mi piaciono , perche 
fonoLuonc da mangiare di prima pcnna,& quado han più tempo ef« 
fendo gralle ; oltra che fon'utili pcv la penna , & perche collor veg- 
ghiarefono guardie fedelifsime di notte; come móftrarono nel Ca- 
pidoglio di Koma,quando deftaro no le guardie , le quali,cóbattcdo 
v:vlorofamentc,ributtarono i nemici, ch'airhoraentrauano. 

GIO.B.Appreifo io lodo a tener delle anicrc;lequaIi('fuori che fo j^^^^^fj^ 
no più picciole dell'oche ) fono però quafi d'vnamcdefima fpecie. uare.ett 
Vero e,che*l proprio loro è di ftare, & pafcerfi nell'acque: mafsi- ner delU 
mamente nelle correnti , & baffe che fiano fangofe,o almeno hcrbo- • 
fc : Non lafciandole andar nelle pefchiere; attefochc mangiano! 
pcfci mezanetti ; & non elfcndoui tali acque , bifogna che habbiano 
vna f ìlTi d'acqua più tofto larga,che profonda, 8c femprc come pie- 
na. Onde effcndoui comodità di quefte cofc, Se di cortile grande, 
ftaben'al tenerne in copia; perciochc, non tanto fi alleuano facilii\c 
te, & fon buone da mangiare; ma ancora f )n'utili per la lor penna CU 
quale é migliore, & più minuta, &: fana per dormirui fopra, che non 
è quella dcirocheC& perche fanno dellioui aitai; iquali,benche non 
fiano cofi perfetti per gli amalati, ne coh delicati; come fono quelli 
delle galline; fono però buoni fritti , in torte, in mineftre,&: altri mo 
di:Oltrachcfi poflbno cofi metter focto alle galline pcrcouarli,co- 
mealleanitrc. Tenendo però ali'hora in luogo fcrrato,uccioche no 
fi partano dal nido,dfe uadanoa b.ignarfi, perche ritornando colifo-' 
pia gli oui,non farcbbono più buoni . 

SLiiilméte lodo a tener delle anitre lndiane,sì perche fon più grof p,^^ 
fe di corpo,come perche mai nó ftridono.E ben aero,chc ùnnopo^ max C^rU 
«hi oui,Òt fono difdcili d'allcuar gli aniiri;fcn2a che i mafclii nò fon tre indU 
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cofi buono il primo anno, come fon'i noftrani per conto dti nera- 
re, & perche fono meno lufuriofi . Et però ci vuole gran diligcntia 
neiralleiiarli perquindici giorni dandoli folamente del pane trito , 
dell'acqua affai ncli uafi douc fi tengono, aggiungendoli dapoi della 
femola,& lafciandoli andar'all'acqua di fofTa, Se corrente , acciochc 
poflano pafcerfi d'hcrbe, & altre cofe fecondo la natura . 
^eUdter Poi a uolenic alleuar'afTa!, (ì pongono duc anitre noftranep Ogni 
V y^** mafchio indiano;pcrciochc fanno derilioni in quantità, Argii anitri 
di anitre j^j grofsi,i quali fi alleucno più facilmentc,& non alfomigliano a quei 
* ' foreftieri,& manco ai domcftici. Et oltra che fono di buona carne, 
&grofsi dperfona,non ftridono mai, & fanno degli oui d*ogni rem- 
po;da i quali però non nafcono mai anitrini alcuni, per efsernati di 
due forte,come anco fanno i muli, con le mule. 

VJNC.Mi piace taimcntequcfta terza forte de anitre, che per Io 
auenire ui promcio di non alleuarne,nè di tenerne d'altra forte . 
Tràttato GIO. B. Ancora fommamente io lodo l'hauer'una buona colom- 
dellt co- bara,&piu fecondo la pofsibità di ciafcuno,perciochcccofadiuti- 
Umb^rt, liti &commodità per più mefi. Ma uolcndo buone, uogliono efiTcr 
fcparate da gli ftrcpiti, dalle genti, & da gli arbori,& dalle uie corre- 
li; altramente fono moleflati icolombi,& infidiati dagli vccellidi 
rapina. Etperòeffendopofsibileftannobenenc glifpatiofi Hti, & 
coltiuati , 6< uicine alIeacquecorrcnti,accioche icolombi non ua- 
dino lontani a beccare, & bere in luoghi fofpettid'elTcr amaznati^o 
prefi.Fabricandole però non troppo alte, accioche i colombi uolino 
sii & giù con men fatica,^ che fiano pofle (opra rAuftro;pcrcioche 
(i cópiacciono molto del Sole,quando batte ne* tetti,nei corridori,e 
penetra per li fìne(lroni,ò lucernoni; & fpecialmenteal tempo del 
uemo.Non facendo fineftre piccioli per entrare,& per ufcire uerfo 
tramótana,ma dall'altre parti fì;ouero eflendouene per la ftate,per- 
che rendano frefco,liano chiufe innanzi del freddo. Conciando tal 
meniedi deniro,che non ui entrino gatti,nè forzi, intonicando, 6c 
imbiancando cofi di dentro,coroe di fuori;& mettendo anco fopra ì 
cantoni le fuc lamere ; percioche oltra che i colombi fi compiaccio- 
no della bianchezza, non fonone anche cofi infidiati, & mangiati 
dalli ferpijdallc luccrte,ò da i gatti,e forzi, come fpeffe uol te occor 
Tcneiraltrecolombare. Si entri poi per pigliar ipipioncelli, òper 
farui altra cofa, follmente per la ufciera fatta a pofta nel fol aro, coti 
fcaladamanoj'x: come fi uicfuorifferrata prima la detta ufcicrajfia 
fubiio porta per terra,accioche qualche animaletto no ui rapaire,& 
enrraffe. Non mancado a fornir le colombare di nid concaui per ha- 
bitaruii colombi: I quali nano i'alìi, di quadrelli, & di cauagno- 
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Htcfluti-,acciochcicolóbi(rccódo l'hunior lorojhabitinoin quello, 
& non in qucH'altro.Accqmodando però quei nidi di mano in mano 
afccndcndofin'al teito,fotto il quale fia inraiicllato, &c imbiancato, 
ponendo icauagnoli nelmezo fopra le pertiche, & canteri per acco- 
modar meglio icolombi,ncttando tutti nidi più uoltc dello ftcrco, 
& d'altre cofe-, & mafsimamente nel gra caldo,|)cioche alle fiate abo 
dano talmctc di pcdocchi, & cam ole,ò tarme, che li conduconocoi 
pipioncelli quan alla morte.*OItra che bifogna non folo nettare be 
nil'simo tutti quei nidi,comeho dctto;ma ancora al Marzo,& al pria 
cipio di Nouembre tutto il pauimcnto,& ogni altro luogo . 

Afornirc poi vna colombara,fi pigliano pipioncelli di buona for- 
te,& non mai de bianchi (per elTer'i primi vcduti,& amazzati da gl'vc 
celli di rapina, & lì pongono dentro in libertà, co darli da beccare, & 
bere col cornetto due uolteal giorno, fin che beccano per femede- 
nmi;di più vi li cauano le penne maeftre, come fono per uolare, ac- 
ciochc vi ftiano cofi almeno per giorni cinquanta ; Che vfccndo da- 
poi,non macano a ritornare, & perreucrare,comc fe ui fuflcro nodri 
ti da i padri loro. Pigliado però folamete ài quei che fon nati di Mag 
gio,perche non fono offcn dal freddo, & fono di maggior profperi- 
tàpercrefcere, & per bufcarfi piupreflo il uiucre. Maperampiarc 
ogni colombara per Tanno fcquente, lì lafcian'andare tutti i pipion- 
celli che nafcono dal Maggio fin'al Settcmbre;ma gli altri anni fola- 
mcntc quei di Giugno,per elferc quella ftagione buona,per non ma- 
car lor'il beccare di tempo in tempo fin'al San Martino . 

Io faprei dir'alcune vieper riempirle colombarede colombi d'ai 
tri, ma perche non e co fa Chriftiana a fpogliar qual fi uogi ia, non -fia 
mai vero che lepalefi. Ricordo bene chenon lì manchi di dar dabcc 
car'a i fuoi quando non ne trouano in campagna , & mafsimamente 
d'Aprile,e di Macrgio,per hauer fotto gli oui,o fcofsi i pipioncelli, ^ 
darli più todo del miglio,ò panico,ò granuccio cauato dalle biade, 
òuero dal pabulo che cofta manco,ilquale e anco perfetto per le qua- 
glie,& per li polli, non dandoli a quel tempo or2o,nc fpclta,nc uena, 
ne melica, ò legumi, perciochci pipioncelli non lipotrebbono in-* 
ghiottirc, fe non malamente . Etperminor fpefa fi dia di Dccem- 
bre , di Gennaro , di Febbraro , & diMarzo de' uinacciuoli;pcr 
li quali, oltre che uiueranno quei colombi, non couarannoncan- 
chofin palTato Marzo;ondcquanto più tollo couano, tantopiufa- 
cilnientei pipioncelli muoiono di freddo. Et per queftolodo che 
all'Ottobre li pongano le uinaccie con le gufcie in quantità muc- 
chiate in qualche parte feparata del cortile, acciochc i colombi 
polTano intertcncrlì con quelle , quando altroue non trouano da 
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" (yC^carc , & mafsimc cflrndo coptrth la tetra dalle neui ; fcoprendofe 
pcrò,cjn fufìe ncuicato. Et però chi daràabondajitcmcntc da beccare 
a i loro colombi nei tcpi neccffari, non tanto ne canari Tempre buo- 
na vtilità , poiché no mai fi partiranno; m;i ancora vcnédonc degli àÌ^ 
ui,a i quali i loro patroni foiìo fcar(j>gliac<|Aarà có buona cófciéiia, 
' Vi NC Certamente che vna buona colombara è di più utilirù, & 
di nainor'incommodità, che non Ibno g!i altri pennati che li alleuano 
io cara;;pciicioche fi jMx^cacciano la maggior parte del tempo il lorvi- 
ucrcà: o^dina^iamcntctunno iei,fic fette uoUc:gi'oui ajranno;& più 
'ne rar<.bbcpo^3cTicn!rcbbonomapgì<»BWcmcgfofer,t)uando/i cam^ 
lMtllica»^lc<Jolombine caralct)ghc,coracfoH© nate di otto giorni, con 
qudlc 'ddlccolombare, acciocbciì accompa^alfcro con quei «a- 
fciiij: m«ijare.ccn tal «.odo, che i p^jdri , &i jBjfpdri non fc neaccorgeP- 
A:ro>nonponendoui però mafchi cafalenglMjpcrchc fi accompagna- 
rebbono con queiic dellaJor fortc,^ ritornarebbono di compagnia, 
aii h J^i tar'il i bafìb • 
Tìeìcol^ G IO, B. Non folamcntemi piacequcnamefcolanzapcrlecaure 
bicafJè <^IiJ^ditc;am anco lodo che lì tenga di puri cafalcnghi qualche nume- 
gìù. ro,iquali fiano peto appartati dall'habitationc, accicKhcoon lafpor 
chino, -^diilurbino la famiglia oltra che couananno, & nodriranna 
con pin Gonimodità i loro pipioncdii.Onde cfleodo di buona Ibi'tc, 
& bcn'accommodati di ft;ui23,3c del uiuere^fon femprepiu utili,piu 
grorsi,&: più delicati di tutti gli altri . 

VJN. Hora che mi haiiete detto de li vccelli,che commodamécc (i 
pofTono tener ne i cortili, vi prego che mi ragionate delle pefchiere . 
GIO. BA. Quando ui fia commodità di acque correnti, &: di lito a 
wi-lv"*^ propolìto,ècola buona a farne uiìa bella intorno al giardino, oucr al 
fihUrt!^ cafamentof^lc tanto fi |Kiò)a modo d'una fo{ra;percioch e farà fcirpre 
vtile,s'cllafarà talmente accommodata, che non lipolTa rubbarc, 6 
far fuggir il pefcc,ò romper* il uafo . 

Voi vedete quatoè bella la mia, la<ju3lcnó purè larga vinti brac- 
cia, lunga feiccnto,ma ui entra l'acqua di continuo p la portellacó 
eia có la ferratclla fatta con più buchi piccioli,^' poi efcc nel capo di 
fotto per un'altra più fpc(ni di buchi., di modoclicnon ui puòvfcir 
forte alcuna di pcfce,& ha tal forte fiepòdi fpini nella ripa della pof- 
feAionc,che nelTuno puòentrare per rubarlo da qual fi voglia hora» 
- V I N. Si come io ueggo checiuefta pefchierac una delle più belle, 
& delle più grand i,& delle più fornite di pefci grofsi , spiccioli, di 
tante altre di qucfto paefe,coli dclidcro di fapei'il modo, che uoi tc- 
neftc nel fornirla . 

GIO.BA. Tantofto dichcbbÀi" atoil uafo con ferraglie, mandai 
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di Maggio al fiume d'Ollio a comprar diuerH percl^pcrefrernealf'ho 
ra abofidantia, per andare in amore, cioè carpcnc,dorade,c;èuacini, 
harbi,c tcnche-iqualifcci portare da dui cauaiU in quattro barile có 
càbiarli l'acqua più uolte;ol tra chcgittai dcr^tro gran copia di gil>i 
' ri, lamprcdc,bo2zit, ferie, uaroni colti nell'acque noftre;ataleth» 
in un'anno i'hcbbi fornita, come ucdete.Ma nò uipoli lucci; pche, 
come fono grofsi,uiuon foiamcnte degl'altri pcfci:co fa che no fan- 
no quelli ch'Jio dctto,pcr non hauere i detti come hanno quefti. Et 
però chi uuol buoatpefchiera, non folo nò ui ponga luccio alcuno, 
niaucnenJoui,ànafcendoui,non manchi a leuarliluori, altrimcnte 
diftruggcraono in poco tempo tutti gli altri , 

VIN. Tanto più è da lodare una pcfchiera buona,quanto che no è 
di fpcla alcuna, ma di aflai comodità, di certa utilità,&: piena d'all<y 
:griu nel mirar Tacqua, &nel ueder uagare, & guizzare ipcfci. 

G lO.BA.io h*aucua animo di ragionarui intorno al goucrno dcl- 
Jc apx,ma perche ui farebbe da dir'a(rai,& che'l Sole ci moftra c'Jjiab^ 
biaaiparlatolugaincte,metccremoqfto trattato ad un'altro giorno^. 

VIN. Iddio su quato udirò uolétieri qila diuina cofaperciochec 
-di poca fpcfa,c di grade utilità.Ma nóparédoui di ragionarne adeflbi, 
lUi pricgo inanzi che ci Icuiamo, che mi chiariate almeno alcune cofc 
c'ì j clclidcrofjpcrc;cominciando amo tirarmi qual 'e meglio a fcaJua 
re gl'arbori all' Autu nno,ò alla Primauera. 

G[O.B. .L'opinione d'alcuni eccelléri Agricoltori noftriè^che in 
qucfto paefenon li fcaluino innanzi al iu:rno;percioche foprauonen ^' 
do gli ecccfsiui freddi^ pati fcono talmente nelle parti oue fon taglia- 
ti,cbe tardano più anni a ucnir floridi, come di prima;oUra che fpef- 
Icuoltc fcccano,comes*cucdLito nel tagliare i bofchi,& fpccialnicn 
te in quelli dcUanoftra Città. Perche non curandoli coloro,chc li pi- 
gliano del tanto.malc, che li fanno nel tagliarli a uan ti iluerno, li ta- 
gliano per la lor fola, & propria commodic^.-cofachenoi , Jjb<wi!0 
cjuartdo fofscro loro propri j^tt però rintendentiche ne hanno,'non 
lolamentc non li tagliano dal piede in quel tcrapo,ma uendendo quel 
le legnc,obligano i compratori a no tagliarli, hnchcnon e pafiTuto 
Antonio icper J.HBtt(iiifccncc.B ben ucro,chc per brufciarle, dura 
no più ful'fuoco fcfe(H5pglia,tc per Luna uecchia . 

.VIN C. Ancora ìqJh> liempj» ollcruato quelto ticI tagliaroimiei 
bofchi di Piede iiontcvflwAinwiaienoquclla parte che giace di dietro 
de' monti I ,r pia fQ^ìCopofta alla Tramontana, & a graodifsimi 
freddi . Oiira che ho a:ìco^a t^ifcruaco a noft fcoluarc force al- 
cuna d'arbori, quando iì trouaao bagnati; perche sò quanto airJio- 
rapatifcono, 
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Del pian GlO. B. Similmente uogliono che più toflo fi piantino gli arbori 
txrgCicr che uan troncaci , pafiato cli'c mczo Gennaro, per Luna nuoua, che 
hcritron piantarli innanzi il uerno; Perciochc,ucnendoipotcntifsimi freddi 
patifcono grandemente in quella parte,ch'c appreffo al taglio. Ma lo^ 
doperò chefcmprt {ì facciano le bucchc, o folle almeno per dui, ^ 
tre mefi auanti che fi piantino: & offeruano nó meno l'altre cofe ch^ 
ui di fsi l'altro hieri nel piantar'i giardini. 

VIN.Siconiemi haucte ragionato del battere le biade,afpcto pa- 
tcmcntc che mi dicia te come voglion cffer le are . 
Tratctto ' G lO.B.Bi fogna che fiano primamente alquanto rilcuatc,&:pcn- 
de!rar:t denti a mezo giorno, & talmente! iberc dalle muraglie, & da pl'arbo 
fcf lètte ri alti,&: folti(& fpcciaimcntc da Oriente,& da Occidcntc,cnci uen 
ItbU ti ui portano giouar nel palar*igrani;faccdolc anco lontane da gl'hor 
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ti, da igiardun, & dalle uignc,pcrchc altrimenti patircbbono per la 
-poluere.&: per la bulla che d'indi efcono.Sianopoi ferrate d'ogni in- 
torno di lcgnami,ò de ficpi baife, ò per altri modi , acciochc non fia- 
•no calpcftratc da i beftiami,tcnendolc non meno ben concie di terre 
noproporiionato fenza pietre, ò ghiara,ò fabbia,&che non fi fcfsi; 
.ma ch'egli ftia ben lifcio,& bcn'ugualc: coprendole dapoi conlapa- 
glia,ò ftopia,o con mcligazziquando nós*adoprano,acciochc nó fii 
no danneggiate da i venti, dalle pioggie, dai gelo,& dal Sole. Ordina 
dole poi innanzi che fi comincino a battcefuor'i grani, con l'acqua 
mefcolata con lo ftcrco de buoi,accioche s'inftrichino benifsimo,c 
ftiano ben falde allepcoflc, che ui fi fanno co i liclli,co i rotoli,© co 
i carroli.Hauendo un portico apcrto,&: tanto lungo quaio elle fi tro 
uano larghe,pcr ridurui fotto i grani nctti,ò fatti fuori folamcte qua 
do fopraucngono le pioggie all'improuilo, &non meno al Settem- 
bre , & all'Ottobre ( quando il tempo non è fermato ) pcrfarui 
fuori migli, &iui feccarlial Sole, che alPhora ui batte folto quafi 
tutto il giorno . 

V I N C. Pofcia che fon chiaro di quefti ncordi,ui prego che mi 
diciate anco i mezi,per li qual i fi può fpcrar d'haucr copia di frumcn 
to , & altri grani, 

GlO.B.Cofc affai fi potrebbon dire intorno a qucftojche mi chie 
coiw <Jcttc,tuttauia la primaè,chc fi rompano i terreni có l'aratro nel gra 
li* C3ldo,acciochc fiano(comc più uolte ho detto) trafitti ben dal Sole, 
hnono, et ilqualc li matura, gli ingrafra,&: gli netta bcnifsimo. 
tattimìri Poi bifogna che le biade nafcono bene,c chc'l verno uadaafciut- 
to,& có gra fircddo;pcrciochc andando cofi per tutto Gcnaro(oltra 
che le biade maggiormente figliolano^i uermi,& altri animaletti nó 
le magiano fotto tcrra.Mauircftachclapnmauera , &altrimefi fé- 

gucnti 
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gucnti facciano fecondo che dcfiJcrano gli eccellenti Agricoltori 
iqual i per proucrbio antico dicono . 

Il gelo di Gennaro, il mal téno di Fcbraro,i vcntf di Marzo Jc dol- 
ci acque d'Aprile ,cle rugiade di Maggio, il bel mietere di Giugno, il 
buon battere di Luglio,& le tre acque d'Agoflo, per buona ftagionc, 
uagliono alTai più chc'l carro & buoi d'oro del fauio Salomone. 

V I N C. Ho più volte vdito quefto proucrbio da gli cfperti,ma ne 
diceuanoanco vn'altro per conto del mal ricolto, ilqual e qucfto • 
Maggio hortolano,aflai paglia, 6c poco grano. 

GlO.B.Semprcle moke piogge furno dannofea tutti i grani, A: al jyi 
le viti quando producono i pampini,& più nel fiorirle vue;ét a ^liar- to danno 
bori fruitifern. Senza che li nuocono molto i freddi,6c Icnebbic che 
ucngono a quei tempi, & anco quando fiorifcono. /'W • 

V 1 N C. Dapoi clicparliamo della varietà de' tempi, vorrei fàpcre 
ancora i fegni che occorrano , quando ne i gran caldi il bel tcmpoè 
permutarli in pioggia . 

GlO.B.Parlandoui da Agricoltore folamentc, non da Aftrolo- Segnkfye 
co,dicoche tanto piufegni moftrail tempo, quanto più p molti eior ^ '^.W 

^ • ^ VI ' • r 1 no man 

ninoncpiouuto.Comepervn giorno,o dui auanti ti veggono lanot- -^Upog 
te più numero di ftelle;Ia Luna circondata di uapori,^ che gli armen- gU (juan 
ri faltauo,li afini ragghiano,i lupi urlano, Argii uccelli non cedano di àoednr» 
uolare,i galli di cantare,le mofche,uefpe, tafani,^ pulici di morfic»- ^f.^^j^ 
re,idelfini,& altri pefci di guizzare, le rane, & rofpi di gridare, &: Te 
bifcic, &benole di uagarc; oltra chc'l fale fi fàhumido, lecloachc <iere U 
maggiormente puzzano, & le creature humanc finalmente non ripofa tw*^. 
lìo. Ma ancora c gran fe^no quando il Sole la fera innanzi s'infacca nc 
i nuuoli,& che la rugiada cade più del folito. 

VIN. Similmente uorrei fapere come fi debbe goucrnarThucmo, 
jiel u ender le biade , per cfTcr cofi mutabili di precio ? 

G I O. B AT. Due uie houeduto offeruarfi dagli huominiprat- 
tichi. L'unaè, chcnon le uendono quando fono in uil precio, & 
poicofnc afccndono quanto più gli altri le tengono, cfsifcmpre le 
uendono^ L'altro è, che quando uoglionoconuenicnte precio, nc 
uendono una parte, come farebbe al carncuale, e l'altra alla P afqua 
(fe la campagna ò bella) & il refto al Maggio . Etàqueftomodo 
non fi può fallare ; pcrciochc fi uicn'ad oucruarc quel proucrbio 
che dice. 

Meglio è uendere & pentirfene,che tener & difperarfene. 

Ho poi ucduti alcuni cfperti, chequado uedcuano lebiademorbi 
de al Marzo, nafcondeuanolechiaui dei granari,ma cornea quel tem 
po era la terra bene fcoperta, fi mctleuano a ucdcrlcjperciocne,fi co- 
me 
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me qiicfto da fpcranza di gran ricolto, cofi quado è morbida,ft temer 
non poco d'haucrlo cattiuo. 

VlN.Tanto più rai piacciono quefti ricordi,quanto che più volte 
iho ucduti alcuni tato crudeli, & pertinaci nel tener le biade quando 
erano pregati^chc poi per eflcrabbaifatc di pretio affai, lono poco aie 
che roorti di dolore,5<: altri fi fono impicatt perla gola. 

GIO .B. A.uucrtirca però ogn\no ano mifurar quellcbiadc,che fo 
'^il' Z ^^^^ ammucchiate per alcuni mcfì Oc anni, fe prima nó fono ribut 
l7bild!!i tate con le pale da un luogo all'altro-, perchealtrimentc perderà fei, 
.etlinofc. & fette per cento. Vero e che la linofa tà al contrario;attef«che,eiren- 
do fatta fuor di Luglio, & d'Ago fio (non hauendo molta herba^fera- 
prc al San Martino ii troua di più, fette* & otto per cento . Et queflo 
auiene;perciochc quando fi fà fuori, tal fcmenza al detto tempo,è taU 
mente riftretta dal gran caldo, che foglio (eh c dentro) fentendolc 
prime pioggie,ò frcddo,fubito fi gonfia, & crefce come ho detto. 
V I N. Che dite uoi ancora intotno al ucnder de' fieni ? 
GlO.BA.Non fi venda mai quel iìeno a mifura,ch'c tagliato tenc- 
tMveil fO,mafi ben'apefo;perciochercfperientia ci fàvederc,chcquÌto più 
ka-'i fie- è fegato mcnmaturo,tJnto più li calca inficmc;ondelì comemifuraa 
n*. do II moftra. poco •, cofi pefandolo fi troua efTcr'affai più de quello che 
c (limato : Etpcr contrario,quandoc tagliato troppo maturo, non è 
da comprarlo a mifura , permonftrarfi piudiquello, ch'èa pcfarlo. 
Ma fia fempre venduto ogni fieno di anno in anno; percioche tenen- 
dolo , quanto più è vecchio , tanto maggiormente peggiora in bontù^ 
& nel ptfo. 

ViN. Non accade dir quefte cofe a iBergamini,&: manco a i peco- 
^ rarijperchefono per natura talmente aftuti, che tantofto che han ve- 
duto il ficnojgiudicano con quanto uantaggiolopofTonopigliare.Et 
però ci refta che finiamo per cfler tardi. D i mane, non occorren don» 
altro in contrariojfarò da uoi fecondo il folito. 
G I O. B A. Et io m afpettcrò più che uolcntieri . 

II. FINE DELLA X. GIORNATA. 
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DELL' AG R I COLTVR A 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILEBRESCIANO, 

GIORNATA UNDECIMA. 

Intorno alle ^^acche y yitvlli ^ giuuen- 
chi 3 l^uoi. 

SSENDO ricornato MefTer Vincenzo Ma^ioj*\^ 
^ decimo giorno daM. Gio.Battifta Auoga^lro ncllV 
horafolita, e ritrouarolo fottoJa Aia beila loggia, 
ch'egli ricciiciia d;uiari dal fuo malgiiefepcrro iccò 
dotcrminc(Aado cficfimili pigliano i£eni a pargar- 
Ji al Marzo rcgucnre,aj M;]ggio,& al Settembre p ter 
20;comc anco efsi ucndono i loro fornaaggi a i mercanti co'mcdclìmi 
patti) ^ faiutatifi Tun l'altrojfecondo il folito,dapoi c'hcbbcro fatti 
i loro conti>'il Maggio guardando i'Auogadro, di/fc. 

Pofcia chi Iddio ci ha mandato il noltro Scaltrito Cnomc conue- T>imiiU 
niente ai pari fiJoi;poi che generalmente fono ipiii aftutid*ogn'altra 
qualità, & profcfsionc di perfone^mi farà gratifsimo , che per hoggi J^/J/J! 
almeno ci dica della profcfsionc lua, fecondo che dicofaàn colali fe mtor- 
chiederemo. n» agli 

GlO.B.Et queflo tanto più mi farà caro,quato cheall'Agricoltu- 
ro,non è cofa più conucniente,cpiu utile de gli armenti i quali non fo 
iamente furono tanto (limati da gli antichi , ma fono ancora più che 
mai pregiati da noi Brcfciani, percioche non potrcfsimo coltiuarc la 
terra al modo che facciamo,quando ci macafl"ero;nè hauerefiimo,chi 
mangiaffe inoftri fieri, ne chi ci dcflc tara copia di formaggi, & altre 
buone cofc, che cauiamo da i larti , &: dalle carni loro; oltra che hab- 
biamo vn tato beneficio dallo flerco loro, ch'egli c cofa incredibile. 

SCAL. Mi piace che conofciitele utiiirà, che ui pftaneqAi bcne^ 
detti alali; ma fc^ancoconofccftcuoi altri nojili la felicita d'alcuni 

no- 
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iloftri malghcfi,pecorari,hoqiia(ì per fermo, chemolii abandonareb 
bonolclorgràdezzc, per godere la libc rtù, & la quiete che fi troua in 

quella noftraproftfsionc. | 
VIN.Quantunquc,Scaltrito,mio potrcfte dire il ucro, nondimeno 
Cpcrcflermia intcntionc, che ragioniamo folamétc delle quattro età 
de i bcftiami detti) mi direte per adcfTo de i vitelli , & vitelle, de i gio- 
iicclii,& gioucnchc, de i buoi,&: vacche che fi trouano in profperità, 
& poi quando fono vccchitrifcrbando a ragionarmi della feliciti de 
i PaftoriCil che mi farà caro intendere) ad un'altra hora. 

SCAL. Non folo io fon prontifsimo a parlami (pur che fappia) di 
quato mi domandate, ma dimoftrarui ancora quato errano coloro, 
che nò apprezzano le vacche,lc quali ci dano ferapre vitelle, & vitel- 
li, che lono talmente delicati da mangiarc(cncndo in perfezione) che 
non vi e altro animale quadrupede, che fia pari a loro . Et oltra che ci 
accommodano di tanta copia di latte , che mangiamo d'ogni tépo, del 
butiro, formaggio fiorito, & ricotta, cauiamo parimente tanti danari 
di qucfte cofe , che paghiamo bcnifsimo i fieni, i pafcoli, & viuiamo 
honoreuoimcnte da pan noftri. 
^Antì VI N. Quanti giorni fate uoi lattare qucftianimali,acciochcfiano 
narri fi perfetti da mangiare? 

jn Utu SCAL.Benche vi fiano molti di noi in qucfto paeflc, che gli amazza 
^n& vt "° come pafTano 2f . ò jo. giorni, tuttauiafono più delicati qn fono 
telU.^' ben pafciuti di latte icinquanta,&i fedanta . Ma qucfton fi ofTcrua 
fenon quando il formaggio vai mancoCa tanto per tantojdiquelchc 
fanno le carni: Et per cótrario,quando i formaggi fi vendono i dieci e 
dodici marcclli il pcfoCcomc già più anni fono Itati di quefti preci)) 
noncmarauiglia , fe pochi vi fono, che diano loro il lattcpju di tren- 
ta giorni. 

GIO.B.Pcrqual cagione, di tanti malgefi chefietein quefta Villa, 
riiuno vi e, che allcui almeno le uitcllc più belle & di buona forte,Cco 
me foIeuano,J&: non venderle co* vitelli à beccari,pcr comprar poi le 
vacche in altri pacfi, come fate ì 
Xe c^gìo SCAL.SicomeCfuorileprimaruoIeXo^cuamo allenare quafi tutte 
niftnhi quelle che ditc,quando i fieni ci ccftauano folamentc cinq;, ò lei lire 
nons'al- carro di ceto pefirhora che ci collanoCgià più annijle otto,ie dieci, 
Unanofi jodici,& fin quattordici,nó è pofsibilc ad alleuarkrpcioche cive- 
nuli co- nircbbono troppo care. Ondc,p prattica vediamo. ch*(^ meglio, a con 
niffjlU prarle vacche altroue di quattro,© di cinq; anni, &: che fono pgne, p 
uttto, otto,pcrdicci,&p dodici feudi l'una,cheallcuar le uiteIle,concioha- 
che non hauerefsirao vtilità alcuna , finche non hauefìcro almeno tre 
anni, come ordinariamente non ui diamo il toro , fin che non fono di 
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vintiqiiatro , o di trfnta mcfl, & poi ne (lano altri noue innanzi ché 
parrorikono. Di modo che conlidcrando che non mangiarebbono 
meno di fei, o di fette cara di fieno in qucfto tcnìpo,e la fnefa de i pa- 
fcoli, & pericoli del morire, &anco che non ucuidcro di buona, Bc 
bella rorce,pa22Ìa grande farebbe la nolìra quando le alicuafsimo.Et ' 
però le copriamo a noflro piacere in Valcamonica,in VoltoIina:o più 
torto nelle terre dei Grifoni, oucrdc gli Suizzcri, perefiTeregrandi, 
& di buona forre, (ì perche le allcuano con poca fpefa,per Tabondan- 
tia grande de i pafcoli,& de i fieni che fono in quei paelì montani; A: Ci 
ancoperche le pigliano('quafi fempre^che fonodella prcgnczia fe-, 
conda;conciofia che ucdiamo le qualità delle terre lorojfcquali mor> 
flrano più di tutte le altre cofc della pcrfona, il poco, o il molto ualo 
re d'ogni uacca. 

VINC. Che buone regole offcruate voimalghefi nel comprare 
qucftc uacchc, • 

SCAL.PrimaméteCfopraogni cofa^Icpieliamocheflan nate, Arai ciocUlt 
Icuatenehioghiaprichi, &nonmai nciuaghi;percioche,ficomein Mt of 
qllifono di tal forte,chcdurano buone idodici,iquatordici,& fedi- fim^re 
ci annircofi in ofti fempre reftano deboli,e viuono buonepoco tcpo, "'Ir?^ 

VIN.Comcfateaconofcer diftintamenteque(lo,quandolc com- Cocci», 
pratealleFicre,doue neucngono amigliara? 

SCAL.Le conofciamo di ^ma in vna facilmente, pciochequcllc de 
i moti foliuijhanno la tcfta piccola,! corni curt!,«r i peli fpcfsi,mollf^ 
& bafsi;& qucfl altre delle ualli,o de i moti uerfo Tramontana, hano 
la tefta grofla,i corni lughi,& i peli rari,duri,& lùghi:Lequali lafcia- 
mo a i beccari, chelepiglianocó manco prccio dell'altre per ammaz- 
2arle.Onde quado fia mo p cóprar le uacche che uogliamo, le piglia- 
mo ne i tepi che Datifcono,o alle Fiere più tofto, chequando mangia- 
re i ficni;pcioche nó pure le ucdiamo benifsimo nel mouerfi co tut- 
te le parti della perfona,& fe fono pregne,o nò; ma uedcdo i dcti,fap 
piamo ancora di che età fono,& trouado che fiano di tefta allegra , Se 
curta co gli occhi gradi, & neri, le come nó lunghe,le nari larghe , le 
orecchie pelofe,laperfona lùga,& grofra,lc tette ampie,& lugheCpoi 
che in quelle confiftela maggior'utilità d'ogni uacca)'il pelomollc, 
curro, & ben roffo,o alquan to ofcuro, le accettiamo uolentieri. 

VlN.Qual forte di tori ufate uoi per li migliori ì 

SCAL.Habbiamofemprepbuoniqlli,chcfonoJughi,manó trop Qmai $9 
poalti, di peli ben ro fsi ,ouerfcuri in parte,difpallclarghe,di gambe risi ìmt 
groflcjdi corpo ftretto & tondo, di petto largo,di collo grortb di gio ^' 
gagliacheuadaondegiado,di tefta curta, di fróte larga, Jiceruice fu ^JJ^^ 
pcrba, di faccia fpaucnteuole, di occliincri,& grandi, di corna curte» 

acute» 
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a<:Utc,rofrc,& ncrc;dicodaIungn,rotrflc*,8(rpclora. -i., 

^. VINC. Vorrei faper ancom^a quare vacchcpuò fupplir'ùn toro; 

^perquanti anni può cfTcra propoluo pcrcfle* 
jt qusn . .SCAL.Eflcn.doil toro della Aatura che ho detto, & di natura potè 
u -ujt fc? ^Q^^ ji nielì qiiitordici,piiò fansfarbcnifsimo a quaranta, a cinquan 

t^>& a feflaiua uaccbe,(in che ha compiuto quattro anni;ma come paf 
$m.^ là quello tempo, è pazzia non^mutano, & lenza cjftrarlo, ucnderlo 

ai beccar]. 

GlO.BA.Voi dite due cofccontraricaquello che dicono gli anti- 
chi ; l'una che uogliono,che'i toro lìapcrt'ctto nel generare de i quat- 
tro aniìi fin'a i dicci , & dodici : l'altra che dui tori liano neccflari; a 
fclTantaYaccTic. 

S C A L. Può ftare che quegli antichi haucffero tori di tal natura, 
Uìa a noi malghefi di quefto,pacfc,nonconuicno(Icruar niente man- 
co pcrefperientia continua* 

VlN. Come polFono montar fopra le vacche quei tori, che fono di 
quattordici melìjO di poco più tempo, 

•SCAL.Voi fapcte che in affai cofe^doue manca la natura,rhuomo 
s'ingegna di fupplir con l'arte . Il che facciamo ancora noi malgheft 
in quello cafo che ditcperciochcjquado i tori fono giouani, & bafsi, 
facciamo una buca talmcGc la rga,c comoda, ch'ogni vacca ui polfa fta 
rcjonde tirouandoh quel toro tanto più alto nel terreno nòncauato, 
può còmodamctefarciò ch'egli delidera.Ec più dico,ogni uolta che' 
qyal fi uoglia toro ha fatto Tolficio fuo, non manchiamo a legar quel 
la uacca; perche altrameute, cgtiritornarcbbcal mcdelimoctfccto, 

fi con fumartfbbc in poco tempo. 

yiNC.,P.aqtiii tempo o»Tcruate uoi di dar il toro alle uacdic pre-. 
parate, acciochc raaggiormcQtc ui diauoiilatte apropolito, per far 
ipiglior fonr^apgio? . 
LàtmJ. ■ SCAL.Il ucro tempo di dar lor'il toro c il Febraro, 3«: il Marzo, 
temùo fla 8c Tìotì nc gli altri mcfi interiori,ancor ch'elle lulTero prcparateClha- 
benada do chc ordmariaméte ritornano più uolte a prepararli nel tempo del 
vZ P*'in^'*^era,perciochc partorifcono poi di N ouembi'c, o di Dccem^ 
cti€,^^ bre -, onde uengonoa dar'il latte a quei parti > quando mangiano i" 
fìenixilquale non c coli buono per far formaggi delicati, com'è quan- 
do palco no d*h erba dapomezoFcbraro fin per tutto (>Ltobrc.li:que 
, flac la uera uia di tener le uacche affilate (come noi diciamo) Se 
OQn fare, come alcuni olTcruano; i quali non si'ingLgnano adar ii lo- 
roaitempi desti, e manco a far preparar le uacche, quando tardiino 
alcitimaiie, &mefi;. ^ però nou.è ina rauiglia fc poi di ogni tenno; 
haF>ao nuoui parti , & nuuui latti ; difprdinc ueruiuccegrande, A cho 

fciu- 
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femprc apporta loro danoaflai, 

- VlNC.Chc modi oflcruatc voi malghcfì, per far venir le uacchc al ^fodi f 
toro, come V fate di dir cofì ? far veni 

■ SCAL.Si come il niioMagnifico parronefchc mi ode) fa produr ta jj'J'^ 
ta copia di biió fieno a* fuoi prati , per cagione del letame, ^cpoluerc, ^g*. 
(fi*€g!i dàloroogn'annopbbonduntamcte,cofi per lunga prattfca co- 
nofcojche quato più do dei fien nuouo,dcl panello di linofa, & del fa 
Jkalltmicvaccfie,rantopiuabondano di Iaite,& ftano graffe, &: mor- 




diano poca paftura, 8fmacopanelIo,&:fale, che fcfulfero liberali nel "-'«'^ 
tnrttarlc berte, non folamcntecauarcbbono la mede/ima vtilitn , che "^^^^'^ 
tecioiodcllemie;niafcdeffcrddel l^c ancòPogni^ioj'WoijfteVac- 
éhbichc tGr(Janb,fin che fi preparalfcrcnori uenc farebbe alcuna,chc 
non faceffe il mcdefimo,che fanno le mie* 

GlO.B.Pitt volte io ho detto a <jfto própofito,che fe tutti \ malghe 
fj oflerualfcro di dare ad ogni uaccaha(chc fia di corpo grande^poco 
jnédicarratfedibuó fieno,^iato panello, &fale> come fate noi, fon 
certìfsimo<;lK! tutti diueritercbbono ricchi,ccrme dapoi che fate mari 
giar d41e voftr<? il mios ho Veduto d anno in anno , che fcmpre haue- 
tcauanMtó qualche fòmma di fetidi ; oltraThitucrmr pagato libera- 
mente a i termini, & hauer mantenuta la voftra famiglia bcnilsiuio fe- 
condo i pari voftri, 

V I N. Dapoi che voi malghcfi mandate le uacche di Maggio a pa- Cl'^'^it 
fcer nelle noftrec"3p;igne,& di Ciugnopoiimóte,acciochepafcano 
in qlleherbéfrefchc,& morbide fin che le ritornate anco nelle capa- ul'^o 
gne dopo S.Bartolomeo,-oueroaIIecafcine hauédo tolto i fieni; uor- caldiLl 
l'è! fap da uoi qii lepafcete di fieno s'è cofa buona a tenerle bé calde i^f<'del 
nelle ftalle attempo del freddo, &mafsimamc^e(fendoeccefsiuo^ 
" SCAL.Solamcte gli huomini igrroranTÌ, Si auari le tengono talmc* 
tcrinchiufc nel caldo à quel tempo,che le pouere uacche non mangia 
nolametà del fieno, chemangiarcbbono quando fuffero tenute nel 
caldo me zano , come fannb i liberali che tendono alla utilità maggio- 
re,perciòchc per i fpericntia ucggono, che quato più mangiano buon 
fìenoitanto maggior copildi latte producono . 

VIN. Poi che tenete le nof>rc uacche morbidarhcntc,u|prego che' 
mi diciate anco quanti pcfi di latte ui danno all'anno , oltra il lattar de 
iuitelli,&uitclle ? 

SCA.Aucnga che ordinariamete molti di noi non fi cotcntano qua 
do (computando l'una uaccha con l'altra^fa cento pefi di lalte,nondi- 
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S^uAtìft meno io no mi contentarci fe le mie non palTanreto cento vinti, ceti 
^^^"^J torrcnta;pcrciocheiienc fopoquafi il terzo, che giungono fm'a cen- 
Yt^'-uil toqiiarania per ciafcuna.Ec quello ci fa vcdereCcomcho derio;4ua- 
hiìmuac to iniporta a pafcerlc bene ,& non u fpargerne II lor mangiare, come 
«• vien racco da moiri, che hanno giiidicio . 

ViN. Quanti peli di buon latte vi vuole a fare vn formaggio bello 
di dui peli l'alato, & ben ordinato > 
DHtnti SCAL.Non ci vuole manco di pefi ventiquattro, ò vinticinquedì 
Pfìdila latte frefco per fare un formaggio ben ordina o, il quale fi troui dai 
ttvivul pefi in capo dell'anno, fecondv) i'vf^nza noftra. 
• 't'-'-wi yj p *r tjual cagione no fate voi malghefi i formmaggi di quattro 
^ìo*^Sx- ^ P^^^ IVno, & anco più, come fanno fempre gli altri Piacerini 
^té Ù &: Lodefoniji quali (pfarfenegradifs,copia) vano p tutto Tmondo^ 
pft> SCAL, Quantunque non facciamo in tutto tanta iomma di formag 
Terchejt g^<juanto fan no quei pacfi; uódimcno ne facciamo tanti, e tanti, clic 
ifr/^ fe non fulTeromagiati da vn tanto popolo com'è ilnoftrofilqual palTa 
majjll fetteccnto milia perfoncj ne anderebbono magior copia tuor del pae 
lUtUi^ fenili quel che fa, ma ne uanno però Canti aKoma,c piua Vcnetia , & 
iieirAlemagna,& con tal riputatione,che fon'app rezzati maggiormó 
te dei detti Piacctini,&: Lodcfani.Etqueftoauienc,pcrche non foU- 
mcntefono più delicati per cagione de inoftri buoni pafcoli, e per- 
fetti fieni (come ben fi veggono al bel colore,& che non vengono uer 
di quando fono tagliati, come fanno gli altri dcttijma ancora perche 
gli ufiamo grandifsima diligcn tia nell'ordinarli-, oltra che per non ef- 
. fer'Altipiu di quattro dita^riceuono benifsimo il fale in ogni partejco 
fa che non fanno i detti Piacentini , &: Lodefani ; i quali cffendo alti 
<juafi vn palmo, non poffono riceuerc cofi il falc nel mczo,quanto fan 
no nell'altre parti profsime alla loro fupcrficie. 

CIO.BAT. Io fempre mi marauigliai non poco, chetali malghefi 
non facciano i loro formaggi della grandezza de i noftri;(i per le co fa 
c'hauete detto , & fi aTco perche fono commodi nel maneggiarli , & 
per portarli da vn luogo all'altro. 

VlN.Si come piu,&: più uolte ho ricercato di faper delle cofe,che 
fono oltra la condili on mia,cofi non ui farà di marauiglia, feapprcf- 
fo a quelle che uiho richiedo, defidero che mi diciate lordme, che 
tenete dal principio fin'al fine , nel far di giorno in giorno i voftri for 
maggi coìj belli,& dclicati,come fate. 
TrM4f SCAL. DifFercccmctc bifogna gouernare il latte nelle tre ftagioit 
'^t^*} dell'anno. Perche efsédo fu na fredda del verno;l*altra calda della lìx 
ie;& l'altra temperata dell'autunno, & primauera, lì può cauarc dalla 
rieottt, * prima del butiroaIfaipiu,chenó fi dcbbe fare nell'altre due,pcioche 
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yihora il late fi appanna più facilmente, & non e tanto danno a fma- 
grir quel formaggio (per non cfler di mo Ita ftima ^quanto farebbe ali* 
altro della Primaucra,dcll'£ftate, e dell'Autunno, poi chcqucfti fo- 
glio ipiti delicati • 

VIN. Lodate uoi coloro , che cauano da ogni tempo dell'anno del 
tutiro affai ? 

SCAL.MefTernò.Non biafimo già il cautrnc al tcpo de! verno;per 
chcCcomchodctto^quel formaggio non e apprezzato, & fcnefa po- 
co,pcr le uacche che lì trouano pregne,© che lattano i loro uitclli:^ 
si anco perche fi tiene il latte di trc,o quatro uoltc che fi mungono,co 
fa che non fi fanclialtritcpi,& fpccialmente quando fa caldo : parte 
perche ql latte fi guaftarebbc fc foflc tcnutopiu d'vn giorno; Se parte 
ancora perche non folo non fi dourebbc mai cauar più di due libre, o 
duecmezadi butirop pefi dieci di latte; maaUuni dc'noflrinóne 
cauano^ictc;pciochc,pcr ifpericzaueggono, che qfto formaggio re 
fta più delicato, Se fi maticnc(a tato per tato ^di più pcfo de gli altri, 

GIO.B A. Voi mi htuctc pur detto, che a non cauare il butiro, quel 
formaggio è molto dubiofo di guadarfi. 

SCAL.Confirmarei ciò che uoi dite, quando fi mancaffe a romper 
-benifsimo la giuncata . Et però oeni malghefe ben pratico di quefto 
non pur la rompe talmente col baltone, che fa parere che nonuc ne 
fufTemai'.maancoracom'ella è ridota al fondo, ledi un poco più fuo- 
co del folito , accioche quel formaggio sì morbido non fi guadaffe, 
come facilmentefarebbe quando non fuffe alquanto più cotto dell'ai 
tro.Pofti adunque uintL,& uinticinque pcfi di buon latte colato nella 
caldara al fuoco fin ch*c tanto caldo, che fi pofsa foffrire col braccio 
nudo,ui fi pone rn'oncia di buon cagio ben minuzzato con l'acqua in 
un piatto, e uolendo che'l formaggio rcfti con bel colore , ui fi mette 
anco dentro tanto zafFarano pefto,quato darebbe fispra vn quat rino; 
Se com'è ben caggiato il latte, fi rompe col badone tondo, & ben bian 
co fino a tanto che fi uedeefTcrbifogno ; onde efsédo ridotta la gion- 
Càtz rotta al fondo del caldara,il malghefepolitocópannidi bugato, 
cacciale mani,e braccia ben nette fin al fondo,uolgeudo,e riuolgen- 
ào quella mafia,finch'ci conofce effere ugualmente cotta,& alquanto 
ibda,c tonda;di maniera chela leui fuori, cacciandoui fotto un pan- 
no bc biaco,o più todo un madclIo,& la pone nella faficia di legno fo 
pradelprefTorc alquato pédentc,acciochecfca tutto il brodo del lat- 
te fiiperfluo; la quale, cinta, & dretta quanto fi conuicne, la copre co 
un'afle tonda , mettendoui fopra delle pietre di fofficicnte pcfo :Sc 
altro non ui fifa fino alla mattina fcguante : La qua! malfa, perefler 
fi ridottala bel formaggio • afciutro lo porta nella cafcina a terreno, 
- P & 
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A cì-e &^ordiflAtna{ìmiIirormaggicólearsirópralcfcalcredf m'àhomi/Raw 
modo fi no,np facédouiaitro che volgerlo o£^i giorno fin che'l qiurra,oqnin 
oràhumo to cornincia fiorire ;trnodo di taririti> & iiU'hor^i tri da Un poco difille 
i firmai niinuto*,& il limilc fa il fcguentc dì dall'altro lato. Poi il terzo giorno 
^'^Y"^*" lo pone fopralc afsi, douc fi tengono i ibrmà^c^ì; &: Jeiiatolilafiircia 
^Mrfno non ui fi altro che nettarlo con vn ftraccio; lafciandolo cofi fino alla 
lun^a le-mattinarcguentCjicciochcfi 'afi:iughi,& induri (ca;A' dapoi ritorna- 
_ toui la farcia,^ & fiilatolo alquanto piu,daqllato douc pntna fii falato 

10 ripone folto a quattro,© cinque altri formaggi antcriori,chepur fi 
falornoJqu.ili,un giorno netta fcozajfiifcia fi::parati,& Taltrp fi:gucn 

"A^ìi fida Con quella;, ponondoli in pìJa' fótte Tvn Faltro di numero cm 
. quejO'i'e co fi va c re fccn do il fiil c f te rzi giorn i, & h e gl i a 1 1 ri 1 i n er- 
(ta al modo dctto,fin che ne riceuono;Icuandoli,& ritornandoli le fai- 
fcie^, fin che egli in vinticinquc, o trenta, o più giorni conofcccflcr 
quelli ben duri,o alquanto teneri ; come uene fono diucrfi , i quali o 
per poco fuoco, Pi per troppo, rcllaao ben difnoft ij o male, a riccuerc 

11 falc: Qiti■achc^(^bupmpitX) dl^Fcrcntiqucicl^cfono fitti da una fla- 
gione all'altra, &: mafsimameirtc i .Settcbrinf;iqiiJli cogliono fempir 
fii uolpa i|1:uoka potoTalcj&.chc fia minuiifsimo ; altramente s'indu- 

<iifcon<ì^ talftìCRic di fori,chcla croflalorononpuo riccuer'apcnalx 
-,oi«ià del f4<»che li bi fpgfliar. 

VlN<Chq fi fa i^i formaggi, che fi trouanò falati a baftanz.i ; l 
se AL, Lcuati dal falc^comc non Jo' ciceuono pini p quatrro,o fot 
.gioì^ni Boafe li faaltro che valgerlrogni giorno, (in che fono alci u&- 
riii^ poi fì.rsjfpano, & li hcttanodaogni lato, & attorno con cohcll«> 
f ùttQ a polla npn ben tagliente; & all'hora portati ncUaltrà cafcini in 
fÌQÌaro(pur fornita d'afsi fopralc fcalere)h volgonoanco per quindi^ 
•jCÌ>Q.v»lnii gÌQrni,& fi nettano ogni volta c6 Icmonr,© con Jo f^racciov 
polfi vngonocó oglio di lintì fa, & fi fregano benifsimo có lemani; 
/«Pifdcetidoji altro che uolgccli ogni quaitto,ò fei gjornir & tregandl> 
-lipurconlcn)a<ji:ognivolta;tencdobcncfcopatclcàfsi douc li pon^ 
^.gono;oiTcruandòcjucfi:o fin che hanno pafiati fci,& otto mcli;&: anco» 
-.cedendoli femonltrano qualche difetto di fcfliira^o di caruolo che li 
rrodcffeiouerochefi gófiaifcro, pciochcgófiandofi no ui è altro rime 
dio che magiatlijo venderli per quello che fi puotc,& gitiado ttHura, 
( o caruolo,fi ungano ancora col detto ogiio,il quale li cófcrua bcnifii 
mo,bcnchevi fono alcuni altrichcli ungonocon oglio d'oliua,^- co 
buiiron14rcio,accio».he maturino più follo; ma meglio èquelio di li-^ 
nofa,& anco più la morchia fua;perciochcqucrtc due co fc fono pina 
jppofito.p cófirruar fimil formaggi, & per darli più bel colore,chc ha 
alquato del vermiglio, & quell'altro oglio. de butiro,li fan parcrpalli- 

di ' 
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4i, Cioè (li poco colorc;Bafla che pafTato Tanno trouandofi netti nor^ 
occorrcàtaruiairro cheuedcrli ogni niefc,© dui,& volgcrli-,rcopa[T- 
doli bcnifsimo, & rocdcnmamcntcJeafsfi doiic fitcneono. 

ViN. Hauete uoi altro fccrpto per confcruarc qucUi formaggi pc^ 
qualche anno. 

SCAL.Non folamcte /I confcruano lungo tcpo in un mucchio gr^ 
dimJglio,ma maggiormente nella linofa, efTendoaflai; pcrcioche, 
fi come quello ( per cfFcr di natura freddo ) li tiene folamen te frcfchi 
d'ogni tépo; coh queflaliconferua fìmilmcntcnel gra caldo frefc hi, 
ma nel freddo anco caldi; cofa che ui gioua nel farli maturare a poco 
a poco; come per contrario li nuocono coloro, i quali no mancano à 
farli maturare per forza in poco tempo, ftringendoli al fuoco di car- 
bone accefo.-tcncdolo nelle camere, o cafcine dette in folaro co le fe- 
ncftrc ben chiufe ; non cófidcrado che qucfto modo fa maturar'ogni 
formaggio accerbamentc, eh* egli cala nel pefo di più , chcnon fa nel 
maturare col répo che vi cóuiene ; ma p l'ingordigia di cauar'in breuc 
tcpo il danaro,non guardado, chc'l guadagno fia manco del confueto. 

G1Q.B. Quantunq-, è da lodar il confcruar gran fomma di formag 
giinfimiligranijtuttauia mipiacc più affai a cófcruarei più belli, & i 
migliori nelTogl io di oliua^oucro nel bé pu rgato di linofa col fuoco ; 
come ordinariamcteue ne metto ogni aiino,tre,& quattro forme fat- 
te in monte,o nel piano diMaggio;pcrciochequatopiu ui ftinnOjtan 
to maggiormente rcftano jnorbidc,&: delicate . 

. ViN.Nonhauctcuoi per migliore il formaggio accompagnato col cheikr 
latte di pecora (come tutto quel che fate uoij chcnonè il puro fattd m»^^ 
quafi da tutti gli^iltrixnalghcli ^ ài \'accx 

SCAL.Nóè dubbio alcuno,che la ICigacfpericntia mi ha fattone- f'^'^!' 
der che*! mio formaggio riefcc fcmprepju faporito,piu delicato,& fi ^J^'/'^- 
mantiene con maggior pefo: Arpcnònonc marauigliafeio perfcuerp qttTlodi 
Àtcncrcottanta, & cento pecore appreffo alle ^5.^40. vacche fe v«« ys 
ucndo il mioogni anno, non folo quattro, & cinque foldi il pefo di 
piij^che non hnnoqucimalghe(i,clic ne fanno quella mcdcfima fom 
ma chefaccio io,ma ancora le pecore, mi rcdonofa tanto pertanto) 
maggior'utile che non cauo dalle uacche. Verocchequcfta forte di 
formaggio rcftaalquatuobianco, ma dandoli quclpoco di zaffarano 
fcomc faccio ^ re/la colorito . 

y J N.Kon haucteparimente per migliori le ricotte falatc,& bene 
ordinate di qfli dui latti mefcoUti chcnon fon le pure di ql di uacca ? 

SCA.Non folamcnte fonopiufaporitc qllcdc'detti duilatri,^ più 
le pure di pecora; ma fono ancora più delicate quell'altre iatte dilar- " 
te di capra; & raedcfiraamctc fono qucfti latti, cioc,C come quel di po ?J:!f„o 
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<rofa è migliore, ^piugralTo di quel di vaccha; cofi inqucftc due co- 

fc auanza rutti quel di capra . 
■Perf^ VlN.Rcr quanti modi buoni pofsiarao feruirci della panna cauatsp 
fimdifi dal Iattc,comc fior fuo. 

ftthjìrui se AL. Primamente facciamo da ogni tempo gran quantità di butr 
^ ^f^i ro, ilquale mangiamo in diuerfi cibi (fuori però de' tempi prohibiti 
^Uti*\ perla fanta Chic fa ) & quanto più c fatto di trefco, tanto è migliore* 
Poi non pur ne facciamo del latte mele,& de' capi di latte, che uoi al- 
tri mangiate si delicati col zuccharo; ma ne vendiamoa coloro, che 
fanno delle rolàte sbattute benifsimo cn i rolToli di oui frcfchi,acqui 
rofa,& zucchero con vn cucchiaro,& che fanno anco delle tartare co 
gli oui frcfchi, col zucchero, cinnamomo, 5: anefi fopra quando fono 
cotte,ouero de* mofcardini. 
Afin-'il vilvi.Che modo tenete uoi nel farcs'i delicato il latte mele ^ 
Ulte tue ^c^L.pofta la panna con aquaroCa in una bocia, o altro vafo co- 
modo fi sbatte, & iì riuolge con le bacchctineJegatc per quanto fi 
tensione in mano, & le cime bene fporfe, riduccndola in fchiuma, li 
quale fi va icuando col mefcolo forato di mano in mano , fecondo 
che fi £a ( poncndoui fopra del zuccharo ben fpolucrizato ^& fi mct- 
tene i piatta, fcguitando purea riuolgcrc, fin che c finita di ridurre 
in fchiuma. ; 
jifar"tl yiN.Comc fate ancora il voftro capo di latte? 
téifo di SCAL.Primamante poniamola pana al fuoco in vn caldarinobcn 

' ncctoi la quale mouiamo di continuo có un baftone bianco fin ch'ella 
fi gonfia, & Icuataairhora dal fuoco,vi mettiamo dueoncie di zucche 
ro per libra di quella ; non mancando a mouerla col mcdcfimo bafto- 
nc,fin che ui fi polfa tener dentro il dito picciolo , ficcdola poi paca- 
re per lo fedaccio,o pezza dilino rara.Et fatto quefto mettiamo dcn-^ 
tro il caggio diftempcrato con Kacqua frcfca , o più tofto con Ta^qu» 
rofa;etuttoad un tempo poniamo ogni co fané i tazzoni, o piattijac- 
cioche fi raftredJifca,e pigli corpo.Etaiquefto modo facciamo il ca- 
po di latte molto delicato; ilqualenon pur uoialtri nobili mangiate 
cofi volonticri co r cannoni frefchi fatti di farina,& di zucchero , ma 
è anco aflai migliore di quello che fi fa in Venctia,&: in Padoua r 
VlN.Comc fate voi ma'.ghefi quefto caggio > 
A eh SCAL.Non Io facciamo altramente,ma lo pigliamo da gli interio- 
mcdo fi ri de* viicUi mafchi, & femine,ilquale è tato migliore, quaro chcque- 
ftiani nalifitrouano ben grafsi, e tantofto chcThabbiamo fpiccato 
• dalle budella, lo faliamo, & chiudiamo la pelle có vn ftccco acuto('co 
me ft foffc la borfad;;* tcfticoli^& poi l'attaclviama folto al camino' 
douc fi fafucco,acciochc venga fccco» 

yiN. 



< . VÌNC.Vorrcifapcrc ancora,! che modo fate l'agra, che voi alti* 
adoperate nel fare,chc*l fiorito diuengapoina,© ricotta ì 

SCAL.Ordinariamcntc ha.bbiamo il vafel!o,del quale ogni giorno ^^j^^l* 
cauiamo quell'agra che ci bifogna, A: altrotanto brodo ui ritorniamo ^^ta^a 
fubitojtolto.fuori dalla caldera tuttala ricotta, acciocheella nómjn^ 
chi mai.Ma fequaJch'vno ne vuol Tare dinouclla, & marsimamctc/n 
vn uareilo nuouo 9 lo piglia ("per l'ordinario d'vna brenta; facendoui 
il buco donde lì caua l'agra non appreflb al l'ondo, ma alto da quello 
circa quattro dita, accioche vi refti laicc.e^ & li caui iblamente quel- 
la, che fadimcfticro. Etpciò colto il varclloconcio(con:cho dctto^ 
& pofto dentro il detto brodo puro, & netto, ui d mette vn pane di 
lenito rotto in più pezzi, & una man piena di ialc, & anco delle orti- 
che : Et à quello modo li fa l'agrapcrlctta in trc,o quattro giorn i,che 
non fi gu alla mai. 

VlNC.Che.via fi tiene nell'alleuare i vitelli mafchi, per feruirfcnc 
poi intorno alle cofc dell'Agricoltura. 

SCAL. Scelti iuitclii bétàrti,c di buona forte fi allattan poco più Comedi 
di feflanta giorni, ma però vi fi comincia dar fieno buono, ouer della -» 
hcrbajC fecondo i tempi ) come han pallati li quarata, accioche a poco ^"'f^ 
a poco s'auezzino a mangiare. Etcaftratinc i cinque mcfi, o fei ui fi tem^o^ 
^àX^cvìo dolore^dcl fieno tagliato minuto, & mefcolato cóla femo- Ci»//r«i#. 
la,lin che mangiano fecondo il folito. Auuertcndo a caftrarli nel tcm 
po chenó fafreddo, o molto caldo, & per Luna fccmantcìperciochc 
la piaga fi rcftringe,&:guarifcc facilmente, 

VINC. Quanto tempo fi dcbbeftarcadomarqucftigioucnchi per 
farli tirar'i carri, & ararla terra ^ 

SCAL.Caftrati che fono, bi fogna fcmprc trattarli bene circa al Ccme^ 
magiarcjd' pafcerc fecódo le llagioni,accarezadoli,hora nel darli un <^oma»w 
poco di fale,hora nel fregarli co le mani alquatolatefìa,liorala fchiq 
na, &horil corpo, tcnédoli anco fcmpre legati mctre che ftano nella \l'^t7- 
icalla. £t fcelti poi i cópagni qualificati di grandez2a, di groHczza, di gricoln^ 
fortezza, & di età, no li machi legarli alla magiatora apprcflo l'un i'al- »**• 
tro,& mcdefiraamcnte quado iì cacciano a palccre, fiano legati a dui, 
a dui có una corda inficme,acciochc li vlino ad anìarfi,facédoui Ipcf- 
(c uoite ucdcr i buoi, che tirano i carri,& quado arano, o fanno altre 
fatiche; códucédolianwo (pelle volte no purdouc fono géte affai, ca- 
uaili,porci,&: altri aiali,madoue li fanno Itrepiti di molini, di lioììi , Se 
di batter lini,pcrche aqueftomodofi domclticano facilmcte. Et co- 
me fi jpfsinia il tépo di larli tirarc('il quale ha nó più rollo di trcta me 
fi , ne più tardo di trenta fci , & che non faccia caldo , o pioggia) vi li 
f4CCÌaporLir'il giogo qualilicaio^l.Uloreii, ik dopoqwa^t'P» o fci 

' " ' " I' 3 giorni. 
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giorni, vi fi attachi il timocello con la catena che uadi per terra, accio 
che non lì fpaucntino;& paflati tre, ò quattro altri giorni, fi attachi a 
«Quella catena vn zocco di legno di qualche pcfo; perciochc tirando- 
fdo dietro, cominciano aflucfarli alla fatica, &aUi flrepiti proTsiini 
adefsi . Finalmente fi cominci a metterli innanzi a i buoi che tiranna- 
il carro,& Tempre có carezze; ne batterli mai fin che non fiveggono 
ben macftrati, & afsicurati al tirare ; auuertendo però a non faticarli 
fenon tanto quanto porta la difcretione, & fpccialmentéhauendoui 
gran rifpetio il primo anno, Etnqn fare, come fanno molti di poco 
giudicio, i quali non folamcntcalfaticano ogni forte di buoi oltra le 
loro foizcpur'afsai, ma ancora li trattano molto male nel mangiare 
& ne! tenerli nctti,nonfacédoliripofarefopra la paglia afciutta,ò al- 
tro (Iramc buono;conciofia ch'c meglio tenerli mondi,bcn fregati,^. 
f^w,c;iatifera,&: mattina, & la notte accomodati di Ilrame a propofi- 
t tUjCon poco mangiare , che darli del fieno in copia, &:nclrcfto trar- 
p J tnrli male . Che in vero fc non ripofano coricati ben almen di notte,» 
non poffono neanche ruminare il loro cibo con quel beneficio che- 
^ » fùnno quando dormono fopra i letti fecondo il lorbifogno . 
\ ViNC.Wora che ho intefo come fi debbono trattare i buoi, accio» 

• che (i mantengano gagliardi, vorrei anco faper'almenoi ripari chefì- 

poflbno fare alle infirmiti maggiori , cominciando a quella del pifcia' 
fanguc, per la quale tanti nemuiono. 
'Rimcdij se AL, Tercbe qucfìa infimità uieneai buoi permanghr delle catnut 
"i/'^'"* /;fr/^c mlU fccch€':^ìy& fpcdalmente per rugiada, il primo riparo che non 
j V*^«e. y-^i^^fj^i jj-f. farli bere forte alcuna d'acqua , ò d'altra cofa^percioche come he- 
uefero^nonui farebbe poi fperarr:^ ài aiutarli, & ilmede fimo fi faccia quan*- 
dà uien loro per altra cagione , & maffimamente perfcaldarfi troppo , & poi 
raflreddarft;prouedcndo!i quanto più t o o fi ueggono coricar fi pei terra, &^ 
leuarfi poi in piede^ non trouando luogo per ripofarc , ma mouendo bora ilcA' 
fOy& bora torcccndofi a piuntodi co lauita.Ondeperlanareque^amalattia:- 
fi piglia onde tre di fcmen"^ di canape, onde tre di miglio marino,pefli infte- 
me,&um dì trìacqua,con dui boccali di uino biancOf& bollite quefìe cofein 
un caldarino , & poi sfredditeui fi pongono dentro due onde di Tuffarono 
e fi danno al bue per la gola , ^ncor t buono un biccbiero difucco dipiantanay 
wn^o di aceto forte , me^o di oglio comune,e come farebbe la quantità di du t 
ca^ìagnc dipoluere di %ucca faluàticay& altretanta fomma digufcid'oui 9 
Umetàpurdi polueredigrapola,& dare tutte queHe cofe al bue per la go*^ 
U, Et olerà eh' è buona una fcudclla della propria orina, una & me^a d'o^Uo' 
€omune,feì oui frefchi & una man piena d i caligine di forno;& sbattute que^ 
ile cofe ben'inficme/i danno al bue per Ugola . Si può guarire Anco con due 
kbrc di mele^ondcfei di fec dar affata dfuc^idctta tartaro, una di cannella 
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finapeUatdi cJr mefcolate quelle cofe con rnboccal dilattcdi vacca,fi ditn- 
no al bue per la gola, \ 

Tei per rimediar alla detta infirmità fi legaalbiierorecch'ia fini/Ira bnte 
flretta col r\foY':(inOy& fi baite con -pna bacchettine fin che è diuenuta ben rof 
Ja,& forata dapoi, Stagliatele renette dalle bàde,cfcefangue yerde. Etfat 
to ben quesioybi fogna fahJfarlofubito,&guarìfce . 

VIN .che riparo fi può farealmaldelLincO'Mqualeama'^^^^il bue,chi non 
gli rimedia fubito* 

SCAL,Queflainfirmità'picne di bue dalla UanchtXTay^piunellaprimél . 
uera^che da ogni altra ftagione, per Cabondar aU'hora dtl j angue affai : onde ^/ 
egli fi gittaa terra , &glifuda il pelo come fefuffc bagnato d'acqua ; & ge- 
mendo anco non [èrnj ai membri, aU'hora bifvgna Jubito tagliar folamentt 
la pelle Jopray & di dietro le Jpalle ; ^ poi anco la pelle nella cima della coda 
in eroe cotanto che gHefca fanguc, e non meno tagliar yn poco la cima d'ogni 
orecchia : & non vfccnaofangue da ftmili tagli^quel bue è quafi morto . 
te dimeno non bifogna mancar con dui humini , yn per lato, fregar lo /otto fi 
corpo convna flanga, ò altre legno tondo con,modo , tenendone rn capo per 
. ciajcuno& facendo quefìo fin U/é rotta la durezza dellapelle col (angue in- 
fieme. Tenendo calda lafchiena foiamente piutoflo con panni dilana,ihe dit-e 
lai & facendolo pafftggtar* al quantOi quando non ruiglicr affé co i rimedtfdetU 
dandoli del buon fieno ò del pan di miglio: & non all' bora del J ale per modo aU 
cuno,Et vedendo non giouarli quefli aiuti, finalmente fe li dia vn taglio largo 
quattro dita in cima al fianco pur nel molle, ficcando dentro quel ferro altri 
quattro dita,perche vjcird della equa, eìr forfè dello fieno, & a queflo modo 
guarirà non mancando poi à medicar quella ferita fin che fard ben faldata • 

Toigonfiandofi il bue per hauer mangiato diit herba morb ida, & fpecials 
mente per rugiada , fi piglia vn corno lungo , ma bujo dairvna -a par- Mx ?» 
tei &vnto beniffimo d'oglio communefi ficca nel buco done cin.lv Jkr- fiaii*^ét 
co almeno perqnattro, ò cinque dita & potft fiiptffèggtarc fimLcefceil '^^^^ 
vento. Et lafciatvui dentro queiìo corno.fi li fregati ventre con ynaflan- 
ga ai modo dettomvn ceffando di farlo pa (f oggiare fin t he tal gonfiatura non 
è partita , 

Sii4ilmente gonfiand off la coppa al bue è prrfeta ma cotica di por co ma- 




rifce ilmtdefimomale lonvn'ouo rotto bene m una feudi Ila, & ftpom' /opra 
la coppa c on tutto ilgujcio rotto, & fregatolo bemjj, mo dopo potvfi può adope^ 
rar quii bue come puma, 

. T^n meno alla enfiagione del piede, fi pone fopra dille foglie di fifhbuca^ 
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.41 cwf- P^^* f^^ f^n^'^a dì porco, & toflo il bue refla in buon termine . Eranco effcn:. 
f^jì'fUi ^ornaccato^yt pone fopra empiafìro di mele, fongiadi porco , & femola, bolli 
fiedi, ^ te infietfie nei vino bianco,& hfcìatoh cofi per tre gìonii (ùra ^Marito . 
4/ W4C- incora alla inchiodatura del picdc,tagHatOi& nettato prima il luogo del 
STm^ Ap^wf Wf//>«forrff?;tf«finj bolina con l'aglio commurfe, & poi 'pono- 

eli clM* '^^'^["^^^^ iJncorn poco di fcho dileguato colmclelfi ferra di nuouo ponendoci 
r!f del perù tra il ferracci bucOydel pelo del mede fimo bue, 

luf.^ ^pp: cflo ali'-pngbìa creduta al bue,fi fa unguento convna oncia dì trcmett 
^lì^vn- tina,Vìia dì nic!p,(!-r ma di ce ra nuouafi vnge quella per quìndici giorni ^ & 

^mJIZ ^"^^^ '''"^^^ ^^P^^^ ^^^^'^^ mei elfi medica ancora con aloe epati- 

co, mele rofu To & mtT^a oncia dì allume di rocca poluerir^ata.fm che ella fa* 
rà ben glia rùa ; hxutndo però rifpctto a non faticar quel bue nell'andare per 
mal fi'i-ilihcgìorno; pcrcìcche facilmente potrebbe patiraffai , Quando li viene il 

di f.Hfc finffo non fukmente non bflogna cht'l beuaper tre giorni , ma ne ani ho manai 
^^''^ & pcròfe li da delle foglie di oleanro,& di canne falutiche per lo detiey 
tempo, poi fe lì da delle ftmcnx^^ di mortella, ma libra di orìgano tener o,- 
& vna di abrotano ortolmo cotte m dot boccali di acqua , & feÙfa bere, ^ 
per mngiare (e li da delle f(tgUe di lauro tenere, 

,4lgju- Toiquundo li buenonpuò andar del corpo, per ejjèrpericohfo male , dico 

do'^mn pf^i^^^y &njefcoUHeneU'acq;!atcpìda Jèli dannoaberc damattina finche' 
fm Jin- è liberi' . 

day t del lo haiicrci a narrjrui intorno a più infirmiti che vcnj^ono a i buoi 
ma perche vi ho detto alcune importanti ,&mrconuien'andar'aricc- 
ucr certi danari in Bagnolo, farete contenti di darmi lrcentia,chepot. 
dH mattina faròcjui per tempo, i^' al uoftro commando , 

GlO Ji. Pof eia che ci haucre detto i rfmedij magj^iori, innanzi che' 
uf partiate farete anco piacerà M. Viccn2o,& amVà diri rimedi; piìì- 
importami per Ir mal i,che vengono alle vacche. 

Maini i^Q^ L Bfnche riftano più rnfirmìtàynondimeno le più importanti fono cirf 

n'i'adci ^ P ciiment e le ama ':^nojùoèJil pifciafinguejoruefi/anticuore^mal- 

le i/#c- dellanco,& lapolrr.oncra^. 

f • ^1 prfcidfangue non fotafitente fono buoni a Ile vacche t mede fimi rimedij 
che ho detto per ti buoi, ma ancora i ben intendenti malghe ft di queHo male , 
ycncndo nella primudcra , pigliano vna buonamano diherha grimonia & da 
ogni altro tewpo ui aggiungono deW aglio dì linofa fatto fenT^a acqtia , & del 
piombo brufiiaiOye cacciandole queflecofe perla gola, per efpcnètia trouano 
che il più delle volte guArifeono^Ma come fi accorgono di quejlo, nonleLifcia 
no beucr in modo alcuno fnche non fono del tutto liberate . 

Toi a forue finche gli vengono nella golajfiibitOyche fi auc^gono di quello W4 
/e, ta^lianocon c9lt€llobentaglì^nte,doue fono iUjteJiml & cauatonevn 
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foco^menono in (fucila ferita fongia di porco col fole bennitoijjcendo que^ 
ftj con diligentia,finche é ben guarita . 

oincora circa aWanticore^ come T^c^gon^tat enfiagione, fubito pigliano 
-pn ferro ben caldo^&lefannoun cerchio attorno, & anco quattro buchi in 
croce & poi falaffatoin più luoghi dell' enfiagione, uifregano per tutto col fa- 
ÌCCÌr le danno daberedellaTeriacca col uin tepido, ètpaf/kto il ter'^ ^tor 
no, b. pi ino la detta enfiagione col fucco di pia ntana , & le danno da bere U 
me de fini a dee ot rione . 

Tarimente circaal tnal dellany^ircmedif (he ft fanno a i buoi in ftmìl ca- 

JòyfenT^areplicarii.fonoperfettiancopcr guarir le vaccheduqucfìairjfirmit^. 

J\efia che i o ut dica ciìc a al male della polmonera, il quale è talmente de- 
fpcratedi ^mediarli, che non bifognafarui altro,chefepamr tutte /e uacche 
fine fuhito dalle in fette,& ponsrle nell'altre ^alle,nv rìtornandoude per pirt 
giorni, fin che non fin bene lanate le mangiatore con acqua ben bollente, dr 
ton herbe odorifere. Et qucfìa infit mità non pur uienalle vacche per camion 
delle cattiue herbe,o fieni, ouerper morbide'];^^ di fanguc^ma ancora alle uol 
te per lo pifcio de' camalli, & n?afsìmamcnte quando fi tengono le fiali e ben 
ihiufe . Kt però alcuni paù nc/ì ri ben pratici di queflomaie fi difperato^oUra 
che non uogìiono caualle,o caualli epprrffo alle loro ttacche,ma in canibio,di 
quelli vi tengono degli afini,percioihc ueggcnoper efperhntia, che col fiato 
loro le prcjeruano benifiimo du fimil ccfa . Et con qu{Jiofit*e,andaròaBagno 
lo,comcniho detto, 

VWC.Voì certamente ardirctca B:«^noIo,poi che (àretcancobi 
gnato dalla pioggia, che tofto farà qui accompagnata da quefti fol- 
gori;^: fi gran tuoni : 

■ SCAL.I pari noftri non Ainnano qucflc cofc quando marsimamcn 
re fono a cauallo con buoni capelli , & capo iti, come furò ancora io 
in un rùbitaairordine, 

GIO. B AT. Dapoi che egli c partito il noftro Scaltrito,c che voi 
vedete che la pioggia lìà efit r non poco lung i,mi farete cortefcnel ri 
nianer con meco quelh fera, &:anco quella più parte di dimane, che 
uipi'icerà . 

VlNC.NonpofTo mancarui di quanto mi commandaretc. 
IL FIN E DE LL A XI. GIORNATA. 
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.Intorno alle pecore ^ alle capre. . 

S SE NDO rcflatoJa fera de! giorno duodecimo jp 
la pioggia occorlii M.Vinc.Maggio con M.Giou an 
Batt.AuogaJro Icuari che furonola mittina fcgucn 
J te andarono alla fantaMclfa; e dopo che hcbbcro p 
un gra pezzo caminato lùgo alla bell'acqua della Mo 
ra,ricornarono acara:ondehauédo ritrouato il buo 
nòScaltrito ancora fotto la loggiajfi pofero prima tutti tre a federe. 
& poi guardandoli l'un l'altro clii prima cominciaflc a ragionare, il 
Maggio uolgcndofi ucrfo l'AuogadrOjA: il detto Scaltrito, diOfc. 

Pofciachcbicri parlafsimo delle cofc pertinenti alle uacchc , ui- 
-tclli,buoi,rormaggi,.&: altre cofe canate dal lattc,mi farà gratir$imo 
che parimente Aa mane ragioniamo della natura delle pecore peref7 
fer dimaggiorvtilltài molte cofo^che no só gl'altt'alali quadrupedi. 
Vrmci- GlO.ii.Non c dubbio alcuno che da quefti animali habbiamo gra, 
fio del beneficio perla lana,per la pclle,pcr la carne pcrJo lattc,& p lollcr 
f orlarne ^j^^ fcmprc ci rendono. Pcrciochc,fi come fe nó fulTc la lana loro 
*\vtUUÀ ^^^^ ncccfTariap lo noflro vcftire,ci cóuerrcbe habitare fra le feluc, 
dtUe fe- o nelle grotte,e nó nelle citt3,callcila,o uille,come facciamo,cofi fc 
non fuflero leloro pcllj,la maggior parte delle genti dc'H'Europa,pa 
tirebbono grandemente per cltrcmifrcddi,thcoccorrono in molte 
Prouincic.Poi non folamentcuiuiamo dcUclorocarni,dc']atti,c del 
le cofc che cauiamo tutto dì d i quclii,mail proprio loro ftercocibc 
neficiaancor'aiTuinc i frutti della tcrra,pcrellcr* il migliore d'ogni al 
tro alale quadrupedo : di maniera eht h può dire che ogni cofa che 
dà la pecora,c fcmprc tutto buono,& tutto nccclTario a noi mortali. 

Seal. 
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SCAL. Oltra alle cofc che uoi dite,c ancora cofa ragioncuole che 
amiam grandemente quefti benedetti aniina]i,poichc nonoffcndon . 
mai alcuno, anzi fono talmente quieti per natura, che araazzandoJi 
non gridano,ne ftrcpitano , ma muoiono tutti con gran manfuctudi 
ne . Laonde fcmpre amai fìmili animali, come già più anni ne ho uo- 
luto tener'almeno, cento : pcrciochcnon pur'jl latte loro mi aiuta a 
furil formaggio migliorc,chcfarlofolo di latte vaccino; marni ren- 
don'anco maggiore vtìle a tanto,pcrtan tocche non fanno Icuacche. 

VI N. Quante forti di pecore conofccrcuoi in quclìo pacfe. 
' SCAL.S 

ono folamcte quattro qucllCjC'icufiamo di tener noi Brc Quante 
fciani,ciocnoflranc, tefine,baftarde, &:gcntili.Lenolìrane ci dan- f^-^ 
no più grolfa lana delle altre pccore,& fì\ofano tre uolte 1 anno,co- f'^'V- 
«linciando alprincipio di Marzo, &:poiogni quattro mcfi; &pcr ,1. 
quefto ne rendono maggiorquantità di tutte le altre forti. Oltra che 
Scacciano d'ogni tempo a palcere, pur chela terra non ila coperta di 
iicue;nó lìimando mai qual fi uoglia pioggia,ouer eccefsiui freddi . 
Et però fono femore di pocafpela,& di buona utilità-fi perla lana,. 
& fi anco perche h mungono quattro, & cinque mcfi Tanno con gra 
copia di httc , non meno per lo ucndcr ii agnelli, come palTano trcn-^ 
ta libre Tuno. 

Poiparlando delle tcfine, dico che fenc tiene tra pcco rari noftri 
itìa^^giorquatità di tutte Taltrc; pcrciochc non folaméte fi madano a 
pafcerc tuttoTanno,nurche}a ncucnó copra la terra: ma fi hàdibuo 
ni danari della lanajche ui cauano i lor paftori due uolce Tanno,e che 
ucndono alle genti che fanno gran quantità di panni baf5Ì,& di faie 
per le uille dalle montagnc;oItra che alieuano tutti i mafchi,& femi 
ne;quefteperIofcto,& quelli pcrcaftrarc,&: uendcre a i beccariqua 
do fono diuenuti gradi, & ben grafj>i. Ma perche qutftc pecore allat 
tano tutti i figliuoli fin che fono giunti ne i pafcoli de' monti, fi mun- 
gono folamentc il mefc di Giugno e Luglio 

Similméte delle pecore bafVarde, fi alieuano tutte le Temine per ac 
crcfcer*il gregge loro, & tutti i mafchi fi ucndono alia Pafqua.Et b& 
che quefle pecore fiano maggiori di ftatura delle tefinc, & alquanto 
minori delle noftranernondimcno fono fimili a queftc noTtranc, nel 
far il latte, & nel paTccr d'ogni tempo, ma non danno la lana, Te non' 
due uolte i'anno,la quale fi|ueiide iit)n manco dcllii tcfina . 

Quanto fia poi circa alle pecore gentiIi,dico che qucTte fon tenaw 
te folaméte nella uiiia di Gliedo,e di Montcchiaro, p cfferui pafcoli* 
cóueniéti a loro.EtqucTteueramcte fi debbono chiamar qcnrilirpcr 
ciochc delle lor lane fi fanno i più politi panni, che fi poffano far de 
ogn altra dltaliai Lcq.uali,oltra che fono tofatc folaméte una uolta . 

l'an- 
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Tanno no fi mu^ono mai,iic fi ama22ano figlioli mafchi,o firminpCcc 
cetto quando fon diuenuti vecchi^ acciochc facciano ddia lana Jùgo 
tempo,pcrcflcr**inco quella fola che rende raolca utili^à;laquale^l ve 
de poco meno della Fnnccfca. Ecquantunquequefte pecore fi cacci 
no a palccr d'ogni tempo dell'anno (pur che non pioua, o neuichi,o 
che la terra non lu^opcrra di ncuc) nondimeno i lor paftori vf ano 
ogni diligcntia per non lifciarlebagnare, pcrchequellalana perde- 
rebbe ogni finezza, & elles'infiroaarebboijo fin'alla morte . Et però 
non Iblamentc no le cacciano a pafijere fe'l tempo non è in termine 
di non piouerc, o ncuicare -, ma ritrouandofi in campagna,^*: ucdcdo 
che gli minaccfia una diqucftc due cofif,fi approfsimano alle capah 
ne di paglia fùtic aporta ne i pafcoli,pcr faluarle da fimili cafi,& qui- 
ui facendole pafccrc fin chc'i mal tempo comincia a giungere, fubi- 
to fi ritirano a faluamcnto . Ma fc per cafo pafcono ne i luoghi doue 
non fiano fimili ricetti, come dubitano di qualche nuuolo, fubito le 
conducono a cafa,o nelle prime habitationi che trouano,quàdo maf 
fimamente fono per cfler alTaliti dalla pioggia. Et per quello fono di 
maggior fpefa dell'altre forti;pcrciocnc non potendo rtar perle cam 
pagne quando piouc, o ncuica, bifogna anco che mangino più fieno 
dell'ordinario . Vero è che fi guadagna maggior quantità di letame 
per lo fterco che non difperdono fuor di cafa,il quaicc tanto pregia 
to da noiBrcfdani. 

VIN.Comc vogliono efTcr generalmente le belle pecore f 
glicm ef $CAL. Volendo che la pecora fia buona, bifogna pigliarla prim» 
^'^'^ di buona razzj, & poi ch'ella fia di corpo groffojdi gambe balfe, di 
'Z'-'^" venere lanofo,di coda grande, òc di tette limghe • 
Conte Vi VIN. Similmente come uoglion'eifcri bei montoni? 
gliom ef 3 SCAL.A volcrconofcere che fian buoni,fi pigliano anco qlli che 
fere ilei foHo grofsi di pcrfona,di ventre fpcflo di lana,digabe alte, di lumbi 
myrnom, ampij, di petto largOjdi tcilalunga,di fronte folta di lana, d'occhi bc 
neri, di orecchie grandi, di tefticoiigrofsi, di coda lunga, & larga • 
VI N., Che ordine oifcruate uoi nel tener quefti montoni con le, 
pecorc,quando non bifogna che conucrfino con elle \ 
Conu fi SCAL.Non folamente non bifogna lafciarli Ilare con le pecore, 
tieomtnt {q nó nei tempi dcbiti,& tenerli co i cafirati, con gl'agnelli, eco qucJ 
le che il trouano pregne,o che non concepifcono;ma ne ancho il pri> 
nio anno;perche fin che non ha conipiuii dui anni, furcbbono la ra? 
2a molta minut.i,& debole. Ma fc fa ranno cófcrua ti circa il coito, & , 
ben trattati nelmangiarc fecondo la lor natura, uiucranno fin'a gli 
otto anni (2l anco più ^perfetti al generare. 

VIN.A quante pecore può fatisfai 'un montone al generare? 

Scal. 
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O 'SCAL.Ancora che gli antichi dicano che un montone fatisfaccua 
benirsimo atlottanta,e cento,pccore5Ìnc|ucftopacfcnon ucn'è,che 
JìpofTajT.antcrepiu di uinticÌDCjue,(ìn'a trenta. 

; VINC. che tempo dcbbonohaucr le pecore, quaodobifogiia ^ qujn 
dar ro i l mo nto n e ? te pecore 

SCAL.Nó fidcbbedarloroil montone l'nnazic'habbiano dui an *^'*''^'» 
ni,ò poco m2Co;c fcpcr cafo s'impregnano più toflo,védanfi quegli ^/^^^^ 
agnclliypcrciochealleuandolijreftarcbbono piccioli,^: durarcbbo- fo <ithb% 
no poco tépo.Bcnchc fono dalodarcoloro,chenònaIleuanomai le 
fcm/ne,chc fonnatedel primo pnrto;pche e meglio h.iucrnc poche, t'f^^' 
I-e quali fia nate da madri robufte,c*liauerne affai di qO- altre deboli, ^^/!'' 
VIN. Da qual tempo fi dcbbc dare il montone alle pecore > ,7 monto 
' SCAL.Perchc ciafcunbuon paftorcsà che tutte le pecore no por 
,tano il feto più di cinque mc(ì ; però fi tengono i montoni tutto r;jn- "^'"^ 
tìo in cópagnia de r cartrati',& altri fterpi , eccetto il mcfe di Luglio, 'J^/J' 
ò d'Agoftoipcrciochcairboraè il tempo coromodo d'accompagnar- intona 
li'con lepecore,acciochcpartorifcaBo poi aiGennaro,aal Feb-raro, alle fec9 
&. ch'elle trouino l'h^rbequido'comincianaafàrfi ftoride,per ritor 
nar dapoi a cafa con le poppe talmente piene, che fatifacciano abon- 
dantcmente ai loro agncHijli quali, volendoli ucndercal tempo del- 
la Pafquaai bcccari^irtrouano in perfettionc,& anco volcndoliallc 
uare,ii nodrifcono ben ifsi aio- con le tenere hcrbe,finchc vanno a pa 
fìccrc quelle de' monti alla fin di Maggio. 

VIN. Dcfidero che mi diciate ancorai modi, che fi ofTeruano in 
beneficio delle pecore, quando hanno partorito i loro agnelli . 

SCA. Perche ordina riamente a quel tempo fa gra frcddojbifocrna ^'•««'jf 
tener ben chiufe le ftalle, & non mancare alle madri nei dar loro del 
miglior fieno che fiapofsibilc, ^ anco qualche poco di lemola col J^""*^* 
faIc;nalafciadole ufcir della ftalla per tre,ò quattro giorni, 8c porta 
do loro dell'acqua per bcrc,laquale fia ftata più tofto alquato ai fuo ; 
co che efrerfrcdda;ouero almeno fia tenuta in un fiaio, o altro uafo 
nel medcfimo Iuogo,dou'clle flano al caldo, acciochc la poflano bc- 
uernon fredda ; ma quando anco fi poncfle dentro un poco di farina . 
di miglio con alquanto di fale, ui fi farebbe gran bcneficio,|>cioche 
mai non fi può fallare à trattarle bene per ritrouarfi come amalatc, 
vedendo mafsimamcntc per buonaifpericn2i,chc tutte le fpefe, che^i i 
facciamo in beneficio di limili animali, quanto fono maggiori, tanta 
più vtiliti riceuiarao da efsi.Et cofi per contrario, quanto più fpar- 
gramo,tanto manco vtilità habbiamo; percioche,come gl'animali pa 
tifcono del loro uiuere, non folononpoflono rendere ii debiti loro» 
frutti>ma ancora uiuono poco tempo r 
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GIO. B. Vcrajncnfé'<!ic fono purtroppo ciechi tutti coloro che 
non conofconOjcheqiicfti, & altri animali congiunti all'Agricoltu- 
ra, fono ancora tutto limili a lcì;la quale fi come fa fcm|>rc ricchi gli 
Agricoltori quantop5u^fonoliberalivcrfodilei,&limanda anchor* 
in rouina, tanto più fono fcarfì ; cofi gli armenti Cpernatura^ fanno 
il medcfi i>-o <l 'ognitèmpo. 

SCA L. Seguendo pur in parte delle pccore,dico come c nato Ta- 
ji\m4' enei lino, fi piglian le poppe della madre, te figitti viali primo latte 
uif% per che vienc('pcfrer come marcio) &:ui fi pma l'altro có lemaniin hoc 
tepecore ca, accioc hc guftandolo cominci a tettare. Mafe ella-andafTc apafcc 
^"'^ re, & che ritornata non uolefle conofcei-'il parto fuo (come alleuol-. 
' ' te ue ne fono d» qucfla natura)fia ferrata con afsiyO con altre cofe in 
qualche parte della ftallacon lui per trc,o quattro giorni,che al ficu 
ro cominciarà à pigliarli talmente amore, che non fapràviucr fenza 
lui,emacofallarà nel riironofcerlòp figliuolo fliori di molti altri; &c 
egli medcfimamentc non mancarà a fcguitar la madre,quando anda- 
rà fcco a parcere;ma qiieftonon fij più tofto del mefc di Marzo p cu 
gion del freddo,&: perche non fi trouan herbe tenere; Auuertédo mè> 
tre che quefti agnelli ftanno nella ftalla, innanzi che cominciano a pa 
fccre,che fi dia lor del fieno minuto,& dcrraigliorc che fi troui accio 
che habbiano] da mangiare fin che Icmadri vengano la fera da pari 
fcere co le tette piene p dar lor'il latte in coppia, le quali magiano poif 
tutto quel fieno che trouano efref*auazato ad efsi figl inoli, & a que- 
ùo modo gl'allattano fin che di copagnia vanno in monte apafcere : 
ViN. Da qual bora del giorno ii cacciano a pafi:ere,qfi:i animali.^1 
Da (jital SCÀL. L'hora ordinaria, & propria di condurli in qiiefto pacfe è 
horéifde fcmprcdopo che fonopalTarc le fedici;& quello tanto (i olTerua al te 
Mono cac dcireftate,autunno,& primaucra,quanto in tutti i mcfi del ucrno; 
Ter le^e JP^^'^^^^^^^^ 1* altramente nó manco ui nuocerebbe la rugiada 
c^e!^' Cmcntre ch'ella cade^quato farebbe Ja brina tutto il uerno. Et però,, 
li comcfiolfcruadicacciar'allecampagnelepecore, montoni,& ca-j 
ftroni come la brinaè alquanto monificata <lal Solc,o dall'aere dopo 
che fono pafTate le fcdeci hore,o poco più, & li tendono fuori molte 
fiate fin'a mcz'hora di notte;cofi le fufiero cacciati fuori al tépo del- 
la rugiada più tofto delle fedici,& che palTaffcro^le uent tre à condur 
liàcafa, non è dubbio alcuno, che uenirebbe lor'il male del morbi*- 
no,il quale gli amazzarebbc tutti in poco tempo . 

VlN. Voi cominciatea»moftrarmi vnadellemalatie che facimen- 
te uengono a quefti benedetti animali:la quale tanto più mi fa mara- 
uigliare, quando che di ftatc non li poflbno caccar'a pafcere almeno 
dopo che fono pallate le undici,o dodici bore del giorno ; confidc- 
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rarvdo che all'hora il Sole comincia a moftrarfi potente , come in ve- 
ro li ucde hauer forza d'afciugarc tutte le humidità . 

SCAL.Ìapiatcpuic,ri comd tutti ibuoai paftpri n farebbono^ric 
•«hi in poco tempo,qiianda le pecore non tallero fottopoftc alle tan- 

infirmiti mortalijcomc fono,tuttauia co/i Te non f ufle la molta ui- 
gilantia,la diligcntia,& la prudcntia loro, per una che muorc,nc mo 
•«:irebbonouinticinque,& cinquanta- 

''-'s Vl>l.Com^uo|^iurioc{rerc{uclii agnelli, che fi h;ino da allcuajc^ 
-y. iSCAL.Sidobbonoi'ciegliercqucUi che ibno più gro<Mipiu lucili ';gpcUi f 
c^c'habbianoJalaTtrpia rpafia^& pili 1 unga, &^àn co piùbjaHvJ, t< i)C- 
•don^ noi^mcnafra ognidì tra, o ciiiquciUn^akro bcilo,che Thabbìa 
ben ncfa,accioche con qucfte dui forti.chc fi cauaranno da' m(3ioni, 
,<id Ìcpccorc,& da i caftrdti Ifimiii , fi pofTanofare de' papni merchi.*; 
^•^ ViN.Vorrei fapci:carKara>da qual tcmpo! fi debl^p^OjCailrarc gli 
»rveUrj^ikmodo chefi-pircnia;nclGiftrarli. . ' j - " 
rf?S(rAìL.£ff€ndo nati di D>cccmfarr,o di Gennaro fecondo ilfolir© piando 
iS^tì/àsknò non<il primo M^ivzo (perche, (ircbbonó troppo giouani^ & <^ ^'«' 
Vìi aHecondo,fCol riforzino dixrorda fattouiun capolo nel mezo;p0r ^/^"^/^^ 
n^dofi il caftratoreragoelettacon Ja fchiena fopra il.pctto di fe ilcf 
. foj&po^^o quel laccio fatto il ca}X3la attorno i tefticofi, in capo 
dellacfttdà lotto un.piccIe,jfli'có>l''jdtro Capo in mQno,tiriMidolo bene 
inalro fi feccia le corderò radi ci de* tefticoli (blamente crepare 
cjucfto fi fa ctìtifacilùà fip^zaklicuaxk' i tcfticóii; tm perà rcftanotjuA 
toil coito,come fenefuffero priui*Verocchcbifogna ungerli doue 
ifonofchiVicorìla fottZa di porco mafchio, acciochenon ti gonfino . 
V. lO.BwQuantunqneqticfta co fa paia ridicolofa, non dimeno per ha 
aoerut ucdutj farla con tanta facilità,non fi può negarc,ch*clla e d'aU 
tromìMior niodo>che hÒ è ^ elea /Ira re i ukelIf,tcau4llr,porci,e cani, 
• Vlì5.ì?apimcf>te vdtrorchemi diceftei nxydi clic ii oifcruano nel 
tolar le nccorc,caftr3ti,(5«? momonr. 

SCALrOrdinamrtTcntcfirofanoncl mcfcdiMarzoperLunA fcc 
mante : in tempo fercno,fcnz^ ucnto,&ridoporhóraditer2a, 6:' quel , * ^"yj 
5i cheli uogliono tofarc un'altra uolra, li tofano d'Agofloqur.ndo ué tof^„ ^/j 
gonodimontc:Aucrtchdo dinontagiiariila carnc;c fcpur li fcrifcq ^ìvmU 
iiOjCì^no unti con pcceli qmda,o con loglio communc, i<z mètterui t*^'^'^* 
;^pra<lòl cAligine,òca>bonepcfto^acciochele mofchcr.onie noia- 
•ftò . M a o n gc n dou f fo I a m e h t c coli 1 a fo n ri ( ' d r p orco, n e- n le mol e ft c- 
ranno innfodoalctrnàe chtl^ 
VlN.Quantc libre di lana debbono la r per animile > ditterfa-^ 
SCAL< Bcchcle pecore noltranercdano maggior soma di lana di 
tintele al tre forti Brefciancnójimcno le teline, i'. le baftardc jiì due deteftc9 

. .à UOl- r«. 



240 AJI OrR^Nt^l A ^VyUUJbLIM9/l 

uoltf, rendono fin dodici libre, ma le gentili non paflano quattro fa 
una fola tofiitura . , * 

' VIN. Flora cheso chiaro dituttclccofeclieuihorichicftointor 
Tio alle pecore, montoni,caftrari,c agnelli, mi l^rà caro che mi dicia- 
te ancora le loro rnfcrmiià maggiori, crcmcdi; più certi, che hauete 
cono fciufi per fanarlc^ - 
, , SCAL.Qucfti animali muoiono aflai uoltc pcrlo mal del morbi- 

'^'/W- no,il quale non folamcnte grama22atutri(chinop li prouede)inpo 
ftu co tempo, ma ancora facilmente fi piglia l'una pecora dell'altra unte 
ghri di quante uc ne fono . Et però bifogna fubito fepararc leamalatc dalle 
tptefTA' fane,per non efferui fperanza di aiutarle, & maGiraaraentcquando 
jnuouono fpclfamentc le palpebre dclli occhi,& che muoiono qua(ì 
in un fubito cadendo a dietro j non tardado a dar del fale alle altre ^ 
mcfcolato con la quarta parte dc folfo, il quale purgarà,& ama22arà 
quefta infirmiti . Btper qucfìoil pailor prudente uà fcmprcinnan 
iti alle pecore per non la rciarleentrarac i campi de' cattiui ipafcolo, 
& fpecialmcnte douc Ga i'acqua,oiì ftata,rhort3,ouei?o che fiado fta 
ti adacquati; percioch e, pafccndoui, le ucnircbbe il gioco in manco 
di quaranta giorni,& dapoimorircbboooin poche horc fcn2ariine* 
dio alcuno. 

Toi quMÌo yiene la f tbre al le pecore nel mefe d' aprile fin che yanwo m 
ntMttyfubitoff falajfddalUyena dell'occhio deliro y& non Iclafàanochefi 
kagnino in modo alcuno , né che beuano fe noon pochijjimoy perche fen'^^faiU 
9f9orircbbono. - 1. 

^pprejfo quando le pecore fe inrognano talmente che paiono leprofe't& 
che om hora più feccano , & dileguano , alChora non manca 4 medicarle col 
largato bollito con Cogito di oliua^ 0 col butiro;9ngendole ogni giorno doue han 
aoil malcy & attorno^accioche non pasft più •Itra, ^ 

Tarimente quando le pecore s'ini^ppano per capone che le yngiefonotaU 
mente intenerite( per tfierejìate coi piedi nelhfiereoloro) cheno poffonoan 
dare , né flare i ti piede , quello paflorenon manca a tagliarle ria il corno gua^ 
floy&poi rimette fopra della calcina nonbagnata , legandola con ma pe^r 
:^ di lino per yn giorno , & poi per gl'altro del rerderamci facendo coft ogni 
giorno alternata mente fin che fia fortificato, 

Medefimantentc quando yna pecora fi fcaue\%a rna gamba^ fubito laynge 
con rafa mollificata con la Jaliua delChnomo: & legata con yna pe^T^ più to- 
fiodilana^cbe di lino^yi pone quattro (iellette di legnolegaco attorno con tal 
ntodoyche ejfendo bene accommodatCynon refia dicaminare,& pafcere . 

et nonejfendoui rafa , piglia del largato, ilqual fa quel mede fimo effetto * 

Toi per mantenere in oì dine le pecorelle dà de' frutti fecchi di lauro col fa^ 
le , cominciando quando han partorito fin che hanno hauutoilmontone acr 
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cmhefi mantengano fine^grafle, & che abbondino di latte.ma come fono pre 
gne, ce ffa, perche fi pre^arebbono facilmente . Et medeftmamenn da mefli 
frutti àgli agnelli colfale,& ccn Uftmola,come cominciano a mangiare^ac^ 
fioche maggiormente vengano grajjì;ma però li da poco da bere. 

incora quando egli uhoI condur le pecore dì mattina nelChora dehttaapg 
Jcere.nónfolamente li da il fale prima per due hore auanti. ma non lela/cia bc 
re finche non hanpafciuto poco men di due altre hore; attefoche quando man* 
calfcdiquefiobuonfirdineyUfalenon uigiouarebbe ,& patir ebhono anco 
pur* affai. Et queflo bafla intorno alle infirmìtà , & gouemi delle pecore poi 
(he ho detto le più importanti . 

VlN.PcrchcpiuuoltchovditodircchcJavitapaftoralcnonèmc M dA 
tenuta perfacilcdcIl'AgncoItura,pcròconofccndoui per buon pa- l^ 'vita 
ftor c, & di animo nobile , mi farà grato,ehemi moftriatc douc con f''^^'^' 
iiftcqucfta Tua felicità . ^ 

SCAL.Aucnga che io no fla fufficicntc per fatisfai'a quefta voflra 
domanda, nondimeno lafciando da parte quello che fi potrebbe di- 
re mtorno alla vita de' Santi Patriarchi, i quali la godcuano felicifsi- 
inamente nello fpcculardi continuo l'infinita bontà del grand'Id- 
dio,c uenendo folamétc a quella felicità che ciafcuno può abbraccia 
re facilmente, dico,ch'cgIi e degno di efTcr molto inuidiafo quel pa- 
Itorc (incero, & prudente, ijqualeconofcendo gl'infiniti lacci,& ra- 
marichi di qucfto Mondo,fò ogni pofsibile per allontanarfi dalui, p 
VJuerpiu quieto che può nella ucra libertà; non facendo difpiacer* 

ad alcuno, ma attendendo con ogni vigilantia,&follicitudinc alfuo 
caro gregge. 

Non c forfè da lodare quel paftore ben formato di perfon a, loggia jr, ^ 
dro d, gan^ba^ potente di braccio, fincero d'animo; & prudente con rfe^^- 
gh huomini? Ilquale conducendo di giorno in giorno le fuepecorel 
le perpiu campi,& per diucrfe contrade, va fcmprc innanzi loro con 
un fpontonelungoinfpalla, ò altra arma d'afta con animo delibera- 
to di combattere contra qual fi voglia ladra, ò fiera che le uoleffe of. 
tendere: Tenendo parimente tmezo,& dietro la fcicnahuominidi- 
ligenti,& caniferoci,acciochcmaggiormentefia conferuate da qua- 
lunque cafo ftrano che le poteffe occorrere, & che non fiano mole- 
Itati gli afini che portano di luogo in luogo le bagjgiie, & fpccialmc 
tela farina di miglio perfar lapolcta digiorno in giorno, fera & mat 
tina fecondo che efsi la mangiano . 

GlO.B.Veramétech'cdièbclucdcrqucftihuomi'niveftitidfpa Com vi 
m bianchi,col capello di feltro d'ogni tempo in capo,con faccic co- T""' f*- 
loritt,fempre fani,& licti^poichelTcontentano dello ftato loro;bcn t^'*^ 
che no mangino altro che polenta calda 5: quanta folamentc ui bifo- „• . 

gna 
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jnapcrmucrCiquandouoglióDo dcfìnal^^ &r al treanta quando fon 
per cenarcene altra cofa luangicnoiii tutto il giorno,cccctto quel for 
magio, ò ricotta falataCma parcamertte ^con la mcdefma polenta qua 
do difìnanOy ò Cenano, beuendo poi (per l'ordinario^ folo le dolci, 
& chiare acque . 

VI N. Vi prego Scaltrito mio, chemi diciate l'ordine che fi tiene 
ftcl far qucfta polenta # 

SlCAL.A farnepcrtrepcrfonCjfi piglia tre libr« fin quattro di fa- 
Comtft rinadinmjliopcribmattinay& altreti^ntap la fera ('lafciandofemorc 
quella di frumento per non far cofi buona polenta,&: anco pchcn di 
gerifce faci] mente J ponendola nel caldarino che bolle al fuoco con 



cinque,© feilibre d'acqua^iac endoui dui tagli in croce con un bafto 
ne , accioche ella maggiormente polla palTar la farina fin'in cima ; la- 
fciandola poi bollirc,hn che fi gonfia, & dilìacca dal fondo.Etleua* 
t»Whoradjilfuoco,fimcnabenifsimo con un baftonc tondo, & het 
toiinch'è totalmente ben rotta,&affinata;&:dapoi tolta fuor del cai 
<l€rinOjfi taglia in bei pezzi fottili con un filo, & fi mangia cofi calda 
col formaggio,ò con ricotta fola • 

VINC. Perqualcagione tengono tutti ipecorarì folamcntcca* 
nibianchi,&nQn mai a altro colore» 
T*rctM ì SCAL. Perche i paftori conofcono beni(simo che tutte Icpecore- 
^ajìori ti fono talmctc timide per natura^ che come vcgono vn'animale che n6 
gono cd' fiadipelobianco,fubitanientedubitananon fiaiHupo,il quale le fix 
^^t^^J' alle fpalleper diuorarlc; peràiioncmarauiglia,feper non Ipauentar 
fhm'ft le tengono fempre cani bianchirà: fc anco cfsimeaefimi non fivefto 
ficf.i ài no d'altro colore» 

a,Hl ce- VIN.Scmprc mi piacquero qucftì cani bianchi, grandr, ArpcJofi,. 

^* • col fuamello di ferro largo attorno al collo,con le /pine 3cute>accia 
che più animo famente polfana combattere co ilupiconauantaggioi 
che nonfiano ftrangolati,comamoH!t fiate farcbbono, quando noa 

fuflero cofi ben'armati * 

GIO.B. Horapcrcheifcruiton portano in tauolaleuiuandcpcr 
dcfinare,èbenechecilauiamolcmani,éi che dapoi mangiare ritor^ 
niamo à ragionare di quanto ci farà gra*o» 

SCA^i farà caro che innanzi vefpefo mi diateliccnti*, tccioche 
polla giungerquci5:afcraallago,&'dimànc alla montagna,dond« ho 
i mici animali. 

VIN. Saremo breui,pcrcheparlarcmofoIamentc delle capre.. 
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A VOl chcrAuagadro,&:i'Mag;gio hcbberoiuanJ 
giato (métre chcmagiauan'ancora ifcruitori, & Seal 
trito di cópagniajandarono a diporto fotto alle om- 
bre del giardino; ragionandodiuerfamcte del bell'or 
dine degl'alboriydella bellezza <le'. loro frutti,&: del 
l'amenità del prato.OndcclTendo ritornati, & troui 
toScaltritOjche gli alpcttaua(poftifiprimaa federe) M.Vincézo voi 
gendofi vcrlo lui,difTc in queiro modo . 

Perche vi difsi innanzi dcfìnare, chc'l parlamento noftro farebbe 
folaméte intorno alle capre,pcrò mi farà grato,che me ne raggionia» 
te quel tan to che fapete . 

SCA.Ancora ch'io nó habbia tenuto capre, dapoi ch'io cragioua • • 
nefottoallaobedictiadimio padre, nella villa di Agnofccno ci Val dJrMgta 
diSabbioy&<h'cJle nó rendano in tutto quelluTJtilitàdiijuó formag 
gio,& maco di Iana,comc fanno Ie;pecore; nondimcno ccofabuona 
i tcncrne,emafsime neofiti fterili, come fori'i motivi colli,le uille,e le * 
capagnc defertcjpcioche dano maggior copia di latte,& migliore,e 
più fano che nó fan le pecorcjcancoia ricotta di loro frefca cpiu de 
licata. Et però fi dice Pypucrbio.Butiro<li vacca,formaggio dipcc- 
cora,'& ricotta di capra, fon'i migliori frutti che rendano'qftiaiali^ 

Poilecaprefonodipocafpcfa,conciofiachcnonfìdàloroifieno, cfuUcM 
fe non quando partorilcono,& nel refto di tuttò'l tempo fi cacciano ^' 
a pjfcere,&: quando reftano nellcftallcper cagione dellepioggie gra iLr^ 
di,ò che la terra fi troua coperta di Ticue,fi dà loro de* ucncelli di ra 
mi teneri fatti nel mefe di Settembre in tanti fafcinetti,dÌTioce,vite^ 
tlbeTa,di olmo,di frafsino,di moro, di caftagnanon faluatica con le 
foglie attaccate,i quali fiano feccati al 'Solc,& poi cóferuati ne ifeni 
li,ò altri luoghi doue nonpoflano efferba^nati. Etpcrònon folamc 
te ellemangiano d'ogni forte d'herba,e di fpini pungenti perle frat- 
te,perlemacchie,per le feluc,pcrlc fpclonche,pcrIecornc, &:perli 
bricchi,& altri luogi quafì incredibili di fterilità, e dipcricoli gradi 
di fiaccaffi l'avita in mille pezzi , non temendo mai fimili precipiti; , 
ma vi vano fracamétepurccheiii ucggano qualche cofa da mangiare. 
Etpquefl:ouiuogIionocapraridcftri,agili, forti, &anTmofj, accio- 
chepofTano bcnifsimo fcguitarlc, difenderle da i lupi,ò d'altre fiere, 
& condurle doue fon buoni pafcoli,& non cofi pcricolofi, pciocho 
alleuoltcfcncpdonojò pio cader da tali pcipito(ìluoghi,oucrchc 
fono dcuorate dalle fìcrcSi cheper cócludcre fipuò dire quel jfuer 

<i^a bio. 
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bio.Mai non fi vide capra morir di fame ; pciochc olrra che mangia 
no diqu;ilfiuogliahcrba,ancorccìciufrcvclenofa, fcnza far loro ma 
le alcuno, m'ancandoui cibi per foftcntarfi; fi pongono a romper co i 
denti fin degrarbori,&: fpccialmcncc peri fruttiferi pcrcffcr più fa- 
poriti degl'altri,*: ancora a leccare le mura humidcjfenza che hano 
vna netterà molto diuerfa da gl'altri animali ftando che non fol.o dor 
morto più uolcntieri foprala nuda terra,che hauer fotto della paglia 
ò altro fi:rarac; ma ancora molte fiate ripofaranno iacima d'un bric- 
co, àdVnaprccipitofa corna alL'ardentciSolc, che non faranno al- 
'ombrxfopra l'hcrba^friefca . 

GTO.B. Benché io fapcfsi che le capre fuffero di manco fpcfa del 
le pecore tuttauia non intcfi mai cofi bene la lor natura, come bora 
diftintameotehauetc detto . Etpcrò noncmarauigliafeaU'huomo 
bizzarro vi fi dice.Tu fci fci mol to capricciofo . 

VIN. Lodate voi che fi alleuino le fcmine,ò più toflo fi vedano in 



o wx*-. *-» ..*Jggior parte dc'caprari di quefto paefe 

defimo che dite-,pciochc ucggono per ifperictia, che co i danari che 
cauano/iel ucndcr due capre, comprano una capra nelle terre de Gri 
foni d,'vtfanno,ò ili dui,&fenz'altrafpefa,òfaftidio, oucr pericolo 
neU'allcuarlcjdalkquaJi cominciano hauernc utilità per conto de! ca 
uarciJ latte ^òipcrcflcrprcgnc Mapcrò chi ne uuól'allcuare, dcb- 
be fcicglierc queiJc che. fonojnatc dalle migliori madri, & farle tetta 
re per tremcfi;non allcuando mai quelle d«l primo parto,|>che refta 
rebbono femprc deboli, ma fi bene l'altre nate dapoi, lequali conìc 
poffono caminar dietro alle madri,fiano mandate con effe ; acciochc 
(ancorché tctino>'aucz2Ìnoapafccfc.Poimécre cl>clc capre fi tro 
uai)o prcgnc,nó fi lafcino. urtar i'una có raltra,perche facilmente di 
ipcrdcrcbbono ; ^ qucU'iftcnb farebbe dando loro del falc fuor di 
modojcuando fono ftate col becco per pochi giorni auanti. 
Sitando Y j|sj. Da qual tempo fi debbe accompagnare le capre col becco? 

ftdcHeac c-r^kr Tlrv^:r.;^r »<>mrko A il m^»^^>/^'rAt■r«^K^r^. «liMfYiirmhre-.ncr- 
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SCAL.llmigiortempocil mefed'ottobrc,^ diNouembre:pcr- 
rc Mvcc Uoche,portÌdo nel corpo l'animale cinque liìefi, come Tanno anco 
^toc^U .lcpccorc,& vn'altro ncll allattarlo ò poco piujfon perfetti dopo Paf 
quaqa no vi fi dia fieno, come no fi debbe d r€,.pchc altramétepde- 
jcbbo'.io la lor dolcezza. Oltra che quettaè la migliore ftagione di 
tutto Tanno, per effcrabon dante di herbe ppafccrebenifsimo, &p 
prodardcl latte in copia. Adunque fi da il becco alla capra dal dett» 
iipo,d( fati;)r4Uola prima uolca^fubico vi fi dà dclfieuo^ò fcmola,dà 



man. 
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nilgiare*,5: toltone otto,ò dieci bocconi , fi ritorna a tal'ofHcio vn'al 
tra volta alla mcdcfima capra:&: anco parendo al capraro , dopo ha^ 
uer mangialo fimilmcntc il bccco,lo ritorna alla iftefla capra la tcrx» 
volta,&poinonpiu;an2Ìchefiliga fubito,acciochenon fidiftrug- 
^elfc con danno anco di quelle che TufTcro concie da lui ; legandolo, 
& pafcendolo al modo detto, fecondo che ha da feruir di una in una 
ne imcdefimi giorni, che fono ben difpofte a tareftctto,poi ch'egli 
cancor'allhora talmente potcnte,chc in quei mefi fupplirebbc a cea 
to,& anco fin'a cento cinqnanta . 

VIN.Come fi fa ad allattare dui capretti nati in un mcdcfimopar 
.to,come occorre vn'anno più che Taltro? 

SCAL. Benché ordinariamente vna madre fa più latte di quel che fi 
bifogna per un fol capretto; però non clfendoui all'hora capra priua ^'^^ ^ 
del fuo,non fi manchi a quei dui di farli parte tettare dalla madre, & ^^^Tj^ 
-parte darli del latte munto finchequalchuno rcfti fenza il fuo. parto. 

GlO.B.Et quefto credo fermamentc,pcioche fe una capra piglia cheU 
amoreadunfanciullofcomc molte fiate occorre) che no habbia chi 
lidia latte, andando più uolte al di cóle gambe a traucffo della cu- y^^/^' 
jja(& mafsimamétequado piagc^porgcdoui le tette in bocca fin ch'c ** 
iatollo,quato maggiorméte dcbbe far'ad un'animal della fua fpccie? 

VlN.Comc uoglion'cffer i becchi buoni circa alla datura, & alla 
età innanzi che fi coniungono con le capre ì 

GlO.B.Nó fon buoni fe non dopoché hann'vn'anno, & durano 
perfetti al generar fin'a i Quattro, & poi fi vendono a i becca ri, effen fj'^"l^ 
do caftrari,&nò.Iquaifi hanno pcrmiglioriquandohan la tcftapic nibtccZ 
cola,le orecchie grandi,& pendenti, la barba lunga & folta, il collo rtU bm 
groflbjSc corto, il corpo tondo Slargo, le gamb e groffe^ e nó troppo "'«^•'f^'» 
alte, &: il pelo chiaro ?eIifcio , Etquafi fimilmente voglion'cflierelc 
capre,ma che appreffo habbiano le tette grandi, & chel fiano ben Ine 
ghe fra i galoni, cioè fotto della coda.Ut qua co più rvna,e l'altra fpc 
xie crefcono nell'ctiienon giungendo però alla vccchiczz.i^cato mag 
giormente generano migliori hgliuoli;&: quefti folamcnte li debbo- 
no allenare, A: non quelliyche fono generati da' padri, & madri moL- 
to giouani, o troppo vecchi . Onde , fi come è bcn'a cambiar'il bec- 
co come paffa quauro anni,cofi la capra e buona folamentc fin'a i fei 
•o fette al più . 

V I N. 1-atc uoi differcntia che quefti animali fiano più d'un colo* 
re,che d'un'altro . 

SCAL. Auéga che alcuni caprari hanop più care le capre biache> 
che d'ogni altro colore, dicedo che rendono maggior copia di lattt; 
nondimeno le rolTe, & nere fonopiu gagliarde,& più robufte con- ^ 

J tra 



tra i mali tempi, & per vi ucrIoTjgo tempo : 

VIN. Parimente iiorrci lapcr Ce ni c ciift'erentia che quefli anima- 
li fiano co i cornijò fcnza,comc pochi fc ne uendono . 

SCAL. L'haucri corni, &: nò non fa che capre liane più cattiuc,ò 
miglioritEben vero che quelle che no huno i corni fon più còmode 
per flar'in cópjgnia delle pecorc,&: delle vacche,come alcuni pcco- 
rari & malghcfi nc.tcngono(non però gran quantità ) Ci perche fono 
di pocafpcfa, & fi anco perche crcfcono il frutto del formaggio, 6c 
più della ricotta a tanto per tanto,che non fi il latte folo delie uac- 
♦ chc; 8c pecore: Ol tra che quelle non fi fprcgnano fra loro, come fan 
alcuna uolte quelli che gli hanno , 

'Voniìne V 1 N. Cheordinc fi tiene nel far pafcci'c quofli animali ? 

the fi tie SCAL. Si cacciano il più delle uolte a pafcere nel far del giorno, 
'* mctrcchccadelarugiadajperche pafccndoTherbacon quclla,mag- 

V^"t giormcntc ritornano a cala nell'hora di terza con le tette piene di lat 
te; & poi fi rimandano fuori dopo vcfprOj&pafcono fin'a fera, 8«: 
anco hn'pd vn'hora di notte,&: femprc lenza Icfionc alcuna.Et mede 
limamcnte al tempo che cadono le brine,fi mandano a pafcere dopo 
ter2n,& ritornano a cafa di leratardi,& qua fi vede quanto cgagliar 
dalalor natura. 

VJNC.Per quanto tempo fi mungonolc capre, quanto lattepof 
fono dar'al giorno 

Quanti SCAL. Simungómcfiquatrofin cinque, dando ordinariamente 
lane fro \^ mattina có la fera libre tre,fin quattro di latte, il quale auan2:;(qua 
to alla bontà & fanità^qucllo dì vacca, & di pecora . 

VlN. No uuole a quello latte quel caggio ifì:cfiO,cqucll*agra,che 
fi adoperano a quel di vacc:i,& di pecorai 

SCAL. Certo e che nò fi farebbe il formaggio di capra fcnza buo 
> caggio,ma no già con ragra;perche non venirebbe buona la ricotta: 
& j,crò a farla dclicata,vi s'aggiunge altrotant'acqua come fi farebbe 
d'agra quando ui bifognafse. 

ViN.Hoi che mi rella fapcr le infinità di quelli animali,dcfidero 
che mi <Iiciate quelle maggiori che fapete . 

SCAL.Troppoauucnturati farebbono tutti ivaccari,&rpecorari 
fc haueffcro i lor'armcti della natura che fon le capre,le quali fon tal 
mente fané in quello paefc-chc(perrordinario^non muoiono fc nò 
per morte uiolcnta,òpcruecchic2Za . EyerOiCbe/jualclyynaJeyìenil 
niile afàuttOfìl qujU afciu^a talmente le tette, che non rendono latte alcu- 
no, & fi leccano come fyjjl-ro d'ofCc,& quejia infirmità le mene per cAgìon 
dell eice[jluo ealdo.Ondealeuarla fi piglia della panna di latte^&ji vngona 
piH Holte algiornoyfinchefono ritornat eccome 4i prima • 

VIN- 
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ViN.Eflendo fanoqucfto gregge, come dite, &di coflpoca fpc 
fa perqual cagione di dicci capre che ui fono, non fc ne tengono ic 
cento &: le ducento? 

. SCAL.Quefto Ci farebbe quando clic nonguaflafTeromoltecofe 
diualore,comcfan femprc.Etperò nó fc ne tiene nel piano noftro^ 
efTcr pieno di uiti tenere, di biade morbide, di prati floridi, e'd'altrì 
frutti neceffarij della terra-jma folamente fi tengono ne i luoghi mon 
tuofi & ualli ftcrilf, & fempre con buona guaraia;perchc altramente 
ui farrcbbon'ancomaraffaiiMa poche perfoneui lono nelle uillcdì 
VaIcamonica,di Valtrompia, & di vai di Sabbio, che ne tengano più 
di quindici, ò vinti, &quiui le cacciano a pafcerc ogni giorno con 
bcirordine,& con poco difcoraodo di tutti; percioche di villa in vii 
la fi offerua,chc ciafcuno a vicenda raccogl ic tutte le capre della ter 
ra, & le caccia a pafcerc tanti giorni, quante fono le fue; Cioè uno 
perhauernc fei, haparimentclacuradi tutte per fci giorni,& un'al- 
tro che ne hà dieci, ò uinti, fu il medcfimo ofhcioper tanti giorni;& 
à queflo modo uergono ad eflcre gouernate benissimo di famiglia in 
famiglia ( circa il pafccre) con poco difcomodo tutto l'anno , Se 
fcnza fpefa . 

VIN, Mire/la che mi modriatc le utilità che fi cauano delle pelli 
dei becchi,de' capretti, &: delle pccorc,& che poi faciamo fine. 

SCAL. Non fi fanno vtri delle pelle de i becchi, come fi fan delle ciò cheji 
capre,perchc putircbbono molto di quel fuomal'odoresma fi cófet- fan del^ 
tano, & fi conciano talmente infomacchi, chcfencfanno i più belli ^*f'^^ 
colletti d'ogni altra forte.Et più ancora, effendo ben pafciuti queAi ^f^^"*' " 
animali tanno lette,& ottolibrcdi feuo, ilquale cdimaggiorpretio 
aliai de gli altri perelTcr ben pagato da i fpcciali, perle molte virtù, 
ch'egli ha contra diuerfe infinità di noi mortali. 

Poi dcllcpclli di capreti fi fanno un'infinità diguati, diflringhc, 
ftringhetti,& cintole.Etdelle pelli di capre,nó pur fi fanno gra qua- 
tità diguanti,di camofci,sómachi,& cordouani, ma ancora li fanno 
quati vtri fi u fano per códur più forti d'ogli, di uini , & altre bcuadc 

V I N C. Che modo fi olTcrua nel fare quefti vtri? 

SCA. A far'vn'vtre di capra,fi tronca prima la tcfta (bla dal collo,* 
& cofi I piedi fin*alfccódonodo;& poi fcorticatc il redo delle gabc 
fino alla natura, fi roucrfcia tutto l'auazo dalla pelle col pelo di fuori 
&poi fi gicta due libre di fale di dctro, il quale fregatolo bcnifsimo 
tra neruo & ncruo có le mani, fi fa tuttala jxjlle in vn rotolcttobcfer 
rato infiemc:lafciadola cofip trc,ò quattro giorni; & dapoi ritorna 
douià falarla cofipur di dctro, ma folamétccóoncie quattro, onde 
fregadola vn'altra, volta bcnifsimo,&: riuolgcndola medcfimamente 

4 dal- 



34» C10\NATA DVO DECiMtA 

dall'altro lato ben flrcttain un ruotoIctto,paflato nncora altri crc,o 
quattro giorni, ella reftcrù perfetta per conciarla có li ipaghi in ogni 
buon*utre,comc fi fa: Tenendola però fcmpre gófij,5c attacata(mcn 
trcchcnon fiadopra} a qualche eofa lontana dalla terra ;acciochc 
non fofTe rotta,ò guafta da più animali, 

GIO.B. Mora checihauctc chiariti di quanto ui ha richiefloM. 
Vinccnzo,non folamcnte uc ne rciliamo obgligati, ma ui liccntiamo 
anco cheandiatealla mont;3gna agouernarelc ueftrc care vacche, &: 
|)ecore,arpctandoui con quelle a queflo Settembre. 

SCAL.Voi miperdonarcte fe in tutto non ui ho fat/sfitto, come 
era il uoftro defidcrio^c il mio dcbito:Bafta che ho da morire ali'om 
bra vofira per quel fcruitor fedele, che fempre fono ftaxoi&conla 
voflra buona gratia andaròa montare a cauallo «. 

VIN. Andate nella buon*hora>poichc fiele cono-fciuto per più na 
bile d'animo,chc non fono molti cittadini antichi. Et fimilmcntc pi- 
gliarò licenza da voi M.Gio.Battifta,promcttcndoui dimane di ricoz 
iàarc,accioche ragioni.jmo delle altre cofc. 

GIO.BA. £t lov'afpccarò uolcnticri all'honr folira.- 

IL FINE DELLA XII. GIORNATA. 




DELL* AGRI COLT VR A 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA XI 11. Aigionta, 

Nella qualle fi tratta de ìcauatti^O* ielle 

eaualle di buona ra?:^^ i 

I T O R N AT O M.Vincenzo Maggio da M.Gio.R 
Auogad. ncD'hora folixa, & ritrouatolo nel giardino 
fotto al gran pergolatache all'hora haucua dcfinato 
conM.Lodouico Barignano, faJutatifi fecondala lo 
ro buona crcan7.a,fu pregato che fedclfc; Onde finite 
le accoglienze, parue al Barignano('comequel ch'era 
di piutempcjdi dire all'Auogadro, & al Maggio qucfte parole. 

Signori, pofcia ch'egli è piacciuto moftro Sig.Iddio,ch'hoggi io 
mi troui con uoi,& che lappra quanto ualc Ja uoftra conuerfationc, c 
Guanto nctefolitidircorrere intorno all'Agricoltura, ui priego che 
domcfticamente proponiate qualche bella materia; àccioche ci com- 
piacciamo di ragionare in qucfto tempo, ch'io ho da flarconuoi. 

GIO.B. Perche quefti duigiornihabbiamoparlatodeglianimahV 
che fono folaméte comodi agli huomini,chchabitano nelle uille>mi 
piacerebbe che hoggi ragionafjimo de* caualli, & delle eaualle; poi 
che fono cofi commodi a i contadini,ai mercantila i nobilita i Prcn- 
cipi,& a quanti religiofì,^ Prelati uiuonofopra la terra. 

VlN.Tantopiu mie grata quefla uofl:raopcnione,quato c'habbi» 
moM.Lodouico,chc nepotrà parlare ampiamente, come colui ch'è 
fiato ualorofo Caualiere già cinquant'anni,in più guerre d'Italia . 

LCD. Delia gioucntù,Ìjno a i fcttantacinq; anni doue mi ritrouoy 
ho fatto fcmpre jpfefsioncdi cauakarc buoni Caualli, & di domare 
|ol€dridiKcame,.diMitoua,,d: 4i F£xrara,)Comc j'cucduto nella pa- ^ 
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tria,& nellegucrrcapprcflb molti principi . Pcrciòchchoconofclu- 
to, chefra gli animali quadrupedi , che Iddio hà creato a benefìcio di 
noi mortali, niunouièche pofTa aguagliarfi al cauallo di bellezza, di 
animofitcì,nc di comodità , & di vtilità,conciofìa ch'egli è quello che 
ci fcruepiu d'ogni altro nel caualcarlo;faccndolo nói andare horapia 
|wano,& bora caminare,trottarc,galoppare,& correre;attcgiando co 
allegrie di rimefle diuerre,& di falti a più modi ; fcacciando da noi tri 
Hi humori , & fortificando Io ftomaco , i membri con il corpo nel 
neg[^iarlo diucrfamente, fecondo che'l ualorfuo ci raprefenta . 
Vifcmrfi Che diremo poi delle varie comodità , & benefici grandi che hab- 
jcjra i biamo da quefto cofi bello, cofi agile,e cofi animofo animale; poiché 

cAMoUi. pofsiamo andare in qualifnq; uiaggio,p fangbi,per fafsi, per colIi,per 
monti, perbofchi,epercapagnc;afsicurando egli più uoltc dalle infi 
die de gli huomini maligni ifuoi patroni co'l correre, co'l fai tare, & 
.co*! combattere cofi ualorofamente con vrti,có morfi,con calci, e co 
percoffc di pedi anteqorijxhe finalmente gli han portati con grandif- 
lìmoftupor^afalilamento , Ma tutto è niente rifpctto diquelloche 
fanno quefti arrabbiati animali nelle fcaramuzze, nelle battaglie, & 
ndle crudelifsime Giomatc,quando ne i grandi fquadroni fon ecci- 
tati dalle trombe, dai tamburi, dagli archibugi, Se dallcartigliarie a 
combattere con gradi fsimo impeto contrai nemici armati cofi a ca- 
vallo, come a piedi, che pare propiamente che fi fpc^zino i cieli, & fi 
apra la terra, & l'inferno infiemc per gli horribili ftrepiti, &pcr li gra 
difsimi gridi d'huoniini, che vanno a migliaia in fraccaffo* 

Cl.O.B. Acorche M. Vincé2o,& io nò habbiamo veduti fimili ter 
rorijnondimono perche fappiamo che lo dite per lunga prattica,ui de 
gnarccc di lafciarli, & dirci p prima i modi che debbono eflcrtcnnti 
per.formarc una buona razza di caualle, & di caualii uniuerfali alle 
perfone balfe^allc mediocri,allc grandi,^^ allcgrandifsimc. 

j^^^*- LOD.Parlandoui adung; priman>ente,come uogliono elTer le ca- 
ualic;dico,chcdouefldo"eflcr commodc al generare figliuoli,bifogna 
che Canocompoftc di giufta grandeZ2a,dibuonalarghc22a nelle par 
ti del uentre,&: di bella fatczza ncll'afpetto, & anco ch'elle fiano più 
tofto alquanto magre, che molto grafie; perche titengono moggior- 
nicnte il femc degli fialloni* Non deuono parimente cfiTcr minor di 

// tfn^o tfeanni,ne di età più di dieci,odi dodici;attefo,cheefrendo di cóplef 

rtlL*^-'* fioncpiù fredde de' caualli,s*indcbbolifconoancopiù pertcmpo.Ne 
bi fogna dar loro cauallo alcuno, fc no dall'Equinottio di Marzo, fin* 
al foUritio di Giugno; accioche portandoCcome per l'ordinario por- 
uno^ncl corpo di undecimcfi,partorifcanoi polcdri nel tempo che 
le herbe fono in perfcctione. 

VIN. 
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VlK.Come fi conofcono qn dcfidcran che fla lor dato lo flallone? 
LOD. Qucrto lì vede facilmcteperciocheappctifcono il causilo, 
quando gertaiiol'humorc fuori del loro vafo^À: hanno la natura più 
gonfia, & più calda dclTordinario; & anco che mangiano manco-dcl 
ìolito. Et pcrquefte cofc. Ci può dar loro lo ftalionc nel tempo debi- 
to, non più di due uolteal giorno ; ciocia mattina; & la Icraauanti 
chebeuano.Ma fc lo rifiutano il fcgucntc giorno, non fi debbc dare 
per dieci dì: & fc ancoall'hora medelìmamentcnon louogliona,fìa-^ 
no fcparatc daJle altre come grauidc;& (la Icuato lo ftaJIoae,accioche 
leeauaJlenon fiano difturbatcdalJa impctuofìtà di cfsi. 

Vi N. Dopo eh e ha fatto il parto,quàtimefi aliatane ilorfitrliuoli?* -Q^mw» 
LOD.Ordioariamctc danno il lattcpvn*anno,o poco più non 
macano d'hauerlifemprcapprcflo di loro,neljpafcolar le herbc,o nc\ 
magiar'ifìcnt,acciochefiauc2zinoapafturarfj da lor pofta,qfi le ma- 
dri cominciano a negar loro il latte. Ma bifona Icuarli da effe, come 
fono giontia duianni, de poocHinclleraandre dc'poledriialtraméte 
raontarebbono ropralccaualley& forfcadoflb alle proprfemadri. * 
VIN. comcpolTonolecaualle,vcnir*adefiderar'il cauallo nel tcm- 
o che dite, feconuicn loro allattarci poliedri per taato tempo, come 
aucte detto? ♦ 

LOD.LecaualIechcno fono regolate, no è maraufglia fc fonoarr- 
co coperte ftrauagatemcte dai caualli,chc no fono tenuti p ftalloni, 
&fepartorifcono parimétc i loro figliuoli x tutti imefidell'anno.Ma 
aqllcchcfono tenute gentili, e có buon'ordine nelle ucre razzc,non 
fi dano li ftalloni fc non ogni dui anni» & ne i mefi detti. Et a qfto mo 
dojoltra chc'l latte è più fermo, & che elle ft mantégono in ordine, co 
nicqllechenò fono mai caualcate,fltfanob«n pafciuce;^enerano, 8c 
allcuanoancori poliedri dirai jpfperità, &be-lc2za, chcuengonoia 
prezzo grade,còe fi uedeneJIcfamofe razze ptTitto iImódo,Ht li ftal 
Ioni hanno medefimamcntc maggior limen za, &: maggior copia dife* 
me vifcofo; &:ancomontan cóm-e^'^rdefidcrio, e creano i figliuoli 
robuAi, arditi,^ grandi. Et auucga clu:lecaualle nò fiano cofi animo 
fe,ne cofi gagliarde,corac fono i canalli fono però più agili nel corre- 
rete fi mantégono nel lungo corfo . Quelle non magiatro buonificnf, 
eòe fanno li fhIloni,ma técono a pafturar tutto l'anno i buoni pafco- 
li eccetto che qn le herbe tono coperte dalle neui; perche all'hora fi 
ritirano nelle ftallc fatte a pofta douc fi doloro del fieno, &nc gli 
cccefsiui freddi, ogroflc pioggie.Ma elTcperò mangiano piuuolcn-^ 
ticri le buone herbe nelle càp:ignc, clie i buoni fieni nelle ftoile. Et pe 
rò, fi come nella ftatcdeuono elTer tenute nei iitifrcfchi, ombro- 
fì, pieni di buone, dolci, c chiare acque ^ cofinclucrno non fi deb- 
Oi boa 
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bori tenere ne i lughi doue fìano molto frcddojè combattuti da* venti 
malignijO che fìano paludofi,opriui di buoni pafcoli^ e di fané acque 
Pcrciochc le caualle grauide, o che fiano pcringrauidarfi non debbo 
no cfTer magre per careftiadiparcoli,o per Io mancar delle buone ac 
que;ne,che fìano troppo'graffc per lo fouerchio mangiare^ raa che 
iliano nella uia di mezo. 

j Non fono n'anche da lodare coloro,che t5gono le madre delle ca- 
ualle nei monti erti,& afpri:sì perche difricilmétc fi pofTonòpafcerc 
^iccondo il lor bifogno; & fi anco per che le grauide non pofTono fcn- 
^a grà fatica falire,& defccndere fenza pericolo fcmpre di fare abor- 
fo,o fconciatura de lor figlioli.Sonotbc da lodare i coIli,& anco i mó 
ti che non fono afpri, i quali fiano fertili di buone hcrbe,^' che fiano 
piotati di f6tane,o di laghi,cóe fi trouano i diucrfi fiti de* mòti noftri. 

GIO.B. Pofcia che ci haueti detti i più i importati ricordi itìiorno 
alle caualle buone da razza, farà bene che ci ragionate ancora, come 
<iebbono elfcre li ftalloni,& a che mó fi debbono gouemar^, & tratu 
tc,accioche ftiano grafsì,5: potenti per meglio fatisfare alle caualle. 

LOD. Il cauallo, che fina da fccglierep buono ftallone,bifogni 
pifcor^ chcfiapiu tofto d i fette anni, che di ma co, & che non ne pafsi dodici 4 
fUUoti. percioche m queita età e perfetto per montarc,&pcrgencrarengliu© 
lidi buona prò fperità:& generandone fuori di qucfto tempo, nafce- 
ranno deboli, & uiueranno pochi anni • 

Poi bifogna che qfto cauallo fia gràde,& groffo d'ofsi , & di buoQ 
inatello:^«: chc habbia le unghie nerc,pianc,lifcic,duregradi,roton- 
de concauc,b5 aperte, & rilcuate ne i caIcagni:haucndo le gabc afciut 
te,neruofc, non groffc, ne fottili:& le fpale ampie, piene di carne, & 
mofcolofe:& anco il petto lai!go,bé carnofo: & i lati lùghi,i lombi ro 
tondi,lc narichcgrandi,piene di carne, & ben rotonde:nauendoanco 
ìLcapo picciolo,& fecco talmenteche la pelle fia quali una co fa mede 
lima con I'o{ra,rorecchiepicciole,acutc, e riftretrc infieme ; gli occhi 
^grandi pofti in fuori, neri, & ben netti-,lc narici apertc,gonfie,& gran 
di;le mafc elle fottiii,& fecche: la bocca vgualmctc da ogni lato fquar 
ciata:il collo lungo,inarcato, &" che fia fottilc uerfo il capo ; la fchic- 
na curta,lar^3,éf< pien3;le coftccome ha il bue; i crini fianopochi , & 
^uafi crcfpi;& la codalonga,c folta. 

GlO. B. Credete uoi che lì pofl'ano ammeterpcr ftalloni qucica* 
ualli, che hanno dei difetti nella uita loro, o che meglio fia a pigliarli 
più netti di tutte rinfirmità,& uitij che fi può ? 

LOD.Nòèdubbio,chc non fi debbono mai pigi iarc |) ftalloni ca- 
uallibé fatti che lìano uccchi,lun.icichi,uitiofi,paurofi,rcrtini,(ciati- 
chi,incamorati,cattiui mangiatori,© che li uotino molto,o che fi git- 

tiao 
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tino voftntiori nelle acquc,ouer c*habbiano formelle, rpinclle, galle, 
crappe, zarJc, o che fiano incordati,incaftellati, & habbiano altri di- 
fcrtt fìnìili . Ma non fi refti di torre un buon cauallo, ancor che li fia 
flato cauato un'occhio in battaglia , o c'habbia più fegni nella pcrfo- 
na di ferite, anzi che fi dourebbono fciegliere di qucftiche per un 
tempo liano flati in diuerfefattioni di guerra; pcrciochegcnerarcb- 
bono maggioroicntc figliuoli animofi , & forti ad ogn'imprcfa afpra, 
& lunga. Et però mentano ogni laude quei Prencipi,che fpcndono 
i ccntcnara di feudi ne gli ottimi caualli , per porli nelle loro mandre, 
acciocheuengano parimente fuori da quelle razze bei poledri, cdi 
tutta quella bontà, che fia pofsibilc 

ViN.Qiuti ftalloni uoglionopcétinaradicaualle,& come fi deb- 
bono tcncre,c trattare nel uiucre,acciochcfianopfetii nel montare? 

LOD.Non pure ho letto più Autori antichi, che un buon ftallone 
può fupplire fin'auinttcauaile;ma ancora ho ueduto offeruarquefto 
nelle razze moderne. Vero c,che non bi fogna mancare di tenere li ftU 
ioni lontani da qlle ne i pafcoli,o più tofto legati nelle ftalle, dando 
loro però del fieno, & da bek-c alle horc debite;pciochc,qn fi mancaf 
fedi queftOjdifrurbarebbonole caualle daognitépo,lcqualinonpar 
torirebbono poi i lor figliuoli co qucirordine,che ho detto.Auuerti 
fcafi però,chcnc imefi che fi fanno mon tardi ftalIoni,bifogna trat- 
tarli bcnifsimo co buoni feni, orz!,ceccri,ouero con fpelte,ucnc,uec 
cie,c robilic,acciochefijno all'ordine per montare ducuolte al gior 
no.Ma ritrouandoii pigri, quefto giouerà loro una fpongia netta , & 
nuoua, con la quale s'nabbia fregato la natura di quelle caualle prepa^ 

rate auanti di efsi, & dapoi fregarli bene i loro mufi, & le narici , Et 
quefto modo è il meglio di quanti dicono gli Antichi. 

V I N. Vorrei fapere,s'cgli è bene a caualcare qucftr caualli ne i me 
fi che non montano, oucro fe fi debbono lafciarli nelle ftalle , & non 
farli altro cheftreggiarli, &d2r loro il bere, &:i cibi necclfari;, 

LOp.Certo è, che quado ftclTcro cótinuamcte nella fialla a bé mi 
giare, fi marcircbbono nella pigritia, &diuentercbbonouilifsimi di 
animo. Et pò io lodo,chc ogni mattina inizi che beuano, fiano caual- 
cati,& eirercitatilétamcte,acciochc qfto fia loro più tofto uno sboro 
per ricrealijche p aftaticarli.Auuertcndo anco, cnc almeno p un me- 
le c'habbiano a montare,fiano copio famete bé pafciuti co buone pa» 
fturc:& il medefimo fi faccia (come ho detro jne imefi che montano;.. 

VIN, D jpoi che hauete detto i più importanti ricordi intorno al- 
Uftalloni,defidero che parliate ancora di quanto fi debbe fare alle-car 
ualle pregne, & quando fono per partorire,o che hanno partorito . 

LOD.Parla4ouifol delle caiwlle ualorofc di razza, e nó dell'altrir 
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tenute da i contadini che cauaJcano , & fanno lauorarc fcnz'alcun ri- 
fpctto d'ogui tcmpo;dico che fi debbono tractarbcn ne i buonipafco 
anco nelle ftallc(conie ho detto^quàdo piouc,o neuica, ouer ne 
gli ccccfsiui freddi, accioche portino 1 lor figliuoli al 4)fetto fine . tt 
comegii hanno partoriti nelle Halle, fiano foccorfc con buoni beuc- 
roni d'acqua tepidari quali ben'acconciati con falc, &: con buona fari 
na;liano dati loro almeno per tre giorni fera, & mattina: nonmancaa 
do appreflfo di fomminiftrar loro buoni fieni, ebuonebiade,e di te- 
nerle ben nette,& con buoni Gimo letto di pagliaio d'altro ilramc,ac 
cioche poifano rifpofarfi coiloro parti.Et quella -è la vera via per alle 
uarei figliuoli morbidi di carne,&profperofi,mentre che fono allat 
tati da fimili madri ben pafciute,lequali non gli abandonano mai, fin- 
che non fono condotti nelle man dre de gli altripoledri feparati dalle 
femine, come hanno compiuti dui anni. 

VINCDi qual'ctàjcon quai modiiì debbc cominciare a domarcli 
poledri ì 

LOD.PerrordinariojComchanopafTatodui anniCbenchc lalcu- 
rff/*'^ ncTazzcftano finoa tre^ vedo che ogni buon Caualcatore comincia 
woTifr'i pian piano ad^ccarczzarli, e toccarIi,c darli có la mano qualche poco 
foUdri. di fale ponédoli poi il capeilro ecntilmcte al collo fatto di lana più to 
ilo che di canape,acciocnc Ró irntan durezza alcuna; faccdoq ilo nelr 
tcpo frefco,& non nel ctldo,pcioche facilmctc patircbbono qualche 
dano nell'affaticarfijnó uoicdo cófentire a tal legaméto porto alla mi 
giatora có due redine forte di cuoio,o di canape,facendoliperò (lare 
apprefìoalcuni poledri domati,accioche vedendoli coi capeflri, fi ad 
do meflichino anch'e{si,5< s*auczzino a folTerire di (lare legati. Deb- 
bonfi poi toccar có mano piaceuole,hora nel cr.po, bora nel dolTojho 
ra nel vétre,hora nelle groppc,hora nelle gibc, & iior ne i piedi',alzan 
•doglicli fpcffe volte, & nettàdoli,c battédoligctilmente,cóe fefi uo- 
Icrfcro ferarc:& finalmcte accarezzadoli con xìiì modi, che ucgano a 
prcderdomefticchezzanópurede'fuoi garzoni; ma ctiàdio delcaual 
catore chegli haurà da caualcarejconofccdolo benifsimo alla uoce,& 
airodorc;comc di raolci,che s'allegrano metrc che vi s*accofla,& che 
vengono toccati,e maneggiati da lui.Deuefi parimente porli fopra la 
fchicnadue, e tre uoke un fanciullo, accioche confcnrino a lauriarfi 
inótare adofro;& nó è da macarc di darloro all'hore debite delle buo 
ne herbe,o de' fieni pfetti.Dapoi c'hano magiato a fofficicza in cópa 
gnia deidomati, fi códuconoamanouno diqfli, e vno diqlli infime 
pia piano airacqua;e cóehan beuuto,e che ui ibno (lati détro alquato 
di piu,li ritornano a i loro luoghi: Se a q ilo modo fi vanno adeftrando 
& domefticando alafciarfigouernarc, & mancggiare.Dcuefipcrò la 
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tinadopo iibcucrc Jarcmeza mi fura d'orzo^ o d altra biada ppole- 
dro,& a mezo giorno folo del fieno, o dcll'hcrba, & fimilmctc la fera 
ìnazi che fian códutti all'acqua; ma che ui rcfti tata pailura , dopo che 
haueranobeuuto;chcui fia a fuffìciétiap magiare, fcnzadar loro al- 
tra biada;pchc nó bifogna tener qfti poledri troppo crafsi , ne molto 
ma[^n,mafolo di tal mediocrità, che maggiormente llianofani.Nó fi 
machcrà poi di far loro buon letto fìn'al ginocchio la fera df paglia, o 
d'altro ft ramo buono, acciorhepolTano la notte ripofarui fopra, il-, 
qual kuato poi la mattina per tempo , & fregato a loro il doflb , & le-» 
gambe con tutto il corpo, fiano conduti fubito all^acquapcr bcuerc. 

G I O. B. Mentre che io mi ricordo» lodate uoi il dar'il fuoco all« 
gambediquefti poledri, come uien datoamolti didiucrfera7,zcf* 

LOD.Non folamcntelodo a farqfto da Marefcalchi valenti al tem Deldxre 
po della primauera, o deirautunno , & nello fermar la Luna, quando . f**^ 
tanno compiuti dui anni;ma ancora dico ch*egli è di tanto beneficio, ' 
do 9 che fi doucrcbbe darlo tanto alle gambe fanc , quanto alle infer- 
me . Percioche il dar'il fuoco cofi alle gambe dinanzi , come a quelle 
di dictro,confì:ringe & indura le carni laffe molli,& aperte-, le infiate 
fottiglia&magrifce,lchumidcfccca; le riftrcttcrifoluc,le putrefat- 
te ritaglia; i dolori inuecchiati rifana; le pani del corpo alienate gua- 
nfce;& quelle che fono crefciutcoltra l'ordinario, minuifce, & non 
lelafciacrefcere.Senza che non ui«errannoIcgalle,lelpinellc,& al- 
tri mali che fogliono uenir loro nelle parti da baffo . Dato adunque il 
fuoco , fi facciano pafcercqucfti polc<lrfr, & ^«ci al mente nelle bo- 
re della rugiada ; percioche»li guarirà meglio d'ogni altra cofa fat- 
ta loro nella ftala, 6c farà che i legni appariranno affai manco» sfa- 
ranno molto belli. * 
: GIO.B.Credopanmente,chc dobbiate lodar il tagliar le narici al- 
meno quando fono fatti caualli,fecondo cheli fnarano i Valacchi,& 
altre nationi; poi che fi mantengono più facilmente al correre . 

LOD.Sc non che quefco fender le nari fa brutto uedcre,nódime- Del 
no eglicditatofoccorfoalcauallogran corridore,checiafcuno può S^'^'. ^ 
patire taldifrormità,laqualegioua ancora molto a Quelli che fono di "^'^'^ * 
uenuti bolfi,i quali feruano poi a loro patroni qualchetcmpo • 

GlO.B.Di che età fi debbono caftrare i polcdri,acciochc non pof 
fano conuerfare con caua!lc,& co i cau.illi interi, cffcr caualcati da 
gli huomini pacifici. 

LOD.Non fi caftrano fin che nóhan compiuto Tanno, percioche Dtl c*- 

airhoraraoftranobcnifjimoitcfticoli. ^'*' ^/ 

1 Gì O.B A. Ancora perche ui fono alcuni cali Iru-ntcturioij, • 
cHc non fi uofTono caualcarc,ncmcn dom.'.ro, voiici ^perequai cfte- 
- — - to 
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to lodate pm,pcr cauar loro U libidine con manco mal di cfsijlo fchiz 
Zarli col tcnaglioncjoucr'il caftrarli,bcnche lìano di età. 

LOD.Quantunq; da pochi anni inquà fi vfi caftrarqucfti cauallf,' 
nondimeno perche ne muoiono di cftremo dolore ; giudico che fia 
meglio tenagliarli, poi che non folo non pericola alcuno ; ma ancora 
rimangono più arditi,pcrquclla parte di nerui, o cordoni,& altre re- 
liquie che reftà loro, & nei caft rarli del tutto uicn Icuata uia . 

V I N. Voi cominciafte a ragionare intorno al goucrnar i poi edri, 
ma per ri fpondcr'a quanto ui ha domandato M, Giouan Batti/la, ha- 
uetcceflato. 

Modi di LOD.Dico che ì poIe<jri Hano ben gouernati da' prudéti & amore 
dffmarei uoli feruitori , accioche con la deftrezza diano loro occafione di non 
foMrt . pigliare alcuni uitij ; poiché non confiderando quanto importi a no- 
drirli co ragione; &: quanto fia difficile a leuar lor un uitio, dobo che 
l'hanno pigliata . Et però bifogna che tutti i miniftri accarezzino di 
continuo quefti animali, accioche fi facciano meglio conofccrc » & 
amare ;pcrcioche con qucftimezi, filafcierannogouernare, dareda 
mangiare, da beuerCjtoccare, maneggiare, ftrecgiare, & anco metter 
pianamente adoflb le coperte dilino per lemolche, &quellc dilana 
perii freddi; lequaliCano cinte deftramentc,e lafciatc fin che fi net 
tano la mattina; Icuando poi di fotto la paglia, & ponendola più net- 
ta fotto lamangiàtora,e tutta la fporca co lo fterco portandola al luo- 
go folito. Non mancando a tener ben ben netta laftallaco i fornii- 
menti, chculconuc^ouo uciluochi apparati al modo che fi ofTerua 
nelle honorateftalle de' Caualieri,ac de* Principi. Lcquali vogliono 
elTer gradi,fif ben'accommodatc di volto,di porte, di fineftrc, di mao 
filatore, & di colonne co i trauerfi che feparino i caualli , Oc anco di 
fuori uia diportici fpatiofi della medcfima lunghezza forniti di ancl 
li,acciochc fi pofT^no maggiormente legare, ftrcggiare, & nettare di 
vnoinvno, Iccondo che di giorno in giorno e neceflario aitenderui 
fen za mancar punto. Facendo però queftccofe nel tempo caldo per 
lo frefco,& quando è freddo,ordinarli nella ftalla ben ferrata,laqua- 
le habbia le fpere, ò impenate buone, & chiare. Legando cia- 
fcun cauallo con filetto fra l'una, Gl'altra colonna, facendolo ftarc 
conia lefta alta, & poi ftreggiatolobenifsimo pertuttalaperfona,fi 
, • netta con le pezze di lana , & tutto il capo , gli occhi ,»il moltaccio, le 
narici, le mafc elle, le orecchie, & tutta la tefta con la fpongia ben ba- 
gnata nell'acqua frcrca,bagnando fimilmenle le chiome, Se la coda, Se 
poi pettinandoli' benifsiroo . Et fatto ben quefte cofe , non man- 
cano di ftroppiciarli molto bene tutta la perfon:^ con tanta paglia 
ben ritorta, che polTano tener in parte nella mano ; ftroppìcian- 
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3o ancobcnele e;ambe,& Tpeoalmente intorno a i paflorcIIiipcr<:he| 
come mancano diqucftooiììcio,li uien la rogna, & altri mali,pcrla 
lorpoltroneria,e<lc*maeflri diftallachcnon follccitano di ucdcre \ 
poueri caualli mal trattati: & mafsimamcntc quando fono mal ferrati, 
c che alle uolre per macamento d'un fol chiodo, fon cagione che fui 
viaggio fi perde vnfcrro,& per lo ferro,Io fgratiato cauallo di tanto 
prezzo perde il piede . £t queflo è vna cofa delle maggiori, che con 
diligentia bifogna ucdcre ogni giorno più uoltencl viaggio;& fpe- 
cialme4iten?l pafTar per monticò per vicfaflbfc : poiché quando il c» 
uaIlohalafciatoilfcrro,A: che caminafcn2aquello,in picciolahora, 
fi rompe talmente il piedc,che molte uoltc non e mai cauallo , 

Ordinati, & politi i caualli da i gar2oni,comc hanno mangiato al- 
quanto di fieno li conducono ali'4icqua;& ritornatofi alla ftalla,li co 
partono una prebenda di biada criuellata,&: mondata per cauallo.Ei 
mentre che mangiano, il buon Maeftro,pa(reggiando daTun capoal- 
raltro,afcolta di uno in vno quai fono qucili,che la mangiano bene, 
& puali malc;crefccndo la mifura a quelli che la mangiano auidamen 
te, & fcemandola a gl'altri, che mangiano pigramentc;non mancando 
di guardarli in bocca, & ritrouandoli qualche impedimento, cheli 
polla leuare, ufi ogni arteCpcr quanto s^,&può)perguarirli.Percio 
che perprouerbio fi dice. Che i caualli uanno co i pie, &colben 
mangiare fi mantengono alle fatiche. Auuertifcano dinon batere i 
poledri,nedifpauentarli con cridarc,o con altri modi, mentre che fi 
gouernano in ltalla;bi fogna ularloro ogni piaccuolczzaitoccandoli 
IpelTc uoke tutto il corpo , & lufingandoli con la uoce dolce^ o con 
iiar loro qualche co fetta non ordinaria da mangiare cheli piaccia.Ec 
conqucfteuicfifannoi poledriraanfueti,Sc domcjftici ulracnte che 
poi fi lafciano gouernare* 

G I O. B A T. Ancora uoiMefTer Lodouico non ucnitc al paflb 
che fi dcue vfare nel principio , quando fi ha da caualcare que- 
gli polcdri . 

LOD.A domefticareben'il poledro,l*ccccIlente caualcrizzo li po 
ne prima il cauezzonecó ogni dcftrezz3,fen2a farli altro,che,lalciar, 
glielo c 3 1« due redine('pur di corda^per due,o tre horcj leuatoglie- 
lo, il giorno feguentc dopo il uefpero gliel ritorna, & lafcia ul quan- 
to; &: poi pigliate le rcdine,lo riuolge pian piaiK) fuori della barra, & 
lo conduce fotto al portico,o altro luogo; bora fcrmandofi, bora 
pa fs cggi a do gc t i 1 mé t e p q uel t é po, c h e 1 i pa re co uen ien t<r al U fua do 
meftichez2a,o durezza.Oridc,ritornatolo alla ftaila, fubito il garzo- 
ne al folito lo piglia, & li Icua il cauezzone , & gli ripone la cauezza^ 
& poi airhora confueta ( hauendo prima mangiato del fieno > 
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/caI(Iarfì;raccndoil fimilc di giorno in giorno accrefccdoli ogni ho 
ra piula faticajcóduccodolo fpecialméte nei capi arati, & mifacen- 
.doIocaminare,e trottale finche comincia a ftacard; poichcqueftaè 
la uia di afluefarfi alleuar bcn'i piedi, c a fpallegiarfi benifsimojnon 
fnacandopoi di uolgerfi ucrlbla Aallapian piano,acciochegiiJto,fia 
pigliato dal garzo.p tarlo paflTcggiarc co Jc redine in mano , (in chcd 
alciuto,e condotto al fuo l.uogo,pcr ordinarlo a quato li fa bifognp. 

Pariméte ne glaJtri giorni non manca il CauaJlerizzo di caualcare 
jl poledro ogn'hora più; & come ucdc che egl'c addoraedicato, lo fa 
forare tanto ne i piedi di dictro,quato in quelli dina2Ì,& có ferri Icg- 
gieri,acciò maggionnctcegli pofla caualcarlo pcrluoghi pietrori,&: 
montuo(ì,rcn2a rompcrfile ungie,o.diuenire ftroppiato;non adope- 
.rando altro che una bacchcctina, e il cauezzone per farlo andare pia- 
namente,^: fortemente, facendolo non folo cammarc,trottare,gaIop 
parc,o correre ueloccmentc, ma ancora atteggiarc,riuoltarc, A: lalta 
rc,&: anco tirare ben dc'.calci,& urtarcon la tcilj,& con lefpallcfe- 
condo chcconofcc efìTer ifpcdicnte.Non manca poi di farlo afcendc 
j-e fopra ipoggi,i coUi,^- imonti,& difcendcrc non mcnobcnifsimo 
conducendolo. anco dtnie lìano molini,folli,fuLine,relichc,macina- 
tore,pe/tatore,& doue fi battono biade,legumi,Iini, & altre cofc,ac 

Ciochenoalilpauentinclucderc&'udircìjmilillrepiti.Etoltrachc 
lo condocc a ueder'andare cocchi, carri,carri,xarretce, & gran nu- 
rnen di porci,di uacchc di pecore,e di caprelo fa paQarc ancora doue 
fono de gl'agnelli morti,de' uitclli,de' manzi,^ d'altri animali che fi 
mangiano.Oflcruando di dì in di tutte queflc cofc.fin che Io uedc be 

addeftratoncU'andare,&bcnaf$icuratoncIucdcre,&nelfcntiretut 
te quelle cofe che ui ho narrate . • 

Mora uedendo il prudéte Cauallerizzo cht-'lpolcdro^homa- do 
matom buona parte non folamente li pone dopo nona in bocca un 
- inorfo impelato, fatto in un canone, con la teftera di corame , e con 
le lue redine: ma lafciatogliclo cofi mafticare fin allhora cófucta,del 
caualcarlo, 111 mette anco fopra il cauezzone, clicingela bardella- 
Onde montandoui Io caualca in diuerfi luoghi ;facendoIohoca an- 

darepallopa(ro,&:horatrottare,galoppare,coriere,&furepiurimef 
fc,& anco faltarefofsi,& palfarc più humi,& altre acque. N6ma\^an 
• do di darli quel buon'andare, ch^cgli maggiormente apprende. Per- 
Cloche altro andare uuole il^inctto ajtro il canal di lanciai altro un 
mc2ano,o ronzino per un^cntirhuomo . 

coiioiccrc di tempo in tempo la età loro ^ 
LUD.Alcuni Autori fono differenti nel raccontare qucfliordini, 
^Cloche aiKOicauailifoucomcgrhuQrainii de quali uifon che hi- 

K 2 no 



l(fo G IO T{N ^ TA ' XI IL A^gìontA 

no vintifci dcti, altri iiintiircttc,&: iiintiott053<: altri uintjnoiie,c trcit 
ta;vcro c,chc Arillotelc uuole che*! cauallo nchabbia quarata,bcn- 
cheinqflipncli nchoucduto fino a cjuaratadui, cioè uinti nella ma* 
fcclla,oganafla di fopra,cuinudui in qlladi fotto. et però dico che'l 
polcdro nafcc fenza déti , ti poi ne i dui, o tre primi mcfijcomincia a 
buttamele i capo dell'anno ne ha fatto fci di fopra,e Tei di fotto;ondc 
•giuto a i trcta melane mura nel mczo dui di ropra,e dui altri di fotto. 
&ne iquaratadui,ncha murati altri c|uatro piato che toccano i pri- 
mi mutati. La ondc,paffaii i fctte'anni,non fi può conofccre più la etì 
tli cauallo alcuno per conto de' denti, fuori che ne i dodcci anni,ue- 
dcndofi nel mczo d'efsi denti vna negrezza non folita,&: quanto pia 
egli ua nciret^,tanto più li diucngono lughi,cccctto però quelli, che 
noi domandiamo fcag!ioni,i quali per cagion delfreno,dopo ilqiiin 
to anno diucngonoogn'hora più piccioli, & uanno con fumandoli . 

I dodici denti percauallo,chc fono dinazi, fono chiamati uoracf, 
p li quali fi conofce la età fino al fettimo anno. Poi no folamcntc ve 
ne fono quattro detti canini per l'acutezza-, quali noi chiamiamo fca 
gl ioni , ma ancora ue ne fono uintiquattro di dietro, che fi ucggono 
malamenrc,dctu dagl'antichi molari, & da noi ganalfali, orna Icella- 
ri,iquali fono talmente grò fsi, che ciafcuno e maggiore tre uoltc ti 
to d'ognVno, che fono dinanzi . Di maniera che tutti afccndono al 
numero di quaranta, & fino a quarantadui, quando però uene fono 
dui altri nati nella mafcella di baflo apprcflò gli fcaglioni, Se uerfo t 
.gnn affo ni. Vero c,chc sì come ui fono de* caualli che più tofto produ 
cono i dcntijchc non fanno de gi'altri, cofi uc ne fono che tardano a 
.mutarli, & a produrgli fcaglioni,che mai nó fi mutano.Poi oltra che 
la età de* caualli non fi conofce palfati (com'ho detto) i fette anni, 
pcrcontode' denti , fi conofce , però alle crefpc del labro di fopra, 
•come alcuni uogliono , che tante fono le crefpe , quanti fono gli an» 
ni. Senza che (i conofcono alla triftezzj,alla malenconia della froiì- 
te,airabba(ramento del coIlo,alla pigritia di tutto il corpo,al laguo- 
rc de gli occht,& alle canitie,che fpccialmente fi ueggono a i caualH 
nìorelli,bai,fauri,rouani, faginati, & d'altri colori, che ritirano allo 
ofcuro» conofcendo limilmentclauecchiezza nei caualli leardi ro- 
tati, ch'erano fcun\e{rcndo diuenuti chiari,ouero cffcndo biachi del 
turco,dcfattifimofcati.OItra che fi conofcono e{reruecchi,tirad.> la 
pelle, no tato delle mafcel le, ma di tutto il corpo.laqiiale quanto più 
tarda a ritornare,tanto più fa ucderc, che la uecchiezza è maggiore, 
& per contrario, ritornando fubbito,moftra il cauallo giouane. 

GlO.B.PcrelTcrmi piaciuti qftibrcuidifcorfi,haurcicaro,che'mi 
faccllc un ritrauo d' vn bel caualloj cornicia do dalla tcila fina' piedu 
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LOD.AformaruÌTnbcl cauallo, bi fogna c'habbia prima la tcfta ^^^^^ 
plcciola,allegra di fronte, afciutta,e fcccadi carne, perche 11 ucggo- ^\jelc4 
no maggiormételcuene,e incrui, eliclo moflrano uiuacedi fpirito- uallo. 

Bifognapoiclìccglihabbia gli occhi neri, grofsi,& cheefcano in 
fuori;pcrciochcquel cauallo,chc agli ha bianchi o di colore delgat 
to,non iiedc di giorno molto lontano, ma fi ben di nottc.Et fono an- 
co cattiui quegli occhi,che fono incauati,o gazzolini, o della forma 
de' porcini, fcnzachc fanno parere ancora diforme il cauallo, come 
fanno il medefimo quando uno c bianco, e l'altro nero, o che fo- 
no difsimili di altri colori , odi altre forme, come uariamente fe 
ne ritrouano . 

Ancora fta bene che habbia le oreccTiie ciirrc;acutc,S: diritte: per 
che,sì come quel cauallo chele ha ben formate, lì dimoftra animofo, 
ferocc,& potente ad ogni gran fatica, cofì quello che le ha grandi li 
dichiara clTcr vile, & dipocoualorc. 

Apprclfojè cofa buona ch'habbia le mafcclle p cciole, fottili,fec- 
che , èc non difugualiiperciochc quando il cauallo ne haueife vna te- 
nera, 5c l'altra dura,o che fuffero groffc tutte due,&: il collo curto,la 
rcbbediftìicilc ad imbrigliare il freno al luogo fuo . 

E bene parimente c'habbia la bocca grade,fquarciata di molta fcf 
fiira,eben'aperta, poi ch'egli farà fempre facilissimo a imbriarlo, e a 
maneggiarlo, fcnza ch'egli habbia le labbra fottili,ct riuolte in fuori 
acciocnenon impedifcano l'effetto della briglia, come occorre a ccr 
ti cauallijche diuengono sboccati,& non per altra c:igione,chc per le 
labra difconcertate. Oltra che quanto più fi troua la barba picciola, 
afciutta,& non piena d'ofsi,nèdura,nè baira,tanto meglio ilbarboz 
zale aiuterà il freno a miglior effetto . 

Similmente è bene c'habbia le nari bene aperte,gonfic,veriniigIie ^ 
& grandi;percioche dinotano che il cauallo ha il calor uiuace di fpì- 
riti,& i meati dcliìato molto ampi,i quali lo fanno parerpiu tcrribi- 
le.Scnza che ritrouandofi ben dotato di nari , le fommerge anco prò 
fondamente nèiracqua,mcn tre che bruc . 

Dapoibifogna che'l cauallo habbia il collo afccndentc dal petto 
vcrfoil capo,comelo porta il gallo, curuadofi però talmétc,chc'I cà 
po ucga a Ilare dauati al Caual liete, e gl'occhi riguardino a' fuoi pie 
di.Mapcheuifon'alcuni che lodano per bello quel colIo,chepiu nel 
cauallo è lùgo, e altri quel ch'è molto curto,dico che bifogna, che fia 
nè troppo lugo,nò molto curto,ma che fin clcuato,fcarico di carne,'è 
incuruato:pcrciochc quanto più cgrollo, cu rto,& carico di carne, t^ 
te maggiormente difficile ad infrenarlo, & à farlo ubidiente. 

Vuole effer'anco il collo adornato di crini fottili,crcfpi,& qlli del 
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ciuffo lunghi, accioche<»'«iocchi non fiano molcftati dalle mofchca 
da altri impedimenti. 

Appreflb bifogna che 1 caualla fìa di petto Iargo,mollo,e vfcito fucy 
ri i giiiTa del colombò.riquale,oltra la bellezza, lo fa più idoneo alla 
forza,&afir*i.pafsi più lunghi, fcnz'incauallarfìlegàbe dinazi,comc 
gli occorequandoèper natura ftretto.Etnon falla,chc*i petto bello 
ha le fpal 1 e fo rti,&: lo ilretto le ha fempre deboli . 

Non meno bi fogna chc'l cau ilio fìa be formato di buone gabe, \t 
quali (ìanogroffe d'oifo,carnofe,dritte, alte, & egualmente didefe 
dal ginocchio al piede, f-^iuédoanco lccofciègrofr«,lunghc,mufcu 
lofc,<Si: neruofc;lequali fi.ino cofi carnofe di dentì"o,come di fuori,e 
corri fpondcfiti al petto, & ai latti; percioche quanto più interuallo- 
è tra effe fotto la coda, tanto miiggiormente uerranno l'anche ad al- 
Iargarfi;& daqui il cauallo farà più fcrmo,piu forte,e più agile . Ha- 
uendonon meno i calcagni alti con le giunture groffc, curtcv& non' 
vicinealleunghie,lequaIi"nanodure,alte,concauc,rotonde,& nere; 
percioche le bianche fono cattiue,per effer tenere, & le nere dui'e . 

Bifogna parimente che il cauallo fiacurtodi fchiena,non gibbo^ 
fa,o acuta;ma pia torto talmente piana,che paia hauer'un Canale fìn'a 
la cod;s& il doHo (la nò molto alto,nè molto bafro;& il dipartimen- 
to delle fpallc Cui diftinto,!e quali fiano larghe,Iunghc,grandi,dirire' 
Se fornire di carne.Hauendo parimcntc^la groppa piana, foda^grofTa* 
& quafì doppia con certo canale in mczo ; & non meno la eodi fia di 
fuflocurto, fonile, & fermo , con le fcte lunghe, & ch'egli la porti 
ftretrafralc cofcie. 

Poi bifogna chc'l cauallo habbia i lombi ampij, &t6 di, perche me 
glioalzera i piedi dinanzi, & confeguentementcquei di dietro: fen- 
za chci fianchi apparirannopiccioli,poicheefrcndo grandi, parte dif 
formano,& parte l'iridcbolifcono.Oltra chcbifogna hauer'ilati pie 
notti, & lunghi di fopra del uentre, ftando che lodimonfirano più 
bello,piu robuflo,& più atto al caualcare, 

Bifogna fìmilmente che'l cauallo habbia il uentre picciolo,tondo. 
& bé fotto alle cofleiLequali fiano bé larghe,& lugne con picciolo 
tratto da l'ultima di dietro al nodo dell'anche . Percioche nó.foloil 
cauallo farà più efpedito nel corfo , 8c nell'altre attioniima il Caua- 
licr'ancora potrà co maggiorcómodoentrar'in fella. Etui re/la che 
egli habbia i teflicoli piccioli, &: eguali : pciochemaco gi'impedifco 
no,& li danno occafìone di minorimali in quclleparti.E vero che cf 
fendo grandi ha più forza in tuitì'i membri, & più uirtu nell'animo. 

GIO.B. Ancora che fìa flato bell'udirquefb voflridifcorfì,nódì 
meno il noftro famofo Ballino marefcalco rn Manerbio, in poche pa 
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rolc forma un bello,& buon cauallo, dicendo . comem 

Bifognachc 1 cauallo habbiagliocchi,clegiùturcdeI buc;i piedi foche fA- 
& la forza del mulo,leungh!e;,& cofciedell'alino^la gola, & il collo roUfifhr 
<dellupo,lc orecchie, & la coda della uolpc,iI petto,&lc chiome dei 
la donna,la ferocità, & l'ardire del leone,la uilla c i giri del ferpente; 
la nerezza, & l'andare della gatta,& la uelocità,& l'agilità della lepre. 

LOD.Appreflfoi noftri dctii,bifognj che'l cauallo ha bbia il paflTo 
eleuatOjil trotto fciolto,il galoppo gagliardo, il correre ueloce,il fai Doti di 
tar aggroppato, il maneggiar fic uro & preftojefTendo leggierallama hmn 
no,& obcdientenel uolgcrfi da ogni banda» portando la teftagiufta ^**^"*^' 
mente, fcnza fdcgnarfì della briglia, ne dello fpcrone;ma conforman 
dofi alla uoluntà dell'huomo cnclo caualca,nó moucd^ìfi,ne fpauc 
tandoli per nouità ch'egli fentifTcjO uedclTe: ne brauando, o pcrco- 
tcndo altri caualli;ne per alcun^odore di giumente infuriandoli nell* 
an itrire,& nel calcitrare con efii . 

Finaimé te è da lodare il cauallo.di fpirito uigorofo,vbidientc,ma 
fueto,agile,uelocc,& che habbia bocca piaceuolejpiedibuonÌ5& ro 
bufti lobi : pciochc farà fempre comodo a qual fi uogliaCaualierc , 
ò Principe, p apportarli in qualùque imprefa,honorc,c certa falute : 
Ma quel cauallo,che o per uigliacchcria ha bifogno di (perone, o di 
sfcrzjjOuer per ferocità, ha bifogno di molte carczzejdà fempre gra 
jnoleftie al patrone, & poi ne i pericoli pturba l'animo di continuo . 

ViN.Quanti anni può uiuer'un cauallo ben trattato dal patrone. 

LOD.Qucfto non fi può detcrminare,fi per la diucrfita de' fici,&: s^nanu 
planatnradc lorcaualli;& fianco perTelfer bene & mal pafciuti,& f^'ov$He 
p elTer affaticati affai^o troppo poco.Nondimcno ordinariamente nel 
noftro Clima elfendobé trattati^uiuonocòmodi fin'ai fcdeci,& uin 
ti anni. Et però ciafcù patrone doucrebbc trattar il fuo cauallo fem- 
pre có prudétia , poiché egli lo goderebbe più anni affai,di quel che 
tanno infiniti huomini:l quali fallano,oneiraffaticarli fen2a mifura, 
.Q in nó dar loro da magiare,o in non tenerli ben gouemati,ouero 
che gli amano troppo, gli amazzano col tenerli molto delicati , fcn- 
za caualcarli,o dar loro fatica alcuna. 

VIN. Vorrei che ci dicefte le qualità de' matelli,chc fon da lodate 
e qlli che fon da biafmare ; poiché molti prattici flimano che i caual 
li,quafi fempre moftrmo ne i loro peli il ualore,e la loro poca bonti, 

LOD.Quantunque ui fiano di ucrfifsimi colori, nondimeno tutti chiare^" 
deriuano dal baio, dal fauro,dal lcardo,& dal morello. I quali quat- 
tro,colori dipedono da* quattro hdmori,chc*l cauallo ha nei corpo,e 
c'hàn cóueniétiacó i quattro nicmenti,ciocal fuoco,acre,acqua,& ^ 
terra . La coleraadurKiue^healfomiglia al fuoco, genera il baio : il 
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fangue,chc haconuenicnciacon l'aercgcncra il Tauro. Lufiéi'nacfce 
cornTpondc all'acqua genera il lcardo.£tiarnaliiKoniavtieiia attri- 
buifce alla ren a, genera il morello . 

Però comincicrò à raggionarui del color baio,'iI quale è migliore 
mantello di tutti graltii,comequcIlochedimoflrapiuuigore,& più 
ardimento alla guerra, & i ducllirattefochequcAi caualli non fi fpa- 
uentano ancor che fìano feriti, perche no ueggono il fanguc ch'efcc 
loro dal corpo.Ec quello colore,non iblo fi diuidc in baio caftjgna- 
to,dorato,rotato,pomeIlato, & Tauro ; ma ancora il caftagnato è mi - 
gliorc,quandoinciinaairorcuro, ouero chele caflagnclono fparle 
lopra la groppn,&: per tutto il corpo. 

Il color fauro fa il cauallo prefto,ardito,pronto, ma non di molta 
forza. Ilqual c tanto migliore, quato ha buona mcfcolanza d'altri hu 
mori, iìr però fi come i Tauri abbruciati,© metaliini, Tono fuperbi,ca 
pricciofi,faltatori,robufti,&: di natura nobilijcoli i molto chiari, no 
fono buonijcomc Tono gli oTcuri. 

Il color leardo fi può diuiderc nel rotato, moTcato,melIato,argen 
tino,&: ftroncllo.Et di qucfti il rotato c eguale in bontà al baio . Ecè 
firnilcanco il moTcato nero, pcrcnermigliore del mofcato rofloipcr 
ciochc quello è Tempre Tuperbo,&: TdcgnoToqn hai Tcfjiii nella tcfta 
^ appreflb almuTo.Poinon folo il niellato c riputato hacco,& dipo 
.che Torze-.benchelia Tauio;ma ancor lo ftorncUo non Ttnza cagione è 
detto cofi , come qllo chec di poco intelletto : ma c però ucloce nel 
corrcre,& ogn'altra attione.Et del leardo argétino, egli dimoftra ki 
ftrezzameTcolata di nero,laquale dinota Tniritipurificati,chedi(Tec- 
canola malignità della rtemnia,&deirhuraorTicddo,& humido. ^ 

Il color morello fa il cauallo malinconico,&: alle uoltc di mala na 
tura. Et béchc,|> prouerbio fi dica,Cauallo morello,ò tutto buono^ 
ò tutto TcUo(parlando di (iuclli,che Tono neri,comc Tono i corni Jnd 
.dimeno, pochini Tono, cnenon lunoagili,prcfti,uiuaci,c Tuperbi . 
Bcn'è vero, che tanto più uai iano in bontà,quanto più Ton diucrli di 
pelcf.Ma efìrcndo,rotati,moTcaci,& pezzati di bianco,o nella fronte, 
o ne i piedi: maggio miete fi fanno conoTccrpcr caualli buoni ad ogni 
impreTa,& quefto bafta . 

GIO.B. Perche il Sole comincia uoltarfi, fera bene che diciate To- 
lamcntc quei più Tcgoalati rimedi j, che Tono buoni per Tonare le in- 
firmirà che communemente uéngono a i caualli . 
^'^^ LO DXomincitfò perféntre i dolori ^che uengono al cgtuìlo f fuperfliihà 
X^/** del di langf^fyO (L' humorifcbe fi conofcom nel moHcre i fianchi fenx^a gonfiijrfi in 
camUo, ttltv che nelle uenCy &(lguu in terra per tr$ppo pafsione, bijogna c aulirli 
delftnguedaltiénjfCrl'altr^partedellaueM cingi^, ch'èsppreffealUcìn-^ 
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tur a; mentirlo pafo pajfo a mano; & non li dar da rnanguire^nè da icucre 
fin che non farà liherato . 

dolor poi che viene al cauJlo per "i^entofità nei fianchi, firme dU col ^'^.^^ 
porli di dietro la maggior parte d'i^n canelLo ài canna molto groJ]à,di lunghe^ 
dvn palmo , ynto di olio communc : il quale fi lega talmente al tronco del- 
ta coduyche. nonpojfa vfi:ir fuori, & dapoi fi caualca per lungo fpatio;tYottaìi 
do più i oiìù per luoghi montusftyche per piani. Et rit ornato a cafa,ejfcn do tem 
po fi-eddoyyi ftgettaadó(lo fmito vna coperta di lana; & fi frega fortemente 
fianchi con le mani ben onte di olio,fin che firt [caldi, & mandi fuori latfcn^ 
tofitJ perh caaelÌ<r,J{è vi fi manchi dj darli da mangiare cibi caldi , & dell' 
acqua cotta con camino,& confcmcn':^ di finocchio per vgual parte in qnan^ 
tUà,& con farina di frwnento mefcolata infieme , e tenerlo in luo^o caldo , ò 
bencépertocon fchiauina, 

dolore che mene al cauallo per mangiar troppo or^p, ò altra morbida fxrde i 
fattura, fé li gonfiano i fianchi, & il corpo ; Onde a guarirlo fi fa vna decot- ^««w'^- 
tiom di rnalm, dimarcorelLty di or fina, di violacela, dì parietariay&d^ altre 
herbe che lubrichino \agg^ungendoui mele ^ file, olio,& femola\ i^Hr fatiate- 
fidaejitefiadecottione, èrpofiainvn ventricolo cìje babbi uncanello con^ 
Heneuolmentelungo.&grojfoàmododicrìfiero, ft fa entrare neluentredel 
eaudlo.qtiatfdofia concio , cUdiapiu alto di dietro che dinan^i-Et futtoben 
éfueflo fi frega il ventre ben' omo d'§l/o con un legno tondo polito da dui huo^ 
mini, ivn diail' una parte , & l'altro dall'altra , caminciando dinan^ri , infino 
alla partcdiéetroa calcare bemffimoper vn pe'T^o, & dapoi chiujò il po- 
Airone , fi caualca pianamcnte^i continuo , fin che gitta fuori non pur tutto 
quel che truoua pollo nel uentre; ma a/icoragran parte dell'altro fierco ;e re- 
(iarà liberato , 

^l dolóre the uìene oLcauallo per rittentione (f orinai, che fi conojce dd 
gonfiarfeli la veftca^ & intèrno alla verga, fi medica con l'herba curtana, con ^Jg"^ . 
ia parietaria , con Ufinitioite^& con le radici degli afparagtj per egital par- 
t e , lequdi cotti infieme , // pongono cofi calde intorno alle parti della vér- 
ga con una fafcia lunga , & larga quanto bi fogna, facendo queft e cofe taìtte 
notte con l'empìafiro fempre caldo , finche fiueg^a orinare . Ma fe per ca- 
fonon gli gloHilJero quefii tali remeiij , per l ultimo fi lafcia andare con 
vna c<v4alla Uberamente per la dalla > perche al ficuro egli orinerà , per 
lo dcfiderio del coito , che fortifica , & conforta la naturainquefio, eirw 
altri dolori. * - . 

^l dolore che viene alcauallo , dettò da noi le vidi , per troppo rifcal 
dar fi, & Doi rajfreddarfi, che non può mangiare, ne ripofare, & le orecchie li 'w- 
yengono fredde, bifogna fubito canarie ; piegando primal'orecchià fralaga- 
nufia,& il collo ; & doue aggiùnge la pimta, pigliar quella pelle col cordone^ 
fitOj^Uaiuif & caua conittlincctta tutta quella m.trcia dura , che pare 
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net'Ho bianco : & poi con coperta di Una fi copre il cauallo, &ftfapoJfeg^* 
rffin chele orecchie ritornano calde,& fegli dà il bsuer aggio fatto con f ari^ 
nay & fak^ dapoi che l hauerà mangiato yn poco dibuon fieno , che [e quefle 
vidi nonftritrouanopiuche moniate^U£ai4aUoguartfcc;mafe fi tarda a prò- 
uederlifinpoche hore l' anunrp^no, 

^lla infermità delt anticere , chetoHoam f^T^a il cauallo\ come la gian- 
duia crefce nel pett$,bifognafubito ejììr parla del futto;mafe p cafofi rompef- 
fe qualchevenanelcauarla^yfiftancofiibitoogn'in^egnoper pigliare icapi, 
& legali con filo difeta. Ter che mincanda dì quello^ quanto pit4 crefce quel 
da giandu/f^, tanto più fi fa maggiore la pofìema^& li dàfu'bito la morte . 
Strani' .^guarire il male degli HrangegUoni^che vengono alcauaUojCongiandHj- 
gti^m"*. fe fatto allagolay& che difcendono dal capo quando è infreddato,yi ft metton o 
conueneuoÙfetonf folto a quella,i quali fi menano mattina j&Jèra p§nendoU 
Jopra al capo un panno di lanate tenendolo di continuo in luogo caldo,ynged9 
lì poi la gola,& legianduffe col buttro.Et selle non fi difparefsind/i eUerpino 
infin'alle radicì,& dapoi fi curino le piaghe confloppa bagnata nelle chiare M 
OHO, legata in modotchenonpojfa yfcirne cof'a alcuna . 

VlN.H jra chchauctc dcttcalcune infermità, che danno la morte 
a i caualli in poco tcmpo(bcnchc ve ne fiano infinite) vorrei chccixa 
gionaftc4ÌclIe altre,chc fi rendono piuiacili nel medicare. 

D.Tarlandoui del cauallo,ch'èdiuenuto bolfo di poco tèpo(per ejfer in 
fermila che fi può fanare u$nan7^i ch'entri nel polmone) fi fa vn beueraggto 
congarofanì^noce mojcadtygengerOygiUnga.comino^&femen^ di finocchio 
pcregual pejò., & polueù'^^ate tutte quejle cofe^con quantità di oui aggmn- 
alquanto dix^ifranoy fi pongononel yin0y& fi danno aie auallo acconcio 
col capo alto y per furie difcender per lagolatnèfi lajciaaabbajfare almeno 
per meo^^ljor a yac Cloche il beueragio difienda tutto nelle budella . Bifogna poi 
menarlo a mano, o caualcarlo con lento paffo,per fare che non lo poffa uomita^ 
re,& non Ufciarlo mangiare perme^ giorno auanti,& altrotanto dopo^ ac^ 
dò che'l beuer aggio non fu impedito da far P opera fua; dandoli poi dell' herbe 
frefcheyòfrondì di cannaio di fiali ce yper temperare ilmedefimocalor del bene 
raggio.lljU4de(come ho detto)guarirà il cauallofel male farà fìrefco, ma fefarà 
yecchioft aiuterà per qualche tempoy incendendogli i fianchi con due lincei 
yna fepraCaltra daciafcun capo , accio che per lo confiringi mento deifuo- 
co fi fcemi il battimento de' fianchi, fendendoli ancorale nari, accioche tiri a 
fe il fiato, & lo mandi fuori più facilmente ; dandoli non meno deWyua 
matura, & facendoli bere del modo dolce , & poi mangiare per molti gior* 
ni delle grafpe : ^ con quegli foccorfi fi manterrà ( come fano ) per qual- 
che tempo. 

R;;t«i- ^Ua riprenfione poi del caua Ilo, che gli occorre quando fi troua rìfcaldato 
(i'f** ' molto,& eh' è polio in luogo freddo ;per iUheft ritirano inerui, e la pclle,cbe 

non 
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non fi può pigliare con la mano fenoncondiffictiltày ft mette in luogo caldoy 
& ft ftuffa con vna coperta di lanay talmente grande che lo copra tutto fmin 
terr.i^ poi fe li pongono fotta al ventre atro , ò dieci pietre vìue benafjocà^ 
te,^ apoco apoco fpejfoinnafiate con acqua ben calda^ ac cicche quel calore 
per m peri^ lo fàccia fndjrebenifsìmo.Et fatto ben queHe cofe ,fileui il ca- 
Ual '■ 0 dMle pietre , & s*inuolga nel detto panna, & fi tenga co fi cingiate , fin 
che fon ce ffati quei dolori; &dapoi fpeffe volte al giorno fi freghino le gambe 
con le mani benvnte con butiro caldaio con olio commune, fm ch'é libcratff* 

^llìcimoriy chevcngono nel capo al caualloy&chepoi difcendonoper te cimorù 
nari con flu'fa contìnuo a modo d'acqua, fi fa vna coperta al capo fola; &fi tie 
ne in tuoge caldo , cir fe li dà cibi caldi;ofeli manda perla via delle nari il fu- 
mo delie (ìra^T^ abbrucciate^percioche diffoluegli himori veccbi. 

cimale de gli occhi,quandolagrimanOyfe lifàvno flrettorio H'incenfo,& j^^^i- ^ 
di miftìce ben poluerÌ7^atiy& dibattuti con chiara d^oui , fi pongono fopra vna . 
P^'KX^ i// lino larga almeno quattro dita,€r lunga tanto, che pofìa fopra la Cren 
te primi r afa, fi poffa legar fotta alle t empìe,lafciando coft-, fin che gli occhi cef 
fino di Ugrimare,tauandodupoi labenda con l'acqua calda, ^ con l'olio dibac 
t ut i infime^. 

M w»j/f che vìe n al cauaìlo in bocca per enfiar fi, fi taglia prima la vena ^ . 
fatto la lingua, & poi fi piglia delfate, & altrotanto di tartaro ben pefìatì infie 
me ;& polli nell'aceto furtìffimo , fi frega ben la bocca ntllato di fopra : Et fe 
per cafo vi fuffcragìanduffe che non fccm iffero con quefìo rimedìo.fi.wo taglia 
te,& efiirpaie,& dapoi fregate fubìto con lemedefme cofe. Ma ftlcaitaUo 
baueffc enfiato folamcnte il palato , fio. fcn iuta con la lancetta ben'acuta per 
lungo,& poi fregata foto con lo fule tritOyche fenT^ fallo guarirà, 

^l male della palatina che uten al cauallo quando non può mangiare , per 
hauer enfiata la lingua , fe li da del cece ; perche nel mangiar lo Ja rompe, & 
fcaccia^ma quando ritorna f]c non è da tagliar la lin^ua^come molti fanno ; ma 
bifoina dar'il fuoco, po'uhe piglia bando , benché il cauallo pati fce per al* 
curtì dì., quaudo fi manca di vngerU colmile bollittó c$n cipolle , ^conca^ 
foarroflito, 

^ fan or il doffooffefo per pefo della fella, ft taglia primaintorno almale,& ^^S"^' 
poi fi pone fopra fioppa bagnata con chiara d'ouo tre volte in tre ^orni . Ma 
meglio é a mctteruì della poluere di rìjagalh. Et fe per ca fo tal malefttffe mol^ 
to enfiat0y& molto duro,ficura co i xau^\,con affentio^con parietaria & con 
branca orftna.p^flati con fongia diporcOy& dapoi cotti infienìe, ft pongono fa^ 
pra,^n eh' è mollificatile poi fi taglia, & vi fi mette la poluere del r ìf agallo. 

incora aguarir fimi] male quando è (coperto Caffo , fi laui prima bene 
col vino ò con Vacete forte, ^ poi fi pone fopra della poluere di calcina mefca- 
iota col mele: facendo quefloogni giorno fin che la carne ha coperta Coffa . 

T9Ìà farli ritornarci peli, fi pefla dei gufici di aueUanaar fi , &pofii con 

OliOy 
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Clio, fi vnge fpe(jc yoUe,ftn che fono ritornati . 

mdechevicn al cauallo per portare piàpefo delle fuefor:i^e, ch'urna^ 

^f^^f"' to,malfcrjito fi radono bene le rcm,&ilombi,& poijijàynjtrettorto con 
fccenauale dìjlefafopravna pellicina tanto gr ade y che copy a tutto iUocoror 
fo,& poi fi piglia bolo armoniaco , pecegreca,galhana,oiibano, maHice^fan^ 
gue di drago .galla , etuttequeflecofedi egual pejopoluerixate , fifpargono 
fopraladetta pecenaualealquanto calda y fmetton [ubilo dou' è rafoiltna- 
Uylaqual pellenon fileua fmch'eUavienviaJacilnicntc&aU'horaègM- 
rito il cauallo. 

z^df . sigiurifcoìio ancora le r^xde , toccate prima con ferro a focato per lungo , 
& per tr Alter fo nel luogo enfiate : & tagliate alquanto, ri ft pone j^pra Her* 
co bouino con aglio pejìo^vna jol volra,Legafipoi ipicdial caualio cofi dinan- 
^1 cornedi dietro,& in tal manierarci/ egli non pojja. morderle cotture ne fre- 
garle peì'fioue,ò dieó giorni; & come èleuato il cuoio dalle dette linee fi tien 
nell'acqua corrente dalla mattina per tempo fm'a tcr^aychefia tanto ^altaych* ^ 
cllavadi di [opra delle cUturc . Et condotto a cafa, che fia poco [oprale linee 

^^^'* della poluere[ottili[simaditerraròcenere[e:tac€Ì4tadi [elicci. 

incora fi guarirono le galle nelraderleprimay & poi vngerie con olio di- 
ginepro almeno per quattro dì,[f€ray& mattina. Ma non bifogna chelcaualla 
radi in jcqua^pn chel peìlo non è ritornato, E vero cbefifanano anco col toc 
carie colfuoco^per longo&pcr trauerjo. 

Crfpsccle ^ guarire [mtlmente le crepacci , che vengono ai caualli tra lagiunturc 
dellagamba&l'ìfnqìay non folo [i radono prima i peli, & poi fi kuanodiyi- 
no-ymafi rngono ancor acan yn^uentofatìo con caligine , con verderame, & 
con mele, editali di pe[o ^ & ptflatiin[ieme ,& cotte [m che[ono[peJ[e,fime- 
[colano con ia calcina viuaconla [paiola finch'èdìuenuto v}tgucnto,col qua- 
le alquanto caldo, [tyngono due volte al giorno [inche[onojaldate,Ma efien- 
dodellegrandi,tra la carne >iua, & l'vngbia fi curano col darle il fuoco , dal 

capo fin alle radici. 

Siguarijcono poi le gambe enfiate per gli humori dìfcefi , allacciata pri- 
mala yena,& vacuata di fangne conusncuole,fi piglia della creta bianca ben 
trha,me[colata con aceto forte, & [ale minuti[simo; & venuta a modo di pa*^ 
fla,s'empiallra tutta l'enfiagione due volte ilgiorno; cJ[endo però rinouata di 
volta in volt a^m 

Tormella ^guarir la formeìld 'che vie n al piede del caualio per troppo fatica [opra 
la coronella , fi Una prinu beniffimo con vino bianco caldo» & fi taglia fia C 
Vìlghia,e'lpelo;& dapoiper tre giorni Ji frega Upiaga col[ale pcjiato, Onde^ 
paJ[atoilnonQgu>mo,ej[€ndoui cauato del fangue^&nonafciugandofi,fi dà 
il [uoco nel medcfimo luogo fra il pelo, & Cvnghia ; & yifi[aloliretto,ioxon 
la cimatura di lana% &guarifce in vinti gionù* 

sfinrlic. Si guarijcono ancora le f^inelle che vengono al Catullo per [ouercbia fati- 
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ix^YAft firma ì peli .ft pungono minutamente col medcCnuo rafoìo, & poi fi co- 
prono con empii Uro compoflo di pepe pcflato contarrarOy& coìigomma eie- 
mi incorporati confdponefaracincfco;legandoloper tre giorni y& dapoileu^- 
toh ponr.ndoHì fopr.t vnd lama fattile ai piombo, lauando quel male tre volte 
al giorno conNrina.con aceto , & col [ale , fin che le dette fpinelle faranno 
d'ijfecate.Et quando con quefle cofe non fi liberaffinOi diafiloro il fuocoM mo- 
do detto, alla formdla, perche qucjio non fallirà . SetoléU 

^lla fctola che fende pcrmexol'vnghiaal cauallo, figuarifcecondifco- 
prir le radici verfo il tueVa^appreffola corona del piede tra ilviuo, & il mor- 
to dell'pnghie , & co' tagliar la rofetta di fopra , fin che l'unghia comin- 
cia afanguinare : Et poi trouato ma firpe minutamente tagliata ( ma però 
Jen^a coday& capo) ftfà bollir neWogtlo finche la carne è benliquefattadal 
fojfo ; & cjn quello vnguentòyn poco caldo , fi yngono le raditi delle feto- 
le due volte aldi , fin che redano mortificate , &cheCynghÌA fiareflaura- 
ta. ^uuertendo cì>€ IcanallonQn mangi hsrba, ne toc chi acqua quel piede Jìi 
altra bruttura . 

^l cauallo inchiodato ift guari fce a cauarli il chiodo , & poner nel baco del 
Coglio bollito con alquanto di fale: & poi anco vn poco di bombagio bagna- 
to nel detto olio . Et fe'l cauallo f/tjfe flato inchiodato vn giorno, ò più , fi f*i 
flar quel piede a molle nell acqua calda ben faUta ; facendoli yna poltidiadi 
jfemola,& difuagia con l'acqua ^legandola (òpra (effendo però poflo nelU 
piaga del'^ucchero co olio caldo) rimettendoui pgi il ferro co quattro chiodi» 

empiendo la cafella del piede dijungia porcina, & fiata cofi tanto che ba- 
fli.ft r'ìferra, & fi empie U cafella di pegola j & fi tiene ben onta con la mede fi- 
ina fungia . ^ 

^ mantener poi Cinghia ben verde, fi piglia maluahenbollita,henpeHa 
\a & meCcolata col mele, & con vn poco di farina fi vnge la corona^&ilcal "ju^^hu 
cagno.Ouero che fi vngc quefle due parti con fongia di ocha, digallinaydime- 
dolla d' of]o,e di iargato,cmpiendo la cafella di femola bagnata, òdiceranuo- 
uà di feuo di cafirato^e diUrgatOfnefcolati infieme.Et figuarifcono anco i col 
cagnì^ & i fettoni .'ponendo nelle cafclle de' piedi il feuo di caflrato vna volta 
al dì^e poi fopra impiendole del fierco fuo coni' aceto , e con la cenere calda . 
SÌ gu ATI fcono ancora le crcpacele, yngendole col vino, &con butirodi^em- ^^'f^^* 
perati, ò col Iarde lauato beniffi, in diuerfe acque, Oltra che fi lalJanOfVngen- 
dolc con 6IÌ0 laurino mefcolato con mafiicey ìncenfo,biacca,roffoLo £quo , & 
4aceto,tanto dell' uno, quanto dell'altro . 

olendo guarir' vn calcio con vn flrettorio fi pigliano dra zanti flati nell'ac Cdlch . 
qua caldoy&cofi caldi ben liquefatti cclmcle uifimettono fòpra. 

si guarifcono non meno i ginocchi rotti pigliandoolio comitne-tfèmenxa di li- Ginocchi 
no, & paglia di fegala abbruciata, & posfe infieme^fi fi vngucnto ottimo per ^^rw . 
yngeruijera^ & mattina fin che fono fanati • 

Si 
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•T^v/ia ^iguAufcc ancoilnerudtortonellegmturCyquandoilcauallo mettcpìede 
turtù 0 in pjf^iilo^piglìando vna libra dificn greco,vna di femeny, dìlino^quattro onde 
àiUygatù,&(\uattrodigraSfadiporco, & fatte bollire queflecofe finchere^ 
fianòpoco & fpefje,ft pongono fopray& fi libera con facilità. Ma effendo fola- 
mente enHato.fi piglia mc%a libra di rneleytre onde di lardoytre dilargatOytre 
di coìnino pefUtOye fd difmien'Tia HilinOy & balliti nel vin bianco^ fi pougo^ 
norjffrcdìte joprailmale. 
Sopra Si guarifce poi il : cauallo , che fi è fopragiunto co i piedi dietro. , 
gMnM. jg„(if privia r.f/ò il neruo offeso , & fregato con faLconimune y Icgavdoui 
fupravna piaflra fattile di piombo per tre giorni t&poi Uuandolo.conycr^ 
naccia. 

Occhi p:.- ^ occhi percoffl , non tanto è buono porui fopra della midolla di pane 
^"JI* fiatanti Uc(^ua frefc4;maancora à empir tutta vna chioHa di pane ài carbo 
ni & farla abbrujciare co fi ìnftemey& fiata poi invio bianco fia fàfdatt fo^ 
pra l occim.tt ({uandojiike^onongiouaffKijuli canato del f angue dalUrcm 
della tefld. 

rermì. ^fcacciaret uermi che^vengono al cauallo mi corpo y èbuonoil farlibe- 
ucr l actfuiydoue fi.i hollttalifegaUy & mangiare qkcLU.&U è ancomcgio il 
farli nmngia' càei folfo mtfcoUto cnnlafemola, 

Toffr. ^ f*^ ceffarla toJ]c ài cauuUoft dà qaat tro.br anche dì frumento ben laua^ 
tOybcn cottOybcne afcìntto mefcoiato con vnalibra dimelc^. . 

K^rrS Si guarì fce il cauallo reff redito con darli beuer dd [angue caldo di pirco bat 
tutoconvìno, EtancoadarUmafiiceye rutabolUtaconmelOy & alquanto di 
o(iocoit:mune€onpepe,Oltra che fono bHjnclegrAmignelauiteJcfrondi di 

canna/ la foglie di mr^lto^ e poi bere acqua tepida con farina d'orbo. 

'sulUrc.' siftfìalUreuncaHàUochenonpuò.vngendolilanFrgaconaffentiopefla' 
to y ^bollito con acetOi&ancogittandoliun ficchio d acqua frefca ne ite- 
iììcolL. ' r j ' 

iMva. ^ f^^^^^ ^^^^^ ^"P^^ ^^^^^ f^^^^ " ^^^P^' fi rade pn- 

. mjyV' fi punge minutamente con la Uncetta,& poi fi vnge per of to giorni Je 

^ray& mattina con Dialtea. 
^ > ^ guarir fimilmente ilcMaìlo^chchalafiirxayfilaua pin uolte di giorno 

j.as/il con l'acqua bollita con le foglie difambucOyfin eh* è liberato.Et hauendola ro- 
gna/i vngecontre9nciedifongiaporciiM, & duedargctoviuf^, bollitocon 
raiài peliate di vioU,& fi parte in poco tempo. 

Des{iUt'> ^' guarifce non meno il cauallo deftilato .pigiando me^^ onx}^ di Olibano, 
m t^a di colofonia,^ un quarto di fangue di drag% yno di conjòli da maggio- 
rCyvno di boloarminio , uno di fangue é caualloyvno diarornatiyvno di gai- 
bini: & disfatti tutti infieme , fi mettono nell aceto fortifsimo p er vna notte. 
Et cauati poifuoriy& mefcolati bene con fd chiare di duiyfi pongono fopraal 
dettomale,& fi libera. 

^ fare 
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^.4^far andare un cauallo reflìuo,fi'artaca unacerd^ a itefììt olì yla quale fio, j^^c tiuo . 
t ìnto lynga.ihe p-tjjando fraìegambedìn<in:^,coliti cheJìaacauallo,(nten^a ^ 
in ìnanoy & corr e non uol*andare,eglì U tiri, che fem^ faìlo anderà per ogni 
tuogOy& finalmente lafcierà tal uitìo.Mafe'l cnuallofaràcasìrato^ cofa pcr^ 
fitta à fcottarli le culate con un bajione lungo canato all'hcra dal j'uocoben' 
arfo ìn cima^che al ftcuro anderi r& ritorriandoanco a talpax^a , lalafàerà^ 
facendo il f/mil e con fiottar lo in dui , & tre luoghi pur dì dietro , 

^guarir il cauallo lunati cOyft piglia il roffo dell'ono ammajfato coffale^cnT t-f»nMico 
quale tffendobenarfo,^ poluerixaiOyfi netta l'occhio con quella poluere. yi 
gioia anco il fole ammoniaco, lo [ìerco di cocodrilo , il %j^ranno & la miray 
oìia fcropoH dui^con dieci di rafura d'offe di [epa . 

VlN. Pofcia che voi M Lodouico ci hauctc detto i più importar - 
ti rimedi] per fanare i caual!i,refla fòle che ci ragionate alcune vie fa 
cili per ingranarli,^' poi uoglio cHc facciamo fine. 

LO D. S'ìngraffa un cauailomagro, facendolo-mangiare de' fafoli ingrajp^ 
cotti ncli'acq^Liajmcrcolati con la biadb, & fc per cafo non potcficper »•'• 
troppa debolezza mangiarli; fi riftaura, bucandoli perla gola di rof- 
fi de* oua mefcolati col zucchero, & in quantità ; poi che facilmente 
roangicrà i detti fafoli,^ biada.Ets'ingraffaancoprefto có l'accjua te* 
pìda,con la farma di mig!io,col ralc,fera, & itìatina, & darli della bia- 
da abond'antcmcnte. Olerà checpcj fetto il miglio, o panico, o ucr ri- 
fbjCotti, & mefcolati con la farina di faua, & darglieli falati quattro 
colte al giorno, ma non molta per uolta, acciochc non gli abborifca . 
Io ui potrei dire ancora degli altri fccreti, mapche ui ho detto i più 
breui, & i migliori piglicròlicentia da uoi, poi per Ichore, che fond' 
fonate hauemo ragionato affai*, & con la uoftra buona grafia andarò a. 
monta r'a caiiallo^ 

VlN.Non fólamentcui ringratiadi quanto ci haucte detto,ma aai 
cera nenirò con uoi,ner faner alcune altre cofc^ 

C rO.B.Andafc,cnc Iddio ui tcliciti fcmprcj& uiafpettcrò dima- 
ne uoiM. Vincenzo;. 

IL FINE DELLA XIJI, CrOHNATA. 
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DELL' AGKICOLTVRA 

DI M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE URESCIANO, 

GIORNATA XII IL Aggmt4. 

Nella quale fi tratta degli oAfini, 

ON volendo mancare M.Vincenzo Maggio di condii 
re à fine i ragionamenti pertinenti aJrAgricoItura, & 
i benefici; della Vill-i conM.Giouan Battifta Auoga 
dro, ritornò dopo defina re il quartodecimo giorno à 
lui ,,c lo trouò nella capelletta deirhorto in cópagnia. 
di M.Califto Puradiro.Quiui falutatifi cortefementc 
l'uno l'altro & pofti a fi^dcre, fi trattennero un pezzo in ragionamcti 
piaceuoli,finche in vltimo parendo a M. Vincenzo d'entrare a ttattar 
ii quello,perloquaIcvi eraucnuto;cofi cominciò a dire. 

Si Como hieri fu parlato lungamente intorno a i cauallijCfTendout 
M.LodouicoBarignancr, cofi,quandopiaccflea uoiS ignori, mi fareb 
bc grato, che hoggi fi ragionaffc degli Afini & de'MuIijanimali cer- 
tamente non meno neceflarij di tutti gli altri all'Agricoltura . 

GIO.B.Tanto più mi piace che fi parli di quello che dite, quanto 
chevifiritrouaM.Califto.Ilqualccflendo ftato in diucrfeProuincie 
nella fuagiouentù per imparar che cofac il uiuerdcl mòdo, & poi di 
Icttatofi già più anni dcirAgricoltura,fiamo ficuri che non macherà 
di chiarirci di quelle cofi:, che li domadaremo in quella profcrsionc. 

CAL.Veramente che uoi Signori hauetcogni libertà nel commi- 
darmi di quanto ui piace , ma ben mi doglio che io non fi'a quale veg- 
go che mi ftimate . 

ViNC.Non accade chevoi diciatequcfto;percioche è molto noto 
il ualoruoftro a tutta la Patria, Et però farete contento di rogionar 

prima 
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primamente della forre dell'Afino, che ci ricerca far buona razza di 
Afìni,& di Muli,& di quarctadcbbccffcr^ . 

• C AL. Dapoi che voi volete, che io ui dica il parer mio, & di quali tv/Vjc*- 
nc ho veduti, fon contento non mancarui,per quello che polTo, Però fio Mg 
dico,che l'afinonon vuol'ellcrc di più di dicci anni , ne mauco di tre, 
percioche,fuori di quefto tcmpo,non farebbe a propofito per monta 
re rafina,& meno la cauaila; Et quefto bi fogna che ila fcieltog rade, 
ben quadrato di membra, &: ben qualificato di teda , di faccia , di ma- 
fcelle, di labbra, di orecchie, poi che habbia gli occhi non picioli, 
le narici larghe , il collo non corto , il petto ampio le fpallc alte, & le 
parti di fotto groifc carnofe,robufl:e,& traloro alTai diftinte . Simil- 
mente il dofl'o volccffcrgrandejla fchiena larga,i fianchi leuati,il ué- 
trc non gonfio,lc cofte non ftrctte, le cofcie eguali, i tefticoli grofsi, 
le groppe piane, & la coda corta • 

GIO.B. Voi hauetc formato quefto aCno di tal manicra,che quan- 
do ne haueffe uno di tali fatezzcjio credo, che non mi farebbe me ca- 
to della mia Ghinea learda. Et più dico, che fel'afinoin che fuconucr 
tito il mifcro Apuleio foffe ftato fimilciegl i non haurebbe hauuto tan 
to difcara quella fuametamorfofijpoichc fi bello, & fi ben proportio 
nato rhaucte defcritto . 

C A L. Lodafi poiquell'afinojche ha il pello lifcio, molle,& che fi 
a])profsima al color morello, hauendovna macchia nera nella fron- 
te,© più toftoper tutta la perfona. Et per contrario fono giudicati p 
Jipiuvili di tutti quelli afini che hanno ilmantello fomigliantc alla 
cenerc,comeperlo più foglionoeffcr in quefto paefe,&: mafsimamcn 
te quellijchc fono di forma picciola. 

VIN CEN T. Da qual tempo dell'anno fi debbe dare Tafino alle 
afine per generar figliuoli, oucr*allc caualle per partorir'i muli , ò 
kniule^ ^ 

CAL.Ilpropofito del far montare rafino,èdairEquinotio di Mar ^/^^* 
2o,fin'al folftitio di Giugno, percioche portando le afine vndcci me- /'^/j. 
fi, come fanno anco le caualle; partorifcono i poledrt nel tempo che no. 
le herbe fono in perfettione , & non ne gli altri mcfi incommodi nel 
pafccrc, pcrabondardeilatte . 

VIN. Quanto allattano le afine i loro figliuoli? 

CAL.Cófidcrado chele madri, p l'ordinario, hanogra cura p dui Qt>jnn ' 
ni d'allattar iloropoledri,^ farli pafccre;però fìi bene,chepque- w«y? al^ 
fto tépo fianolafciatiapprcfl'oiii loro ; ma eòe fono paffaci i detti dui /'f'-^" 
anni, è cofanecefrarialcuarli, &ponerlincipafcolidouc ftannogU 
altri polcdriapafcerCjfinchchanno compiuti tre anni, conciolìa che 
hanno l'cià di farli portar le fomc,& tir^r con lo fpalle gli aratri,i car- 
. . S ri, 
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rÌ,ft gli altri ftromcnti,&: anco di eflcrcauatcati da ciafcirno. 

I GlO. BA. Vorrei fapcrda voi,che ordine fi habbia a tener'in ado- 
prarqucftianimali,comc hanno co mpiuto^il detto tempo-, &pcrq^iia 
ti modi fonobiioni per beneficiare gli huomini. 
^wt^/i CAL.Pcrchcgl'Afini fon enfi uri]i,comc fi uedc,è da crederp,che 
hZltùt^ non Ili fiaProuincia, chcnó n'habbia in gran quantità;& pcrqucfto 
jl fcruoti non ui poflbdiuirarccome fono tenuti vniucrfalmentCy poichccia- 
'^^ i'^W* kunopaefcofierqa quel tanto, che liporta maggiore utilità. Ma io 
vi dirò folamcnte alcuni ordini, die ftofleruano oclBrcfciano; co- 
niincia^ndo da quello che fanno i pecoraii; i quali ne tengonoLcofì de** 
p!CCÌo!i,comcdc*^grandi,non tenendo mai caualli,ò muli; pcrciochc 
f-njio di giorno in giorno poco uia^gio, pcrpafccrlcloro pecore di 
crampo in campa, dilitoin (ìio,.^ di terra in terra fecondo le contra 
dc,&: i paefi chctrouano.Et però fmna molto bene à tener (blamen- 
te de gl i afinijattefo che hon moleftanomai le pccore,.come farrebbo 
no icaualli,& imuli;dando loro bora de* càlci, ^i: horade* morfi; ma 
ftanaofcmpre corv cfle pacifichi, & mangiano infiemc li brami , & le 
htrbcjandando di compagnia per le vic,per li campi, per li prati, per 
li colli, perii monti, per li bofchi, perle cofticrc, per le iialli, & per 
camp.ignc, comefefuflero' dVna iftcffa natura ; ftando quafi tutto il 
giorno carichi delle mafraritic che vi bi fognano per far*iJ latte, onera 
della farina di miglio oeccflària per far dueuolteal giorno la poltn^ 
t»:tl modadel loraviuere 

Ivaccari fimilmentc tengono degli afini alquanto più grandi del 
pcccorariip-códurrei loro forniiJggi, ibutiri>ècle ricotte nella citii^ 
& ne gli altri luoghi per uendcre;& anco quando conducono le vac-J 
che a pafcerc ne i monti (mentre che fa grà caldo) per menar con loro 
la uittouaglianeceflarj;^! vafi di ramerà di legno,chcbifognanoà fa 
re i formaggi, & le altre cofe che cauano dal latte. Oltra che tenendo 
di qiieft i animali, hannoqucfto beneficio > che le vacche ftanno fané,, 
poiché non uicn loro il male perniciofo della polmonera 

Molti Agricoltori mcdcfimamcntefifcruono diquefti afini neli" 
arare, & nell'erpicarci campi, ^ anco nel farli tirare i carri, &: le car- 
rette cariche dibiadc,ò di uini,o di fiaù 9 oucradilegne : lequali fo- 
ro portate da un luogo all'altro, & per venderle nelle città, &: in al- 
tre terre . 

I vetturali parimente,che tengono ì dieci,! uinti,&: trenta afini per 
fcruire|> danari a qual fi voglia perfona',ncl condurli alle citti> &: in 
altri luoghi molte, cofe fecondo cheoccorre di tempo in tempo, vi- 
uonodiqucRo guadagno con la loro famigl ia, & mantengono qucfli 
animali con minor fpefa affai, di quel che fpcdono nel palccre i cawai 
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Ji, èc ìmulì : Ben cucro, che non mancano di quanto biTogna fare per 
conto del loruiuercnccenario,&d*ogn*al tra cofa, fecondo che por- 
ta la lor conditione, benché non ui vuole inolt^ fattura: poi che fon» 
animali molto ojgliardi,&: molto robufti,i quali non ricercano quel- 
la politezza, ò delicatezza nel viucrc,& nclI'clTer tenuti ben netti, 6c 
bfn'adobbati di foxnimento, comeuogiiono per l'ordinario, caual- 
li,&ancoi muli, & ciò tutto dì fi vede, che non folamcnte viuonodi 

dcofefahiaticiic,dircrmcnci,dibrufchi,&:.d'aItrepaftureabomiBeuo- 
li a gli altri animali quadrupedi; ma il più delle uoke ancora, porta- 
noie fomcfoprala Ichicna nuda fenza cinghie per lunghi yugoi, dì 
fcdcci, &: diciottopefiTuna, come fanno i Caualli, ciMulifuprai 
loro baftiben cinghiati; e nelucrocaminano con tanta deprezza;, 
4chc paiono quelle fomebcn legate, tanto uanno dritte, fciìza mo- 
ucrlì punto per cagione del pendere più da un lato, che deiraltro,pcr 
cadere in terra. 

VJN.Dapòi che dite del cadere in tcrra,confe{ro,che come gioua- 
fic, ho caualcatopcr burla quelli animali , & cadendo in terra baucrc 
fentito maggiordolorcjchefacefremaida'gnndi-eaualli. 

CAL.Che diremo poi di tanti poueci romici, & frati , & preti che ^'f*'» 
•cauaicauo quelli animali humili ( che fono la maggior parte piccio- '° ^"'^ 
li) permoltipaefi piani, & montani, iquali fono molte uoltc carichi 
talmente di bi facci e, che con fhuomo infiemepefano due, e tre uol- 
nepiù, chenonpcf;moimefchiniAfinclii diunoinuno: & nondime- 
no eaminano gagliardamente per li fanghi, & perii fafsi, come fefu'A 
fero tanti Elefan ti. Kè la fera fanno loro altro , eccetto checauarli 1 
.bafti,& efsi.conìe li fono uoltati nella poliiere ben ifsimo, fecondo U 
loro contentezza , uanno di longoxbeucrarfi, &poi a mangiare di 
-quelbuono, ò cattino, che primamente Trouano. Chefepcrcafo 
uien datoloro unpocodi pancdi melica, ò di miglio, oqualchemi- 
furctta dì fcmola , pare aloro di trionfare , più , chenon fanno i gran 
corfieri, che mangiano dueuolte il giorno le copiofepreuendc d'or- 
■lOjò d'altre buone biade, perciochc c£si non ricercano di haucrc co- 
fa alcuna dauiuere, fuori che quel tanto, che parcamente fa Io rojji^ 
fogno di giorno in giorno. 

Non fono finrilméte daclfercitarui nò tato molti poueri, checer^ 
•cano tutto il piefe conquefli Afini manfucti,|) molti luoghi pi;-; mt 
ancora affai Monachcpouere,c1ie nó tcgono animali d'altra fortcjpcr 
códurrcai loro monalleri; le li mofinc,chc vengono loro fatte di gra 
ni diucrfi,dilini,di uini,diolij,dicaftagne,e di altre cofc, che accet- 
tano p amor di Dio.Laondepofiiamo conc'iiderCjchcqueftianimar 
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li fono talmente paticnti, & pronti nel feruirc di continuo huomini, 
& donne; poueri, bricchi, grandi, Spiccioli, faui, & pazzi; rcli^ 
ciofi» & laici; Chrifliani, & pccaiori, chenon bramano mai altro, 
£hc efl'crc amati da tutti : ferucndo fcmprcfenza alcuna contraditio- 
nc, comclcloro opere cofi utili ne fanno buona tcftimonianza . Non 
modrandofi mai vaghi di ricchi vcftimcnti, ne d'altre vanità ; ma fo- 
lamentcdclli bartirelli di paglia, coperti della più grofiatclla che fi 
faccia; haucndoilpiù delleuoltcle itmplici cauczze di corda, dei 
picdì fenzn ferri, & fe pure fono ferrati i piedi dinanzi, pochifiime 
uolte fono ferrati quelli di dietro,di maniera, che pofsiamo dire, che 
qucfto è qualche co fa, ftando cheicaualli fono di co fio affai, bifo-r 
gnandoli ferrare tante volte Tanno, d^queftipoueri Afini, non folo 
non fi ferrano, fe non rare uolte ; ma fe pure fon ferrati, fono anco 
di poca fpefa,pcrche i loro ferri durano a(fai,carainando efsi leggier - 
mente ; lenza che vi uogliono pr chi danari a pagarli ; poiché fono di. 
manco fpcfa quattro ferri di quefti, die non è molte uolte un fol fer- 
ro d'vn cauallo . 

GIO. BA. ConCderando adunque che le qualità de gli Afini fon» 
^J^p cofi buone, & cofi utili a gli huomini più degli altri animali che noi 
fambi - adoperiamo,pcrquai cagione il mondo nqn gli ha in maggior prezzo 
di quel che ha ^ 

GAL. Non è dubbio aIcuno,che fc confidcriamo le falfc opinioni 
dinoimortali, non cimarauigliarcfsimo del Volgo, ilqualebiafima 
fempre le cofe lodeuoli,& le vti]i,& accetta qlle fole, che fon di mag 
gior fpefa, &: di più fitica, ma habbiamo cagione di ftupirci di molli 
che fono hauUti per huomini fapienti;Iquali vinti folamentc dalla pu 
raambitione, comprano caualli di gran prezzo, per tenerli poicoii 
gradc fpcfa del veftire,dcl polire,& del viuere con perfetti ficni,& c<5 
altre pafture di coflo affai ; non àuedendofi, che molte fiate con poca 
infirmiti muoiono,ò rimangono talmente flroppiati,che di cinquan- 
tine di feudi, ò di centinara che coflano , finalmente nò ne cauano uo 
paio. Che fc quefti ciechi lafciaffero le loro uanità, & pigliafTero gli 
Afini che coftano pochi danari, & uanno benifsimo,non fololiter- 
rcbbono con poca fpcfa del uiuere,del ueftire,&r della ferui ù:ma an- 
cora non li ucrcbbc l^mrllefima parte delle infirmila, che uengono fi 
facilmae a i morbidi caualli . Che certamcte egli e pur gran pazzia di 
quello huomo,chc può ftarbcne accommodato col poco fpédcrc; 
non vuole rifparmiare i danari nelle fupcrfluità,pcr poterfene poi lu 
Ur nelle cofevtili, & honorate : ma li getta mifcramente indiucrfi: 
pazzie; & fpccial mente in li caualli, non gii per andar alle guercc 
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licite (ncilcquali fono fcmprc ncccffaric cofì fitte fpcfc^ ma fole per 
fcmplice uanità;fapendo cni.iramcrjtc,che fono di tanta fragilit^l , di 
tanta fcruitìi, di tanta fpefa, & colmi d'infiniti pericoli, come fpcffe 
uoltcfi ucdc in coloro che li caujlcano.l quali nel far correremo fai- 
rare, oucro attegiarcilorcaualli, ìfTai iioltc fono ftati ammazzati da- 
efsi, òco i calci,ò col rompe rf] il collo l'un l'altro inficme.Cofcche 
nel nero non aucngono a coloro,che caualcano gli a/ìni, per non cfTer 
furiofl, ma quieti , Òi che fcruono a gli huomini quanto porta il bifo- 
gno intorno alle commodirà, allenecefsità, & all'è utilità. Percioche 
cffendo talmente manfucti,li lafciano caualcare,ò con lclla,ò con ba- 
ftojò con qualche coperta,ouero fenzi co fa alcuna ; hauendo hora la 
briglia,© la fola cauczza,& anco molte iìate fcnza quelle cofc;lafcian 
doli il più delle volte guidare lenza fproni,ma folaincntecon lafem- 
plicc verga. Et oltra che non occorre fare a quefti animali i fupcrbi 
ibrnimencf,che lì tanno a gi'infiniti caualli con oro, con feta,o con ac 
ciaio(chccofttno molti danari) non ui bifogna ncanchogran feruitò 
nel tenerli bene ltrigliati,& bene lifciati più uolte al giorno, ne meno 
fi conuicnloro i delicati grani,che fi danno con tanta fp«faa' caualli, 
ffnzi, cheli contentano di pafcerc ogni forte d'hcrba, e di mangiare 
qual-fi uoglia paglia,òpanicali,òfauali,òfafc\lari,&:altri ftrami diuer 
fi;onde hauendo qualche uolca un poco di ficno,ò di fcmola,par loro 
di trionfar benifsimo . Che feperuenturahauelTero la decima parte 
de' benefici;, che hanno infiniti caualli,non edubbio alcuno , che fa- 
rcbbono maggiormente belli , & più, ancorché di fortezza auanzino 

tanta per tanta) non folamente quanti caualli fi trouano ; ma anco- 
ra tutti i Muli, i quali fone tenuti molto potenti, per cfscr figliuoli di 
efsi ; ma perche fono allattati dalle caualle che fono loro madri,però " . 
participano della lornatura, laqualec inferiore di fortezza a quella 
deirafin3,chc partorifce,& allatta iluoiafinelli . 

VI N C. quanto farcbbono molto felici gli afini, fe fufferoben pa- 
fciuti,& ben goucrnati al modo,che fono infiniti caualli, i quali fono 
in gradifsimo prezzo,^' no giàper uiitìi che fia in loro^'poi che fono- 
di poco ualore(ma folamente petche fono tenirti bé gralsi,bcn bion- 
di & veli iti talmente di fornimcti marauigliolì,che paiono in ui(là de 
i più eccellenti caualli, che fi trouino,bcchefianoiferiori affai di quel 
li, che mcritamctc fono degni di eflcrc rtimati,& lod iti' Chc fe qucfbt* 
:fiini mai'aucturarijlbffcro apprezzati da alcuni Prtncipi, e trattati ne 
imcdelimi modi, che ho detto de* grandi cauallij^Sf fimilinentcanco- 
ra uclliti di ricchifsimi fornimcntiinon c dubio alcuno, che non tato 
cóparirebbono al mondo per beglianimali,commodi,dcftri,& hono-' 
reuoli; ma ancora farcbbono maggio rmentccari ad una moltitudii>«' 
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dui huomini,chc non hanno cognitione della cominodità,chc rendo- 
no nel caualcarli, ne anco dell ungo andare chcfanno^comenccono- 
fcoalcuni tenuti dapronenobili,i quali fanno icinc|uc,&fei migliai 
hora con tanta foauiià, che pare che non facciano ia.metà.dcl viaggia 
che per certo fanno con effetto. 

GlO.B.Veramente^che uoi hauetc efpl icato qllo, eh e noto a qua 
ti hanno RÌudiiio;ma tutto ftà, che qualche Perfonaf gio della noAra 
Patria, Q più tofto un grà Principe cominciaCfc ad cffaltarequcftì coli 
wri aj^iitiali: poiché i Tuoi fudditi l'imitarcbbono, fapeiido che li ta- 
rcbbonQCofa grata ; ma accaderebbe ancora quello , che occorfe all' 
Ececllcntifsimo Duca d'VrbinoFrancefco Maria di fciicemc^oria^ 

Ilquale,habitandp in Brefcia,come Capitano Generale de' noftri Illu: 
ftrifsimi Signori nell'anno i 516. & hauendo dato principio a porta- 
xe un Capello in icfta di bella paglia , fubito tutti ifuoi- GcntU huo- 
mini,chc mai non haucano portato,aDii chefifarebbono vcrggona-. 
ti di portarne di forte alcuna in capo^comihciaronoa portarne di tal» 
maniera,chc mai itt tutta Italia non fi è cclfato^ ^ 

jilcunì CAL.Ccrta,che quefti Afini potrcbbono elTcre magnihcati li gra. 
demcntedatalPrincipe, nontanto farcbbonoadopcrati honoratifsit 

I^/^T mamemeda molti gra Signori-, ma ancora da molti prclati,& d^iCar., 
^ dinalifi ^olamcnte,cheabbandonarcbhonoleMuledlco^lgran fpe-' 
fa:poi Jìc parimente imitarcbbono.non:ro Signorc,ilqual c non tu ue. 
dutomaicaualcarecaualli, oMulc, maforamentcla natura hum il e. 
dcralina, &del polcdroj Che in ucro fe non fulfc mai per altro,, 
che perimiur la infinita Sapientia del ^Uuol di Dio ciafcuno dou^ 

rcbbe tenere folo fimilt ammali, & lafciare i cauaHi,.& le Mulc,che fa. 
no di tanto cofto, & che pericolano facilmeate per cagione delle lo- 
ro infirmiti infinite, che gli amaz^ana in. poco tempo . Oltra clic 
molti huommi perifconadiuerfaracnteper^caualcarli, & per no- 
dririi ; cofa che non occorre a coloro ^ che ft fcruono di quefti coii. 
quieti, fiucofiviilr Afinii Da eguali, per certo non fifentemai, che 
dcunhuomofiaftataamazzato, •ftroppiato, nemorficato, & ne 
arco percoffo coi calci. Chccerumentc , fenon fulTc mai e non. 
per noftra falute, fi deurcbbono cftingueile razze "ualli ,. &. 
dc'Muli, pcrefferladeftruttione dclgcncrchiimano, &delIetaco - 
tàmoltcvoltev effcndo di tanta fpefa, & di tanti pencoli . Laonde.- 
dobbiamo credere , che vedendo noRro Signore di quanto male 
erano allliuomo quefti animalicofi feroci » non li volfcin foccorlo 
fuo> quando nacque ncll'humUifsimo luogo del Prcfepio; mifola- 
mente accettò il benedetto Afino,.& il Bue, come animali molto gra- 
^ ti & nfccellà ri i a noi mortali; conciofia diedi continuo cene lcrr% 
* uiamo 



ui'amo in tutte le faccndc che occorrono nell'Agricoltura. In ol- 
tre li come ci feruiamo del bue in molte cofe per la Tua fortezza , òc 
del mangijrcla Tua carne, & anco della fua pelle in molti modi; co/ì 
ci feruiamo dell'afino in tate,c tante cofe, che vi ho detto, ma anco 
della fua carne mentre che egli è giouancttof come in più pach fuo- 
.ri d'Italia e mangiata) & anco della fua pelle nclfarc-diucrfe forti di 
»criuelli necclfarij, & di tamburri che fi adoperano nella militia,& nel 
fonare quandoballa,Ò^ fiattcgiaal fuono di.cfsi; Senza che fi feruia- 
mo di più cofe del corpo fuo,per fanarci di molte infermità, come fo 
no ottime le vnghie loro àdiuerfimali , & fpecialmente quella dell* 
alino faluatico,laquale aportarla legata in modo talcnciranello, che 
poffa toccar la carne, cifana dalla vertigine, che viene per debolezza 
.del cerucllo . 

'Che diremo poi delle virtù,che fi trouano nel latte delicato del- if>é,tUl 
Jc afinc?il quale nó folaractc,beucdolo, fana gli huomini tifici, o cht Uutdelt 
fono molto deboli, o veicnati, oucroehe hanno i dolori della gotta, ''^'»*» 
& d'altre infermità conofciute p prattica da gli eccellenti Mcdici:ma 
ancora ingralTa, & tien bianca , & molle lacarne delle donne , .che fc 
ne lauano: Come fi legc di Poppca moglie di Nerone imperatore, 
Jaqualehaueua cinquecento afine, che haucuano partorito in diuerfi 
luoghi,doueella andaua da Imperatrice, a fuoi piaceri, accioche ha* 
uefle fcmpremai copia Ài latte frefco , per potcrfi lauare Ja faccia , U 
tutto il corpo,eper.beuerncogni giorno come cibo delicato,poi ch^ 
teneu a ordinariamente bianchifsima la fua.carnc,emoltOtnorbida. 

GlO.B.Dapoi che voi ragionate delle buone qualità, che fi veggo 
no nell'afino, vorrei fap della maggiore. Donde viene,chequeni ani- 
mali fono femprccòfi humili,che per natura non fanno refiftcnza al- 
-cu na quado fono troppo caricati,o troppo cacciati, ò molto battuti? 

ILt per contrario vediamo molti caualli,& muli, che in fimili effet 
ti mordcno, o tirano de.calci-,oucFO che fuggono, o non fi fermano 
mai fin che non hanno gittato a terra ogni foma pollai iadofib. 

CAL.Io crcdoxhe'l Sig. Iddio li dottaffe diqfta fpccial virtùde* 
gnamente,p hauerli anco creati fra tutti iqu.idnfpedi folo fcnza fde, 
£tperò,sì fcócrVnigcnito Figliuoli fuo,cRedcn torno llro, volfcna 
fcere appreffo a un'almo, e che la intemerata Madre fuaio caualcaiTc 
poi fug^dolo da £ro de iu Egitto:cofi fece chcAbraamofene fcruif 
fc nel fiicrificio,chc egli pc£aua di fare del fuo diletto figliuolo Ifaac, 
p comadaniéto di Dio padre: Onde, bene he l'afino folle flato creato 
nel dì meddimo, chc furon creati tutti ^li animali quadiupcdirnondi 
meno nó-fi troua nella fàcra fcrittura, che folfe piai oommato inazi^ 
quello facrihcio^ilquale fu figura di ql uero,chcNcrlUoSignor4;4lo-, 
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ncuafare fopra la funtiTsima Croce, perla Rcdentione nortri.'*^ * ' 
Poi, oltra che moltepcrfona fante delTtftamctouccchio caualca 
nano gli afini per l'ordinario,li caualcarono ancora gli huomini gran 
di;comc fi Icj^c in Achitofcllo pcrfoncgt^io grande apprefToal Re Da 
uidc; di Mihbofctto figliuolo del RèSaulo; de* figliuoli di Galadìrc 
che cranb Signori di trenta Città.vSenza che potrei dire di molti altri 
huoniini,& di donne grandi pur del Tcftamcnto vecchio, che faccua 
no il mcdcfimo per honoreuolczza . 

Lafciado poi da canto che lobbe hauciTc cinquecéto afine; Marco 
Varrone tcftifica con altri autori, che i Romani- per parbr de* genri- 
Ji^habbero fi?mprc per gr5 ricchezza la moltitudine degli afini,e loda 
J'Archadia, &: il pacfediRicti , con molte altre Città & pacfi che ne 
erano copiofifsimi : Oltra che narra, che al fuo t£po non folamctc fu 
>ht^tntn venduto un'afino Teflanta fencrti;,(che fecondò il Budeo,& altri Au 
M Jdru tori moderni erano mille cinquecento feudi d*oro^ ma ancora che 
hejluroU quattro furono venduti tanto,che non l'ofodirc,pcrt{rcr prezzo che 
"tviV dfiriitcrcdibilc.Peril che non ci debbiamo roarauigiiare,fepcr la 
* * grande ftiraaCh'crafattaaaticamctc dcli'afino; quelli Idolatrilo con 
fecraronoaBaccopcr lopiu degno animale,di quanti furonmai crea 
ti: Et non contéti diquefto fi grand'honorc,p magnificarlo maggior 
mente,lo pofero in ciclo, come il ucde per due (Ielle nei cacro , chia- 
mati afinellc-,li che ne parla largamente Lattantio Firmiano , ma però 
per mododifauola. 
. GIO. B. Veramente cheTafinoc meriteuole (come animale brut^ 
to ^di qiial fi uoglia honore;perciochc non habbiamo animalf, de qua 
li ci fcruiamo , che fiano coli gagliardi , cofi commodi, & cofi utili al 
paro di lui.Ilquale non purea i tempi noftri colia poco a comprarlcr, 
Se apafccrlo; ma ancora non richiede tanta feruitìi per tenerlo poli- 
te, &: per gouernarlo,qu5to fi fa ài cau;i!li, & alle mule, che folenne 
inenic caualcano gli huomini grandi, perciochcc più atta una fempli 
ce donna a gouernarc dodici afini , che non fono uinti huomini a go- 
wcrn.ire quaranta caualli,& muli di rifpetto . 

CAL.Nòè dubbio, che qfto animale e di balla natura,per effcr co- 
fi humile,cofi manfueto, & cofi femplice ; poiché mafsimamentc noti 
nuo ce ad alcuno,fic gioua a tutti nel feruirli fecÓdo che a loro piace ; 
fiondi mcno,ftado molte cofe antiche degne di grad'honore, & anco 
di molte modernc,che lo dichiarano di qualche ftima;non fi può nc^ 
gare, che in più paefi d'Italia, fi ucndc un bell'afino grande quaranta, 
cinquata, & più feudi d'oro, fcnza che in altre Prouincie fi paga aflai 
più;comc ne i tempi prefcnti fi fa fpecialmenteaSiuigliacittà di Spa- 
gna, & por co dei modo nuouo-, che p uerità fi pagano i belli fettanta^ 
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ottanta, 8( cento feudi per mandarli al Perù, i?^ MuficoJ qiKili étx. 
quei popoli fono pagati per ogni prezzo; ierucnJortnc per ftal Ioni 
nclgcncrarlcmule,ciJt€fcono le più belle, c'ie migliori cbc la natu 
rapoflfa fare . i 
. GIO.B. InPcrfiaprouinciamoltogr.inde,bécricvi fianocauallt 
bcllifsimi di gran valuta , vi fono anco aflai più belli,&: maggiori del 
mondo,& di maggior prezzo di cfsi . I quali, olrrachc magianopiu 
pocojfit portano maggiori fonic,fono anco più ucloci neirandare,e 
maggiormente nel correre . Et pcrqueftecofc,i mercanti di qulelc 
parti, fi pigliano da ogni prezzo, per paflari gran deferti, & i luoghi 
;irenol],chc-non producono herbe, ne acqua di Torte alcuna : Onde- 
bifognanAlo far lunghe giornate, foffrifcono tali incomodi» che. mai 
non potrebbono fare quei caualli ^ 

. CALAIachebifognadirdiqucglrafinr.poichcanoftri tempi,c(r 
fendo qui Pcd^dà i! claiifsimo Signor Catarino Ze/ìo^pcr folennitìL 
eatrailcauaun bbliilsimo aiino di Pernia ordina riameute p«rU città , 
eQendo accompagnato Ccomolemprcfi fa^ da molti geotilltuomini 
primati ccm caualii di gran prezzo. llqualc non folamente era di ilil- 
tcllobaio chiaro,chc rcluceua, ma lo tcneua talmente ben fornito al 
JaPcriia na,che tutto il popolo l'am.mi rana con maggior marauiglia,. 
che fc fuflc (lato qualliuoglia cauallo gianctto, ò d'aStra razza rarifsi 
ma.Er qucfto Illuftrirsimo Signore non l'haurcbbe dato per danari;, 
fi perche era marauigiiofo di bellezza, di piaceuolezza ; di honefta 
gr;»ndczza;& fi anco perche haueua vn'andar lungo,.5c di tanta foaui 
tu, cheli parcua eflcr portato da dui Muli - 

VINC. Molti huomini bialimano gUafini, perche hanno tutti le 
orecchie più gradi de gli altri animalij&anco perche la maggior pal- 
le fono piccioli, & bcretini . 

c 'GAL, A qlle tre cofe facilmente fi può proucdcre fenza alcun darr. 
no de gl'alìni. Prima che le orecchie ijano troppo grandi,(ì polTona 
nò^urc farle della mede fma forma che fon quelle de' Muiijinj anco 
ra più picciole quito fi uogliono^come bé ne ho ueduti aicuni,chc le 
hano trócate al modo di canalli bertoni.Si che fi pofFono tagliare fa- 
cilmcte in ogni forma, come ui fon*aIcuniMalifGaichi,chcleaccóciai 
notalracte bene cóle forbici, ch'ancoguarifconoin pochi giorni, |^ 
no efTerui altro che carne ncruofa,Jaqualc c anco fenza alcune ucnc ». 

Quato poi all'efferc la maggior parte piccioli, e beretini,dico che 
quello è colpa di coloro, che pigliano fimile dature dia(ìni,quandb 
li fanno montare, non curandon che i figliuoli cfchi no grandi, ò pie 
cioli, &: meno che (ìapiu tofto neri chebcrcttini . Che fe pigi iaffe 
loimafdiijC Icfcminc di belle egualità, nafctitbboao anco ai loro 



figliuoli alla bella fimilitudinc loro . Ma perche in quelli paeC fono 
genti affai che fono poucre,lc quali fcne Icruono in diuerfì modi, & 
hlafciano montare di giorno in giorno fecondo le loro uoglie; pe- 
rò noncmarauiglicifcnonfi trouano fcnon pochifsimi chcfiano.ve 
ramente belli . Nondimeno io Ipero che non pallerà molto tempo, 
che i Nobili non meno rcftjurcranno le razze diftruttedc gliafi- 
ni,di quel che hanno fatto da cinquanta anni in poil AgricoLtar;^, la- 
qualeiu talmente in fracaffo pcr molticentinarà d'anni dalla barbari 
ca nationc di Gotti , cliejnainoncftata riduttaà grado, doue horai 
fi troua,'£cnon nella età de gli huomini moderni. Si che gli afini non 
ritorneranno-mai nella repuutionc,che erano al tempo de' Romani 
finche {Nobili di qucfti tempi,non gli accettano in protcttione, fic fa 
rc fcicltade'piu belli ftalloni , & delle più belle afinc, chefitro- 
uino, per ritrouar le razze , nelli mcdefima bellezza eh c erano ^ 
quei felici tempi. 

.GIO.B.Non è dubbio alcuno,chc quado fi uedran le razze nèl 
do che dite, che produranno di tal bellezza gli afini, che all' hora noa 
fi diràichclclor'orecchicfonotroppo lunghe, anziché fi hautran- 
no per ornamento, & per chiarezza della Joro uirtìi,come muGima- 
mentep quel che fanno ronofcer laintelltgentia che clsi hannoqu». 
do il tempo duro è per mutarfi in pioggia; pcrciochc all'hora fir Je pie 
gano con tai maniera ucrfo ilrolIo,chc paiono eflcrui incollate. Co 
mefi uidcfotto Pandolfo Malatefta che fu Signor dLBrefcia per po 
chigiomi; cheKaucndoii mandato a donareun certo'Cittadino che 
habitauain'Ghedi,alcunibclIilsimi frutti in dui fportoni fopravn* 
afino,per lo fuo Giardinero; ilqual pregò che lo faceffe efpedirepcr 
Japioggia,chehaueu« da uenirc,& vedendo il detto Signor il bel fe- 
rcno,chiainò un fuo Art rologo, il quale rifpofe, chcnonlìaucua da 
piouere, fin'a certi giorni delia-Luna ;ondelicentiato che fudetto 
Giardinero,nonpafiò tre hore,chegiunfe.vnagrAndifsÌTna pioggia; 
perla quale marauigUandofi, lo fece richiamar à fc il di fegucntc, òc 
domandatoli donde haiicuaiiauuto quello fecrcto ; diffc che l'afino 
gì ìeThaucua moft rato portandolex) pecchie di dietro molto baffep 
Jìjatio aflài dcl via^io ;;La onde non folameote il detto Signore ma 
douia l^Aft^ologo comcignorantcmaprouifionòiliiilaiioapprclTo 
di fc,coméiiuomobcn'intendente. 




édÌA natura de Muti. 

IN. Poi chcrargamctchafehramo finito il parlare dcs 
gliAfijii, mi piacerà chcuoiM.Califto cominciata 
aragionarcfopraalla natura de* Muli,poichcsò choj 
iion haucic da dire tante cofc, quanto fi e fatto de 
gli Afìnijda i quali cfsi nafcono,.adircendono . 
CAL. Lafcierù da parte operationi diuerfe, che al 
cuni antichi Autori dicono intorno al tempo,chc hcbbc principio il: 
Mulo, cioè fc fu concetto a cafo montando l'àfino per forza adoHb al 
h cauala^ fe furono i cuftodi che faccffcro quello a pofta,pcr vedec 
che cofa nedoucffe fucccdere-,fi come ancora alcuni che hanno fat- 
to mótarcun cauallo fopra Tafìnarma fi fono chiari tinche quc/ìo pac 
to chiamato da n\i anticni hinno,é ftato inferiore affai àgli aJtriMu- 
Ii'generatidairaijno,d: partoriti dalla cauaila. Etpcrò non èmara- 
uiglia fe quello Ci offcruain tutte le Prouincie fcdoue fe tengono, 
coaordinc di diuerfe xatzc ^ 

ParJarcmoadùcj; del Mulo, cheparticipa delfa naturadcll afino , DeiUmt- 
& della cauaila, come ben vediamo quanto egli affomiglia di fortez- ^ 
22 al p-dre , & di ftarura alla madra , poiché e più largo di petto , di '^f'^'' 
fchien3,digroppa,cpiugrofro di colloidi gaba,e di tutti gli ofsi che 7o"dJU 
DO hò. l'afino. 01tra,ch'egli tiene dell'una, & dclialtra fpecic circa al 
le orecchieipciochc non le hà cofi lùghc come ha raGno,nc cofi cor 
tecomchalarCaualla^alJaqualeairomiglia in tutto a gli occhi rondi, j^"*^ 
rileuaii,& non airafino,chc gli hà difsimili .. ' 

VlN^Come uo^l ion'effer l'afino & la cauaila, che habbiano da ge- 
iierare,e da partorir ijfta fpecie di Muli mafchi,ò dellcmulc femine. 

CAL.L'afino non dcbbc clfec di menodi tre anni,nc più di dieci; 
& uuole cffcr di perfona grolla grande, ben fatto,e piutofto di color 
morello fcuro, ò bea nero, che d'ogni altra, forte di pelo , accioche 
i figliuoli nafcanacon quel mantello, perciochequato più qucfti ani 
mali fono neri , & ben fatti , unto più fono apprezzati dà tutti 
Vero è che quei pochi,, che fi trouano di pelo leardo. Se mafsima- 
mente ritrouandofì rotato , che fono ancor'in maggiore (lima di 
tutti gli altri belli ^ 

Venendo poi alle qualità della cauaila, nonfolamente è bene che 
ancho ella fia di colore bc nero,ò bc learda , & giouane da i quattro- 
anni fin*a diec i, mi an c o ra che fia pi u to (io gra.dc, che pi cciol a, & d i 
P'fona bcqualiHx:ata.Pcrcioche, e(fendo tutti dui delle forti dctte,è 
quafi impoisibile^che nò- -pducano bei polcdri.Et però no è maraui» 
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gliafc in inltari.1 nafcono molti animali piccoli,& molto difformi 
intorno alla perfona, & ai mantelli. Chcfc vi fuffeofreruacoqiic'lo 
che vicn fatto con grandislìina diiigcnzain tutta h Spugna per ftret- 
trsfimo commandamento di quel Catoiico Rc,noiì è dubbio alcuno,- 
che vna rra'*di«fima quantità* di muli , & di mule ii vedrcbbono di 
rjinia bellezza , & bontà, che quelle di Spagna non farcbbonodi 
tanto prczzo,chc fi trouano Tempre, pcreucr fìngulari, fralcaltrc 
di tuttala "Europa. 

VÌN. Da qual tempo dell'anno fi debbc da re Tafino alle caualie, 
pergenerjrcdiqucfti muh,òmulc^ 

GAL. 11 fior dcH'anno è dall'equinorio di Marzo fin'al folftitio di 
Ciugno;pcrcioche, portando le caualie viidcci mcfi ( che cofi comu 
nemente è tenuto) partorilconoi polcdri nel tempo che le herbe 
fono in p€rfcttionc,p abódarlc il latte.Ma Tappiate che non poffono 
iafciarfi tettare da i mulattini come padano fei mefi, p lo dolore che 
fèntono alle poppe, vbcchc i cauallinicóportanopiulùgo tépo. Etp 
q (la caufa bifogna mandarli có le madri di cótinuo, p auezzarl i al pi 
fcerc,accioche come li negano il latte, fappian magiare ben le herbe.j 

•GIO.B.Adunque è bene che fi mandino in monte qucfte caualie 
co i lor muletti, poichcefsinó temeranno cofi il ritirarli il latte, & 
.diueràno più gagliardi di perfona-,per la qual rorte22a,magicr3no un 
co meglio;& più per tempo fi potrano vfare alle fatichc.intertencdo 
li però fin c'haurano cópiuti tre anni, perche all'hora fi potranno ca 
ualcare,ofar tirare,oucr far portare alcune romc;ma Tempre con di- 
Tcretionejfinche entrarano ne i quattro anniiPcrche in quel ttpo li-; 
.curamcnte fi potranno affaticare in qualunq; Torte, doue iian'habilk; 

'CAL.Nó uicdubbio,chciMuli Tono più a propofito delle Mule 
per andare in lunghi viaggi caricati di diuerTc merci, come uediamo- 
Tpefleuolte molti códuttori che pa/Tano per le montagne, dalla Ita- 
lia in Fracia,in Fiandra,& in Gcrmania,portadoci parimente có que 
Ai animali da quelle prouincie tate mercatie, che no fipoflbnogiu- 
dicare.Oltra che Tono cómadirsimi in qualunque Tortedi uaggio,p 
portare in Icctica ogni gran Prelato, òPrencipc, che fiacofi ammala 
to,quanto fano?Coinc ucramentcTon Tempre dcftri,andando|) ftra- 
deTangoTe,pietrolc,(Si: nò meno pxr li colli, & moti ficuriTsimi tanto 
nel diiccndcre quanto nell'afccndercuedcndo che rafsimeuoltepo 
gono i piedi in rillo,Tuor-chc quadola terra no neniffe lor meno Tot- 
io, ò che alcuni poti fi rompclicro,ò iniuttononcadelTcroal baifo-, 

PoijSÌ come le belle Mule Tono apprezzate molto da* gran Prelati, 
do-prudcnti Scnatori,da gli cccclenti Dottori,& da'^uifionati I-et.- 
torijcofi Ic dozinali Ton cóperate da glihoniinidimutAgna,p còdux 
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(!eilclegnc,de carboni, delle minerc,c delle fi*rrarczzediu:rrc,come< 
vediamo, Gh« per tutte le terre dùhc noftre valli , & dc*. montivnon <it 
adopeMfK) afwwviiecauaUijiicmjLjIi^fnaiblodcllcniuIcdi ùaric forcir 
quato *lla grade22a,al!a tate22a,& a i inanteUj;lcqualinon pure fono» 
la mag^gior pur?e baìc,grifc;ò dfij»d|hie,cióè del colore de gl i Afinibf 
gi,ò bcr.etini:ma àncora hanno tutte le code lunghc,accioche al tcm. 
po della Aare pòifaiio fcacciarcda fcicmofchc.Oltrachcdiquefte 
mcdefimc forti^fono adoperate in alcun i pacli a coltiuare i loro cam. 
pf,&nonimu'ti:&:cofi in cambio de' caualli,nitta la Lombardia ad(% 
pera folamécelc cauallc,pcrciocbe t Villani conofconojchedell'vn^ 
e dell'altra rpecie,&: gcncrohnctc fon llimati piu.di prezzo i niafchrrf 
che le femtnc&r Nondimeno trou \no chcqucfto fon di manco ri/pct 
K),& fono più diflìpl inabili nella coltit]atione,5c nelle altre £itioni< 
Ebe vero che i malchi uiiiono pur'ufTai anni di pm che non fanno lo cheimn 
fcminc* Comeraccòca Hicroclc Tarétinojchc volendogli Athcnic livi:»on 
lìcdillcar'vn tcpio aGiouc; cómadarono,p locóniodo,checóduirQ "JJ^'' 
ro tutti i fonaicriaila Città, trai quali vi fu cadetto da un villano vn 
fuomulo diottat*anai,ondeil popolo,pcrhonorare la fua vecchie» 
aa^deUbcrò che fcnza che fufTc afTaticatOyCarainancai:anti a tutti gl i 
altri giumenti che conduccuan le pietre, & le altre cofe per cfla fa- 
brica^^echeniffuno ucaditorcdiorzo» ò d'altri gramolo fcaccialfe 
«quando nemarigiaua. 

' ' VlN.Vorrei faper da noi, fc le futczze della mula uogliono cfTcrc 
Umili a qu-cl le del mulo,© fc debbono clfered'aitra formai 
' CAL.Non è dabio chela ihtura della Mula bella, bifogna dì'affa 
migli al grachiojcioèjch'ella fiagroffa & tonda di corpo,digabe fot 
tilij&r di piedi piccioli, di groppa la rga,^: pìana^di petto molle, &ani' 
pio,di colla lungo, 8c arcato;uc ditclia afcinta c picciola .Etper con 
trario il mulo dcbbe hauerlcgambcgrolTe,^ tonde,il corpo ridrec 
to cfodo, la groppa che penda ucrfo la coda. 

VIN. Ancora uorrci faper la cagione,pcrcJie le mule nonpartoU 
rifconojcome fanno l'altre giumente . 

CAL.Tutti gli animali irrationali generati da due fpcde,fbn deC 
te da gli antichi moftri; i quali no partorifcono mai fc non per qual- ,U!U 
che cafo ftrano;come uien tenuto per prodigio infelice quando in lù nìHUì& 
go tcpo fi uede che una mula partorifce. Etaqueftopropofito, uoi ^^"^^ 
dourcfte ricordarui,chc ui difsi l'attauo giorno,che dellaterza for- 
te delle anitrenate di mafchioIndiano»& di feminapaefana, benché 
facciano degli oui affai, non efcono però mai fuori alcuni anitritini. ^ 

VIN.Certoc,che qucfti animali farcbbono amati datutr»,poichc '^J^^?^^^ 
fono molto gagliardijdi manco Ipcfa de' CaualhV& che hanno altre ^z,"" 
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proprietà buone, ma in fatti fono troppo finiftri nel trarre fic' elici p 
Ogni poca cofa, & molccuolte per propria bizarria, di maniera che 
per proucrbio fi diccJl mulo fcrba trent'anniil calcio al patrone, ^ 
poi finalmente ramazza, 

CAL.PIìbìo dice,che fi lieua quefto difetto a i muli, ^ tUc mulc^ 
coldarlorodabcucrefpeflcuoltedel uino. EcBelbe ^ ri mente 
dicc,che fi cacciano tutti i topi,ò forzi della cafa^pij^ le vngic dì 
quelH animali, & ponendole fopra vn uafo c'habbia delle bragie; per 
clic abbruciandoli, come fentono l'odore di quclfumo^rhano lalmS 
te in abominationc, che fubito fuggono xii lonunoiIIchemiconÉer 
inò in Vcnctia haucr veduto il famolb medico M.FrancefcoMaiTa a( 
Ka fua uilla in un granaro pieno di framcnto,dcl qujle quanti ve ne fa 
rono, fallarono in fua prefenza giù da una folaiìneftfa molto alta,h?r 
ucndoeglichiufe,ratrc,& (ifracafljrono il collo con tuttala uita. 

ViN.Io fon contento di credere intorno.allo fcacciare i topi,aI te? 
ftimonio cofi eccellente che mi nominate ;ina perche dubito del ca^ 
uareil vitiodel trarrei calci a quelle bcftiCyfe ben fi dà loro a bere 
del uino, vorrei fapere almeno come fi può nrettcre loro la fella fen-^ 
ja pericolone fcrarli poi che ue nefon di quelli, che bifogna adoprar. 
jnoltc funi innanzi che fi poifano ferrare i piedi di dietro . 
Ctmeji ' CAL. Si cornea mettere U fella a queftianiraali Urani, fi pf'^fia vn 
pù> met- picdcdina2Ì,&: fi lega alla cofcia proprÌJ,:jcciochcnoit • no tra» 
trrUfcL xzcwx quei didietro; mentre che la fi pone , cofi uoltuuo ix:rrare il 
rlVr^M piede deftro didietro;fi lega dinanzi il finiftro,dS;: udendo ferrare \\ 
li o/^i- iinifVro, 'fi lega li deftro pur dinanzi al modo detto, tcqueftobafta 
nati, ^cr adcflb, poi ch'io ho d'andare fina Ghedi per ueder le mie polFef 
i5ioni,chcrtonho ucdutegià più fettimane. 

G IO. B.Aiidi«©coniiuofia ncntura, pregando i iafciat^ 

-ucdercpTU fpctVo-cftendocoG uicini di Ville, come ìi...ììo. 

VlNC.Et ioui reftoobligacodi quanto mi fictcilato-cortefc «ri 
i}c domandcxhe io h^fatto« 

IL FINE DELLA XTIH. GIOR^: PA* 
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D E L A G I C OLT V K A 

pi M. AGOSTINO GALLO 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA XF^ Aggìonta.. 

NdU rjffalh fi trat^ dd gouer^ 

.^^il^i^M TIN EN DO ilquintoJccimo giorno M.Vinc.Mag^ 
7 gioull'hora folita daM.GiouaiìBattlftjà Auogadro^ 
& falutJtifi al folito^andaronoamcndui nel giardino 
r3gion.in£li> del i»ran caldo chcfaceuajfm che turono 
g!iiivin'ellafrcrcagronccl!a;doue poftifi a federerò 
^ prale^inr^'^i'-'ie di pietra,il Maggio defìdcrofod'cnr» 
trare in ragionamento ' . ininciòidirli . 

* Pofcia che hicrifìjiii mo di parlare de gPanimali ncceflarij alla 
Agricoltura,mi farà caro, che hoggi diciamadcUcApi, poi che fono 
animalidi i fpefj,^ di molta utilità»^: conucncuoliacoloro,cht 
hubitano i.; k *ij.>, ili the fi dilettalo dell'Agric;oItura:. 

GlO.fì.Mi piace oitramodo qucftauoftra propofta,pchc fe ui fo- 
no animaii,cht fi pcflano chiamare diuini,qucfti foli ne fono dignifsi 
mi. Percioche fi roucrnano con (ingoiar prudentia , con mirabirobc 
diétia,&: compongono con ecccHcntifsimo artifìcio idelicatifsimifa 
uìcopiofi di mclit& di ccj'c;perlcquali nonfolo ucngonohonoratii 
roiftcrij facrf;ma ancora noi mortali ne ftamo accomodati nelle tcnc- 
bre,& in altic cofc affai . Laonde fono molto dalodarcquellt che ap 
prezzano quefbo Virginellc, &r le goucrnano con ragione, poicheha.- 
ucdo mancatala Natura di donarca noi quello, di che è fiata cortcfc 
1 moltc^piiincK jdoue i*Api moltiplicano^ le fciuc oc i ti óchi,ò nelle 
fcorzedc gl*arbori,oucr perle cauerne fotto terra, fenza fatica degli 
lwioiiiiai,bi£bgiu che noifeifendo pr lui di lì ftltcc aria) ricoriamo ed 
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diucrfì mczi a ualcrfi dell'arte, accioclie, in qualche parte pofsiama 
trarre vtilicà dixjucft'animali, &inuiJiar meno qlle genti che nò ha 
cacio di far'altro alle loro Api,chc di tépo in tcpo ractOglicr|) libo- 
fchi i frutti, fecódo ch'elle fparfamérc vanofabricado i lorofialoni.' 

VlN.Qjal forte di fito ui pare più àpropofìto,pc;* cófcruarfì quc 
IH animali, & per render'i frutti fecondo la lor natura ? 
Comevo GIO.B.Vogliono luoghi aprichi verfo il So!c,5^i>on fottopofti a 
gUon cf- gli ccccfsiùi ucnti , accióche liberamente poifano vt^larc d«uc han- 
d u''^'-'* "° procaccciarll diuerfipafchi,c ritornar a ofa cariche di compo 
' jfitione di meli . Dipoi uogliono efler'accomodate doue nonpratti 
chino fe non pochepcrfone,& che non vi facciano ftrcpiiijfacendo 
che gli alleavi guardilo più tofto vcrfo Siroccd, clie utrfoairAu- 
flro,ò altre parti,percioche al tcpo del ucrno,Ic api haueranno il pri 
mo Solcjchc airhora apprezzano, & alla Arate non patiranno il gran- 
difsimo caldo, come fan quando giacciono verfo il mczo di. Bifogna 
in oltre coprirle in modo fh'cUenon liaoo oftefe ne dalle pioggie, 
ne dalle neui;& non meno uogliono elTcr circondate da tre parti c5 
muri,ò con afsi,accioche non (ìano moleftatc dalla tramontana,© da 
gliccccfsiul uenti;facendo però delle Hncftre d'ogni lato, che fi pof 
lano aprirete ferrare fecódo che farà bifogno.Lodo apprelfo il cniu 
derc ne gli eftremi freddi quelle cafctre,ò portici, dinanzi con le af- 
ii,lequali non pure Ì4ano<laleuare,& rimettere, fecondo i tcnipi;ma 
che nclucrnohabbiano le tìneftrc grandi con i'impcnate dicarta,ò 
-di tela chiara,& che lì poflano facilmente aprire come il Sole ui com 
pare,^' chiudere la fera^quandole Apifono entrate ne gli alucari, la 
iciandoui in quelle impenate alcuni buchi tanto grandi, ch'elle facil 
niente pollano vfcire,& entrare ad ogni lor volere, Auuertédo anco 
che ideiti uafìftianoiòpralcafsi -flccommodate foprai poggi latri 
di mattoni alti<lui piedi almeno,^: ben'intonicati di calcina talmen- 
te lifciata,chc lcluccrtc,l€bifcìe,i rofpi,t topi, & altri animali limili 
non ui poifano falirc. 

Siano poftcpoi le Api in qualchehorto,ògiardino ferrati di forti 
{ìepi,ò di buoni muri,accioche non hanoleuatc dai ladri, ò molcfla 
te dagranima'i;fapendo che le uacchc,le peco re,Ò: altri limili man- 
giano,& attcrano i fìori,rhcrbc, & (jiftruggono la rugiada , laqual'è 
tstoprcgiatadaeflcapi , efscdoancoqllaCcomedicono gl'antichi^ 
chentH'Auroracimiata dall'acre fu le foglie,& fiori degrarbori,&: 
dcirherbc.Ma fra tutti qft'animalijnelFuno ve ne che danncgi tato, 
quato fanlecapre,& iporci,perciochc,n come quelle guaftano i lo- 
ro pafcoli, & nel falire fopra gralucari,li gittano alcune uoltep tcr- 
ra,colì qUi^oltra il pafcoiarc) li riuoigono fottofopra nel fregaruili , 
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•ttorno. Egli è uero che ancora le pecore lafciano molta fana per le 
ftrade,ncllc quali le poucre Api s'inuiluppano andado a procacciarfì 
il loro uiucrc. Ma perche alle uoltc ne gli alucari entrano le fcrpi,& 
altri fimili animalipcrle bocche apertc,ritrouandofì in piaa >, o per 
li buchi clTendo troppo larghi,però (ì pianti apprcflb dclLa ruta awai. 
poiché da cjiiefla fuggono tutti gli animali uelenofì • 

Ancor*erscndopofsibilc,fiano portele api in (ito, chchabbiaqual 
che riuOjO fontc,ouer'altra forte d'acqua cniara,accioche no habbia 
no cagione d'andar lontano a bcrc;accioche,qua to più uolano p l'ac* 
rcjtantopiuuengono ingh ioti ttc dalle rondini,& altri uccelli. Pone 
doperò in qucfte acque alcunepietreolegni che auanzinoalquàto 
foprn,acciochcleapi pofsano bere fenzaattufarfi dentro, &:ripo far 
fi ibpra ancora per pigi iar*il Sole,quando fu Gero bagnate a calo. Et 
fe non ui fufsc acqua riforgentCjO corrente; fcnc njantcnghi di con- 
tinuo ne i canali,o in altri uafi a propoHto. 

Siano fimilmcntequcftifìti d'api abondanti di herbe buonc,cfpc 
cialmentcdi thimo,dicitiro,di rofmarino,fcrpcllo, puleggiolo;orù 
g3no,Eaffarano,papauero,bafilicò,mclilotto,boragine, maggiorana, 
?aturcia,rucola,fteIIa,faluia,melirta, mortella, gigli,narcifi,giacinti> 
garofani,rofe,uiolc,3i: altre fimilecofeodorifere,comcfratuttcèp- 
letta la betonica. Et di quefte herbe, pochi meli fono chcnonfìori- 
fcanojfenza chcalcunc hanno fiori per molti mcfi. 

Vi uogliouo non meno degl'arbori fruttiferi,comc fono pomf,pe 
rf,niandole,perfichi,moniacnc,ciregie,&fufinidiucrfi.OItra cheui 
ftannobene i crcfpini,i terebinti, iicntichi, le gincftre,lc uuefpine, 
e altri arbori bafsi domcftichi, co alcuni faluatichi, acciochequado 
IcApi giouanicompareno,pofsanoappoggiarfi fopralefrondiloro. 
Le quali ancor che ftiano bene apprcflb de' patroni per più ragioni, 
nondimeno non bifogna tenerle doue fiano le galline,poichc le bec- 
cano aiiidamente,&mcnoapprcflb ai letami, alle acque marcicene 
ad altre cofc di cattiuoodore:pcrche fono ncmicifsime di tutte le co 
fc lorde, & amano le pulite, & che fono di perfetto odore. Et pe- 
rò bifogna che'l Guardiano loro comparifca fra effe mondo di pan- 
ni, Òi di buono fiato , altramente fe ui vi, lo pongono (ìfàttamen 
te con gli aghi loro , che egli fi pente d'hauerlc mai tentate con ef- Co^^ 
fctti cofiruftici. fjjf^'l^ 

VIN. Perche gli alueari fono fatti di diuerfc forti, defidcrofape- Zlny et 
rcqualiuoi habbiatc per gli migliori, o per li peggiori. iptaipnC 

GlO.B.Si come i peggiori fono quelli fabricati dì terra cotta,poi * miglto- 
chele Api uipatifconograndifsimo freddo nel uerno, & nella ftatc 
cftrcmo caldo ; cofi i migliori di tutti fono quadri fatti di af$i , per- ^ y-^^, 
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c oche fon molto commodi per habicarui le A{!|iV& per aprirli quan 
do (\ uuol cauarc parte de' faui,o per vedere come Rannodi dentro ; 
Laqual cofa non fi può fare ne in vali tcfluti di uimini, & empiaflrati 
di fterco bouino,& meno gl'altri tondi di fcorza, o di neruo jpprioi 
d'arbori grofsi.I quadri fi finno('come ho dctto^di alsi;faccdònc di 
Jarghi,& non molto lunghi;&dc' lunghi alquanto flretti, 6c ve nefo 
no anco di dui,e tre pre2zi,c tutti di quattro aA i. E vero che ue ne vo 
glionodigrandi,^ dimezani;concioiìache(|Lundo fi raccoglie vno 
fciamc di molto popolo ui uuole anco un'alueario de' più grandi ; 5c 
raccogliendofcne vn me22ano,o picciolo, vi uogliono no meno ualì;»» 
di eguale capacità. Pèrcioche fi come darebbe male fé fi poncfTe vno 
fciamc picciolo irt un'alueario grande, cofi peggio ftarcbbe gra moi - 
dcudine di api in ogn'altro piccolo .. 

VI NC. Di quanta funghczza Elargì, loglionocflerqucfli! 
vafi quadrati ? 

GlO.B.Non uogliono eflèrmen larghi di dentro d'òncie cinque* 
per ogni aflc;ma per Icmirc alla diucrfità de gl i fciami-,i più lunghi al 
ucari fiano di oncic uinti,fin uintidue, & i più corti non meno di fc: 
dici.Iquali fiano non pure larghi tanto da un capo,quanto dell'Altro^ 
per drittura : ma ancora talmente accommodati in piedi, che le due 
afsi che danno dai due Uti,non fi noleuare Tvna dall'altra, 5: le 
altre due sì;&rpecialincntc quella ' ^ " i inzi;laqualeuà 

leuata quando h ha da viiidcniiare,ò nettare lo Tciamc a Tuoi tempi, 
cfTendoui il buco appreffo al fondo quartro,o cinque oncie, e lungo 
due o poco piu,& no largo fc no tanto quanto vi può entrare in grof 
fczza vn*Ape;perchc quando fofTe di maggior larghezza, vi entrarehr 
bono ancolc lucertc,. eforfclcfcrpi, &altri fimilianimali,chc fono 
poi total rouina loro. Laonde fono da biafimar coloro,chcpógono> 
gli alueari in piano,& con tutta labocca fperta verfo il Sole,perc*io 
che no folamentc mettono in predai meli ai detti animali, & le api* 
a molti uccelli d'ògni ftagione; ma ancora reflano ofifefc grandenen 
te nell'eftrcmo caldo, & più ncirèccefsiuo freddò. Lodo quefti vafi 
in piano,fchanoj)eràrvfcioI« quadro dinanzi coi buchi aperti, ac- 
ciocheleapi poflano entrare &ufcire a loro cómodo,c quello di die 
tro verfo tramótana habbia i buchi bcn fcrrati . Haucdo poi l'affe di'. 
fopra,& cjlla di fotto,chc no fi pofTano fepararc,6^ le due altre da* la» 
ti, accioche Icuadole, fi poffano ueder comcftano i fciami Arancop 
cauare i faui;lc quali fiano però fermate alle altre due dette con q«at 
tro chiaucite di ferro vnciate p ciaf€una,o più rofto co chiodi fatti 1 
uite,&: con la tefta q\iadra;accioche girandoli con le tenaglie, fiano 
cauati & rimcfii^fccondo che fi uuolcauarcraiTejO riponerla quddo 
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fono uìndcmiati i faui,! quali co giuditio uino Jcuati co! coltello, 5 
tagliati a traucrfo^c^inciando di quelli che fono neri , o che fono 
rolì dalle tignolè,o uermi, fecondo che uengonodanneggiati;cniar 
fi marne re no/1 cflcn do ftati nettati alla Primauera.Onde «(Tendo i va 
fi in piedi, & leuato il copchioiJi cima, lì Jcuaiw) anco da ql capo;poi 
chele 1 - •' . ^ .. 




copi 

perchio quadro cauato dall'altro capoyclTcudoui però rimelTa rjfle 
dina2Ì,faccdola Ilare al mo^o folito col buco apprcflb alla bocca di 
fotto*. Vero c,chc mi piaccrebbono dui copcrchi;l'uno ftefo di fopra 
al primo capo flcl uafo, che giace in piede, & l'altro fulTe al fecondo 
capo di fotto , perciachc non occorrerebbe fe non Icuare quello di 
cima,&: come fuflcro cauati i faui(e(rcndo però riuoltatalVflfedel bu 
cojfi ritornerebbe tal coperchio al fuo luogo fermatopur coi chio- 
. di à uite,efì riuolgerebbc poi qfta parte vota in fondo,e qllaltra che 
iì trpua piena da baflb, farebbe riuoJtata in cima.E ù qfto modo fi po' 
Jrebbccótinuared'anno in anno;comefu(recaftrato lo fciame, élfsc 
pre^có minor'ipacciOjfenza che qftiaIucarifiporr<»bbono anco tene 
^rcpiu tofto io piano, che in piedi al mododetto.-pcioche nó folo ter- 
rcbbono man<;o luogo,e nó ui farebbe pericolo che fulTcro fittati p 
ferrala granimali;ma ancora nó accadcrebbc far loro altro,che chiù 
dcr il buco dciraffe lunga, duuc entrano, & efcono le Api, &f/.rne 
un'altro fimile pcrciafcù copcrchio.-tencndo poi chiufo ql folo che 
fulft ucrfo tramótana. Ma nó c la tacere in forma de' uafi,che tengo-, 
no iTofcani,laqualenonpurleapinó fono offefo da glianimali,che 
faciimcte entrano ne gl'altri alueari;ma ancora nó patifcono p cagio 
del freddo grade,6: niacoj» il Sole al tcpo del gra caldo. Iquali aluca 
ri fono come vna cafscttaquadra d*afsi,nó più luga di oncie uint»,ne 
3arga più di otto,& altro tat*alia,haucdo il coperchio che foprauaza 
l'alfe dinazi in coltello^come farebbono due dita, ilquale coperchio 
pei lungo nó tocca detta alfe dfìlazi per tato fpatio,che le Api da l'va 
capo all'altro ui entrino, & efcano a loro còmodo. La qual parte fan 
Ilo ftareuerfo aU'auftro,o al firocco,& fcnza altri buchi. Serano poi 
infiemcqtxfbcquatrro afii cóle due teftc,có laimodijchccommo- 
damcntt 'c poflono leuare, Zc uindcmiarcifiui ad ogni lor piacere» 
ViN DapoichcquclH uafj fono da lodare, uorrci fapcrcancora, 
adit fine alcuni uogiionoifuoi di dui,& di tre pezzi. 

XjiO.B Io non lodo ]uefl;i uali, & maliimamente quelli di 

tre pezzi p'" i Icrrarc inliciiic , ancorché fi adoprano 

Jcchi jni di tcrrOj&nó meiioj)chc fi adoperano có 
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la bocca aperta ucrfo il Sole,poicliccdabiarmart;nondimeno corto 
ro chcuoglioncaiiareifauidaidui pezzi, Icua il coperchio chefta- 
a tramontana, & l'acconciano alla bocca aperta, & dapoi profumano 
Icapi da quella parte, eh e ftata aperta con un (traccio di tela impia- 
ftrato di llcrco vaccino ben fcccato al Sole, ilqualc brucciando, cac 
eia con quel fumo tutte le api nel mezzo che ha il coperchio : onde 
fpiccatoquefto che fi trouapriuo di api, li cauanola maggiorpar- 
te de*faui,&ancotutti,quandocmorbidalafabrica; Arpoilo cógió 
gono all'altro pezzo fubito,&: lo riuolgono al Sole meridiano; & le 
api mcdcfime ritornano a lauorare al modo folito . Ma a gl'ahieari di 
tre pezzi, fi cauano fimilmente il coperchio al uafo di dietro, & lo i i - 
portano a quel dinanzi,& fanno tutte le altre cofcdctte,eccetto che 
non raccogliono ogni anno , fc non la terza parte . E ucro,che quan- 
do qucfti tre pezzi fulTero ben pieni, che ne caflrarcbbono aui,ò 
almeno uno,&mczo. 
, Non meno io ho da diruivn'altro modo commodo per uindcmia- 

mi'llore re qualunque alueario quadro, o tondo, purché habbiano il coper- 
ditìéttili chioincima,& fcnzaefleroffcfo dalle punture di api. Lauatoadun* 
mitri ftr cjuc prima il coperchio, fi lega ben'intorno alla fua bocca quella de 
tMMrei facco,& poi profumato di fotto, le api entrano tutte nel medcfi» 
mo faccojil quale flcgatolo, & poftolo in terra con la bocca ferrata , 
il Guardiano cauai faui tanto quanto li piace :& dapoi rirornato il 
coperchio al capo di fotto,dGue reftano i fauilafciati,mettc il facco 
aperto,apprenb alla bocca del uafo,oc le dette api ritornano dentro, 
per apparecchiarfi laiiittuaria neccflaria fin*alla primauera . 

Vn'altro miglior modo di tutti gl'altri detti, uoglioui direpcaua 
re i frutti alle api fenza moIcflarJe in parte alcuna , Si fottopone alla 
fin di Giugno al LLglio(&: icmprenel fardel giorno^ ad ogni aluea- 
rio quadro di api non TiOuellc (il quale fia però ricco di faui^un'altro 
fìmilcma uoto:& ben herbicatodi buone hcrbe,c che ha nel coper- 
chio vn buco tato gradc,tondu,qi'aTo ui fi cacciarebbc vna mano^ac 
cloche \£ api poffar io entrai e, come ha cópiuta la fabrica di fopra^e fa 
re de gl'altri faui di fottOjf n cl.t pafiinoalmeno la metà nel uafo: & 
da poi,al principio di i>ettLbre,li Itua qllo di fopra ch'è pjeno,e chiù, 
ibil buco di cima del uafo di fotto c u . a fcotella,o piatto di terra 
be incolìati,fi cauatuttaqlla labrica di fuui, che fi troua nel detto va 
fo Icuato.Poi fi fa ancora qft.i bella in'?étioneal Fcbraro fcgucteallc 
api fciamaicnel tcpo delM .ggio,o del detto Giugno auanti;j)crcii|>- 
cnc no fi>lamcte haucdo copia di fiori,cmpifcono il uafo di (opi ajfic 
padano poi a lauorare in quello altro Todop' ^fto; ma ancora,alfai v oi 
u, ic loio api nouelle ui fi fermano ai tempo the li partono dalle ma- 



DELLE tA P 1. 



'dri fenza rciamar*altrouc,&: effer raccolta con qualche diflurt>o,co- 
me fi ucde occorrer molte fiatc.Vcroè,che non eflendo Jafottopor 
're alcun uafo alle api uccchic nel mcfc di Giugno,o di Luglio, fi fa 
fto officio al Febraro.Oltra che lì fa anco alcune uoltc da quello cc- 
po co un f€CÓdouafo,benche,fiaftato fottopofto il primo nel detto 
mefe di Giugno,di maniera che fono tre un fopra l'altro; la qual cofa 
afsicura maggiormente leapi,chcn6poflbnopatir fame d'ogni rem 
■po dciranno,nc per quefto non fi perde niente di quel frutto,poiche 
le può cauare ad ogni fua requifitione,&: fenza alcuno detrimcto di 
queifaui,iquaIificonferuano per conto del tcpo.Etcertamctetjflo 
modo di cauar'orjni annoi frutti dalle api, è molto utile a i patroni, 
che li cauano tutti,& anco molto commodo ad cfli loro, poiché non 
tanto non fi difturbano nel pfumarle,accioche fi ritirino in vn muc 
chio molto ferrato,© che fuggano altrouc, ma ancora fi molcftano , 
come fi fa |> l'ordinario nel canarie parte de i faui,col tagliarli per me 
20,0 per lùgo,sforzandoli poi anco a racconciarli,^: accrefcerli,oue 
ro difperandofi alcune volte fi partono, e vano in difperfione. Ma fo • 
pra tutto auucrtifcano i Guardiani allaprattica di quato gli fuccede: 
perche facilmete potrebbe riufcir qfto più all'uno che airaltro,e prò 
ucder'alla cagione, che uieta tale vtilità, poiché l'huomo non dcbbe 
maiccffare a fcrutiniarc rvn3,o l'altra cofa, che fia migliore,^ nel ve 
^ro da'quì di pcde l'imparare i moltifsimi Iccreti no conofciuti da noi 

VlN.Pofciachcreftofatisfatodiquefti difcorfi,ui prego che mi 
diciate anco il tempo del caftrare i faui in quefto pacfc. 

G I O. B. Quantunque gl'antichi vogliono che leapi fiano caftra 
te la prima volta di Giugno,& poi la feconda d'Ottobrc;nondimeno 
qucito non fi può fare in Lombardia,comc fi fa in altre Prouincic do 
.ue fono più felici pafcoli. Etpcròfta bene che ci contentiamo a ca- ^'^P^ 
Ilare i faui dalla fi^n di G iugno, fin p tutto Luglio ouer'Agofto,c che 
nelcuiamo da ifciami morbidi, nó più di più terzi co un coltello fo- 
tile,bcn tag!iente,Iungo,&a!quato ftretto. Et eflendo Io fciame me- 
lano di faui,non fe ne caui niente più della metà; 5: quando foffe di 
manco fomma,nó fipafsiqucl che portala difcretione.Veroèch'io 
lodo maggiormente il fottoporre li alucari al modo che ho dctto,poi 
che fi caua tutta la fabrica . 

VIN. Mi piacciono molto qucfti voftri ricordi a confufione di ta 
tagéte cheama22anoqftcuirginelle,comehanodui^anni, òpiup ca 
uarc una fol volta tutto il frutto loro nó uolcndofi cótcntarcaleuar 
ne ogn'anno una parte,& anco tutto; come hauetc detto. Che felc 
teneflcro almeno uiue fei anni, da un fol fciame ne difcenderebbono 
{'a farne folamentc uno per fciame) non meno di felTanta quattro, 
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MfTem'rio lo'^^""^'* ccrtimcntcmolto i;randc,dannegiadofi tanto,cpol vfiiii: 
Jìuridi doqucflacruvlifsimacmdcltìl allcpoucrcmefchinclie fenzj cagione 
^mei che aldina. Chc per ucritàdourcbbono pcn fare, fc efbi pafTalTero per un 
ama'^ bofco douc da gli afsafsini fufn» loro domand ito la borfa.il cauallos 
• & ipanni fìn'alJa camifia 6c chcdato loro ogni cora,rcntiUc dirlLHo 
ra vi uogliamoania22arc>non rifponodrcbbonojchcuigioua il darci 
la morte poiché cfTcndoignudi non haucte utilità alcuna,nia lafcian 
dociuiuijfbrfe che un'altra uolta potrete fpogliarci fìmilmentc con 
maggior voAro bcneiìcio ì Anzi cJi'è maggior crudcltàil darloro lii 
morte allcmifcrcapijpoichc nó c da dubitare ch'clJcpalcfjncro mal 
;ilia Gì uflitia coloro chele Ipogliano , come dourcbbc farci eletti 
<pogIiati,quando foncro lafciati andare, chc Ha benedetta la città di- 
Afcoli,la quale per Statuto caftiga ciafcuno con gran pena,chcama2 
zi uno rciamc,mentrc può mantenerfi buono , 

GIO.B, Voi non folo haucte detto dui belli clTcmpi * tati cicchi,, 
nons'ingcnano di far cjila utile, & cofi lodcuolcoperationeverfolo* 
• romcdelìmi,& di qucftc benedette api; ma ui fono ancora ur.aind- 
fiità di huomini,chc hanno (iti commodifsimi per tcneruenc in gran- 
«iifstma copia.I qjuali, non per per conofcer gli fpcciali doni dati lo- 
fodalgrand'Iddio, vengono luffocati dalla molta dapocagincloro^ 
VIN. Poiché mi haucte detto per quanti modi fi polTono cauar el' 
cererei meli d'ann'inaonOydcfidcro che mi diciate anco ciò chc dcb^ 
be far'il Guardiano nel raccoglierle api,quando fciamano, & nel co» 
feruarle chc filano in pace di tempo in tempo . 
Ciò c/;# GlO.B.Si comc cgli dcbbe comparir ogni giorno auantilc api, 
debbe fé foucnirlc in Ogni occorrcntia loro; co fi bi fogna chc ha diligetene*' 
téli var^ tempi chc fono per ufcir le noucUc dall'altre la mattina iìn'alle uinri 
tipo'cit ^or^'P^^ fciamarpiu tardi,acciochcs*cllc vfeiflfero col nouoRc,. 
VafifÙM & ftclfcro in acre y cgli con prudcntia getti loro fubito della poluc^ 
W4»» . re , ò dell'acqua adoffo y & le accompagni con ciembali , o con al- 
tri iftromenti di mctallo,pcr fermarle fopra qualche ai bore . Auuer 
tendo a battere , o fonare pianamente ; perche quanto il fuono è 
più grande, tanto più s'inaliano; & cflendo picciolo lì pongono al 
Dallo , Ltqucfto mouimcntodell'ufcirfimili api, lì conofce per tre 
'Ricordi V^^^^ auantiVponcndo l'orecchia la fera appreflfoal bucodeiraluc» 
fer faci rio,poiche fj fcntcdi dentro un gran tumulto , come fe le trombe 
ficare le fonaiTcro^ al Icuar d'un^cffcrcito di genti^fc qucfto fanno mafsima- 
^ieftr mente quàdo fono per cóbattcrc con le ftranicre; Perii che come il 
T"^^ Guardiano ucdc la mattina che uoglion'ufcire p guerreggiar tra lo 
fiMmun. fpruzzino fubito co uin melato, o c6 latte frcfco,ouer co altri 
licori buoni^cciochc c6 «quelle cofc dolci, mitighino la ira loro, fic 
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rìconciglino i Rc.Ma fciamando il nouo Rè, conduce le api all'arbo 
refrondoforagunandoleiniìcmcaniodod'un roceio, opczuolo di 
grappoli di una ben legato. Ut come fono appoggiatc,habbiail Guar 
diati preparato un alucario ftroppiciato tutto di dctro con herbe te 
nerc,& odoriferc,&dapoi fpruzzatodi buó uino , l'apprcfentiloro 
con tal raodo,ch'clle.vi entrino commodjniente.Eucro chcpuòt* 
gliarcil ramo douc fono attaccate, & poncrlopian piano con gl'ani 
,inali mcdcfìmi bene fpruzzati con bu6 uino,apprcflo alla bocca del- 
lo al ueario, il cjuale pofta fopravn'aflc in terra, faccia anco ftarleua 
to il capo chiufofolamctetito che leapipoflano entrare per la boc 
ca di fotto.Et com'è notte porti l'alueario con quelle détro al luogo 
douc ha da ftarc. Ma fe per cafo le api entrafifero per qualche arbore 
cauo,ò fcflo,cgli meta Talueario bene ftroppiciato con herbe odori- 
fere alla bocca del forame ,acciocheinuitate da quei buoni odori, 
entrino con fatisfattione loro. Et quando fi appoggialTero a qualche 
.cofa non conueneuolc, douc non li poteffero hauere,fia legato in ci 
ma d'una pertica un ciftello oucr'vn cauagnuolo di quei che fi metto . 
.no al mulo de* buoi, fatto di vimini, (pruzzato di buóvinQ,ò d'altro 
licore dolce, il quale fia porto apprefio allo fciame, ch'egli vi entrerà 
e poi fi ponerà,a canto dell'alucario . Auuertcndo però il Guardia- 
no, che quado fono fciamatc,&: chcper più giorni pioueflre,non maa 
chia darloro del mele fin che poteffero procacciarfi il loruiucre, ^ 
far de' faui, altraméte macarebbono,come più uolte è occorfo. Deb- 
ba ancora cóparir fcmpre il Guardiano innanzi alle api bé polito , 6c 
netto d'ogni brutc2za,& nó hauer mangiato alcun fortumc,o d'altro 
cattiuoodore;an2Ì dcbbchauer'in bocca qualchecofa, che lifaccia 
vfcirpfetto fiato. Pcrcioche co qflecofe,lì farà talmente amare che 
elle fi lafcicrano maneggiar da lui al modo che vorrà, fonia offender 
lo mai. Vero è,che alle uolte fono in qualche humorcpcr fuggire,ò 
peruoler combattere fra loro per la cagion d'un cattiuo Rè con tra ^o^tfi 
d'vn'altro buono.Et perù il buó Guardiano dcbbc effcr prefto a ccr f^f"^'*; 
^aril laluaticocon laman'ontadimelle(poichcètacilcofatrouarlo, 
pcrefser'hirfuto,fofco,&horrido) &: amma2zarlo, &: lafciarefola- jlno ptr 
mente il buono. Ilqualc fi conofcc benifbimo, per efscr maggior di combat- 
corpojpiu lungo di gambe, & con più corte penne di quel aie fono '""-Z^'* ^ 
le api . Oltra ch'egli è più netto , più bello, più rifplcndente, & più 
morbido del faluatico. Etperònon èmarauiglia fc le api fono in tal 
maniera uaghc di lui,chc fonoprontifsimc ad clporrc la uita,per di» 
fenderlo da qualunque nemico lo uolcfse oficndere.Senza che li fan 
no quella fcruitu,che non ui è lingua che lapotefscefplicare. 

Debbo poi il Guardiano, cominciado allaprimauera,uedergl'aU ^ 
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ueariduc,òtrcuolte(ìn*aINoucbrc (ilando chenclucrno nocouie 
aprirli) &:cjiìo fìa fattola mattinn^ofrcndo buon'aere) ncttandoira i 
fallico una pena falda^poichci qiJuoglii nò ui fi può toccar co mani. 

ApprciTodcbbccglicauarifauial fin di Giugno linp tutto Ago- 
fto,& feinprcncl plcniluuio per efTcr'aU^horaanco più picni,pcrchc 
quatopiu tarddlTcjt mto manco ne dourcbbc pigliare» poiché le api 
non potrcbbono crefcerc il mele , il quale è il cibo per foftctarlc nel 
verno, qn no fono foccorfe da' minifh i c6 alxri cibi di minore fpcfa. 
pMtrft y VlN.A punto io era per domandarui,come fi poflToiio fuflcntar le 

' (; "GlO.B. Alcuni huomini pcrpaicerqueftianirbalfnc'tépi freddi, 
H preparano dell'acqua alquaco calda, nciiaqualecirendo dicci libre 
vene pógon'vna di mele, & poi ladano loro di giorno in giorno ac- 
comodata ne i canalli innazi gli aIueari,lccódo che la uan leccando . 
:; Altri facendo qucfto mcdefìmo vi aggiungono farina di miglio, ò 

fcgala,oucr di callagnc, Icquali, per cflere alquanto dolci , fono 
mangiate uolentieri dalle api, éc ne riccuono nodrimcnto . 

Altri per rifparmiar'il mele. Se la farina, danno loro a poco a poco 
della melina , la quale uicn fatta dell'acqua, che fi adopra nel lauar'i 
facchijci i uafì dopo che Ci è cauato tutto il mele, & la cera. 

Altri ancora póf^ouo dicci libre di fichi graffi in fefFanta di acqui 
al fuocofd^ quel piu,&: meno alla rara) e come fono corti,h fanno itv 
tante fchiacciate,ò fucaccicttc",&: Jerncttono innanzi a gli alucari fa 
praa le afsi, &: di quclteleapi fi cibano di giorno in giorno. 

Altri p fuftentarle, accioche nù decipino i loro meli pigliano dcV 
Tvua palTa ben matura. & a pefo tati fichi de' migliori, fv' pongon quo 
ftc duccofenel nino coito((ietto d'altri fupa^al fuoco, e come fona 
alquato cotti, ne fanno fimi) méte tate fchiacciatc, A: le commodano 
apprelfu a gli alueari di tempo in tépo , fecondo ch'elle le mangiano. 

Altri parimente pigliano iwìa quantità di moni achc fecche peftatc 
bcncGimo co vn'oncia di mele p libra, & poi p ogni libra diqftarai- 
ftura,ncpógó quattordici, oxy.d'acqua a bollire,laquaIe, com'è ca- 
lata una libra,o poco più, la cófcrua in una olla, o altro uafo di terra 
p darla poi a poco a poco al le api ne i canali, fccódo chela leccano • 

Altri poi,perpiubrcuità,uon folamcn te pedano dell'uua paffa bé 
matura con buon uino, & fattila bollire, la danno per cibo delicato 
alle apine icanali,ma ancora danno a loro dellattcfcmplicc,& fpe- 
cialmente del caprino,pcr miglior de gli altri. 

VlN. Voi mi nauetc detto iati modi , che fe fufsero palefi a molte 
genti,nonlafciarcl>bono morir di fame quelli animaletti,& conferà 
uartbbono il mele,chc li uicn mani^u:o innanzi che muoiano • 
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- ClO.BAT.Birognertbbc che cÌAfcuno cheli difetta di tener delle 
apijfuflc cofì cccei lente cuflodc, com cilcoihoM.Bartolamco Cuc- 
co, che mena fi lieta uita nell'agricoltura ai Tuo Ciiiegolc di Valcamo 
nica.Ilquale,nó folofa tuttodì notomiadi cibi per pafccrniaggiormc 
tela fua quantità di api, maancora lipone nelle canncilette di canna^ 
ò di fambuco,ò di ferro, ouer di piombo, le accommoda talmente 
che le api no li annegano mai nel bere l'acqua, ò vino,ò Iatte,ouer nel 
parccrfi d'altro licore conueniente aloro;&dàquefti cibi inanzialle 
ijar del Sole, & la fera alle uintitre Kore : poiché in qucfli tempi fi pa- 
fcono di tal forte, che paiono tante pecorc,chc mangino il fale. 

Volendo poi quello nobil'intelletto aumentar il poco numero del- 
le api uecchie nel vafo vecchio, dice, che'l rompe tutte le celle de* Rè 
nouell»,acciochc Icapi nouellc ufcice di fetura, non fciamino , per ql 
loanno;pcrche non hauendo Ducqè forza, ch'elle fliano alTobediea 
tia del Rè vecchio, & in compagnia delle madri loro, iin che fciame- 
rui>no inficmc con le altre nell'anno feguente. 

VlN.Qtiai modi fi dcbbon'olTcruare nel comprar'i fciami l 

GlO.BÀT. Non folamcntenon fi debbono comprare fciami per Quai^m. 
femcnzafinnon è paflatoGennaro,poiche fono fuori dc'pericoli;ma mi fi deb 
fi piglino ancora più giouani che fi può, &: che gli alueari fiano ben ^""^ 
pieni di api rifplendcnti, & torli più torto ne i luoghi uicini> che nei {1^,''^ 
lontani:p€rciochc, quanto niìi lono pigliali dilontano,tanto più pati Hd-bsno 
fcono nel portarli al luogo «joueha da liarc : & anco per la mutatione frurey 
deiraere,perla diuerfiiàdc j pafcoli,fcn2a che bifogna portarli in col " 
lo, Se di notte fra dui huomini jlafciandoli poi ripofurc tutto ilgior- 
no, & infundcndoli buoni licori , &: facendoli buonaguardia per tre 
giorni almeno accioche quando foflero per fuggire, fi fermalfcro col 
fonare dolce, con la polucre, ò con ripari di buon uino, ò con altre 
cofe, come fi vfano in tali ca fi .Oltra che lodarci fi teneffero chiufi i 
buchi con tela chiara, mentre che'l Sole c fopra tcrra,& aprirli poi di 
notte per lo detto tempo. 

VlNC.Comc fi può maneggiar le api da tuttcle horc di giorno , & 
non eller'offefo niente da loro. 

GlO. BA. Quantunque ciafcuno può maneggiar le api la mattina , Cowrjf 
& la fera;poichc rare uoltc offendono, fe prima non fono prouocate f^jf^t 
nel toccarle,òp fporchc22a,ouer p qualche cofa putrida;nondimcno 
per afsicurarfi, pigli unamafchera, con due luci acconcie ai buchi de 
^liocchij&poncdola fopra la faccia, c6 un panoiniioltoal collo, & %a tjjh-e 
intornoallatefta,chehaucdo anco coperte le mani coiguati,!cpotià ofefi d€ 
<aftrare, vedere, e raccogliere d'ogni bora de' giorno. Ma meglio fa- '^*: 
rcbbchauer'un capuccio di tela cucirò ad uaicrro tondo fottile che 
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^circondaffe tutta la faccia, con vn'altro attaccato al detto della fronte 
iìn'alméto^ilqualeandalTe foprail nafo fenza toccarlo, trai quali fer 
iji^fulTc fatta una rete di rame lottile, & co i buchi piccioli ; pche con 
jqfto retcfìno, l'huomo non farebbenó nurc moleftato dalle Api , im 
ancora non farebbe impedito ne gli occhi, & che non potelTe parlare. 

ViN.Defidero che mi ragioniate ancora de gli otììci maggiori,che 
:fannoleApiinogni tempo. 
0^ GlO.B.Tatac la riucrctia che elle portano aUoro^Kc,che non pur 
cij.chtfA cffeguifconoquantoaloroccommcfTo: ma ancora uiuono nella lora 
»• habitatione a modo d'un monafterio di fante Monache;hauendo tut- 
ele una medefima uolontà,una uera conformila, & vna ftabilifsima uni 
tà.Diuidcndo fra loro gli flTcrciti) a quel modo, che fanno i ualenti 
huomini nelle gri fabrichcde'paU22Ì,o delle fortezze. Poi che alcu- 
ne racolgono da' fiori la rugiad a, & la portano a quelle api, che opra- 
no in cafa ilfrutto. Altre tendono a mollificar la cera,& la tempera- 
no cofi bene,che facilmente fabricano le loro cofe. Altre non manca- 
no a feparare molto bene ogni feccia da i meli. Altre fono diligéti nel 
tenere netti i loro alueari , i quali però non fono mai fporcati c6 loro 
:fterco,poichcin tutti i tempi che uanno fuori, fempre fi purgano tut- 
ti quando uolano per l'aere. Altre ftanno di continuo alle porte per 
guardie , accioche f con ogni lorpoterc) non ui entri alcun'animale , 
che facelfe loro nocumento. Altre non folamentc ftan'apprclfo al Ri, 
come fergcnti, & elTecutori dcllla giuftitia. ; caligando le api otiofc., 
che fono'ueduteda lui, fecondo ch'egli uà intorno agli otficijdcfi- 
. guati ad effcma a fuoi tempi fcacciano ancora i fuchi,che non lauora- 
no mai,& no mancano a diuorar'i meli.Poi oltra che alcune fono fol- 
Iccite a portar fuor de gli alueari le api fubitoche fono morte, quan- 
, do muore anco il Kc non Io muouono niente, anziché ftando tutte 
, molto di mala uoglia,gligiacciono adoffo l'una fopra l'altra ; facendo 
un certo loro mormorio,coroc fc elle piangeffcro di continuo.Laon- 
. de,fe'l Guardiano non e aueduto a leuargliclo di foto, morircbbono 
di fame più torto, che abbandonarlo mai . 
ìlcwo- VINC. D jpoi che mi hauetc moftrato la gran prudeniia di oueftc 
fcm It bencdetceapi, ui prego che mi diciate comeliconofcono quando fo- 
mfiamx- arnalate,c con quai rimedi fi poifono fanare . 

% OlO.BA.Si conofcono cflercinfcrme,qn mutano il colore lucido 
/i!!L>f neirofciiro,& uedcrlcanco macilctc,& magre. Poi non folo fi cono- 
fcono cCTcre ammalate quando non laiiorano, &che ftanno al Sole, 
fuori delle loro cafe , afpcttando chele altre api portino k>ro il cibo, 
fecondo che coftumano frù clTc : ma fi conofcono maggiormente, qn 
-fono porcate in qnalche fomma morte fuori deglialueari.Etp tanto. 
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come più torto il Guardiano è chiaro di qucftc corc,.jpfami fubitolc 
loro celle col galbano, &: porga loro il mele nelle cannette fcfscpcr 
;nc20,o più tollo dia loro del uino cotto con gal la, & con rofcbcn pc 
•ftatc in(ienìc,poiclicqjLicfta copofìrionc fari loro di maggior Ibccor- 
fo.Ma amalandolì alla primaucraspcr haucr patito gran fame nel ucr- 
BO»& hauerraangiato noi dei fiori de gli olmi, ò d'altri primi arbori 
.cattiui fioriti, il Guaroiano prudente le medica coJ dar loro di grani 
^cftati di pomigraiìoti, & Tpruzzatidi uin buono;ouer dia loro del T 
vuapaffa peflata con rugiada,& ftcmprata,coI uin brufco:& parendo 
Jtó anco dar lor dal rofmarino cer^o nell'acqua melata, e com e tredda», 
ti pone dinanzi à gl i al ucari ne i vafi bcn'accommodati 

VlN.FLiuetc uoi opinione che le api fiano coiicette per via di coi 
to,o da loro mcdefimc foiamcnte, ouer che nafcano da qualche putfCr 
dine,comc Fanno alcuni altri animaletti \ 

GlO.BA.Non pure tutto iLmondo ha Tempre tenuto, che elle non opinioni. 
navicano d'alcuna corruttione, mu no è da credere ancora che non fìa del conci 
noconcette per coito; percioche, requcfìro fulTe , non c.dubbioche f^rCM^i,. 
in alcun tempo dell'anno fi vedrebbe qualche atto fimile tra loro . Et 
pcrodobbiamo credere, che in fc medcfiine fi conccpi Teano, poiché 
fc mai Turno hauutcda gli antichi,&: da i moderni pervirginf,&ama- 
trici della virginità, maggiormente lo dobbiamo credere in quelli 
tempijìer locaTo occorTo in Verona alle due Torelle deirEccellcnte 
Dottor di legge M.Bartold:ìieo Vitali^ lequali fitrouano Tcpelitc a ^ ^ 
Santa Croce: percioche eflendo morta quella di dieci anni nel i 558. ,/^"/,, 
& pofta nella cafldvgual'a terra con l'arca Topra , A: poi l'altra nei faptfiM. 
j 561. alli 29.d'Agofto di anni Tedici ui Turno accommodate talmcn- vir^ini^ 
te, che flanno non in Tchieoa, ma in fiancò, a Taccia a Ticcia. Onde 
ferrata quella calTa & raccóciata l'arca dopo tre , o quattro giorni ui 
-entrarono le api a poco a poco per una TeTsura del muro attaccaroui, 
che riTpondc dal giardino della ChieTa, & fi annidarono Tra mczolc 
dette Vergini:di maniera, che moltiplicando fi flantiarono quefte Tra 
la detta caiTa, Se la Tuperficic dell'arca fin che un Tulmine alli 29!. 
Maggio 1 566. l'apcrTe Tcnza lefione alcuna di tutte le api , ne di quei 
benedetti corpi . La onde, rcftando Tcoperta gran quantità di Ta- 
ci ricchiTsimi di mele cofi intorno ai detti corpi, come dal la Tomiià 
della caTsa fin*alla Tuperficie dell'arca , quel Curato uolendoli leuare» 
ilRcucrédiTiimo VeTcouo, vdita all'incontro la dotta oratione dell' 
Eccellente Dotto rM. Fabio NicchiTola,fatta in honore di quelli ftu 
pendiTsimi animali, & delle Donzelle uergini , poTe quefta diT- 
fercntia in tal ftatò, che tutta la città nercftò TatisTjttiTsiim, Et pe- 
rò da qucfto coli an;uiiraadocaTo>Qon.Tolaja:no certi che laapi To- j|r 
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nopnatura'fcmpre vi redini, & che amano gradcmétclcpfonedòtafè 
diqfta coH cccclfa ijirtu,ma che volonticrihabitano ancora cóla cor 
ruttionc de' corpi loro,poiche l'apprezzano come odore foauifsjmo. 

VlN.Dapoi che mi liete ftato cortcfc nel narrarmi qfto cofi mara 
iiigliofo accidente,ui prego pariméte che mi diciategH ordini,ch'of 
fcriia il noflro gentil Cuccho in tutto l'anno per beneficio delie Api, 
crochi GIO.B.M.Bartholomeo come huomo prudente in tutte le fucat- 
l'd fatto tioni, non folamentesà molto ben quando han trattato gli Agricol- 
ili meff tori in qucftahonorataprofefsione;maancol'aper la lunga e/perien- 
J^j^ tiache egli ha nel gouernarcle fucapi, e talmente informato di quan- 
^7io del' toconuicn far loro di mie fé in mele, che forfè tra noi non ha pari . II 
<jualc cominciando nel mefe di Gcnnaro,non là loro cofa alcuna, ec- 
cetto che prouede di cibo a quelle che ne han bifogno, di e diligente 
che non fiano moledatc da i nemici loro, ò da i mali tcmpi,chc all'ho- 
ra uioccorono. 

Alprincipio di Fcbraronon lolo egli profuma le apilegiermcnto 
con buoni odori acciochc fi fueglino,fli: fi rinforzino,ma ancora apre 
ciafcuouafo, &vcde fenon hanno da mangiare , prouede fubito al 
lorbifogno.Oltrache conofcendo,che habbiano m:il di ftufro,tcndc 
a fanare.Cauando non meno feui fono aragne,tignuole,o altri nemi- 
cijchclcoftendGflcro.EtcfTendoui anco fabrica abondantc di faui,& 
le api poche(ftado che fi sfreddifcono) fi aragnano,&; fi vermyio,net 
tagli prima i fjui,&r poi chiude benifsimo gli alueari, lafciandoli cofi 
.^ìn che*i freddo e ccflato. 

Nel mefe di Mar2o,egli prouede prima al fluno,chc facilmente vie 
fieallc api, chcmangiano(' pcrlagran famehauutajde i fiori deolmì, 
Se d'altre forti cattiue,chè all'hora fiorifcono/foccorrcndolc di buo- 
ni cibi fin che trouano de gli altri fiori buoni. 

Nel mefe d'Aprile egli netta le afsi fotto a i vafi, doue cadono i gu- 
fci piccioli,delle quali fono venute fuori le Api nouellc,che fono per 
fciamare-, & come fono'paffati i primi quindcci giorni, nonmancaa 
far la guardia ogni giorno nelle horc folitc, che ìi preparano a fciama 
re. Etuedcndo qualche vafo,che habbiapiu diduiRcnouellijamaz- 
aa i fuperflui,cccctro il uccchio,ò che fiano dui. 

Nei mefe di Maggio, non puree diligente nel raccoglier'! fctami 
nuouj di giorno in giorno,&: accommodarli talmente che non fugga- 
no ; ancora elìendo piouofo il tempo egli prouede di cibi buoni alle 
api che non hanno da mangiare. 

Nel mefcdiGiugno,non meno è diligente nel far parte delle cofc; 
ch'egli fa di Maggio, ucdc anco nel fin del mefe feui fono uafi uecchi» 
c'habbiano fciamato , c che fian pieni di mcle,nc caua i dui terzi , e al- 
cune 
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cune uolte fin'à i tre quarti, poiché Tapi hano tépo affai da riempirli 
Senza chevitornando alcuno fciamcnouello, che fla per partirfìdal 
fuo vafo^egli taglia una parte d'vn fauo quafi maturo da un'altro uafo 
ricco di faui,& l'accomoda in tal maniera di détro, & in cimadiqfto; 
cbeaccortofcne leapi,fubito ui fi accodano, Òc più non fi partono • 

Nel mefc di Luglio,pa{Taii che fono otto,ò dieci giorni , prohibi- 
fcecheleapi, che non hanno fciamatofm'hora, nonfciamino più, 
rompendo le celle Regali. Et fc per cafo ui è anco vafo alcuno, dal 
quale fi fianopartite tutte le api, o almeno la maggior parte. Io fpo» 
glia di tutti i fauijche ui fi trouano.Oltra che fcaccia con facilità tut- 
ti i fu fchi douc fono, col cauare una fponda dal uafo, com'è Iparito 
il Sole,laqualc bagnata di acqua frefca,fubito la ri mette al medcfimo 
luogo, & la mattina fcgucnte, ucauatoIa,ui ucde,fopra ifuchi,& gli 
amazza tutti . Percioche fta bene non amazzarli più tofto,ftando che 
aiutano le api a nodrirc lalorofctura, per effer quelli più grandi, ^ 
piubenpaiciuti. 

Ancora, dopo gliottogiornidiqueftomcfe, vifitai vafidiuno m 
vno,cominciando a uindcmiare quelli, donde le api fcacciano i fuchi 
poichcuic il miele maturo;^: fa a queftomodo. 

Aperto prima Talueariocol fumo in mano, egli fumica, & fcaccu 
le api,acciochcpofla meglio uedcrifaui,& poi confiderà quattro co- 
fc. La prima, che vedendo la fabrica empire tutto il vafo, & chcrfaui 
ftano maturi (arvcorachclcapinó fiano in quatità^cgli ne caua i dui 
tcr2Ì;ma cffcndo mediocre,© maco ; Icua co difcretionc fecondo che 
fi troua quel più,& meno. La fecóda fc l'api fono di molto populo, de 
i fauialla rata,cg"i la la uindcmiamoi bida; percioche hauendo elle tè 
po commodo, riempiranno il vafo innanzi chc'i freddo foprauenga» 
La terza, fc ifaui fono pieni di mele, o almeno più della mcti,egli ne 
cauanó manco di mezijlcuando femore i più uecchi, o per lungo,op 
trauerfo,ouerdairun capo l'altro, fccódo cheoccore,lafciado però 
lìuoui fetati« La quarta è,che ricrouandolafjbricacopiofad'api;& di 
faui maturi, egli ne caua fin'i tre quarti; ma ritrouandola folamcnte 
habile pcrconferuarfi,non caua cofaalcuna,o molto poca, Non uo- 
Icndo imitare molti ignoranti;i quali,pf ria troppa auariiia,non pure 
cauano dalle pouere api affai più fomnu di faui, che non douercbbo- 
fio fare, doue poi molte uolte muoiono di fame nel ucrno; ma ancora 
("ch'c peggio^ fe amazzano il fccondo,o il terzo auno al più, fecondo 
che più tofto troiiano qiiei fgratiati fciami pieni. 

Nel mefe poi d'Agollo , hauédo egli cominciato a caflrare i fciami 
che ho detto di Luglio, vindemia anco fin'agli otto, o dieci di quc fio 
quelli che lìó fonoAiiu uiuii^^ che horalono a ^pofito di leuare; 

offcr- 
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oiTcruando però Tempre tutti gli ordini neceflari,che ho detro T 

:Nclmcfc di Settembre, egli netta bencivafi«al modo foliio, & Te 
'•ctroua qualch'vno, che non fìaftaio vindemiato, &: che fia magro, 
Jliófolamentenon l'ama2za,come fanno molti, ma^per faluarlojfpruz- 
2a le Api lcgp,icrmente con una fcopetta bagoat a nell'acqua Tneilata,o 
nel late,quando le ha rijutte unite col profumo. Onde come uedono 
effer loro leuati tutti i faui , 8: ritrouarlì priue del uafo , (ì riducono 
con le altrcjche fono ne i vafi più uiciniidi che clTendo uedutehumi- 
<de di quefti licori,non le rcacciano,ma più tofto l'accettano . £ fé per 

• Cifo non fuflcro riceuute uolonticri,egli ritorna a fpruzzare talmente 
runa & l'altra parte, che finalmente fi riconciliano infieme. Etritro- 
liandoneancoraalcun'altro, che fia ftato caftrato de'faui , & che per 
tutto Settembre non habbia riempiuto il uafo di modo, chele Api no 
pollano cibarfi neluerno, egli fcacciatc prima col fumo, leua quella 
poca fabrica che ui fi trouajlafciado poi in liberti quelle pouerellea 
procacciarfi qualche altra habitatione, o morirfi nella miferialoro. 

Nel mefc cofi di Ottobre, quanto di Nouembre,cgli non fa altro i 
tutti ivafi,cccetto che il uede di dentro; & ntrouandoui fporchezze 
alcuna,non manca a nettarli benifsimo , 3c chiuderli di tal forre,chc 
jfreddi non poiTano nocerealle api,chctantogliiiborrifcono,Prouc 

• dendo parimente chelepioggie, leneui, ciucnti non le nocino, co- 
me accade fperrevolte,quando non fono ben coperti glialueari. 

. Vltimamentcnel mcfe di Decembrc, egli non fa altra cofa ai vafì , 
ircallcApi, mafolo proucdeloro dc'cibi, come fa anco di giorno ia 
giorno nel mcfe di Genaro, àccioche non patifcano, ne dccipinoi 
loro meli, come fanno fempre , meni re che non hanno cofa alcuna 
>da mangiare* 

VlNC.Hora,pcrchelehore ronatc,cimoftrano che h abbiamo ra- 
gionato a fufficicntia,furà bene che celsiano; & che dimane parliamo 
,poi di quanto cipiaccrà . 

GIO.BA.Io ui afpetterò adunque molto uolontieri. 
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PROEMIO SOPRA LA 

XVI. GIORNATA 

Dell'Agricoltura. 
DI M. AGOSTINO GALLO, 

Istella male f tratta de Caualìerì, o BaccB, oì 
yérmi, che fanno la feta . 

IV y e ftu volte fra meflej^òconfidèrando ci 
quel foco lume d'intelletto y che fermerà 
gratta di Dio mitreuo hauere^fofra la na 
tura de Vermi , che ftr t:itta Lombardia 
fono chiamati Catialieriy& inTofiana Ba 
chiy ho femfre conofciuto-iche fra tutti gli 
animali fatti,ijuejli concorrono fer nohil" 
tày&fer arti fi eie co i fiU fingolari-^ come 
quelli che foHfarterifcono la feta con sì marauigliofa indulìria. 
Et come nsn hanno gloria^ & nobiltà quelli sì ficciolivermicel' 
liy quando efsi col pngulare artificio loro fanno affarir gloriofi, e • 
nobili nella frojpettiua delmondo , tutti color o^che delfofera di 
efsi fomf ofamenie s adornano , & fi fanno rifflendenti ? Per U 
induslriaver amente di quelli animalettiy non vediamo tutto il 
giorno nobilmente addobbati glihuomini digrauità , / Minifiri- 
maggiori della giuflitiayiCafitanifupremi della milttia^i Pren-^ 
cift di ogni fotentia ^ & finalmente i grandi Prelati con le loro ^ 
chiefe^S* Altari deflinati al vero culto di Dio Jl che à tutti colo- 
ro che volontieri vanno Jpeculando ifecreti della Natura>gener4 
non foca marauigliay& fiufore . Perciochcysì come i lini,& i ca- 
nali vengono dalla terrai & le lane dalle felli de gli animali fer 




304 

PiPplire alle ntctfsttà delthuomó, cofi Ufetafile per honoràrlo : 
è prodf4ttd in pochi giorfti dalU bócca deCaualieri in vn folfilo , 
ilquaU nondimeno e ordito con sì mirabile arte^che nonfe ne tra 
ua purvn foioso rottoci fallato, o dtfuguale\mafnnpre tutto per 
fetto dal principio al fine dogni bocauohy o gaietta^ ijuando in- 
fiemecon C altre e inaiata. Oltre che con maggior morauigltafi 
tuo dire, che quefli animali fi veggonofenT^ [angue , fenz.a car^ 
ne,fen\a ofajen^a nerui.fenT^ v ene, fenica fi aglie^ ^/^"^^ 
seriori: fi cerne ancorafiveggono efteriormente priuidi corna, 
& mede/imamente di denti, di vnghie,di fipine,dtpeUiy di occht^ 
C dioruchie -y&SM poco più di quarantacinque giorni di molti 
piccioli che fonoalnafcer loro , fi fanno vedtr grop, & lunghi 
col mangiare , col dormire , col mutar fi quattro volte difpoglia. 
rlt imam ente fi ferrano collor filomede fimo nella gaietta^ forfè 
per non vedere fpe(!o la gloria loro in qualcheparte inuilita,men 
tre cheinfinitifcelerati vogliono ambitiofamente ricoprir leU^ 
ro dishonenà con la coperta della indurrla loro. Et di quefta gd 
letta,in manco di dieci, a dodici giorni^vfiendo di pregione;i Cd 
ualierifi trasformano in parpaglioni, o barbelli , come diciamo. 
Dalvalore adunque di quelli rari animaletti,mi fon rifolto apa 
lefar e alcuni vt ili difcorfi fatti dai noli ri G entil' h uomini ne lld 
villa del Borgo di Pone arale intorno al modo digouernarli , ac- 
ciocbe ottimamente ciafcuno che fia per pigliare taVimprefa^ 
pofia fatisfarfi apieno. Et idifcorfifino quelli. 
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DELL'AGRICOLT.VRA 

DI M. AGOSTINO GALtO, 

NOBILE BRESCIANO, 

GIORNATA XVL A^mt4. 

ideila quale f tratta, del mdrire i Cauam 
lievi iche fanno la /ita . 

S S'E N D O montato a cauallo M.Viccnzo Ma^io p 
andare da M.Gio.BattiftaAiiogadro, fecondo il foli 
to & haucdo incótrato una quatità di donne,chc por 
tauano da più ville gra copia di galette,obocciuoli di 
le ta p vederle iBrcfcia; pesò di pgarlo,che|)qlgior 
no no fi parlaffe d'altro,cne di queita cofi vtile profef 
fionc^Ondc fnK3tato,& fattofi Tvn l'altro le folite accogliéze^fi ritira 
rono,andando pia piano ragionado,nclla falctta della terza colóbera 
nuona;& poftiiìprima a feder dirimpetto alla fincftra,che guarda uer 
foTramontana,pcr godcrui maggiormente il frefcorilMaggiojdefi- 
derado di dar principio a'quefto Aio defidcrio,cominciò,diccndo. 

Quantunq; a noi Brcfciani non fia ancora Tvfo di tener tanta foni 
madicaualieri,quata tcgonoi Veronefi,iVicctini,i Padouani, iTri- 
uifani,&: iForlani; nondimeno,perchc di anno in anno fi ucde che và 
crefccdo'jmi farà carifjimojche uoi M. Gio.Battifta mi ragionia te co 
quali modi migliori fi pofla aumcntar'il gouerno di qucfti animaletti. 

GIO.B.Voi nonpotcuateM.Vincenzodomahdarmi cofajchc di- 
maggior contento mi poteflc efTere; perciochc non folamentc quella 
protoTsione c molto còucneuole a tutti gli homini, che ftanno in uil- 
la:ma ancora c dignifsima, & honoratifsima a qual fi voglia nobile,Io 
gran Signor che habbia moglie,figliuolc,donzcllc,& feruitrici; poi- ' 
che q fio gétircfTercitio cpiu prio a tutte l«<lóne,che a gli huomini; 
La onde lì come uoi ucdetc,ch'in quefla uilla fono gri quatità di mo ^ 

y " 
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ri piatale nelle ripe delle ftraJc per non occupar*! capi, & che quafi 
tutte le famiglie de' noliili,c de cótadini fi dilcctaiTO direacrbuon nix 
mero di qfti aninuli cofì fpero, che non verrà mol co tépo» che non 
faranno in qfbopaefe minori fjccndc,di quel che fa ciafLÌi di qi che 
hauete nominato; pciochc fffcnd.) il territorio Br^fciano maggiore 
di gente, &: di fito, fcminandouifl ogni annoi milioni de* mori, dei 
quaIi(fcc6do che crefcono Hn'a i quattro anni) foqojjoi flrapiataiii 
più belli 0èiJuoghi^hepiufon;i.jppofìto;chc.alt4-afi pèò fperar, fc 
nò cheqfta indullria,fìap andar dianno in anno aumécado** He vera 
métcq'ia cofì grande vtiliià, doucrcbBc cfrcr*acccttatain molti pjcfi 
d'italiaiche no l'apprezzano; cociofìa che può elTcrcfrercitata in rcin 
po,che l'agricoltura nò ha cofa imporrate da tenere occupiti i lauo- 
ratori fuoi;&.nq;i>a molto dafare nel nodrirc qfti animali , fuor che 
gli vliimi dodici,oquindccidì, quado fon |) aflrettarfi nei far la fcta.. 

VIN.Horapcrdar principio^ vorrei faperc, quando lì dcbbc por- 
re a far nafcercque (la femcnzade' caualieri, &. qual forte e migliore 
perprodurli robufti,& perfarla feta buon3,& in qu uitiid. 

GIO.B.Vi fono alcuni fuperfliiiofi,che ogni anno mettono in co 
uo qucfte ouail Venerdì Santo,& non cófidcrano chc'l più delle vol- 
te fallano grandemente; perche quando la Pafqua vicn'innanzi raczo 
Aprile,non che di Marzo,non tanto quefti animalini patifcono fame, 
per non haucr i mori produttc le foglic,quanto che muoiono affai voi 
tcperlifrcddi,chcpcrrordinario occorrono da quei tempi.Et pquc 
fio non fi dòurcbbe farli nafccre innanzi ai quindici o uinti giorni; 
d'Aprile; perciochcoltra, che non farcbbono fottopofli aquci fred- 
di; ritrouercbbono ancoraché imori haurebbono produttc le fo— 
gjie.Otìdc facendo queflo,non occorrerebbe andar mendicado le ci- 
me delle oniche ,. i cuori de gli fpini». le foglie de gii olmi ; o- altre 
forti di cibifaluatichi,o domeflichi ,p pafccrc quelli male auuétura 
ti , finche i mori haucfferogittato fuortiaioro conueuicnte paftura. 
Ghe certamente, dapoi che quefti ciechi nó ha giudicio di conofcc- 
rcqueflo fi no tabil fallo, doucrcbbono almeno pigliafcdempio 
cjfli arbori, i quali nó mandano mai fuori le lore toglie, fin che tutti 
gii altri non fono ben fronduti.Mi fc pur'àlcuni dcliderano che i mo 
ri gittino fuori le loVo foglie, disdicci, o quindici dì più toflo dell* 
ordinario , ui diano dello (lerco frefco nella Luna nuoua di Fcbraro, 
c laran feruiri. 

VlNC Mainoncomprcfi,fc nonhora,lagran prudentiadi queflo 
cefi fiuguìar'arbore; e però none m irauiglia fe molti nobilifsimi lo 
portano ragioncuolmcntc ne i loro feudi per in fegna . 

GiO.BA. Doucndoui poi chiarircjc^ual forte di fcmcnza fi debbc 

porre 
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porre m couo fottoal capezzale, che do rmcdo fi tiene fotto al capo, 
o fra Icmamellc delle donnc(quado però fouo monde dalle loro infir 
inità)o in altro luogo a propolJtOjComc/diucrfamcte fi légonoal cai- 
do,acciochc nafcano ; dico che fcmpre fi dt'bbe pigliar della miglio- 
re che fia nel paefe,opiu lofio della SpagnoJa,o Calabrere;pciochc, 
{\ comedi ciucile due forti,la Spagnola falafcra molto fina,&: gliani- 
mali piccioli:cofi laCalabrefi?, pcrprodurljpiùgrofsijfa generare an 
co maggior quantità di Zeta , &flanno più gagliardi nei mali tempi. 
Auucrti fcafi però che tutte le fcmcze non pafsino vn'anno , & che fia 
no poftoa far nafcere da iquattro.fin'a i dicci giorni della Luna;per 
cioLhc,tacédo la fcta intorno a i quarantacinquc,lapro'durano,quaQ 
do fi troucràpotcntc ; onde i bocciuoli,o gallette faranno più grofle, 
più dure, & più fine dipelo, che non faranno tutte quelle de gli altri iltemp% 
tépi. Et per contrario nafccndoquefli animaletti quado la Luna è de »"i^^<»r« 
bole, 4^fpccialmcnte come fi comincia a non poterla ucdcrc, equafì )^ 
impoisibiJc che no rcAino fempre deboli, 5^ male auucturati .Ma per J^^^^^^ 
chcpochifsinie ^lone pongono ibarbclli, ò bigatti a far le oua fopra 
lccarte,perfarii poi giù fo fcnza moleftarliinmodo alcuno; mettono 
foprai panni bianchi di lino; onde fc li debbono fargiufo, gli bagna- 
no dalroucfciocon buon nino bianco polli al fuoco fin che fono 
alquanto caldi, gli fanno cader foprad'vn'altro panno netto con una 
fcopetta, ò con altro modo , ilquaic efl'endo legato di fortc,che le oua 
filano adagiate; lopongo^ìolradi dui capezzali di penna alquanto fat 
ticaldi;ondc fecondo che nafcano i caualieri,gIileuano con le foglie 
te do'morj^^ li ripongono fopra un'afTc prima flropicata^conaflbn- 
tio, & conhcrba buonaiiufienie, o con altre herbe. 
--Altri mettono q(le oua in altre cofc,^ fpeciaimente alcune donne 
fcomc ho detto )\xi lejor JiKimcllc;.6c come fono p nafcerc,lc pongo- 
no in unafcatola fppra ijcart^bianca,6i: poi fopra loro dell'alerà net^ 
ta che habbia d«' buchi fpc fsi^ e cofi larc^riiv che ui poffa paffare un gra 
nodi melica;ondc metttdoui f<^pra delie cimcfrclchcdi mori, fccon 
do che icaualieri riarcono;pairano perii detti buchi, (Laitaccano a qU 
Jcfoglictc, & cofi di mano in mano gli lcuano,&: pongono fopra una 
tauold facendoli ftar mctre che fono piccioli,allargandofi poi fecon- 
do che uan crcfcendo in groflczza,pcr quanto fi uedcillorbifrgno. 

Vi fono pariméte altrijchc prudéreméte pongon quefte oua nel ui 
no buono tepido, innanzi che fi metta in couo, ik. fubiro che i buoni 
fono andati al fondo, &: i trifti rimafti iacima leuano quel uafo da un 
Malo a poco a poco, finche le oue cattiuccó tuttofi uinp fi.mo ufcite 
fuori;ponendo poi fubito le altre <li buona forte al Sole bc diftcfc fò 
pra ui/afle à propofiig,&: li coprono con un panicello fottile,o có.to- 

V a glie 
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glicdi carta, accioche non fiano trafitti dal fuo calore; c conic fono 
afciiit j,gli pongono a farli nafccrc quanto più tofbo.La onde,nó pure 
xjucfla inuentione fa che gli animali cfcono di tal fortezza che non te» 
mono cofi il freddo, & altre cofc contrarie, come finao molti altri 
che non fono flati nel vino; ma ancora ciafcuna oncia di cjueftcoua 
che fonolegitimatipcrfettifsimi, produce le dieci , & dodici libi e di 
bella feta. Poi oltra che i deboli tardano al nafcerc, all'andar'alle mu- 
te , & al far la feta'più de i forti ; fono anco i primi che fi amalano , & 
che infettano poi i detti buoni. 

VIN.E da lodare affai più il poner quefle oua nel vin buono più to 
/lojchc nell'acqua tepida, come fann'alcuni;percioche in qucfto reca- 
no deboli,c nafcono malamére, ma ho per fermo, che meglio farebbe 
amettcrlc nella maluagia,o almeno nella vernaccia vecchia. 

GlO.B.Quefto fcpararla fcmcza buona dalla cattiua, ci fa uedcr, 
che de qui depende la falute dcU'allcuarc i cauaheri nafciuti dalla per 
fetta ilquali reftano talméte fortificati dui irirK), che fono per foppor 
tar qual lì uoglia forte di maltempo, &anco per caminardi giorno 
in giorno uniti tutti a vn tépo alle mute, òc fintai produrle loro gallet 
tc.Ricordo datoci per lo noftranobil Dottor M.Giulio Calzauelia, 
cauato dalle leggi cnef«ceLigurgo alle d6ne,che buaHl-ro i fanciul- 
li, fubitopartoriti,nel uin peifctto,poi che farebbono fortificati be- 
nifsimo& non lauarli nell'acqua come faceuano. Onde haucndo git- 
tate le oua de icaualicri nel uin buonojnon ci fon morti più di dua,a 

tre per cento, f 

VIN. f ome ui pare,'chc uogliano cife r le ftanze, douc (ì habI>iano 
da nodrir commodamcntc quctèi animaletti , 

GIO.B.Bifogna prrmamcte,chc tutti i luoghi doue fr haono da go- 
tìérnare tali animali, fiano porti in buon'aere, & in (ito afciuto:& poi 
talmente accomodati di fineftre, chc'l SolepofTa entrami la mattina, 
& la fera fecódo che piacerà a*gouernatori,& fe ue ne farà da tramon 
tana,&: dall'auftro farano molto a propofito nel era caldojdr nel frcd 
ido. Bifognapcrò che queftc fineftre nano ben wrnite di ferraglie di 
afsiydi uetriate,o di tela fottile be bianca,ouero di carta nuoua;accio 
che quando tira ucnto,o pioggia,© che'l tempo e molto humido oue- 
ro che fa freddorfi polfano tener ben ferrate. PercKe quàdo fi mancaf 
fediqueftiprouedimenti,non e dubbio, che per cfTerquefti animali 
delicati tla ogni lor'età,facilmétrc morrebbono.In oltre bifognarcb»- 
bc hauerciafcuna fineftra tcfa una rete alquanto fpcfla, acciochequ3 
do fuflcro aperte le impennate, o fperepcr sborrar quei luoghi , non 
y*cntrafferopa(Ierc, rondini, & altri nociui vccelli, chelimagiaflcro- 
Kc ui fi lafci entrare ne galli,ne galline, perche in tal jpwnicra empi- 
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rebbono il gozzo, che ftarcbbono per crepare. Oltradi cfòs'nuucrti 
fca di tener bc netti i pauimenti d'ogni luogo, & che i muri non hab- 
biano buchi,ò fcfTurejdoue i grillile hicerte, i topi, te altri fimili ani- 
mah'pofTano nafcondcrfì^eramazzarpoi di notte,òdi giorno quertt 
purilsinù animali, che in modo alcuno non fi poflbno difendere . 

Prcpararoadunquequcftiluoghiben'accommodatipjù toflo fo- 
pra un palco, òvnauolta che in terra, bifogna fornirli di paloni lun- 
ghi,& forti; Se porli in piede co i loro trauerfì cacciati ne i buchi fat- 
ti co i fucchielli , ò come diciamo triuclle, alti l'un dall'altto non me- 
no d'un braccio, & lontano da i muri tanto,€he ui fi pofla andar'attor 
no habii mente . Sopra qucfti traucrfi, fi mertino poi le tauole di affé t 
propofito,di mano inmano fin douc fi può commodamente aggiugnc 
rcpernodrir'i caualieri, E benuero chelegrati fatte di canelle di la- 
go, di palude,& cofi leftuore,fono aflai migliori; pcrcioche non foli 
mente fono di mcnorfpefa,& più leggiere da maneggiare, & riporre 
arrotolare in ogni l uogo picciolo,qMando più non bifognano;ma an- 
cora quelli animali ui Hanno più fani,& più commodi che non fanno 
nell'altre forti. Debbcfiper-ò ad ogni forte di tauole metterle canti- 
nelle di legno in chiodate attorno attorno, che fiano larghe quattro dt 
ta,acciocheicaualierinonpo(ranoeaderfi facilmente in terra , come 
aflai volte cadono quando non ue ne fono. Ma forfè farebbe meglio 
fare,comc alcuni ofleruano, i quali pongono la prima tauola da baflo 
larga tre braccia, la feconda due, & mezo, la terza folaméte due , & la 
quarta non più di uno,&: mezo;Percioche a qfto modo,cadendo i ca- 
ualieri non fi potrcbbono far'alcun male, comequelli;cheleuandofì 
da una tauola, cadercbbono nella più profsima ch'c più larga. Ma che 
tuttcfiano ben nette,& quando ui lì porranno caualieri di fpruzzar- 
leprima di buon'aceto , & di fregarle con herbe odorifere ;pcrche (t 
compiaceranno molto di quei buoni odori. 

VlNC.Quante uoltc fi dehbc dar la fogliaa i caualieri il giorno, & 
daqualihore? 

G10.B.Dueuolte,per l'ordinariojun fi dà;cicèanedic^ihore,& 
alla fera;crefcendo poi di tempo in tempo, fecódo che gli animali s*in 
grofTanofin'alla quarta muta,cheairhorabifognadarncloro,!a mat- 
tina,a nona, & la fera, & abondantemcn te (ancorché ui fiano alcunT, 
chearriuinoallequattro,&cinq;uoltcJ pcrcioche, eflèndouenutia 
qlla eroflczza,chc pofson vcnire;magiano aflai più del folito,|) appa- 
reccfiiarfi a cócipir la fcta,& poi per affrettarfi a partorirla. Autierti- 
fcafi nondimeno di d?r loro, di muta in muta, per li primi tre giorni 
dapoi, parcamente la foglia,pcr<:he efsi fi ritrouano dcboli.Et per ue- 
ritù fono ben aucturati quei caualieri, che fono gouernati da perfonc 

V ì ben 
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ben pratrichc in qucfta prorc(6Ìone:pcrciocHc,non folo non gli abbi 
donano mai tutto*! giorno,& gran parte delia nottc,acciochc non ila 
no oifcfi da molte cofc cótrarie,có.e ne occorrono d'hora in bora, & 
mafsimamentequato più fi ritrouanogrofsi; ma ancora vfanoogni di 
liqcntia per non toccarli» fé non poche voke, con le mani, «Se Icmprc 
có molta diXcretionerpcrciochcquanco più fono toccati,tato più pa- 
tifconOjComcqucUi cnc fono tcnerefsifiii. Onde quando limutano.o 
nettano pigliano di mano in m^mo quei foli che fono fopra le foglie 
&ac^cl modo li portano coli fopra Ictauolc nette, & ftropicciarc 
con herbe odorifere, fen za toccarli con Icmani. Et però lon e maraui 
glia fe ne pericolano alle uoltc in gran quantirà, poi che fono maneg— 
giati da molti,comc fe foilcxo tanti gambari coperti di r.efte dura . 

VlN.todciidero ancora, che mi diciatequanto fi debbcolTcniarc 
Dcldarcla foglia de i moria i canalieri,& nel raccoglierla, &: anco nel 
€onferuarla che non fi rifcaldi,o non li marcifca ^ 

GlO»BA. Mentre che fono folamctc nati, fi danno le cime frcfchc 
de i mori afciurcc, & in tanta quantità la mattina, e la fera, quanta li 
conofce che ne mangino : Dipoi fi olTerua il tempo che fi ha da co- 
minciare a pafcerli di foglia, & créfcerla di giorno in giorno, fecon- 
do ch'cfsis'ingroflano, &chcrappetifcono. Nfaquaro al raccoglier 
le foglie, qucfto non fi: faccia la raattina^mentrc che fon bagnate, ò 
per rugiada , o perncbbia, a per conto della pioggia : anzi iv debbo- 
no più tofto raccogliere quando fono afciutte dal Sole, feparandole 
anco innanzi che li fpargano fopra le tcuole da tutte le cattine, & da i 
frutti loro V poi che da qucfte due cofc patifcono non poco quelli co 
ù teneri animali • 

Raccolte adunq; le buone foglie, & in gran fomma aqucfto modo^ 
ficonferuano benifsimo per tre giorni , feperò fonpofteinluogpa 
terrcno,chc dia ben chiufo, & frcfcoiUtaucrtifcafi fcmpre di nó dar 
mai la foglia a gli animali, fc ella non è (lata colta almeno dieci,ò quin 
deci hore:ma meglio farebbbe a darla il fecondo giorno,& mafsima- 
mcnte ne i primi tempi, quando ella fi troua tenera: perche quato pia 
fi ri troua verde, tanto più catta a fargli infermare» 

VIN. Dapoichc m'haucte detto folo quel chelìpuò far facilmctc 
n« i buoni tempi, vorrei non meno,che mi diccftc ciò che fi debbe ta- 
re c^uan do le foglie vengono bagnate dalle pioggic,chc qualche vol- 
ta durano un giorno e dui, & più ancora di continuo . 

GlO«B.Certamentech'cglic gran dolore a coloro che ueggonoq- 
(li cafi ftranijnó fapédo,nè potédo pigliar partito alcuno per loccor- 
rerli.Et però quelle pcrfone,chc fon ben prattiche d i quefte cofc co* 
fi contrafie j fapendo che la foglia buoni pofta ( come ho detto ) ia 

luogo 
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luogo frcfco fi mantiene ottima per tre giorni, non mancano d'haucr 
ne in monitione buona fomma^cnc faccia rifugio.all'altra ricolta auan 
ti. Et ojtra che non mancano ogni giorno di uolrarla^ moucrla una 
&[due uolte,&anco dipiu, fecofi cbifognOjacciochc no fi fcaldi^^ 
fubolifca; quando veggono che'l tempo minaccia pioggic, fono folle 
citi a raddoppiare huomini, che ne raccolgano in qua tità,& fan mafsi 
mamente quello , quando i caualicri mangiano aitai dopo la terza & 
quarta muta . Vero c,che fi come vfano ogni loro diligcntia, ^per ftare 
forniti di buona foglia nc'i tempi detti j cofi non fi curano dnauernc 
in abondantia quando i caualieri dormono , & /i mutano j pcrciochc 
allhora ogni poca foglia bafta . 

j -VlNC. Io non fon'ancora fatisfato a pieno, fc non mi dite come fi 
debba fare,quando lepioggie foprauengono all'improuifo, & che n6 
elfen douifogFia raci:òlta,èlbrza raccoglierla cofi bagnata, &• ciò bifo 
gn j fare non folamente per vn giorno folo, ma per molti & molti an- 
. Cora, fecondo che non cefTa di piouere. 

GlO.BA.Inqiicfticafi cofi llrani,i prudenti gouernatori fi sforza 
noii fchermire con efsi loro. Et però inanzi che comincino a racco- 
gliere Icfoglie,fcuotonoquantopiupoironog!i arbori, o almeno ira 
ir>i, accioche l'acqua grolla cada in terra ; &comelehanno raccolte, 
Se portate a cafa più tofto ne i.caneftri, che ne i facchi, accioche mag- 
giormente ftiano fofpefe, fubico le difendono fottilmentein luogo 
afciutto foprale grati, o ftuore,t) coltre, fopra altre cofeapropoii- 
to, douc tiri ucntornon mancando di riuoltarc fpclTc uoltc, fin che fi 
^poiftno darei caualieri: Ma fcla fame loro infta, afciugano almeno*^ 
.qlleprimechebaO:anoacibrarli,coipanni netti, Se caldi d'una in una; 
. o più torto le portano in luojjo ben chiufo , & la pongono intorno al 
buon fuoco, e fecondo che ii afciugana, le portano di mano in mano 
atielsi, fiachc le altre fi ftanno afciugando ; & a qucfto modo rifiau- 
xano icaualicri,fin che'l tempo buono ritorna. 

Ancóra vi fono alcuni altrijchepertrattcncr-quefti animali quado 
pioue di continuo, non folo pongono le foglie bagnate fopra in len- 
zuoli, & le uentolano, sbalzandole più uolte in alto, & ripigliandole 
fìnchclono beneafciuttc ; maancoraaccortamctclafciano de' rami, 
che fono,alquanto rotti nel raccogliere le foglie l'anno innanzi , o de 
giialtrijche fonoluordcU'ordinc de' mori,chc per ragione andareb- 
bono tagliati, li Icuano, e portan a cafa ; onde haucndoii primamente 
ben crollati, &afciugati, dannò lor quella foglia per buona, fin chei 
tempo fi accoinmoda . 

j VlNC. Vi prego che mi diciate anco quali arbori producono la fo* 
glia migliora, «St quali fi debbono rifiutare. 

V 4 GIO, 
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GlO.B.Non fipuòfallarc a pligliir fcmpre la foglia di quei mori, 
che fi ritrouano ne i colli porti ai Solc,o ne iluoghi pietrofì,ghicrofì, 
magri, ftcrili,& chchabbiano anco fotto alle radici lontanclc acque; 
percioche quatopiuqucfti arbori fono profsimiallc acque,o chefia 
no qucfti ne i terreni grafsi, tanto più ^pducono Jcfoglic morbide, le 
quali non fanno la feta fina,& ìndebolifcono talmente i caualieri,che 
non e marauiglia poi fc facilmente fi amalano,& muoiono.Et però na 
(bno da lodare coloro, che piantano i mori fopraleripeprofsimcal- 
k acque correnti, o ne ifitipa!udofi,oncilcpoflcfsione,o campi ferri 
Ijjconciofia che quelle foglie fono la deftruttionc de'caual/cri, a f- 
faiuoltela total rouina de'poueri contadinichc lehannoa pagare. 
Auuertendo che generalmente la foglia dimori vecchi è pia fana ai 
caualicrijchenoncquelUdigiouani . 

Poi non folamente fi piglino fcmpre i mori che ho detto , ma piir 
torto anco quelli che fanno i frutti alquanto rofsi, & nen^ancora che 
tra noi fin'horaue ne fiano pochi) perche querti producono miglior 
foglia che i pacfani,per effer'piu minuta,& niu foda. Vero è, che quan 
do fi poteffc haucrne de' grandi,ncri,in qualche copia,qucfl.i auanza- 
rebbono tutte le altreforte nel produr maggior quantitàdi foglie» 
lequalioltra che mantercbbono molto robulH i cavalieri, fircbbo- 
nofar loro anco la feta in tutta perfettione ; ma bifagnarebbe darli- 
qucfta, & le altre forti cofi quando fi comincia apafccrJi, come iiv 
tutto, quel tempo che mangiano, altramente chi la cambia, non è 
marauiglia fe quelli patifcono , & muoion aliai volte. Et perciò» 
fi douerebbono inertare i bianchi, mentre che fono piccioli, que- 
rti neri a cancllo» &alla primauera , come a pieno ui dif^i ìlquin^ 
te giorno. 

VIN.Che opinione hauete uoi cìtc3ì al tener ncti i cauaircri ì Per- 
cioche vi fono alcuni cheli nettan*ognidui,o tregiorni,aliri ogni fcc 
timana folamente, &: altri non ui fanno altro finche non hannapaffato* 
le tre, & quattro nìutei 

G [O. B. Ho fcmpre ucdutolodare ri tencrfi netti, & mafsimaméte 
dopo la terza, & quarta mutai'hauendo però gran rifpetro nel ma neg 
giarii) poi che querti animali lì cópiacciono più torto di giacer fopra 
U tauole nette, doue fentono i buoni odori d'hcrbc, & di aceto otri- 
mo,chc di ftare fopra lo rtcrco loro,che rcdefemp re puzza col trirto 
odore apprelTo del Ictame.Et che qfto fia uero, gli eccellenti goucrna 
tori, no pure fptfle volte profumano d*inccfo, di lardo di porco, &an 
co di falciccioni porti fu le bragie, i luoghi doue fi tcgono icaualienV 
pchefi allegrarK>moltov & fi fanano quando fono infermi, ma ancora 
no fopportaiw, che alcun oUorc cattiuo vi entri, o altre cofe che ren- 
dano 
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darlo ferore.Ben'è vero, che fon'in errore color, che dtcono,chc l'a- 
glio i porri, le cipolle , & le altre coTe di figlili odori riuocano; anzi 
che fc ne cópiaccino qn mafsimamcte i miniftri cominciano a n.agia 
re mentre che fono piccioli, 5c che frequentano di tempo in tempo , 

VIN. Lodate voi il tenere quefti animali netti co ifo^idi carta 
azzurina, come alcuni pochi fanno Tempre così ? 

GIO.B. Non è dubbio alcuno che quefto modo è pili a proposto ' 
pcrncttarlid'ogn altro, perei oche,lcuando di foglio in fogIio,douc 
fon'i caualieri col letto fotto,e riponédoli fopra i fogli netti rimefsi, 
fiiKttano quei fporchi,& fì afciugano per ritornarli poi il d» feguai 
te nel luogo di mcde(pminetti,chcallhora faranno Icuatf. 

VIN. Vorrch fapcr'ancora quare uolte dormono quefti cauall ieri, 
& quanti giorni ftanno adormcntati, & fe fi dcbbonoleuari glialtri 
che mangiano, & non dormono con feco nel mcdefìmo tempo \ 

GIO.B. Perche tali animali non fi mutano fe no col dormire,pe- 
rò pofsiamo dire,che fcmprc dormono quattro uo]rc,il qual dormt 
re dura più, & meno fecondo che'l caldo punta,a ntV ; & ch^ la foglia 
(ìabuona,o morbida,© altramctc conditionata.Auucrtendo,chcqua 
do dormono nella terza,& quarta volta, & che alcuni lor© eguali n6 
dormono con efsi;comc hanno mangiato vna uoIta,o due,chi non li 
leuafTc, & mettcfTc da fua pofta fcnza mangiare fin che cominciaffe^ 
ro a do-rmirc('poi che alle volte ftanno i dicci,A: i quindecrgiorni co 
fi) creparebbono tutti,innanzi che giungeffero a l^i^ouer'otto paftf; 
Ma efTendouenc de i minori,bifogna dar loi»otanta fogl!a,quanta che 
polTono viuere parcaméte,fin che cominciano a dormire il loro tcm. 
po . Et quefto difordine del non conuenire tutto ad im tempo cir- 
ca alle cofe della loro natura, procede perche fono diuerfamente na»- 
ti,quantoalla fortezzaf& alladebolezza.Chc fii fiero pofte leouanel 
uino Ccomc ho dctto)o in altro buÓ licorc,non è. dubbio che in vn'r- 
tempori buoni nafccrebbonoydormirtbonoyfic andarcbbono 
a fa re la fetta tutti di compagnia» 

VIN.Defidcpoparimctc, che mi dfciareqn i caiiafieri fbn'in effcr 
p par torire la fcta,c no meno il modo che fi tiene,.|) condurli a farla* 

ClO.B Fatta la quarta nwita» cominciano dapoi tre giorni a man 
giare ogn'hora più fin che fi ueggono trai u cere tutto*! corpo,^ mo^ 
ftrareaflai uolte dalla bocca il filo di fc ta c'hano nel uétrce qii fona 
p partorirla biaca,han*il corpo come d*a rgcto;&cfsc dò |> farla gial- 
la,rhannoa modo d'oro,& più effcndo p partorirla nerde, o raciata 
rhano di qiriftclTo colorc.Ondc ritroiiadofi benifsimo fatolli, fi driz 
zan'a cercar qualche cofaalor ^pofìtop attaccaruifi,& ordirui fo- 
pra di nuii'in mano lalor ftta: lenadoli ciaicuno nel fuo boccinolo 
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vogalctta,chc a poco a poco Formano in dui giorni,o pocopiu.ntpe 
:rò,airiiora nó bifogna cfTcr leti ad apparecchiare intorno alle tauole 
Ideile rcopc,dclle gmeftre,dclle fclici,de i farmcnti di uitc, dei rami 
.di quercia,di caftaqna,& d'altre cofc,chc diucrfamcte fi coftumano, 
ina chctuttefianoYcmprcbcfecchc;pcrclicakramctcquado uenif- 
fepioggia,ririniicrdircbbono,&:danncggiarebbono fimili animali: 
ci la lor humidità . Bifogna poi elfcrc auertito di non abbandonarli 
mai allhor>,finche tutti fono appoggiati alle dette frafchc, per farei 
f loro lauori;pcrcioche,tinto è il gran dcfidcrio che in loro uicnc d'ai 
logiarlì per lauorare,che s'infuriano di tal forte ncll'ammucchiarfi, 
, che parc,chc s'habbiano a fufFocarc,Et però non tanto bifogna, aiu- 
tarli,chc non cadano in terra , & cadendo non fi manchi di riporli in 
qualche luogo a propofitoC quando però nò fiano talmétc oftcfi, che 
. bifognafliepiutoftogitarlialtrouc, quanto è ncccflario vfar diligcn 
tia nel farc,che non Siano Ipefsi; attefo che fi uedeperprattica , che 
quanto minor numero fon'inficmc, fempre fan maggior quantità di 
doppioni:Laqualcofa rende per certo danno alTai, & mafsimamcte 
quando ne fan la quarta,c terza parte di tutte le gallette,e che fi uen- 
dono malamente-jcomeui fono molti mcccinti talmctcaftuti,chen6 
li pagano nùto più della metà di quel che fanno le gallette, benché ne 
uengano hnalmenre in utilità,come fe non fufscro doppioni . 

VI N. Quante hore,o giorni tiene il caualicro perfinire Ja giììtt-' 
ta dapoi ch'egli l'ha cominciata l 

GJO.B. Alcuni vi fono che la fanò'in due notti, e un giorno,altri 
in dui,&: altri in qualche poco più di tempo,& qfto auuicnc p rifpetj- 
tOjche uno fia più debole,o più potete dell'altro,o che fia p far la galr- 
Ictta più picciola , o piugrolTaiouer P cagion del frcddo,o del caldo 
che aU'hora occorre. Onde, fi come fi fcntono dcrro lauorare tutti ; 
!cofi come ccffano di farli fentire,e da credere,cherhabbiano finita. 

,yiNC. Quantigiorniftanno a uicire della galletta, dopo che efsi 
l'hanno compiuta?* 

GlO.B.Ordinariamentcnó ui e animai eh' e fca più torto di dieri 
giorni,ne c he flia più di uinti Jlt cjftooccorrc,pchc quato più ritar- 
dano a ucnir fuori,è p cagion della galletta che fi troua grofra,& du- 
X^jlaqualeiion pofrono coli forare, come fanno lepicciolc, & molli. 
VJN. Quali galle te fi dcbbon pigliarc,pcr tener perfetta fcmcza f 
G IO.B.'Dé*,quattro coloniche moilrano le galiette,(i hanno per 
migliori i ranciatijC non coli i gialli, e meno in bianchi,c.ncrdi . Poi 
quanto al pigliarle fcmplici,o le doppie,molti ui fono che più lofio 
pigliano di qfte,che di qlle;pciochc dicono che ui è più utilità,nó va- 
ledo di pretio le doppie la metà di quello , che uagliono le femplici : 

Se 
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anco effciidoui dentro i I mafcHio, & la fcmina^Iaqualc |)chc fi tro- 
ua piena di oua,coma fono vfciti la mattina , fubito ii accópagna col 
mafchio,& ftatafo!in:cnrcduc,(ìn trehorcrcco,fì leudiliiìa(Vhio,e 
fi pone anco (chi uuoJc)con vn'altra,& no più, per altro tanto tépo: 
La fera poi le Temine partorifcono le oua fopra i panni bianchi di li* 
no,.nia meglio foprai fogli di carta pofti in piano fulctauolc,o in aU 
tri luoghi accómodati,pcrche non folo fi polTono mettcrr'in luoghi 
ficuri per l'anno fegucntc fecondo che di mano in mano fono cari- 
icati d oua,comc fi fanno anco i panni di lino;ma con maggior faciliti, 
faranno diftaccati col coltello^fcnza romperli in modoalcuno . 

VIN. Vorrei che mi diccfic ancora , quante oua può fare ciafcuna 
di cjuefte farfalle, acciochepotcfsi diui fare quante ne douefsi tene-». 
re»per fupplir'a quella quant!r-),ch'io hauefsi dcfignato.. 

GlO.B.OrJinariamcnte ogni farfalla dcbbcpartorirc,cenTooud4, 
onde non pure facilmente fi può. di fcor re re quato numero fc ne dvb- 
bc tenere, ma fi.conofcono»ancoracon facilità tutte le loro gallette, 
le quali fono tonde,c non acutc,come fon quelle de* mafchi.Et però, 
quando fc ne icnelle,comc farcbbono quattro cento,baftarebbe che 
■VI fufser folamente duccnto mafchi;pcrche,comc ciafcuno fulTc fla- 
to fin tre bore con la prima femina, fi.potrebbeponer(comc ho anco 
dcttojcon la feconda,^ non piu-,perchc chi facelfc altramente fàrebr 
be gran d i nno delle fèmine che t^ualhrebbono tanto più l'oua, quanr 
to clieuifleffcroado(ro;01traclieaqucflo modo non fiforarcbbo- 

no l'altre ducentogal!ettc,come fi farebbono quando fi tenclTer tanr 
ti mafchi, quante fuffero le femine. 

Dopo chefcranno fccltc quelle gillettc,che faranno migliori pcr 
conto della femenza, non tardi di metter tutte l'ai tre al Sole per far- 
ULmoriricauallierichc,farannodcntro:&:quando tardaffea morire 
per cagione de nuuoli , fiano porte tali gaiette largc in un facco, e fi 
facciano flare nel forno, fubito, ch'è cauato il pane non manco di 

una bora, &vn altra dapoi nel facco, & a ^uefto modo fi ritrouerarv- 
no morti tutti » 

Non fi manchi appreffo di fartfrarla feta quanto più toflo fi puòj 
& qn no ui fuiTc ordme, fiano pofte quelle gallette in luogo doue nd 
fia poluerc, o almeno fiano coperte benifsimo cauando parimente i 
doppioni dalle femplici , acciochc fi faccia più bella feta . Ma fopra 
ogni cofa,fiano pigliate le migliori maeftre,che fi poffano hauerc : 
cioche,chi fa tirar la feta da perfona chenon fia eccelléte,nó fi pud 
<lir il dano che ne feguc;comela pratcica ccl fa ucdcrc in quelle , cho 
la tiVanno talmente con cagione, chela fi ucndcpiu del quarto prez- 
2o,& anco molte uolte ^iu del terzo. Senza che ue ne fono di quelle 

che 
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<hc la tirano alla Bologncfe per fare di uclifottilifsirai,Iaqualcreru 
àt magior'vtìiità di tutte le altre fetc . 

VI N C. Perche mi fono fcordato di Jomindarui fec bene a fcic- 
g!ierevna forte di caualieri,piu tofto,che raltra,p ponerli poifcpa- 
rati degl'altri a far le gallette della miglior femcnza, io ui prego che 
ini diciate s'egli è cofa gioueuole da tenerne conto,o nò. 

GIO.B.Non è dubbio alcuno che tutte lepcrfonegiu<!iciofc, no 
folamétcfcielgono i più grofsi animali; e da quelli iptuneri, poiché 
ijucfti fi hanno per li più forti, e che fanno miglior fcraenza di tutti 
graltri,ma ancora pigliano due uoltc femincpiu dc*mafchi,clcpon- 
gono in UQ fol luogo accioche fappiano quali fono le loro gaiette. Et 
quanto poi al (iipere quali (ìanolcfemine, quali imafchi, fi cono- 
fcono benifsimo a i fegni che hanno nel luogo proprio , quando ha- 
uelTero gli occhi,che paiono come ciglia, pcrcioche le feminc le ha-» 
no più fottili,^ manpo neri di quel che hanno i mafchi . 

ViN.Perche fin'hora non ni'hauete detto quello che più importi 
DO p fanar i caualicri ammalati;mi farete cofa grata a fiarrarmi quei ri- 
Biedij-jche fapete,|) liberarli dalle infirmità,che li códucono a morte; 

ClO.Ii.Bifogna auuertirc, che i luoghi douc fi tengono fiano be- 
ne accommodatiCcome vi ho detto )Òc non mai humidi , o fporchi di 
lordezze, onero pofti fotto a i tetti de* fimplici coppi, percioche , fi- 
come da qucfti fonooffcfi nella notte da i uenti, & da i freddi, A: poi 
nel giorno dal caldo potente de' raggi folari facilmente penetra; coli 
in quelli pauimenti, cquafiimpofsibilè> che poffano durare fe noa 
poco tempo . 

Poi^lafciado da parte le regole, che fi debbon'olTeru are nel tener 
netti qucfti caualieri,^ nel darli la loro pjftura, o l'aere dcU'auftro » 
della tramontana,^ delle altre parti fecódo che bifognano,dico che 
quadopurfi ammalano per cagion delfreddc(comc il più delle uoltc 
a.uuicne ^nó folo fi debbono tener be chiufi tutti qi luoghi,e portar- 
ui delle bragie di fuoco fcn2afumo,& poner'in quei uafi deli'incen- 
ro,&: del lardo di porco o più torto de* falciccioni tagliati in fcttc(poi 
che di qucfti odori fi compiacciono, talmente,chc fi reftaurano in vn 
fubito^ma ancora fi ricuperano grandemente, fpruzzadolor'adolTo 
della maluaglia,ò dell'acqua uita,ouergittandoii nell'nccto perfetto 
Ce/Tendo però gradi)& Icuandoli poi fuori da quei vafi fubito.Ondc 
come fon'aiutati daqucAccofc calde, eodoriicrequado pntifcono 
p (buerchio freddojcofi poi fi rinfrefcano fe fono fpruzzati d'acqua 
rofa,qn fon'infermi per cagion deltroj>po caldo.Ma ritrouandofi an- 
cora di mala uoglia,p haucr mangiato eroppp^ fi fanno molti col far- 
li ftar tre, o quattro giorni fcnza riceucr paftura alcuna. Vero è, che 

tUcn- 
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erfsédouene di colore liuido,giaIlo,e fpiaccuolcyoche piTcino vn cciw 
to humorcjchc li fu bagnati, &: lafsi, bifogtia fiibito leunrli da gl'altri 
c trarli fuor del luogo, c portar ifani la mattina innazral Icuar del So 
lc,a!racrepcr tanto fpacfo di tépOjquato lì direbbe un Mirercrc,o po^ 
co piu;& poi ritornare quelle tauolc al loro luogo, Icquali métre cnc 
fi nettano alllìora fiano fpruzzate di buon aceto , e dapoi fregare di 
herb-abuona,& cffentio infiemc.Oltra che lì ptàdarli anco raere,& 
fcntir*il vigor del Sole('ma che non fiano toccati da i raggi fuoij qu5- 
do le fincftrc di quel luogo>fiano talmente commode, che cfsi pofla* 
no goder il ucnticcllo,cke la mattina frefcamcnte tira » 

VlN. Perche io mi ritrouo haucr qualche nuHKro di mori nel mio 
ruburbano,& nella proflcrsionc di Pópei jno,in modo che alcune uol 
te non trouo chi uoglia pagarmi la roglia,& non poflb tenere cauali« 
ri che la m:angino', per non hauer tanta feruitìi in c:^ra,come ui uor- 
rcbbc a nodrirli;mi farebbe car/>, che mi moftraftc q^ialchc uia nue* 
ua,per la quale io ncpotcfsi cauarchoncfta utilità . 

GlO.B.Voi potrdde iraifarc alcuni noftri Gentilhuóiiimi,i quali 
perche hanno gràdifs^ma quatità di mori , per minor fatica di tener 
caualicri,& per maggiorVtilità, chc'Oon è l'affittare firrMli arbori, da- 
fìOii diuerl] contadini tutta la loro foglia;^ quefli vi pongono fola- 
mente la femcnzijC le fatiche che uogliono a pafcergl'animali; & no 
drirli fin chchanno fatte tutte le gallette, spartire permctà.Etquc- 
fto e vn'h'oncfto partito per noi patroni^fiirper cfsi lauoratori.Pcrcio^ 
che,fl come cauiamo'piu danari della metà delle gallette,che nó hab^ 
biamo dall'affìttar'i mori:cofì efsi non poflbno perdere fcnon le fati 
che de gli ultimi giorni,le quali fono di minor danno affai, che non 
c il pagar la foglia,per uolcr guadagn ar la metà, & che alle uoltc fi rui- 
nano, quando i caualieri fono pericolati . 

Certamente che ogni Cittadino,chc habbia fomma di mori,douff 
rcbbe haucr'ogni anno qualche quatità di callettc in cafa; perciochc 
potrebbe cauare non foloda gli ftracci, ò ftopclla diucrfì fornimen- 
ti colorati di letto,& molti adobbamrwti di cafa, & con poca fj)cfa; 
ma ancora con gran uantaggio potrcbbefi fornire dipiu panni fini di 
fctapcrvcflire fc medcfirao,&: tutta la famiglia, poiché qucfta città 
hà cofi bella dote di fare fi luflrc tinte, & fpccialniente uciuti neri 
che flanno al pari di quanti fiano più belli in Milano, in Gcnoua, & 
inPerugia, Laonde dobbiamo ringratiarc grandemcnteil Signo- 
re Iddio , il quale fra i tanti doni fpeciali , che egli ci hà dati 
per fua infinita bontà , ci hà anco nouamcntc dotato di qucflo 
fofi vtiLe della feta , lacuale creile totalmente di anno in anno in 
4]uantiul ,& in bontà, cnc s'inaiiinwno molti MacAri eccellenti a 



piantare diiicrfi telati per la fcta noftra,clie abonJa, c perle acqueche 
crefconoloro fia grande benefìcio. . 

VIN C. Mircfta domandarui, quanta foglia poffano mangia.;*' 
re icaualicri, nati da una onciadilcmcnza, & quanta feta.dcuo- 

:«o produrre . a • \ i- r 

GlO.B.OrdInarìamentei<:aualicrinoltri,odi IcmcnzaSpagnuo- 

)a,mangiano nouc,e dicci pefi di fogliJ,cbc fono fin ducente cinqui- 
la libre, &: producono otio, c nouc, & alle uoltc fin dicci libre di fc- 
taimafcfono dcXalabrcfi(per elTerpiugrofsi^mangiano undcci,& 
'dodcci pefì di foglia, & fanno anco undici, &: dodici libre di reta,pcr 
ogni oncia di fcmcnza . 
VlNC.Dcfldcro fapci*ancora,quanta feta C deuc cauarc dauinti 

.cinque libre di gallette. , 

GlO.BAT.Dallcnoftrcpacfane,perrordmario,renccaua un on- 
cia pcr'ubra:mafcfonoKÌclia femcnzaCalabrcffjficauanofìn'on. 

eie trenta. ' • i . i • r 

VlNC.Dapoi che rcflo fatisfatto di quanto vj ho domandato, fa- 
rà bene che facciamo fmc al noftro parlare , ^ che dimane io ritorni 

.anco dauoi. . r r 

.'Gì O.B A T. Tante uolte quante riiornarete, noi farete Icmpre 

:il ben uenuta. 

IL FINE DLLLA X VI. GIORNATA. 
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5 . Dt M.. AGOSTINO GALLO. 

NOBILE BRESCIANO,, 

GIORNATA XFIL. JggìonU.. 

DidU: quale fi tratta di quanto dehhe fire diligente- 
tAgricoltore^di me/i in me/i ^ fecondo' 
i. buoni y cattiui tempii, 

S S EN D O ritornato M'. Vincenzo Maggio daM.. 
Gio.Bat. Auogadro neli'hora folitajo ritrouò,chc 
godcuail frcfco nella vaga capei Ietta, doucaccom- 
"^g moclati^rim» l'Auogadro cominciò dire : ì Voi M. 
Vincenzo mi rime tto di quanto vi piace, che liog- 
gi parliamo.. 

ViN.Dapoi che per fcdcci dì mi ficte flato molto corlefc nel chia 
rinni di quanto v*ho richicflo^dtlidcro no meno c*hoggi,per modo 
di Epilogo , mi diciate ciò che può fare vn'cccellentc Aricoltore di 
mefcin iTiefc, ^ quafianco di giorno in giorno, fecondo le ftagioni,, 

6 i buoni, & i cattiui tempi di tutto l'annc^ 

. GlO.B. Volendo voijchedifcon iamo intorno a quefli effetti ne» 
ccfTarijjCredo che bafli il parlarui folamétc de* riti Lombardi,c non 
della diuer/ì:à d'infiniti paefì ftranicri,poichc farebbe impofsibilc a 
. raccontarne folo Ja millcfìma parte .. 

VlNC.OItra che uoi dite il ucro, mi rimetto ancor al giudicio YOr- 
llro del mcfc, che ui piace di cominciare. 

Gì O.B. Ancor che alcuni antichi Cin fimi! cafo^ habbiano prima 
ragionato del mcfc di Gennaro,come di quello ch"c il primo de gl'al- 
rri meli; nódimeno,confìderado io ch'innàzi a S. Martino fon raccol- 
titutu i frutti della terra c finiti di fcrainare i grani , & che in quc-. 
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/lo pacfc i maffari^o lauoratori,chc fi portano da i loro patroni, fono 
flantiati per lauorarc i campi a quegli altri, che di nuouo hanno pro- 
incfib,pcrò cominciarò a parlar del mefc di Noucmbrc,ilquarc affai 
pili conucneuolc per dar principio a quefto ragionamento, che non 
fon gl'altri meli, conciona che che tutti i lauoratori cominciano có 
molti modi a coltiuarc i campi, &: apiatarc, & ordinare gl'arbori per 
beneficio dell'anno fcgucnte . 

VlN^ncora piace a me,che parliate prima di (Jucflo n[ìcfc,5f poi 
degraltri-jfin chchaueretc compiuti i dodici. 

GIO.B.Inquefto mcfe adunque il biion'agricoltorecomincia a 
carrettarele ripe dc'capi,che fono reftati voti pcagion dell cflfer ma 
gri,opchefi fon ritrouati fporchi; le quali fono fate alte dall'aratro 
qn d'aratura in aratura Ticn nettato dal bifolcoCcomep ogni douer» 
li debbono abbafsar'ogni tre,o quattro anni^e códur olla terra p tut 
to il capone fpccialmétc nelle ualli (qn ue ne fiano ) p tarlo maggior- 
métevguale.Et finito di carrcttarqueftcripe,rópc tutto'l fondo c5 
l'aratrojtcciochedalgrl gelo,da i venti, edallcneuireftiben purga 
to,& fpolucrato.Pcrcioche,nc)^ dubbio, che ligiouaaflai piuperfc 
minare poi il capo alla primauera ('qn però fia bene ritagliato Jilmeiì 
due altre uolte con l'aratro) che a romperlo al fin di Gennaro, òal 
principio di Fcbraro, come molti fanno con lorogran detrimento. 

Dipoi cura in qucfto mcfc i gralsumi,chc fi trouano nel fondo de* 
fofsi di quefèi campi, per fporgcrueli.innazi chearino la ter2a uolta , 
cfollicita di fir correre le acque fopraiprati,ch« non fi rompono, &: 
di rebolare i fondi di quei uafi cori diucrfi inftrumcnti, acc ioche elle 
cofi torbide, & accompagnate da una infinità di foglie, ingrafsino 
maggiormente quei campi cofi pratati . 

Ancora e diligcntcnelfarc dc'folialelli,o dcllebuchc,pcrpiatar- 
' ni al Fcbraro,e p Luna noua,deUe viti,ò d'altre forti d'arbori;attefo 
che a ql tcpo fi ritrouano talmcte cotte dal gelo qlle terre, 'che paio- 
no cenere. Vero è,chchauendo cauateqftefolfe nel mefed'Agofto, 
egli piata fimili arbori più tofto in qfto mcfe di Noucbrc che al tcpo 
.della primauera . Oltrache no manca di piantare gli ofsi, o le anime 
de* pcrfichi,dellc mandole delle noci,& d'altre forti fimiIi,acciochc 
quelli gufci immarcifcano innazi chci fcminafcano alla Primauera. 

Apprclfo fcalua,o pota i falici,le alberc,o piope, & gli altri arbori 
nella Li!nanuou3,acciochciramicrefcano più facilméte dopo il ver 
no:oltra che pianta le belle piante cauatcall'hora daquegl'arboripcr 
che prendono meglio,che le fuficro piantate dopo Gennaro • 

Non folaméte taglia poi dal piede gl'arbor-, che fono a propofito 
per fabricare,o p fare altri cfixtti, de p Luna vecchia; ma taglia anco 

dal 
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dal piede tutti quelli che fon fcccati TcRatc per fenderli quando pio 
uc,oncuica, folto ai portici. Senza che taglia gli Propelli, o uinchi,c 
Icftroppcjoligacceda ipcndoli,& ui lafcia iegroflcpcr maeftrc,pcr 
ineftar poi al Marzo de' falici giouani.lcquai cofc lega in fafci,& con 
fcrua in luogo,che non gelino,p legarle uiti,e altre cofe a* tcpi fuoi. 

Non meno in quefìo mcfe pota le uiti de' colli , che non fono ofle- 
fe dalla Tramontana; poichc,pcrrordinario,producono maggior co 
pia di vua, che fe fi potaflero dopo Sant'Antonio. Et hauendonc che 
iiano fottopofte a gelare Cnó hauendole ordinate di Ottobrc)le fcie 
g!ie,&: le pota,& djpoi diftefe le copre di tcrta;oltra ch'egl i colma le 
altre, haucndo prima dato alle magre una palata dipoluercj? gamba. 

Non manca fìmilmente di pcftar'i rifi, acciocheii polfano mangia- 
re : & ancopcita quei lini , che non fono pcftati , per fpadolarli poi di 
tempo in tempo. 

In oltrc,il diligente Agrico!torc,porta i cedri,& altri frutti Cimili^ 
che fono nelle ca(fe,o ne i pitarri,al coperto , dopo che hano hauuto 
però un giorno,o dui delle prime brine, & li ferra fecódoche'I fred- 
do crefce, Dando loro del letame perf etto,come c lo (tcrco di caual- 
!o,o di colombino ben marcio,& d'altri vccclli,incorporandoIobe- 
nifsimonella loro terra ; & adacquandoli quandopatifconofete, Se 
mafsimamcntequado hanno frutti,accioche fi rinucrdifcano, come 
facilmente fi con(ce,quando h foglie fi ailringono. 

Raccoglie fimilmente in quello répolccaftagne,& i ma reni, & le 
caua fuori dai ricciper mangiarli apiù modi ,& peruenderlia ifuoi 
tcpi.Oltra che raccoglie le oliue per far dell'olio, fecondo che fi tro- 
uano ben nerc,&r che fono fiate ammucchiate. 

Attende anco a nettar bcnifsimo gli afparagiV^' carica>moItn be- 
ne di fcgatu radi corno, di cenere, & d'altre cofc, comcui difsi nel 
trariato loro, &. ricalza ancoragli artichiocchi con la tcrr2,quando 
non gli habbia conci d'Ottobre,e li lega con le cime riuolte all'ingiù, 
acciochc non gelino^ &: che per tempo fiicciano i loro frutti. Senza 
che ricalza il rufo di terra a gamba per gamba. 

Ancora il prudente Agricoltore non lì fcorda di cauaréi radicchi, 
& di coprirli legati neilj ierra,& in luogo caldo;acciochele radfci lo 
rp-uengano tenere , cÀc foglie bianche , per mangiarle l'une, & raltrc 
tutto il uernoneirinfàlait. Etoltrachcta li fimilc delle indiuic,p fcr 
uirfencbcn bianchc,al modo de tto;lcga anco i cauoli in cima,accio- 
che diuengano di dentro bianchi , quando per natura non fi ferrano^ 
comefmnoi capucci. 

Mcdcfimamentc in qflo mcfc,caua igniferi; ocarottc,& leuatolo- 
Jo tuticleloglie,li copicnclla fabbiaaJ copeito,pcrmangiarli cotti 
X neli* 



neirinralatc,&:anco in compofla nella Qua refi ma. Et fu ancor'il fimi, 
le a i ramucelli,&: a i rau.inelii per mangiarli crudi dopo Pafqua. Face 
do pelò tutte qucftc cofe pcrLuni vecchia ;pcrcioche non durartb- 
bonoc|ucftifrutti,c]uando (i cau.ìlfcro cnfcndo nuoua . 

VI N. Che femcnzc fi poflbno piantare in qfto me fis di Nouebra^ 
GlO.B.Io non io per hora,chc li polTatio piantare fuori i grani del 
la faua grolla brouétata, & quelli del rouaj;iotto,o pifcllo;poiche fc 
no buoni alla Pafqua,& anco alle uolrc alla Quarefima,& qucfti fcmi 
bifogtia confcruarli da gli vccclli, & fpecialmencc dalie gazc; dando 
che egli fterpano nel germogliare per la ed rema fame che hanno al 
tempo della n<:ue . Et fi può anco piantar le fpichc dell'aglio ne i ter- 
reni vangati,& qualificati alla lor natura, poiché vengono più groffe. 
che non fanno elfendo piantate di Febraro,*?: rendono vn'ucile mara- 
uigliofo.Oltra che io lodo quegli Agricoltori, chequefto mcfep Lu 
sa nuoua letamano^ &: uangano i terreni douchan da feminarcalprin 
cipio Ji Marzo la caliutilemaggiorana ; percioche ui attacmo mol- 
to meglio qucfle femenze^chc ti rompono con l'aratro ; o con la van- 
ga dopo Natale . Etchifaccifequefto medclìmo a molti femi, chcfi 
Spargono di Febraro>&: diMarzo,c certo cheli farebbe di molto gio- 
u a me mo, 

Rcftauiin qucfto mcfc di raccoglierà* melicaci, o fagginali,e da co 
<Ìurliacafa,per valcrfide' groGi a farlcficpc, & de* minuti a coprir T . 
herbe gentili, onero per porli fotto a gli animali, o effendo tagliati rac 
iiuti', per farli mangiarloro quaado iioivlauo^rano & cbcpcrò noa 
iìano rtati al fcopcrto. 

VIN. D^poi chehointcfalepiù importanti co fé, chcfidcbbona 
Pirenei mefc di Noucmbre^fpetto anco che mi diciate quelle che vaii 
no fatte in (quello di Dcccmbi e. 

GIO.B. In quefto mefeil valete Agricoltore ara nò fbndadoper^ 
molto raratro( i prati trifogliati di dui anni,accioche fi fpoluerino le 
terre, & fpan^l ino quelle radici in tal modo, che nel feminaruii lini 
al principio di Marzo,© al fine di Febraro, vengano affai più belli, che 
non farebbono fe qucfti campi fulfcro arati dopo fanto Antonio . 

Non folamente poi l'Agricoltore non maca di far nei rifi, &nei li 
ni ciò che bifognaloro; ma anco nel raccoglier Icoliue, S(:nclcauar 
ne più ogiio che può,fen2a che caua dell'alno che fanno le noci,le Te- 
menze dcllino,dcllc uiti,dclle rape, & altre forti, fecondo il folito. 

Indi, fi come egli e diligete a curari fofsi , & altri vali adacquatori, 
te uòjcofi follecita nel far correrle acque foprai prati, & farui gH'i- 
tri benefici, come ui ho anco detto. Oltracnenó maca di tagliare de 
Ic^'iaiiù diuerfi per Luna uccchia,quadxadoIij& accómodadoli in ql 
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cfferchcbiTognano per cafamctare,opcr fare altri effetti ncceflarij. 

ApprelTo, perche egli non debbe mai (ìiv^ in otio, & fpcciaJmente 
quando la capagna è agghiacciata da gli eflremi freddr, o coperta dal 
le molte neui , o talmente inacquata dalle pioggie, che no vi li pad far 
beneficio aIcuno,non pure non mica di pigliare diuerii vccclIi,con le 
reti, delle lepri, & altri animali co i cani, o con trappole diuerfe!, 
oucr con archibugi, o con balcitrc; ma mentre che pioue, oneuica 
grandemente attende a (ar con Toccommodato torno molte cofe dt 

legno;comefonofcodcle,taglieri,ba{ìe,fcatolc,rpine,canelle,cocco- 
ni, & altri inftromenti neceflarijrScnzachccgli fa de gli aratri, degli 
erpici.de' rcdaboli, de* raftelli,&: de gli altri iflromenti di legno com 
modiaTAgricoltura; d: non meno prouedeaJle co£è ncceflaric dei 
<arri,dellc carrettc,a tutte le altre che Tono pertinenti a gli.animali,ac 
cicche lìano all'ordine quando bifognano per carrcgiar o per coltiua 
re i campi.Et anco fi prouede di buone falci, di podetti,di cortelacci» 
di fccuri,di fcghe,di 2appe,di \ranghe,e d'altri molti inftromenti,chc 
vi vogliono. 

Che diremo poi quanto qiicfto prudente Agricoltore fi compiace 

in quelli fibreuigiorni di Dcccbre,&di Gennaro affuoco pcrcfler- 
uipiìiotio honcflo di felle , che ne gli altri mefi) ncl-parlar a tuttala 
Tua famiglia pacifica della felicità Chriftiana, chcfigodc ncU'A^ri- 
coltura,magiando infìemediuerli lorofru tti cotti, & crudi faporita- 
mcntc,& fcnza fofpctto alcuno di uclctio;& fpinando nuoui uini,pcr 
affaggiare Ij loro bonta?Onde, come amoreuolif«iniopadre,nó fola- 
mente fi sforza di moftrar'a tutti il grande obligo, che hanno vcrfo il 
/ìgnor'Iddiodc' benefici infiniti chedàloroin premio delle fatiche 
fatte a gloria di fua Maeftà;ma ancora li fi vedere con quanu felicità» 
& ficurc22a,ciafcun'Agricoltoreintclligéte,& diligente può crefcer 
pur'alTii l'entrate dc'tcrreni,che fono capaciperriceucrdiuerfi femi 
& di uerfe pian te, fecondo la lor natura. 

Qual c colui cofi nobilc&r cofi gra Signore,che nó doucde hauet' 
vna dolce inuidia a gli Agricoltori, che fi compiacciono più di qucfla 
iiita,cofì paciflcscolì lieta, cofi felice, &deJ4a famiglia obediente,de 
gli animali difciplinabili, Se de loro capi ben coltiuati, che fc fuffer© 
gradi Principi?percheconofcono,che qfla loro poffefsionc è Regina 
diuiuerlontani daitrauagli, dagli odi;,& da gl'infiniti iinpcdimen- 
ti,chcnuocono d. cótinuo all'huomo Chi iftiano. Et qfti veramente 
fon d.'gni d'eiTcr inuidiati da tutto il modo , poiché nó ccfTano mai di 
ringratiar il gi ade Djo degrinfìniti doni,chc tutto dì nceuonojpen 
landò fempre,comc polfono difpenfur il tcpo iicì colriuarla tcrra,& 
quella crciccr di buoni laccoiu, p comune beneficio di noi n.oi tali, 
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V IN. Quantunque halbiatc tlcitQpancJellafditiià, chc|^dc \' 
huoirsolibcro dolile uaniià ili quello nìonvio,noniiim«no,pcrclìe Vii fa 
rcbbe puf troppo da dire, è ben che Ttguitiate nel dirmi le cofc, ehc 
dtbbc fare l'Agricoltore ne i giorni di Gennaro. 
Vel me. GlCB.Non folorcfpcrto Ai^ritoltorc fa molte cofc in queflo me 
f* diiii Te di Gennaro intornoairifì>ailini,aia gli oli;j& alIealtrccorc,chc 
vi ho narrate (quando però non fono ftate finite al Decébre) ma an- 
co rita^lia,& tonda ben l'aratro ne gl'jftefsi campi arati di Nouébre: 
Oltra ch'egli comincia dopo S.Antonio a tirar giù da gli arbori le ui- 
ti, quando il tcmpoèhumidcfjìcrchc altramente fi rompcrebbono i 
msdcri jOpalmiti ) perpotarienclla Lunapurdiquellomcre;atrero 
' chcquefta produccCcomedifsijpiìi vua, che non fanno lealtrc. 

Poi in qllo mefe,cgiic^ii igétc neirapparccchiurci legnami,chc uo 
gliono per fcyftcntare le gabe 5 e pampini delle uiti : piantadoii fccon» 
dobifognanadigambà in bumba, oueroelTcndourgli arbori, li con- 
cia in tal modo,che in tutto giouino alle mcdcfime uiti, &: a i palmiti, 
che elle producono dapoi, per tirarli per Tanno fcguente, non man- 
cando di potare gli arbori, che debbono cfler ragliati per Luna nuo- 
ua,©: nel detto tempo tagliare dal piede ibofchi,acciochcrvna, &ci' 
^traforteproducano maggiormente de gli altri rami . 

Ancora,comiè intendente Agricoltore, non manca di ributtar tal- 
inente,p^r L^ina huoua,tu eco il letan>c fatto dopo San Martino, che 
' ultimo piufreicofiapofto primaia fondo di quefta feconda mafia, 
& il più uccchio refìimcima, accioche quando lo fpargerà foprai 
prati, o fopra i terreni che andaranno fcminati, fi ritroui ben cotto 
tuttOjper conto delia paglia che faii ben raarcia,01trachc non man- 
ica di iparger fopra i prati la poluere raccolta nella ftatc,acciochcper 
incorporarfi con le radici di quelle herbe , faccia produrre maggior 
'^uantità'di fieno. 

Similmente m querfo mcfe egli mette a l'ordine i carri,gli aratri, & 
'gli altri ftrometi neceffarij alla coltiuatione:& anco fi prouede di tut 
ti f ferri bc tag]ienti,per tagliare gli arbori, & potar benifsimo le uiti, 
poi che non rincrefccmai di lauorarcadogninuomo da bene, come 
' fi troua hauer ben a l'ordine fimili ftromcnti.Fo potrei dire del far an 
dare le acque foprai prati, del cauare i iofs'i^Sc del carrettare, etfaina 
re li terreni,ma perche ho detto le cofe maggiori, che fi fanno in quc- 
flomefe,ui parlerò diquelle,fi deonofaredi Febraro» 
VlN.Etqueftomipiace,che cofi feguitiate. 
D,/ fl,^ GIO.B.Non folamente il fapientc Agricoltore conduce nel Febra 
fidi f*. to i letami, A: la poluereCquàdo no l'habbia condotta al Genhtro)fo- 
^4r9, praiprati, benché fi trouino.^opcrw di neuc> nuancorali condu- 
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CO fopra i campi che fono d*ararc la terza uolta per rcmmarli di faua 
per luna uecchia,o come è fatta nuoua fcminarli di ucccia, e dì vcn» 
per paftura de gli animali, al modo che ui difsi il primo giorno . 

Poi egli pota le Ulti con ragione, & leaccommoda a gli arbori Io- 
ro,o a diuerfi legnami piantati, percioche in quefto mefe dcbono ef 
fer'ordinatc d'ogni lor bifogno ; & Icua anco da i loro arbori tutti i 
rami grandi, & piccioli, eh e fono fuperflui 

Pianta ancora inqucfto tempo per Luna nuoua i piantoni di oli- 
ue,pomi granati,di cotogni,di nchi,di falici, & di alberc, con gliar- 
bori fruttiferi , che hanno le radici; Et oltra ch'egli fcalua tutti gli 
bori per Luna crefcentc,che non fono flati tagliati auanti il freddo; 
Detta,& accommoda gl'arbori fruttifcri,cofi per conto di rami,qu£ 
to deirafte,ò delle verghe loro; leuando poi ognicofa fecca,& iucr 
nii con altre brnte2zc,che fi trouano cofi nelle foglie fccchc ritorte, 
come in tutto il lcgno;2appando attorno alle radici , Se leuando tut- 
te rherbc cattiue,acciochc quelb terra le benefichi • 

Cura,&: aduna inficme tutti i letami,& anco i terracci,chc fono^ 
le corti,o cortilijscza che netta i pollari,e le colóbarc di tutto io ftcr 
co loro,o d'ogn'altra fporchezza, acciochc come fon'accómodati di 
nidi diuerfi,qi polli,& colobi fi cópiacciono fecondo i loro humori. 

In qucfto tempo medefimamente pefta irifi, cffendoiic da pc- 
ftare,ecofifinifcei lini.Oltrachepcr qucfto mefe follecita le acque 
fopra i pratijche non fi trouano iCtamati,opoluerizati;facédo intor- 
no» qucftccofe,comehaucteintefo. 

Appreiro,non cffendo pioggia nel fin di qucflo mefe, egli femina i 
lini,acciochenel nafcerefi vlmo apatirpiulebrine. Se i freddi gran 
di,che non fanno quelli,che fono poi feminati di Marzo, Se fa anco it 
fimilc nel feminare il guado,& nel piantare il rufo. Senza che cflcndo 
la Luna uecchia, comincia a zapare i frum eti,perche quelle herbe no 
riuerdifcono cofi,come fanno quando è nuoua • 

Poi non folamenteoeni buon' Agricoltore femina pcrLuna nuo- 
ua la lcnticchia,rhcrba buona,iI fenocchio,i porrf,& grafparagi,m2 
ancora pianta Taglio, i pifelli,la faiuia,il rofmarinO)&anco alle uolte 
la detta nerba buona,piu toflo che feminarla. 

VIN. Hauendo uoi finito di dir le cofc importanti di qucfto me * 
fc, defidero che mi narriate anco le maggiori , che fi poflono far'in 
quello di Marzo. 

G lO.B.Vna delle più utili, che fi debbono fare in qucfto mefe, ^ ptl 
che l'Agricol. femina ilini ne i primi giorni, Cn'aquindcci; perciò- fe di 
che ui è il fiore di feminarli nelle cottiche de' prati trifogliati,ancofa 
che gli Agricoltori Padouani,& d'altri paefi li fcminano nelle coltu- 
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fje ben*aratai& bé ingranare col Ittamc,ò co la ccnerc,non pur al fia 
iii Mir2o,ma per tutta Aprile, & anco fin'a mczo Maggio. Vfanzc pc 
rò che non rédono tanta copia di lini , quanto fanno inoftri prati di 
duianni.Etoltra che egli femina il guado nel principio di qucfto me 
fe,non cflc-ndo ftato fcminato di i-.cbraro(comeho detto ) vanga, 8t 
fcrnina rrcl medtfìmo tcmpola ro2J,&: la maggiorana pcrgrofTo vtile; 
& pianta ancora il rufo, quando non è Aato piantato di Febraroifcn 
za^ihc fcmiai i trifogli fopra le biade, fc non fono ftati fparfi d'Ago- 
ftojoalprincipio di Settembre.. 

Poi ara la terza volta,ncl principio di qucfto mefe,i terreni ben le 
tamati,&ui femina vena fola da maturare, & anco no femina conia 
veccia per paftura . Olcrach'cgli femina la cicerchia, 6c la lcnticha,i 
ceci,i lupini,il frumento mar2uolo,6c la fegala mar2uol3,& la Ican- 
deHa: & femina àncor'il canape, & i garzi ne gli vltimi giorni nei ter 
reni bencaratijO più tofto vangati. 

Ancora il uero Agricoltore foilecitia portar lenite non concie,e 
le ax:Commoda a gl'arbori loro,ò ad altri legnaTni,oucr'cffcndonepri 
ucjk accompagna fi fattamente co i frufconi,òcon altri legnami che 
non patifcono nel produrre i palmiti carichi di uua fecondo la lor ni. 
tura . Oltrache quanto più torto ha finita di legarle, &: ordinarle,ca- 
Uà-loro da dolFo la terra con l'aratro , &: dappoi le zappa bcnifsimo 
^lali'vni gamba all'altra, & ui taglia tutte le radici fuperfiuc,che fi tro 
ua nellarupc4'ficiJC;lcuando norrmeno tutte le cattiue herbe che fono 
frad'vna, &4'altra gamba. Qucfto medelimo facendo anco al rufo nc4 
IcuarlidadofTola^tcrrav che fu pofta di. gamba in gamba innanzi al 
uerno, &: fpccialmenteeilcndoncdifotterrate,&poiie2appa,& net 
ta d'ogni he fba « 

, Inquefto mcdcfimo tcmpoegli condoce curaturede'fofsi, ^de 
^djcquato^rt fopra i pratijfpianandoli di anno in anno più che può ; 
poi che rendono maggior copia diiìeni quanto più fono piani,c coni' 
jDodi peradacquarli . 

Ara poi la terza uolta quei capi,doue hà diuifato di fcminare i fafo 
li al Maggio,& i migli al Giugno,dopo che gli hauerà bé letamati, Se 
la quarta uolta arati, Séza che accomoda i campi,che'Vanno fcmina- 
li di rifi all'Aprile di tutti qgH argini,che bifognanopcr adacquarli. 

Parimente in queflo mefe il djbcn'AgricoUore, non folo pianta i 
frutti delle caftagne,delle noci,delle mandalc,delle aucllane,c gl'òf- 
fidclIeoliue,dellcarmoiiiache,& di molti altri frutti; ma femina an- 
co molte forti dipomi,diperi,di mori,di apij,c di onizi.Etoltra che 
femina anco gli afparagi, o pianta le gambe loro, piata non meno i fe 
mi di cardi, & de gli artichiocchi;bechc fia meglio pia tar le gambe di 
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quefti,& no de' cardiipoiche fanno i frutti quell'anno mcd.fimojLe 
uando la terra a tutti i ricalzati auiti il frccldo,&: anco tutrc lefoglic 
marcic,o fuperflue. Et nettando fìmilmcrue gli alparagi già U lanuti 
di Noucmbrc, & uangando dapoi minuramentc(ma poco fondati pes 
]fò)accioche maggiormente polTanp iifcire all'Aprile da quei terreni» 

ApprcHo egli piantala faiuia (quando però non iìa ftata piantata 
airOttobreJlalauanda,ii rofmarino,icfrafche,lcuucgrafpinc,Icro 
fc,&: i gigli; oltra che anco pianta le zucche, icocumcri, i mclloni,le 
poponcJÉtmedciimamcntcpiantagli onizzi nelle ripe de* fofsi, pe- 
rò nei fiti folamente, come di fsi il primo giorno.. 

Parlandoui non meno come egli fcmina in qucfto tempo, delle lat 
-tuche,dellecndiuie,della citrona, della menta, 8c molte altre herbe 
gentili fcmina parimente de' cauoli, dc'capucci, de' porri, & d'altr/s 
j)iu forti di uerdurc grò flt. 

Ne tanto egli comincia a zappare i frumenti al principio di queft* 
incfe,& 1^ Jverbc utili ivate nei giardini, 8c ne gli horti,ma zappa anco 
ra tutte le uiti,&: l'oliue^on gl'altri arborifruttifcri,che non foa fta? 
ti ordinati nel mefc di Fcb raro, Coltra che non manca d'ineftarquel 
le Ulti cheli paiono d'ineftare fotto tcrraf come ui difsij& anco i pc 
doli a canello,& le oliuc co* cedri,limoni, aranci, & fichi a fcudctto :; 
inefta non meno a felToloipomi, Se peri,c6 gl'altri arbori fruttiferi. 

Non manca fimilmcntc nò folo di tramutar'i uini quando fiorifco 
no i pcrfichi in quefto mefejma il compiace ne i primi giorni di mirar 
tutte lefoglicdclleJbiadcchcfeli rapprcfentanojfì anco.pcrchc rina 
fconoin luogo dalle morte per ragion dclfrcddo:&: anco perche co 
iidcrando che ogni grano nato in luogo fertile, produce più figliuo- 
li , & che qucHi molte uoltenefannodegli.Utri, ne ringratia gran- 
tdcmentc Iddio^ 

VJN. perche hauete detto lepiu importanti cofc,che uanno fatte 
nel mcfc diMarzo;vi prego che mi raccontate anco quellcpochc ohe 
uanno fatte d'Aprile 




prima 

cai capi già arati tre uolte,p 
gli al tepo loro.Bt oltra cheiappa i legumi, i garzi, i mori, il canape, 
il guadojil rufo,la roza,& maggiorana(qiì però alcune di quefte co- 
ic non fiano fiate zappate di Mmzo) caua non meno le caxtiuc herbe 
co le mani folo dalle biade non zappatCjpercOTcrcon di grande utili 
tà(come difsi il primo di)c le porta agi'armcti di giorno in giorno,co 
me buona paftura-jScza che la curarle Ciriole, & gl'altri uaJi maeftra 
iiychcoófono ilativuj:ati,accipchclcacque corrano più facihfìcté* 
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In qucflo mcfe,non purVgli femina i rcmolacci, i rauanelli,& Ical 
tre cofe nó fcminate di Marzo; ma piata ancora i cauoli, i rauaiotti , 
pcrhauerncpiulùgo tcpo,Ck gli artichiocchiCfc tanto lipare^accio- 
che facciano i frutti paflato Agofto,o Settcmbre.Oltrache non ma- 
ca di tentar bcnifsimo gli afparagi d'ogni altra hcrba , & tagliarli di 
giorno in ciorno, fecondo che compaiono belli fuori di terra . 

Appreso fi come egli portò a coperto al S.Martino i cedri, i limo 
ni,& gli aranci che fono nelle caffè, o ne* picari,-cofi al S. Giorgio li 
ritorna fuori aU'aere,fcoprendo medefimamcnic tutti gl'altri, che al 
detto ten^po coperfc con le afbi, & che non fi muouono mai : Senza 
checommouc la terra di gamba in gamba, & leua uia tutte le radici, 
che fi ntrouan nella fuperficie,& anco tutti i rami(canìc difsi)fupcr 
flui co la tenagliuola,non lafciandoli andare troppo alti;nc vn fol ra 
mo fuor dell'ordine de gli altri , incalnundoli poi di quelle migliori 
forti difrntti,fccondo cheli piace. 

Ancoi-'cgli in quefto mcfc,non folo abbruccia i prati vecchi perla 
grande viilità che rendono per fci , & per otto anni;ma femina la co- 
li celebrata Medica,chc fi IcgiCcome difsi^lc fei,& fette,& anco pili 
uoltCjfecondo ch'ella è pofta in terreno fertile . 

In quefti giorni medclimi, egli parimenre femina le meliche, che 
nó ha fcminato di Mar2o,& zappa i garzi, iguadi,<fV quei Icgii mi eoa 
ultri grani,che non fono (tati zappati ben di Marzo. Etoltra ch'egli 
ha gran curane! progreffo, che fanno ìHnidi giorno in^iorno, & di 
adacquarli fecondo illorbifogno fcrflcciiaanco le acque che tutto 
il dì corrono lentamente fopra i rrfi , & di adacquare i prati vecchie 
i trifogliati ogni otto giorni,a;: non più fpcffo. 

Similmente in quefti giorni egli carretta , ^ ordina idetti terreni 
arati,pcr fcminarii al Maggio, & al Giugno;Senza ch'è diligente nel 
tener ben lanate, chiule leiipc de* fobi; acciox:he i beftumi nó cfi 
trino facilmente ne i campi, per danneggiare rlor frutti ^ 

Ancora,quafi al principio di quefto mefcCfc ui e Luna nuaua)c» 
mincia a tagliare la peifcrta paftura della medica, che ha almeno un* 
anno,pcrdjrlaalq unto ftcca,ouercyuerded*vn giornalai buoi, & a 
i caualli perchequcfto medcfimo fi fa per otto,& nouc mefi in alcuni 
luoghrdclia Sp.igna, & fpccialmcnte in Barcellona, & in Valenza» 
pcrefTcruene ^ran copia. 

V I N C. Dapoi che non dite più d'Aprile,arpcttochc mi parlia- 
te delle cofe, cheoccorroiio afaredlM iggio . 

GlO fi.Primamécein qfto mcfc,ii follecitO'Agricolcorc,no pure 
* zjppa la fccó J.» uo!ra>uiti,& uilafcia una parte diqlla terra attor- 
no , acciochcnoa Cano danneggiate daireflicmo caldo; ma Icua an- 
co- • 
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Cora da quel !c tutti i pampini,ò rnaderi, che non hanno frutto (per c f- 
fer quello di gran benefìcio agli altri, che l'hanno prodotto) & iicii 
di giorno in giorno, fecondo* cheli raccoglie agli animali. Et più du 
CQ,chc egli in qucfti giornijfpdTc uoltc Itua col ronchetto polio in ci 
ma di vn'afta, i ramiccUi fupcrflui alle falici di dui anni non tagliate^ 
& non rompe mai le cime conje fanno alcuni ignoranti;i quah,per tir 
fparmiar'il fieno, ruinano quegli arbori,o fanno il mcdcfimo, per pur 
garcibcftiami con qucftcbrocchc,& foglie meze mature . Oltra che 
non fi fcordj, quando ha oliuc da incftare, d'inllarle a me2o Maggio 
bcnifsimo a fcudetto . 

, Inoltre, egli non manca a i lini dell'acqua nec«iffarfa,& li monoico 
le maiìt fole di tutte le herbc:tagliaanco i prati, & la Medica quando 
fono matu ri : & non meno taglia la ucccu con la ucna per paftura, co- 
me più torto hanno fatti mczi i grart; . 

Poi , non folamétc nel prin.^ipìo di quedo mcfe egli letama , & ara 
quei terreni già arati altre quattro uolte , & li femina de faibli: ma an 
cor femina gli altri, che uanno fubito fcminati, come fono raccolte 
le ucccic dette conleucne. Et oltra che zappai primi, & fecondi fa- 
foli quato più tofto conofcc il lor bifogno , & raccoglie a mczo quc- 
fto mcfe il guado, zappandolo dapoi benifsimo, sfacendo ilfimilc 
ne gli altri iT>efi,fin che è raccolto tutto; monda medcfimamcn^teigar 
2i in queftì primi giorni, &: polii zappa al Giugno,&al LugIio;non 
mancando hauer cura circa all'acqua de' rifi , e all'adacqua de' prati. 

Apprcffojegli pianta i pi felli, o rouaiotto , & femina i gniferi,& le 
paftinache in quello tempo , comincia a raccoliere la poluerc per l'è 
ilrade accompagnata con diuerfi ^rafTumi, conduceudola di mano iri 
mano a mucchio,p darla poi innanzi il uernoalle viti,& a i pratiiSen-- 
zache negli ultimi giorni cominciai cauare queiiin^i, chemezana- 
mente fono diucr>uti maturi. 

Io ui potrei dire ancora ciò che fanno in qiiefti giorni afcuni Agri * 
coltori, che fi dilettano di tenere de' caualieri, & delle api in buona 
quantità, ma perche non fono cofechc proucngano cofi dalla terra, 
come fanno la maggior parte delle altre, che nino detto;peràparlerc 
mo di quellc,che (i tanno nel mcfe di Giugno, poiché habbiamo det- 
to le più importanti diqucfto • 

ViN.Nè io altro de fiderò, fenon che feguitiatc. 

GIO.B. Cominciarò dunque a ragionami delle cofc,ehe fa il ben jj^i^^fi 
aucdutoAgricoltore in qllo mcfc,il quale primamente follecita a ca- eli Gm^ 
uarei linimaturi,^ fattili bcfecca re, li conduccal coperto ben lega- 
ti,pfarui poi tutte quelle cofc,che di tcpoin tempo ui bifognano,pcr 
ridurli alla lor perfetti one. EtoltrachccDminciaa tagliale la mag- 
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giorana,& feguita fecondo che ua maturando, fcga anco laMedica,c 
raccoglie le f oglie del guado, &: dapoi zappa tutte le gambe . 
- Volendo poi egli feminarei migli, non Iblo leminaprimadoue ha 
abbruciati i prati,& quei campi che hà letamati, & cinque uoltc arati 
con laprcfenic;ma ara, & femina ancora quelli donde ha cauati i lini; 
feminandodapoigllaltrijComehaurà tagliato le biade. 

Sicomcparimétcaófircorda diraccoglicr'inquefti primi giorni 
buona fonuna di mori maturi, clic lìano pieni di fcmcnza, per piantar 
li parte cofi frcfchi inperfetto terreno, & partcpcrcauarfuorilafcJ 
menza al modo che difsi,per feminarla al Marzo fcguctc;caua anco le 
foglie al guado,& dapoi lo zappa libito; zappando limilmcntei garzi, 
imigli,& i primi fafuolifcminati, come più toftoucdcilbifogno^ 

ApprefTo egli non manca di ucderl'acqua , chedi continuo ua len- 
tamente fopra i rifi,e di adacquarci prati fecondo Tordinario : racco- 
• gliendoetiandio quantapolucrc troua, &può , per fcruirfene poi al 
jpodofolito* 

j 'Non meno inqucfto mefe, torto ch'egli conofcc chele biade fono 
mature,nontardaa tagliarle, & di farle leccare legate&nò, per con- 
durle poi in fafci a cala più tofto fottoà i portici,© altri tetti che allo 
fcopcrto . Oltra che uolendo fcminarfafuoli , per conto di graffa, in 
qucfte biade prime tagliate con i ftipoli, li femina fubito ^he i terre- 
ni fonoarati: De' quali, andando buona ftagione,cauapocomenoil 
.frutto checaua deglialtKfcminati diMaggio. 
!;[ Finalmente, oltra ch^gU'caualefaue mature, ^ Icbattcpcr farle 
Jjfuorrdclle teghe ^o iritoli*, incfta ancora al fin di quello gli arbori 
•frMttifcriacanello,& fpecialméte le noci,poichc quelle d'altro tcpo, 
ne con altro modo,non apprendono fé non dillìcilmcntc • 

yiN, Perche in quello mefe, ordinariamente, non fi miete da noi, 
"fé nò laminorparte dcllebiadc; però iiguitarcte di dir'il tagliare che 
f/nif/^ fifa diLugIio,conlealtrcx:ofcinficme, 

^^y'" GIO.B.ll diligente Agricoltore miete in quello mefe tutte lebia- 
' de, fecondo che maturano, & le conduce a cafa legate in coue, e fec- 
chc ; & fa fuor'i grani della paglia quanto più to fio può; pciochequa- 
to più tarda,tanto manco fi conferuano,o non nafcono,benchc lìano 
fcminati in accomodato tcrrcnorSenza-ch'egli ponela pagliati coper 
tcquandoneha careilia,pereiTer(comedifsiJcffctto di grande utili- 
tajo almeno la confcruane i pagliari colmati con ragione m altezza,ÌQ 
lunghezza, & in larghezza . 

poi nó folamcte fa fcccar benifsimo le biade, che di giorno in gior 
no fi battono a braccio,o {\ carriuolano,o che lì fannoiuori della pa- 
^ glia co altri modi fccgliédo le migliori ji fcminare al tcpo debito: ma 

leua 



DI ero CHE Sr fa ogni mese. Sii 

leua fubito li ftipoU da quei campi douc c per fcminare i fafoli p c^raf- 
fa,o flupini,o la fcnapa, oucro altre herbe, accioche fcminandoìi poi 
di biadc,lc volga fottocon l'aratro. Rópen do medcfimamcce gli altri 
campi per fcminarli airAiitunno di biade al modo folito;& ancoleta» 
inando,aran(lo,&: fcminado le rape;per mangiar le foglie più per tcm. 
po,& poi il frutto loro diuerfamente quando farà maturo» 

In qucnomcfe c'ancofoUecitoacauarlcfDglical guado, & a zap- 
parlo fubito dapoi;2appando no meno imigli,& gli altri grani,òqual 
' c^he herbe che non fono beri zappate * 

Ancora egli nonpurc raccoglie la Temenza del trifoglio al fine di 
qucfto mcfc, & quella della cofì utile Medica; ma ne raccoglie anco 
buona fomma di pabulo fuor de gli ftripoli, & de* prati nouclli, per 
dare fìmili grani a icolombi, alle galline in cambio dei miglio, Se 
alle quaglie. 

Apprcffo è diligente nel far'andarc l'acqua fopra i rifì , & leuarfi 
■quando fa bifogno,& nelfadacquarc i migli,Ia medica, 8c i prati fecó 
do chepatifcono fetc;oltra ch'egli fegaquefti,& quella, comefon mi 
turr,pcr condurli poi ben ordinati al coperto ► 

Taglia fimilmenteinxjueffotépo,& raccoglie quella parte di mag^ 
giorana che di giorno in giorno fi matura^ p fare fuori la femenza fo- 
pra i lenzuoli.Senza,che taglia & raccoglie tutto il canapc,che hà fat- 
to la feméza,& l'ordina talméte co racqua,& co Taltrc cofe che ui bi- 
fognano,chefì pofTalauo rare, & vedere p fare diucrfe cofe, eòe fi fi. 

Poi oltra, ch'egli raccoglie la poluercal modo folito, fa ancor che 
quelle donne, chcfió hano da zappare migli,o altre cofe, comincino 
a cauartf Ixfcmenza da i lini,pcr poncrli legati in fafci gradi nell'acqua 
quel tempo fblo,che bi fogna per ammolIirli:i quali, ftati inrmafTajO in 
pila(come difsi il fccódo giorno)& afciutj poi dal Solc,oucr da i uen 
tf,li raccoglie in fafci legati, & conduce al coperto , accioche ripofati 
peralcuni di, flano peftati quando li piacerà. 

VINC.Pofcia che hiiucte ragionato fin'hora dinouemefi,afpctto 
che diaciatcanco delle cofe cheuanno fatte d'Ago fto^ 

GlO.B.In queftotcmpo,il uero Agricoltore ritagliai capi minu- 
trimcnteatraucrfo con l^aratro,perhaucrli prima rotti pcrlungo nel jfj^^ 
mefepaffato,& fonda anco l'aratro quato può, co erpicarli dapoibe y?». 
nifsimoipchequeftifonoiucri modi di coltiuarbé qual fìuogliater 
reno fano. Oltra che volédopiataruiti di Nouébre eglifai folfatelli 
in qucfto mefe,acciocheairnora fi trouinoben ccKti,& fpoluerati» 

Non manca poi di far fuori la femenza da i lini , laquale nettata pri 
ma coi ualli,ocoicriuelli,conferuanei granari,pcrfeminarla allU 
Primaucra,o per cauarncoglio quando lipiaccjPonédo poi quei lini 

(come 
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(come dirsi)in tanti mazzi ben legati ncU'acqup; perammoIIfrIi,tron 
cardo ancora i rami del rufo, & legandoli in talfjfci, p ordinarli poi 
nell'ara per finirli. 

Attende ancora in qucfti giorni a cauar'il guado, & dapoì a zappar 
lo fubito. Et olerà ch'egli zappa le rape,e le altre cofc 4iliortaglia, fc 
condo chebifognanoizappa anco tutte le uiti,lecjuali módatc bcnif* 
{imo intorno alle radici > le lafcia fcopcrtc fin che le ricalza, e colma 
tirOttobrc . 

Appreflb fi come egli raccoelic in qucdo mefi: la poluere al modo 
folito,raccoo;liefimilmentciiafoli,le noci,le mandole, &lamaggio 
rana; tagli andò poi i rifi , i prati nuoui, & la medica ; òc feminando le 
fpinaccie per mangiarle poi tutto iluernofin'allaParqua,&: cofi fcmi 
nando i cauoli,5cle cipoile,ripiantaiido i porri» accioche diuengano 
grofsi,& anco le fcalognc, 

Parimeteinqftomcfirè diligete a fpampinare,o cauarelefogliea 
qlle u iti che ne ha produto gran fomma,acciochc le vuc mageiormea 
tepofTano maturare, ^rprouederfìbeniTsimo dibcnaccie, di botti» 
di tinacci,& altre cofe ncccflaricjpcr vindcmiar le vue,& far i vini. 
' Volendopoifcminarlef<egalepcr tempo, come fi cofluma nei ter- 
Tcni leggieri, egli, hauendoli prima letamati, Òc arati dopo fan Barto— 
lomco,le filmina fubito;pcrcnc più facilmente nafcono, & figliolano 
più quattro quarte fcminate a buon'hora,che cinque, & fei tardamen 
te. Et oltracnea feminarui dentro la Temenza del trifoglio ben erpi- 
cata uicne Tempre più bella, poiché nafce più fpefla,che a fcminarla 
ne i frumcnti,c cola anco marauigliofa a ucdcr l'utiliri,ch'ella appor- 
ta nel fcminarla tìn'amezo Settembre più torto, chea fcminarla al 
Marzo,come la maggior parte fa. 

VIN. Pofciache hauete detto qucflidifcorfi cofi utili, dcfidcro 
che mi diciate ancora le cofe che occorono di Settembre. 

CIO.BA. Nel principio di quefto mefe non folo il prudente Agri 
col tore letama , Àrarai campi che fono a propofito per feminarli all' 
hora di quella biada che gli pare ; ma piaccdoli di accompagnarla con 
la fcraenzadel trifoglio, la ìparge, & l'erpica fin che ucdeefTerruna 
& l'altra parte bcn'incorporate nella terra.Inoltre non manca intor- 
uo al letamare, all'arare, al fcminarc, & all'erpicare di mano in mano 
gli altri campi colturati più uoltc,fin che lono ben ordinati. 

Ne fi fcorda in qucfto mcfe di tagliare i rami della rozza,di racco- 
glier la femenza per fcminarla nei primi giorni del Marzo fcguente; 
ik di raccoglier anco per queftauolta le foglie del guado,per ordinar 
le al modo folito, fin che iono ridotte, Òi fatte in palle ben feccalc al 
Sole,o nel forno temperato. 

Noa 
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' KonmancaapprenoiQqucftigiarnidirugliar*! n'H, d^fjrlifuoii 
dille pagaie, & rare il fimilc de* migli, fccoiivio che Ji mano in mano- 
maturano. 'Oltra chenon cmolro lollccitoncl ucudcmiarlc vuc, & 
nello fcicglicrlegrodcdallegcntili, le bianche dalle nere, & lemal 
mature dalle ben mature : conduccndale ne i rinacci per farle bólli- 
rcqiici ^forni folamentc checonuienealla lor natura; faccndonean- 
co torchiare parte lubito,o più toftopeftar coi piedi, acciochehab- 
biacofi de' vmi bianchi di viie nere, come de gli altri bianchi, neri, 
pi'CCiinti, garbi , teneri, & dolci, frcondo che fono per la natura di 
quei fìti,ouer per h indudria dell'arte che cpli diUcrfamenTr vTa. No 
mancando d'inuafellar di forte in forte,&: d'haucrnc cura fin che fo-« 
no fatti,o che più non bollino. 

Inqucfto mcfe fimilmenre attende a fegarlaMudica,&: i prati che Del me^ 
ilritrouan maturi,per condurli ben'ordinati fopraJ fenili, & a racco f' 
^ieranco lapcrlucre , fccondocheha fatto gl'altri mefi> fcnza che 
egli feminalc cipolle per mangiarle poi a lìn Pafquaper molti mefi. 

VlN,Hora,pcrchc mircfta di fa per folamentc le cofe importati 
chefìfanno diOttobrc,mi faràgrato-me le diciate inanzf» che finii* 
mò-r ragionamenti^ 

Gì O.B. Non è dubbio,che la £ò(à più importante che fa il buona 
Agricoltore inqucflo mcfc, èil fcminar i frumenti, lefrumcntatc , 
gli orzi, ifarriiie fpcltc,fi ne i prati di trifoglio, quando non è^per fe- 
minarui ilini, come anco ne i migl iari , ne i fafolari , & nciraitrc for- 
ti di terreni fecondo li piace; haucndopcrò letamati prima i campi 
colturatf, per la fomma del leramc che hi, o con la calcina pura,o ac- 
compagnata col letame buono , o mediocre , ouer mefcolata al Mag- 
gio con le cuiniture de i fosfì,o col terreno Icuaro dalle ripe de' cam-^ 
pi,quando fon diuenuti alte, per lo nettar che fi fa deiraratro- 

Poi non pure egli attende a fare il refl'antede\ini,'coimofcatclIì,, 
& con le vernaccic;mapefta ancora i rifi,&: iHni;ondc, come fono ri- 
po fati alquanto, comincia a farli fpatolarc di giorno in giorno, fin. 
che fono finiti. 

In queftomefe ancora zappa le viti, & da for una palata di poluerc- 
raccolta di gaba in gamba,o della bulla di lino, mas (imamente quando 
non fono molto morbide:colmandoIe,dapoi che fono nettate;e pian- 
tando al fin del mefc tutte quelle, che ha diuifato di piantare có gli ar 
bori,che li paiono y}ropofito,per foflegno loro. Et oltra cn'egli fot 
terra quelle uiti ,cHf fono dubbiofe di gelare, & pianta de gli arbori 
fruttiferi nei giardini, &neglihorti;ne pianta ancomaggioi quan- 
tità nelle poifesfioni: cioè al bere, fallci,olmi, Scaltri arbori fimili, 

Apprcflo^ fi come egli taglia le meliche, le conduce a cafaper 

- ^ ■ - farle ^ 
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firic fuori fu l'ara i ritoli , non meno conduce i mcliccaci lunghi per 
coprirla dal gclo,& dille pioggic,ò dille asui; fcrueudorcnc anco in 
altri modi, come ii fa. Non mancando di far correre le acque fopra i 
pratti vccchi(quando pero non fono pafcolati da i Ucftiami ) rcdabo- 
lando con più i )rti d'inftromenci^ acciochcle graffe, che lì trouano 
fopraquci fondi , corrano con le foglie che cadono d j gli arbori ;per 
Cloche quanto più fi fa a quefto modo, tanto maggiormente s'ingraf- 
ùno quei prati. Vero e, che uolcndo darli fopra la polucre fcmpuce» 
ouer^accompagnatacollecame, primamente leua Tacqna auanti ot- 
to di almeno,djpoi ve ne conduce tutta quella fomma ch^ li pare eoa 
ucnicn e. 

Finalmente, egli non tanto in qucflomefe comincia araccoglicre 
le cailagne^ imaroni, i trutti de' giardini di coferua, & cauarlerape 
4alla terra, col Icuarne le foglie, & coprirle di fabaia molto bene per 
io gelo, ma ordina gli afparagi col nettarli delleherbc, o pietre, & le- 
tamarli al modo che disfi. Poi oltra, ch'eglipianta la faluia, Scaltre 
lìerbe, cheaquel tempo uan piantate, ricalza gli articbiocchi,& an- 
co icardi,maqucfti più jUamcnte, acciocheuenendo bianchi fin'in- 
cima, fi polTono mangiare tanto quanto fon lunghi. Io ui potrei dir* 
ancora aellc altre, ma per hauer detto lepiufo^laatiali, fari benché 
facciamo fine,fe tanto vi piace. 

VlN . Non tanto mi parc,che poniamo (ine a i noftri ragionamcn- 
ti,ma ancora vi ringratio delle molte cortefie, che mihauete fatte. Ec 
con voflra buona licenza andato ecena col nobile M. Gabriel Faita 
mio fuocero alla fua ^oQesfionc di Kczato, & dipoi andcrò per lo 
frefco al poder mio di S. Eufemia» 

- CIO. B, Andate fcliccmente,ma ben ui prego che ui lafciate vede-» 
Te, qualche volta^acciochc ci godiamo col contento no (Irò* ^ 

IL PINE DELLA XVII. GIORNATA. 




DELLE MOLTE DOTI DELLA MAGN. LT 
Illuft: c Città di JBrbsc I A, & dclfuo PacTc . 

T^rocrmo di tAgoJlmo Gallo O^obìle ^refciano , 

Alquale fcguono poi le tre Giornate delle honefte commadità, & de 
gli honoraii piaceri, cheli cauano delia Villa. 

A P O I -clic con l'aiuto di Dio ho finito di efplicarc i diucrfi riti del 
rApricol.cnuati dalla prattica^iuJiciafctrc Giornatc,iiopéfato anco 
di poJcfarin tre altre, non Iblamentc quanto c dolce, Scbuon» cola 
airhuomo prudente, l'habitar piU tofto ndl i Villa, the nella Città ; 

ma ancora le molte dottti della ima patria , & quanto c la fama de* 

mflrititt i.lini, iJc contadini nel coltiuarcon buona intcli-pcntia tutt'il paefe . Jl 
qualcjuon ftantc che circondi poco meno di trecento miglia,' the i monti, i colli, 
Je ualli,e le campagne fiano aliai più de* campi rcrtili,tuttauia,percfl'cr habitat© di 
più chefcttecenio milia creature huinanc, c talmente ben coltiuato,che di Acrile 
meritamente acqui rta il nome tii reriiliftimo^Queflo chiarani'rntc li ucde, the 1» ci 
me fi trac da i nienti, e< dalle ualli graii ccpia di le<?ne;& non pota Ibnimadi fieni, 
di caftagne,& d'altn frutti; coli li colgono da i colli buoni fruiuenti.pcrtctti ogli,ot 
timc bcuandc, & rpecialmentc da quei di Cailatica, & di Limone luoqhi in nero 
the fanno le migliori vcrnaccic di tutta Itaha.Et oltra i tanti vini,& grani che prò- 
duce il piano di i>icJcmon:e,di I ranciacuna,^ delle terre uicinc, non mniori Ibno. 
le vtiliti, che preftano le campagne per II ìwAti arniciuu the vi paftono nel mcfe 
di Miggio,ac Settembre, & lagrantop^adibiadc Jiutrfccheuifiraccnoljono . 

Poi chi potrebbe nvai cfprinu.K la grandillima fertilità delle innumerabili poflbf ' 
fioni, che ampiamente fi adacqua < Lcqiuli non lolamcnte rendono gran copia di 
grani,fieni,vini,&c legne, ma abbondano taljucntcdi Uni belJiis. che auaniano tut- 
to il rello di Lombardia . 

Non fono ancora marauigliofe le doti dcllaRiuera Salodiana^ Laquale produce 
gran quantità di uin ,di oi^li,fe ben mcdiotrciitentedi biade,edi fieni.Oltra che li 
parte che riguard averlo Trento e ricca di cedri., & limoni, & d'aranzi ; Cedri poi 
die au.inzano in boncd tutti gl'altri d'ItaJia,iit ben certamente quello fi può domi 
dare fito amcnilìimo: sì pta- lo purgatiflimo acrc& pe» la bellezza di quei ordinati 
gurdini,come per la vagliezza di quei fertili colli,&: di quel sì grande, sì profondo, 
&$i fu^ccbo lago Benaco.attorniato da tante belle Ville, & vaghi monu,forniti di 
▼arij arbori fruttiferi, & in gran parte prataric , che per molti mefi pafcono infiniti 
animali.lVofpcttiuc variamcmc attifsimcpcrfatufarogni cutiofolpirito, per alle- 
grare ogni trito aniino,& per ricreare Gioiti al^'.iticato intelletto: Senza che il detto ' 
Jago abondadi buoni pelei, ijf particolarmente di carpioni dclicatifsimiji quali non 
fi trouano in altri paeli.Oltra di ciò non e quella Patria che raccoglie di tutte qutl 
lecofcchc in fpecialita producono gl'altri paefi d'Italia ? Anzi che in alcune cofc è 
fupenore a loro.Come ben fi ucde,'^che fi come il Signor'Iddio le dona quanto le bi 
fogna de 

frumeniijfcgalc, farri, legumi, migli,panichi,mchthc,7enc,fpc]tc,vini,cAr 
Bi,& pefci(concedendole ancora m partc,rane,iete,cainpi,ccrc,melc,ogli,zaiìaramV 
*f guadi)cofi la fa talmente abond-irc di ferri>atciali,lini,vcrnaccic,ca"rtagnc,ccdri,, 
limoni, aranci, lumache, ik tòrmagi delicati , the ne comparte non poca Ibmma^'a. 
gl'altri pacfi.O bene aucnturata Patria, poi che non folo e dotata de tutte queflc co- 
fc,ma ancora per iiatura,ama, celebra, & cifalta quella nobile arte dcl/'Agricoliu- 
ta^mpflf^ado a tuuo liuoodo con c^uai medi fi poilauo Icuarc diiialuatichi >noi;p 



ti,tia gli fndji^i colli, djllc cfcierrl tialli,^ ilaìle rorrcftc campione, i uelenofi flerpi 
gli afpn fucili, gli acuti fìcccliijgii rpinofi vepri, & ridurrli in ttiki bofohi, in uiilj vi 
gnali,inHoridi prati,&: incapi abondantidi grani, 8f di oli j. Coleper ccrtorarric- 
chjrcono grandcmchte per clfcrcoltiuara honiai tutta quella partedelfuo .pacfc , 
.che fi può lauorarc, pi co mcnod'vn bclqiardino . Ma poiché io fono cnthito nel 
- gran ptjjgo delle lue lodi, che ha perle cfotv innumerabili rcccuute dalla Natura, 
come fcla foflc unica figliuola , perche non debbio io nairarne ancora alcune àltré, 
. benché in tutto non fi afpcttino all' Agricoltura ? Come prima fi ptiò dire de! lago 
Sebino modernamente detto d'Ifeo, ilqualcc liceo di Duonipefci , &circondaio 
parte da monti vcftiti di bolchi, & parte da colli ben vignati , bene oliuati, & ben 
fomiti di uarij frutti? Poi mirando le tanti ville,chc ui fono inforno,S: ie uaghc ve 
dette di morti , 8c colli che loci ngonoj iSc fimi lincntc la bella Holetta di Pclchie- 
ra poftauinel inczo.adornata dalla forté Rocca del molto Illuflre,& fircnuo Signor 
Girolamo Mai ti nengo, nel vero non fi può negare, ch'cglinonlìa & per natura 
per arte bclilsiiiio . 

Parimente vi e il bel lago d'Idrio,il quale ancorché lia più tofl.o de i piccioli che 
<lc i grandi, nondimeno c nieraiiigliolo, lì ptT eilcr circondato per diciotio miglia 
da monti alti, arditi,pcndenti,8c minacciofijcome ancora perche è talmente liiua- 
to,chelipuò convnolguardoconfiderarelaruatranauilitaJa bellezza, la lunghez 
7a, & larghezza : Et oltra che produco feraprc pefi.i delicati manda ancora fuori i| 
fiume Chiefe che non pur Teme a' tanti edifici in Vaitli Sabbio, & fpecialmcntc a 
molte fucine,5< forni ma anch' egli facendo il bel Nauiglio che tato accommoda la 
Città,ing3no ambcdui non poca pane del fiio pacfc. Tacendo poi alcune cofc, io 
potrei dire , del fiume Mella, che fcnie à tante fìiclnc, & forni in Valiionipie, & a 
molte uille nclfadacquare i campi, nel far girare i inohni Quafc quel fiume ira i 
fuoi,cJie fi polla agguagliare di grandezza, ai bontà, & di vtihta , al regaie CXIioi 
Nome per certo conucmenteà lui perla feconditi, che egli preflaà i campi, cJie io 
Tiicuono . 11 quale patlandopcrmezodi Vakamonica liiugvpiu di cinquama mi- 
glia,iiOn tanto ui fa andare molte e molte fucine, &. forni per conto di ogni fonc di 
ierri.-ma facendo ancora il bclifllmo lago Sabino , & dopo taiuc acque grandi chp 
bagnano aboiulantemcnie un gaudi Mimo numero di poll<;flìoni,come unaforiiflì- 
m.t muragli a, circonda il iiordelpaefe per molte miglia.lit però corfilìderando i grS 
benefici) di queite lame acquc,che deiiuano da i fmìetti fiumi, & di quell'altre irar 
tcdalGar7Ìa,dalMoloiic,UalloStronc,& da più bchifLmi fcnti,chcadacquanoil 
pianOjli può dire non purità felice per qucfli, ma ancora non fia punto ingrata alla 
ct^rrefc Natura,poichc con quelle rarcdotti,clla cfalta anco f Agricoltura aflai più 
di o<*ni altra Cittì di Lombardia. Prouinria che concorre di cficre la meglio irncn 
dente con tutte le altre in quella cofi honorata profellione. 

Chi potrebbe poi narrare il ttforograndilfimo, che ii trouanei monti pieni di' 
niincrc'i dalie quali congrandiliimaindufina ti cauano vna infinità di ferri, 6( Ac- 
ciah,ma ancora qualche poco di argento,^: orojdi maniera, che poili amo dn eque 
Ha arte Mctalicaelicribrclii dell'Agricoltura y atteio chuelia fi caua dalle vifcerc 
della tcrra.QiicHa,cMira che pai'cc le tante migharadi genti fparfe, per detti jnoiv- 
ti, & va li, chepaiono dilceie da i lombi di Vulcano,fcvnilcc anco moiteCitta,Sc 
Prouinciedi ogni icrtedtfcm da lauurare,tìLdi anuacurc ocllil''>itne,di archibugi, 
di mofchetci,dipallc,di arme d'alhi,difpadc,ò< pugnali, Se finalmente di quanti ter 
ramcntileruonu alla milicia,aif Agncoltura,aiic Ubriche,a i nauigii. He a qualun- 
que altro uiò hiimano. 

Ncm c fimilmente bella dote quella de* monti,donde fi' caua tutto Jìi nfinitèpic 
tre bianche al paro de' marimU cquali fono perfette pcrf.ir'ogni ibrtc di ccloili, di 
£awue,colonitc,di portCjCii fonianc,6c alui ornamcuci belli iiiuu come a pieno mo- 
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nrifìoi tinti màefb'ljcKccontlnuiinèBklauor.inoper laCittàj& pcf lo pacfc. 
olerà che ve ne fono dell' altre marauigliofc per di ucrfilTìme macchie lucide, li tro- 
uano ancor in alcuni luoghi de gli alabaftri, de* porfidi,dc' calcidoni, delle agathc» 
& de* diaTpri pcrfettiflìnii . 

Quale poi quella Cittì meglio fituata di BrcTcia ? Laquale fi vede primamente 
efl*crpo{U»come Regina quafi nel meio del fuo pacfe^ &poi coG accomodata, cli'c 
ancor quali nel mezo delle Città vicinc.Perciochc veiib occidente c preflò a Bcrgl 
mo trenta migli. i,8c vcrfo l'A jHro alrro tanto a Crcniona.Poi fi c»n\e uerfo Onctt 
te lontana da Verona quaranta', vcrfo Siroco il mcdclìmo da Mantoua, coli verfo 
l'Aquilone da Trento fi dilunga circa miglia fettanta. 

Parimente qual'c quella Città che fia di lei più fone^Laquale quantunq; fia fpic 
cata dai monti vicini, ha però infcil molto bello, & celebrato colle Chincofopr* 
il quale aguifadi trionfante giace gloriofamente il fuo fonir$imo,& granCaflcIlo 
il quale non folaracntc radoma conia fuamarauigliora vedetta; ma come gclofo 
grandemente di lei, veglia giorno e notte per difenderla da qualunque nemico la ro 
Ielle offendere. Aucgna ch'ella c fortirsimapcrli larglii, & alti terragli,pcr le grof- 
fc,& forti muraglie,per le ampic,& profonde folfejpiene di acque rilbreenti,& noq 
meno c forte per li grofsi torrioni,& baflioni, & per le piatte formc,& Daloardi,fcQ 
2 a che fra i confini c circondata da quattro tònezzc ineipugnabili. Gh Or2Ì,Pontc 
vico, AfoLa, & Aiifo . 

Siimlmcnte qual'altr^ Città ccofi ben dotata di acque limpide?Ella e copiofadi 
buoni, Scprofojndi pozzi, & accommodatadi adaiilìmc fontane correnti,chc fi cxO'- 
uano in molte cafc di cittadini,nei conuenti de religiolj,ne hofpitali pij,per le lira 
de grandé,&: pitcio^c,& anco per tutte !epiazze,& mercati public» . Teforo certa- 
mente rarfiimo, poiché adorna tanto la Città neluedcr quei canoni di bronzo git 
t ar fempre da alto lucidifsi Jie acque , le quali cadendo in bei uafi petnli , corrono 
per eli acquedutifotterranei, perle uic,& per le cale : Oltra ch'c accommodata di 
mediocri fiumi,i quali non tanto fcruono nel macinare grandifsima quantità di bia 
cic,& in altre cofe aflai; quanto chefpargcndofiper le contrade,la tengono bcnpur 
gara dalle immonditic . 

Lafciandopoi quello, che potrei dire intorno a i Sacri Tepida i ben fabricnri Con 
ucnti,a i commodati Ho(pitali,c a i magnifici Palazzi,& fpecialmente à quello del 
commune, ilquale e fi grandc,fi ricco,(ì marauigliofo, tic bene accommocbto di Spa 
tiofa loggia, che fi può dire non eflernevn'altrofimil in tutta Europa; dico che la 
Città di firelcia è nel numero delle più antiche d'Italia, & che fipuò gloriare in 
Dio di edere fiata delle prime,che in quelle parti riceueficro il lantilsimo e gloriofo 
frutto della Redcntion noflra, & che pocfiiflime Città fono pari a lei^ che habbia- 
no i tanti corpi martirizati per la fantifsima Fede, i trenta Vcfcoui canonizati, & 
chcfianocofi inclinare alle cofe di pietà, & al fudentarcon Umofinc i poucTÌ,&par 
c<?44M"mcnte nei tempi delle carefiie . 

Poi oltra di quello , gran fondamento fli della fua felicità , quando rirrouando/i 
tiranncgiata grandemente da Filippo Maria Duca di Milano, per leuarfi dal collo 
quel !j grauofo giogo, volontariamente fi donò a i noflri llluflriiLSignori V'cnctia- 
ni nell' Anno M.C(ZCCXXVI. Dimoflrando maggiormente da Poi il fuo gran ua- 
lore nell'acerbi (Timo allcdio di dui anni,che patì da quel Duca fin ch'egli (come di 
iperato di foggiog.irla mai)abandonò la imprcia . Beochcpoi per fua grandiffima 
dilc;ratia, daTM-DlX. fino al XVI. fu tenuta per ifthiauada gente Barbara; onde 
nel inifcrabiliffimoanno del Xll.pcr lo ccccImuo dcitdcriodi ritornare fotro la f"c- 
lic e ombra del diuin I.eone,fu crudeUliimamentc faccheggiata,& dcpopiil ata . 

O veramente mille uolce beata Patria poi che il grande Iddio non iblamente la 
I ibcrò da quella dura fcruitù,^ la xiCQinò a uiuer con tranquilla pace fottp sì potè- 
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'^àf ra le cofe dilctf noti della VilU ^ O* guanto è meglio 

haùitarui <be. nella Città . 

SSENDO SI partito Mcfscr Cornelio Ducco dal 
lapofrcTsioncdi Qiiincian€llopcrH*ndarcali'altrarua 
della villa di Picdemonte, Si pafsando dal Borgo di 
Pócaraletrouò MifscrGiouaBatti/la Auogadro co 
amici ch'erano venuti da vcccIXarc a pcrni^oni coi 
fparailieri, & cflcndo fmoniati fu la porta Tua per de 
fìnarc infìcme,fu anch'cgli ri tenuto da lui ; onde hauendo mangiato 
nella capella dell'horto unito col giardino;leuandofì futtidatauoù 
( eccetto r Auogadro;& il Ducco^ andarono per lo giardinojiJ per- 
che hauendo commodixà Mefser Cornelio di parlare fcparatanicnte 
da|;li altri,incominciò dicendo, 

PoTcia che uoi Mdser Giouun Battifta,conla vofìra.innata genti 
]e2za, mihaueieinterrotoii uiaggiopcrhanorarmi aqueAa t-uola» 
& che i uoftri compagni fono partili da noi per andai ea diporto fot 
to all'ombre del giardinojfpinio dall'amore che ui porto, fono sfor- 
mato di rui, che è Itato caro l'haucr accettato la voflra conc(ja,pcio- 
che non folamentemihaiicic dato occafioncdi ucderqucilo liro,de 
gno ueramtutc d'ogni Principe,per c-fler'accomxnodatodi fontuolb 
calcamento, di ungo giardino, dibcH'hono, di ampio pergolato, & 
■di grande pefchicra; ma ancora per porerui narrare la maruuiglia di 
molti della Città , i quali Cconolccndoui per huomo di ualorcj 
vi biafìmano che rhabbiaic abbandonata per habitare in qucAa 
piccola villa. . 
* GJO.BA. Mcfscr Cornelio mio, per chelemp re viho conpfcjuto 
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felolb (fcll'hoittìf mio nòn pofìfb mitKa reTc h c h o~n iii m a ff f fé (li Vtrzi ^ 
'toni che mi h-inno sforzato ad habitar'in qucfta villa . Et tanto più 
|jQCrò narrarucle,quanto che ^li ;|mici cominciano a prò fsimarfi alU 
potrà del giardino per andar a ripa fa rfi fecondo hlor vfanza. Etpc" 
jfò cominpanck) c^co,cbe fe,£obrOj€hc tantomi biaiìmano,fapcfle^ 
ro-lccoftf che'mMiim mfl'fTo ailiftiarciin queftoluogo,fon ccrtifsiraO- 
chcnoi^rai TÌ|rpnd^rci>botK>j i»a|auioil9 mipogercbjjojvo fopra. 
la porta quelle pardfc, die meri^urrìcnte furono fcrictc fopra quella 
del buon Catone Ccnfòrino, ilquiile abandonò le fue grandezze di 
Roma per goderfijil rimanente di Tua vita quietamente nel fuo picco 
lo podere, db rftct'e^<J: O bcivforiufuto Cato<nc, poichttu folo fai vi 
ucreal Mon^o^. * * 
Q^fi-* Voi per più tempo h.iuctcueduto quale Ca ftatalauitamia,fi: tut- 
^'^l S mièjoccerLp perlc cattitietompfignfc.Laondéfmalmétc(córa4U 
jM.Gio, Diojriconofcendomi, deliberai di abbandonarc^el tutto cofal 
FxttiJÌM, gcnerationc, critifaTmiq[ cóanimodimucrpiucoftumatamcteche 
^qudle potefsi in qucfto tépo che mi rcfta:Et tato più ogn'hora me ne troua 
eUj-re' jjcfQ^qujto conofco, clie 11 come quella Vita mi era vn' nife rno còti* 
Ejftmpìo nuo,cofìqucfl;i mi pare vna uera fcmbiazadcl Paradifo . Percioche 
dì -itrx qnifóTTO cittadiiiraccoftumatrycortefijpacificiyda'^qu.ilì io fon'ama- 
rnniuiU tonflaipiu di quel che merito: Di maniera chcpofsiamodirc, ogni 
& Jb- cofachcfi h;\,eflerpiu toftodcll'amicojchedicoluichc IcpofTede . 
raliu. Poi facciamola aita infìeme,hor ncirandur'a caccia, £if uccellare ; 
& ho ra ra gi on a re, I e g^ re, c a ma re, fo na re r g i u o c a r e, ì?c ma rvg i a r c, co 
mo ftamane hauetc ueduto.Et fc per cufo nafcc qualche rancore fra 
alcimcrdi noi,rubita tutti gl'altri fanno ogni buon'otficioperaddoi 
cir quegli animi, acciòche reflino amici come di prima, 

COR.. Veramente, fi come mi è piaciuto udir pcrquali cagioni voi 
hauétc abbandonato la Città, & ridottoui inqucfta bella uilla,nóme^ 
• tìo quello del mantener tra uoi la fanta pace,mi gradifce rato,cha mai 
non lo potrei ntri-arc.Che beata la Chnftianirà fe per ogni Città, Ca 
ftello,e uilla fi olFeruaiTcquedo modo diirino, & no il diabolico, che 
oprano le lingue di Satanalfo? non celTundo di accèder fuoco fra quc 
fto,e quello per aumentar'ogni bora più le ire,& le controucrfic-,glo 
riandofenc dapoi,come fefulfero fatte cofe degne di memoria • 

GIO.B. Ancora ci |)ofsiamo contentare de* noftri contadini,iquai 
non mancano d'amarci , & honorarci con rifpctto . Et guai a colui 
c'hauefsc ardiméto d'offcnderci,òrare nella terra qualche cofa fpor 
ca; percioche concordeuolmente lo fcacciarcfsimo fuori de* noftri 
confini pcrfcrapre, 
COK.Parimctc qucfto no cpoco bel modo per mantenere quxifU 
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villa netta di malfatorf: Chcpcr certo fono pur'infcIiciqucIIe,doue 
i cittadini i gara fauorifcono cotali huomini;onde non e poi mara- 
uiglia fe ui nafcono tanti fcandali,5c fpccial mente molte nate tra co 
lorojchc non tanto fanno il fratello con efsi maligni contadini;ma an 
co per ogni fccleriià(contra diqual fi uoglia in fccreto,& in palese) 
li difendono sfacciatamente. Clic fi come fono di biafimare coloro, 
cheli trattano da fchiaui,cofi fono da lodare quei cittadini,chehan 
per cari i buoni, & i trifli fc li tengono di lontano . 

• GlO.B. Sappiate poi che non manchiamo di foccorrcr loro nelle UfitU 
auuerfi:à..3: farli creare i figliuoli nelle lcttcre,5ccoftumi, fecondo ^^''fiàt- 
la loro conditione,fouenendoIi nondimeno co la borfa,o con la rob '^'^* 
ba , quando non polFono cofi in tutto maritar le figliuole , accioche cwt'ldi^ 
maggiormente habbiano buona uentura.Etquefte fono nel numero nipona-i 
delle uerc lemofi ne,p non clTcr^ingannati j corno femprc auuiene de' ' nom^d 
tanti furfanti, e.gabbadei, che tuttodì uan attorno; dicendo diuerfe J '7^* 
cofc colorate di pietà; mcfcolatc però con mille fupcrfiitioni, accio 
che('con quelle vie di aboliche^clsi federati pollano piucòmmoda- 
mente trionfare nella loro dishonefta uita . 

COR..O quanto farebbon'auuéturati i poueri di cjfto paefcyC di al 
tri pur*a(rai;fcpogni luogo ui fuffcrpgentil'huommi che faceffero ^'/'"'^ 
fi fatte opere di pietà, & noli tiranegiadcro nella robba, nella uitt^d: T^"^. 
neli'honore, come più uolte ui5 fatto da molti huomini indemooiatL ri mlU 

GlO.B. Chcpenfatcpoi di quanta fatisfattione mi fiano le tante ""J^* 
doti di quello fito,non più lungo di un m rg! io, & me20,& altro tato 
largo,il quale(per lungo pianojforfc non ha pari in tutta Lóbardia? b " 
Primamente li ucdc ch'cglic di acre affai baono,uicino alla Citta cin Ponc^ - 
quemiglia,abondantedifrumentiimigli,legumf,uini,cfieni;madili rM*, 
ni non mo!to,i quali non fono mcn belli de gl'altri. Oltra che di ar- 
bori non folamentc tutti i campi fono benifsimo piantati attorno,mi 
d ogni lato anco tutte le uie, che da ogni hora che il Sol rifplendc ui 
fi può andar per tutte le contrade fotto l'ombre . 

Che diro io poi delle tante acque limpidiffime ? Che certamente 
noi nó potete andar ^ còtradaalcunajò uolgcruia qualpartc uolere, 
che femprc nó uediate diuerfe fariole,fiumi,acqucdutti,riuoli,& al- 
tre acque correnii;Le quali d'ogni tempo moftranoCpcrmodo di ga 
ra)di contender nel correre di continuo, come ben fi poflbno mira- 
re di una in una.-perciochc, qual corre a mezo dì, quale a fera,'quai 
adimane,&qual di pari ua con uclocccorfo: Senza chcCfra molte di 
quefte^l'una fotto l'altra Se l'altra fopra a quell'altra per canali con fi 
bel modo caminano, che paiono propriamente con artefatte cofi per 
fare ftupir coloro,chc uagamcntc le rimirano. 
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COR. Confcflfo haucr ucduto più pacfì di LomKjrdia che fi a Jìc? 
quano;ne perà mai hò trouaio luogo paria quello d'acque correnti:} 
cofc inuero , che hanno nella diucrlltà, nella vaghezza, & nella utili- 
tà del marauigliofo . 
Ut f*^ GlO.B. Poi fi come queftc acque fono ròmamcnto di quefta vii» 
wa dth ja^co(] fon ancora il noftro teforojconciofia che irrigano abondan-»* 
temente tutte le poflcfiioni. Lequali,oltra che fianofrefche nella fti) 
gUn-ifie ^^on prcrente,& nel uemo mczanamente calde, non meno fi^no ot<^ 
time a gli armenti che ali'hora mangiano i noftri fieni;attefocheCpcr 
raccoglierne noi in gran copiajalle uoltc vi fi fono trouatc più di cim 
quecento uacche,& anco piu,icn2a il buon numero di pecore. Et ol- 
irà che k dette acque ci fono di molta fatifsfitione per la bellezza 
&: pcrTalIcgria che continuamente ci donano, ci fiDno anco di affai» 
piacere, e utilità nel pcfcare;perche fragli fpafsi che prcftiamo a gli< 
amici che ci vengono atrouarc,quefbo è il più grande;pcrcioche quai 
. do vogliamo pelcarc,inpoco d'hopaafciugjmohoraqucfba fariola,. 
n^Tfù ^ ^^ora quel fiume,© fiumicello. Onde poi cfsi amici fi compiaccio- 
LttettoU no grandemente di quei marauigliofi effetti, che occorrono ('quafii 
dtlfafie ficmpre)ncl pefcare.Poichc non cai mondo il maggior contenro,chc 
il ucdcriicnire da ogni lato, huomini, Se donne, vecchi, &giouani,^ 
grflidi,&piccioli,('& tutti fi:alzi,congU3dc,con ftambucchmc, con* 
zappe,2apponi,badili,vanghe,pale,zucchc,fccchie,conchc,ccfte, Sci 
altre gnac care fimili,pcT poter meglio pcfcarc.LaondejMnrollo che 
ucggono leacque diucrtitealrrouc Centrando allegramente tutte ncli 
uafojfi pongono dietro a i pefci che guiz2ano, allc anguille che tug^ 
gono,alle lamprede che fi infangano,alle rane che fallano , alle boz- 
zie che fi nafcondono,^- à / gambari che s'inton:bano . 

Poi non èhuomo fi malinconico che non fcoppiafl'edi ride re, ve- 
dcdo gl'Infiniti atti,che fanno qucfte buone gcti nel pefcare,pche ali 
Ihoraiì ucde chi chiude l'acqua, chi afciuga il uafo,chi corre,cchi» 
falin;clìi cadc,^ chi Icuajchi ride,c chi canta;chi piglia, &: chi non $i 
tenerla pefca;^' chi con cnd;,& morfe non fann'altro cheaqueflo,- 
e quello dar la baia;Scza chcalle.uolte fi è ueduioCuolédo trc,o qun^ 
tro,o più affretta Lfi l'vn più dell'altro p pigliare uno, o più pefci) ca- 
dere forto fopra mefcohti neiracqua,ò tango. Onde,p elTcre ucduti 
talmctc ingarbugliari,& leuarfi poi i piede 3:1 tutto bagnati;e infan- 
eatijfcntiuafi da tutti gl'altri unrumorgradc diridere,di gridarc,di 
batter di mani,dibadi!i,di uighc,& d'altre cofe a{fai;che p verità io 
nò iòqual ricetta fi troualfc paria queftap cacciare i triftihumori . 

Chi no riderebbe fortemente ancora quado fi miraquefta buona 
gcte('hauer qualche uoka) pigliato delle bifcic per anguillc,deHc ca- 
gne 



jncpcrlehmprcdcjcdc rofpi per rane? Tcnedo poi in mano qucdi 
cofiaboniÌDcuolianin3ali,pcr corrcr dietro a <jflo,cquello che ne ha 
paura. Per Icquai cofc non mcnoalt'hora fi è ucduto gra rumore per 

10 fuggi r di molti, pio punger de i fanciulli, per locridardi <^!oua- 
nctte,ekperlocoiitraibr di 4ónc,dico non folamcntencl minacriar 

11 con parole affai, ma con barioni,con zappe, con pietre, 3: con altre 
cofc adofìb a quelli, |)cr difender fe ftcffc, & gl'altri trauagliati.Hora 
che voiM. Cornelio mi hauetc afcoltato cofi attentamente, ditemi vi 
^rcgo, che ui pare idi qucAe noftrc rufticanc.commodità,& di qucfti 
piaccuoli rp.vhi. 

- COKN. Non tanto gii apprezzo pur'affai, percflTcr cofe degne di 
rccrcare ogni Gentil huomo,ogni Sienorp,ogni Prencipe, cognifpi 
rito gentile, ma ne fento gran con (olarionc ancora per haiicrleuci 
narratecon tanta bella gratia,che mi è parfo ucde rie, come fcuifof- 
fc flato prcfèn te. 

GIO.B. Vorrei chcfoftcftatoqui la uigilia'di S.Ciouani,quado 
pallaronainnazi terza có tre carcttelcllluìlri Signore, laSig.Ifabcl 
UMartincga,la Signora noftraCauriola,e la Sig.BarbaraCallina.Le 
qualiaccópagnatedapiuGentil'huomini, andando a dcfinarea Del 
lo colMagnitìco CauaJier Cario Aueroldo, ueroamaior dell'Agri 
coLfur^i,comc tcftificano i fuoi rarifsimi giardini. Onde ucdcdo elle, 
chenoi-patronì hauieuamo afaugaro il uafo dcIlaCarzictta, e che ui 
pefcauano cran numcno d'huomini,e di donne, fi fermarono appref 
fola porta de'NobiliNafcini,à preghiere però delle nofl re Gétiidó 
BC:douc ponendoli a mirare bcniTsimoquci diuerfi atti rifibili,chc 
faccuanaqllc fcmplicifsime gcti neldcfcarc:riJeuanodi Torce, eh© 
}>;ircuano hauefl'ero a fcoppiarc.Et uedcndo le no/Ire maconnc qfio 
ù bello tratienimcto, li po/ero (conTalpreltezzo)a cocrequiui in la 
.ripa ncUepadcliediueilipefci ch'erano uediin d.» dlleS«gnoiecó ti 
tta iarislattionc, che nò <i potrebbe efphcyre.Lt fj .tiichcg!i hcbbe^ 
rq,»tó folaraéte liprefencaiono ad cf:e co altri uiui cóci in bei canc-^ 
ftri;rna ancora una quantità di be i f»jnibari donarono loro,diccndo. 
Dapoiche a uoflrc Signorie noi. e }>iaciuio di mangiar co noi di quc 
(la peicaggione, Jc preghiamo li degnino d'accciurc almcn qutUo 
prcleiite,nonhauendo riguardo alla i\u barit22j,ma al ci'oredi ci;r. 
f<:ù di noi,checofì araortuolmcre glielo porgerEt clic rcdei do infi- 
niti ringratiamenti,comc fehaucfTcro riceiiuio ogni graiì dono;Jiffc 
ro anco. Veramente che tutti uoi fleti dccni d'cfrerc inuidiati da ogni 
vivO godendoui fi feliccmérc ( come fatte) in quella ii rara Villa the'i 
Sign. Iddio ui confcrui in quello flaio lin'al line . Ut dette qiìcflc 
col! anicreuoli parole, iloro.carrcttieri fpinf^Lroi caualli al lor vijg. 
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COR..SÌ come quelle gctilifsimc Signore furono auucnturate nei 
ritrouarui in fimili tralìulii,non mca ventura fuhvoftra,haucnclo fi 
bella occafione di accarezzarle, & tl'honorarlccon tal cortefis . 

GIO. B. Kitornando pura gli effetti del pefcare,. dico che oltra i 
i detti fpafsi prediamo anco quella quatità di pcf ci, & gabari che noi 
vogliamo, de' quali (quafi femprc) ne mandiamo agl'amici non po- 
ca fomma:& quello che ferbiamo,lo mangiamo- cofi frcfco frcfco;Et 
quefta e la uera uia del mangiare ogni buon pefcc . 

COR..Non è dubbio alcuno;chc non ui c comparatxone in bonti 
dal pefcemortOjà quello che fi cuoce uiuo. \ 
che non QjQ.B.Segucndo fimilméte Ic cómodità,che habbiamo qui;dico 
a»i ecom pigji;inio etiandio molta fatisfattione da i buoni lettecini, chcy 
^Mdil'pe quah tutto rhanohabbiamo in copia. Et oltra che fumo patroni de* 
p/^X buoniformaggi,&butirifrefchi,piuuolteCperfrugalità)mangianx> 
étlTaltro. jcUc ncotte,floriti,gioncate,capi di latte,latemelli,& altre fomiglii 
ti cofc, bora pure come vengono fatte» & hora diuer^àmente artefi- 
ciate,per farle più delicatc.Scnzi chehabb-iamo non folo buona con» 
mo Jità di uitelli, di caftrati> di pollami,di colobi, dianitre^diochc, 
di pauoni.di galline indiane, di carne falate, di perfetti formaggi, m» 
ancora di buoni h ùtti, di cedri,di limoni, di aranci, di afparagi, & dt 
arti chiocchi. 

Chv*gtcr Che diremo poi della fatisfattionc che noi habbiamo da i giorni 
nijinp:0 ^j^^ moftrano più ch'iari,piu fereni,cpiu lunghi,che no fanno a co» 
loro , chehabitano nella Città ? Poccioche quando qiii fi fcoprcik 
ZlUci/ Sole,iui a pena comincia a cotnparere il chiaro: Similmente quandor 
tèi. è nafcofto ncirOccafo,fi come'nella Città entrano fubito le tenebyc, 
qui fenza lucerna poco men di un'hora fi uede bene. . 

Parimele chi potrebbe mai efprimere la gra cótétezza che piglia- 
no coloro, i quali no pur'gradifconoloftar'in uilla,'ma ansano etian- 
diomaggiormcte laptiofa lucidezza del giorno,. che laofcuritàdel 
la notte?Ònde vdcdo i vegghiaci galli auati il giorno,cominciado ad 
alk£^rarfi(D hauer in odio le piumc)fubito fi leuano fuori, poncdofi 
più uolte nel gra caldo a mirarc,& contemplare l'allegro nafcimcnto 
della bellifsima Aurora; mirando fimilmétcla fua Jiuina chiarezza, 
che a poco a poco ua crefcendo, finche il Sole(madado primamente 
Checont^ ì^nazi di fc quei primi a guifa di ftriccia,ò fjuille,d'ardcte fuoco) 'co 
toeZede i fuoi fplcudidifsimi raggi,ferifceprimalcfupcrbccimedc*montìal 
re ili ef- tifsimi, & poi vfcendopian piano fuor del mare, fi fa compiutaméte 
fetti dìni ygjere fplédentifsimo.Scalaccrtan>cnte perfetta a tutti i belli fpiriti 
pei falirep entrare neidiuini chioftri del Cielo, percontcplarcpoi 
delSoU, qucllcaltifsimecagioni, die malamente fi polfonofpiegarc conlin» 
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-gua humanj^Kcndendo infinite graticaiibmmo Fattore dciruniucr 
io, il qualcCfia ^^li innumcrabili benefìci che ci ha donati per fola fui 
bontà^ci ha proueduto d'una tanto chiara lucc^pec aiuto di tutù ibi* 
fbgn r noflri necefsarijfsimo. 

ChccpoiquaudocgliC colcaircll'oecidcn tal mare? Poiché quafi 
■folaméte cjlli che ftanno in Vrllajpoffono ucder,& c6fìderar*i diuei fi 
eftetti,chcf a col fuo incomprchenfibilc fplendolc fopra la terra , fo- 
pra leacg; fopra i monti, & fopra inuuoli; facédoli parere molte fiate 
di diucrnfsimi colori, & alle uolte tanto rofsi,chc pare propriamente 
che ardano rnficme co tutto il Cielo.Lequali cofe,pocl>ifsim!,p niu- 
no della Città pofTono uedcre, ne confidcrarC eccetto coloro,che ùn 
la guardia al Cartello', o alle mura della Città) fi p non cffer impedii! 
dalle loro cafealte,fiancopnone{Tertal proprietà de* cittadini, come 
di qi che ftanzano, in uilla, Etqftoauuiei>emafsimamcnte,pchc una 
gra parte ftanoi le piarne in fin che'lSoIecaltoj&altrip cfferlamag 
gior parte lanaiuoh, tcftori, ferrari, & d'altre arti;benche leuinoper 
tcmpo,non poffono però aquell'hore vederle, conciolia chcfran rin 
<hiufi nei loro ccupatialbergi. II perche fi uedc quanta diffcrentia è 
tra cùiWi lauoratori della Villa, i quali ordinariamente lauorano al- 
lo fplendor del Sole, & quei della Città nelle ofcurcbotcghc,&:tcnc- 
brofccafe. Etperònon cmarauigiiafeglihabitanti dellauilla fono 
fcmprefani,robufti,&'di uigorofc cierc;&:fe(percontrario^ucidcl 
la Città fono fqualidi,macilenti,& di poca lena, & di più breuc uita, 
COR. Si come mi fono piaciuti quelli dilctteuolidifcorfi,cofi no 
pollo tacere quanto fiala bella uifti'(come voi fapete) del cafamcnto 
fììio della villa di Picdcmonte, donde ( per effcr fopra di quell'emi- 
nente colle) fipuòbenifsimo ucdcrfimilitefori dell'Aurora , come 
più volte mie occorforinfrefcarmi nel gra caldo; & inficmeinfieme 
pigliarmi gran diletto , nel confiderai minutamente le uarietà de* 
colori, che nella medelìma bora mimoftraua di mano in mano neli*^ 
Oriente il Ciclo rifplendendo poi a guifadi chiarifsimo chriftallo 
fopra i noftri montici quali pareuano dipinti di finifsimoazurromc 
fcolatodi lucentifsimi raggi folari. Che per verità iononui potrei 
cfplicarela centcfima parte d'allegrezza, che fcntiua, & godcua lo 
ipiritomio. 

GlO.B.Non e dubbio ch'eglie da lodar'il uoftro coIIe,tuttauia mt 
pare più bell'alfai di quel di Ciliucrghc, il quale non folamcnteè ac- ^'^"'^ 
commodatoin cima di cafamenti, mi ancorac adornato di giardini, ^f^"/^ 
di prati, di uigne, dipefchiere, &d*alrre molte belle cofc. tttrght \ 

Chi no dourcbbe fommamctedcfidcrar di goder quella fi bella & dei 
fpctciuaIontaDada'mótiAquilonari,& che dalle altre parti fignorcg f**" f*" 
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<fbnne pa7zc, & fcnza punro di uergogna;IcquàIi fono poi,& faranno 
ftmprc fcandalo a tiirrala Citta: ylanza non antica già; ma introdottt 
dapoi elìci barbari hanno cefi corrotto co i mali coftumi, non pu» 
qucfca Patria fi he foleuaefTercc (Tempio a tutto'! mondo di honcftà) 
rtia ooni altra ancora di tutta fralia- 

G I O. B A T. VoIcfTc pur Iddio che cofì non folTc e parlando pe- 
rò^folamenrc di quelle che fon tali,& non mai di tante altre che fcm- 
pre furono fpccchio di buona uita ) ma prrgio è, cheogui hora piit 
cotal morbo va crcfccndo,merccdc* ciechi inariti, & fciocchi padri, 
che (ono cagione di qucftas! uitupcrofa ufaiiza: Ne vi farebbe mag- 
giommedio, pcrertcrminarequcfta pcftifcra femcnza, che l'cfìe- 
griir quella giufta fcniciiza fatta pur folamente contra a tutte le 
male donne. 

Si cerne alla catriua figliuola fi dcbbc dare perdete la morte, per Sentetì^i 
veftimenti iuermi,& percafala fq)oiturj;t:ofialla infame maritata,/? ^^"'^^ ^' 
debbono cauare gli occhi,tag!iare la lingua,e troncare le mani ;-o più 
tDrto(perleuarla dal mondo)abbrufciarla viua- 

CC>R»Dcfidcroche cefsiamodaqucftoragiouamcnto('poichc no 
fr pnò prouedere) &: che voi fcguitiatc il pavlarc delle contentezze,, 
che qui godete sì felicemente. 

GlO.B. Ancora dicovcHcinqucfrauilIanon fiodechi dica male di '"'f"' 
al'trui,comcuicn fatto alleuoitt fotto la loggia delia Città,o nelle bo 
teghe degli artegiani ; & altri luoghirSparlando non tanttì delle per- dtiUti» 
foiic infami, ma di q^ual iì'uoglia huomo,e donna da bene, non haucn 
do rifpettoatorla tamaalle honefte maritate,alle pudiche uedoue,al. 
le donzelle ben'creatc,& (ìri'allcfpofediChrifto clauftrute.RagionSi 
doctiandio di piucofe odiofe da fentire;: & mafsimamcnte del ualc- 
rcio infòndùcarbiadc,^ amaflar danari, difiireftoccl3i,.& barocchi,. 
&.d'altri contratti illeciti. 

Poi qui non fono ambitiofj,inuid!ofr,argogIiofì,infidiofi ,neche- 
/ìanodifleali,iracundi,ucndicatiui,airafsini,& beccarid'huomini; 5c 
jnen ui fono falli tcftimoni,perfidi notati, bugiardi procuratori,infe— 
drli.iuocati,ingiuftigiudici,^èingarbuglio(i caufidici,. 

Qmì parimente non fi Temono fpazzacamini,,& zauattini cKegridL 
no : lacchiniy& brentatori,che urtino ; ruffiane, & meretrici che in- 
ucfchino,malefici, & incitatori che fafcinino,ariole, fiifiioneffcchc 
indouinino,nnriuoli, & taglia borfc che truffino,&: anco hippocriti,. 
& gabbadei che abbarrino •• ^Uw 



ere 
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Q^i finalmCtcnon fi ueggono a ftrafcinar'in prigione dcbi ori, in 
ctfrccrarp forza malfattorf,mad.ir'ingilcacruriratovi,cauar gli occhi X/ITci^^ 
** ftrózacori, tagliarle lingue a^ bcfcciiimatCK-i, bollarlcfaccica'ma- 

liuoli 



riiioli, troncar Icniania'fainttfcinionijrnczzar le tcflc a* micic]iun,irn 
piccar per Ja gcLn i ladroni ,f ri re in quattro quarti i traditori, ctana- 
gliar,& fcannargli afTafiini. Spettaceli ucraraente di non pocacom- 
pafsionr^di ailii trifì:e22a,& di molta abominatione , &: di grandifsi- 
mo horrorc;.\ ii-tarsimamcnte quando (alle uoUcJfi mira la piazza for 
n'ita a ^uifa d'unaLeccaria di caruc humana. 

COR- Vi pi -go certaméteclc lafciatc quelle co fc firpiaceuolc di 
Mentite, 6V che ragionate di quelle cbc vi fan viuer qui allegramente. 
^^^erU' CjO.B.Chinódourcbbc adunque habitar'inuilla, poiché non ti 
^a.U fi to ui fi troua la buona pace, la vera libertà, la (ìcuratranquilit^ , 5c 
dourebU ogni foau ? ripH ftì , ma ui fi gode anco l'aprico aere; le uerdi frode de 
^^'T' gii -'J^bori, 3 frutti loro pclcgrini, la chiarezza delle acque, l'amenità. 
*" del'e valli, laprofpcttiua de' monti,l'alIcgria de' collida uaghezzadeì 
bofwhijafp.itiofità delle capagne,la fertilità delle po (Te fj io ni, la utili 
tà delle uiti,&: la bellezza de' giardini . 

Silmilmentc,chi non dourebbe habitat in iiilla, uedenJouila dili"- 
gentiadegli Agricoltori,laobcdicntia de* lor^armenti,in bcn*arar,& 
Icmincr'i campi, il bel crefcer,& raccoglierai loro frutti.l'adirlc can- 
zoni delle villanelle, l'incerate cane de' pallori, le filueftrc fampognc 
de* uaccari,&: il dolcifsimo cantar ds' diucrfi vccclli, 

COR. Quefti certamente fono ip irlari che mi gradifcono, d: che 
. - mi fanno miggiormentcconofcer le delicic della uilla, 

Tchtfi OIO.B. Horachc ui fono piaciuti quelli difcorfi, voglio ragionar 
iJono m ui ancora della mcdefima libertà, che godiamo, qui con alcuniordi- 
co^agtiU ni-, che (quafi ogni giorno Joffcruiamo;cominciando primamente» 
prefentarcialla iantaMc{ra,5c com'è finita(raIutatoci l'vn l'altro^c'ia 
uiamo acaminar'ilpiùdellc uolte , ucrfo la noftra bella ftrada mie- 
(Ira , la quale non folamcntec lunga , & dritta di tante miglia , ma an- 
cor'c molto larga, & accompagnata dalla bcll'oftaria, che fu fatta cf- 
iìenteda*no(lri llluftrifsimi Signori nel i484.perhauer'iuifigillata 
la pace col Duca di Calauria ; oltra ch'^ dotata da ogni lato di gran 
quantità di arbori, &: chiare acque. Et mentre che pafciamo l'occhio 
nel mirar d'ogni parte tali cofc, & la bellezza di quell'ampio Naui- 
gIio,ucggiamotuttauia andare, & uenirc diuerfe genti dalle uille,di 
Brefcia,o daCremona;conlcquali fpclTe uoltepigliamo granpiacc» 
re nel farle ragionar delle ficende che intendono di fare, o che hanno 
fatto. Vedcrulo anco più fiate paflTarc de gli amici, de' quali quafi fcm- 
uhelle prc intendiamo qualche nouclla ; facendoui poi ogni cortefc.inuito 
du di per condurli a mangiare allegramente con noi. 
■ptncA- Similmétedairhora iftcna,qualcheuolta andiamo a godere la uiU 
r*^«. la di Poncaralc,la qualeCcomc fapctc^c dotala di ameno colle, di ua- 
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|,ht profpcttiweV di folti bofichi , di copiofi vignali,<li bei grardinf;di 
foniMojrcftanZt,dilimpidcacquc,&diCitudini ben creati, coi qua» 
li fpcflc Uohc, lior qua , horlà, ci godiamo amorcuolmcnlc iDficmc : 
Onde percfTcr madre della voftra non poflTa mancar, che non ami, de 
commendi gandcmente quel (ito pofto dalli Natu ra, quafi nel centro 
ddpacfc, ilqualepercfrcrcoperrodìbcllcfabrichc, aguifa d^n'alta 
torre,mÌrai&: r?gnorcgcia tutto il bcllifsimopiano.Etpcrònon cma- r> 
rauiglia fc quei Gentii'nuominilo godono Ci lietamente quafl tutto \> 
anno,comclanno. ^ 

Chedirò io poi della gradifiima fatisfattione che c5tinuamctc pré 
4iamo nel ricrear gli rpiriti noAri co quefto foauifsimo aerei il quale 
oltra la mirabii'allcgria che ci prefta fempre , ci rafsercna la mente, ci 
purgarintellctto,citraDquillaranimo,& ci corrobora il corpo. 
I Apprcfso chi potrebbe maipenfarc il gra contento che pigliamo 
tutto dì nel pafccr gli occhi mentre che mi/iamo, & confideriamo le j>^- 
^fpcttiue de* monti altifsimi,ramenità de i colli, la diucrfità de gli as grie dtl- 
borijla uerdezza de'prati,la bellezza de*giardini,& la vaghezza delle ^^^fj^^^ 
acque con tate altre cofeiLe quali la noftraCittà,có tuitalafuama- ^^^^^^^ 
gnificctia non può uedere,& manco gallare cofì compiutamente,ccM rejìa^i^ 
ine noi facciamo ; Oltra ch'ella re ftapriua del cantare de giivccelli', ma, 
che Qoi udiamo giorno, & notte. Et fc pur ui e che dtfìdcri udir cala- 
re uccello alcuno,fi cóuic tenerlo in gabbia,& darli da beccare, 6c ht 
xe:Oude,ficóenoifruimoil cacar de' aoftri co liberta Ioro,cofi quei 
prigionieri fempre cantano sforzatamcnte ; temcdo di morir di fame 
fenó catalTcro.Per tJnto,nó èmarauiglia fe*l cantar de* noftricpiu al 
lcgro,piu fonoro, &piu foaucCftando che cantando i lor'amori con 
mirabilfcftajche qllo diqueimcfchini, ì quali corlortrifti, & afpri 
accenti; non par che cantino, ma amaramente pianghino la loro dura 
forte*,conofcendo chenópoffono citar nelle lclac,o fopra gli arbori 
tra molteherbebcllifsime,o acato alle chiarc,frefche,&: dolci acque chegfm 



come 
della vili 



faceuano. Per iUhepofsiamo dire, chefi comenoihabitatori "^^J 
grilla ci afTomigliamo a inoltri nella libcrtà,&uita lieta jcofìql- " 



li della Cittùs'aflbmigliano aifuoi,pc6to della prigionia,^ malin-^ pa-iipno- 
conia. Et qui fi ucde ch'cfsifonoafsaimc prudcti dt detciuccellini; rt.e.jkd 
perche potendo,nonuogliono ufcire della Citi à;come quei mefchi- ^ ^-'^ 
ni fifgabbiarebbono uolcnticri,fc potefifcro, per fruirla pretiofsima ^ 



libertària quale fu tanto a[>prezzata da infiniti famofi antichi. ^[^rjndi 
Chi molle mai quegli innumerabili Romani a lafciar le gmndczzc ^yiiMg 
p andarla uiuerc, & morir nelle lorouille? fenon checonofccuano ghcheti 
chiaramcte,che iuifitrouail reforo della libertà accopagnata da tut- 
U alle dditic , che goder lì poiibn da ogni fau io huomo in qfta modo 
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. Parimctc chiha in'dutto pi tanH ceottnara <l*anni mtri i pcrfonag 
gi diFrancii^di FiandrayjdtBQemia,'di Polonia, di Vfigaria& d'altre 
Prouincic,a ftarfcneallclor'acconimodate Ville,nc mai d'alcun tépo 
, . ha bitir nelle Città ^ fcnon^ch'cgliao ancora conofcono benilsimo 
vch'ef.viucr'iti Villa.c il maggior ripofo,& la maggior córcntcZ2a,xhe 
troilarGpofifa in c|uii] fi vaglia Città. i,*^.. 
Cheìdàt - ViMcddìmamcutcchi fpingc i Signori di Roccofranca, dì Barco, di 
tànon s villachiara,di Virola,dtPrali>oino,& i Magnifici Caualieri, con tari 
tjttellache ^jt^i nobili, a ^ucT di.continuo.allc loro ViUcP/'cnon chcpcrcfpcnc 
/#/«M4 ef 2;iueggono cliciui^odono altra maniera di libertà,altra forte dipia- 
ceri,&: altra qualità di deliticchcnon fon quelle che troiiar iì pofloao 
nella nolìra CittijLa qualc,pcr clTer piena di litigij,&: di trauagli, non 
cpiù quella che crandfcJicfi tcnipojdc'noftri auoii , &: bifauoli, i 
quali, con la loro difcipUna erano cagione, che riafcuno ftimauanon 
\ vcder'altro maggior teforo, chela pace, le carità, & la fed«.Chcvcra;^ 
mente fc quei venerandi vecchi rifu ftitafTero adcffo có potcftà di pu- 
• nir quclla parte che lacera i tantiche vorcbbono pacificamente uiuer 
«ella quiete , iofonccrufiiimo che ui darebbono quel caftigo chele ' 
. nefande lor'operc meritafscro. 

..COR. ftiKintunq; ogfv'horapiu mi piaccia il uofiro lodarle cofe^ 
chcfigodonofifeliccincntcin Villa , nondimeno (perdonatemi fcvi 
pungcfsi)mj pare^chc crappafsiarei fcgnind dir male della noftraCit 
tà, poiché ella fu fcmprc di honorc,&.di religione in grandifiima ripu 
tationc a tutto il mondo * 

GIO.B. Sciodiccfsi ciò che ho detto con quell'animo, che alcuni 
diconoCchc non mi par di nominare) conf edo che lo farei da ingrarif 
iìmoCittadino:pcrciochc,fcnz3;Comparatione, ui fonufTaipiulcpcr 
jibnedabcne,che nonfon'itriftiimaho detto folamcntequcllccofct 
acciochc fi conofca racglio,chc tanto piìi fi dcbbe habitar nclie Ville 
( Óc fpccialmcnte nelle picciole /quanto ciic fono nette d'huomini 
maiiiTni,chegcneralnientc.non fono le Città. 

c'OR.Sicome accettola uoftra intcntionepcrbuona,cofiuipric- 
go che mi diciate come difpen fate il tempo di mefe in mcfc. 
jic\>€mo GIOéB.Primaméte,^ l'ordinario milieu© nel far del giorno,& nel 
dtfiW.a. tepopfcncciomitrouoà qll'hora co'cópigni, douecon-gli fparauic 
Tvir^' ri CI ^cacciamo d'andare qiià,&Jà,CTaucrsido pfaggie,cottcrc,viena 
/4i tefo. ||^^^,^yp^^g_fpugjj^pj.^£j^jncliche, doppie, iS: altri luot/liijhnra in cópa 
gnÌ3,& bora feparati,p pigliare più perniconi che pofsiamo.Etaque 
Ito moco andiamo fto22;».ndo inlìn ch'è psfl'ato terza ; E,c giunti a ca^ 
fa afsai uolte magiamo iiifiemc,comc ftamanc hauctc uei' ragion 
nadomctrc fi mangia, non folamcnte di quanto s'ètrouato, prcfò 



t^^^r cj<fcM' contrari, 6 rJrwdrArtilIcKc follò bc^^^^ 
ò'.:. orppjaccuo]i,finchegitìgcrhoradiripo^farfi, o di difpartaC- 
frftvo. Jo che a tutti piace. Et dapoi qu<jifto,ordinariamcntc ci troua 
jtio ancor ipfiempioccupadooi chi a Icg g^re^chià eiiictxir'i cartr,chi 
a tauolieic^chi a fcacchr^ ^'chi fi pone a càntare,o fòrrartri'comcv^c 
ré^^* pociS dopo ché farà fonato noria; Traftiilhndoci inqiie/lè^ofc 
<}»tì«r<^de(>ia fino al tardi,fupgcndo quanto fi può i 1 gri caldo, come 
i*ft4Mvdc la ftagfonprcfente.Iit come habbiàmo ccnato,quafi Tempre 
andiamo di brigata pian piano per la-terra ; liora a cafa di qneftó ami- 
tf^,&hoVa a cala di qneIi'àltro;pérueder delle iKighezzc de' lor giar- , 
éirtfvdègli^rtrci, dell.<!psfchiere,o de fonti accompagnati d'alcìjrii 
Bei ricetti.Nbli cprtli ragioniamo al frcfco con dolce trattìfrtfmento; 
ewnerpèro ancoqiiertal'cra dijfàrui uedtffrriilì c<^^e'v ftcoiiuoTtra 
ti sfa etto Ite, Ar fon certo che uoi giudicarctc nó cffer rtYlnco la cini- 
lità col candore dèlia politia,& buortà creazA in quefta pic-ciola Villa^, 
quaro (ìfia nella nolira GittB, o in altro hior^o. Che dircfiepoiqn al-J- 
iciiOlte^ci èoccorfotrouar lénoftre gétil'ciónc nella medcfima horà 
préderdiuerfi piaceri al modo loro, andando^ la Villa à ueder delle 
dttteuaghezze, ctVn ngioriar'.mconi a Cximo"diq«jlchcpcrchicra , 6 
chiapo lontef Et noi lutatole con lcdpbifeaccogii4tie,entryr'à par 
larcó loro di cofcallegi e, accompagnitc hl>ra d'akuni bciquefiti, & 
horidÀ piaccuolimotffjO da')joneftébefFc: Senza ch^ poncdòfiqual Dr/ fi 
cheun di notafonar'di liutOjOdi uiol.i,o d'àltroilrométo fimi!e,ue- ^'^^^ 
der Icuar la mnglie,&: préderii marito permano,il padre la figliola, il 
figliolo la madre, la nuora il fuoccro, il fratello ja forclla , il zio la rri 
pDtc,ircópare la comare,^' cofi gli aPtri di mano in mano, dazldó tut: 
ti licraniére congni honefià^&f purirà. Chcfddio uoltfTtjche'l gene- 
rilbalf^redi hoggidìfufle di ta) maniera;|>cio€hc non ui nafcerebbo 
no i tanti enormi peccati,&' fcandà)i gradi fsirrìiichc tutto il giorno na 
fcó p tuttala Chrifiianità Poi finito qfto giocódffsimo fpaflo, leac— 
comp Jgnamo cpn dolci ragionamenti di una in una alle ftanzeloro., 

COK.Tara<la uoftrabeH;igratia che tenete nel recitarmi qfti ftu: 
pedi fpafsijche mi fentoufoir fuor di mejdubitnndo più tofto fognaf 
rti tj fte co fc, che udiri e dalla uoftra uoce,comeodo, A credo p uerc,. 

GI.B.Ccrtaméte quantofin'horaui ho narrato,e fon per narrar ui;- 
tlitfoè &-farai'a fcmpliceitcri'à.Cóftfloche alle uoltc odo uoléticri! 
i^ualchchoneftabefrj,ma però-i6 ncfapreipcfare,,nócheaffermare.. 

GOK.Io non poco mi marauigliarCpoiche dire delle beffe) che ara- 
uolanon ridcfre, quando MefTer Giulio Emiglio difTehaucrpaffato 
in quattro ftlti ilNain'gliopcr aiutar dàl canc il fuo- (parauiero, fen— 
za bagnar punto li fuoì bianchi ftiukietci . 

GIO. 



GlO.BA.Sappiatc ch'egli diflTc il vero'; pcrciochc per cagion dell» 
^ran fecchezza^quell'acqua è molto ba(ra,& cÌTo leggiadro di gamba. 

haucrefle bé hauuto gra foggeco di ridere, fé hauefle udito il no- 
I Aro dolcifsimo Gauaccio>quanao ci contò il cafo marauigliofo, che 
occorfe *lui,& alla conlortcncl paflar'il Chiefe. 

COR. Ben chciononhabbiamai conofciuroqucflo gcntil'huo- 
inoper prerenti.\;ho però piìiuolte intefojche non hapari per narrar 
cofe ftupcndc da riderc.Che quando ui piacefle di dirc,comc fu quc* 
ilahiiioriamifarede co fa grata. 
Delle fin ClO.BA.Haucndo la giouentù di qucfla terra tolto vna coppia di 
fende CO' pifari per ballarla quefto San Bernardino, &: io parimente haucndo in 
fe del Gm uitati pììi gentirhuomini;fra quali fcrifsi anco a lui, clTcndo in Carpe 
ncdolo,& giunti quafi tutti,lauatifilemanipcrponcrfi a raenCa,ccct> 
ch'egli comparfc,con gran contento d'ogn'un di noi: Onde beato co 
luicne piùtoftocorfcad abbracciarlo. Che per ucrità,non vi potrei 
efprimer'il gaudio chcne feniirsimoipercioche erauamo ccrtifsimi 
ch'ei iarebbe ftato il códimeuto d'ogni noftro (paffo.La onde piglia- 
tolo per lo braccio deftro il ualorolo Códuttiero il Signor Camillo 
Auogadro,cperiofiniftroil fuo Luogotenente Me/Ter Ciò. Anto*, 
nio Cauallo,lo pofero per capo di tauola:Nc a pena fi fu pollo a fedc^ 
re,ch*egli cominciò a dire. 

Signori, innanzi chcpigliatc cofa alcuna per mangiare $ ui prego 
che m'afcoltiatc d'un cafo che fta mane m'coccorfo nel pallar'il Chic 
fe.Ma perche dubito che farete molto duri a crederlo, ui fupplico co 
tutto il cuore, che fcmaideftefcdeacofachcuidicefsi, mi crediate 
queflo: £t noi afpettando una fìliflocca fecondo il fuo codume, ci 
ponefsimoamirarlofìlTamentein faccia:£tegli feguitando difle. No 
|)Otcndo io mancare al corcefe inuito del mio caro patrone Auoga- 
dro, dico che hoggi per tempo montai a cauallo con la mia conforte : 
e^iunti per paffar l'acque del Chiefe , mi pofi a far'il uado , & ella fc- 
gue'ndomi^nonfo a che modo ) cade da cauallo nella più alta parte» 
Bafta che fui tato prcfto a fmontar nel bel mezo,^ ripigliarla in brac 
rio, metterla in fella, Se raccogliere il capello, il uclo,e le pianelle, 
che andauanoquà, & là, & rimontarmi a cauallo, chela tanta acqua 
non potè bagnarci in parte alcuna . 

Sappiate,chc a pena hebbe finito quella cofi forbita ciancia, che ti 
to fu il rider che ucnne in tutti noi , che fufsimo sforzati a leuarci da 
tauola,&:andare,chiinqua,chiinlacolcorpoaterra.Jlmétre che ri 
deuamo lì faporitamctc,leuandof] anch'cgli in piede, fi pofc a giurar 
più uolte che quato haueua detto era uerjfiimo.Et noi quanto pÌLi ra- 
dopiaua cotai giuramenti, ;ato ma^giorroctefcoppiauamo di ridere* 

- Di 
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Di maniera, che ucdendo egli le cofc andare in lungo, e chc'I tato giù 
rare era riputato uano, finalmente come ftanco dine. Sapiate Signori 
che quantunque IO habbia detto il ucro, nondimeno per eflTercofa 
difficilifsinu da crcdere,ancora io ritorno a giura rcchc no nccredo 
nicnte.Et noi udendo qucfto, pure allhora cn tra fsimo a ridere, dico 
talmente che'l petto, & le nufcelic non folo ci doleuano fiera mente, 
ma ctiandio ci fi farebbono potuti trarre ad uno ad uno tutti idcn-» 
ti. Finalmentequando piacque a Dio ritornafsimo a tauola:ondc per 
fpatiodiduehore,mai non lì fece altro che ridere, &non (olamento 
perle co fe dette; ma ancor per altre flupende nouelle, che egli con 
gran uchcmcntia tutrauia raccontaua,impaflatcperò fempreai modo 
folito. Bafta, che fe non folle ftato,chctutt'horagiungcua gente di 
fuorauia per baUare^non fo quando ui fi fofTcpofto fine, 

COK.Ditcmiuipriegochc mcnrcè quella di quello fingolar cer^ 
ucllo,quando racconta quelle menzogne? le dice forfè folaracntc per 
far rider coloro che le fentono, o pur pcnfa egli di farle credere, o le 
narra c redendofi ch'elle fiano uerc ; 

GlO.B.Piu uoltc èftato propofto tra noi qucfto medcfimo dubio; 
onde Tempre è ftato rifpoftoper coloro,che hanno hauuto lungamen 
te fut prattica,per non rider mai mentre le racconta^ che egli le narri 
per co fe certe . 

COR..QMeftc e ben humore,'non pur fopra gli altri humorimir*^ 
bililsimo,ma molto medicabile per tanti humorifti pari miei; 

G I O. B A T. Sappiate poi,ch*egli è ftupendo nel gloriarfi di me- 
dicare huomini, donne , fanciulli, caualli, buoi, uaccnc, pecore, ca- 
ni , fparauieri , afrori, falconi ; & faper fcacciarefpiriti, malefici!*, 
fatture : & per contrario fare ftri^ane , &: malie perftroppiare, & 
far morire ogni forte di perfone , & di animali . Ma tutto e niente» 
fe non quando di fputta co* dottidi Aftrologia, Chiromantia, Geo- 
metria, Cofmographia, Arithmetica,& hnalmentedi fcientia Lo- 
gicale, Fificale, Canonicale, Thcologalc, & di quante altre furono 
mai. Etcom'eiucd.eche fono conofciute per colorate, pilleare, & 
fofiftiche,& che non puòmantenerleal martello('come fi dice^fubi- 
to mette man a certi fuoi chiribizzi fillogiftici , èc empiafcri con una 
fcienza cabaliftica molto eccelfa , efprinicndola con tanta uchcmcn- 
tia di parole , & di acuti ftridi, che non folamcnte confonde qual fi 
uoglia dottissimo, ma sforzaancora quanti audicntiui fitrouanoa 
crepare di ridere. 

COK. Voimaggiormétc m'accedete il dcfidcrio di conofcerquc 
fto miracolofo inteilctto;che fe mi farete degno d'udirIo,hop fermo 
che mi giouara affai più, che non mi fecero l'anno paffatoi tanto lo* 

Z dati 
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daci bagni d'Acquario,' 

GlO.B.Io fpcTO che ve Io farò goder fri dui,o tre giorni, per cfTc-» 
re andato a medicare alcuni vcccUi ,. & caiialli a certi gcntirhuomini 
noftri in Bornato,& Callino(uille veramente piaceuohTsimcj& fon- 
certilsimoche uoihaiicrcte per molto cara la natura giocondifsima 
diqucfto raro fpirito;alquale,fuoriche poche uolt'e, o nó mai;- fi può 
credere cofa che dica,per c ompiaccrfi molto di qucfto^c poi datut 
ti hauuto p accoftumato,benigno,cortcfc,fedole,e pieno di affai vir- 
tù. Et tanto più lo goderemo do! cernente, qlian do che dimane i noftri 
caciaie comp.ignianderanno ala caccia generale de* lupi > cinghiali , cau- 
neralt. rioli,cerui, & altri animali,che h trouano ne più gTan Bo (chi del Brc- 
fciano:Gominciado a cacciare in quelli de' Signori dì Vrago,dì Roc- 
cafranca,di Bargo,di Villachiara, & d'altri di mano in mano fino a Vi 
rola,Fralboino,Gambara,Afola, Carpcncdolo,& Caluifano.Imprc» 
fa certamente d'ogni gran Prcncipe;: alla qtiale fi troucra no mólti Si-^ 
gnori,con una infinità di Gentilhuomini,&: altre genii,chehauranno' 
il fiore di qiiàti cani fi trouano inqucfto pacfc.Che a cercar folamen' 
tele fere che fonone* bofchi Martincrighi,^ non uioiorràirnancodi' 
quattro giorni ,& forfè più . 
jQ^'^ « COR. Veramente che quei Signori fono copiofi dì bofchi grandii<? 
r/av< <^ ^ di poflcfiioni fertili, che fon il fiore del Brcfciuno. Ma più fipuÒA' 
IÌjW- diic , che sì come qliellaantichifsima Famiglia eia più ricca di pof- 
gluMar fcfsionidi tutte l'altredclla Patria,, ftando cheogni anno palfa di ca« 
firttn^a ' trata feudi ottanta milia ; c mcdefimamcnte la più copiofa d'huomi-* 
ni ftrenui,magnanimi, & illuftri;* che lafciando quelli cheualorofa««* 
mente fono morti folo à i tempi noftri nel'c imprefc hon o rati fs imefi» 
dtf' riofrri IlIuftrifs.Signori,& d'altri Prcnciei:ade(fopiuchemai ae^ 
ne fonò in gfan numero ,^ che per lelor prode22c,-hanno da farfi im-- 
mortali 

Ciò. BA.Vcggo che ci Conuien far fine a quefti ragionamenti per' 
g^ i amici che cominciano a comparir di mano in mano nella fala granx 
deal modo folito. Et però e bene che anco noi ui andiamo per goder* 
<i (Ort loro nei piaceri,come uederere . 

COR.Etquefto mi farà fommamentc car<Sicdciofiachc defideto> 
Ài uedcrc il loro uirtuofo procedere»* 

iL FINE DELLA X VIU. GIORNÀTA. 



DEL L'A GR I co LTVR A 

DI U. AGOSTINO cGAlIO 

>ÌOBlLE ^RESCIAKO, 

GIORNATA :X J X. 

.So^ra diuerft fjfafsi dell' 'vccelUre-MU 
.caccia, g^.d' altre co/i . 

/AVENDO il feguentegiomo de/InatoM.GJoJBat- 
tilUAuogadro.conM. CornelioDuccofottolilog 
;gia a.canto la porta del giardino. Se udendo ragiona 

reancordepiaceridellauilla.partifldieiutonifer- 
uitorijgliparfe dicofi incominciare. 

.f - u "7''i'''"'°'?^°'^''»f''>iamo finito di mangiare, nii 

'faracaro, che uo. M. Cornelio mi diciate ciò.cheui è parfifdi qua» 
hauete ueduto dap o. i ragionamenti di hi cri j percheiJitcDdo di par- 
larvi poi delle cofe, che di tempo in tempo faccio in qiiefta uilla . 

COR. Non poflo fc=non lodare la mufica, la modcftia, & raciona- 
menti,che fentitehieri da iuoftricópagni,&.non meno le belle ftan 
2e,giardini,&rpefchiere,chemifacelte uederpcrlaterra 

iLodo poil-amena ftrada del molino, chcfta manegodèftimo con- ^ 
la bellezza eh ellaporgep e(rerdritta,lùga, & daognilato uaga d'om Ì" 
.brcaccopagnata.da .,1 foaucmormoriq, che continuaméte fa l'acqua ^' ' 
dellaMora nel farcorrereuelocemente fei rote, che feruono al Moli 
ro,allarafica^alla™cinatora. Oltra che lodo pariméte ancora tut 

'^'«"■^^ cofc: Onde meriteuol 

GIO.B.Hauedoui dt dir più cofe,èbene chcci leuiamo di^qui.Sk 
cheandiamo cola fotto aguell'altra QUtrcia^doue goderemo la g ot 
ticella de beuaurv&gell'omini adornata. Che ditepoi,cofi andado 
di quello fgolatoJui pare ch'eglifiapoAo.&iabricato con Mgione> 

2 * COR. 
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COK.Vi £iiuro,chc io no fo Jone he Cn vn'altro flmile dìKi^hczÀ 
Z?, di larghezza, di altcZ2a, & di bclle22a. j 
I ..GlO.n.Similmentccheuiparediqucflo horticcllo, che l'accopa 
gna tutto a mczo dì con fi bella profpctiiua ? 

COlvN.Chi non dourcbbe mirar bcnifsimo l'artificio, eh e haiicte 
vfjto nell'accómodar le tante belle cafle di cedri, di limoni, & aranci 
& non treno i bei vafi pieni di ri'^rtella,dimaggioratia,di baniicò,di 
pjrofinì, di viòle, & d'j^tre gentili fs ime herbe odorifere, che no pur 
alcuna cofa impcdifccraltrj,ma ne anco i viali ben falegati? 

GIO.B. Pofcia che coli ragionando fìamopcruenuti in capo fen- 
2a ch'entriamo nella fala di qiicfta colombara, fermiamoci vn poco in 
mezodiqricftj portiQella poiché Tocchio hoftro trapafla qucftop- 
golarojla lo<.'gia,il cottile, & vede quanti palfano dirimpetto alla por 
ta per |j via. 

COR. Certamente che quefta t vna mirabil profpettrua, 
GlO.B'.'Dapoi che habbiamo guftata,&: cófiderato quanto e bel 
la, & lunga quefta veduta, voltiamoci in fu andando dietro aque- 
fta pecchici a cofipafl'opjlTo, ragionando,&: confiderando di mano 
in mano la bellezza di quefti arbori fruttiferi piantati conmifurai 
& la marauigliofa vaghezza di qucfto prato ripieno di tanta diuerfi- 
tàdi bcllirsimi fiori, mirando ctiandiola moltitudine de' pcfci, che 
fi ripofano con fi bcU'ordinc forco la ombra di quella bella fron- 
iluta fifpe . 

COll.Pare chequcflipcfcffi fiano poAi co^ìpcrguardarci,comc 
fc a rpcttaffcro qualche cofa da noi. 

GIO.B .Voi non v'ingannate poto di queflo che dite. CheftfulTc 
qtì il noftro delfino, vearefte i uupendiatii ch'egli farebbe, & non 
J)er a!tro,cheperhjuerdel pane, 

COR.D unq; uoi haueic in qucfta pcfchicra un dclfinorQiiaC che 
^^^^^ non lopoffo credere* 

m"tUofi' CIO B La u«i il àè,cheui habbiamo un carpenotto groffo forfè di 
fefté cinquanta libre : Ilqu^le ».hiamiamo per delfino, & egli cofi intende 
Ci viene , percicch c , fi ion:c per natura ogni delfino (i cópiace molta 
di llar'apprefTo aglihuominr, cofi qfto matto pefcc ii gode di ftar do 
tic ode,o vede la gentc:& mafsimamcnte fa qfto,qn verfala fera cor- 
re qua,&: là picudcndo ii frefco per modo dt giuoco : Pcrche,mentre 
efura l'cccef^iuo caldo non compare, ma dimora la giti Ccomc credojf 
incertecaucrne,quali in capodeiln pefchicra.Et veramente iopaga- 
tt', vna belia cofj « che uoi fu toquihoggi otto giorni,qn dopa 
tcna ci ucnncro U Gentildonne di Poncaralc , accompagn.itc da quc 
gli honoraù Gencii'huoxnini : Lequali entumdo nel barchctto , 

«he 
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cHe vedete a pena fumo dentro che fubito cóparfe lor dinanzi quefto 
fi gloriofopa22o;cominciando a guizzare, & fai tare più volte intor- 
no al barchctto,dico tani'alto come fe fuffe flato un ualente curtaldo 
cheadhoraadhoras'inalzaffeperfaltarc dentro . Laonde, hauendo 
qucftcgcntilifsime Madonne rifo non pocoperquefta fi bella fefta, 
la Magnifica madonna Lodouìca Gauarda li gittò un pane legato con 
lofpago; Il quale abboccatolo, Se tenendolo benifsimo,clla fe'l ti ra- 
ua dietro per l'acqua, fecondo chc'lbarchettoandaua, come fefuffc 
ftato un cagnoletto. Et per verità non potrei dir*il rumore, & ridere- 
che faceuano quelle nobilifsime madonne perii mirabili civetti di q^ 
fto cofi giocolo pcfce,& di tanti altri grò fsi, & piccioli che lo fc^ui- 
uano per cagione del pane, ch'egli tutt'horatcneuain bocca . Onde 
noi altri del Borgo, flc di Poncarale, che erauamo sii la ripa,reguitado 
di mano in mano quefli ftupcdi fpafsi, andauamo di ridere col corpo 
a terra .Finalmente effendo durato qucfto gioco per vn pezzo ;il valca 
te pefce diede una tale tirata, che ftrcpò per forza lo fpagho di mano 
aqlla honoratifs. Madonna ; facendone poi gran fcfta,& trionfo; an« 
dando sìi,& giìi per un altro pezzo,& fempre con gran difsima compi 
gnia di pefci. Etnonoftante ch'egli fiffe feguitato da tutte che era. 
none] barchette co bagordo di gridare,& ridere,& di battere le ma- 
ni,nondimcno mai il ualorofo pefce non fi fgomentòjanziC cofi anda- 
do^tenne fempre il capo fopraracqua,moftrando il pane, fin tanto li 
parue cffcrc comodo di fare un bel lalto,per intombarfi nella fua groC 
ta,come all'improuifo fece.Perlequai cofe mai altro nó fi fece quel- 
la fera nelFaccompagnar quelle Signore a Poncarale^chc ragionare, & 
ridere di quefta cofi marauiglioiafefla. 

COR.Per certo mai non intefi,che un pefce fi dimeflicafTe tato,^^ 
manco faccffe cofi flupcde cofc. Che nel ucro,fe altri che uoi me l'ha 
ueiTc detto,io dubitarei che nó fu (fero fogni del noftro galatc Gauac 
cio.Ma per quel chcvcggo,liamo cofi ragionando,giuntia quefta ua- 
ga grótticella , laquale comincio a vedere có quanta arte c ftata da uoi 
accommodata con belleanticaglie,& mirabile ordinerlequali non fo 
lamente ci predano gran fatisfattioue nel confiderarle di una in una, 
ma pofsiamo goderle ancora nel fcderui foptj . 

GlO.B.Dapoi che fiamo peruenuti in qiicli:o opaco luogo, fedia» 
mociadunque,accioche pofsiamo ragionare comniodamcnte, fecon- 
do il defiderio noftro . 

Voi fapetechefra le cotétezze che Thuomopuò hauerci qfto mó 
do>una delle maggiori c il conferire con gli amici le cofe pertinente 
all'horcjdclle quali mentre che egli uiuc, ne dcbbc haucr fcmprc tut- 
ta quella cura, che per lui fia mai pofsibilc. Ondc,fapendo io quanto 
*^ Z j ne 
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:'no continuamente fi diletta della mufica , dcirAgricoltuta ( cfTcndo 
Aaio il primo che ha introdotto in qucftopaefcla floridi fiimaherba 
Medie a^dclla caccia, dcirucccllarcjdclpercare,^ di altri honorcuo- 
li fpafsijchccóuengono ad un tanto Perfonjggio. Si che non è mari 
uiglias'cgli ha un cofi ftupendocane da rote ; conciofia che di ogni 
forte di buoni cani,di rari u/:cclli è Icmpre ben fornito : & fc ancora 
i.hà fpcfo felicemente gli anni fuoiin fimili piaceri; non mancadomai 
-di ftudiarlc Tue determinate hore, componendo , correggendo qual- 
che buon libro, comcalprcfente ha ridotto a buon porto, &nonfcn 
2agran fatica, quello di Pietro Crefccntio,ilqua!e era talmente fcor- 
rctto, che non uicrahuomo, chcpotclTc cauarne conftrutto alcuno. 
, Senza. ch'eglic ftato molto prudente,haucndo fcmprc abhorrito l'ha- 
bitar nella Città, & gli honori che uihaurcbbehauuto degnamente» 
iChe,ficomeha.bcnilsimo conofciuto eflrer*ombre,&: ,uanità,chcro- 
;^ono tuttauiagli.animi gentili : per contrario ha femprc apprezzato 
lalibertàidellauilla, .&Ia felicità che fi troua nell'Agricoltura, go- 
dendofi ne gli honefti piaceri congli amici ben creati, & .uirtuofi, 
de i q^ualifemprcappreflbdifencha hauuto copia. Poi fragli fpaf- i^'V: 
fi dell'uccellare che mi dilettano, dico che io piglio dc'quagliotidi f^tfelvi 
. Aprii c,& da Uri mefi, col farli chiamar amorofamcnte dalle quaglie ùcon U 
.ingabbiate come cari amanti .Effetto veramcntc-contrario a quello cantarti 
.che ufanolcciuette, i dughi,i fmerlinj,fparauieri,afl:ori,& falconi, ^* 
• conciofia che non mai con uoci amoro fe, mafolamentcconfcherzi, 
co gabbi,o co griffe,ò con becchi conducono quefti,& altri uccelli 
allamortc. Et chi non pigi iarebbc molto fpa(ro,ucdcdoprima;i qua 
gliotti có la loro llrcpitofa,& roza vocca catar'i loramori,& effer ri 
fpofto,foauemcte davna eccellete quaglia>La quale, tatofto eh e vdi 
.tadauno,dadui,òda più, gli sforza a caminarc verfo di lei, & delle 
•paratellemappatefotilmentc di ret<r,chenon foprauazano le biade, 
nei prati, ne* lini doue fi pógono:Che alle voltc,a pena fono diftcfe^ 
che quei mefchini vi fono giiiti, onde trouandole per modo di ficpe, 
& ^ defi dero di paffarle per an da rappreffo lei, fi fi c canoj&r s'intafea 
no talmétó dctro; che conofcendoiiclfir diuenuti prigioni( benché 
ella affretti il catare ipoucrin i più non le rifpondono. Io vipromet 
to che neho uedutia/cuni cheiìponcuano auolcre palfar le rete ^ 
macomclatoccaua temendo (aguifadiladrij fi rttirauano a dietro, 
-Nódimeno, vdcndo poi la quaglia aceelerar'il chiamarli a fc,iìnal- 
méte^ntrauano có impeto nella ùcca. della rete non men d'un brac 
ciò vcffolaxrantatrice.Ecbcche qlH vccclli fiano all'hora poco buo 
ni da mangiare (attcfoche fi ftruggono d'amore) nondimeno fono 
perfetti per dare ai fparauicri,^: per caftrarea modode capponi. • 
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Slnr.'.'A VoiTapctc poi, che cjflìgiofsi vccellì Tono apprczzàifìif Vene tin alla 
Im.pre-^ Ì>rimauera,sì per udirli canrare,& far rifuonarquci canali con Jpcz- 
gUti a 2ar(ia gara il pctto,comcanco,|>chc fcntcdoli tutta iamatrin3,ìndu- 
u^nFe- roauc fonno. Chcinucroioho ucduto pagare talquagliotto, 

» che bccua folamcntc trc,a quattro mà maiih,^- fette quacquera, uno 
feudo d'oro. & fcnefaceuanoottOjO dicci, pagarli (in dui,ctre feudi. 
} COR.Marauiglia è quella cheli fa in Napoli il mcfed'Aprile,& di 
Del eom Mi«gg'o»^^^^ P'" pcrfonc tengono quagliotti percombattcre,dcqua- 
bjittere i li vanno per la Città inuitandofì nelle cafc; o ne* gran palazzi de'Si- 
qttajiot- gnori; dandoui primamente alquante beccale dimiglio,ne j)ongono 
ttmUx' rincora alcuni granelli nel mczo della tauolalonga, douc hanno da có 
^ battere. Et pofii che fono un per capoCtaccndo però quanti ui (ì t ro- 
llano, perche, altramente mai non combaticrcbbono)mirandoii pri- 
ma l'un l'altro co graue orgoglio, come fcfuffero dui caualicri ridot 
ti in (leccato, fi metton a caminar uelocemcnte Tun contra Taltro . E 
tan toftoche fon giunti al miglio, cdìftinciano a fcaramucciar talmen 
te, che clfendo de' ualcnti non folamente fi cauano più penne, ma del 
fangue affai, innanzi che finifcano la battaglia, laqualordinariamen- 
te,dura fin che Tun fugga uinto dairaltro.Laonde,n(5 pure il patrone 
del uincitorc guadagnala fcomcffa picciola,o grandc,maoltra l'alle- 
grezza, e l'honore che ne cófegue,volédo vedere, trouarà i dicci, i qn 
dici,i uinti,e più fcudijcmafsimc s'egli farà flato vicitorc altre uolfe. 

GlO.B.Voglioui narrare ancora io la eccellctia d'alcuni uccellato 
ri, che pigliano quelli uccelli col quagliarolo di o(ro,& a gara di ogni 
valete quaglia,cóc pocchi dì fono occorfcal mio Pcdrcito.Che hauc 
do il noflro gctil Gauaccio tcfe leparatelle nel lino del mio balla pa- 
ViunM Oriente,^ pigliar un fupcrbo quagliotto co la catjrclla,il detto 
hurUfai niio fcruitor nalcofaracntetefcanch'egli dall'altra parte le fue a can- 
ili!/ to di una folta onicciata,ondc cominciado a fonare bcnifsimo il qua-? 
- gliarolo , & la quaglia non mancando a cantare ottimamente , il buon 
quagliotto fi fermò per un poco in mezo del campo, rifpondendo pe- 
rò gagliardamente airuna,& all'altra partc:Ma piacendoli finalmente 
più la voce finta,che la naturalc;abbandonò la quaglia, & fi pofe a pe- 
donare uerfo delfonatore, &cofifuprcfo. Onde accorgendoli il 
buon Gauaccio di quefta burla , fc ne tenne talmente ingiuriato , ch« 
flette quattro dì innanzi che offafe camparir tra noi . 

COR.Non foiamcte io mi marauiglio della cccellentia di qflo uo- 
ftro vccellatore, ma più mi flupifco della patientia chehebbequeflo 
benigno Gentiihuomo, no hauendo fubito tratto di (lizza in terra U 
gabbiola,& peflata co i piedi minutamente con la quaglia inficme. 
GlO.B.lo potrei parlarui ancora di alcuni noftriGcntilhuomini, 

che 
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che p igliano innanzi giorno di queAi fciocchi uccelli, contrafaccn- j^^ij,-^ 
doi.i liocc della quaglia bcnifsimo con la bocca loro, nódiincno ho 
pelato di dirui un nouo modo, che fa un nollro cittadino nella uilla g^^»^^ ^ 
di Ciliari, il qua! piglia quaccquaglic li rrouano in ogni compo di mi Jl'''"^'*^ 
olio in una uolta con un quagliotco accócio per quello cffetoilaqual ^/i/"^,/ 
cofaè tatopiumarauigliofa, quato che con la quaglia caratricc h pi- tpta^Uoi 
gtiano folamcnf; i nuìchi di uno in uno, & co qucìio(catado bene) »o • . 
non purefi piiglano tanto le Temine, quanto imafchi; ma ancora fe 
fonerò cento infìemc(& più afTai^non fcampaquagliotto,o quaglia, 

COR. Mi farà carifsimofc mi direte la uia che (ì tiene a pigliar 
qucfti ucc eli,& da chctempo fi può far quefta cofa. 

GlO.B.Illtcmpo proprio di pigliarne in quantità c quando comin 
cianc3 a mett crfi inficmc nei mcfe di Agofto,p andar di notte in Afri 
ca,nicntrcchela Luna prcftaloro il lume, &quiui dimorare fino al 
-ritorno della Primauera,come la natura lor ricerca di fuggir fcmprc 
gl i ciìremi caldi,&: gran ftcddi.Hauendo ndùque un quagliotto che 
fia flato in gabbia ali'ofcuro dal principio d'Aprile per tutto Luglio, 
fia portato due, o tre hore auanti giorno nel mezo d'un campo di mi 
glio^ perche cantando bene, non folamentcuenirannoappreffolui 
quan te quaglieui faranno, maanco tuttequellc altre,cherudiranno ♦ 
ne i prati, ojie gli altri migli. Onde Icuatolodapoi che farà ucnuto 
giorno , come non vi farà rugiada ; fiaui accommodata da un capo la 
' piombina mappata , e tirato poi le fonagliere di man'in mano dall'a 1- 
tro capo fino alla detta rctc;a queflo modo fi pigliaranno quante qua 
glie, & quagliotti ui faran uenuti . 

COR. Per quanto tempo fi può farquedo giuoco ? 

GlO.li.Ordinariamentc quegli uccelli, che fi partono duqucftC 
paefi,cominciancCcomc ho detto)al primo lume dalla Luna di Ago* 
uo,& in quindcci,o uenti notti non rcflano in quefte contrade,cccet 
to quelle quagliejche couano,ouero che hanno i figliuoli che nó pof 
fono uolare,ouero, che fono troppo gralfe,&queftc forti fono fola 
mcntCjche alla Primauera fi trouano in qucfte parti, 

COR.Dùque a queflo modo ucnircbbono a far due volte figliuo 
li in queflipaefì ? 

GLB.Non fòlamcntefpcrrordinarioXannoduenoIte, & i primi 
nati medefimamente fanno gli oui airApoflo,o che hanno fcofro;ma 
ancora ui fono non pochi uccellaton,cne uogliono,che le medcfime 
couino due altre fiate, mente chedimoranoneli*Africa,pcrciochefì 
ucdc , che quantunque fiano pigliatea millioni con diucrfi modi 
nclpaHare il mare dueuolte all'anno (cioè nello andare, &nel ri- 
tornare^ nondimeno ne ritornano alla Primr.icra infinite fchierc, ^Ji^ 

COR. le 
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COR.Qiunti oui può fare Ogni uoltavna quaglia > 

GlO;BA. Si dice che amazzandovna quaglia nel mefc dìMaggio 
fui nido, fi perdono piìi di cento vccclU;pcrciochc vedendo che ordì 
nariamcnte ogni qua<»lia fa laprima iiolta non meno di fcdccioui 
(computando l'una con Taltta^&r che le fcminc che nafcono da quc- 
fti,nc fanno almeno dieci all' Agof}o|)£r ciafcunj,aggiungcndouian 
co,che la madre non fi manco la feconda uolta di dodici, è.dacrciic- 
re,chepi5(ì non piijdicento,iìn ccnto^iccL 

COR.. Che modo fìoflirua nel tener al buio tjuefliquagliotti? 

CjlO.B.ilfTendo prima nelle gabbiole, fi pongono in vnacafTa che 
fij priua di acre innanzi che cominxino a cantare,^ acciochepoffa- 
^no beccar'il miglio che hanno nelle gabbiole, ui il mette nella cafTa 
aperta la lucerna per un'hora la mattina (clTcndo però bc chiufe le fc 
neftre,c ogn'altra cofachepotelTe rcndcr'acre,e per.vn'.altra fcra.TiC 
ncndonc,quattro à queflo modo^a fine.che fcuno,ò,dui non rantaf^ 
fero bene, nefufle almen'uno che non mancafl"c.JMaquantoj)iu fari- 
no che cantino al modo detto , tanto più fi potrà far l'iftcflo officio 
jiegli altrimigli.Uta queftomodo fi caccicràpiu volte al giorno in 

• dui,£^ tre,& più campi, fecondo il numero de' quagliotti,cne faran- 

• no a propofito. * Auuertendo.però quando leuano quefti uccelli dal 
-•buio non portarli alTaerc fubito, perche patirebbono, mabifogna 

^ pertrc^òquattro giornicrefcergliclo dimanoinjnajlo.'* 
. , VogWoui raccótar'ancora lax^uantità delle quaglie che piglio con 
glilrcìe l^ift^ufa^dalla quilc(p clfere delle più gradi che liano tra noijpochc 
€ii*Aglte fono che fcappino. Et pchc lemiccaualltfonoattepmatenerfiafi 
o UjìrH gra faticaC&: IpecialmjC'te qn la rete e bagnata dalla rugiada)quafi se- 
f** prc cominciano a tirarla p li prati, &|) leftoppic'dopo ch'è fparitoil 
fole, non celiando fin che fono paffate due, & tre bore di notte,p eC- 
fer quelle proprie per uccellar con fi fatte reti. Et pur che ne trouia- 
nio,pochc uoltc ueniamo a cafa fcnza le uinti,quaranta, òc fefsanta 
quaglie. Et però non c marauiglia fe io ne ingabbio le tante cétinara, 
oltra le graffe, che mando agli amici,ò che mangiamo in cafa, 

COR. Mi piace più vccellarc con quella rete,checon lapiombi- 
na;pcrciochc li uccella per Io frcfco,& con quella per io caldo. 
Del pi- ClO.B.Có la pióbina quafi fcmprc fi danncgiano imigli,ma chi 
gLUrele ha dj fcretione nel ledei la, nel fonagliare, de particolarmente ne i 
qiMjj//* migli grandi,& fe>!ti;èa{rai manco il d-nno chc'l piacere,*: utile che 
Ì»M fi prède. Nó è forfè fpaflb grande,quando dopodcfinareci partimo 
di cafa c6 feruitori,&: più cótadini có quella rete in fpalla,& le fona 
glieinmanojportàdo fcco molte cofc da mangiare, & da bere molto 
bcnejdrizzandohora in una c ótrad.i,& bora in vn'altra per cacciare 

ne 
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iTc i miglijO panichi^Et mentre ch*clla fi accomoda da un capo,a cac 
ciare dall'altro con !ùghe fonaglicrc, guarnite di buoni fonagli, c co 
fcgucntcnrente il fcniircdi continuo dapiuperfonc fcparatejSc non 
molto lontane dalle fonaglicrc,diuerrc parole a guifa di filillocchc. . 
Cantando per Qiodo di bagordo y acciochc udendo effe quaglie i tati 
{bn3gli,& ftrepiti che fanno tali genti;uadino pian piano, & có tiina 
re fin che giungono fotto alla dota rctc.Ondc per fpauentarle,airho 
ra tutti fi pongono a far maggior rumori,& Crepiti, acciochc quate 
(ì trouano fotto, s'infacchino maggiormente dentro» 

Che diremo poi quando fi ha cacciato in più campi tre, &:quattra 
fiore fotto all'ardenti fsimo Solc,& che quella gente, perla gra fctc,e 
fame,!] pone fotto a qualche ombra a mangiare, & bere faporitamcn 
Cecche percerto no fohuomocofi mcIanconico,& debole di ftoma; 
co,chenon douefTehauergli inuidia,^: mafiimamentequando fi le- 
Uanoal collo quei fiafchi diuino,beucndo a gara più uolte,congran. 
difiima fatisi Jtronc loro, ; 

COR.Q^iantunquc qucfti dui cfrcrciti; fiano no paco fatico fi, n5 
dimeno considerando quanto fonodileteuoli, & utili^ fono meritc- 
Uolmente degni d'ciTer lodati coloro,che gli apprezzano» 

GIO.B^. Scippiate poi,chc innazi fia mczo Agofto, comincìaremo DtlPuc 
a uccellare con gli fjyarauieri,continuando fin*a San Martino. llqua- ^fl^^'-} 
le fpalTo è de' maggiori chepoffaapprczzar'il Gétirhoiiio;Pcrchc in ^*^'^'» 
tuttaqueflo tépoifpur che iió pioua,o fofifì uentoj femprc ci troui»- lo'rocaji, 
tno inlicmc coi>piu fparauieribuoni,& ualenti cani alThora di uefpe 
ra,o di nona anco fecondo itépi hora in queftc contrade uccellan- 
do,chora in qirairrc;ftado infreme più che pofsiamo,auéga che mol- 
te fiate ci troui.imo rcpararT,& alle uolte alfai lótani l'uno dall'altro fi 
per lo portar d'un fparauiero la prefi altroue,comc ancora pchc gir- 
tandonc un dietro ad una ualcnte quaglia, & non potendola pigliare 
fi ponà fbpra un'arbore, ftandoui poi qualche uolra una,&: più bore 
innanzi ch'egli uoglia confcntire al lungo chiamare col pafto in ma- 
no;quando nò uol uciiire,chc^ci couié federe, o dormire (in cheli vie 
famc.M i peggio è quando ha prefo qualche quaglia,& nó fi pone in 
f crra,ma uola fopra un'alto arbore per pafcerfi a lua uoglia :Onde fc 
louogliamo innanzi che fi pafca,ci conuicne fubito rampicarc di ra 
mo in ramo,&: più uolrc con pericolo della uita-,fenza che aliai fiate, 
come fegliauicinam 5,fuggc fopra d'un'altro, &c alle uoltcdi lonta- 
no.cofa in ucro qua Jo è trouato da fcaricarli adolTo delle balJeftre,o 
archibug2T,non che trarli de' fafsi. Oltra che pofTo dire,comc più fia 
tcfiamo filatati p torre uno Iparauiero in pugno , che fai àfci mate, 
in terra dopo il getto fcnzaprcfa,&p capriccio folaractcf uggir;! liV 

ar- 
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arborc,o di lontano;oucroefrcndo porto in terra co la quaglia in pie 
di, correndoli il cane adoffo per abbocarlo, 1 a lafciarà, & fé ne uolc- 
rà altroue.Matutco è niente a quei giorni sfortunatijclic no pur'rno, 
o dui rparauieri ci forerano per cagion deU'ccccfbiuo caldo,o del mu 
tarfi il tcmpo,mafefuflero cento, & Tempre in più contradcjforano. 
Jlt pur che fi trouiamo innanzi fera, ci pare hiucre fatto affai. Ma alle 
uolte non ci uale correr lor dietro lung.'.mcntc,chc ci cóuienc lafciar 
li,& uenire a cafa co i caualli fianchi, & noi llropiati infiemc; On- 
de feuogliam rihaucrli cibifognaieuirpcr tépoii di fcgucte, c riccf 
Carli finche vediamo il fine.Comcoccorfi^rannopaflTatola uigiliadel 
lanatiuirù di noftra Donna anoi del Borgo di Poncarale,apprcflb il 
colle di Caftanedolo;chc cflcndo forati otto fparauieri U mattina fe 
gucnte ciafcun ritrouò il fuo,cccctto il buon Ganaccio,onde p efler 
rnas;gior uolatorc de gli altri , credcfsimo , che egli fuITc uolato fino 
al mondo nuouo. 

COR. Voi primamente haiict« detto , che querto piacere è un de i 
maggiori, che poffa hauer*il gé£Ìlhomo;nódimcno fin'hora haucte na 
rato fol ftéti,e trauagli che patite uoi ftrozzeri . On de fi potrebbe di 
rc,che beati farefte,lc altrotato patifte fi uoióticri per l'amor di Dio. 

GIO. B. Ditemi vi prego, haucte uoisiiedutoin quefto mondo co 
tctezza alcuna fcnza affanno, o tormcto ? Comecelmoftrano i pazzi 
innamoratiji fafcinati cortigiani,gli auidi mercati, & gl'infelici fial- 
dati, con altri infiniti huomini, che tutto dì fi cfpongono alle tante 
miferic della loro vita : & nondimeno ciò che patifcono,pare lor po- 
co, conciofia che fon intenti a confeguir'i fuoi di fegni;i quali, per cf 
fcrquafi fcmprecontral'honordi Dio,il più delle uolte li ua falliti. 
Voglio inferire che fe bé quefta profefsione non e delle fante , però 
cdcllc più gentili,& delle più honeftc, chcconuengonoadogni ben 
creato huomo.E ben uero,che non fi debbe mai danneggiare il prof 
fimo,& chi altramente far^Cnon fatisfacendo compiutamente) li có 
uerrà rcdere ftrctifsimo cóto al tribunale del grande Iddio. Ho voju 
to dir quefto,perciochc ci fono molti di cofi poca confcientia,chep 
pigliar'vna quaglia,ueduta uolar'in un miglio grade,maturo,& foltif 
Ìimo,n6 haueranno rifpetto cntrarui co i caualli, & daneggiarlo tal- 
mente,che forfè non fatisfarebbono con un paio, & dui di feudi . Io 
fo,che quefto effercitio c molto faticofo,&: foggietto di affai paticn 
tia,di fpefa grade,edi poca vtilità;c anco che farefsimo beati,fc altro 
tanto patifsimo per amor di noftro Signore Iddio;n6dimeno fe fuffc 
guftatalagran dolcezza,che fi trouain quefìaprofcfiione,fon certo 
che molti lafciarcbbono i loro piaceri,per uenir a quefto . 

Chi potrebbe mai creder,© conofcere qual cótento fia lo hau ere 

vn 
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VTì bello fparauicrojil quale fìa ualétc nel uolare^agliardo nel piglia Comedc^ 
rc,p Tattico «ci racncciartspijccuolc nel ritornare, & Tempre cjuicro 

nel bcccarc,&neirincappelIarc?Etl'haucrun cane,chefìabcllo,obe "^^^ 
dicnte,di perfetta ofma, &non fpauen ti mai l'uccello del patrone, ^fi^^^ 
Senza ch'egli e co fa molto cara l'haucr ut» bel cauallo , ilqualcuada * 
bcne,eche lìa animofo a i larghi fofsi,aIleal8eacqwc,&anco gagliar 
do al trautrfar campi, lame, cefpuglie, fiumi, & aite ripcr&nonme-r 
no che fiaamacftrato nel fermarli fin chc'l patrone ha ritolto lafpy 
rauiero in pugno con la prcfa in piede,e poi rimontato in fclIa.QucF 
li che ucramcnte hanno qucfte tre cofe,non cquaglij,chc non tr oui 
no,& trouata che non la prglino. 

Poi non ègra cócéto nel giieare lo Iparauiero dietro alla quaglia 
& pigliarla taihor poco da lungi,oapprcflro,haucdo fatto però, pfug 
gire più fcambietti, & giriuolti?! quali atti^ltra che fono dfgra trS 
fiullo,fono anco occafionc di conofcercle prodezze d'o<»ni valente 
vccclio.Scnza ch'cgliè cofadi grapiaccre,quadoilcJnefilcuar,vna 
quaglia valctifsima, la quale per un pezzo li fa volar dietro Io fpara- 
uiero con quanta polfanza ha,innanzi che larpigli,& pigliatala, fi pò 
ne in terra; fcrmandofi finche*! patrone uà per ritorloiopugno. 

COR.Si come mi raccontafte prima folamentccafi triAr.a: difpe 
rati;hora per contrario mi hauete chiaramente moftrato,che quella 
profefsioneè piena di traftulidolcifsimij&lietifsimi. 

GIO.B-Dopoqucftohonoratoeflercitioycominciaremorarcor. ^'^^^^^ 
rere le lepri final Carnouale* Che perccito,nóui e poi il maggior ^1*'^* 
piaccrdi quello, e mafsimamcntcquadotrouiamodelJe più aitanti, 
Icquali ci fanno fempreconofcere quali fono i più naif nticani. ' 



uaìii,hora con uarioIi,iir fjgliufi,^ bora có archibugi,o co bJcfIrc. 
Voi fapetc chi in piedemonte no fi caccia con leurieri fc non ma^a- 
mcnte.Et benché fia più faticofa la caccia de' moti, che qlh delle ci 
pagnc,tutiauia quel feniir rifonar le uoci di quei cani neJie iiallf,o di 
incorno alle colline,© mótagne,qn ha i it rouaro di mattina p tcpo U 
leprc,caurioIo,oceruo,o altro animaUsc cei tamére taro dolce arma 
nia,chc non fo quai mufica fia più naturale,nèpiu foauc. 0!tra che 
fcrmadofi nafcofiimente douc la lepre è leuata , è fuggetto dilecreua 
le nel utdci la cacciuj c Ja* canipcr 1 e uie afpre,p«r fenticri erti, p cai 
li ftretti,sù,& giìi,o atcorno a i monti,o colli, & ritornare piu,& più 
uolu, òi lehiprc neii'iIklTo luogo , penfandofi our di filo a rfi. 

Ma 



.Ma vedendo la mcfcliincllaeflcr di continuo feguitata da quelli, co 
l'vdirelelorouoci fcmprc apprcflo di fe-, finalmente è forzachclU 
.di ftanchezza fi lafcipccndere,as'infacchi nelle reti tefc. ^ 
Chediremo poi di quei uakntifsimi cacciatori, i quali per uolcr 
ììp^ pigliare cerui,caurioli,ftambecchi,daine,volpi,lupi,orfi,& cinghia 
'^f''"^' lipaffano perarprefeluc,pcralpeftridefcrti,pericoIófi monti,pro- 
^flL- uinatipoggi,perinhabitabilicauerne,pcrofcurcfpelóche,per coca 
ri diurno uc:tóbe,peralberghi di romiti:«^ fempre.con gamba gagliarda , con 
ti^colUy t cuore allegro, & con animo dcliberatifsimo.per fcótrare, &>combat 
tcre.conogni fera crudelifsima,&.con'OgnLhuomo feluatico,eanco 
quando trouafTcro qual.fi uoglia gigante potentifsimo . 

GIO.B.Nó e dubio che ne i móti,& colli, & ualli,&: bofchi fi ueg 
goiio.cofc.airai^i.gra c6tcto,&:particolaTmcntequandofiodonori 
fonare quattro cani di uoci.concordanti, nientedimeno a laegradi- 
fce più La noftra per effer femprc di minor fatica,di manco pencolo, 
cche ci prcftapiu.cofc di maggior uaghe22a;percioche quella pafcc 
folamente l'orecchia, & la nòlha Kocchio,che maggiormente impor 
ta . E ben uerp,che potete cacciare d'ogni tempo, & fenza caualli, 
ma hauete i pericoli del precipitare, & i lupi , che ui mangiano affai 
uoltei cani.. 

vGOll.Poichc uoi commedate la uoflra caccia,.defidero che midi 
.date l^ordine che uoi altri tenctequandofictc per andarui. 

GIO.B. Primamente fi.comincia a fonare il noftro gran xornoia 
ti pia22a,inuitadotuttijrifinoqucidiP.ócaràle,nóceffando finche nò 
chtocctr fono giùti tutti quelli, 'j^heuo^lionovenire.di mano in mano conca 
u"cMcU ni lcurieri,ftiuieri,e fagliufi.Che fe uoi fentifteJ'.urlare,il baiare,e il 
ddpi^ calpcftarc di quei tati cani,p cagion del lungo fonare, & rimbóbare 
' del rifonatccorno,uoidireftc che s'affomigliano al furore, &attife 
roci de gli animofi caualli di géte armata,quado algradifsimo'ftrcpi 
to di tróbe, di taburi, di archibugi, & di artigliarie fon eccitatiallo 
entrare nclla-ctudtfl battaglia.Etgiùti che fori'i cittadini, feruitori, 
& cótadini che uenir u i uogl io no, all'hora di brigata c'inuiamo con 
tutti i cani, bora da una uia,&.horada un'altra . Ma però,il più delle 
uolte,cidrÌ2Ìamo uerfolecapagne di Mótirone,diGhedi,diCafta- 
nedolo,& d'altri in cótorno;Et airhora.è bel uedereqirordina2a nel 
l'andare a rcftello co i canta laffo , & co altri che corro quà,& la, fin 
che hano fcopcrtoqftclepri.La onde,tatofto chec ucduta,fi lafcia 
parte de' lcurieri;& quinci fi ucde il bel corrercp la capagna. Che fe 
per auucntura ella è delle più gagliarde, fappiate,che correrà più mi 
glia inazi,chc da quelli fia morta,o prefa.Et da qui fi conofce quai et 
nifianoftati più ucloci,&qua]ihuominidipiugaglÌ4rdagaba.Non' 

cpoi 
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5 cpoi rpafTo grandriquadb occorre, cHc corredo più cani dietro prl- 
i ma ad una,& che fé ne licua vn'altra, & dapoi un'altra^e piu;c che lai 
' fcijndo la prima, fi riuolgoncx all'ai tre,& fcparandofi,fi pongono « 
^ fcguitarU tutte,& non abbandonarle mai,infino,che le hanno prcfe^ 
a t ammazzateci tra ch'c bel ucder,quado una lepre ha corfo vn pcz 
aro,& che vedédofi profsimar'i canifcomc fi dice)alla codi,ella aftu 
J nmcnteriuoIgeircorrere,penrandofi purdi fuggirejodi faluarfi on 
1 de correndo quelli furibfamentejdi aliai la trapanino, & innanzi che 
i fi riuolganojhalli tolto gran utntaggio.Vero e,che qucfte vezzo fc le 

0 pri,bécnc li feruino di quefto bel tratto,nondimeno,allciiolte,ronq' 
morte dai cani che le feguiuano pur adietro , & anco fpcfle fiate da 

5 quei primi più ualenti;dU i quali aopo iL lungo tergiuerfare, & fcartt' 

1 mucciarc dall'una, & Taltra parte finalmente fono ammazzate 

Che diremo poi di qticirobuftifiimi cacciatori i quali corrono co 
i me fanno i caualli fenza flancarfi mai?01trache ne conofi:o io di tal eccelUm'i 
: natura,che fe cacciafTcro ogni giorno dalla marina fino alla rera;mai caccUtori 
r non fi ftancarcbbono. Et più dico d'alcuni altri, che non folamente ^'^^'^ 
, hanno gran prattica di conofcer douc è ftata la lepre di rrefco,& fc- f*^^' 
\ gurtarc di mano in mano le Tue pedate infin che rfiannatrouata aca" 

uallicro,ma piu,chc hanno cofi acuto occhio chela fi:opriran di lon 
\ tano^utdedolerolamcte tanta cimadcirorecchia,quanto cl'jjughia 

d* vn dito,ouero un pocolino del fuo fiato, conìdire poi ficuramente* 
i caualliero'. 

) COK. Hora che uoi dite delle cofe fVupende,che oprala natura,, 

I credete uoi che tutte le lepri fianofcmme, & mafchi comegencraJ-- 
I mente è tenuto' 

GIO. Bi Per quello chcpniuoltcho udito dire da* ualenti caccia 
I fori, dicono, che ui fono imafchi chiamati tiri,! quali quanto oiufo ^ 

no uecchijtaio più puzzano nei magiarli,quan come carne di becco. jaddUU 

E ben ueroiche ni fono delle fi;mine,chc hanno i tefticoli di dentro, fri . 

ma pc:ò non poflbno generare.- 

COR.. Mi piace che mi habbiatc fatto chiaro della fingolarnatu- 

ra di qiiefti animali 

CIO.B:Scgucndbpurecomcdifpenfiamoiltempodi mefcin me jy^irve 
fe,dico che pigliamo ancora gran dilctto neirucccllare con la ciuet-«i/^ a 
ta.Etquatunqucquefto cflercitio fia tenuto da molti per fpaffopue 
rile;nondimcno e di tanta dolcezz3,che fpcffe uoltcslorza i Principi ' 
a p r e zz a r 1 o , & g u ft a r 1 o co n g ra n dì fs i mo con te n f o • 

Chi noti prcdci ebbegra piacere, uedcndo un cofi difiTormeucccl 
lefto porto (opra la fcrletfa in luogo dì allegro ne rdù re, di uaghi fio- 
ri>di belli arbufccllijc di foauc acrcf*llq/iaic|> cCfer ombrofo,c frcfco- 
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ancora ameno,&dilettcuolc da godere con allegria la mitti'rta per fc 
po fin'a tcr23;& fpcciilmcntc quando fi ttoua pieno di uari; ucccllcc 
ti che cantano, &: garulano con diuerfc uoci.Lecitia ucramente gran 
dt da pjlccrc,&: ricreare ogni dclicatifsimo intelletto. 

Poic]ual piacer fi può agguagliala quello quando fi iieggono ita- 
ti diuerii uccellinislaiciar di mano in mano i fronduti arbori,abban<- 
donar'i cari nidi,& ceflar da i loro amorofi canti, folamente per uo- 
lcrmirare,&: confiderarcuncofi ftupcndo uccello non mai ucduto 
da lorOjpoiche non compare fin che eglino fono ripofati la ferafo-, 
pra i ramufccllijO ncgliaccommodaci nidi. 

Parimcnte,qualc fpalTo maggiore fi può guflare, che ucdcrquclli 
uccellini uolare con tanuammirationc intomo alla ciuetta? La qua 
le cótinuaracnte ciuettando con difformi attilli tiene a bada^faltado 
horafula ferlctta,& horafaltandogiuihoraalzandofi dritta co la te 
fta,& bora abba{Iandofi',horafacédofiiunga,& horafacendoficurta 
c bora uolgendofi ucrfo qlli,& bora uerfo queft'altri# la ondc,come 
ftupefatti tuttidclla raarauigliofa fua flatura,^ de* tanti diuerfi effet 
ti, ch'ella fa lor ucdere;finalinciite per mcgWo fruire quegli fcberzi- 
cgabbi ciuettefchi, fi pongono cala loro fimplicitù foprale bachetti 
fve inuifchiatc,che fono poftc intorno a lei. Onde ipoucrini fenten 
do imbrattarfi i piedi nel uifchio,& udendoli leuar fuori, 5: non po- 
rcdo fubito fi pongono a tirare hor quello hor quello alcro:Ma vede 
do che quanto più fi sforzano per liberarne uno, tanto più ui ficca- 
raltro;& li stortunati giùgendo mal'a male(penfando pur d'aiutar 
? Qui mctton'anco le alette: di maaiera,chcpcraono ancora quclle,no 
folamente reftano in tutto prigioni, ma aliai uolte ne ancho poifono 
moucr il capo,per hauer attaccato il loro collo al vifchio . 
C^c cfi COR.Ho ancora io conofciuto quefto modo di uccellarc,ma tue 
veglimi to al contrario di quello che dite uoijPcrcioche tanta era la comp af 
frefif"** fione che haueua a quei purifsimiuccellinijche finalmente mi rilolfi 
vnefem ^^.^bbandonarlo 

Chi non dourebbc attriftarfi,uedcdo qfti fcmplicifsimi animalet 
ti cofi allacciati ficprefi co ingaao a loro tato ammirabile? Similitu- 
dine certamcte ^pportionata a noi medefimi,come bé ucdiamo di có 
tinuo,che'l demonio crudelifsimo nemico noftro nó ceffa mai di in- 
ganarci có infinite trapole della came,& del mòdorondc inuifchiati 
chcfiamo, trabocchiamo fubito nella prigionia dell'eterna morte, 
[p/r^i- GlO.B.Si potrebbe nó meno filofofarcalfai intorno a più altre co 
l'Uriior che tutto di uediamo,conofciamo,& pratichiamo; ma perche fii- 
fjoéi^i mo cjper feguire i difcorfi cominciati, e bene che parliamo del piglia 
. re i tordi có le reti, con la ciuetta, & col zuffolo il Settembre c parte. 

l'Ot- 
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rOftobrc.rpafTo veramente utile, & di gran contcnto,poichenon ci 
apporta rpcla di cani,dicaualii,nc di uccelli da uolare,ccÌ donauc- 
ccllctti,cne di fanità fono migliori de gli altri . 

Non e gran piacere, uedendo un bell'arbore, come e il mio di no. 
ce, il quale fiatuordc gli altri in mc2o d'un filo d'arbufcelli, & fatto 
piano in cima,hauendo troncati talmente i rami, che paia incorona- 
to d'una corona tonda, & larga circa dicci braccia ; efTendoui pollo 
fopraquattro,o cinque pertichcitclunghc,ficcate ne i buchi del can 
teroloinchi idato primi o legato dritto, & caricate di bacchettine 
fornite di vifchio d'jcqua,& concic,con tal modo nelle tacchc,o ta- 
gli, che come a pena fono tocche da quelli uccelli, cadono attaccati 
a quelle giù perle foghe della corona, gridando femprcfin che fono 
in terra? Ma ui vuole ancor'una rctcalta,& lunga uinticinque,o trca 
tacaue22i,tirata per dierro a canto di quegli arbufcclli , & arborea! 
quale lia fotto una ciuetta fopra la feria con tre,o quattro tordi neUc 
gabbie intorno a lei, i quali cantino ogni uolta ch'ella li moue:pcrlo 
qual cantare,^ fonare del zulFolo, i tordi che uolano per l'acre fi ab 
bafiinoper appogiarfi fopra ledette bacchettine, o dare nella rete, 
che balordamente ueggono . * 
COI<..Per un giorno uidi qucfto giuoco da* nobili dui fratelli Por 
celaghi, à Rócadclle, il quale nó ha pari in quello pacferPerciochc ui 
fono dui belli,e gradi arbori Ccioc una quercia, e una noce) lontani 
Tvn dall'altro cauezzi vinticinquc , accompagnati col filo dVna luga 
onizzara non molto alta;Onde,e(fcndoui tirate due reti lunghe inni 
zi giorno da i feruitori , & polle in cima de gli arbori le pcrtichette 
fornite di bachettinc inuifchiate nei buchi di can temoli , & fotto 
dueciueite, con più tordi ingabbiati, non eflcndo ancora comparfo 
il SoIcMcfferHieronimo cominciòa fonare talmcte il zuffolo, che 
per tre hore;& più mai none tfsò andando hor qua, horlàcon uaric 
uoci afTomigliando hor'a i tordi, ^ hor'a i merli . 

Che poi a uedcr più pfone ad occuparfi in coli delitiofi fpafsi, co 
me faccuamo noi,cóciofiachc, chi attedeua a tirar la filagna dell' vna ' 
ciuetta, & chi a tirarqlla dcU'altra. Chi amazzaua i tordi che fi ficca 
uano nelle rcti,& chi li leuaua fori morti,chi feguitaua i tati luifchia 
ti che cadeuaiio da gliarbori, &■ chi ccrcaua quhc fi nafcondeuano 
negli onizzi.Chi dillaccauale bacchettine da i piedi,o d'altro luo- 
go del corpo,^: chi le ncttaua,& rimctteua in oima de gl'arbori. Et fi 
nalmate,chifaceua una co(a,& chi ne faccua un'altra; corrèdo mafòi 
maméte dietro a qlli ch'erano caduti,e che tuttauia gridauano fra i ra 
mi,cadédoconinuifchiati,horuda un lato,à: hor dall'altro; horafo 
pra le fpaUc,c hor fopra la tefta;hor'i un luogo,hor'i un'altro. Di m4 
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piera^chccófideralfcil cotimio fuono del zufTolo, & diùerfirsirTw èr 
tcfiidc tordi, & uccellatori, conofccrcbbe che iton è ricetti pari a 
qucfta,pcr fanarcqual fi uoglia humorc .BaftacficquclGentirhtio* 
Olone pigliò cento fcnffanta dui. Et marauigliandoui di rania prcTa- 
glia, mi elide hauerneprcfo il giorno auanti ducente uinti lei. 

GlO.U. Ancora fra gl'altri modiy che fi ufano perpigliare qttefH 
ucccllijin ueronon è da biafimarc quello che iBergamafchi chiama- 
lo roccolo; Iquali,accommodjndofi in fito elcuato conciano un ca-» 
panetrò di frarchc tanto grande, quanto ui polTa nafconderfì l'uccel 
latorc-,h.iucndo pei ò un buco in cima,acciochepofragittarfuori(' qn 
lì parc^ un lodro di pcnnc,lcgato con un braccio di fpago in cima di 
Vin bariOiKcllo.Alqualc capannello non pongono apprcflo arbor ver 
de eccetto che da ponente una folta onÌ2rata,o altri arbufcelli,tiran 
dofiacantouna retc,&: ucrfoal capannettc,& ponédouilótanopiu 
rami fccchi,e alti non più d*un*huomo:Et anco fra quclli,& il capan- 
pctto mettono una ciuctta,& tordi al modo detto. Et tantofto chel 
fonatore è accommodato dentro, tutto a un tempo chiama i tordi col 
2ufTolo,tirando la filagna della ciuetca^per far cantar i tordi detti in- 
gabbiati^accioche fi abbafsinoquei,chc nolano per l'acre; Iquali,po 
Ui che fono fopra quei rami fecchi permeglio mirare la ciuetta,por- 
gendoli fuor'il lodro con prcftezza , & crollandolo con imperoC 1ÌÌJ 
ljja<ioef^i fia un'uccello di fapina)fubitouolano ucrfogli arbufcei 
li ucrdi,pcnfando ftmpre di faluarfi in quelli, e cadono nella rctc.Et 
come fono Icuati fuori morti,rucccl latore ritorna à far'il medefimo* 
fin ch'egli ne fa morire la mattina in quantità.Giuoco in nero da lodifc 
re, per rarfi fcnza uifchio,& con poche perfone .• 

COll.Benche qucfti dui modi fiano p poco tépo di gra traftullo, 
Se da far morire tordi affaifsimiViondimeno c meglio pigliarli con le 
rcticellc,cac<;iai^doli pian piano perle ficpi,& p le uigne , ò più tofto 
con le reti lunghe quando pafTano perle coftcre;|>ciocheairhorafo- 
1^0 più grafsi,& più delicati che nó fono quegli altri , che fi pigliano 
• «ol tuftolo,i, quali vegono di lótano per pafccrfi in qfto pacle di uac, 
iioUi^e, digcnebri, & di hcderc, finche ricornano innanzi Pafquain^ 
qucimedcfimi luoghi,douc fi pafcono mentre che «lura il grà caldo. 
i>el{'f * Gl0..14A.Dopoqueflifpafsi, permeiti giorni pigliamo ancora 
are U delle ccrlode,& tortorellc alle capaguc có le pareti, e uccelli che fri 
di qjlegiuocano legali. Giuoco ccrtamatediletteuole, scza fatica,sé 
2afpcfa,&d.i qualche utiliià,chc fi può far folo: ftado nel capanctto 
afcofo p tirar la corda,accioche le dette reti coprino! un fubitotut 
t.e qllc cerlodc, e tortorcUe che ui fono uolate p gioccar co le prime 
legate . S^mìlractc al tcpo d<cl ghiaccio pigliamo có le reti grandi del 
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lcan;trc,arcìe»gauarclJc,& altri uccelli acquatici, in ^juatità. Vero ^'^f^- 
che pigliamo de rabbiofìfsimi freddijpcrciochc fi fa qucfto più di 5^''***^- 
-notte che di giorno. ^*iu^\ 
. COR.Mai.non mipiacqucro quefti e(rcrcitij,pcrc1ienonTni paio grij^Z- 
noperlepcrroncgcntili,noncheperSignori,o Prencipi. >. 
. GIO.B. Se^lnonfofTe per entrare in qualchclungadifputa , io ui 

moftrurci ch'egli è cofa da Gcntirhuomo,da Signore, &du ogni Prc 
cipe a no far uita mollc,nè ddicata, nè vi addurrci ffi non grandi pfo 
"^gg^& gradifsimi Prcncipi,chc fono ftati,& che fon'an corali qua- 
h hinó Tempre fatto jpfcfsione di donarfi a i maggior difcómodi.dcl 
ruccellare,&:deIla£accia,chetrouarfipoflano:Ma pchcTintéto no 
ilro c;chc ragio niamo de piaceri della villa; però faremo fine a qfta. 

Per unodi gradi fpafsi che trouarfipo(rajntornoairuccellarc,n6 
ui è il maggioreche ucderc il marauigliofo Dugo,pofto fopra un'alta j 
rfcrla intorniata di ftazzoni a guifa di fteccafo, forniti di bacchette /ì^Ztm 
;inuifchiate lunghe un palmocmezoruna. Etmedcfimamétepofio- 
•.Ili unaaltra feria fimile all'incórro, ma lótana un tirod*arco,intomià 

•ta parimente di ftazzoni,& bacchettcjcome l'altra.MiradoIo poi nel 
ifar quei sìftuncndi,& difFormofifsimi atti naturali^cr liquali una in 

finità d'uccelli uengono di lótano peruedcrlo cofi moftruofo.Diei 
fquali alcuni moftrano di uolarli adodo, come fono aftori, pogliane, 
Jiibbùcoruijè altri-grofsi uccelli,che li volano attorno,gridado for- ' 
•tcmétc tutti (fecódo le lorvocf )perracre,etarhora in tanta qua tifi 
^chepaiono ungra nuuolo che copra il Sole:! quali, callcdofi alle uol 
ite tutti in uno iftefTotempo^l'aflalifconopfpauétarlo.Etcglidifcn 
idendofij non folamcnte non fi fgomenta in parte alcuna, ma fi pone 
.'Audacemente a giaftrarconloro;faltandohora in terra,& hor.i ritor 
.nando fopra la feria. Hora facédofi lungo il doppio,&: hora abbafTan 
jdofi col petto a i picdi.Hora volgcdofi ucrfo di quclli,&' hora gira do 

fi córra diquegl'altri, Scza che alle uolte fi lieuaanimofiimctcagran 

ajolo,&sbarraglinndoli tutti, paira pcrforzapcrmczoloro,euola(b 
pra all'alta feria. Et eglino tutti inliemc tcguitandolo co gridi gran- 
'.dilsimi che per uerità nó sò fe fi podi uedcr mai il maggior fiuoIo,ò 
cbaitaglù di qucfla, &:mafstir.amcnte quando fi accordano a gucrreg 
giare có feco,chepareadhora adhorarhabbinno dalUacciare in mil 
ìc pe22i;& Jiódimeno fi ucdexhc mai non li fanno male alcuno, anzi 
.conofccndo egli chchanoa caro, ch'egli fihcrziA giuochinclfai'li 
idelleburle con diflbrmiia non cella di tenerli in fcfìa , Etafìio ^ura 
<otali baruffe, egabbr, cheiìnalm,cntc come fianchi,fi | ógono di frta 
m mano fopr a le bacchette uifdiiaic , pcrjr.irar mi ggformcntt i 
tuoi móftruofi.ciFctci.£ali;Jiow.coiniciala iox^irygcdia tóciofia che 
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fi iicJc cadere hor qucAo hor quello intcrra,il chcuoicndo poiuò- 
Jare,o fii^girc,c no potcdo , per cfTcì c intricati nelle bacchettine ui- 
rchiatc,chi fugge pedonando, &: zoppicando, & chi co i eridi ua ro- 
T>y^*' t4ndo,pcnrandofi pur di fcamparclaniortc.Ma i poueri Igratiatf fo- 
*^Axx n o 11' g u i ta t i da gl i u c c e I la tor i> pc reo te n do q u e (lo, c q nel 1 o c o n ba c- 
ccUi inni chettCjC baftoni.La onde,quanto più ne battono,c ftroppiano,tanto 
Jliuù, più ne vanno cadédo;dimanierA,chculle uolrc fon tati,checódiu(?r 
li modi fuggono p terra, che doucndo correr dietro a rutti,non pu re 
gli vccellutori fudano dadouero, ma fi fiancano etiandio di tal forte 
col foucrchio ridere apprclTojche fi gittano per tcrra;lafciandoli fug 
gire,ma non molto lontano. Il perchc,è poi forza che gli amazzino di 
man*in manOjdando Joroconlcbacchcttc,c baftoni fula tcfta,o fci 
iiezzandouilc ga«nbe,perchc altramente non fi lafciarebbono piglia 
re ^ lo difenderli col bccccscó le griffe,c col molto gridar che fanno 
fecondo la lor natura. Che certamente fi afTomigliano a tanti Secchi 
pirati fcrocifsimi , chcnon ftimanolaloruita, iqualis'indrizzanoa 
fuggire per monti,pcrrupi,pcr bricchi,perdcferti,perlclue, & per 
caucrne, quando dalla potente armata de' nofirililuftrilT.Signo.fo- 
no con grandifsimo impeto perfeguitati;& affai uoltcprefi, & poftj 
al grauifsimo giogo della catena. • 
Sappiate,chequado io uccellai col Dugo di mio cognato Vggiero 
^eHa bó qucft'OttobrcpaiTatOjncpigliafsimoa Carpcnedoloduigrafacchi. 
"5 ."*rì Onde hauédoli fatti portare in piazza il noltro dabenifsimo Gauac- 
iiaiuu'- cio,fonatoprimamete il corno p un pocnetto,teccrircla grida, che 
«M* chi ne uolcua,fi facelfenuantijch'egli haurebbc tolto airincòtrotafi 
ouifrefchi. Laonde bcateqllcdóne,chepiu lofto correuano a portar 
neinquantitiì pcrbaratargliinqfti ii fatti uccelli, i quali fecondo U 
gro{rL2za,e bontà có certi Oupcdifsimi prolop,hi,gli cftimaua a quat 
tro,a dieci,& veti oui 1* uno:Et le dette buone dónc,li pigliauano pu 
re a ql pre/.io ifitflb andadofencpoi allcgramctea cafa. Io ui giuro 
che qflo allutifjimoCentillhuomo fcppe talméte lodarequcfta fua 
mcrcàtia, che nò folamtte tutti noi fcoppiaiiamo di ridcrc,ma alla 
ne fi troLohauer barattato tutti li uccelli in tata soma diour,cheapc 
na fi poterono accomodare i dui fportoni.Et noi uedcdo qfta tal mo 
nitione,difputàdo ciò che fenc douefscfare,finalmcntedeliberafsi- 
mo di madarli a ipouerifsimi luoghi della Mifericordia,c delle Có- 
ucrtitc.E cofi la mattina fegucie fc ne ma dò un (portone per luogo, 
COR.O quato ben farebbe a i tanti humoriftì, che cóiumano tut 
lo il giorno co i medici , che non pigliaffero altra medicina chcque- 
ftarpcrciochc,non tanto li crcpparcbbono quanti humori haueflcro, 
mapartircbbonofciua detrimento della borfa^^ della loro uita . 

Chi 
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. ChièqiieHo oofì malinconico che non ridcfle cfi cuore, ocd«ndo 
cjucfto fi monftpuofo vcccllaccio a fcaramiicciare con tanta diuc rfità 
d'vccclli^fol per tarli delle burle, & non maralcuno. Et chi ècctadio 
colut,chenò fmafccUafTe di ridcrc,uedédo un coli diffo rmc uccello 
ne a uincere taxi uccelli fcnzMTwi toccarli,^ farli cader'in tcrra,co4 
me prigionijO morti^ Poi quai fono quclli>che non fcoppiafTcro, mi- 
rando quefta piaceuolifsimoGauaccio,comc un faoacifsimoiTicrci 
te a faper cofì ben lodarCfC cofubé barattar'i tanti non buoni ucceilr^ 
come fefuffero flati quaglie,o pcrnici,ouer fagiani ? Che ben tì po- 
trebbe pareggiarlo a frate Cipolla, che con tanta argutia (cppe difpé 
far'i fai fi carboni,per quei di San Lorenzo . 

- . GIO.B.Si conieuihodettodegli fpafsijche (ì pigliano dal dugo ^^tifh» 
iicccllonon poco grande, &diformifsimo,cofi uoglioui narrare dtfl a'^^J^^ 
lo fmerKnOjUcccHctto picciolo,& polito: Il quale è tanto più apprcz smerlL 
2ato,quato che fonomarauigliofcleprodez2e,che opra col fuo po- tu». 
tente becco. Chcquatunque le aftutfisimelodolc, quafinon mai fia- 
no pigliate d'altro uccello, non però le ualc il lorp fchermirfc co prò 
ftilsimi riuoltini contra<iiqueito;conciofia che col uolare uelocif- 
mo le giunge in un fubito,& fcauczza il loro collo col proprio bec- 
co.Ma il più de uolte feguirarà la lodola tanto altamente in acre, che 
non ui cocchio humano chela poiraucdere,nemai l'abbadona, fin- 
che non le ha tolta la uita.Ma quando fi abbate in una cerloda, non 
folamentc quefta lo conduce aliai più alto-, ma defcendendoa l baffo,' 
fc'l fauolardietroppiu migli. Et quello e il maggior contrario che 
h m quelli cofi animoli uccelli;percioche quelle ccrlode nel dcfcen 
tierc non ritornano mai doue fono Icuaie, come fanno le lodole; ma 
fuggendo di lontàno,affai uolte per lo troppo feguitarlc,fi perdono, 
ò nó fi trouanofeuó malamcteyper hauer troppo cuore nel feguita- 
re quelle cerlodc,e lodole, con qual fi uogliapericnlo,o morte. 

Veramcte,che pochi mcfi fono, che'l mio feguitò unalodolain<:a 
f.i d'un'pouer'huonio in Montironc,c l'ammazzò, elfendouolata, ^ 
ftluarfi,in un bancale,cltcacafo fi trouàaperto,fotto acerti ftrazzr; 
e la fua buona moglie, che rhaurcbbe potuto pigliare, vedendoci di 
una fineftraychc faceuamo corrcr*i caualli a tutta briglia p fcguitar^ 
k>,vénc fubito di fuori gridadop chiamarci a qfto marauigliofo ca-> 
(b.Oltra che egli ncfeguitò un'altra l'anno pai faro, la qual eCpenfàn^ 
do fcaparela morte) uolò in fondo d'un pozzo in Bereguardo^ cegli- 
uolando medefimamente dentro, tanto la tenne fopra l'acqua, che fe 
non fufsimo flati auifaci fubito da una uillanelKi, &:in un tratto ca- 
lato giù il mio ragazzoy-ho |) fermo, chc'piu tofto fi farebbe annegata? 
che mai abbadonarU. Bifla^chehauédolo tiratp Aifo co-i dui vcceil^ 

Aa i ia 



«DimnoscgH diede la lo<3^aa quella giouanetra,àieZ2 ihorti àtpnu^ 
ra,&lofmcrlino a me, il quale tutto rabbuffato, (looi^raua con]>iLre 
gni diefrcrcarrabiatcpcr non haucrla morta, 
c COlCConfidirado gli eftrcmi effetti di queftoucccUctto^Jopcxr 
(ìamo adomigliarc a i pazzi,a i furio a i dirpcratùpcr noa fli uur 
(arrpakuna di pericolo>o di morte r 

i OiO.B.Anzi che lo pofsiaiwo afl'omigliarc a gli (Ircnui cóliattito 
ri^quaii ^fàrpugione,0aaiaazarc lincmici,BÓ lì ouuno di porfi ad 
ognìperÌGolodr morte-EtnKdclìmamentepofskimo dire delle cer-r 
lode/.' lodole,lc quali,p fuggire U terribilità di ^ftoTuo ncmico»ca+ 
dono molte fiatcfcome itédcrete}! gradi fsimo picolo della mone. 

No fu cofa molto màrauigliofa da udì r quellj,che uide quello G c 
riiro M. Gio,PaoloCoraddello fu la campagna di Caftanedolo,inca 
Ira doli in usmcrcaoce da lino a causila, il quale fermandoli gli apri 
.»v. una borfa grande di fouatto bianco con una iodo^Ut dentro, dicenilo 
poco'inirv^ìzi haucria aperta fotto al fekre, per tuorfuori un'huriua 

10 per Tapcrr che bora fulTe, ia mcfchinellanonpotendofi faluarcda 
vno Caievlmo , che girglfardamente la fcguitaua per la fpatiofa capa^ 
gnavapprofiimai^dofi ame^tutto ad un tempo mi uolò fotto,6c fi tìc-r 
tò nella uorfa^cfiein quel fubitoferai,»coaievc(icCe.La quale, Léchc 
potelTc fi!ggire(attftfo cKc nel parlare ferapre egli cenncla bor(a apet 
fa)no fug[^iua,credo per fa paura grandilìinia di tioa-ricornarca quel 
^olì grjnde fpauertto di prima^mapiu fofto fi concenfaua di ftare nel 
ù* boria a difcrctione di quel huomo, clic cadere uo'altra uolta nclU 
cruddia del Tuo nemico. 

ffi U Parimétenoffiifìupédo cafoquello^cheoccorre airilluftrirbimo 
if4jìtiUoy jjig^ Valerio Orfmo (felice memoria) qii era gouernatordi Brefci4 
tUéocf T D^iiacomi'adadi Buftarola,cirendoui ancora il Conte Ottauiano, i{ 
Conte Vineis.lao Martincghi,& il Magnifico NLFcrraodoAuerolda 
Orfmó. Collaterale, co altri Gétil'huomini pur'alTai^che facendo uolarcdui 
fmcrlini dietro ad una lodoIa,la quale tuggcdo a gran uolo, s'iiìcod- 
tròin unuilJaeojch'eraacaualio di bailo,^& ingiuppone,ond€ p fai 
uarfi la pouerioa da quei nemici,chegli crand uicini,iì J&ccò lra ilbi 
fio e il braghef to,ehc 1 uillano no fc ne accorfcil quale/L termo ^ ve 
dercquei Signori correre fortcméte co icauatìi»pli detti uccellj\cK4 

11 g;ii^auanoattOfno,p hauerueduto chela lodola s'era na fico fa, aiw 
cor che no lapelTcro doueéÉtgùti che furno; mirando ciascuno con 
4iIigetiadaognilato,&fottoalcaUalio; folcii detto Sig.Gouerna- 
torcia uideaicofabcfotto:OndecauÌdolagentilmétecó lemani,& 
gi<adolaiaere,accioche le Uolalfci-o un'altra uolta dietro i duifraer- 
^ui,ella{t)er i'cAteffiapAucayrùoraò fubitafouo al detto uiilano.Et 



5gli ripigliahdola eriiviioiin*aItri fiata, h gittò mcdcfìmamcn te -in 
.acre;& ella non menò abbafFandofijriuolò allo iftcflbJuogo. L j on- 
-dc ucdendoqutfto ilAlagnif.^ColIatcralc,fìfnonrcacompar<5Ìonc, & 
chiedendola primamente in dono a quel co rtefc Signore,! a cauò, te 
la portò a <afa per poncr1aihgaWjia,cx>mc fece. 

COR.Io ho fentito raccontar quefto cafodal dcttoMag.Collate Delgòi- 
^lenellafala del THjuttodi più uirtuolì della Città , cheordinaria- ^f*^ 
itietciìtrouaTio^ogmgiornoincafadclbcrrcato M-ThcodofìoBcr ^^^^ 
rgondio,doueairhora ne erano nòpochi.Et piudiirc,chcqlla lodola 
lìó celfauadixrantare, comenopotcfTcfatiariiTiHgratiarlo, p la uita 
<hcelIarÌconolceuahaiicr|> lui. Et per tanto polliamo credere ciò 
chchauete dctto,percioche, non folamcte s'è ueduto cjntrarc la lado 
]a nelle fìneftrc d'un camino, &fareìl limile Jo (ìnerjino, contìnire lodoU,et 
ambedui la uita in una caldaia di acqua bollente, &ncirardcntefuo- fnmiim 
<:o;ma alle uolte ancora cacciarfi di compagnianclicTUotc de i moli- 
iii,dc i folli,delle fucine, & ne i forni caldiftimi, iui a!bbrucciarfì 
iubito . Laondepofsiamo por fine a gli incredibili effetti di qucfti 
vccelli,colprouerbioche dice.Sparauieroda Gctirhuomo, Aftorc 
<lapouerhuomo,Falcon daSignorc,i8c Smerlino da Re. Trtmer, 

GlO.B.Frak) uccellare che io faccio in tatto l'anno,uoglio diruJ 
ancor del pigliare le pernici col ttr2uolo,chc già tremcfi pofìigab- DeUvc-- 
biapermuurlo, fecondo il foIito,ilqiulcnon folamentcnon crede- ^^^^ 
rebbeaqual fi uoglia altro circa dello cllcr belio, domeftico, ual^- <«t52«» 
tc,mafcomc faràlcuato digabbiaj neancho nel pigliare ognìperni-^ 
<;e;di manicra,che per quauro meli, polTo dircnon cono fcer il mag-*' 
gior trafluUodiqueAo. 

. Non è gran piace re qua do fi ned e 1«uarc un a u 3I ctv pcm icc^ & «g^ij 
lemprc fe«;uitarla,uoLandoambcdui à mczo- aere, e drittamStc cornei 
£c foffero due facte cacciate da* ^otctt arcicri,c nó abhadonarla mai» 
fino chcTió rha conquifìata^c morta^Oltra che fa bel ucdcrc un'aira 
di pnici leuarfi tutte inlìemc, & cj^li menarle in un mcdciìmo uolo,e 
iegnarlcgiuflamétcin luogo unito, ncquelle molte fiate Icuarfip la 
gra di fsima paura, chehanno dilui, m 1 piutoAo lafciorfi abboccare 
4a* cani.Ma fon'auuéturate quelle che Iona abboccate dalla mia /'^"^^^^ 
<lclifsimaMofca:la quale ne pigliascza farle malc,& Tempre o fmon- "^r^^*^'][ 
<ato,oacaua!louiene&raelcporge, come farebbe il mio ragciizo. gna. 

C O RN. Non folamenrc io mi Ihipifco^che le pernici fiano cofi 
paurofe comcle cer]ode,e lodolc, ma più di quella cagna, per fare ii 
contrario de cani^ cHeama2zano|quanto più prclbo polTonogliuC'^ 
ce}li,& alle uolte gl'ingiotifcono mczi urui • 

GiO.BATtVi giuro che più uolicuedeodofi fopraqiiefto fuo nt 
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niico,&nonToband(j léua^^ì,ion^ho]>,i^li4toco^ ]c^r^^ini^bc^^a;cy, 
?4 ^AMe "«^> aibuoi,aicat-ri,ailcgnami,&adaiiiecQÌe. Clv^fj. uìd 
ferirci t' dirgli cft€ tti che fanno p faluarlì da qu^fto uccrifl|a,c particoiaijiKri, 
Hti^rofc. t£ quando fihafcondono nelle carreggia^€,neIlcroucttc,^ì(ncllc c;a.ljcr 

fottoailctti,alle caCfcalle boct;^,& tiufocto alle donne, /o4) .£cr;^?^,I 

che ur farei' ftupire. loii; J 

©rZ/'-yf- Jononfcn'pcrparhruid€iruccclUrcconraflorcaUcaAitrc,au?Pi 

•^r**" gachcamnnarzino ancoje pernici, & ajcri uccelli; perciocheftQn nìi 
^"^.t^ piacque mai qucda profcfsionc,perli gradi pericoli che corrono nel 
Ùh^M* pafl'-ir tanta acque,paludi,c*^ grohi riumi;&-rpecialmentequado egli,* 
portala prcia danna ripa all'ai tra, &: più lontana ancora,piacendonii, 
piualTai l'ammazzarlo con lofchioppo, & con la baleftraicofa 4 me 
digrantraftullo,& di inoltK finità. 
^ Medclìmanìentc non afpettateche io ui dica,chc uccelli có.falco: 

(^iUrc9 rj^perciocheeflicndo gcntirhuomo non molto ricco, non ho niatpé. 
' fato di fare qucfta fi folennc profclsionc: La quale per cfl'cr di fpcfa 
a/Tai, che conuiene'ai Principi, & agranPerfonaggi.lalafcio fare ik 
gi'Kluftri Signori Gaoibarcfchi,Mamnenghi,Auogadri,& altri no- 
jKMrfT bili^simi della noftra CittàJ quali oltra che fonò ticchi, hann etianS 
ijio più (Riccie rilìirru^e.Veròè che fcrapre mi piacque il Ueder uccci 
' larconqucfti fi famofi ucccllj,poiciìc/i ucde co fc talmente Huptde, 
chv hanno più tofto del diuino,chcd«irhum4no- 
^•'^ Chi non fi cópi5cercbbe,aiedcndo uoUrtf,egi<areimcólìTuperbo 
iKccllo; mentre che di mano in mano afcende unt'aho, eh cgU pare; 
|uopriamcmc.nÌ5Ìnoallc ftellc, &: che nóii può lìgurar s'egli c u-ccel) 
lò,o altra con«picciolifsin^af*Et*queRofa, acciochcncl difccndcre^ 
piendicolarmenpe, o a piombojué^Kotìnlaggior'iinpeto a ferirJi*<lni 
t:ra,o altro Timiruccello acquatico. Ma perche gli eccellenti faico-^ 
n^eri non ccffano mai di mirarlo attentifs imamente , come conófco-v 
no ch'egli ha uolto il petto uerfo loro, fubito fanno leuar l'anitre 
forza fuor dell'acqua.Neà pena fon'alquantòalte da terra che per ef 
fcr'il falcone d'acuta uifta,& di graucpcfo,ha gii ueduto,ieier!to c& 
grandifsimo flracio l'uccello con haucrli fello la'fchiena,c*l capò fin; 
' alle ccruella con la fola unghia , innanzi-che niun (ì fia aucduto del» 
colpose del nuouoalzarfi uerfo il ciclo. ^ 
Étqflograde fpaifo fi può hauerla maggior parte deJl*annOyinail 
frtaggior lépoèqlio del uerno, cparticolarmcte licl frcdJo maggio- 
renne ioc he, effe n do agghiacciatequafi tutte racqvgruccclligrofsiac 
qitacici anidano i qualche fiuraicello,o uena riforgétcoucri qualche 
guazzojdoue fitrouano in maggior turma, e più grafsi. La onde, pc» 
ivtatopiiccr che fi piglia da qucftiraiiuccdli,ihouoduto pia uolte 

- — Signo- 
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Signori gràn4i,nor. che pi iuntlGcntil'hupmioij Ohrairpatir fame, 
tc^ & freddo , oon potendo entrar nail'dcqua a Cnuallo per Jc ripe al- ^^lo I" 
tc^nè afpcttw.tar Vinicio da i feruitori,o ftrozBÌeri,fmontarc,ktfa!taT Signor* 
fubftoiii opiii JcquapcrfarJcuarleitnitrc, o altri uccelli. Come ben ntlo\c» 
feccnellciVftc diqucfto Natale proAimo pafTatoil noftro Caualiero ^ /7f 4., 
FaUftino.Auogadroin prtfftntiadcJ Conte Luicretio^& Conte Nico\<,^-, 
lò drGabara, d,cl Conte Gjoiwn Paolo Cauriolo, del Mag.Caualier. 
Vicenzo Callino,e del Majij.Caualier Stefano;\Iaria Vgone.Uqual cf > 
fendo nell'acre un de fuoi lalconi, fallò nel 6umc della Porcelaga fin*^. 
al petto,|> far leuar'^lcune anitre,chc no volcuano mouerG peri cftrc 
ma paura deldvtto uccello, c'haucano ucduto in alto. Onde fu poi 
aftrctto abbandorKir<?quei Signori,chc tuttaufa non ceffouano di far- 
ne uotare delle a; tre ( per hauerne buon i>umero ^ evenir qui da me 
pcrmutafcfidi drc»ppi,& afciugarfial buon fuoco,come fece. 
•:-.jCOK..P«rqual cagione fi pofein quello lì gran pericolo? 
ofGJO.B.U falcone è talmente auido nell'amazzar glruccellijchcfii. 
l>ftoCcofa per ceno marauigliofadaudirc^a piùda uederc)cgiaca— 
Lito <6 t^l prc/:ipi|io, cbcfc l'anrtra, o altro uccello fi troua ferniato,,: 




fpinaUa all'acre. 

CO^U-Vorrei fapcr'in quarhora fi fa meglio uolare qucftoucceU 
lo, & s'è difHcilc a rihauerlo, 

GlO.Ii.Parimente fifa uoJ*r la mattina perIatempo,&quando fi 
maggior frcdiio. Poi del rihaiierlo non ui è tata difficulti,come*é de 
gli aliri uccelli, anzi fepuòcireFdifci{>lii>a inucceiralcuno^queflo è 
aifciplinabil^ nella fu-i fpecic, quanto il cancy & il cauallo ncllaloro, 
di maniera cbe [merlato non le ne perde mai alcuno. 

COR.Quanie uoltc fi fan uoUf al giorno quelli uccelli? 
. GlO.B.Nó folamentt,pcrrordinar»o,fi fan uolare quanto più fot» 
gentili, fe nó una i^olra, ma biibgna anco Aìbito pafcerltcon làprefa^ 
o quando per fallo nó feri fcono darli una gallina,© altro poIIo.Et pc- 
ròcchi uuolc pigliarlungo fpaflojdcbbc tenerne quattro, a fci, e più 0 
o quando fc ne tiene pochi, riti randoficon gli altri iiificnic con buon 
numero per farli uoUrc firn dop4> l'altro a gara , perche fi lu nviggror 
piacere, & fi uede ancor quali lon'i pili uaienti. 
» -COK.Comc combattono i falconi, & aeroni inficmc? 

GIO.B. Sicomelo fparauicrojfmerlinojtcrzuolo, &:altrc,acafto 
rcpigliano Tempre Uccelli inferiori a loro, percoJìtrarioiI falcoire. 
Coltra il pigliai uccelli timidi^p hauer già cuore; fi cópiacè cóbattcr 
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fero feroci fiimamete co l'aerone fuo nemiciTsimo. Pcrònó è pìaccrmag-: 
tòmhat. eiortr* li racconiatijchc veder quefti dui rabiofirsimi ncmici,quado 
i', "^^ li abbattono infiemetpcrcioche, non tofto l'un ha vcdiuo l'altro, che 
ctTJr a gai^"* animofi guerrieri,^ sfidati caualicr i,ciafciino fi prcpa- 
ri per dare la rooric all'altro.Si vedono all'hora ambidui a gara alzar- 
ii a v«lo p far più forte fcontro nel calare adoffo al Tuo contrario.Qut} 
vedendo il fagacc falcone , che fe Taerone h aucflc tempo , & luogo di 
caJeiliadoifo , non potrebbe fortcncrrinipeTo fuo f pereffer quello 
aflai più grande d'ale. Se di più potenti griffe di lui, benché di manca 
farnc)s'nul2atanro di più, che l'aeronc lo perde di uifta. Onde te- 
mendo egli grandemente la caduta del falcone.^! rifohiedi riccorrere 
aJrvltimà fiudifcfa, volgendofi col corpo vcrfo il Cielo, diftcndédo- 
le alc,& qiiiui con Tvnghie volte, col becco anitifsimo,ftaf$i ad afpec 
tarla vclocifsimafua caduta . Maeglipcrcontrano,uedendoilgran; 
danno chcui potrebbe fuccedere, ii pone a girare intorno per tentar 
magiormemel .ifTalto nel capo . Et mentre chcqucfti nemici ftanno 
aqucftomodo, quelli tutti cheli mirano, ftanno talmente immobili, 
che paiono non huomini,ma ftatue di marmo. Ma fe per forte s'aiiin- 
chiano l'un l'altro, allhora fi fcute l'aere ribombar di ftridi, chepro- 
ucngono d'allegria de i circonftanti , la qual'e magoior,quàdo per vf? 
pezzo cdbaitono interra,^ che finalmcte reità vincitore il falcone, 
o quando all'hora c foccorfo da un altro giitaiioHÌ,& cóbattendoamf 
hidiiì con raeronc,rcfta al finc^roccmente vinto. A: morto. Etperò 
non c marauiglia fc fra i moderni Signori del mondo, ql SerenifsiraO 
di felice memoria,Francefco frcondo Redi Franciaprendeua fi gran 
piacere nel uedcr combattere i valorofi falconi con qucfti fi feroci vC 
celli . Vero c,che fi come quegliallcgrano le genti quando vincono, 
cofi le attriftano quando fono vinti da fi ruftici animali , 

Chi non fi ramaricarebbc, uedendo calar d'altoil falcone , per feri» 
re l'acrone concio al modo detto, & inficcarfi in quegli artigli come 
ijiorto,& l'acrone fuggirfcne vittoriofamente alrrouc< Non poflb ta- 
Qcr qudlo, che mi diffc un giorno il Signor Pietro Mnrtincgo Códot 
ticro meritili imo circa 1 e ftupcnde cofe , ch'egl i più uol te vide elfen- 
dogiouancttoaltempochevccellauacon più falconi il Signor IJjti- 
ùfta fuo padre,fclice memoria,ilqualc mori ualorofo Condottiero in> 
fcruitio dei noftrillluftrifsimi Signori. Equcftoè eh egli haucua vn' 
cofi bene ammacft rato canc,chequafi ogni uoltach'un falcone o dui 
combatteuano con Taerone correua fubiio a fpezzarli co i denti il ca 
po,& non moleftaua mai falcon'alcuno . 

COK.Hora afpetto che feguitiatc a narrarmi intorno a! difpcnfa- 
re il rcfto del tempo, come hauetc promclfo* 

CIÒ. 
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(V<jIO.B. Hauch Jo voi udito p]i fpafii, che prendiamo di tempo m 
Knipo final Carnoiiarc;rcftachcu: dica ancora quelle co fc, chcnoi 
fj d'amo nictrcchcla Qnarcfinudura.NcIla qaalc perche non fi man- 
gia ftjrccalciina di carnc,non uccelliamo, nccaccijmo;ma in luogo di 
qftipiiiceri, leggiamo de' libri racri,godédo il noftrorcligiofo Cura 0^^^^ 
tonel ragionarci de* buoni araaei!ramétr,cauaIcarido qualche uolta 
^Ifc ^donaze»& anco andandoa trouar gli amicr^ncllc ville più uici- 
ne,4» goderci lietamcte coloro negli fpafsihoncfti.OItrachcci tra*^ 
ftulliamo.hora nel pcfcarc, & hora nel giuocarealla palla picciola,al 
Jagrofla>alballone,al p3lamaio,allcborclfe,&a i 2or>j. Noncefsanda 
fera,& mattina di tar'circrcitio;caminando, &: variado Tempre quelle 
uie, & contrade chcpiù ci piaciono. Mi rcrtafolamcte chcioui dica» 
cmnedirpenfiamo il tcpo nel Maggio, & Giugno, accioche Tappiate 
inticj-amc<ktrla uJta noftra di lutto Tanno . Ondcpcrche non poGia^ 
mo Ta reo r*efc>.p le biade alte, àpcffcr le lepri pregne, o chcallatt* 
DO, raof> pur ci traftulliamo ne I piaceri mciefimi , che ui ho narrati i 
nfla an'H^ranct pigliar de i quagliotti con la cantarella , & col TraTclla» 
i,^COK. D tpoi che io ha udito bcniTsrraa a chemodo uoi diTpéfàto 
il tempoyuedrci uoiontierr Tcritto nella loggia quella diuina Tcntentià 
di M.arc'Aurelio,chedkc^Si come d'un'huomo che bé diTpcnTa il te- Dtno n% 
po, noe virtù che di lui non fi crcdaT cofi di colui che l*occupamale, tacndi»» 
nop è utilità che di lui non fi ToTpctti. Ho uolutodirqfto aconTufio* 
n« di coloro , che tanto ui biafimano ; che Te conoTcefTcro la uita che 
fate nei piaceri honefti,& ne gli cfrcrcitij honoratiTsimi, TorTeche 
conoTcercbbofio la loro cecità. Ma perche i meTchini non mai Ton fta ijt vit4 
ti Tuoridclb Patria! imparare il ufuer del mondo, ma Tolamctc come (i« t^i 0, 
mal crcatifpenTano al crapularc,i\: al lufTuriare tuttodì, perciò ui biafi ^^f^^- 
maqo.ll pecche non è marauiglia Te no hann'imparato mai alrro, che 
à preTcntarfi mattina e Tcra Totto la loggia ne 1 circoli, dicendo mal di 
^ucfto,& di quello altro;taflandoogn'uno come Te TufTerocenTori di 
tutto il mondo. Ut non è ancomarauiglia,Tc quelli Signori dcU'ociOi 
inai non li allegrano di alcuna bona coTo, mah bc di qualche atrociiìi 
Illa crudeltà fatta Topra le migliara di huomini mortilo di qualche Cit 
tà laccheggiatain Fiandra,o Tpianatain Piccardia ,a rubbata i«Pie« 
demontc, ouero che Ila horrendiTsima armata TurchcTca fia g;{ttnta in 
Italia? per "i^^Jcnìi^^rc ogni uolta le dieci, o quindcci miUa anime Tul 
furate,per uendcrle poi in Lcu-mte allo incanto, conve Te Tuflcro tuo. 
te bcftic;Chepcrucrirànon eie lingua h umana che potcHc mai cTpli- 
car la centcfiina parte dello ftr»tio,che tanno Tempre quei nemici del 
la Grece a quelle tanto doloro Tc,r meichine anime . 

GlQ.BA. Crediamo pure, che Tebenqucftì Tc«lcra«inon fàrafino 

pri- 
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prigioni di quegli rj>ietati barbari,pcrbreue rempo(non pcntehdofi) 
non fuggiranno pcrò,chc nó luno al fine fcliiaui dc'torcori deirctcr- 
Bo fuoco. 

. COR.Bcnrhc fia dulodar la uita che voi fate in quefta uilla^nondt 
meno dubito che pcrio ftarui tutto i'anno,non ui lia detrimento del 
lo fpinto»pcrnon udir lepredichcjcomefajcuatc in Brcfcia. ' 
LeUd* GlO.B.Per queftofpcrodinonpjtirnc danno alcuno; attcfoche 
del Cura habbiam'vn tal Saccrdotc,chc fi può chiam ircbuon paftore; concio- 
S9 del fia che mai no maca le Dominiv:hc,&: altre fede commadatc, a dichix 
Bor^o. Vangclo,contutci'gliamacflramétincccflan. Etoltra che col 

viucr fu3 coftumato,&: col uifitar molte fiate i poucri infcrmi,& tri- 
bolati co parola fance,có la b^rfa, Maitre cole; hatalmcntc difpofto- 
qfli haomini,&: dDnnc,che pochi ui fono,che nó viuano più chriftia 
namentcdelpaffato. Non mancando a infcgnarci, come dobbiamo 
fiarcdiuotamcnte alla Tanta Mcffa;ringratiando noftro Signore , per 
Ip facrificio del Corpo Tuo, che fi fa ali omnipotente Iddio, per placai 
rel'irafua , che meritiamo per li noftri innumerabili peccati . Che fe- 
vi doucfsi dirle cofe,le quali egli ci dice con carità; Se mafsimamcntc 
alafciargrincantamcntijcfuperftitioni, d: altre diauolaric infogna- 
te dai perfidi Spoletini,& Ccrctani;non fo quando uifaccfsi fine . 
^1 COK.Ccrtaméte che fe io paragono quella uiflaa molte altre che 
rato conofcOjpolTo dirc che, fi comcella haJa caparra ( fc tanto ii può di^ 
diunca- re) delle delitie del paradiio ; cofi quelle hann'il pegno de' dolori del 
f> fviir- rinfcfno.Et chi non dourcbbehauercompafsioncalla noftradiPie- 
xhifft'n$ . Jcmonte , hauendo vn Prete di tanta ignorantia veflito, & di tale fu- 
pcrbia gonfio, che nó folo non merita quel beneficio, cotanto fporca 
mete fpefo,maneancho il nome di pallore s'Nó po Ho fare che fra le 
{"ue male operc,non ui dica d'una,che dourebbe fare flomaco non^u- 
rea'Chriftiani,ma tinoai TuTchf,aiMori,a i Giudei. Et c,che que- 
lla Quarefima paflata , clTendo morto vn'huomo di tata poucrtà , che 
la moglie non haueapure vn foidopfalo fepellirc, quello lupo mai 
non uolfcleUarlo, fin che la dolorata (iagrmiando prima per tutta la 
tefrajnon hebbcliraofinato da quedo e quello i danari per pagarlo al 
fuo modo confueto. 
t-ffim^f , GIO.B.Quel mal Cu rato mcritarcbbe il medefimocaftigo allega- 
*''J*c»^ topcrNlófignorSabbìl, chediedeil Duca di Milano, chiamato Góte 
rato caffi Virtu,adun Parrocchiano pur'i'qlla Città, p nó uoler feppclir'un* 
^as9 . Il uomo poucro, fi: prima non era pagato dalla ramaricata moglie: II* 
iijual Signore, pafsado a cafodouc la bona dona piageua amaraméte, 
pcrnonhaiierc il modo di fatisfarlo, la fece chiamar a fc; «cintcfala 
cagione da fuo pianto, face far fubiro un'alta folla, ne mai fi pwti 

fin 
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fin che non ui uidc dentro il p rete, & poi il morto foprajcon farli trjir 
're adoffo tutta la cauata terra . 

COK.. O funta, e degna giuftitia corrifpon dente al peccato di cofi 7-;^^^. 
fatto prete ("Iddio mi perdoni i*iopcccarsO,& in :ctcrno mcmorabife ni* di al 
d'un tanto prudente Prcncipe. f«- 
' Qucftamai'aacnturatauilla ha parimente un'altra infelicità caglo 
'^>at^^a certi noftri poueracci cittadini,i quali fanno tuttodì tante fi- 
baldarje,chc hormai non ui puòiviucr'hupmò, o dòn/ia ila bpne, per.. 
cioche qnanto veggono,o penfjno di uoler,tanto uogliono ; hora per 




pero non e inarauigiia $ 10 Ito I meli cnc non UI pongo I pi 
di . Che fcDUrui fifflc una^atticc^la della jSacc che "Cggo tra uoi, ui 
giuro che fulirto nfilcuareifuori JcIIa Città per go3ermiui fempre al 
modo uoftro, 

GIO.B. Veramente ch'io ho gran còmpafsionc a tutte quelle uillc 
che fono opprefle da qaefti peftiferi capellctti,i quali métre che cruc 
ciano ^li altrijcome ntiniftri di fafanaflojefsi non meno dell'ambitio- 
ne,& d'altri YÌtij,fon continuamente produtti,& tormetati:oltiachc 
. da tutti i buoni fono fempre odiati, & mille uoltel'hora maledetti. 
.Come ben dice quella fententia, che ogni luogo dourebbe effere alet 
terc di oro fcritto • Maledetto fia queirhuom6,della cui uitapiango- 
no molti, & della cui morte ridono tutti , 

Hora perche il Sole declinando all'Occafo ci fa uederc c'habbia- SfntiùM 
mo ragionato alTaij^ bene che cef$iamo,d: chcandiamo cofìpaffopaf cmtrAdi 
fo fino alla piazza , in tanto che i fcruitori apparecchiano la tauola in 
mezo del pergolato, per cenarui al frcfcodi quell'aura foaue, che 
hora comincia a faUitarcisì dolccmentcfaccndoircmolarclcfrondi, 
& rami di quefti belli arbori, ^ uaghi fiori di qucflo prato. 

COR. Andiamo pur ragionando di quanto uipiacc»chc tutto mi 
£irà fempre gratifsimo • 

IL FINE DELLA XIX. GIORNATA. 
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Nelcommndarldyt^/juanto è bene ejjer^ 
citata da Brcjcia?7i\ 




IlSrNATO€'hebbcroiltJiregu5tc,M.Gio.BattiTc« 
Auogadro, & M. Cornelio Ducco nella fala della pc- 
{chìcfÌL rottoalIa.colombara<li nìe2oiiaaéJo/ì piglia 
to fpaflbnel ucdergli atti diuerfìfsimi della moltitu- 
dine de' pcfcijch'erano uenutifottolc fineftre perca 
gionjcl panc:che.tuttauia ui gittano;finalméte,parti 
tofi i femitori,parlcairAuogadro di entrare al ragionamento fol ito, 
dicendo . Quantunque habbiate intefo noi M. Corncilio parte delle 
cofcchcmifpmfcroa uenirein giiefta uilla, nondimeno uoglioui ap 
preflb leggere la lettera amo reuolifs ima dell'Eccellente Dottor M. 
Lodouico^loro^buona memoria^ilquale haucudo abbàdonato Bre- 
fciadelM.D.XLVII. conglihonori,& utili-che ui godeua,pcrfruÌ4: 
qui le dotti della libertà, caldamente mi prcgauq^che homai lafcialst 
la Città e come piu uoJtcgli haueua]\romcflo) acciodic faccfsimo la 
uita inficme; Ma per mia gran diTgracia,hauendo a pena il buon Gen- 
tirhuomo guftato la felicità, piacque alla bontà di Dio premiare le 
Aie opere co i beni d'altra uita lelicifsima. 

Magnifico M.Gio. Battiftacarifsimo: Perche più uolte habbiamo 
d>m >/• detto d'abbadonare la Città , & uenircene alia uiilajcflcndo io prima 
ro dotto, ucnuto già più dì , có fncranza che di giorno in giorno ueniftc ancor 
uoi có la mcdelìma dclibcratiGnc, come ho fati'io di uiuere, e morire 
in qfto luogo,& ucdcdoche'l tempo pa(ra,&: che uoinó uirifoluetc 

di 
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djrlafciar 1 tanritraujgli che tnttauia crefcdno alle fpaIlc,ron sfop* 
2atQ proreftarui, che fc non tagliare catailiici in un bel colpo C dica 
piùiofto hoggi chcdimancj& ucnir'a goderla quiete che qui fi tro- 
Ma, non foUmente noi rcftarete prigione loro, ma ui tormenteranno 
anco tutto il tempo del uiucr che ui refta. Io ui giuro, che non ui po-^ 
trei cfprimcreil ramarico, che ogni hora Tento dcìla lunga prigionia, 
doue fono ftato, laqualc mi ha priuato, di quefto pacifico uiuere,ch© 
hora gufto in qucfta terra;conciofia che con ogni libertà pofTo anda- 
re perla Villa, per le uic, &perlicapirolo,& accópagnatojuedcnda 
hora vaghi hortice!li,e hora bei giardini; quando vini fonti, &: quàdo 
chiari fiumi;tall'hora ucrdi prati,& tatl'hora lieti campi,non perden- 
do mai punto del mio honorc. 

, Qui medefimamenteaTuoi tempi, godoqueft'aercpurgatifsimof 
il Sole fplendidirsimo,i giorn i lucidifsimi,Ie notti quictifsime, le tan 
te acquelimpide, le piaggieuerdcggianti,g)i arbori tronduti, &: le ui- 
ti cariche di di ucrfcvue. 

Qui parimente con gra contento mangio a qucll'hora , clic piami 
aggrada-,hora fotto la loggia, &: hora innazi alla porta;hora nelf'horti 
6clio,& hora nel giardino, hora in qualche prato,hora a càto dellapc 
fchiera,o d'un riforgétefóte,ouer d un bel rio, o d'altra chiar^acqua.* 

. Qji poi non ho carico di portar la grauoia toga, nòdi cffcrc occu- 
palo nei tanti offici della Città, o come giudice di afcol tare tutto dì' 

Auocati,procuracori,follecitatori,ocaulidicichem''intrichinoilccr 
ilcllo;& maco mi conuienc ftudiare gl'ingarbugliati,& lùgi proccfsi, 
i)c Bartolo co tanti altri fimili ; ma in uece di qucfti (ludi fi raalinco- 
nicijegocon gra contento mio Platone, Filone, Seneca, Sraltri libri 
antichi ; no mancando ctiadio di vederla fcrittura facra col fiore de'i 
Pottori fanti. Spendendo poi i giorni neirandar'aMefl3;godendo il 
noftro buó Curato,uifitandogrinfcrmi,foccorrédo ipoucri, cófola 
do i tribulati, configliando gl'ignoranti, accordando le coniroucrfic, 
pacificandole nemicitie,pratticado co i virtuofi,& fuggédo i uitiofi. 

- O uita fortunata della Villa,& da pochi conofciuta, poiché no pur 
ui è la uera libertà , ma ancor'c netta di contcntiofi da riffa re , d'inui- 
dio fi da fchifare, di riuali da contcndcre,di Primati dacorteggiare, 
di Gentildonne da fcruirc,di cortigiane daprefentarc,di torniamini 
ti.ogioiire dabag*rdare;Etquel cncpiù importa,n5 ci fan'auocati 
fenz'anima che pciino,nc procuratori fcnza dcfcrittione che ingarbu 
plino,nccaufiJici fcnza ucrgogna ch'abbarino,notari fcnza fede che 
falfifichino,nc medici fenzi carità, che ammazzino i 

. O uita foauc della Vil!a,poiche ui fi godela dolce cóuerfatione de- 
gli amicizia femplicicà de' CQCadini,il citar puro delle vilanelle,]a xxx-^ 

ilicai 
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ftica rampogna de i paftori, la roza rebecca de i uaccari , la fanta proT 
icfsionedc gli Agricoltori, & la bella difciplinadei loro armenti. 

O vita gratiofa della Villa,poiche uiè gra fpadb nel uedcr ballar le 
pecorclle,giocarci montonijfchcrzar i capretti, falta ri g»ouéchi,mu 
^hiar'i tori, anitrir i cauaUi,& lo ftrepitofo baiar de' era cani maftmi, 

O Ulta felice della Villa, poiché con gran piacere lì ode cucurire i- 
igalli, cocchillarlcgallinc , pipiltare i j>oIiicini , barbottarle anicrv 
gridar le oche , buogonarei colombi, ftridcre i ftornelli, garrular le 
pa(lare»gorgheggiarle rondinelle, lamécarc i lufìgnoli, gemer Ictor- 
torcllc, & il uario cantar de gli altri vccclli. Cnc ueramcntc furno 
pnidentif^imi quegli antichi G reci,Komani, Africani, & altri intìni^ 
ti , che abbandonarono le loro grandezze , come cofe che tmpediua^ 
no il loro uero bene , per uiuer'allcloro Ville, poucri di tefori labili, 
ma ricchir!>imi,di candido animo, li fauio intclIetro,dipura confcien 
tia,&: di buona uolontà.Etquantunqueefsi non conofceffero iluero 
Iddio, nondimeno, fpinti da quel lume naturale che rcftò airhuomo 
dopo che perde 'a giuftitia originale, conofceuano che ritirandoli 
dalle falfe grandezze di quefto mondo, godeuanopiù quietamente» 
più allegramente, &piu liberalmente, le ucrc dclicienellc Ville, che 
nelle Città. 

Io ui potrei addurre intorno à ciò più effempi di quei famofi Gre- 
ci tuttauia voglio dirui folo di quel fublimcfilofofo Pericle, ilquale 
hauendo pertrcntafei anni ben goucrnata lagran Republicadi Athc 
ne,fìnalmére,pcr meglio conofccr il fommo bene,delibcrò di ritirar^ 
pcrviucre,&:permorirein Villa. Onde leggendo la notte i cari libri» 
& lauorando il giorno un Aiopoderetto, uilTe ancora quindici anni 
in quefto felice flato, tenendo fcritto fopra la porticella della fua po 
ucra cafa . Pofcia che io ho trouato il porto della ucra contentezza, 
Speranza,& Fortuna rimanete a dietro^homai • 

Similmentc,douc fono i più chiari effcmpi di (gitanti Romani? fra 
i quali nò poflb tacer quel cofì ftupcdo di Dioclctianu Imperatore, il 
uale,dapoichehebbc gouernato l'Imperio, |) dicciorto anni, lo ri- 
utò p ritirarfì alla fua cara uilla ; & iui có animo tranquillo finite \a 
fua uita, eòe fece. Soleua fpcfTe uoltc dirc,che l'Imperatore folamctc 
era degno di cópafsione, & il pouerolauorator della terra d'inuidia. 

Doppodui anni,checglihebbelafciatorimper»o,il Senato li man 
-dò alcuni ambafciatori, che lopregaffero ad haucre cópafsione alla- 
Kepublicu,&: ritornare homai a Roma,pche haucua deliberato, mcn 
tre che egli uiueua,di no fidare lo Scettro dcirimperio nelle mani al- 
tfui.Et giùti alla fua poucra cafa,ritrouarono chczappaua neli'horti 
cello delle lattucchc. Onde hauendo intcfarimbafciau,rifpofeloro# 

Par 
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Vdviì uoi, amici miei, cofa honcfta,chechi taIcIattuchc(come fo 
hoquefte)hapiant.irc,2Jppate,& ordinarc,le Iafci,&non {iaafTaime 
gliojche le mangi con ripofoiche abbandonarle per ritornare ne i tan 
ti ftrepiti di Roma ? Et più difTc.Io ho bcnifsimo prouato quato utle 
il cómadarc,& quato gioua il lauorar la terra . Et però ni pricgo,chc 
mi lafciate in qfta mia cafa : poi che io bramo più torto guadagnarmi 
il uiucre co le proprie manijchc tenere il pefo dell'i nipcho di Roma* 
Chi non dourebbc abbandonare ogni Città, & ridurfi al uero ripa 
fo della uilbjUedcndo un sì manifefto elTempio di qucfto cccelfo Im 
peratore,non Chriftiano,ma Pagano:non idiota, ma filofofoinon po 
nero, ma il maggior Signore, chefuflcaqucl tempo ; Ilqualc fi fpiccò 
da una Roma capo di tutto ilmondoper ritirarli in una uiila, doua 
col tcforo della pouertà, libertà mjggiormente aumentafleil fuo 
lume naturale, il quale, benché fulTe ftato lungamente opprelTo dalle 
grandi occupationi , era pcrò^tanto potente , che conofceua in parte, 
che 1 a ucra felicità non fi può trouar ne gli honori; o nelle ricchezze^ 
e grandezze di quedo mondo. • 
^ Chi non dourcbbe parimcte habitarc in uilla uedédo ancora i tS* 
ti Chriftianiji quali,|> fruir maggiormétc le dotti dell'intelletto, non 
folaméte più anni viltero alla uilla,ma ancora ui uol fi:ro finir la fua ui 
Ca?Fra iqualinonèda tacere quel fopr'humano fpirito diM.Francc- 
fco Petrarca, il quale foleua dire,che folamente poneua a conto di ui 
ta quegli anni,che trapadò in cópagnia delle Mufe inVaIchiura,& do 
po in Arquà uilla ueramentc piaceuolc del Padouano , doue bora fon 
le Tue honorateoiTa.Onde dcfcriucndoquerca fuatelicitàidiceua» 
Qui non palazzi, non tcatro,o loggia, 

MainÌorvece,un'abete,unfaggio,un pino. 
Fra l'herba uerde,e'l bel monte uicino, 
Onde fi fcendepoetando, e poggia, 
Leuan di terra al Ciel noftro in teli etto. 
Adunque pcrquefticofi chiari elTcmpi,non tanto pofsiamo dire» 
che egli ccofa falutifera l'abbandonare gl'intrichi , i trauagli, & i ru- 
mori della Città,per godere i ripofi,le allegrie, & le contentezze del- 
le uill e ; ma ancora è di gran commodità a ciafi:uno,che fi diletta del- 
lclcttcrc,dellacaccia,& dcirAgricoltura.Perciocheqfteuirtù fonh 
corona di tutti gli altri piaceri della uilla,& le più potenti p matener 
lieto ogni fpirito gentile, mentre che dimpra nellaprigione deino- 
ltro fragiUorpo.-Come ben mofcrano qucfti fcguentiucrfi. 
l^en li può dir quel cittadin felice, 
^'ic sa fchifar delle Città i trauagli . 
Spendendo in vaghi feudi, Se caccie liete , 
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* ' - In villa i éiòrn!,c a guifa de gli antichi . 
Fra bofchi, Teluc, campiylaghi, c fonti . 
Procura il vito'in tcrra,c vita in Ciclo. 
Àpprcffo diqucftivcrfì, chcfono laiftcfTauitajchcvoiM.Gio.B. 
dourcUc fare, dourcftc ancora non pure fpccchiarui ne glihuomini 
celcbcrrim!,chc hauctc ùdito,rta ancorane i molti cittadini,& perfo 
nap<>f rfella nòftra cittù,che diit^rano tuftauia nelle loro care ville go 
d'.-nSofi nelle dclitie honor»tifsimc,chc fi troiiano. Et ccrtametc voi 
Vedete, che non ui cfforto a cofa alcuna,chc prima pon l'habbia fatta 
I0,non hauendo riguardo al grado mio, al guadagnare,^ al giudicio 
del iiolgo,chcmigiudicapcrfcioccho,hauendoabbandonatoquclle 
cofe,pcr lequali,moIti col graue giogo dcll'jmbitione,fanno(come fi 
dice^d'ogni hcrba fafcio , per volere aggiungerci qtJci gradi iftcfsi 4 
dourpiu anni fon viuuto , ^ conferuato . Et però come uoftro nero 
amico,& cócordialifsimo fratcllo,nuouamenre ui cflorto , ur pricgoy 
ui fupplico,fic ui iVongiuro, che per ben uoftro,tronchiate fubito gì 
l'niriclii, & i pcrfcoli dcH'anima, &: del corpo, & venghiatc homai in 
qiiefta rara uilla , nella qual goderete le fuc doti, & la conuerfationc 
di qxiefti ben creati Gcntirhuomini , che canto ui dcfidcranopcr tare 
I l vita co uoi ncirvcccnare,nella caccia,nella muficjje negli altri fpaf 

li doue ogni (liic j traftulliamo infreme. Taccio i piaceri, che Prende- 
turncllavollra* tanto amata Agricoltura. Che verimcnte qucftafoU 
fjdourcbbe rpingerea ucnire oltra fubito,mafsimamcntedilettado. 
€cnean<ro tutti noi,comc facciamo.Cofe aftai ui potrei ancoradurrc, 
manerchv-ui conofco dibell'intellcta, folamcntcìcr ui ricordo , che 
habbiatc compafsionc alla uiea trauagliofa chcuoi hauete detto fem 
prc d'haucrnc in odio. Che facendo qucfto no tanto ni liberarctc dal 
5rrauofo cilicio Ji maglia,ma anco da voftri m^ngiafcrrf,prigionia ve- 
?amcntccrudelifsima a tutti gUanimi gentili, comcr Irete uoi. Et qui 

facendo (ine a uoi mi raccomando. **T^TWTr 
I>aIBo-'»o diPoncaraIc,a'2j.diNouemhre. MDLXXII, 

Lodouico Moro Dottore: 

Ben M.Cornclio, bora che hauete afcoltato cofì benignamente (la 
lettcra,defìdero di udire tutto qacllo,chc ne fcntite. 

COR. Chi non lodarebbe tal letterajcffeililo d'un tanto Dottore > 
Hquafe di cortumi,di prùdcntia,& di Religione haucud pochi pari. 

GlO.B.Vi giurojche tantoftó,che l'hebbi Ietta,ella mi eccitò tal- 
mcntc,chc io deliberai di leuareogni impedimento,peruenire oltra. 
Ma per mia mala forte, non potei eflequir tal delibcratione, che qiie- 
fto mio honorutifsimo amico fùcódotto iBrefcia graueraétcamala- 
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:to, &: morì poco dopo? che fu a gli otto di Deccbrc.Laqual mi ftord^ 
di tal modo, che non yfcì della Citt^, fin'al Carnoualc. Et certamente 
ha tanta forza quella lettera per fucgliar l'huomo a cono/cere la uera 
uia chc.dcbbc tenere, cheinainonTho moftrataad alcun'amico di 
bell'intelletto, che non fia cómofloa defidcrarc fimil uita;fra quali,ef 
fendo uenuto a trouarmi qfta Afccniion paffata il Mjgn^ficoM.Loré 
20 Mafla,ilqualc,come Sccretario fcdelilsimojei noflri lUoflrifsimi 
Signorijandaua a Milanoper akunccofe importanti, dopo alcuni ra- 
gionamenti amorcuoli fecondo la fua.natura,haucndcmidoiràdato, 
qual cofami haueuariduttoinqucfta Villa, uide cflcre fiata quefta 
lettera,onde hauédola letta, quali lagrimado.,difle.Mai non conobb,i 
cofi benela pazzia di quefto mondo, <]uant'hora mi fa uedcre quella 
Jettcra,.& la felice uita che uoi menate;la qualemi piace tanto, che fpe 
ro con i'aiuto.di Dio, nonpafferà molto tépo.chcmi ponòa farla da 
doucro . Et feapprciTo iiiidicefsiquato dille intoruoalla felicità cl\c 
iì troua nel uiuerlontanadallcambitÌQni,& dallefalfe grandezze, fo 
.che ui farei flupire.Qucftomedcfìmo m'ha. raccontato il mio M.To- 
mafo Porcachi,hducr più uoltc fentito dire al generofo, .^c inlìnitamc 
te cortcfc M.Vecellio vccelli da Cadoro^Agricoltor molto efperto, fi 
come non meno è praticato ne' reggimcti politici; il quale non piccio 
lauaghezza prende di quella fìncoiar profcfsione tutto il tcpo , che 
egli auanza da i carichi che bene fpelfo gli fono impolli da i nqflri li'» 
luflrifsimi Signori per cagion dei confini^ 

.Hora che uoihauctc intcfo la.cagioncche mi.fece flqntiare in qda ^'^^ 
iiilla, uoglio fcoprirui ancora , che fra gli intertenimentidilettcuoli, /^'^ 
che mi tengono cofì lieto q,il maggiorc.èla.mia.cara Agricoltura,dcl C^^i^ 
laqualc ionefon tato innamorato, chcmainómi flaco a pcfardi lei, 
re a ragionatne.có coloro che l'apprezzano, E p uenirmaggiormétc 
alla intelligctia di cflacóprai l'anno pafrato,bnoj,caualli,carrj,aratri, 
A' tutte le mallaritie neccffaric per lauorare almodo mio la pofrcfjio- 
ncdi qfla terra. Et per la Iddio gratia, ho fìn'hora in cafj,chefcnon ^j^^J^ 
fono cofì eccellcti,CQmc uorrei,fono almcno.dirpofli acbtdirmincl cattin* 
le cofc, che di giorno in giorno li comando; cofa che di raro.fì troua majptrì\ - 
inafrari alcuni,chcJauoglionointcdefcfcnó.al peggio, chepoflbno. 
Et però io ho deliberato di no darla mai à tali ignoranti,acciothc no 
liabbino da tiranneggiarmi tuttodì, corae.hanno fatto per lopalfato. 
Che fe potefsi fare il mcdefimo de i tanti centinara.di iiigeri.di terra 
-tona,che hoinGhicrol.i,fappiatcchenongIiafhtareij.<ojnK:/accio.; 
percioche fon,certo,che ne.cauarei almen'il doppio . 

COR.Nonfolaméte mi piacc,cheui diletiate dcirAgricoItura., p 
«ffer la coroDajdi.tuttiitiafluili.ddU Villa j ma ancora clic uoi.faccia 
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telnuorarca Tpcfe voftre, &da vo feri huominiqfri capi; perche ttoir 
fa rete tormenta to tia i perfidi mafìari , come fon'io in Q;2ÌncunelIo»> 
& Picdcmóte.Iquali fon talméteriiftici,& inuecchi.iti nelle loro mi 
nigoldevfanzejcherifpondcdomi Tempre fuor di ragione, douemeri 
tamente gli ammonirco,o riprendo,moltc fiate mi pongono in difpeW 
rationcdi lafciarli diiientar più toftopafcoli, chclafciarlilaiiorarea 
fimi li maligni;percioche,pcr mia mala forte, quanto più li cambio,tan 
to più m*inciampo in pcggior natione. ^ 
V-vùU ' OlO.B.Mirare poifc io debbo far quefto,chcrolaméte Tanno 
the tUa. fcnte ho ricolto pili frumento,che non ha fatto il malfarò che vi tirnt 
n«l Uno métte partito,negli ultimi tre ann i infiemc.Onde per efferc il primo, 
rare la ^^^^ ^ ancora di quella fonimi che faranno gli altri.Et mcdcfimamen- 

te fperodcl miei io, & delle »1 tre cofe che io fono per raccoglie rciSan 
piate poijche io piantai poco meno ditremiliauiti,le quali alleuo ad 
vn certo modo contrario, quali a tutti gli altri, che neallenanordima 
nicra,che ne hofatto tirare la più parte,che à quefto Febraro cópiro 
no tre anni folamcnte : Che per uerità, quanti le veggono coh grandi 

& cariche di vua, fi marauigliano;giudicando,chepochimafrariapc- 
na in fette anni l'haiiclfero ridutte a cotale ftato . 

COR.Bencheio habbiapiù uoltelctto Colume!Ia,&altri Autor 
anttchi;nondimeno non mi moftraron mai fecreto,o modo, dipian^ 
tare,& allcuareuiti che facefferovua in capo di tre anni. 
t))€ Cflté GlO.B.Non fi può negare,che Columella non fia ftato il più famo 
melU lo fo Autore dell'Agricoltura di tutti gli altri antichi, nódimenofc egli 
ritornalTeal mondo , io fon ccrtifsimo, chclodarcbbeleraigliara di 
^rkolt' Brefciani pergran valenti in queftaprofcfj^ione. 
(molti Bre Ditemi ui pricgo, douefi trouaunpaefecofi grande come quefto 
fiotti, ilqual elfendo per natura frcrilc, fia fatto sì fertile dalla grandifsima 
copia de i lauoratori induftriofi,chein lui fitrouano? 

COR. Non folamcnte e frerile(come dite^ per ciTcre delle quattro 
thcl Ere parti Ic tre occup.ito da monti, colli, ualli, &c laghi ; ma ancora quella 
/ciano f checpiananonèpiudcllaquartaparte,chefaccialini, &:lealtretrc 
r***^*. fon più tofto freriìi\che fcrtili;di maniera che tutta quella parte, che 
file meramente fi può chiamare fertile, non e più delle fedeci Tuna di tut- 
tii /ni^ci to il paefe • 

/••ww» GlO.B.Auenga cheuoi dite il uero;nientcdimeno per effere habi 
tato datantcmigliaradi prrfonc,fe ne debbono raccogliere il lor ne- 
calTario uiucrc,è forza anco che fiano molto indufcriofc,come no pu 
re,nó mancando qi!cllc,chc coltiuano tutto il piano,ma ctiadio tutte 
tjucll*dlcrc,che habbitano p le montagne,& ualli, che fon di affai mag 
gior nufnero('pcr l ac cogliere a pena ii uiacrcp tre mcfi ^iauorano C;U 
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mentcqiiciflti,chep<>flbno'coliiuare, chefannoftupire tutto il mon 7*-* 
do. Et chi non Ci llupircbbcgrandemcnte uedcndo quelle genti a col 
tiuarc bcnifsimo quei luoghi, che fono per la maggior parte ccrtifsi- i Uoghi 
mi folamente co i zapponi ; portando le carpcllc di legno ferrate fot- 'i'^o/i 
to i piedi di punte aguzze;icciochenon cadano da quei bricchi , 8c fi 
Aacchinptl colo con tutta la aita loro? \'\> ^"'f'* 
V COR..SÌ come non è dubbio alcuno,che nei pacfi montuofi nafco 
no piugenti,& uiuono più lungo tempo per cagion dell'acre cofi apri 
co,& per rcfTcrcitio continuo dcH'afcendere, & difccndere,che nor» 
fanno ne i pianizcoli è forza, che quanto più crcfcono, fiano anco mj<* ' 
giormente coltiuati * £tpcrò pofsiamodirc, qhe'l rtoft^o paefe hon (♦ jj 
può lloinandarc ferule, comepcrnatùiufi trouail Padóuano>& akM »i 
di quello fcficifsimo Stato, ma (blamente (come Kauefcdertò^peVll ^» 
gran moltitudine di gemi, cke tuttauiauàcrcfcendo, le qual i fon sfor "^^"^ 
Eatcà coltiuarloco(i bcne,come fi uede;perche altramente Ccome di 
t^) non raccoglierebbono da uiuerc . Et che quello fia uero,nel mo- 
Arano più fcntture,dc alcunipochifsimi Brefciani,che uiuono anco- 
ra ; i quali uidero quanto era egli ben lauorato auanti la grandifsima 
peftilcntia del 14.77. Perlaquale vi rimafe cofi poca gente, cheuna ^/^"i 
gran partedelpaefeuenneapafcoli,abofchi,alamc,&:apalude,pn6 pl/^^A 
clTeruichilo coltiualTe, ne chitencUe ivafi, i ponti,i canali, gli argi- 1477. ' 
ni,lc palatc,& altri foftegni airordine,accioche le acque non Io palu- ^ 

dalfero.Come da poi di tcpo in tcpo, fecondo che fono ampliate le ge 
ti in numero,hanno ridutto ruttcqlle cofe co i monti , colli, ualli , & chetjni 
piano al primo (lato, & tutto fcraprecon grandifsime induffrie, con "«/^e 
infinite fpcfe,& con incredibili arti. Di maniera, che fi potrebbe di- '^'* 
rc,chequandonafceunBrcfciano, & fpccial-niente un nobile, nafca ^^/i, 
ctiandio un'Agricoltore; poiché fi uede, che il Cielo largamente c'in ^CiV 
fonde la inttUigentia del ucro colti uare la terra. gncoU, " 

, GIO.B. Veramente che io non fo doue fia un'altro paefe cofi dota 
to dal Signor Iddio , com e quello : il quale non tanto ha il piano che domit» ' 
s'irriga bcnifsimo quafi tutto, &i colli abondatidigrani, di bcuadeì 
& di frutn; ma ancora hai mòti copiofidipafcoli,dtbofchi,& diue- '^"'^^'^ 
ne minerali, che fi colanop ridurle in ferri, de accialidagliaffaifsimi 
popolici quali(come ho anco dettojpcr non raccogliere laquarti pai' j^. i 
te del loro uiuere,uégono a comprarci frumenti, i migli , & i nini dal 'wi^i 
noftro piano.Etp vcriiàlamaggiorpartedcllenollre ricchezzcdipé Jtrmpo^ 
dono dalla gra quantità dei danari che vengono portati da ipaefi alic »'**^^ thè 
OÌ,partep li detti ferri,& acciali, lauorati&'dalauorare;& parte ana " 
cprap la gran copia di; i iini,chefonocódutti altroue.Chc fcqucftd IJJ;'^ 
pacfc hauclTc un fiume nauigobiic, tengo quafi p fermo , che farebbe 
. Bb 3 fupe- 



riipcriore à quello, che fu datto ck Dio af popola d'I fnidè; Et fàrrrc^ 
più fi potrebbe dire cjucfta, quata che! noftro raccoglfe ntin (olo df 
fartele cofe , che egli raccodicuaa quel tcmpa, ma ancora dell'altre, 
comcampiameate fi puòvcderey qiu iu 
COR. Voi dite vila eo<a,chemiè dura da credere,pcfoche ho fenf 
pre rtimata i che ql paefe fia il fiore di quàti fi trouano fotto il Cielo. 
CIO. &.Si coimiì lec^enel libro Deuteronoinioairottauacapo^ 
chtlhrt che il detto popolo ui trouarebbc fruméto, orzo, vino, oglia, mele, fi^ 
]ciAm chi,pomi,pietre di ferro, & acque in abondantia,cofì quef!a^ dotato 
rMco^Ue ^- (inaili cofe, ma ne ha di più, come fono i lini, i migli, lecaftagncT 8c 
T/Tf ^iw» ^^^^ rendito.Et pur'aquel tempo era {ingoiare di fertilità, è da pe^fa; 
pKta Utpi che tutto fufe per diuirìaProuidentia, & non per la grandifsima 
$errm di Kiduftria del ben coUiuare, comc ucen fatto al noftro ♦ 
frtmijìo COR. Quanto piìr puaftafrc qiiefto che dite, tanto maggrormcntc 
'^cfc#fn- fi^n^CJ obligati alla gran bontà di Dio,poiche ci fa abondar di tanti tC 
ttécn ca- celienti lauoratorr che fan parer qucflo paefe cofi raro al módo.Et pe 
rò noè marauiglia fei noftrilllurtrifsimi Signori l'amano fopra ogni 
*^'<Ut ^^^^^ dello Scato,& fe ne cauano ogni anno no meno di ducati ducenr- 
^^aa- trctwamilia * Paefe poi famo fo, per più cagioni , a tutto il mondoj 
^.imvl' Come di cu> poflbno bcnifsimo afteftarc i Cardinali, gji Arciuefco- 
ù s^ir^ ui,iVcfcaui, &: altri Prelati noftri,che £bno flati apprcffo de /primi 
■moni del Signori Chriftianf * 

de ì^-e. GIO.BA. Ci mancano forfè i tanti altri degni teflimoniprattici',! 
/cMni . ^ali fimilmcntc pofTono riferi re di queftafama; attefochecomeua- 
Lorofi CApitani/ìon folumente hanno fcruito, & fcruonoa i noftri l\ 
luftrifsimi Siga ori, jmw anco i^a.a fojnmi Potificir a Curio ImpcTatorCf 
al Redi Francia^ quello de Romani, al Duca di Fiarenta,al Duca di 
' Fcrrara,aqueldi Parm.i, &aUa Republica di GenoiUr 
toàtàet COR.Veramentechc Vi noftra Patriaè molto dcgnadi queftafa- 
^ ""'^^^ m3;ftperdarriallcarme,3^alie fetfere,come perchenon menocflìitta 
^Ta**<ULC l'arte della benedetta Agricoltura di quello, che faceuanoinobilifsi- 
mifficU-' mi Romani antichi # 

^f^^^ GlO.B.Mi piace,chevoi chiamate l'Agricoltura per benedetta',at 
^àif*^^ tefo ch'ella ueramenfe e la più fanta.Ia più diletteuole, la p»ùhofK)rtf 
tgy^t'ùa ^^^^>^ la più utile a tutti di qual fi uoglia arte ;pciorche è juclJa, che 
t4 dail uiucre atufc'il mordo.Santa poi,pcrchel'huomo,chc co fatti fe 
lucdm- ne dilctta,'mai nafta in otio ;cóciofia che no è bora del giorno, che 
non ui fiaqualche cofa necelTaria j)occiiparfidétro. Laondeèdacre 
derc,che'l Signorciddio diifcgnatìfe al noitro primo padre Adamo q« 
fto c Aerei tio,acciochc no peccaifc per cagion di otio,comc forfè pec 
«<> nel terreftreparadifo.Comc Tempre fi à ucduto,che gli antichi pa- 
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triarchi, & fanti padri chchabitauano negli eremi, hebbero il lauo- 
j-arJa terra p cofa fai ubeiTÌma al corpo, &aII*animawOltra,chc feuoi 
Jegcrctciltcftamcntovecchioi& nuoiio,ricrouarctechc*l grande Id- 
.dio per iionorar maggiormente l'Agricoltura, nó.rantopìu volte lì è ^ 
afTomigliatoiiirAgncoltorerma ancora infinite fiate ha nominato di 
uerfamcoteuillatcrra,poircrsioni,cipi,vignc,oliueti^horti,giardini, Zu 
pratijmontijcollijvallji'rcliic, campagne, fiumi, irrigarc,ararc,rcmina ^gritol- 
je,vangare,2apparc fegare,mieterc,batterc,palare,criuellare,lcttama """^ ^ 
.re,piantare,fì:crparc,tSf potarc,tajgliarc,& incjlmare.Senza cheha det 
to aratri, vomcrj,<rpici,carri,^oghi,<Ìimuli,raftri,ralci,pale, vaghe, hentrstM 
.2appe,recuri,ó: altri Itromenti necefrarij a quefta cofi Chriftiana prò 

fcrsÌQne,comeaUafuainfinitafapientiapareuacflerebencficioaqucl 
ic benedette animerà CUI cgliprcdicaua,oragionaua. 

Volendo poi conofcere fc rAgricoJturaè dileiteuolev&: honorcuo 
Je,pofsiamo rpeoduarci nella uita diManio Curio Dentàto,di ^uin- r^Jf* 
:toCicinito,di CatoneCenrorino,di Scipione AflFricano,diDiocle- \!,Uaho 
tiano Imperatore, & di altri infiniti Romani . Jquali benché fufToro norau 
jicchirstmi ^ grandifsimi, nondimeno non curarono lafciarc le loro ffmpre 
.grandezze per godere h: diliticdi quefta non mai a baftanza lodata '^^'j.^ 
Agricoltura , la quale e tantopiu pronta nel rendere buoni raccolti ^^Xuh* 
acoloro, chelaamano da douero,^uanto più ufano buona d il igcn- ^4. 
tia nel coltiuar la terra con buon giudicfo . Et che quello fia vero^lc- 
gete Magone, Varrone;Celfo,Tremclio, Vi rgilio.Columnella, Palla- 
dio,Coltantino,Crercentio,& altri Autori;poichc diffufamétc (Thia- 
rifcono tutto il mondo,chc non fipuò trouacc forte alcuna di guada- 
gnopiù honefto,& più largo, ne più ccrio^nc più rtabile,-nc più dilet- 
tcuole,o più degno d'ogni perfona nobile, hbera,di qucl,che è coi 
niezo di queftadiuinaarie, Ja q uallcop re ben ifi imo la gra^diTsima 
cecità dermiferi mortali, Jquali continuamente trquagìiaiK), fuda->> 
410 9 & ftcntano, & alle volte crepano , ptrfarfi ricchi con modi illi- 
<citi, i^rpcricolorsifimi a 1 corpo, & pi u dell'anima ; Non curandofidi 
arricchirfi più tofio co qnefta piaceuolirsitna, & honoratifsima Agri 

coltura ,pcrlaqual€ne vicnfcn^prebeneiìciatoriìuomo, & glorifi^ 
cato Dio. ..... .... 

O quato certaméte fono ciechiqiiei mcrcant i,che trit?iglf5farnen cheme- 
tcvano d'ogni tépo p tcrFa,pmare,permonti,& per bofchi con infi- ^''«' 
niti pericoli della uita^ facoltà,bramofi di guadagrtar^ i uinti,ò Hftf- ' 
tap céto,per laqual cagione non lafcianoquclla dolorofaprofeftfo- "J'^T/ 
ne,&: nonfi donano a queft'altra, laqualc non Iblamentertdei uinti alC.^^ri 
Se trenta per cento, ma quafi tempre più di ccntoper trenta ? coW*. 
^ .* Che diremo poi di taci infelici (oìdàtif i quali) peri' auidiià di una 
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Vch^in- iJ^g'jO P^r ^l^craiMa di guadagnare con far prigioni,o facchcggrafe 
flUci!.i qualche tcri a,oucr rubbarc, Se sforzare douc allogiiAoCnon parlaa-. 
dtifJiA Jo mai de gli huoniini d'honorc^vanno ad ogni guerra ingiufta,poné» 
^' do il corpo a mille pericoli di morte ogn'hora,.& col darcranimancl. 
le branche del doraonio.^Pazzifsicni uctraxnente, conciofiachelafcta».. 
no qucfto certo giufto,& ficuro guadagno per fcguir qucllo,cheè ia 
certo, illicitOj&pcricolofo, 
jyf c}t. In qucfto medefimo errore non ui fono parimente i fafcinati corte 
dn corte qiani ecclqfiaftici? Iqua]i(parIando iblameotc de i catttui,& non mai 
V - de ibuonijpcr più anni ftentano nelle corti de i gran Prelati, &non 
' già per diucnire buoni religiofi^, pcrcioche aquefto non vipcnfano 
mai, ma folainente per hauer un qualche beneficio, o più tolto aloro 
maleficio,per trionfare fecondo la ihtention loro ; Non confiderado. 
mai che tali entrate fonopajCf imonij dr poucri.Chc fequefti ciechi di 
fpirito attendcll'ero a qucfta dilettcuohfsima Agricoltura , non pena- 
rcbbono tanto pcracquiftare ibeni d'altri, & manco moriiebbona 
fopra la paglia con pericolo anco dell'eterno fuoco . 

COlC.li:) mi ftupifco de tanti, & tanti chcs'inuefcano in quefti be 
ni ? attcfochc per più centioara d'anni fi dauano per forza aquei foli, 
chcfantamentcgliamminiftrauano. 
tiefaf!* GIO.B. Fra queftagrandifsimacaterua di ciechi, chcgrandemétc 
^V^l" fonoanliofi di robba^nonfo fe più tofto dobbiamo piangere, che ri- 
derc la intclicita de' fafcinati, allopiati, incantati, nialcficiati, ouero 
pazzi, anzi del tutto pazzifsimi alchimifti. I quali non mai guadagna- 
no itrcnta,o uinti,o dieci per cento,come fanno i buoni mercati : ma 
più tofto ogni uolta che fi pógono à cògelarco fi(rarcMcrcurio,o far 
il fognatifsimo lapis, ouer altre co fc, fecondo i lor linguaggi, femprc 
perdono i trcnta,i quaranta,& i cinquanta per cento. Ifcufandofi pai 
con dare la colpa bora ai recipienti, bora alle boccic, bora aicori^ 
g;o'i,v^ bora al troppo lentOjOaU'eccefsiuo fuoco. Etquantùqueiut 
toJì uogganoquefta lorgran ruina; nondimeno imefchini mai mai 
non cedano, manco lì igoraentano,anzi ogn'hora più fi oftinano di 
jperfeuerarc fcmpre in qucfta cofigran frenefia , tenendo per cofa 
certa di.trouarc finalmente quel loro modo di farfi i più ricchi di tuir 
to il mondo. 

Veramente non mi marauiglio fe molti ricchi,ogra Signori fi pon- 
gono a fpcndcre, & a fpandere per ^uar fc qfta fciocchcri.i tufle mai 
cofabuonj,ma ben mi ftupifco di bafbicri,C !lzo!ari,farti,& altri pie 
bei, iquali ui fpendono non folamcntc ciò che guadagnano alla gior- 
nata,maftudiano, allegano, & difpiitano tra loro i fccreii di Ai iltoti 
Ìc,diHcrraonc,diGebero,Arnaldo,diJtóLÌaiódoj& d'altri Autori dot 

tifsimi, 
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tifshtìVthclongarocntc hanno parhlo fbtrofi[;ure diucrfe di qiicfta 
C&Ci gran follia, per dar palio a cjuc fti innumcrbaili cliimcrifti.Iqua- 
Iftantofto che hanno aflaggiato una fol propofitione di qutfti Fi- 
lofofì naturah',non péfano, ne fanno mai aitro,chcfantafticare,qucl 
Jo,chcdoucra fare quando con le Joroproiccioni,faranno tanta qua- 
lità d'oro, quanta fapran dcfidcrare.Dico,che il pouero lor cerucllo 
^llcuoltc, uola tanto alto , che mirano di diftruggerc il potctifsimo 
nrurcojl-inuincibil Sofino, &: il grandifs. Cane, con gli altri Signori 
di tutto il mondo. E ben uero, che come finalmente qfti miferi infcn 
.fati /ìucggono clTcre diuenuti poueri da douero, li mettono a fare 
<lcfofiftici;otofarc le monete,o£irne di falfe. La onde non è poi ma 
rauiglia fc fon caftigari dalla giuftitia humana, & forfè dalla diuina . 
Si che per tìnire,bcati loro fe in cambio di tale cecità fi occupaffcro 
in qucftauera alchimia deirAgricoltura,b quale tanto piaceaDio, 
Se a tutto il mondo: poiché imfsiiuamcntc nonnuoceafiiuna,&gio 
ua d tutti « 

■ COR..Oquafcuolrc io mi fon porto con gagliardi fon damcti a uo «, 
ier rimouer'alcuni mici amici da qucfte uane openioni; ma uedendo temi^'^ll 
linómen'incurabilidiqU'altrafetta, che ua ogni gioucdì in ftrcggo- rtnde U 
cio(come fidicejal mòte Tonale, iquali muoiono in^ql cofi elfecrabi 
le errorc,nó fopoi finalméte che fare,re non piagcli come morti. > 

Gì. B. Pofcia che habbiamo ragionato aflai di quelle perdute gen 
ti,uoglio ritornare a narrarui i gran piaceri , che di tempo in tempo 
prendo nella mia carifiima Agricoltura. 

COR.Mi piace che uoi parliate qucfto, & che l;ifciatc tutti quel 
iiceruelli frenetici nelle lorpazzie . 

Gì. B. Primamente dico, che mi compiaccio molto quando ueg- 
gu un bcn*ararc,un ben fcminarc,uero naiccrc, & un bello crcfccrc 

ftaggione,fin*al perfetto fine . 

Non c un gran trafcullo quado io miro un'eccellente Agricoltore, 
il quale habbia prima bé nettato, bc carrctt.ito,& bcn'ordmato un ci 
po,c chc poi li pone::d ararlo più uolteper lungOje per trauerfocon 
buoi bcn'ammaeftrati,faccndo no pure femprc Jc arature dritte, fpcf 
fc,& bé fondate Cfuori quando li lemina,pcrcheairhorabafra copri 
re i grani con tre,o quattro dita di terra) ma ancora erpicando benif- 
"mo ^fcminando con buona fcmenza fecondo il b i fogno ^ 

Che cofa è poi uedere il mio GaftaIdo,q uado ha fotto di fe più la- 
uoratori per piantare uiti,&: farle 2apparc,nettare,potare,ordinarc, 
c ingralTare, fecondo le qualità de i tempi,e bifogai loro? Facendo aa 
^ora piatarc opi;,oniz2Ì,falici,pioppe,olmi,raori, noci,per giufto fì- 
*o>o che fipongono ne i luoghi de i cauati. Oltra che prendo grande 

Ipaf. 



fpaflb,quando egli fa drizzare uicquadrarc campi^ fcauczzarc corna 
iure,carrcttare caucdagnc,vgU3gliare prati, fare ponti,argini,canali. 
Se chiauichcpcradacquarc50Ucro quando fa cauarc,o curare fofsi,fi| 
.Sriolc»dugali,òc altri vafi.Etqual maggior contento pofTohauere, die 

le am -^cdcrc araicterebiad|C,A:farlc^attcreftagliare migli &farJitrd)bia 
tnodiui , *rc^fterpar£ lini A: farli lauorarckauarclegumic farli rkolarc?fcgar« 
che fi Im prati efori i infcnila re? fcaluarc arbori & farli mfafsinare ? uendemia- 
no dA i vuc farle bene fcieglicrc I & raccogli ere frutti & farli conferua 
f^^'f"!' re ? Senza che io piclio gran fatisfattione nel far diuerfamentc i vini. 
, facendoli bianchi, vermigli,dolci garbi,piccanti,puri, Jk con acqua, 
Similmente mi e di gran contento il raccogliere i diuerh /rutti del 
igiardino, perche fcnza quelli, che fono diconferuaneraccoglioan- 
iCoall Autunnononpocafomma daconfcruaruerdila maggior par« 
,tc dciranno.Bt oltra die ne raccogiio de cotogni in copia, de* ^uali 
il fa in cafa delle i:otognate,gicli,& altre cofe, hò anco tal quàtità di 
api, che mi danno tanto melejchepoffo condire più frutti, & uédci- 
fiie a decina di fcudi.Che fe fufl'e uiuo mio auo , il quale era ecccUen- 
Dettcno te Agricoltore, & economico raro, io fon certo che direbbe, che ho 
f^nd», J>ef>*imparato quel Aio ricordo,chc più uolte foleua dire . Egli e non 
poca infanzia a ciafcun cittadinesche dimora in uilIa,quando compra 
ycoldanarocofa,chceglipuòhauernclfuopodcre: &peròpoflodi 
jre con uerità , cheoltra la libertà, la tranquillità , l'allegria, i gran- 
Ai fpafsi , & molta commodità , che godo qui dolccmente,ho ancor 
raquefto di più, che io fpcndo alTai manco della metà di quello, che 
jfeceuainBrcfcia . 

None poi di molta contentezza il mirare un cofi vagoprato,corac 
f*' -cquefto? Il quale fi troua inperfettione di belli fsimi bori odoriferi, 
^^[cJyj sfatti con infiniti modici luerh dalla natura, fopra de iqui/li vediamo 
ha delU paiìcerfì una infinità di api,digrilli,difaioC£Ìni^dibarbcUctti,& d'ab- 
eufe l'M- tri timiiiat] imaltniiìmpli ci fjinM y 

Ancora qual'è quel coli elauato fpirito , che poffa efplicare la tata 
TnAlU, marauigUofa fercnÌLà,& foiuità <iiqueftopurgatifsimoaere?Ilqua^ 
* le non pure c'illuftra l'intelletto, & ci refrigera l'animo; ma riflora 
1 gli organi del corpo noflro,comepropio fuocibo . 
. Apprcffo^chi potrebbe mai cfprimerc la bellezza de gli affilati ar- 
bori carichi di delicati frutti,leamcnifsimeombre accópagnate qua 
li fempre da qulche aura frefca i qucfla Aa|;ionc? le quali cofegulf ia 
mo foaucmentc con infinità di uccelletti dixierfì , che mai no cellàno 
di catare, &: gorgheggiare fecondo le loro naturali uoci,<limoff ràdo 
ci l'ailcgria intcriorC|Chetuitauia fcntono in qflo opaco luogo. Arw 
monia ccruméte foauifsima,& pfctiifsima per cccittarc ogni bell'in 
- tei- . 
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tclIcttcJ^irat6nfI^trauone?JeIUincQ)!fcablIcl)6tà àtl piÀ'lààìo, 
laquale non cefTa mai donard infìnici ocni in quefta frale uita , come 
capirra de grincomprehcnfibili premi; di quell'altra perpetua. 

Ffora che noi M.Comcmi hauctc enfi amoreuoImentcafcoJtato, 
ditemi ui pi'cgo, ho io forfè cagione di abbandonare queftc naie com 
fnodità,&queftcmic tranquilliti,per ritornare ne gli intrichi,&: ne 
i nauaglijcheiohohauuti nella noftraGitta?fon ccrtifsimo, chclo 
imore chemiporratc,non mi configliardmai qucflo . 

COK.O quanto mi face veder la uia di uiaer felice, fe però (i può 
nmerfcliceinqucflafi fatto mondo. CófelTcche pur hora hointef» 
quel bel difcorfo,o graue fententia del diuin Platonc,quando diflc . 
ElTendolavita ruftrcale maeflra, & comeun'effempio della diligen- 
ria, della giuflìtij,c della parfimonia,non (i può trouare in quello ma 
do co/a più utile,piu dolce,piu diletteuoIc,o più fanta; che uenìrfe- 
ncalla uilla,doucrhuomo (tà lontano dagli odi;*dalleinufdic,daIic 
calunnictdallccupidita,& dalle ambitioni, fumo,ombre,& fauorifal 
fidi qoefto mondo; dando che fonofcmpre piene d'affanni, di ram* 
xnarkhr,6c di tormenti infiniti.Et per tanto io giudicarci, che fteffe- 
ro bene fopra la porta di qucfto giardino quattro uerfi,chc uidi Tan- 
no paHato pidànda pcruna uillettain uallc Pulicdla del VcTonefe 
fopra una portctta d'un cittadino, donde coprefr, ch'cgj { fuife di quei 
poch i, che fanno uiuerc in quefto mondo-,i qualijfe ben mincordo i 
credo che dicano cofi . , 

Felice il cittadin,eheftafsi in villa, r^r/i 
Sol per ben coltiuarc i propri campi , itlàtu- 
Con quella purità dei padri antichi, tfT- 
Spettando fempre il fin di gire ar Ciclo, ^^lu , 




bili di feguire la uira,che tenere. Cheiddiouolcae che fuffe imitata 
no pure da i Brefciani,ma di tutt^il modo, pcioche no ui farebbe da 
temer ragiufticia|>còto de' misfattijanzi fi goderebbelaprctiofali- 
bcrtà,ca le comodità di poter'ogn'uno Andare, frarc, fare, & oiucrtf 
àfuomodo fenza fofpettOjchéa'ain degli ignoranti li ghignaffc die 
tro alle fpallc,facendofi beffe turtauia^cfrcrcdifsimili alla vita loro. 
Che quato più cófidcro qfte cofc taro certejioiiò fuor di me,poi che 
fiamo t4topaz2Ì,chep uno che fi póga a uiiterc in qftacofi Iicra,cofi 
pacifica, & cofi honorata uita,che non ucne frano a migirara. 

CIO. B. Sempre fu cofi generalmente dcirhuomo; come ben diffe 
il diuin Petrarca ^ E vcggjo'l meglio, 6c al pcggior m'appiglio . 

AVI- 




9 Della viUji* 

OR.Mi rcfta folamcntc di chiederai una cofa di non 
poca imporcantiii, innanzi che mi p^rca da uoi; però 
VI prcgo,chc mi diciate i modi,chc deuetcncril cic^ 
tadino.chc mcdcfimamentc è per habitax'in i^iila,neÌ 
. le cofc dcH'cconomica per potcr'honorarcgli ami«« 
ci, che allo improuifo fono per ucniralJa Aia cara;p 
cicche ucggo, che fiate prouillo cofi bene d gni cofa ; cominciando 
prima amolirarmi conqual modo fi può fare il pane, fibianco,fìfpó 
gofo,& fi faporito,come è il uoltro.. 
Ctmrfi ' G [O.B.Si come e benej battere il frumcto,che uà feminatoquan 
j>Ho {xrt topiù tofto fi puotc, pcrelTer più atto a nafcere, cofi q Ilo è miglioro 
kti^M per far buon pane, che non e quell'altro, che tardamente fi fa fuori 
delle coue.Il quale fia anco netto di pietrelle,di fabbia,di terra, & di 
cattiue feméti d'herbe,& fpecialmérc di loglio, quacciola, giottoni, 
ueccia, la quale fu femprc il pane bruno,greue, & talmente raaccato, 
che mai no crefce.Etpoi fi ponebé criuellato al Sole foprailenzuo 
K,^ fi frega cofi caldo co le mani benifsimo p cauarli maggiormete 
la poluere, & dapoi fi fpruzza leggiermente d'acqua co uni fcopetta 
^fifnada all'hora al molinopLunacrefcente; facendolo macinare 
có buone pietre ben'ordinate, & che redi bene fcagliato . Cimando 
parimente la farina con buratto fottilc, perfar bel pane per latauola 
del patrone, &: il refloper quei,cheferuono,o perii poueri che uca 
gon'illa porta. Vfando anco ogni diligétia nel darli l'acqua tempera 
ta: Etuolendo il pane faporico,fia fata la.palla di]ra,e gramolata fin 
faAto,chcellafi gófia,& gittale vefiche, & dapoi fia tagliata in palio 
ni ,& menata ancora poco innan:;i che fi parta i pani, i quali hano 
ilagionaci col lieuito, & poi col fuoco fin che rellanobn ordinati. 
COR.Non lodate voi,che'l pane fia anco alquanto falato? 
GlO.B.Queflo fi, a cui piace,falando però folamcnte quell'acqu i 
che ui uuolc innanzi che fiponsaal fuocojpefciochenonfolorcila 
faporito,ma ancora farà più iano, de diuenirà più gonfio • i 
^^^{mo ^^bcneThauer in cafa da ogni tempo buoni vini,bianchi,rof 

m^vini] fi5grandi,mediocri,piccioli,picanti,faporiti dolci, & anco delle ver 
^Itrtcò naccicnuoue,perfctte,& delle uecchicrincapellate. 
fe ojfai. Ancora è benea flar fornito di zucchero,di miele, di ogIio,di falcj 
t^^'*^ & di buon'aceto;pcrciochc con quelle cinque cofe,può comodarne 
molte che fi mangiano,& condirne affai, che fi conferuano. Haucdo' 
non meno buon'agrcflo, uin cotto, faporc di buona uua,ilquale fia al 
; quan- 
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quafito durOj^nonliquido. 

Parimente ii ftia fcmprc ben guarnito di pcpe,rpecie,garorani, ci 
nella, gengcro , vu;i pafHi, zibibo, brogne, n)arene,cappari,piftac- 
chi, mandole, aucilanc, noci, oliue„calbgnc, compofta di peri,o di 
pomi ruginentijgarbi d'ogni tempo . 

COR. Come li può fare tal comporta per tutto Tanno 
r GlO.B.Si pigliano peri di fpina fpiccai i per Luna vecchia no mo! Vtr 
to raaturi,& in tempo afciutto, & fi pongono interi , & netti d'ogni ^»^com 
difcttOjneiualli con tanto acao;cheroprabondi;& coperti bcnifsi- 
mo (ì tengono in luogo frcfco. I quali comportano tagliati per lun* T* 
go in dui pe22i,e módata la rcor2a,e di dentro,(j mettono ncJla calda 
il con tanto aceco, & mele, o uin cotto che bafti , & fi fanno bollire , 
fin che fono cotti,ma non troppo; & dapo fi pongono con la mcdefi 
ma con fcrua,m4 falati,& conci con garofani pefti, o altre buone fpc 
ciarie.Etquelmcdefimo dico nel fare quella dei pomi ruggincnt!,ò 
d*al tra forte dur^. Et come querta è finita, fe ne può fare dell'altra, 
ichc fi conlcrua almeno per dui mefi . 

Similmente lodo a conciare de i fiori de i cedri , delle foglie del CojTe ^fi 
dragone, & della citrona,col fale in aceto, & anco del finocchio in ra P'^'^'J? 
jnulcclli co i grani non molto maturi,& in fertuchi teneri. Et nó me ^1^" 
jio condire col mele, »o zucchero dei cedri,fcor2e di meloni,colli di 
zucche, peri mofcatelli, noci non mature co fcor2n,perfiche, coca- 
meri, genochielli, fertuchi dilatuche, radici di bugoloflafaluatica, 
•boragine, Maitre cofe fecondo la ufanza della famiglia , Hauendo 
^tiandio buona marinata, fucco e gelo di cotogno, e cotognate diucr 
ical modo noftro,& alla Gcnouefc : 

COR.. Come fi fa quefta cotognata Gcnouefe . 

GlO.B.Si mettono primamétci cotogni ben maturi nel forno nel jì fn-c» 
la padella fubito cauaio il pane, & fi copre talmente ch'el calore pian tcgn^iu 
piano li cuoca benifsimo;^ dapoi cofi caldi leuata la fcor2a,fi ncttj- ^^^^ ^" 
nodi détro, e fi ponepognilibra di qlla parta bccoita,me2a di 2UC- 
chero bé dileguato j metédo ogni cofa in una cazza rtjgnata larga in ' 
fondo fopra il tuoco,e co un bartonc mòdo fi mena di cótinuo tal ma 
teria attorno lin che cornicia a diftaccarfi dalla ca22a;c dapoi fi pone 
nelle fcatole all'aere cofi fcopta,ma che'l Solc,o rugiada nó ui giuga 
no,Uf*^»4dola cofi fin che farà filda,bécJie uenirà ogn'hora più dura 

Vn'altro modo migliore fi fa ancora coi mcdcfimi pomi módati di 
fuori,i quali pongono a bollire in acqua fin che fi aprono . Et fattoli 
paflarc per lo fcraccio netto, p ogni quattro libre, fe limette una & 
mcza di 2ucchero belio, &: fi fa bollire tal compofitioncal fuoco len- 
to nella cazza, ^ fi riuolgc con la fpatoladi legno continuamctc fin 

ch*eU 
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ch'ella fi diAacca dalla detta cazza. Vifipone'poiqiicl mufchiOjO 
fpecicjO canell3,o altre fpcciaric fecondo che più piace.Et fcdaccia 
to del zucchero fopra d'vna tauola fi fa di mano in mano in fugacct-^ 
te \co n un cerchio di fcatola,& fi pongono i\ Sole, fi riuolgono fpef 
fc uolte,fin che rcftano ben croilate,ma chcfcmprefia fotto dcliuic 
chcro ben macinato . 

Voi fapete poi che ftando in Villa, Se mafsimamcte in piccioIa,a> 
l'è qfta,nó fi può hauer carne fra la fcttimnna. £tperò fià bene che 
il cittadino fi forni fca il fabbato per tutti quelli giorni,chc fcnema 
gÌj,acciochc ucnédo alTimprouifo degli amici a.cafa,poflaiionorar 
l!,con quella,^ con caponi,pollaftri,pipioncelli,pcrfuii, lcnguc,tet 
TercoTh ^^^^ ralciccioni,& altre cofc fimili,ch'cgli haucrà in cafa.Ma pcheè 
frtt^ro. dilHcilc il conferuar le carni non falate al tempo del caldo, però a co 
j^ni lame feruai le per quattro,o cinque giorni, fi cuoconomezanaméte,e fi po 
^ gono in quantità di farina; &poi nonoccorrea farle altro quandoii 
uogliono mangiare,chelauarlc,& finirle di cuocere . 

COR. Mipiacc meglio qfto ricordo, che metter quelle carni nel 
lo aceto, poi chccon difficuhù fe le caua quell'odore, & fapore . 

'GIO.B. Anzi che qucflo modo mi piace affai , quando fono podi 
inolia di terrai pipioncelli pelati,apcrti ben netti, :& mezi cotti,cfii 
lati alquanto,con gittarui fopra tato accto.biaco che foprabódi. Et 
come Ji vogliono magiare, iìpógono per un pezzo nell'acqua tepixia 
pjercauariiquel poco di fale,& aceto. Poi cotti che fono fi conciano 
in guazzetto co buoni fapori & fpctierie,o s'infarinano, & fi friggo- 
no con lardo, &pctrofemolo nella padella. Et a queflo modo fi man- 
giano-fin leoffa. Jl fimile fi fa delle lepri, conigli,<:apponi,c altri ucccl 
li,emafsimamétc qn fonbuó mercato, oche fc ne hàalle uoitcabó 
idintia,oucro chenon fe ne magiano,comeoccorrealla Quarefima. 

COR. Non fi pQtrcbbepcraltrimodi.cófcruarcaqueitcmpi^per 
quattro o.cinque giorni laxarnc cotta non falata ? 
GIO.B.Pcr chiariruijdi qucflo dico che per l'ordinario, copro il 
^ì^'ercS petto di.vitello,flf una lonza con un pezzo di fegato, e no 

f^Z7d ft'Jlo a pigliar un cofcietto di dodici, & più libre. Ilquale,tagliato U 
carne cot Domenica di fera fottilmente in pezzi,com*è vna mano,ui fi pone fo 
pradel petrofemoIo,.ò rofmarino^òcitronella,ò menta, pefla coniar 
do, e có agiio;ma meglio è l' vua paifa,qfi ui fono fpcti^,& falc., e poi 
fi uolgono in ritolctti di uno in uno in forma d*un'ouo;& cociti có fi 
Io, fi mettono nella padella fopra il fuoco,& có tanto lardo .che tutte 
qucfle polpette(come noi chiamiamo) inondino benifiimo; Et cot- 
te che fono, non cfscndouiforcflieri , leconfcruiamo afciuttcnei 
fi'S - piatti di tcrraÌD luogo frelco fino al giouedì,equalchevolta fino alla 

Do-* 
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Domcnica.Vero c che durano anco meglio fc fono cotte infilzate ed 
Te f pcdo,pcr cuocerli meglio, & a fciutte r 

COR.Chcordine{ì deue tenere nelHionorare anco gli amiciallf 
Knprouiro,quandonon vi e forte alcuna di carne cotta^ 

GIO.B. Sf può caoccrcnella padella carni confcruate nell'aceto , Modiptr 




periuttf,iaiciZ2onr,e(: conciare qucttc cole ne i piatti con ace mfi 
to,og!ió, rpccic,uua paflj, zucchcrOjfucco di limone ponendo fcco 
in rauola della comporti di picrijdi melloni, oliue, fenocchi,fiordi 
cedri,nilfa,efapor d'vua,o d'oui. Ma cfTendo oerno,mettcrui nò me 
no della moftarda,& de gli oui f ritti con l'vua paffa , 

COR. Vorrei fapere come futcquelfaporc che dire, e che mi fate 
nrangiarc ogni pafto,ilquale non pur'c delicato, ma rinfrcfca,et eftin 
gue laffcteTpiu che ogni altro cibo* 

- GlO.13.Si batte prima talmente cortim cucchiaro quella quanti- 
tà di oui frcfchijche fi vuol conciare,che le chiare, & rolToli paiano ^^^,7^ 
vfKi cofa mcde(ìma,& poi fi pogano nella pignata, o lauezuolo fopra òlTfi't^ 
le bragie con tanti cucchiari di aceto bianco dentro , quanti oui fo- [chi, 
no,&: quel zucchero fecondo che piacciono più dolci,e manco. Ve- 
ro è che ruuapalTalafamigliorc&anco il fu eco di limone in luogcy 
dell'aceto. Et come comincia a bollire, lì muouono di continuo con 
una baccherina netta,acciochc non (t attacchino al fondo, non ceC 
Tando fin checominciano a pigliar corpo,& all'hora fubiro fi leuancy 
dal fuoco,e fi pongono ne i piatti, fopra i quali fi mette dell'altro zuc 
cheroCchi uuole) & delle fpecie fine,ò cartella. Vero e, chea farlo per 
ferro, fpccialmente per gli amalati, fi pigliano folamente irolfoli 
frcfchi,pcrche fono di maggior nodrimento,e più delicati delle chia 
re;le qualiypercfTcr frigide,fonoanco difficili da digerire, Etque- 
ftofafìorc non folamente a gl'infermi racquifta il gufto, gl'induce 
ilfonno,rairctta loftomaco, &:glié di buon nutrimento, ma anco- 
ra a i funi e più difctteuole fatto d'un giorno,o dui, che non è a man- 
giarlo caldo . Ma , sì come non è buono troppo cotto, cofi non cf- 

fcndofiafutficicntiacucinatononcorrifponjcalgulloycome quan 
fio c t^cnc ordinato. - 

COK.Certamentccheglioui furon femprc buona monitioncjper f*»» 
cloche fi poffonoconciarea più modi, fecondo le ufanzc delle cafc, ^ 

GlO.B.Non è dubbio, che fi pofronocuocercapertineiracqua,^ ^"^'^ 
nellatCjC poi cóciarli ne i piatti col zucchero,fucco di limone, deci gu ^,4 
nella con le fette di pane, & fenza.Et non meno frigerli nella padella frefihi, 
€oC>e accóciarii al moda det£o.Cu9ccdoliparimcte nella pad ella in 

frit* 



frittàtf femplici, & confapori taglinti di citrona, faluia, rofmarinoj 
dragone , &: altre hcrbicinc fimili, oucro có l'agì io,o con le cipolle 
Ma meglio è con iVua pafTajperche reftanapiu dclicatc.Ben'é vero , 
che fono anco tanto migliori,quanto più fi conciano con fpecie fine, 
canclla,tucchero, fucco di limone, Se acqua rofa . Senza che fi poflb 
no accompagnare coq fucco di raIuia,o di menta, o d'altre herbe fa^ 
porite,pcr rcftar ucrdi & buone-,e mafsimamente fc fi conciano più, 
& meno con le dette fpeciarie. Et non meno fi poflbno conciare gli 
ouùpigliando per ogni trc,o quattro cucchiari di latte,*: sbatterli bc 
inficme,finthe paiono unamedcfima cofa.Etpofti cofineipiatti co 
perti co i tondi fopra le bronci, o bragic,lafciarli cuoccre,finche fo- 
no diuenuti in corpo,&: poi metterli in tauolacopertidi zucchero, c 
dicanclla. Etuolendofi conciarcgliouiduri, emendi, fi fanno bol- 
lire nella padella con loglio, & come diuengono rofsi, fi pógono ne 
i piatti, & paiono tante friteile, Oltra che fi conciano cofi duri cmo 
di apeflarli benifsimo , & poi accompagnarli con uuapaffj, zucche- 
ro, lpecie,o canella, &ponerli nelli piatti , 8c reftano molto delicati • 
Acconciandoli medefimamente cod duri,& mondi, tagliandoli pri- 
ma per mezo,&: poi fi pigliano i roffoli cofi cotti, 5c fi peftano có mag 
giorana,opetrolemolo, accompagnandoli con fpecie finc,& zucche 
rOjCon mettere le chiare nella padella col butiro , Se col vacuo di fo- 
pra, come fefulTcro tanti fcatolini, &s'empinodi queirolToii co/i 
f)efti,&: accompagnati. Etftufati nella padclia detta, filafcianocofì 
per vn poco al fuoco potente,& fi pongono ne i piatti.Io ui potrei dì 
re ancora degli altri modi,che fi fcruononcl conciargli oui, ma ba- 
cano quefti,per effere i più facili, &: più breui di molti altri . 

COR.Bcche fi pofTa cuocere de gli oui a più modi in tutti igior- 
iii,però uorrei che mi diccfte dell'altre cofe per honorare medefima 
mente ne i giorni magri,gli amici,come ho detto • 

GIO.B.N6 folamente fi poiTono farepiu forti di tortc,dioffeIIe, 
e di rafioli,ma ancora friggere delle friteile a più modi,e del rofmari 
no,deldragoDe,dellacitrona, delle fpinaccie, & della faluia concia 
col zucchero,poi che ella rcfta cofi delicata . 
^ìtrt eo COR^'Come fi concia ella cofi delicata ì 

Pfirh» ^ GlO.B.Si pigliano i ramufcelli ben teneri,bcnlauati,i^ infarina- 
morar li ti, & dritti che fonoperfcttamentencH'oglio, fi leuano della padella 
bene afciutti, & fi conciano ne i piatti cofi caldi col zucchero bé tri 
to.Et flati coperti per un poco, reftano talmente faporitiche fi dile 
guano in bocca,come ogni altro cibo dclicatifsimo . 

Si può honorare ancora gli amici con gli afparagi,artichiOchi, fa 
Me frcfchc,rouaiotti,maiole,& altri frutti ucrdi, 5c cotti,comeabon 
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<Iantcmcntc ci fono conccsfi <li tempo in tempo. 

Sappiate poi, che non folamcnte ècofa commoda Thauereyna 
buona pcfchicr^ , attcfo che nei giorni magri, &: grafsi fi può man- 
giare pefci frcfchi ; ma anco vn uiuaio di lumache, come è il mio , iJ- 
quale al tempo del freddo mi è di gran commoditìl,&: di niuna fpcfa. 
Senzache io fpero di commodarui in vn luogo per tenerui de' coni- 
gli;dc' quali (per effcr fpecic abondantisfimajmc ne potrò fcruire fra 
tutto Tanno. 

Hora io non sò fe vi habbia fatisfatto per non haucr detto fc non 
lecofc chcfiafpcttano al uiucrc honefto de* pari noftri;haucndo ta 
ciuto quelle, che conuengono alle tnuole de' grandi , & alle altre de* 
golofi, che non penfauo mai in altro, chein trouarc nuouicibiar- 
tefìciati. 

COR. Non folamcnte uoi hauete detto più di quello, che haucrei 
faputo defiderare,ma ancora ui rcfto obligatifsimo nell'haucrmiam 
piamente fatto conofcere quanta differenza e dal uiuere nella uilla a 
quello che fi fa nella Città. Cofa che fra pochi di fpero di mettere in 
pratticaidicano poi di me ciò che vogliono coloro,che non fanno at 
tacarfi fc non al fuo peggio. Et con uoflra buona gratia andarò a mo 
tare a cauallo per andare a cena col Magnifico caualier Bornatomio 
cugino al fuo bellislimo luogo diMoluina,pernon elfer molto lon- 
tano dal mio. 

GIO. B. Per hauer più uolte intefo che quefto fito è molto ame- 
no, & degno della fua habitationc, com'egli fa una parte dell'anno; 
non elfendoui difcommcdo , uipriego^hecofì in piede, mi diciate 
fuccintameute le fue qualità . 

COR.Non è marauiglia fe quello podere di trecento iugeri c co- 
fì grato al detto Caualicre , poi che la natura l'ha pofto in colle mol- 
to ameno,& accompagnato d'alcuni monti Ucighi,i quali fono copio 
fi di bofchi di caftagne,& d'altri belli arbori ; ne* quali fi fanno delle 
caccie marauigliofc di lepri,cerui,cauriuoli,cinghiali, otfi,lupi, & 
ijoIpi;pigliandouiancor'a*fuoi tempi diuerfi uccelli con le reti, ba- 
ie ltre,archibugi,& fuochi. Poi non folamcnte ella ha polio quello, 
sì bel luogo nel centro d'alcune belle uillehabitaie da molti nobili, 
c uicino alla noftra Città cinque miglia:ma ancorl'ha dotato d'aere 
purgatisfimo,di terra fertile,di frutti prcciofi,e d'uue perfette , che 
fanno uemaccie,& uioi delicati. Oltre che ui fa nafcer due fontane, 
che mai non celfano di fcaturire acque limpidisfime, lequali pallano 
acanto della fua torre,cdciraltrchabitationiaccommodateperlui, 
e per li fuoi lauoratofi, irrigando vna buona parte di prati molto fio 
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ridijiqualifon'adornati copio famcntc de* migliori arbori frutti feri, 
chcfipofTanotrouar nclpacfc, haucndoli incalmati con le proprie 
mani per hauer pochi pari in qucfta profesfioncjd: per amar grande- 
mente Tarte dcirAgricol tura, come homo ben'intendente di lei. 
Etperònonc marauiglia s*cgli non apprezza tanto le altre Tue pof- 
resfioni(bcnche fiano maggiori, e fertili, & con belle fabrichc) come 
fa quefta cofi diletteuole. 

GIO.B.Poi che mi hauetc diuifato le doti di queflo raro fito,mi 
farete raccommandato al Caualicre,& li dircte,che tofto fari tempo 
di farli compagnia, haucndo egli d'andare a far ri ueren za all'Eccel- 
lenti fs. Signor Duca di Parma;onde non folo potrò conofcere quel 
sì benigno, & giuflo Prencipc:ma ancora hauerò gran contentoarc- 
dcre i fuoi diffcgni cominciati intorno a i gran giardini che tuttaui» 
uà ordinando con gran bellczzc.Et fimilmentc la fua bellisfima,&: ra 
risfima fontana, che getta l'acqua altamente con flupor grande di 
quanti la ucdono, lubricata con mirabil'arte. 

COR. Io fatisfcrò ad ogni cofa molto voloniieri. 

IL FINE DELLA VENTESIMA, 
& vltima Giornata. 
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LETTERE DELLAVTORE 

A GLI AMICI, ET DE C L I AMICI 

ALVI, 

Intorno dll* Agricoltura ^ à i di/etti della VilU . 





AL MAGNIFICO, ET MOLTO ECCELL. 
Oratore 

V 

V>^sA le honorate anioni, che -poi Signor mioòfferuadìlf.ha* 
netefempre moflrato al mondo, quella veramente è molto di 
gna di lode chehora fate,ritirandoui tHttauia dalle gradex^ 
Xedouefteteafcefo,per ripofarui in villa, efruirledclitiede 
l'^gricoturAydella quale fiete talmente vago.che non con9 
fcete maggior contcnto.Et però non è marauiglia/e conuer^ 
fate ogni bora più rolontieri con queUi.cbc fapprcTzano^ 
& fe anco mi chiedete con la roflra amoreuoliffJma lettera i ragionamenti fat 
ti in dieci giorni per gli honoratinoflri Cittadini yMefcr Ciouan Batti/la ^uo 
g<idrOyMeJ[eryincenv:o Magpo , & Mefier Cornelio Duccoin materia della 
Agricoltura, & dell habitare in yilla.Onde per ubediroì, ye li mando, fpetan- 
Ì9 che giudichiate que/li ragionamenti non effer -pani^ne fenica frutto.Ter clo- 
che defiderando l'buomo ilbeneyO che fi appiglia alle coje^ che fono di piacere, 
comyia caccia, & l'vccelareioà quelle che jono di rtili, com'è la robha.e i da 
nartioueroalle altre^chefono diriputatione,cem'èla 'pirtùyèlafcien':^i.in que 
Jtifimilmentetrouaremo che ft contengono lì fpaffì.cbe fi godono in villa Ja rti 
l'itÀ chi rend ono i campi, eia fama che s'acquifla ntl ben coltiuarli . Mafe più 
oUra riguardaremo con purgat$ occhio quefìi piaceri , rideremo che Jono ac- 
compagnati da maggior ytUe^che tal bora non fi penfa, Tertheycra rtilitdè 
quella, cheportahoneflocontentoall'animo noflrOy & majjime quando ci leua 
l'intelletto a contemplar quelle cofe^che fan Chuomo felice eternamente . 
Venendo adunque prima alle cofe^Qbe fi contengono nelle tre giornate del- 
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la villa , dico che non folamente -poluederete qual fia/lata lauita iimcffer 
Giousn BxniHa mentre è dimorato in Brefcii , & quale è quella che ima fi 
gode in HÌllaconLa conuerfttione de gli amici nella liberta, nella quiete anelli 
fpalJiy& nelle comniditd.che vift troi4ano;ma ancora conofcerete chiaramc 
te chele ville fono il uero alberji^o de gli animi gentili, & quieti , & le Città 
una prigione de ^li b uomini ri jfoft,&ambitioft. Et ueramcnteciafcuno doue- 
rebbe imiamorarfi della uiUa, vedendo queflo Gentil' huomo nato di coft nobil 
famìglia (Uqmlepiu che maifiorifce^c^ rìfplende Shuominl firenui^magna 
nimi, eìr illuHri ) ricco di conuenient e facultàtno dritto & aueT^ a cattiue 
compagnie della Città^abbandonarogm coft con doliberatione di uiuerefem 
pre in uilla^ellettaft come terre/Ire parjdifo. Chi in uero^non fo chi non douej- 
fehauerli una dolce inuidia , uedcndoliydifpenfare co fi ben il tempo negliho- 
nejii piaceri in compagnia di fedeli amkìyCon fruir le foau'ttà dell' ^gricoUu 
ra, nella quale talmente fi occupanel far lauorar la polfefjionedtl Borgo, che 
la fa parere vn bel giardino. Che s'egli non è il più eccellente de gli altri Bre - 
fcianìfcheuerfano in quesia profeffione,fi può almcn dire che pochi fiano, che 
ne fap piano più dì lui . Et qneHo lo ued (rete nelle fette Giornate , che am- 
piamente trattano della meieftma arte dalle qfiali il voHro giudi cìo,come 
ben intendente di lei,conofccrà che egli ha detto cofeaJJai,che non fi trouano 
in alcunyolume , 

voi tra le altre ritrouarete la vojlra inuentione dell' vtililftmoyiuaioài 
yitiydal quale ne canate ogni anno tanca copiadi barbate, che a piantarle , 
^alleuarle ai modo vi)flro,ft caricano di v^ailterT^oanno, 

Dapoi non pur riconofcerete U uìa che tenete nel prouanare ì morì, & nel 
feminarli a migliara, ma come fcminiate ancora la tato da uoi celebrata Afff-. 
dica,& quello che offeruiate nel farla n.ifc ere fenica altre herbe, & nel racco 
gliere la fua femen-]^. Che per certo,ella fi può chiappar beata, poche dopo fi 
lungo camino{ effendo fiata prima trouata da I{pm:ini , poi conjeruata lung& 
tempo da Spagnuoli)é uenutafotto alla uoflra protettione.Et peròfommamé 
te defideroy che i vofiri ben creaci figliitoli fornif lmo i loro (ludi , acciocht 
ritornati che faranno,posfiate più liberamente perfenerare n el uofìro bel fu* 
burbano-fperoche fon certo, che non ui ficiarete di far nnoue proue , perarri^ 
chire ogni horapiu la yoHra amata Agricoltura , doue per giunta , goderete 
ancoralauoHra carisftma AccademiaJaquale già diciotto anni è fiata par- 
torita da uoi innan:^ d'ogn altra della Vatria onde per efferanco la più fqte>% 
iif, ha prodotto più numero de begli fpiriti con gran contento di uoi^ & di iiet 
ti gli altri honorati gentil huomini che l'h tnnofauorìta , 

che felicità farà poi la vofìra quando fr a tre anni i detti figliuoli fatano de 
gnamcnte d'tttoratì nel yofiro famofisftmo Collegio , che voi h abitare te nelle 
dcliiie della vera libertà^ ^ quiece del la villa ? Filofofando con le doti dell» 
animo voflro nobiUifimo,hora ueW Agricoli ura^&hor and còftderare ititi 

bene- 



ieneficì che fpihà fan o',t^ fa fumuUtl^rarìtt Iddìo, fra ìqua^^^ vihafaftina 
fine di cafa, dtlle pm nobili & più antìtht ddU ìiofira Città alle cofe di pie- 
tà. La onde no è rharaui^liafe fiere cofi amato da i poueriyiucrito da i riahi^ 
mpprci^ato da igrandt^defideratoMa i Vrincipiy e ceUiratp da iyiriuofi, 
. E^tndoui adunf^ue vot patron mio Viuuto fin bora nelle tranagliofe fatuht 
il ifnefio mondo.con kiuer più ìfolteirafiorfi la Italia^ l*^Uwdgna,laFian 
dr a, & la F randa per cofe di, . . . di . . - </i . . . <ii 

^l'A p^irebonf/iacoCa^cheljornM ri ripoftatfy^ the {pendiate 
quefìopàco di tempo^che vi reflua gloria di quel Sigmrtyche fon tanto ^mo 
ticiburedentiigodcndoin pace le roflre facoltà conia vofiracordialt(lima 
conjorte,& co icari figliuoli fin cììei^rrà quella, iheadtjo^aadUoraafpetnA 
mo a cauarcide tfuefla frale fpogliay per fait re a quei celefii Cori.douefi gù', 
-àefeiicemente V eternar equie .Et qui facendo fine molto mirac comando 1 
Dal Borgo di Toncarale, il primo di Decembre. 1558, ^ 

^goflino CdUk 

'y^L M^G, ET ECCELl. ir 1{E CO N SV ITO, 
M^Alarcantouio Torcelaga. 

"S^ OX e dub'io alcuno j Eccellente Dottore mio offeruandiffimo^che gent 
ralmente tutti gli buomini bramano di viuer felici in (iue^a'pitay& 
nondimeno pocbijjìmijono quelli cbefappiano trouar la via diperucnire 4 qut 
fiofine,percbe quanto più è riccrcata,bora nelle riccbe^^e bora negli Ijono- 
ri,& hor a nelle grandcj^e di queflo mondo, tanto meno è ri trottata. Et perà 
mi allegro, perche per rcflrc lettere bointefo che Hjaucte cono fc iuta ne Ut 
dieci giornate dclC^gricoltura.tir della villa che vi mandai, pere io che Ipe-. 
rocche tojlo abbandonaretei curio fi libri^gU intricati Offici Mperigliojogitt' 
dicare,con le cofe fajìidiofe della \epubluA ,per ritirarm alla yilla^ nellaqua 
le non fi trouano fimulationi, erifje , né inimititie ^né bagordi ,nè torma- 
ment i, ne comcdie, né tragedie né altre Juperfluitàycbe dishonorano iddio.in^ 
ucfcano glibumini corroponoigiouani.diflruggonolcfcmiglie , e crucciofto 
tutti quelli^ che conofcono a qual fine la gran bontà di Dio ci ha datole rie* 
ihtT^e, Che beato voi , mentre che habitarete nei voflribei luoghi fub- 
urbéni, & negli altri acconmodati ihc bauete, poiché C9nle doti del vo/tro 
candido animoypotretefpecularc le belle prcipettiuc de menti Je infinite va^ 
ghe^^e prodotte ddla terra Ja purifica itone d(::'aere,ìllòffiar de' venti jlca 
d er delle pioggie, il lampeggiar de' fulgori, lo fpauentar de buoni à colori degli 
archigli nafiimento dell' ^urora^il laminar del Sole, il mutamento della l 
na,il girare de pianetti, e la difpoftiione delle flelle . Lequal cofe fono fiala per 
contemplare quel ùen'infinito,dal quale fiammati creati per farla dopoché 
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^emofnoTÌ d^ quelle tante mferie.ehè ci opprimono lo ìntillettò, mentre ehè 
fiamoinqueslaftcaUmìtofi valica. „ „ r r 

"Non farete -poi molto felice quando col voftro bel stelletto filofofarete 
nelle voflre y'itie , & che apprejfo nederete i cariffimi fratelli co ntinoUare le 
loro profcìfioni Come ben incamina il Magnifico Canalier ricen^o oratore 
eloquenti^mo nella t^epubtìca^lo flrenuo Capitan Scipione nella mditia.il di 
UfcnteMeffer TefeoneU^Economicny iltàrtuofo Meffer Aurelio ntlt ecclefia 
fiicAy&il denoto Meffer Hìeronimo nella Jcrit tura facrtu , 

O quanto doHtte ringrattare làdio,hauendoui fatti nafcere S coft nobile, 
Cantica famiglia, fatt'iui figliuoli ét anco ftriccOy& Magnifico CauaUe 
re/elice memoria, i^cchio veramente iipietà,per efiere fiato fempre libera^ 

liffimoatuttiipoueri, , „ , , . z j- 

voi venendo noi alla uillaynon foiamentefo che gtìflarete le delttte.che a 
te hauer comprefe nelU lettera d^W Eccellente Dottore Meffer Lodouico Mo- 
ro,buona memoria^ma ancora lo imitarete,per effere fiato il primOyche hafut 
to la uia a i pm noflri.h quale effendo fiata conofciuta dagli eccellenti Dot- 
tori.Mefilr Giulio Vi fogno, Mejfcr ^{icolò Ma^Ì0y& Meffer Gìouan Batfifia 
BeUfoMnno abbandònatogit honori del Collegio della Cìttà,& lattuga con 
B.molOy&altriautGri.pcrdochemagpormenupojJ'anofigriorcggiarefeme 

defimi,& godere i commodi pri ut leggi della vìUa^. 

Che farà poi quando fi uedranno de gli altri D ùttori , & fot fi non pochi « 
fareilfimile ? Come fpcro , che faranno gli eccellenti MefferTrmciuaU 
fe, e Meffer Lodouico Barbifoni , Meffer Cejare Duce , e forfè anco Mefjer 
yincen7;p Stella , Meffer Taelo Bornato , & Meffer Helia Cariolo . Madi^ 
ranno alcuni , che meglio jarebbe.che queHi fi honorati Dottori feguit afferò 
laloroprofeijtoney poi che la fanno tanto giufiamente, perche nel configUa^ 
rc,nello auuocare,& nel giudicare per coloro,chehanragìone,acqmfìareb^ 

òono parimente le groffefacoltà a ilor figliuoli . Et io dico che molto meglio 
farebbono fe ^li alleuaffero nel uiuer moderato , & procaccia ff'ero arric^ 
chirli di buona crean^a^di affai utrtu,ct farli medefimamente buoni ^gricol- 
teriache farli ricchi di poffeffioni dipala'^ , e d'altre Superflue commodtta, 
per offender dopo la morte de padri, Iddio, &fe medefimiynellofpendere ma 
lamente , 6 più tofio confumarle in pochi diyCome per molti effcmpi più uolte 

babbiamo veduto . , . / 1 1 « n • 

Si che Magnifico Signor, refìafolamente che uifgabbiatc prefìo dalla Ctt 
tà , & che ucn^hiate ^alla uìlla piena di molti fpafji , di rarie commoditd , 
& di 'gioconda libertà : Coje certamente non conofciute fenon da quelli fpi 
riti,cheappre:^X.^no la tranquillità delTanimOf lofiudìode* bu§nilibriyla 
£onuerfuione]de uirtuofi/ullegria delpefcare, la dolcczp^ deWvccelUre, 
& i tati effel ti diletteuoli deWUgricoltura, nelUquale fon certo, che ui occu 
partPigoitUmeatc^comeciboproprìoy di quanti nobilijfmi fpiriti già furo^ 



noj& ber A fono Ma mjlra p honoratafimìglia. Et però Mn dirò ahrcitclt 
to che candefiderio aJ'pettarò ia buona nuoua.cbc da douero yì fiate sbriga- 
to da ivìlupi della Cutà, & che fiat e flam iato nel dolce albergo della yilla 
acciocbcpoitni facciate degno digodere irari doni del uoflro animo nobilifk 
mojccondo ihepiaceràaVofìra Eccellentia.come quelfirruitorefi^deliffitno 
fbe le Juifempre,alla quale quanto pófo mi raccomando . ' 
. DelBorgo di Voncarale^alli ^J'^goflo. 1 5 J 

^goflino Gallo ^ 
^AL M AC. M. DIONISIO MACGJO. 

T}Erche furono Tempre pocbijjìmi quegli huomini, che fapefero pigliare il 
i buon camino per goder quefio mondo.come cofa tranfitoria : non pc^o fa- 
re, che non mi allegri molto ,uedendo io per la yojka lettera y che uviCha^ 
ne te riti ouato , & pojìo in effetto quei concetti , che fpejfe uolte- diceuate 
mentre cheerokotefotto al grauepefo delle lunghe^&penofe liti Jatte perra^ 
quinareiuojìri beni antichi. Cheperueritànon uidi maigentiChuomocofi 
carico ditra»agli:& di faticheycomefiete fiato uoi in tutto il fiore della uo* 
llrAgiouanti^.Ma chi non deurebbe hauer'inuidia allo flato uoflro, poicht 
uiuetecofilieto,& accomodato in uilUyefaltandoU dolce A^icolturapiu 
(togn altro cittadino; come ben ftuede,che nonloUmente fitte flato uero 
imitatore di Magone padre de gli Agricoltori, uedendo la uoHra bella 
cafa ( com'egli comanda ) per manco pretio diquelch'ellaualeua, per sbrf 
garui toflo dalla Città ,mafate ueder al mondo, che la prodigalità rouina fo^ 
lo coloro, che malamente fpendono le loro facoltà , & non quegli altri, che 
largamente le fpendono nella fantiflìma Agricoltura ? Come ben fi uede , 
che per bauer'ofllruato quefio, uoi hauete anco in quattro anni duplica^ 
to le uoflre entrate ; feni^ che di tempo in tempo , [o che le crefcere^ 
te più affai. 

O quanto hauete fatto bene a leuarui dalla jeruitn della Città, e ridurm al 
la libertà, & quiete, che tuttauia godete n^a terra di Manerbio',uilla nera 
mente gratiffima per lefue rare doti,& belliffme qualità, Imperocbe t po/ìa 
quafi nel centro della pianura noflra, &fra me^^o di Brefcia,e Cremona neUa 
ftrada diritta di trenta miglia , & in perfetto aere , e bfUiffimo fito ; haucndo 
etiandio il uago fiume di Mella,il quale nonfolamente hafapra di fe il cofi al- 
to e lungo canale che conduce l'acqua dclMolone,laqualc fcrue a più nello ad 
acquarci campìy& nel far gir ire ifuoi molini , ma ancora è accompagnato di 
amene ualii,di belle cofiere,di morbidi prati, di fertili campi, di utili uigna- 
If, & difoltijfimi bofchetti. Le quai cofe,tato più fono dc^ne di mirare.quan^ 
tocbefono potiti pmouere ogni eleuato ingegno a cofiderme il'infinitibene 
peluche c'tmpartifce continumete il gr and' Iddiofen'^a alcun merito no Piq, 

Cc^ Toi 
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Voi ft y^sde tabondàtUfCbe fjuesl.t felice VìlU produce dì biade, di mt^ 
di fieni y& dì pini. Et oltra ch'ella àuam^i tutte le altre nella quantità di lini 
bellil]imi,& di acque che copiofamente irrigano tutto il fuo gran territorio , 
<Jr non ynem accommoda dì buoni pefci,dilatteftniy di camiydipollamiydi co» 
lombì^e d"a (tre cofc per lo viuere^di maniera che fi può dire effer più tofio una 
fticciola Città , che bella Villay ^ majfmamente per efiere habitata da miglia 
radi contadini & damoltì nobili cittadini y ì quali fono amor euoli nel con^ 
u erfare;benigni nel ragionare ^officiofi nel / eruire^e difcreti nel comandare. Et 
però nìuno ft deue marauig'iare , feHjauete eletta per yofìro caro albergo ^ 
difpenfxndoui ben il teìììpo con gli amici virtuofi , conleggere buoni libri , e 
con la voflra cara Agricoltura. La onde vi potete filmar beatOyfì perche U 
fortunali ha fritto nafc ere di Magnifico CaualierOy & Do tt or e di co fi anti- 
ca famigli aygenitr ice di tantihuofnini honorati.fra i quali, non è da tacere il 
F^eueì-endijf. Vefcouo B^ardo^eletto dilla nofira Città nel mille trecento per 
Signore nello (piritualCy>& nel temporale ;come ancor a^percìyelal^atur a ri 
ha dato >n corpo co fi ben organf^to , che non tanto fiete prudente nel nego- 
tiarc^affabitenel parlare,patiente neU^afcoltare,arguto nel rìfpondere^ e pron 
tonel fcruìre ^ quanto che ficte ancora confante nelle auuerfità ^ e humile 
nelle profperità, 

Vuradejfo io miauueggOy che non pigliai la penna per fcrìucrui quelle co* 
f ma per rifponder Jolamente alla voflra amoreuole lettera , nella quale voi 
trappajjate i termini de' m&iti meiylodado tato bc le fette Giornate dell'Agri 
colturatche ho hauute dal uofiro ben creato feruitorcy onde fono flato in fbrjè 
didomandarui le tre della yiliayche Ima riformate^ et che mi chiedete con ta 
ta infiantia, T^ondimeno ho penfato di mandaruelcyperche fon ftcuro che y§ 
infiammaranno maggiormente a perfeuerare nella via che tenete. J^firo 5*/- 
gnor Iddio ve la profpcri fino al fine , accioche fiate fpccchio a tutti i nobili 
dellanoflra Città^vedendoui vìuere da huomo libero, & non come fanno mal 
titiquait per non pafcerfi d'altro che di ambitione^flanno legati infelicementt 
Jèmpre al carro del fuo trìonfo'.Et con queHoyavoi mi racommando. 

Del Borgo di 'Poncarale,aUi'2o.di Gennaro, 1 5 60. AgoHino Gallo, 

jil MAG. M. AGOSTINO GALLO, 

SOn molto obligato alla mia fortuna, & alla cortefta di M, Andrea Ar* 
riuabene , che coni hauermi (atto veder vna voflra lettera inmaterix 
dell'Agricoltura , mi è fiato porta oecafione di rìconofcerui per amico , 
tir di òfferhrmiui per feruitore. Vcrcioche hauendoio difcorfo conluideU 
l'Agricoltura del Tatti nuouamente venuta in luce , & di alcune tradut^ 
tiom fatte da moderni di Valladìoy & di Crefcentio , diffi che mi pareua Que- 
fio Autorc^^uei traduttori non hauer ritoccate molte cofe^che potrebbO" 
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nò ffìer per auentura deftderate dalli fludìoft dì queflafdentìa , & che non ci 
pojjòno effer donati da altri ; che da chi infieme con la theorica , hauejje con^ 
gìUnt a vna Inn^a efperien:^ di quefla noùilijjima , & ytilifima arte : SoprA 
la qual co fa , Mejjcr .Andrea mi dijje , hauef-pna lettera uofìra conforme in 
tutto aquesìnmìaopemone : & mi pregò che hjucndoui a feri uere intorno a 
cjueflo particdareyw li faceffi grafia d'ifp9rre più chiaramente ciòcche mipa- 
re/]r poter iffer de fiderai o da i moderni Agricoltori; a fin che dandouene no^ 
titia , egli pot effe con i'honorato -poflro me:(o per yìa della fra bella fiampa^ 
farque/io beneficio al mondo; Dandomi a con$fcer({iUheha fatto anco molto 
bene la voflra lettera ) che voi dotto , eprattico ftete , hauendo a i fiudi delle 
buone lettere aggiunto la efperientia di quell'Arte conia coltiuationedei 
frr4tkofivoflri poderi; &che da voi/olofjpoteua afpettarequejlopninerfal 
gicumento, Ts^on potendo per tanto denegare cofi honefla domanda all'ami* 
co, e tirato in parte dal dcfiderio delmio proprio commodo , come quello^ che 
mi diletto di quefiafcienT^a, &profeffìone, & hobifogno d'impararla da più 
dottile pratichi di me^mi fon lajciato per/uadere d'ifporui breuemente quello, 
che da me , e forfè da tutti gl'intendenti potrebbe eper defiderato inqucfla 
materia i T^on perche io creda, che a voi fta nafcofìa alcuna di quefie cofe^ 
che vi fta per dire, ma per fodis fare a chi me l'ha domandato, e per ragionar^ 
ne con mio diletto,e piacere. 

Dico adunque che hauendo fra li latim(per lafàar'a dietro tanf altri Ah 
tori Greciy& d'altre nationi)Catone,l^arroneyrirgilio,Collumella,Talladio, 
Tlinioy&di più moderni Crefcentio, che quaft ha commentato tutti quefli al - 
triihaucndoydicoycofloro trattato dell'arte dell' Agricoltura tanto celebre, & 
famofa in quei tempi^e parlatone tanto efquifitamente,ma con queimodi,term 
niini,& vocaboliycbc fonoproprij della linguale ben'inteft da chi ne ha cogntw 
tioncydeftderarei, che qualche cleuato fpirito Italiano convna chiara y^am- 
pia trjduttione di quefii dotti antichiydechiar ondo tutti i luoghi difficiliyam^ 
plicandoy & allungando i troppo fìrettiyebreui, & illuflrandogU ofcuri,ve- 
niffe rifcontrando tutti inomi di qualunque cofa detta da loroj numeri, & le 
loro mìfuredi robbe.come dt'campi,co i nomi, & vocaboli nofiri proprij berte 
tntefidall'ìtaliatutta, emajfimamentc trail circuito di quefli nofiri lUuftrìf 
fimi Signori , eue primieramente i libri fi flampano, fi vendono ,// legonCyS* 
fifongono in operai precetti: hauendo conceduto Iddio oltre gli altri fuoi ra- 
ri doni à quefto felici/fimo Stato vnpeaft tantofruttuojo , & fertile ,quanto 
ne habbia ogni altra parte del mondo. Et vorrei che C9n quefli detti nomiy ^ 
vocaboli noflri, egli faccffe conofcere chiaramente quale, ^ quanto era l an- 
ticOy&vfatoda quei felici ingegni ; dr quale, & quanto fia il moderno : tSr 
che dobbiam vfar noi per imitare i loro precetti; Facendo anco bene inten^ 
dere le Calende , 7{pne , ^ Idi, che feruono a molti propofiti d'importan* 
tia : non lafciaudo mede fimamcnte la dechiarotione de' Solftitij , Equinot- 



tii^delleflagloni dell' anno, delle {Ielle y del venti, &ìn fomwa di tutto queUù^ 
che s'appartiene A quejla parte : della quale , come dicofa neccffarìa ne han- 
no tì attato i{nàetti noflri Mae/tri: Nongià che io volejji , ne parlaffe efqui- 
fiiameme fecondo que Sìa fcien'u^ji^ che farebbe yn partir ft dallo intento fuo 
d'inffgnareC ^grìcoltura^& bifognarehbe far nuoui libri di ^flroligìa , & 
di altre facoltà ; mane diceffi quel tato y chehan detto i fepradetti tutori 
coft chiaramente , cheìnquefla noflra lingua fi pot effe bene intendere da chi 
non ha cognìtìone della Latina t facendo conofcere che eglihaueffe bene in^ 
tefo i Inogi y & i /enfi di chi fi prende a efprimere ; parendomi che il tr aperta- 
re dipaxola in parola fia cofa più toflo puerile y&yana, che fruì tuo/a . Et 
quando par efìt a qucfto eleuato ingegno,che quefla vìa della tradottione , per 
la quantità de i Scrittori fudettì fujfc fludìofa , e rincrcfceuole,o molto dijfh- 
cìUypotrebhcfar di vna materia tanto publica^ e commune^vn [oggetto pri- 
uato , & proprio p togliendo il meglio da i migliori , & mettendo quello , che 
communemete fu[fedetto,& approuato da tutti per vere regole, V acedo anc0 
conofcere qualche loro diuerfttd y^perqual rifpettOi adàucendo le ragioni 
dell' vnOf & dell'altra parte^Et in fomma facendo vna elegante^ &giudicio-- 
fa fcelta di piuantìchi, & famofi tutori di tutto ciòcche a queìia arte fi ap- 
partenefle, per fcriuerne compiutamente . Et perche tutte le cofe del mondo 
variano , & variano ancofi Cielijfarebbcgratiffima, vtilìffimay & impor» 
tanti ffima cofa , che quello moderno tutore , hauendo fatto conofcere le co- 
fe, &i precetti de gli antichi, vi aggiungere la -pfau'S^ dei noflri tempi, la 
dijferenx^a de gli antichi co i noflri : e per qual rifpetto fia caufata la diuer- 
fuà deipatft, & delle nationiy& fpeciiilmente d'Italia, nei cui termini in^ 
tendo fempre, che per lo più debbi efferrinchiufoqu^flo trattato fuc(poten^ 
do ancogiouarealtroue, douequeiìa nollra lingua fiifivintefa) concioftache 
non manchino a Spagnuoliya Francefiy& ad altri Tramontani, che nelle loro 
lingue n ha copiofamente trattato; come per il libroychefecetradur dallo Spa 
gnuoloy e {lampare in yenetia il Trame^^mo non hamolto tempo fi è chia- 
ramente veduto . Et /opra tutto io nimo per vna delle più importanti cofe ^ 
che fi poffa dtfiderare da quello nojlro tutore, eh' egli faccia nota, chiara, è 
pale fe in tutte le cofl , ch'egli tratterà laefperientia propria , alla quale ogni 
yno c tede più facilmente y C7 fi acquieta feni^^altro, Ilquale tefìimonio della 
ifpcricfiT^a non fi è ancor veduto da neffimo de raoderni , ne dimoflratoj e fatto 
palefe al mondo. 

Hora i 0 credo, che fe verrà in luce vn libro d i ^gricoltu ra con tuttti qfit 
auertimentija noflra lingua potrà arrichirftdi rn belloy^ •pt^liffiìnoyolu' 
meyechelaJla7npa delC^rriuabcne potrà andar alt refi gloriofa di quejìoycoe 
qlla dcirhonorato Giolito y>à tanto altiera della nonmaiaì?afia*J7^a lodata 
Retorica del famofiffimOy e cciebratisfiMo Caualcanti;Et fe voi M'^gofiino, 
che tanto iapetCyt valete ia quefiaprofcffione del colto de campi Jarete degno 



ilmendo dìcoftrara , & perfetta opera, rìportareteegual premio dUmmortai 
gloria : hauendo mjc^ntito a poter ywerCyf omeijùeftia faperbcn parlare^& 
forfema7giore pcrefirepiunece(faria ,&tfiucaratavitad€llepa)ole. ' 

tipetto HQU^ueccn^nn defidcr'w quc/tj dotta , copio/a , & chiara 
gricoltura del Gallo.honor dì Brefcia; Madre dì tanti altri fimoff, elenati 
ingegnatila qual Città fi apparteneva a punto quejia rnioua fama di hauer in 
fegnato perfettamente quella fi folenne arte: effhndo elUhoggìdì U più fertili 
& meglio coltìuata parte di tutta Italia, 

Fìcornando al propofito di quejla nueua amìcttia contratta per cofi honora 
t» mc%p conyot^yì afferò inVadouaymiaantìca.&cara Tatria,tutt$ ciòcche 

amico di cofi picciolo affarcycome io mi trono , può promettere dì animoj 
dì vol6tày& difor^ea chi y cromite ama & oflerua.Voi fche Cadoperand 
cofi Aifubito in quefio bi fogno mìo dia a uoì esempio dì comandarmi nelle oc 
fafioni yoflrcy&fia yn fondamento delia nofiraamiflà, ui prego che uogliate 
firiuermi un piccìol trattato di ridurre i campi aratiui^ & piantati d'arbori, 
& di yignttn pratiAlche/o efier uel Brefciauo molto ufitato, & per conjequc 
tebcmffmointefo. Del qual trattato yogliofcruìrmiin quefii giorni (se da voi 
farò cefi con figliato) di trarre a coltura de prati ce rta quantità de i miei ter- 
reni buoni fulv ad ouanojper mancarmi ì pafcolij & fieno y che tengo per yno 
de principali bijogni in quefta coltura . Tregandoui a degnar ui non Jolamente 
di rifpondermi quella yolta al Trato della yalle ài Vadouaj doue habito,ma 
molte altre , che io jcriuendoui da qui inan^ì , yifarò Jorje noiofo col yalermi 
della voflra yirtu & commandatetni , che Dio yi doni gratta di condurre a 
felice fine quella benedetta, & da me molto defiderata .Agrìcolturay & uifac 
da d'ogn altro yofiro defiderio lieto,& contento. 
Dì yenetiaallì i^Jì Cenavo, i ^éo. 

GiouanBatifla da Fumano» 
^ L M^C. M. CI 0. BoiT IST A D t I{0 M ^7^0 

DI grandìffimo contento, mi é fiata la yoHra bella y & dotta lettera ^ 
perche fi come ella mìfà conofcere il voflro yalore , cofi mi da occa- 
fwnc di farui y edere , che i mei difcorfi (che già otto anniyò adunan^ 
do ) fono molto lontani dalle cofe-, che yoiriccrcateyperciocheho fempre atte- 
fa alla pura prattica de' riti ì*tili della Agricoltura , Ujctando la Tbeorìca ad 
altri pili fMmiy & eccellenti ingegni di quello, che conofco effere ì l mio . Et 
fero non afpct tate da me che vi dechiarii nomici numerile mifure^le Calide^ 
None, IdOySolfiittj Equin9tif,s ielle, & yentt, de i quali gli Autori celeberri^ 
mi han trattato a baHan^a , ^ dottamente . Tercioche non pure fi* i fempre 
poco intendente dì rimili co fi, per couenirfifolamentea glifcientiati , ma an- 
co quando ben le fipeffi , non perderei tempo a trametterle nella operamia 



perchenon reputo tal fotti flte^^e elfer^oftneeejjatie agli ^gitcoltorì , co- 
me far anno ijecretij che ttntu'ia pò notando. 

TarimentenoH afpettarechemi pon^à afcieglier Ufiore delle tante opere 
diuerfjimente fcrìue^ò tt adulte^ perche dubito che -pna gran parte non gìe^ 
Harebbealla contiuatìone modenu di quejii puefhper e/fer molto lontana da 
i famofi ^ uteri di quei tempi . 

Quanto fia pm a quello che vorrefle veder un tutore, che faceffe chiarate 
palelela efpertcntu proprio delle cofe^ch'e'ilì trattaffe^dtco^the(per la lddÌ9 
g raiia ) di quante cofe^che finhora hofcritto, poche fòno^che non ftano , o Jlatt 
fatte con le mie mani , ò fatte fare a contomio , ò vedntefare da altri, onero 
che effe mi fiano fiate accettate da huomini degni di fede, & che ho anco cono 
fciuto che fono da tfjere hauute per -peridiche. 

Sappiate anchor a ^che non tanto mi diffnndo ne lo fcriuere il valore de gli 
Agricoltori Brcfiiam,che gtneralment e fono eccellenti in quefla ncelfapro^ 
fejjione^quanto anco mirojempre al notar e molte cofe. che con lofpenderman 
co fi habbid maggior rtile^che con lo fpcnder affai, 

yenendo poi a quello j che dite mancarui la pafìura necefìartà per li voliti 
buoi,e cauaili,e che io vi foccora con qualche trattato a propofitB per pafcerli^ 
dico che per ade ffo vi mando quello del feminar laveccia uena infiemtj 
f er projfimarft iltempo,Cheferuando Cordine che dico, non folamente vi darà 
gran copia di buona pafìura a t^o Maggio fen"}^ adacquarla mai ma ancora 
mant entra talment e graffigli animalìj che fempre fi potran mandare alia bec^ 
caria . Et trouandofi ben netto e bengrajjo quel terreno : vi fi potrà anco /e- 
minar althora de fafoli o dd miglio nel mefc feguente,& a quejio modo haue* 
^tte di4Ìricoltiyfen'^ chepotrete porui non meno il frumento aljuo tempo. Et 
•volendo poi altre paflure^vi prometto nofolo di madare il trattato p (eminare 
il infigliOf ma ancor quello della Medica tanto comendata d a gli antìt hi , la- 
qualedura ne i terreni qualificati a lei,i vinti cìr trenta anni; fen'^chevn tu 
gero deue far le fpefe vnanno a tre caualli. Et benché quefìe due fon idi pafìu 
ra ricerchino delC acque per adacquarle nel tempo delle fecche^^ ^dellaqual 
voi ftete pnuo: nondimeno fiandn, che i voflri campi fono( per qutl che dite) 
molto buoni, & di terreno ladino ho per ferino che riu fciranno con vti litày Ó' 
maffmamente felifaitte ogni anno ben coprite di buon let ame, 

Toi a quel che dite,cbe io ui rifpÒdo adeffoy& ogni altra voltaiche mi feri 
uereteydi quejio non folamente non mancato mai, ma ve nh^rò tanto pin o- 
hligo, quanto maggiormente mi fcriuerete^e mi chideretedegU altri riti -pti^ 
li: perche fi come (òn certo, che fempre guadagnerò cofe honorate delvoflro 
elefante ^*le, cofjfpero, che col mio (benché baffo) vi mofi raro di quanta ce- 
uSentia àia coltura de Brcfciani.Ee con queHo molto mi uiraccom^inda. 

Dal Borgo dt Tonc arale olii ^.Febraro, 1 5 60. 

%/tgofiino Gallo, 
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M. yìncenT^ Stella . 

PEI{^le voHre lettere fcrhte al ben creato^ & dotto uojiro figliuolo M.Ho 
noriOfftpuòfperare, che il Magnìfico,& eccellentisfmo Giacopofta 
Collaterakynondimeno iomi allegrareì a(ìai più quando i noflri jlluflrìjjl Si- 
gnori lo facefiero Cenjor generale con buona prouiftone,fopra i campi Wdl col 
tiuati,ó' altri dì [ordini di terraferma; percioche non folamenteegìi hauercb 
be un caricohonoratiffimOi& degno a punto dcLfuo genio , ma ancora ejft ha- 
uerebbono grandisfimo contento uedendo quanto permeT^del fuo pahre , 
abondarebbouo di paefe in paefe i fuifudditi di biade^di uini, & d'altri fir/ù- 
liricoUiy & quanti centenar a di migliar a di ducati cauarebbono di piuogni 
éinnoyfen^i angareggìarli dicofa aUuva. 

t Non farebbe rn' ordine fantisfmo.quxndo egfi haueffedi Città in Città fotf 
to dife f^ice Cenfori ben prattici , che di luogo in luogo intimafjero al princi- 
pio di Gennaro a tutti quelli che coltiuanOyò fanno coUiuarc matamanteifuoi 
poderiiche fe non ii lauoraffero beneji fìijfe tolto La metà dell'entrate feguen^ 
tiyapplicandoleal Fifco , quando non obedìffcro Canno feguente li fufjkro 
tolti tutti i frutti \ tfeper cafo fu (fero olìinati anco il ter'^ anno incantarli 
poi quei terreni fenx^ compasfione alcuna, ^ 
incora non farebbe cofa lodeuoleje queimedefmi Cenfori protefìaffcra 
d i mercadanti che fe non lauoraffero fedelmente ( effendo pagati )ch'elprimo 
anno fuffero ben flagellati ^ ^pajjato il feguente^non bauendo lauoratofecQ» 
do le loro for^e, che fufjero mandati alla Galea, 

i^uar utilità maggiore potrebbon'hauere quei ben'tgnìffimi Signori quandi 
facejf 'cro queflolT oiche non hauerebbono bifogno di biade alieneyanT^ ne po^ 
trebbono dare a ipaefi d'altrìTrencipi, Et oltra che crefcerebbonograndcr' 
mente il fuo Erario^haurebbono anco i primi anni quanti Galeotti lor bifognaf 
Jer o per armare ogni graniC armata fen-:^ pagamento , 
V.. ^ppreffb,qual maggior felicità potrebbon'haucr quefìi paeft,quando in po 
co tempo fuffero netti dhuomiui ocioft, & che i campi fuffero ridotti qua fi 
al pari de giardini] f^i giuro che s' io uedeffi quefìo mi parrebbe di -peder la fc 
licisfma età di quelli nobtlisfmi ì{om, iauali apprex^uan talmente C^Agti 
coltura^che non purfaceuano i Cenfori^che continuamente priuauan tutti co 
loro defuoi poderi che li coltiuauanomalamenteyma faceuano anco lauorare 
benisfimo tutti quei de* Soldati^che non haueam chi li coltutaffe^ftnche ritor 
nauan dalla guerra . 

Non farebbe etiandiogran beneficio rniuerfòle , quando quefli Cenfori fa^ 
cefjero dirixT^Jtre^ et affettare leflrade torte, & male accommodatel Terocb€ 
citrati betyedereyabbreuiarebbono il camino a i viandanti» 

Tarimcnte non farebbe gran beneficio y quando ptoutdeffero alle tanti 

acque^ 
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prTlo iiòarart,& per ^rta^fclehm l'diro ad.yfi, & dpéUcv quando pn 
\ut(ionmpono,& danmjUno molntemni,comper>fpenenxa firtde ? 

lo potrei dìrefimilnmte quando prouedeffero * moltt ignoranti, & a fi» 
ti o^»n«i,cfoe non uoglmo contracambUrcilor camp, fpe^ati con benefi- 
cio diieMt,e de vicini ; fen^a che non vogliono accommodare deltrabita- 
re Jdtuaù per ad4cqu<n-e,t daltre più cofconde poi men danneggiato ilpu 
b icoima perche uì correbbe lunghi difcorUolamente diro, che mi ptacereb. 
bequaniouoi Ma^fico Compare conferiH equeflecofe M.I^rfo-- 
«ito Lana,e col Mag.M. Antonio Baitello,e come eccellenti Oratori, manda 
7coftì percofe importantidallaMognilicacittàtrouafiecoirofir.fHbliiHi 
i„ze\ni qualche riaapprefc a quelfapientif. Senato di uenire aqueflo.Ver. 
tìotheiofoncertiffmochenonpotrefleimpetraxeilmgfiorb^^^^^ 
to quelio paefcpoi chefareììe anco tutti tre cagme d annichilare gli oc ofi, 
Mgti^dn^^riar^^^ altri mìniHri diSatanaffo.che dishonoranld. 
7ioALmi pacifici, rollino» le famiglie,ifm^^ 

n, i noflri amoreuoliifimi iig.uedendo tuttodì q»fnto e poco l amor,cbee tr» 
noi.TeTd»natemiMagMXomp*reuofontrafcorfoneldirpiu,chen^^^^^^ 

Chm. IlS.Iddio uì conferHifemprcediagratiaa uoiM . ^mhafciatore ad 
ottener daquelSerenif. Prencipelecofegiufie,che domandate.lt conqueito. 

g y.fccell.mlto mi raccomando. 

nalB»rgodiToncarale,tllii7.diSettemb. ijóz. ' „ ' 

* ^gofl ino Callo. 

AL MAC. a. ^COSriììO CALLO. 

C r come mi M. Compare haucte ueduto per la lettera ' ''''»!''»/"'T;"'* ' 
Omofigliuoloquantofifpera che inofiri lllunriffu Signor, diano ilgrodo 
deUoHateratoll Mag . M. Ciacoponoflro, cofmipmeche gU augmia e 
I tono, chefoffe elmo all honorato officio della cenfonaropraicam i di 
nrraferm,percioche,ancor*ch-egliriadital prudentia, che riufcirebbcm 
qua lnqThLrata imprefa,i cofa certa,che farebbe cojeftupende, nquc- 
Taprofsfione. Voi quinto a queUo che ricordate,che,o confer.lcacotMa- 
3«- m»J CoUeghlperqual uia fi potrebbe ntrodur queftyigr^ do- 
manda auantiaque^o eccetto Senato,dico non hauer mancato . F"'** 
cueftillluftri(fi.Si^nori.{comeprudentifimi)fonofemprtcirconlpem^^^ 

loallenouìta\perlmamnciparedifarnemottoalcuno,riteru^^^^^ 
eofa di unta importanti a confiderarla maggiormente, e froponerU poi al 
Ui4*V>ific» Città noHra-.perchcepndo fattìbile di ottenerU,ella non man 
card di mmdare Amhafiiatori per impetrar fimitgratia da quello Scrmff. 
■prencipe.Fraqueflomt7^uiiKtelletamÌtentluoflrobelBorgo,eJJaUadola 



yoSìnt CAYà ^grUaUtufà Còl yómerò di ferro, & di penfià^eom sè tht tutta 
>Ì4 non mancate^ & che faptte quanto yiamo^i deftdero dì fatui cefi gratéu 
Jìiycfietia/ili'i i^.diSettcmb, 1 • 

ricenxo Stella Dottare . 

CHE la mìa lettera, fcritt a già in laude del la "pilla vi fui ta nto piaciuta^ 
che vi habbiaindutf a defiderare la mia amicìtia^ mi allegro, & di co^ 
teHavofìro gentile, e cortefe animo viringratio infinitamente accetandoui 
molto volontieri con tutto l'affetto del cuore, per mio maggiore, & honorato 
amii 0 . Solo mi duole , che non fi trouino in me qnelle -pìrtuofe ijuaiitd,che 
yoiforfe^dallatroppo benignità della yoHra natura ingannato, ri dateacrC" 
derecbefiano . Tromettoui bene , che nel coltiuare con l'ofièruan:!^ conia 
fede , congltvfficiylalincerità delia ami cit ia , mi sfoi'^^rò di procedere di m4 
niera, che nonhabbiate agiuduarmi del tutto indegno dello amO)€,ihe per 
bontàrefira , ^ non per mento mio vt degnate portarmi , Quanto alla 
opera della ^gricoltura,da r olirà parte ditemi dal a, T. F^Maffimiano Taf 
foni» dico, chi lamemoriamipar'eficr difpofia, e trattata con dilige r:^a . Et 
fehen'ella non è lingua moltoefquifitamtnte rofcana,efpr ime però i juoì con^ 
cetti in modo, che dalle fmcere orecchie patientementepuò effer ajcoltata. Ld 
onde-yVeggo che reccando -poi colfuo me^o almondo ytile,e piactre,glorìa,& 
immortalità del ynflro nome haucte guadagnato . Faccio fine , prcgandoui 
a veder volentieri queiìa roxa mìa pa Clorella, laqualein mio nome humiU 
mente viene a farui riueren-^a, come al gran padre della villa ^& al maefìr$ 
dell* Agricoltura. ^ 
Di F errar a,alli 5 . di Maggio* 1/65. 

VoHro buoffamcÈ ^Ibert^ Lolllo . 

Uh M^C. ULntBJO lOLLlO. 

COnpderando ch'I Signor Iddio mi ha donato gratta che dopo la occupa^ 
tione continua di dodici anni , e^^ nella età mia dif ejfantafei , 90 
habbia finitale data fuori la opera della ^gricoltura,& deipìaceri della vii 
la, hodapenjure ancora, che quello che ha fatto ilf{euerendoTadreMaf- 
flmiano nel prefentarui in nome mio quella , che a lui donai (benché non ha* 
ueffe ale una commi filone da me)fia flato per volere di fua Maefià; perciò* 
che non hauerei mai haunto ardire di farla comparere innati:^ al colpetto vo- 
Siro 9 poiché oltra all't fier voi bene intendente di tal arte , ftete anco molto 
fiattùf^ di eloquen^^e d 'aUrc rare yirtà»£tfe furfoffi caduto in ftmif errore 
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fetta maeflra di tutte tatti Onde ft come a qucììifi deue molto per hauer for 
mato sì bel la figurala ^oi folo è debito il colmo de tutti gli honori per b.iuerU 
condotta a t al perfettìone , fhe non pare chefe le pojfiaggtHnger cofa alcuna. 
Si che mi jon relUgrato doppiamente del beneficio, che rifuìta il mondo , & 
della fama,che ne ridonda in voi, il quale amo già tant'anni al pari di me me ^ 
dtfmo,& VI fono obligato, quanto può ejfcr'vn' amico all'altro . rero é, chefe 
huuefle fatto qualche mltione in quefioucflro utile, &honorato librodelLi vi 
tapaflorale , ò trattando iella dolcc^T^a fua òinfegnando quantoc grande il 
guadagnoyche fi caua in dìuerfc cofe da effa^lihauYene(aL miogiudicio)Aggm 
t o tutto queU'omamento.che potrebbe ejfer per autntura defidcrato da qual- 
che cupidoytcurtofointelletto.Ondeperfpronaruiacofibel corfoycomegelo-- 
fodella vo^ìra gloriale per mofìraruiyquanto io habbiagujìato^&guflìqueo 
fi^folitaxia^^ ritirata uita(allaqualc mi fon ridotto, poiché è piaciuto alla 
mia forte di farmi abbandonare lamia dolce ^gricoltura,e'lcomcrci0degli 
huomini)mi fonpofìo a jcriuerui quello ^ ch'io ho confiderato daicofìumidì 
molti pajiorif che fono per quefii monti,& quello,c'ho fcntito raccontare d* al- 
cuno di loro.circa lagiocondità di quesla vita delPvtilità^ che fi caua dalle lo- 
ro mandre.e da qucjia profieffioneVoipoìda queflopocoycheuene dirò (non 
-polendoui cffcre tediofo con la troppa lungr^a^nè potendo a fuffiàen':^ efpri 
mere i ucri piaceri di quella fincera gente , i quali fi poffòno vedere; & molto 
meno q!itlli,cbejentono dentro di lor med efimi forfè maggiori de gC altri )f are 
te giudicioyfi queUa profeffion pasìorale contiene quella felicità.che vNico; 
e s'ella è degna^che voi ne faciate memoria nella voflra lodatiffima opera.EC 
tommcìando dalla dolcexx^a fuanon vipare giocondiffimacofailviucr lontA 
no da tutti gii §irep'itiye ramarichi di que fio traualgiato,emifero mondo . nom 
fentendomai nè di giornoynè di notte,nè di flate.nèdi verno ^nè per alcun tem 
pOynéper alcun modo niente altro che quieie,confolatione,eripofò nelPanimo, 
<& nel corpo^iUne auiene bcnìffmo aipaflorCytlqnalc nel tempo della fiate fu 
bitoche comincia ad apparirà ^lbdueriOriente,vfcendo della capannetta, 
dalfiio duro letto fuoriygode principalmente della foauiffima aria mituti- 
na, dell' allegria del Cielo^e della vaga bellen^deW Aurora. Et quiuipa/fegià 
dOyriuedendoy& attorniando il luogo,doue fi fon pofate le fue pecorelle, ralle 
grand rimirarleyconofcerlefaluey et ftcurc da' pericoli delie pajpte tenebre, 
le quali, come fono fiate munte da lui.ò da i figliuoli yO famìgli, e rafiàtata poi 
a hora debita lapoueramafieritia full' jfinello, prende la vfuta a) ma nella fe 
roce defira^^ ridotta aguija di faggio,^ valorofo Capitano t tilt. ria fua tthie 
rain vn bel drapellofft auia puffo pafjo con lei uerfo qualche lu ta campagna^ò 
ameno colle, doueeglifiimagini di trouarbuono,efuHo cibo per lei: Etquiui 
f. .tt9 altojajcia fatolurfi d elle frefchc herbe quffie manfuete befliolt ygttardan 
diAe, ciicoudandole y& compiacendo fidi HederLe tutte Jane pafcerfi fapo- 
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rìtimcnte!en':^i rmùYc.fenxj no'a^&fhr,^i inuWaalcuna . Quìndìpoì le co 
d'fcea qHalchtfrefcorio.ùlmpdo fonte a bercia trajìuilarjliEt feil S^ìe è 
h<m.ii {alito tane' alto, che ferrea co i ra^jifuoi troppo ardentemente laterra^^ 
le riduce all'orribra de opachi j & ameni arbori ^ lecuifrondi mofie foaue 
7n ente giti fa di concentOjdalla frefca aura a meridiana Cimùtano a por map\ 
no atta fua fampo^na^ con la quale (facendo a g^ra c on e fj'e) trattiene il f 'ione . 
g^y&fe mede fimo cong li altri per buono fpatiovEt inuaghito della fik\ ifieffa 
arm mix parendoli nttmerofi,ejouora,ftntedentì o di Ce tanto piacere , che 
non ha iììtùdia ad alcun /fato mortale . Tuffatoli caldo fi dri:^i in piede ■ 
órdmate le fila di'U'effèrcito fno ^marchia uerfo quaUh' altro lato a pafcerLo ca . 
ttenic/ìtementc fino iMa fei-a, la^ual fiprauenf4ta ftrnuone pian pi i m yerfò gii » 
éio^liamentilì quali preflo fi accommodanOy facendo nel vic%p dilla iamfA-^\ 
gna lontan ì dalla gente cojiioi ingcjn^nì vnflcccafoper ritenìmtmo^e ficurex^ 
ifj de gl'i ammali jper fe,& per gli altri una cafetta coperta di f rondi , ^ di 
rami albori ydentro laqi4ale,pofle pritfiaintornoi ripari lefintìnellede'fuoi 
• fidi e feroii caniyfcn':^a alcun p enfi ero s'adagia^ dorme urfquietOy&ripofàt(y 
fonrio. N et T^erno poi non mancano àpaflori altre dolce':^y& confolatiom^ . 
percìoche ritirati douc dalie ncuiyC da ghiacci fian ficurti lor animali, uiwnff 
in /anta pace, ci;' in tranquillo otio,aUeni da tutte le cure, & pen fieri, che: a 
to trauagiiano i mi feri mortali quiut contemi della lor forte dijpenfano 
parte dd tempo con la lor cara famigliola, godendo apprejfo il fuoco dolcemen 
te dei fruiti ielle loro maiìdre,dallequali non mancano mai latte , formaggi ^ 
fioriti, ricttte,buìtiri;alihcft aggiungono cafiagne,noci,& altìirufiicani ci- , 
blytanto più grati delle delicate yèrfcntuofe wuande de ^r andine deVr'mcìptf \ 
quanto fonò acqu'iftati co iiorhontfli fudori & goduti fcn^a alcnnfojpettodi 
-veleno in buonapace allegramente . Et parte fi riducono infiane fruloro ami ' 
ci paiiori^ùkefi fannoildì diuerfi giuochi pafioralì da tenerli ejftfrcitati, ^ 
biifìi e fani i carpitegli animi lutiieUnotte talChoraal fuon dvna cetr<iy9-iifL> 
altro altro rufiicanoinflrumento in compagnia di molte vaghe pafiorcile \ 
efprimendoi lorro:i^ af»orì,pafinùhcneliamcmei€ fefiofirntnte il tempo in^. 
fkoni,balliygtochiy & altri piacevoli trattenimenti. Intanto crefcelatnàdr^'r 
fi allenano i non: parth,certafptran:^iy e felice trafluUo al prudente cir buon 
pafiore. il guadagno delquale(per vcniraqueft\iltra parte )è poi sthonefioyè 
sì grandeycheiolo flimoajfaipitì dellefuddettecontcìUeT^yigioicWima^ 
fnente -poi mdtte che si come L'agricoltore viueye catta uaUtÀ defruttidtl" 
la terra ycofi queHi/oflctalafua vi^a^e guadagna de'partiyde' fruttiye de' fuoi 
animali, cioè Utt e, formaggi, agnelli e altro fen^a pt'fiero.ò flimolod'auari:is. . , 
e fen':^fcropolo alcunodi cofcièxa,ròtjuì dai pericoli diimartyC di tàteoat" 
bitiofey&faticofe arci,che tegono infrafcati, '& inuilupatiic erudii degCui^ 
Jelicihuomini del mondo^EtqucJio guadagno cop arte co tata pruditia^chebc^ 
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, fla per Ubi/ogni di lui,& de' fueì tutto tannò frfJT^a duhbio.ò anpctà àthatteh- 
re a cercare, ò mendicar cofa alcnna^cpur che non li manchi ^non ft cura di far 
ne alcun' auaìv^^ O guadagni bi4omy& honejlì degli ^gricoUori^c de^V^ijUri: 
le qnai profcfjioni fono tanto mitene congiunte inlieme^e tato reciproche dt bt 
.nìkoltìr:^,e di amore, che ima pcrÌaUrafim2ntieney& fi fa più beila in mo- 
do, che fi pojfono chiamare compagne ^eforellc. percitthe^sì come T Agricoli it^ 
rafimofira grata alia madre del perpetuo v'ito,chUllaci dona^conl' abbellir Ut 
Cìr accareT^Q^rla da tutti i tempi & ogni luogo cgioua con la fua ìnditHria al- 
larte paflorale: cofi lapafìoralc tenendo fottolafuacufìodia,egoucrno tfkelie 
cofe,daIle quali dipende il vero nodrimento,& il proprio latte deliatcrrojaiu 
■tafommamente l Agricoltura, & fe riceue da qucflj vniuerfai madre il y^iucr 
Juo è tantogratHythe le rende cofa , onde U madre ijlejfa fi faccia più graffa , o 
p renda maggior rigore per poter meglio nutrire tutto' l mondo . Si che quefìe 
.due amoreuoU foreUe prodotte inynt empo , & da >no ifiefjo luo^o , fono /f w- 
pre intente ali ornante nto^ al beneficio dtliamadre. Et sì come V Agricol- 
tura hacuradeivittOfCofjqtiefiaihadclyefiito, edìp.ntc del vittoancora^ 
rdue cojè tanto neceffarie ali h uomo, quanto ogn'.vn sà,^ vede: Ma quesìo non 
•i però il i^eroguadagnojche voglio mo/ìrarui de pafiori, perciochevenè i»4V 
^'tro di maggiore impurtan7^,come voi flefIbgiudicarete.Et quefloèjcheritro 
-Mitndófi elfi lontani ( coìne ho detto ) da tutti li fir epiti, trauagli , amhitioni^-c 
tnoleftic del mondo nellalor folitaria, ebofcareciavitahanno diuei fi occafio- 
Mtit ccmmodità di cono fc ere Iddio, di amarlo di rÌHerirlo,& diguarda fi fem^ 
pre di oj]enderlo:& vdite come. Staintentoil pafiore,maitre il gregge fuo v0 
fafien do per li verdi prati ZT quiui , b appogiato al fuo baftone , ò afjifojn terr 
contempia, & cohfideragi iunumerabiUJjenefici riceuuti da Dio,t rat quali 
Uprtncipaii'the foffe finda principio ordinato dalla Maeilà fua di far quel 
pratoso quelihirbcjonde fi nutrifce il Iho armeni oiouero vno dei fuoiarmen^ 
tialtresi . Si Vc-de attorno colli y fajfiy arbori, fiuwi,e fonti,&va lodando Id^ 
dioiche non fu iiè coUe-,nè fa/p)^néarbore,nò fitme,né fonteXonfide^ 
amatantole pecore fue, chele prouc^e in tutti i rempldcl cibo, del fonno,edi 
ogn altra cofa nccefiaria,e le guarda da pericoli ^e de tutii c.ntrarij^ecofipì^ 
ne in cognitione che Iddio molto piii pictojo,e benigno pafloredi tutti gli aìtrì^ 
venda t/ìcffi cura diluì delmondo , e di tutte le coje create : cbe^ fingala pre^ 
uiden'^^i fuanc effo,nè il grege,nò tutto ciò chenafce, non porr ebbe,nt- Qtprch- 
bemintenerfi: Cofe da farli conofcereionnipotcn'^tyebontàdi Dio^a dafiire 
ch'egli iami,riitcrifca,etcma,<om'ho dettoiecfHamo egli può, Oim^eU notte^ 
va tra fe pinfando^che a guardat'iljuo armento da lupi,e d'altre fiere, li con- 
uien fan Jk\ cari, ri pari, metter braui €ania' la guardia di ejfo, & ch^-gli 
defìo e vigiiintc in aJcoitare,€proucdere d ttittii pericoli , e con q>ffio fìcffo 
pèfierocMofce,che per f/mil modo bijogna ch'egli fi fortifichi, emumfia da^ii 
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inganni yC dàltinfidle del perpetuo aui4eyfario,& chspon^a fortifflme guardie, 
Cir effo iHeffìoftia pronto aguardarcy eproucderCjChe non fimo da co/lui sfor^ 
tii fe?ifìadaraJ[ialtoallaroccajOuelaray^ion Jìàrìnchiufa. In iommapcrlo 
mcT^ di quefìa dolcìjjima profejfione cgii riue in tutti i tempi, & in tuttii luo 
ghi allegro JtcurOyContento,€ felice. La per jìticne della qual vita è ben fiata 
confciuta, & effercitata continuamente per tutti i fccolidadimfe per Jone jj€ 
datutti queiyC hanno volontà di sbri^arfi dai Lieti, e dallemiferic del mondo, 
fenT^ ch'io viiiia a racontar comprai jfitàivatriar chi Troftttiyei tanti fan 
tihuominiychela elejfero in quei primi tempi per norma della yera felicità mon 
danajaqual'ètanto cercata da tutti nelle grande'^, e pur non fitroua fi non 
in quelli baffì^e ritirati eJJhrcitij.Ma per conchiudere, & farui toccar con ma 
no reccellci^ di queSia rifa, non vedete yoi,che tutti igouernat ori della più 
dcgna,e più nobil parte di noi fi chiamano pallori. Non fapete^che fon nomina^ 
ti paflori i Sacerdoti, i Vefcoui , / Tatriarchi, &paìlore fi nomina il TapM, 
Ma di più non fi chiamò lddi$ flefio, T^ìfloreì Ego fum Taflor bonus, & 
cognofco enesmeas . Tipn yolfe eglinajcere in yn Trejepiotra Taflori 
a Taflori fignificare principalmente la gloria fua , quando fu fattala gr^f 
tiadi -pdire dall' ^ingioio quella lieta e felice nuoua della T<latiuità delnoflro 
Saliiàtore^ Chi fi (degnerà adunqne, òche più tofìo non douerà defiderar di 
efier pafiore f* poiché paHori fon tuttii più flimati, emagzioriuonri,e pa- 
-fiori tuttii contemi, e beati , & da che Iddio medcfmo fi degnò dinajcer 
traVaHoriy&yoUe chiamar fi, & ejjer Taftore ^ 0 vita cara, vita ficura^ 
•Ovitavtile, vita font a, vita felice, Diomidìa^atia, chemiconferuian- 
-€oraiotraq!4cfli Taflori, mentre la vita ìn!Ì durerà , & morendomi riduca 
ne beati perpetui pafcolidelverOy&fommo Taflorc • Madouemlw laj cia- 
to trafportar tanto oltra dalla dolce':^a di queflo ragionamento , che contro 
^intento deW animo mio viho detto molto più che non haueua penfato,& pro^ 
m/Joui ^ benché non viho detto la mille fima parte di quello che io cont' 
f rendo tuttodì dalle maniere di quefti bofcarecci huominì , & ch'io odo 
ila lor mede fimi della lor felicità : nétan poco qutl , ch*io Prouo e fento in me 
fleffo di contente-:^ in quefla quieta, c ritirata vita ; il che t tanto , che non 
pojfoa pena imaginarlomi , non cì)€ efprimerlo interamente. Voi perdonate- 
ini della troppa lungheT^ylaqual è caufata dal gran defiderio,che ho di perfua 
derni , che vogliate nella voflrahonorat aopera dell' Agricoltura farmentio- 
ne(occorendoui riflamparla) di quefta dolce , e falutifera vitapaftorale , sì 
perche la materia è tanto conforme, che non pare, che fi ùoffi trattar dtlìvna 
fen\a l'altra perfettamente; onde vi accrefcerà maggior honore : & sì ancora^ 
perche inalbando quefla con le ali del voflro ingegno (il che non poffo fa- 
re ) infino al Cielo , come hauete celebrata l'altra diuinamente , facciate co~ 
nojcere al mondo ^ tntte l'altreyieda ritrouarela vera felicità qua in terrs 



ffiervarte fenici tcffèrcìttOy & l'pjo dì t^uefledue^are amate, e dolci foy-Me, ' 
itate fanone tenetemi nel numero di queiy che oQeruAno le vofìre wrcà : 
J)a quefli noflri Monti non men che quei UelT Arcadia felici, ilLd^g.i 

Lettera de gli Ancfi, fcrittaul Mag. M.Agofiino Gallo. 

«T)/ y -volte ricxìrdandomidella msU fa tififkttionet'b^nete di me, perche^à ' 
1 per troppo delicatCT^ty ò per fuggir la fatica, io wmhabbia letto il vofir^ ^ 
iiel Libro,vì dico ihe per quejie cagioni non fono reflate, ma fi bene per Cocca 
f ationi c he di continuo fono in me, & molto pià per non poter ui ricordare cofit 
dì qualche ionfideratione. La onde ilgrand\imore che w pono,ha fì/ìalment0\, 
fatto che in quelli giorni t ho dif cor fo con tanta diligentia , ^ contantomh' 
piacere^.che l Sig. ìddiom'hà aperto gli occhi, eìr fattomi i^edcr tal cofi^ che 
ricorÀandouela ( fenonm*inganìto ) giouard li i Lettori , fopraogn* altra cofk, * 
che fta Hata ricordata da yoi, an':^ che t tétte faltre^ fen:^i quefla,noff poffono 
alcun buon frutto pródirrrc^ , La vo/lr a intentionc, tr il >ofìro fine è fiato, 
è con la fatica di molti anni ài gì ouare à tutti, ^ particolarmente a i no- 
(tri Brefciant.gicuare dico prima alC animo. Tercioche queflo nobilijjìmo ef- 
fercit io deli' Agricoltura, li faràabbra-cciare le yirtù, e lafciarà i yitij cagio- 
nati daU'ociciGiouare al corpo nel confèr Mario con i'affiduo cfìercitio, e nel fom 
minifirwrli iconttcnienticibiperlobifègnofu<j; donare alla robba nclCaccre^^ 
fcerla,raccogliendomaggior quantità difruttiy e quelli con feruar con hiona ' 
dUìgentia,e quieterò t^n tanto dafiderie . // quale merita da quanti fono buo- 
ni effer aiutato, come anco dcue effer la principale intentionc di tutti gli ecccl^ 
tenti Scrittori . Ma perche non ftpuòperfettamente gìouare ad alcuno , fe priii'^ 
madel fuo^atOt eJr di quanto hifogn^t non fi ha buòna cognitione , poiché noti ' 
tutti i remedijgìouano a tutti >guédmente,an7(t che quella ad vno gioHa^ affé • 
^ott e ad vn altro noce, tome fi yede, che la medicina in yno foggettoadvno 
tagionala fanità & all'altro cagiona la morte, è neceffario adunque , chi 
•puole gituare aU'amalato, conofcer la cagione della ivfirmità , perche in 
queflo confi fi e la ec celi enfia del Medico, altramcme volendoui giottare li da' 
ria notabil danno e forfè la morte, ideilo che piuct ogni altra c<fa<ontammà^ 
I,' animo j dtHrugeil corpo, c con fuma la robba a i gentil' huomini Xrefciant ^ 
e la z/entofttà , t'efjèr troppo gonfi i , vani , leggieri , ambitiofi , ^ in conci u- 
pone pieni di yento. Et quetiarentofità é quella che cag ona coft grande * 

^fcolataconlapaXKÌ^del contendere y & deWamaxXyfi per 
l'andar di fopra,e di fotto per la flrada,dclla qual cofà.tutti i foff ien giudi 
dicìofi huominife ne ridono, e l'allegano pcrutna folenniffìma yannd , ^ 
efìrtma pa^a . Tercioche , oltra che fi fcaccia deWanima ogni virtù , e 
bella creanza, caricaancor^it corpo di fèrro j col farlo andare fempre^rma- 
M,e patire affai altri incommodi , con fumando ogni groffa facoltà elnutrue 
Jtnti animali, che gli compagnano. Spendendo poi nelle liti , nelle prirtoni , 
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^ in altri nfohi danm cagionati dalfrfjhr troppo ^onfrt,& tr-'ppo Yteni dì'utH 
tofità, fra la molta copia difr/ntiyChe per hifinita bontà di Dio f oduce la ter 
ra a beneficio degli huominiyperfcaccìarlaventu/itàfopra tutti MÌJonogli arefi 
per cffère perfcttiffìmi a tale nifii mitàjem^ che p er ogni altro rifpvtto fono n oi 
to buWiy et molto diletteuoU. porrci adunque che nel princìpio del uoflro Libro 
hauefle trattato di qu cjìo frutto ioftg€ntiley& cofinecejj'arioallajalute de'no 
flrì cittadini, infegnadoli a raccoglierne gran qnantità , & perfuadendoli ad 
•p farli di continuo, & fopra ogni cofa, facendoli ben con^Jcere il lorbifogno,^ 
\n chemale flato fttrouano,fe gli anefi n^n gli aiutano, Et uer ameni e queflo era 
fu^getto per yna giornata intiera, poiché non poteuate ricordar cofa né più 
tiile,ncpià ntceflaridydico tanto che i voflri ricordi (per lo parer mio)nonfù^ 
Imeiìtenongiottaranno^ma molti di quelli, il piii delle uolt e nocer anno Xt accio 
the non rejliate fufpefo,che queflo non fta 'pero;voglio difenderai particola" 
re^e farM conofcere, che tutto è-perifftìHù» ^ ; 

J^l voHro libro, voi ftete affaticato nel perfuadere a i gentil' huoinìni Bre^ 
fcìanìyche ladino la Città, & radino ad habitarla rillai fé voi intcndete,che 
yi vudino cofi gonfi, & pieni di -pento come bora f trouano^non li potete dot. 
pcggior ricordo & per lor medefmi, & per li contadini, che -pi habitano. Ter-' 
c\ocbe doue nella Ciltàperriuerentiadi lor parenti, e di Juoi maggiori: &per 
lattma de i Magiflrati^ò per non trouare qualche altro più matto, ^ più p<x 
tente di ejfyìoro fono meno infolentiùn yilla doue ceffano ftmiU ri/petti, faran^ 
no infolentiffimi . Onde a dirui in poche parole, non farebbe altro che farli di 
poco modefti cittadini , diuentaredijfolutiffimi . Non vedete voi chencl Ter^ 
ritorto, ò quaft in ogni villa, yi è il fuo Tir inetto, & che in quelle doue ne fono, 
diù, fubito vengono alle arme tra loro. Et pero ftytde, che jcnxa anefi fi ^la ma^ 
Italia Città, mapeggio alla villa, yoihauete fattovna bella fattica, &dettù 
molte cofe nuoue intorno al far nafcer maggior quantità di frumento del folif 
to. dato il modo del confcruarlì inberba , & chenonfiano danneggiati dai 
b^bellif & dalle tarme ne i granari, & anco che levìtinon fiano rodute dalle 
fanfogne , Ma che gìoua aÙ'huomo vano, & gonfio fhauere tanti r ime dtf 
contra quelli piccioli animaletti y e nonhattcrpoi alcun rimedio contraque" 
m^imalatà , che tuttodì egli tienapprefio di feì l quali fi-mpre li man* 
giano,c li consumano in pochi dì.non folahtente tutto il frumento,& l'altre en- 
trate raccolte : ma di iìruggono ancora tutte quelle che fono in herba , e che fi 
fepùnaranno per quattro mni . Che ri fa poi gran copia di queHi brauiy che 
diiorané l'entrate, e li fl.^biH a lor patroni, che fi gloriano tanto di quefìi man" 
giafcrri, tuttala Città vede di di indi, E però bijogna prouedera queflegrofi 
fi tarme, è T^accaruole, & a qucfìi sì gran gal auroni, e barbelloni, ma ancor fi 
glorian fen%a modo , quando fi veggono in gamba dus baghe di tanto groficT^ 
'^ycheaptaa pyflono anitre ò flar a caual'o: facendoti brauo a coflo del par 
tioncjilquale, hauendovjato ogrCinduflria j)er conjcruar z ^ .fuccht di fiumenr 
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tOylifpcie poi tHttì in ftmìli pax^ie.J yoflri ricordi fon buonije hellìjeitatù pri 
mala ìfentofità; imjidndo quclla.no ft può tjier cofanù buom^nè belln. Io no 
pojjo tacere ma parolay che vi farà rtutrauigiiare, & è certijjim.i: Chea i v.i- 
niy&àgli ambitioft^non ft potl^do fandr da quefìa peflifera infirmità sfarebbe 
lor utile il non hauere quantii à. di robba^né profperttà di corpo ; poi che Li po^ 
HertaytCinfermitàmoUe-poUcflinno l'ineffo effetto de gitane fi , dijgonfìan-^ 
do itroppo gonfìati^lslon vomirla che voi dubirafle di non hauer buona ifpe^ 
di t ione alia molta quantità degli anefi flimando che pochi fian coloro, (he ne 
ì^abbianobifogno , cpcr quello che andajie fredoà « bell'imprefa : Siate pur 
ficuro chela verità -rifarà peder' incontrario, poi che quafi ognvno patijte 
di quella infirmità: onde per magior chìarez^^yoglto diruì in che modo ime - 
d9 quella materiato confiderò che -pi fono tre forti di vcntofttàjLequali per di- 
^linguerlejchiamiamo vnagro(fa,t altra mediocre^e l'altra fttile. La ventofi^ 
tàgrofìaè factldìC0fi9fceret perche ciafcuno la vede in coloro ^ che fpendono 
U fuo nel vcJlifJontuofOf nel mangiar delitiofo, nel pafcer caualliy cani, huomi^ 
nibrafiif e neW edificar fen'i^tdifegno, ejfendopoi negligenti ruU'acquiiiare 
e nel conferuare, ma jolUciti neldifliparc: penfando poco all'entrar ne i debiti g 
e manco all' vfcir di quelli ; non e/ìinguendone mai yn folo^fe prima non ne han 
no fatto yn altro magiore: coprando femprecaro , e vedendo buon mercato^ 
credendo cheChonor fu v er gonade quefla fia honore , procurando tutti gl'i ho^ 
noratifjimi luoghi ffenT^ che mai habbiano fatto cofa bonorata, volendo ef- 
fer fempre deprimile meritare eff rr de gli vltimi. Et in co nclujione tutta la lor 
vita non è altro che infolent ia , vanità.pa'J^ay e leggiereT^a, né altro fine 
ppjfono hauer fe non vergogna, confufione, e pentimento. La ventofttà medio- 
cre^non è tanto groffa quanto è la precedente, e non è coft fottile, come ft tro- 
ua la fujfequente\Queha è copagnata col viner politico, ciuile,e con la prudcn 
':^h umana, (òtto dellaquale fi copre fempre, e fi difende. Et èincoloro,che pon 
gono ogni lor cura nel far fi filmare , & honorare,accioche habbian le prime 
dignità ^e i primi offici, si humiliano per ejfer'efaltati , & fi dimoflrano feruitm 
ri per far fi patroni. Laudano in prefentia colui , che poi biafimano in ahfenxa ^ 
yfano buone parole a tutti, ma fanno buoni fatti à pochi. Et quefli credono p9 
terfcruirea Dio, &almonio in vntempo iflefio ; non conftderatido chela Jité. 
infinita SapienT^ha deto , Ch'egli è impofiib ile feruiratutti,€ che amiindo- 
ne vno ; bifogna hauer in odio l'altro. Si come con la verità, e con gli ejfetinoft' 
fi può feruire, & am ar tutti dui,poi che con vno fimula, e con l'altro vien ama 
toda dauero. Colui che in apparen's^a ferue al Mondo yacommodando fi co fi 
ni.H veflire, quanto in altre fueattioni ( che però non fian di peccato ) al viuer» 
vniuerfalCyper poter meglio feruire al Sig.da douero , merita ogni Ltude, & o- 
ffiihonùre: e di quesìi fcné parlerà nella ter%a fpecie. Hora d iciamo di coloro 
eòe fanno H contrario, iquali feruono a Dio in appare']^, e cogli tfj etti fcruo' 
al Mondo: Come noi vediamo che non feruono a Dio , ma effi fi feruono di 
UffC deli.i religione per baucrM. rtilità, e ripHtatione.Cofioro mosiram lare- 
i.a Z)</ 4 ligìone 



léj^uHCytìafdntU'à con Li /. ' c~ etnie wanìeccitofjmndo /ùnofpintidair 
iin.i/Witiom , Uiiuciìc leua la yta u lìificnie con le buone opere . ^ qutii't yf- 
ncndu al voHro fendevo de ^li antfi , vi prego che ^iie ne dMe abondunte^ 
mente y accmhetafnbhione mfiemecon layencofiUj & il tanto dejìieri^i^ 
diejfer'efiiman, ehonoratiiper l'auentre fi fervono del Mondo per Jet uirA. 
Dio* La terx^ijpecie della -pentofitàé fottìlejacfiude è difficile da eonofcere^mx 
ajj^i piH di$cilc da fonare : pevciocbe per [uà dijjefa ha Jcmpre lo feudo deUa joH 
tità , e della vita fpir'Ukde . ^i<4e^ia è in vna parte di coloro che con la iin^ 
^i4a, colvefìire, & con le atre attioni elle riori fpre'j^tno I honof del ntotu 
dOyC le comm-jdità con tutti i piaceri , Etqaclli b uomini fono di due fortù- 
La pritHatfono^l'lppocriti , fimuLitori , rihaldijilinii^ e (celerai iffimi . / quali 
fono in <.ippanvttajantifein eljtslemia diauoii . ^ cojìoro dubito the gli é>f^/h 
^iouarebbono poco^ per ejjer laloroveKtoptà accompagnata conìffltamMÙf- 
^iayefcelcratcz^t; nondimeno vi e /[orto a dargliene, ma affai,percwibe, Itn-^ 
Uual oitìhitwne , fi p^triano riconofcere del lor errore . La feconda forte di 
éfMeglt ìmotniiù che i on lealtày C fincerità di cuore , hannaban donato ilmon- 
40i& ogHÌi(^(^ dtfideriOf per honorare, & glorificare il grande iddio . Et com 
fue/li p&Meftmo coloro , che interiormente haìin abbandonata veramente il 
^iandoybenihe e jicrUf mente paiono del Mondo\^rcheil Si^nùrenon riguar^ 
da.ai pa>m , rtt aUi altre cofe efierìtri ,ntad cuore folamente;i ^ftali merita-^ 
no d'ejfer'aìKatifimitatiy&bauHtiin quella più riuerentia che fi poffanoha^ 
nere . Ma non bijogna però che mai cejfino di far buona guardiane he non entri 
ifì lonf quella jottìili{fmavtntofitàyck€ tiene duemco apparecchiata di con* 
tiéino per farli gonfiare^ perfuaderli che fitao fanti^ e che poffoìto molto ^ppref 
lo Dio . Qf^efia ventofità(come ho detto)è difficile drconófcere , e diffictliffi^ 
m-t dacurare i percbecomé emratainlorOfX fanarli bifognerà darli maggior 
quantità di anefiyC fcmprede' pru perfètti.Etperò cdineceffit àche ft cofijerui 
no del tutto da quejia pefie,e dapoi eh e hanno- fatto, quanto per loro po/Jòno fk- 
he a Iwnore, (jr gloria del Signore fConofcano col cuore^& covfeffino conlaboc 
tjk che fono imtii feruitori ;cbe da fé medefnni^ nonmeritano alcun bene. Et 
^fli foli non hauran bifogno d i nofiri anefi perfiacàare la vento fità/na fi bei$ 
per confiruarfi^e de i più fini ypoì che H cruddiffiw^nemicOfnon ccjfimai di bar 
u^UarU, Et oltracbe -^iouirà il pigliarne fpeffj volte per conjerMarfi^farétfh 
no anco perfetto infirumento per faruene e jpidir e buona quantità^ hauend$ 
•virtù per fanare gli amalati di queHa infirmuà . Si che non dubitate di non ri- 
ti ouarui buono fpacit; 4W^i che non poi rete raccoglierne tanti che bafiino ; poi 
ghcegnieta^gni fejjò, ogni fiat 6i& ogni eoudisione de' mortaà^banao bifogno 
di ^tfia medicina. 

V f^oi vedete prima i fa^Kittllì, chea pena fono natiy enne de* belli veHmen^ 
ti, ejfcndo lauda ' i& prefinti agli altri ^quanto fc ne aUegrono , &ne vanm 
gonfiif&del contrario, q'iAHtofcnetrifiano, & piangono, ^ tuto quello w 
Sce dall' ejfapm^ meno LiiimatisMcIte non procede £aUtq chtddla veto(n<U 



U adoltfiemli^& U età ttirUryé femore gonfia ntllefen'e.nrlle pr>mpe,ne> 
i bagordì.neidt'ftdcrt de gli honorì;& mile pratiche, e coni itre perhaucrli J\ 
iii quel ch'ùpt'po^ie ingiuncyle ncmimie.U ptrfudtionij^ tarili, & Le WTon. 
ii procedono d*iilj pciiif era vento fità. J 
re/i l Li becchi c^^T^i, della (fucile il tanta ragìonart.e lodare in temp^ 
Mfi^^^e àiariffì^reinfne/ente.nonprocede d'altro che dalle >entofttà,anxk. 
4i.>e^^llamiled'fcentia, cagionatada quella ntdadctta radice y. parendw^ 
'cheperl'Mjfare,&biafifnarealtri(cir fpeciaUntntedellilorocjttalità C^. 
proM,one)effis imtlTrjno^e debbiano ej^er lodati , Etfe tanto più la yento-^ 
fi:àncgli guomini, pcnfate poi quanto debbe poter nelle donne . poiché i/t 
loro t- veramenie la f4a perfetta halùtatione: laquale ,henche{ìia uolentie^ 
ra maltolti /?j/.t o ffan^ie regali^nonfi sdegna perù £entrare nelle caje d^ 
f^a^a;& utile più ì^lihadkationiyondca turnLorofa poffare i termini del^] 
honeflo procedere . Ne i prìncipi cagiona le ^nerrtyle oppre front de' fudditije* 
diflruttionidepaefi^e negli altri il defideriò dìfoprasìare a ifuoi cattali, vfur- 
pando quello de >uini , e deprimendo altri^erejjaltare jèmcdefnm, Ms^ 
JàppiMecheda ^ftiliode/ideriodello/harefopraf^lialtrty, poiché ne vanno ef» 
Jèot I , diconanco i uolìri ^ricoUor 't yi quaU s'impegnano per molti anni Wf\ 
ItAHtTpikbeUi animali che fiano nella riUa. rogito fiairUy perche redòibé^ 
èacofa >4troppo inlungo . U >emofttà fi caccia in o^ùluogOy [otto alt^ 
l^ctee,alle mitne.ai capelli ^a icapucciye jina.mentenon la/eia luogo atcu^ 
w>y douenonfacc a prouaperentrariiìyaccovipagnandoji con ogni fortedar 
tioni: hora alla fcopertay& bora mifcaratUymuta habico.e muta nome . -UÀ 
éi]nafcojiùiCh€t«ChoraùquafiinuililnleyetaCh^^ anco fifa imùfibile, ^//r 
opcrasioni cat ttue, e reprobata s'accompagna alla icaptrtOyC fen^tnafcanf- 
ejfendo da tutti conofciuta , ^lle operatiom, lodate da Dio , ^biafimat4, ^ 
dui Mondo s'accompagnaindiuerfe forti di habiti, manonjònoperò taliyclje 
fel'humofiaauuertito nel gnur darlo con l'occlmfinceroy nonUconofcéty 'è^ 
non (e ne Uberi, f quali habitiyC mafcare fonomdUyermolt^diuerfey comené 
diroaUum . ^ Ile at tioni del cercare e procurare le de^vità (t imagi/I ratèf 
quella yentofità s'accompagna conl'h.éito dclloamore dellaVatriayO ccnt'Ji 
babito del timm: che ejji non cadano nelle m^ni de ribaldi . ^Ue opera-^ 
tiom delle liti, e delle co itene ioni , s accompagni conl'habito delta giuflitia 
ojferuare ilgrado loro ditem:re,clje non inationo nitri afaHkpc^^io y ^^noi^ 
uolernodnre l'infolìu.VpiaiU operation del perdonar del far vendettaetta 
s accompagna con L'habito dcll'honore dellafcomtnte'i^t de' panetti , e de tj/i 
Aiwa.-- éHt9do>che coJiifitig^gU altri die fono prudenti e ehe tatti wu^ 
pmm^ffer Chietini, ne Caput€tMrf&que(ii ejf.mpìvi bafiinor ; pecche f4^^ 
rebbe troppo lungo il commemorare con quanti habiti , e mafihtrt queffé\ 
malabeftia delU l^entofità s',kcafHpagna,QOu le operar ioni di tutti qmlli 
cadono eJPirffafienti e di ì^iiter ben al mondj. io ho chiamata que-^ 
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flj vsntofità mediocre , perctochenon è tanto ^ofjli, che f.:cì Intente fia dà tue 
tUonofàutaianr^chc Uma^gior parte de gli buomìnì ( per non auert'irHye 
ftano fempre inganr^tì dalei, J^c anco è tanto fintile^ the rolcndol'huo^no 
aprire occh'ì»& Hare attento non la y eia, e conofca molco bene: perche al 
Uoperathrtiy chr fnnn per natura buone,e fante , ella s accompagna con lave- 
rìe dtUa fantìtà , d'i yna wta eff'cmplare, e d'vn riformatore di coflumi , ac^ 
ciochc fu ammirata, & lodata da tutti,Que(ìa vetofità c tanta fot tile, e tant o 
diiììcile da conofcere, che non foto alle voice inganna i buoni^ma anco gHiliefji 
cheUfuTgono. Oltrach'èta^ttoordita, & sfacciata che non lafcia alcuna buo^ 
na opera, che non faccia prona d'accopagnarfifecOyC continuarla con Ufctar'U 
Mondo , Còl pre'jtS^ar gli honori , col far limoftne , col digiunare, conCorarCy con 
Ucafiità&verginità,conla vita religiofa,et feuera,conla patienxa,eper^ 
j^eran^a nel bene , e finalmente non iafcia pure vni fola virtù ch'ella n9n 
ie>ogliamefcolare,dicoche con l'humiltà eh' è tantofua capital nemica. A 
- Di due cofe mi marauiglÌ9 grandemente, L' yna è, che quella iftejfa opera 
fanta di voler' ef^ere libero da ogniambìtione • & la diligentia grande difcac^ 
cÌ0re ogni forte di vento fi tà, non è ficura dall' ili elfkambitione^nè dalla mede^. 
fmtaventofità , Et l'altra è che ijuefle due maledette pefii offendenti mort^-^ 
Ui^onfolamenteneltempodeUavita,ma ancora nell'atto dell t morte, faceu* 
doyenirl'huomo intitapi':^ia,che per morir co flafitemente(efendàriputatù 
di gran cuore) muor meno che Chriflianamente , e refla eternamente dannato* 

I Io mi fon dillefo più di quel y ch'era il mio uolcre , per farue in parte cono^ 
fiere qjtanto il Mondo & particolarmente la nofira Città , habbiabifogno rfi* 
fimedioatantomaìe. Et però abbracciate allegramente quef\acoftntceffartM 
imprefa poi che farà ornamento grande al voslro libroy e d'infinita utilità oÌ^ì 
l\itfiri compatrioti, & anco a uoi di molta fatisfattione. 

's Holafciato neW ultimo quello che più importa, cioè a che modo fi debbono 
farequefii^neft. SeiohobcneofferuatoiluoHro procedere, voihauete fatf 
(ufficio di buon Agricoltore, e di eccellente Medico, moflrando la uia di r4C- 
Cftglieregran copia di frutti, ^ilmodo dìufarli e per cibo, c per medi cind*f' 

II mio ricordo non dcbbepunto deuiare da quefio bell'ordine, e tanto pià,per' 
òje non effondo gli anefi ben preparati, non produranno quei buoni effetti , che 
ft de fiderà, & la tanta fiticarejieràfen'^' alcun frutto, Bifogna adunque pre- 
parar fi a quefio modo. Che primamente fiiano ininfufione quanto più fipuò 
nella perfetta cognìtione di Dio , &dife medcfimo. Vercioche ,quanto più ui' 
fitaranno,tanto più facilmente fcacciar anno ogni forte di utntofità.Se quefio 
rmo ricordo ui piace , ne refiocontentifjimo , & fe anco nò, accettate alme-^ 
9u>il mio buon'animo > conofcete, che io non ho perdonato alla fatica ftf 
f^jtisfarui, 

, Di y enetia ali* i^. di Gennaro, 1568. ; 
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FJ\a tutte l altre palié fih^oIart,che-pìu volte mi ftaììo yinmo nelì'c/Ja ml 
io trouatocon L'Eccel.S.MjtrcbiicnojlrodiSora^HaJi'imo che ^ndia viti 
numcmt mi occoìrc/je fin^olariJJìmay& ^iocondijjima quando ( e jjeudo io ceri. 
Jiia eccellthT^i venuto à yirola dall' idujìrif. S.B^anuccio di Gambara fuo nuo 
tiocognat" )ì)shbioccaftone digoderui quiui alcuni dì^ che vi ci trouafle prc^ 
fente . KlelqHoL tempo tanto maggior fi fece la contemc'^^a mìa , quanto ve-^ 
dendoejìer voi accan%^to & honorato per amor della voflra molta virttk 
da S. Eccellenza e da quelli jllu^riJs.Signoriy comprefi doppiamente i valori^ 
e l'humanita voflra^poiche vi volta/le ad abbracciarmi, & à farmi partecipe 
de voflri corte ft affetti y^dei vofiri facondi ragionamenti : iquali accom-^ 
pagnati dalla bontà della uoftra natura^ mi ri fecero prigione, & ua^h'iffima 
di sìarui ogn'hora appreffo , Tercioche fe folamcnte i'cloquentia delL'huom^ 
dotto,^ facondo cvna catena,cbe Urinfi^egC animi de gli afcoltanti,che do*: 
urà poi ejfer quello deli'hucmo dotto , ^ eloquente che fecondo la diffinitionex 
dell'Oratore, fta anco pieno di bontà, &habbia i aofiumi nobili fjimi, e faci"* 
lìffiwi \ Ter la qual cafa venuto à Soragna, ce me ch'iohaucffi più e più volte 
^rima letto il voflro hclliffmo libro,tornai nondimeno a pigliarlo,& haueud^ 
innanxi agli occhi l\ifpettc vofìro uenerabile,& la bontà propria di gentil'^ 
huomo Catholico,mi miffi a rileggerlo auidamentc, e con infinito diletto, pot^ 
the conpiuafjettione fi leggono l'opere di colui,cbe di prcfentia, & d'amor? 
è conofciutOiChe di chi per fola fama habbiamo notitia,& in queiìa lettìone^y 
tienniaconfider(tre,chefc Socrate,Vlatone,&^rt/lotele,pcr hauercimoflra 
to le virtù moraU,meri$arono fiatne,^ d'effer chiamati Semidei, molto mag-^ 
giormente ficte degno uoi di fimili honori,per batter jcritto con tanta facilità» 
. d ifiile, il uero modo di coltiuare i campi e mofìrato al mondo con la ccntem-^' 
platione del voflro mirabile intellctto,quantoiaere, & U natura^ueramini- 
fira della diuina Trouidentia, poffano operate; percioche uoi injegnando coi 
mcxp delle lodatiffimeuosire uigilie al mondo l'ejfercitio delia fanta »Agri*'- 
coltura,coft celebrata da t::nti huomini illuflri, non pure apportate ilbcn ut- 
ner al genere h umano , maanco la fallite a corpi %e l'eleuat ione all' intelletto 
per contemplar le cofe prodotte dafua diuina Maefìàycon sì mifìeriofo, &ini^ 
fidlibile ordine,onde nafcela con fideratioue deli' incomprenlìbilfapient ia , \ 
onnipotenza del gran Vadre cterno,& confeguenti mente la vener ottone, l'of 
fcruàza.il timore,e f amor d'eJJò,l'aflrattion dalle opere no buone, e gli effetti . 
delle buone,co'l mt%p delle quali hauendo la Sunta fede po^ guida, e fcgrta ,ft , 
f amina, e fi pcruiene à quell'vltima beatitudine, e ripojo , che folo deue effer 
dalChuomo bramato,^ ricercato, ^ qucflomudo,Sig,Ci2llo5'acquiflano It 
forane, che folcano antican. ite effer date, ò a triovfiwti, ò a' liberatori delle 
€ittà,ede i cittadìyO adaltri fimili , percioihc col vero modo di coltiuar U 
fcrra,che da uoi c infignato uoi liberate le intere prokinùe,non chele Città^ 
dalla pouertàyé dalla fama,&a infiniti cbe marciuano nell'ocio, rotti gl'efey^ 
^ti de* cattiuìpj^nfieri^Qnquefìofant'efmitio infegnate a t don far cQtra 7 »;a 

dOyC (on- 



eontra la corti f . In che unto maggior riefce la^Urìa >$flra , quMtoroiftcte 
fiato il primofdi tjNrfla età) chenella no^ra linj^ua habbia hatiuto ardimento 
di tentar coft difjicìle, & animofa imprefiL,e della ^ualc coft felicemente fta ve 
mttoal fine.TiUche con ogni Tenta felici pafjbno chiamarfi gli buomini di qne 
ftj campi yC'^hannohaauto gratta daU*altiffimo Dio di uedere,c digodere yngen 
til'httómotanro frut 'ofa^& rtUe al mondo-.e felici jfimo aframente mi tt ngo io 
(Ubo hauMto davo di ragionare, e diconìraherc filetta omidtiM con ct^fi virtuo- 
f/t, & honorato ff^lgctto . "Ma ali bora mi terrò, quando dalla vojìra bontà farò 
adoperai' in qualche fuo feruitio, nel qnd jon certo the n 'iun farà più rficiofo di 
mCj feconda cheniun è piti pronto in am/trui^nè per effer ptu diligente in ferkirui. 

K s'io mi con of ceffi in qualche parte degno, vt pregherei che mi facffie gratta, 
ébaeciarle mani innome mo atuttiqtiei nohiiìffimi (piriti dell' ^cademia 
Ckcoltx, contintta produttrice di frMtti,che totiimente nefl ovo contrari al nè - 
me loro:e che faceffejlorftdc,ch*io atutti,e a àafcuno on feruitorcaffetlionu 
to^a perche me ne conofc'irtdegnOyperò recandomi col deftderio di] f erHÌrui,e 
di ejìerdavoi amato, nony* affaticherò più, et ri pregherò lùga rita^e felicità <f 
€fìuofirodife^no.DiSora%naa<ili %,diGìu^ois6S.Romanmo Cornacchia^ 

- Ak MAG, M. KOMANINÒ CORNACCHIA. 

QV ^ N T yj^Qj^ E neimolti ra^onamentinofìri di virola yio cono^ 
^ ftcffi in parte il ualore,e lagenttlijftma creaT^ uofìrayìKnperò conobbi 
coft beile l^altcxj:a del voflro bel£ intelleto, come h ir a m'ha fatta -peder da r©- 
fhrd tmoreuole, e dotta lettera degli otto di quef1o,neU.iqkal yoi frappa ffnte i 
termiìù del troppo lod,irmi . Io fon ben contento che mi amiate per quanto ra . 
U U yoflra innata bontà,ma non già perche in me fidno quellevirtiiyche per 
foucrchio amore ri date a credere. Ff fe pur vi pare che lofia dotato di alcu 
m cofd per U qualpoffa giouar al Mondo , date tutta la gloria al Signor Id' 
dio , il quale fi é degnato farmi regi/ir ator delle virtù del ben coltiuarla ter» 
ra, ch'io ho conofcìute nella Vatria, e negli altri paeft doue fono fiato a pojìa , 
fer imparartele per mettrle in pratica come ho fatto,Et però non afpettate da 
tnerifpofla fmileaUa facondia vofira : ma brette,e fecondo il mio baffo Siile ^ 
y i^rometto bene-, che fempre reflarò oblìgatiffimo alla vofira nobili fflma njt- 
tura,e che hduerò continua memoria del vofirjhonorjtonome, & il medcftmo 
premetto difarverfodelnoftrodolciffmjo,egiocondil]imo fratello, M.Coradi- 
no ^leottivofìrocompatrioto : llquale fuil condimento de Ile allegre:^ cne 
hebbeflUuIìrijfimo S. Ranuccio e tutti gl'altri lUufìriff, Signori , che vi fi 
trottano a quel tempo , Fin'hora non ho falutato per nome i vofiri fignar 
jtcademici, eccetto che M. Thomafo Torcacchi , Hqual ba lodato gratuU' 
mente la vofira lettera,macame ci ridunemo , f xtisf arò all' obOgocììe fonte- 
mito . I{efìa foto che vi degnate bafciar la mano in nome mio aU'Eccelentijf'. 
Sig,MarchefevoflroSig,ehonoratifJ, patrcneychcil Si^. Iddio feliciti Imate* 
cellent stelle fue jllt4ft.no^7;c,ein ogni altraaftione, elmcdefimo de fiderò che 
fiadivoi. Di BreJcMalH li. diCiug, ij68 ^^oflino CallCL 
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